Gazd. O.









IRTA

GYURKY ANTAL

A BORASZATI LAPOK SZERKESZTO-TULAJDONOSSA

NEVESDEK BORASZOK ALTAL TANKONYVUL HASZNALHATO

PEST,

EMICH GUSZTAV KONYVNYOMDAJA.
1858.



/IS 1lacaF imiZ”"™x

VXO&TIVTAISLA]



A Hegyaljai Bormivelé Egyeslletnek

Halaja s tisztelete jeléiil ajanlja

A SZERZO
mint annak tiszteletbeli tagja.



hy'2 TnMo.mTZ 20> twm 3 g\
-Hilia 3jisiMy 1

iibprasa a . . , &



ELOSZO.

A bortermelés hazankban egyik legfébb aga a
gazdaszatnak, nemcsak azért, mivel oly roppant
foldterllet van ndlunk szélével beliltetve, hogy ab-
bol egy par orszag is kitelnék; de mivel az egész szé-
les vilagon csak igen kevés nemzet termeszt bort,
kik kozo6tt Francziaorszag utan mennyiségre mi va-
gyunk az els6k; de azért is, mert nalunk oly kit(ing
j6 borok teremnek, bogy ha azokat jol kezel-
nénk, a kulfold barmely boraval versenyezhet-
nénk ; annal is inkabb : mert mi annyiféle bort birunk
kiallitani, mennyit egy nemzet sem képes. Minalunk
terem a borokkirdlya, a tokaji asz( s ennek tarsa a
ménesi, van nékunk mindenféle jellemd fehér borunk

es van a vorosnek minden neme.

Van tehat oly kincslnk, s birjuk a természet
oly ritka ajandékat: mindvel kevés nemzet dicseked-
hetik. Borunk egyévi kozép termése csak a mostani
alacsony ar mellett is 120 millio peng6 forint érté-
ket képvisel, és mégis (lres az erszényiink, s még
sincs pénzlink, mert borainkat eladni, értékesiteni
nem tudjuk.

Még csak néhany év el6tt boraink — a tokajit
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kivéve — a viladg legnagyobb részében ismeretle-
nek voltak, a kulfoldi vev6k ritkdn kerestek meg
benniinket, és csak azért, mert a természet altal je-
les tulajdonokkal felruhazott borainkat nem tudtuk
az 6 inyok s igényeik szerint elkésziteni; nem fordi-
tottunk elég gondot azok kezelésére, s nem iparkod-
tunk e tekintetben el6ttiink all6 nemzetektdl tanulni,
vagy éppen vel6k versenyezni. Mily hiba volt az na-
lunk; hogy a pinezében szép s tisztanak mutatkozo
bor a szallitds alatt megzavarodott, az tivegekre fej-
tett s tisztanak latszott jeles borok nehany hét vagy
honap alatt Gledéket csinaltak, a rosz dugoszolas
miatt felulr6l penészt kaptak, vagy legnemesebb
részeiket, a zamatot, s szeszt elg6zologtették.
Mindennek oka pedig a hianyos kezelés volt.
Az elhanyagolt kezelésnek pedig egyrészint az volt
az oka : hogy nem volt alkalmunk tanulni, nem vol-
tak segédeszkdzeink — jo ismertetd kdnyveink —
melyekb6l egy jobb rendszerrel megismerkedhettiink
volna. Boraszati irodalmunk sokaig véghetetlen
meddd volt. Vagy pedig az volt az oka, hogy meg-
elégedtiink azzal, mit a természet dnkényt nyujtott;
talan azért, mert az mar magaban is jeles volt, s
nem akartunk a tudoméanyhoz folyamodni, hogy je-
les terménylinket még jelesebbé tegylk, talan mert
igy néktink elégjol izlett s mert kdrilményeink mast
nem igenyeltek. A kulfolddel, annak izlésével s pén-
zével nem sokat torédtiink, mert volt mit enniink, s
mib6l fedeznink kéltségeinket s igy magunk is' el- m
fogyaszthattuk aldomasokra jé borainkat.



Amde ez most mar maskép vau, kériilménye-
ink valtoztak, kiadasaink szaporodtak, jévedelme-
ink forrdsai kiapadtak, gabonank s egyéb termé-
nylinknek nincs ara. De gabonaval, s6t gyapjaval s
mas iparczikkeinkkel sem (izhetunk vilagkereskedést,
mert ezen czikkek mindenitt versenytarsra talalnak,
ezekkel minden legkisebb allam ki tud a piaczra al-
lani, s azok altal csak bizonyos hatarok kozott fo-
rog a pénz, de nem szaporodik. Eszkdzokrdl kell te-
hat gondoskodnunk , hogy magunkat fentarthassuk,
hogy az orszagba idegen pénzt szivarogtassunk, mire
legtobb kilatdst csak borterménylink nyujt, csak
ezzel eszkozolhetiink vilagkereskedést, mert ez na-
lunk béven van, s ennek a vildg minden részében
vannak fogyasztoi, és csak igen-igen kis részében
termeszt6i. Ezzel tehat kiléphetiink a vilag-piaczokra
anélkul, hogy a versenytarsakt6l nagyon lehetne
félnunk.

Itt tehat az ideje annak, mire a ritka magas
szellem( halhatatlan nagy Széchenyink mar évtize-
dek el6tt latnoki ihlettel figyelmeztette a nemzetet,
hogy ismerjiuk meg, mily kincs fekszik borainkban, s
iparkodjunk azokat a czélszerii kezelés altal valddi
értékre emelni. Kezeljuk borainkat gy, mint azt a
kiilfold igénye, mint a vilag fejlettebb izlése, s a
kereskedelmi viszonyok kivanjak, hogy tért nyer-
hessiink szdmokra a vildg-piaczokon, s a kilféldi
borokhoz mért magas aron adhassuk el mi is.

Vajjon minek lehet tulajdonitani azt, midén a
miénknél kevésbbé kedvezd viszonyok kozott ter-
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mesztett borokat, a rajnai vagy franczia pinczékbél
akonkint hat, hét-sz4z pfrton adnak el? nemde
a kezelésnek ? — Igen !'a tudomany elveire fektetett
czélszerli s gondos kezelésnek.

Nekiink tehet j6 boraszati munkakra van sziik-
ségilink, mert térekedniink kell, hogy a borkezelés-
ben el6ttunk allo kilfoldet utolérhessik. Nekunk te-
hat szinte meg kell tanulnunk a boraszati tudomanyt,
s a tokéletesitett borkezelést, a mihez mar egynehéany
évt6l hala a magyarok Nemt6jének 'mindég tébb haj-
lam mutatkozik.

Ezen okoktol indittatva hataroztam el maga-
mat e munkam kiadasara. — lgaz, hogy sziksége-
sebbnek latszott el6ttem egy oly korszerl kézikdnyv,
mely az talanos boraszat- s pinczegazdaszatban adna
Utmutatast, amde akkor a kozépen keliene kezdeni
az a b e-t, pedig ennek elsd betlje a bordszatban a
vegytan, ez az alapja a magasabb boraszati tu-
domanynak. Vegytani ismeret nélkil a borkezelés
titkait felfogni, sem pedig tudomanyos boraszati kény-
veket haszonnal olvasni, nem lehet. Eddig borasza-
ink el6tt egészen ismeretlen volt a boraszati vegy-.
tan, de ismeretlen volt az irodalmunkban is, mely ko-
rilmény szinte ennek szliksége s kiadasa mellet sz4lt.

r Azonban agy latszik, hogy borészkdz6nséglink
nagyobb része inkdbb csak a gyakorlati ismereteket
kedveli s nem vagyik szaraz tudomanyos munkakat
olvasni; a vegytantdl pedig — mely el6tte egészen
idegen novény — talan fazik is, mert midén e mun-
kara el6fizetést nyitottam amellett, hogy az alairasi
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idott ketszer meghoszabbitottam s hogy nélunk
hlszezernél tobb értelmes bortermeszté van, alig
akadt kétszaz el6fizets, pedig az el6fizetési art is
ligyszeretetbdl 48 kr — tehat oly csekélységre szab-
tam, mint csak lehetett. igy tehat beldttam, hogy
nagy faba vagtam fejszémet, s ezen tanulsag utau
elvettem mar kész munkamat, azt a lehet6 legrévi-
debbre vontam &ssze, elhagyvan minden nehezebb
értelm{ magyarazatot s a lehet6ségig elkeriiltem a
nehézkes m(inyelvet, s6t még a mliszavakat is csak
annyiba a mennyiben éppen kivanatos volt, iparkod-
tam hasznalni.

Es ezt azon reménységben tettem, hogy apro
adagokban nyujtva a szaraz eledel is megemészthe-
tobb, s hogy talan majd belatjak bortermesztdink
ezen tudomany sziikségét, s ha azzal megbaratkoznak
s ezaltal maguknak elég elGismeretet szereznek: ta-
lan majd elj6é az id§, midén egy kimerit6bb mun-
.kéra fog szlikség mutatkozni, és akkor majd akad
annyi értelmes vegyésziink s gyakorlati bordszunk
kozdi valaki, ki ndlamnal avatottabb tollal irt toké-
letesebb munkaval fog ezen térre 1épni, melyen én
kis munkdmmal most csak az Gtat akarom egyengetni.

Szerz6.






ELSO RESZ.
ELOISMERETEK.

l.
A vegytanrol.

A vegytani ismeret szilksége a bordszatban. — Atalanos
vegytani elvek. — Az elemek felosztasa, elueveze'se, s tulaj-
donsagaik.

1, 8. Egyik legszebb s legsziikségesebb tudo-
many az életben a vegytan; mert a levegd, me-
lyet folyvast beszivunk, a viz és ételek, melylyel tap-
lalkozunk, mind vegytani alkatrészekbdl allnak, me-
lyeket ismerni nemcsak szép, de sziikséges is.

Kiléndsen sziikséges ismerni a vegytant a bo-
rasznak , kinek e nélkil lehetetlen, hogy hatarozot-
tan hatalmaban legyen a borkezelés. E nélkil a bor
mikénti fejlédése mindig csak a koriilményt6l fligg.
Csak Ugy képes a borasz a must forrasat czélszeriien
vezetni, ha annak alkatrészeit s a forrast inditd oko-
kat s a vegytan szabéalyait ismeri. Csak a vegytan
ismerete mellett képes az ember felfogni a meleg s
hideg behatésat a borra, a bor érésére s fejlédésére
és egyébnemdi tulajdonsagaira hatdé okokat, s el6-
forduld jelenségeket.



A bornal el6fordulhaté betegségeket megel&zni,
vagy a beéllt betegséget eltavolitani, a hamisitott
bort megismerni, a természet m(ikddéseit elémozdi-
tani vagy azt sajat hasznunkra forditani; atalaban
a magasabb s hasznosabb boraszati tudomanyt sa-
jadtunkka tenni s a kilfold borészati titkait elsaja-
titani : csak vegytani ismeret mellett lehet.

2. 8. Elvoltunk mi eddig vegytan nélkil -
fogja valaki mondani, — s mégis jo boraink voltak.
lgaz, hogy elvoltunk s elvannak més szakemberek
is, de éreztilk am ennek hianyat, mert soha sem tud-
tuk ugy eladni borainkat, mint a kiilféldiek. Es mas
szakemberek is érezték annak hianyat, csakhogy a
kénytelenségnek engedni kellett, mert nem voltak
czélszeri konyveink, nem volt kis révid nép-
szer( vegytanunk kulén szakokhoz alkalmazva,
melybdl a sziikséges ismereteket meg lehetett volna
szerezni, azért minden oly eljarasunk, mely vegy-
tani ismeretet igényelt, csak tapogatédzas volt. A
borész csak el6deit utanozta kezelésében, s csak szo-
kasbol vitte véghez Ugy, a mint vitte munkajat, a
nélkil, hogy cselekedeteinek okat tudta volna.

Voltak ugyan s vannak atalanos nagy vegy-
tani munkaink, de azokbo6l csak olyanok tanulhat-
nak, kik egészen ezen palyara szanjak magukat;
mert a vegytan egész terjedelmében véve igen ne-
héz tudoméany, mnlyet csak hosszas tanulas s elme-
feszités mellett lehet elsajatitani, pedig a gazdanak
s igy abortermel6nek erre kedve, amarra pedig ideje
hidnyzik. Rovid kis munka, népszer(i el6adas inel-
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lett elégitheti csak ki a gazddk kivanatait; minél-
fogva mi csak a legsziikségesebb dolgokrdl fogunk
értekezni, talan elég lesz ez tajékozasul a kezd@k-
nek ; hiszen a vegytanban jartasak 0(gyis mas for-
rashoz fognak folyamodni, valamint azok is, kik en-
nek alpjan ezen tudoméanyban tovébb akarnak ha-
ladni.

3. 8. Miel6tt a vegytannak a borészatra valo
alkalmazasarél, vagyis a ,Boraszati Vegy-
t all“ egyes részeirdl szélnank, sziikséges az atalanos
vegytan féelveivel, s legalabb néhany irdanyad6 fébb
szabalylyal megismerkedni: hogy a borndl el6forduld
vegytani jelenetek okait megértsiik s az el6adando
magyarazatok alapjat ismerjik.

Lehetetlen, hogy valaki csak egy vegytani
czikket is haszonnal olvashasson , ha nem tudja, tu-
lajdonképen mi a vegytan?— s vegytanilag
mit neveznek testnek vagy elemnek? smi
tulajdonsagaik vannak ezeknek s m'-
kép osztatnak fel az elemek? —A mi fel-
adatunk tehat mar most mindezt mennél révidebben
megmagyarazni.

4, 8. Vegytannak nevezzik azon tudomanyt,
mely a kilonbféle testek tulajdonsagait,sa
testeken tortén6 valtozéasokat dsmerni tanit.
Azon véaltozasokat pedig, melyek szerint a testek
mas alakot, vagy mas tulajdonsagokat vesznek fel:
vegytani jelenetnek mondjuk. Példaul: mi-
d6én a mustban levd czukor masalakot s mas tulaj-
donsagot vesz fel, ezt vegytani jelenetnek
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mondjuk. Vagy mid6namustb 61a forrds altalbor
lesz. ez isvegytani jelenet, mert a must
mas alakot és tulajdonsdgot nyert, miutan bor lett.

5. 8 Minthogy avegytanatestek véltozasai-
val s tulajdonsagaival s az elemekkel foglalkozik,
szilkséges tudnunk: mit nevezink itt test-
nek, mit elemnek? miné tulajdonsa-
gaik vannak azoknak? s mikép oszla-
nak fel azok? Ataladban véve testnek
nevezziilk mindazt, mi bizonyos tért vagy tirt foglal
el, legyen az hig vagy kemény , vagy éppen latha-
tatlan. igy ak6,fa, vas, réz, 6lom, kemény
vagy szilard test. A bor, viz, szesz hig test,
de méga levegd, az elszalld6 para s a g6z is
test, habar nem lathatd is. A leveg6 szinte bizonyos
tért — (rt foglal el, példaul egy lres palaczk, egy
ures hordd leveg6vel van tele, mely tlstént belé tédul
amint a bor.ezekb6l kitiriil; ha'az iivegbe vagy hordé-
ba bort ontlink, akkor ez a leveg6t onnét kiszoritja.

5. 8 Vegytanilagvéve a testek kétfélék,
u.m 1) 6sszetett testek, melyek részecskéi
kiillénnemiek, vagyis tobb részecskébdl vannak osz-
szetéve, s tulajdonképen csak ezek neveztetnek a
vegytanban testeknek; 2) egyszri testek,
melyek egynem(i részekbdl allnak s ezek elemek-
nek neveztetnek.

Az (jabb id6ben felette el6re haladott vegytan
mar 63 elemet ismer, de ezek kozil sok jelentékte-
len, s6t ritkadn is forddl el6 a természetben, azért
még csak neveik sem érdekelhetik a borészt. El6iio;
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roljuk azonban itt az érdekesebb elemeket, melyek
a mindennapi életben tdbbszor eléfordulnak, melyek
kozott nehany kilondsen érdekli aboraszt.

6. 8. Az elemek tobbféle képen osztatnak fel,
uml. Nemfémekre. Il. Fémekre, azutin a
nemfémek: a) gazalakuakra, b) folyé-
alakuakra ése)szilardokra. Afémek pe-
dig a) kénnylkre b) nehezekre.

A vegytan az elemeket nem szokta mindig sz6-
val kiirni, hanem betiikkel jeldli, mit csak azért
emlitink meg itt, hogy ha valamely boraszati kényv-
ben a vegytanrol szo lenne s ott ily betlik hasznal-
tatnanak a magyaradzathoz, azt mindenki képes le-
gyen megérteni. De sziikséges még arra is figyel-
meztetni t. olvasdimat, hogy az elemek nevét jelentd
betikhdz kisebb nagyobb szdmokat is latunk mel-
lékelve a tudomanyos kényvekben, minek e kdvet-
kez6 értelme van: u. m. a nagyobb szamok az elem
fajsulyat jelentik, miutdn egyik elem a masik ira-
nyaban nehezebb vagy kodnnyebb p.o. az éleny 8.
(oxigén) fajstlya 8, a mész 16 fajstlya 16. Ezen
jegyek azonban csak az atalanos magyarazatnal jo-
nek el6, nem pedig a részletes el6adasoknal, de még
a kisebb szamok a szévegben gyakran el&fordulnak,
azért ezeket jo érteni, mit is azért irunk az elemet
jelentd betiikhez, hogy tudjuk, melyik elembdl
mennyi rész van jelen; példaul ha ezt olvassuk: Oi
N3ez annyit tesz , hogy élenyb6l, melynek jegybe-
tiije 0, négy rész van jelen, alégenybdl (azot-nitro-
gen) pedig (melynek jegybetije N) harom rész.
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Kozoljuk kénnyebb attekintés végett az érde-
kesebb elemeket egy tablaba Osszeallitva:
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Meg kell itt jegyezni , hogy e tablat csak tajékozasul
kozoljik ; 2. hogy az elemek neveit igen dvakodtunk ma-
gyaritani , miutadn eddig vegytani miszétarunk nem lévén,
iranyui csak egyes irét kdvethettiink volna, ki nem éppen
érthet6en forditd a miszavakat, jobbnak tartottuk tehat a
tobbséggel tartam , kik a iszokottabb s mar ismertebb régi
elnevezéseknél maradnak.

7. 8. Az 0Osszes elemek egyenkénti fejtegetésébe
bocsatkozni felesleges, hiszen talan mar ezt is meg-
sokaljdk t. borédszaink, azért figyeljink még nehany
vegytani alapelvre s azutan vizsgaljuk azon testek,
elemek, vagy anyagok tulajdonsagait, melyek a
boraszt legkdzelebbrdl érdeklik.

Nehéz ugyan, pedig felette nehéz mindazon
szabalyokat, melyeket a vegytan magaban foglal,
rovidre ésszevonni, gy, hogy meglegyen az értelme
s a kiszabott elvekhez is hivek maradjunk; de mar
mi még sem tehetlink mast, ha olvas6ink bizodalma-
val visszaélni nem akarunk. Azértmie kdvetkezd
pontok baszoritjukdsszeazt, mit a bo-
rdsznak az ataldnos vegytanbo6lludni
kell.

I. Az elemek magokban allélag egyszer( tes-
tet képeznek, példaul a kén magabavéve csak kén-
bél &ll, anélkil, hogy mas elemmel egyesilve
lenne, s igy o6nallé elem.

I. Két, harom, vagy tébb elem is egyesilhet, mi
altal egészen mas elemet vagy testet allithat el6. igy
allnak el azon elemek és anyagok, melyeket a borasz-
nak ismerni kell, s még eddig meg nem neveztiink.

[11. Minthogy azt mondottuk, hogy az elemek
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egyesilnek, ismernink kell az egyesilés
modjait ésvegyiletok ko6 ztu laj donsa-
gait.

IV. Az elemek egyesiilése vegytani rokon-
sagnal fogva torténik, mit roviden csak ro-
konsagnak neveziink. Ezen rokonsag kdvetkez-
tében egyik test részecskéje a masik test részecské-
hez megy koézvetlen, s ez altal egyesiilnek. Es ezen
egyesulés altal mindenik elveszti sajat tulajdonait,
és az Osszetett test Uj tulajdonokkal all el§, vagyis
két elem , v&gy két kilonnemdi test egyesilése egy
egészen mas tulajdonokkal biro testet allit el6.

Példaul: ha 16 sulyrész felolvasztott kénhez
lassan 100 sulyrész -higanyt toltiink, s azt egy be-
fedett cserép korsdba, pardzson sokd melegitjik, s
azutan a korsot eltorjiik, sem a kénnek sem a higany-
nak nem akadunk tébbé nyomara, hanem cindbert (a
legszebb veres festék) taldlunk ott. Tehat e két
elem u. m. kén és higany egyesiilésé egy egészen
mas testet allit el6. igy van ez tébb elemekkel is.

V. Az elemek koz6tti rokonsag azonban ki-
16mbb6z6, (minek okat a tudomany még meg nem fej-
tette) dgy, hogy egyik elem szivesebben egyesil
egy masikkal, mint egy harmadikkal, vagyis egyhez
nagyobb rokonsaggal viseltetik mint a masikhoz;
példaul, ha ként, vasat, s higanyt hozunk érintke-
zésbe, mindenik tanusit ugyan egymashoz rokon-
sagot, de a k én nem a higannyal, hanem a vassal
fog egyesilni, mert nagyobb rokonsagai visseltetik
a vashez mint a higanyhoz.
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VI. Az Uj elemek vagy testek el6allitasa tehat,
mint mondank, két vagy tobb elem egyesiilése sille-
t6leg rokonsaga altal térténik. Az egyestilést azonban
elémozditja, (azonkivil, hogy két vagy tobb elem
egymassal érirtkezésbe hozatik) — a levegd, a viz,
e mellett a surlddas, razas, s keverés. Ha az ele-
mek Onkényt és csupadn az egymassali érintkezés al-
tal egyesilnek (azt vegytani egyesiilésen kivtil ter-
mészettaninak is (phisicai) mondjuk , mert a termé-
szet torvényeinél fogva tortént az egyesilés. Ha pe-
dig a testeket keménységoknél fogva 0Osszezlzni s
Osszeddrzsolni kell, ezt er6mitaninak (mechanikai-
nak) mondjuk.

VII. Meg kell jegyezniink, hogy némely elemek
mid6n egyesiilnek s mas testet allitnak el6, megtart-
jak tulajdonsagaikat Ugy, hogyismétugyanolyakka
szét valaszthaték, mig masok ha egyesiilnek s egy
Uj testet allitnak el6 , egészen elvesztik eredeti ter-
mészetlket s tobbé szét nem vélaszthatdk.

VIII. Tudnunk kell, hogy atdbb elemb6l éssze-
tett testek az 6 tulajdonsdgaikban igen kdnnyen val-
toznak, s kdnnyen maés alakot és sajatsdgokat vesz-
nek fel, vagyis felbomlanak, mitvegybomlas-
na k nevezink. Ezen vegybomlasnak van Kkitéve
minden szerves test a vilagon. Es igy a természet
orokds vegytani m(tétéi (processus) szerint jar el.

Ahlbe szép azt tudni, hogy a mindenhat6 Is-
ten véghetetlen josagl bolcsessége mily torvényeket
allitott fel a természetben, melyek a nagy minden-
séget Ossze tartjak! Szép és érdekes t*dni, mikép
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él s enyész el egy allat vagy ndvény, hogy a vegy-
bomlés altal egy mas testté alakuljon, s tapot adjon
egy mas allatnak vagy noévénynek! Amde ezeket
sz(k korlnk itten vizsgalni nem engedi; azért tér-
jink vissza targyunkra.

IX. Avegybomlasnak vagyis a vegyiiletek

felbomlasanak kilonbozd okai vannak. Némelyeknél
az Osszetartd er6 oly csekély, hogy egy kis razkoé-
das is felbomlast idéz eld. Legtdbbszér egy Uj elem
hozzajarulasa, egy Ujabb elemnek érintkezése altal
okozott erésebb vonzalom szinte vegybomléast okoz.
Emellett a meleg szinte egyik eszkdze a vegyiie-
tek felbomlasanak, mert a Kkiterjesztés altal a ré-
szecskék Osszetartasat gyengiti s a felbomlast el6-
mozditja. A vilagossag s a villany-folyam is fel-
bont némely vegyiileteket.

X. Végre még azt kell tudnunk, hogy a vegy-
bomlasnak kiilénb6z6 fokai vannak, melyeket a bo-
raszra nézve legczélszeriibb ekép osztalyozni: 1) az
6nkénytes felbomléds; 2) a veg-y-
pezsgés vagy forrds, 3) rothadds.

Mindezen jeleneteket, nehogy olvasoéink tiirel-
mévéi visszaéljink, — csak a gyakorlati kezelés
el6adasanal fogjuk magyarazni.

r, Esigy attérink most a boraszatnal tobbszor
el6forduld elemeknek s testeknek ismertetésére.
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Az elemek és egybetett testek.

A levegl. — Eleny.— Lageny. — Szénsavany.— Vizg6z.—
Kiilénbféle savak. — Czukor. — Ill6olaj. — Me'zga. — Fest-
anyag. — Fehéfnye. — Oenanthin. — Ken.

8. 8 A levegd. Nem feladatunk, hogy a
gorél természettani ismeretet nyujtsunk, hogy elmond-
juk , mily kiterjedésben veszi az foldunket koril s
mily stlylyal nehezedik foldlnkre s a tenger vizére,
mikép szijuk be azt stb. csupan csak annyit sziiksé-
ges errdl tudnunk, hogy az minden kis nyilasba be-
todul s minden dres tért elfoglal, tehat hazban, pin-
czében, edényben, s széval mindeniitt feltalaljuk, hon-
nan csak er6szakkal el nem zaratik.

A levegd szinte test, noha lathatatlan, és pedig
"nem egyszer(i, hanem tobb alkatrészekbdl all. Ko-
zdnségesen a leveg6 4 alkatrészbdl all u. m. legna-
gyobbrészben é leny (oxygen) és légeny.
b6i (nitrogén vagy azot), kisebb részben sz énsa-
vany, s vizg6zbdl. De e mellett még —
noha e tdbbi elemekhez aranylag igen kis mérték-
ben—taldltatik a leveg6ben : 6zon., b 1ég- vagy
salétrom — sav, s6t még ezen Kivili a foldrdl
felszallé mas elemeket is felvesz magaba, de ezek
nem lévén sajatjai, azoktdl es6k, szelek s egyéb té-
nyez6k altal megtisztul.

9. 8§ Az éleny oly légnem vagy gaz (goz-

Ciyiirky Bor-Vegytana. 2

leve-
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nek is hivjak), minta leveg, magaban vévesem ize
sem szaga nincs, de ez maganyosan soha el6
nem fordul, azonban méas elemtdl elvélaszthaté. —
Eleny nélkil sem ember sem allat nem élhetne, sem
tlizném égne, ez tehat igen sziikséges elem. Ha tul-
nyomo lenne az éleny a leveg6ben, s az isteni gond-
viselés rendeletébdl az ardny nem lenne megtartva a
tobbi elemek kozt, az ember s allat vigabban s sza-
badabban lélekzenék az é leny ben, a tliz se-
besebben s nagyobb langgal égne, de hamar is le-
jdrna am az ember élete s a tliz gyorsan elégne s el-
hamvadna.

10. 8. A légeny (nitrogén vagy azét) szinte
szag és iz nélkili légnem. Nevét onnét vette, hogy
nagyobb mértékben van a légben, s Ggylatszik ezt
az éleny vegyitésére rendelte ateremtd.’, mert ez —m
élenynyel egyutt nem valami mérges elem ugyan, —
ha egyedil lenne, sem ember sem allat nem élhetne
benne, s6t a tiz is nyomban elaludnék, valamint a
hol ez nagyobb meértékben fejiik ki, ott a gyertya
nyomban elalszik.

11. & A szénsav, Ugy mint az éleny szinte-
len légnem(i test, de mér ennek némi szaga s sa-
vanyus ize van, s ez mar nem oly tiszta elem, mint
a4 két-el6bbeni. A szénsa.vany, — mely két elembdl
egyesilt, agymint a széneny s élenybdl, — a hol na-
gyobbmértékben fejlik ki, igen artalmas és 61doklé,
ebben magaban a gyertya nem ég s az ember s allat-
nak el kell veszni.

Az (j borok forrdsanéal, mint majd tovabb latni
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fogjuk, szénsavain- fejik ki, s azért artalmas akkor
a pinczébe menni, miel6tt egy égd gyertyaval meg-
gy6zbédnénk , valjon annyira kifejlett-e ott az, hogy
a gyertyat eloltja. A zart forras a tobbi elényei mel-
lett azért is igen czélszer(i, mert akkor a szénsa-
vany nem terjed el a pinczében, hanem azt a me-
szes viz lekoti.

12. 8 Vizg6z nem egyéb, mint a viznek
lathaté vagy lathatatlan elparolgdsa. Minden viz s
illetdleg foly6 test, mint a bor is, ha nincs jol el-
zarva . folyvast parolog s kevesebbedik, Ugy hogy
ha egy pohéar vizet hagyunk allni soka a levegdn, az
utoljara egészen el fog g6zologni. A légkorben ily
g6zoknek vagyis vizparaknak mindig kell lenni, csak
hogy néha tobb vagy kevesebb van. Ha a pardk a
leveg6ben 6ssze s(irisddnek, felh6t képeznek s es6
alakban hullnak le.

Ezen elemek a leveg6ben oly ardnyban vannak a
'természet altal felosztva, hogy az emberre s alla-
tokra egyik sem lehet artalmas. Ezen egyensulytazon-
ban elvesztheti a leveg6 zarthelyeken,szobakban vagy
pinezékben, s akkor egy elem tdilnyomélag fejtheti Ki
magat s mar akkor artalmas.

13. 8. Savak. A szervi savak a gylimdlcsok-
ben taldltatnak, nevezetesen a sz816 bogyoiban. Mint-
hogy a bornak egyik alkatrészét szinte a savak
teszik, sziikséges ezekkel a borasznak megismer-
kedni. A savaknak kilénbféle nemei vannak, de mi
csak azokat fogjuk elsorolni, melyek a boraszat-
ban gyakrabban el6fordulnak, u. m. a) czitroni'

2
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sav, mely legnagyobb mértékben a czitromban
talaltatik, de a sz6l6ben s tdbb gylmdlcsben is
van szabad allapotban, b) almasav, ez is sza-
bad allapotban van az almaban s mas gytmélcsben
valamint a sz6l6ben is;c) borkd&sav, ez féleg a
sz6l6nedvben van, s tiszta allapotaban szintelen, s ha
szalajjal (kali) egyesil, borkévé val; d) cser-
sav, mely mindazon névényekben van, melyeknek
Osszehlz6 fanyar izok van, mint a sz6l6 csutkajaban
és magjaban is, és némely vastag b6r(i bogydék hé-
jdban ; a) eczetsav igen kevés ndvenyben talalta-
tik szabad allapotban, hanem igen hamar képz&dik
oly folyadékban, melynek forrasképessége van, vagy
a mely szeszt tartalmaz , mint a borban is.

Ide lehet még a vilsav-1(phosphor) is sza-
mitani. — Ez igen kis mértékben ugyan, de min-
den novényben talaltatik vilsavas so alakban. A
vilsav az ember életére nézve felette becses s fontos,
a nélkil sem csontok sem izmok nem képz&dhetnének.
A borban szinte van vilsav, mely annél becsesebb,
mennnél nagyobb mértékben van benne.

14. 8 Czukor a gylmdlcs tobb nemeiben, sok
gyok és szarnovényben talaltatik. Legtobb czukor
van a czukornadban, azutdn a sz6l6ben, és Ugy a
cukorrépaban. Asz6l6czukor mas anyagokkal, neve-
zetesen vizzel vegyitve hig allapotban van a bogyok-
ban, de az mégis sdrithetd, valamint a tepedt sz616-
ben is mar sir(ibb, s6t gyakran kis jegeczeket képez.

15.8. Ill6olaj, vagy illékony-olaj , készen jon
el6 sok ndvény viragjaban, magjaban, s néha szaraban
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is. Az ill6-olaj szaga igen sokféle, a mint az kiil6nb6z6
novény- vagy viradghol vétetik. Némely- érett sz6l6
szaga szinte nem mastél szarmazik, mint ill6-olajtol,
mely abban létezik, s hogy az, itt is kiilonbféle, tapasz-
taljuk, ha muskataly, vagj izabella s més fajokat kos-
tolunk. Il16-olajnak e szagos anyag azért neveztetik,
mert az igen repllékeny, s csakis ezéltal terjed szét
a szaga.

Azonkivil, hogy az illd-olaj némely névényben
s sz6lofajban is mar kifejlédve talaltatik, tobb faj
sz8l6ben van az kifejletlen &llapotban is, midén a
szbl6magon s a bogyo bérére rakodott mézgaban van
elrejtve s csak akkor fejuk ki, ha el6szor a mézga
a forras kovetkeztébeni melegség altal ledzik, s ké-
s6bb a borban alakult szeszben felolvad.

16. Mézga egy ragados sttrti anyag, mely a
szerint, a mint higabb vagy s(rlibb, gumminak, szu-
roknak sth. neveztetik az életben. Némely mégza a
természetben mint folyé anyag jon el6, s csak a leve-
g6n szarad, keménynyé. Nemei igen kiillénb6z6k, min-
ket csak a sz616-mézga érdekel; ez leginkdbb a sz616-
magon és a bogyo bdrére ragadva taldltatik. Mennyi-
sége a fajok tulajdonsagai szerint tobb, vagy keve-
sebb.Ebbenvana szaganyagsaz illdolaj lekdtve.

17. 8. Festanyag, ezt szinte tdbb ndvény-
ben fel lehet talalni, példaul a bodza, az afonya érett
bogydiban s més novényekben is. Festanyag adja a
szinét a kék s piros sz6l6nek s igy a bornak is. —
A festanyagot a sz6l6ben a melegség fejti ki s a
mustban a forras tokéletesiti. — A festanyag tobb-
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nyire a mézgaval van egyesiilve, s a sz6l6bogyok
bérére van tapadva, csak igen kevés oly faj sz816 van,
melynek méar a nedve is szines, mit fest6 sz6l6nek
neveznek.

18. 8" Fehérnye (Albumin), hasonlit a to-
jas fehéréhez mind szinre, mind egyéb tulajdonsagaira
nézve, és majdnem minden gyumolcsben s gydknd-
vényben is talaltatik. A febérnyéhez hasonl6 anyagok
and vény kocsonya, tudmanyos nyelven Altdik
(pectin) és a Rostdék (fibrin),melyek szinte kiilén vagy
egydutt taldltatnak a ndvényekben a fehérnyével.
A szBlében s illet6leg a sz6lonedvben legtdbb fehér-
nye van vizzel [feloldva, tehat lathatlan allapotban.

A fehérnye valamint a rostdék, s ndvény
kocsonyanak is azon tulajdonsaga van, hogy ha czu-
kor oldattal hozatik érintkezésbe, vagy ha elegendd
meleg leveg6 mellett a felolvadt czukoranyaggal
0sszekeveredik, ebbdl szénsavat s borszeszt fejt ki;
sezértafehérnye elkeriilhetetlenil sziikséges a
mustban. F6 tulajdonsagai a fehérnyének, hogy ha a
viz forrpontjaig melegittetik, akkor fehér pehely alak-
ban vélik ki, mely tébbé a vizben fel nem olvad,
ilyenkor mas anyagokat is beburkol s magaval ra-
gad. Mi igen fontos koriilmény a borkezelésnél, va-
lamint az is, hogy a borszesz és a sav lekdti azaz
ezaltal elveszti sajatsagos természetét és letlepil.

19. 8. Genanthin (szaganyag) ez azon sa-
jatsagos anyag, mely a bornak borszagot ad, s me-
lyet még akkor is érezni a poharon vagy palaczkon,
mid6én mar abor régen kidntetett beléle. Ezen anyag
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benn van mar a sz6l6 nedvében is, de azt észre nem
lebet venni valamint még a muston sem, annalfogva
bizonyos, hogy ez csak kés6bb a forras altal fejl6-
dik ki s a szeszszel oldatik fel, mert a borszeszen
(eognac)mely tisztan parologtatik le, szinte ész-
revehet. Valamint minden mas szeszen, mely rozs-
bol, burgonyabdl, de még borseprébdl égettetik is,
ezen finom borszag hibazik.

Az oenanthin — melyet mi szaganyagnak neye-
ztink, mert az atalanos vegytanban nincs réla emli-
tés s igy nincs mas magyar neve — igen fontos al-
katrésze a bornak, mert bort utanozni s minden anya-
gat meg lehet mesterségesen adni, csak ezt nem. A
mint errél b6évebben fogunk szolni.

20. 8 A kén szinte érdekli a boraszt, mivel
ezt gyakran hasznéaljak. Ez ataljaban ismeretes &s-
vany , melyet kis rudacskakban arulnak, sét va-
szondarabokon is felkenve, mit kénszeletnek hiv-
nak. A kén gyakran tisztan jon el6 a természetbeli,
de legtdbbszr mas dsvanyok tarsasagaban, kiléndsen
gyakran mirenynyel (arsenicuin) vegyitve, mely
a kénhez nagy vonzodassal viseltetik. Ezért ajanlot-
tam én a kénszeleteket othon késziteni, s szeszszel
megtisztitani, mi altal a létezhet6 mireny eltavolit-
tatik t6le, s ez altal egy igen artalmas anyagtél men-
tetik meg a bor.

A kénnek természete az, 1. hogy ha a leve-
gbn égetettik, akkor a levegébdl igen sok élenyt
vesz fel s altala kénsavva vélik, és igy mas sava-

kat ellenstlyoz , 2. hogy a fehérnyéhez val6 rokon-
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saganal fogva azzal kdnnyen egyesul, midltal a fe-
hérnye a forrast elémozdit6 tulajdonsagat elveszti.

Borészaink legnagyobb része el6tt a kén s ké-
nezés hatdsa ismeretlen s az valéban csak Ugy vak-
taba csupa szokésbdl hasznaltatok, vagy pedig el6-
itéletb6l melldztettik el; pedig ismerve a kén ter-
meészetét, tudoményos elvek szerint minden esetben
mas eredményt eszkdzolhetni altala. Sziikséges te-
hat s hasznos ezt a bordsznak tudni, gy annyira,
hogy ha e konyvecskében a kénezés ismertetésén ki-
viil mas nem lenne irva, mar ez magaban megérné a
konyv arat. Bévebben azonban a kén alkalmazéasardl
a gyakorlati részben szoélunk.

1.
A vegybomlasrol.

A vegybomlas oka. — Az &nkénytes felbomlas. — A vegy
peszgés-forras.— Eczat-forrds. — Rothadas-

21. 8. Az éllatok 6 ndvények teste nem egyék
mint kilénb6z6 elemeknek halmaza. Az ily testek
szerkezete vagyis szervezete a természet térvényei-
nek bizonyos rendszere szerint van dsszeallitva. Nem
szabad ott egyetlen egy elemnek sem hibazni anélkiil,
hogy az egész test elenyészése ne kovetkezzék, s
olyan az mint egy gép, melyben sokszor ha csak egy
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kis sz6g romlik el, mar az egész gép rendszere fel-
van bomolva, s a legnagyobb kerekek is térnek
miatta.

Ha tehat barmily oknal fogva egy testnek akar-
mely alkotd része vagy megvaltozik vagy hidnyzik,
akkor az egész szervezett véltozas ald jon, vagy
maskép alakni &4t, vagy egészen elenyészik, azaz
felbomlik el6bbeni szerkezetében s ez vegybom-
14 s, melynek, fokai kiilénboz6k.

A boraszatnal szerves testekkel ugyan nem fog-
lalkozunk, de azért az allatok- s névényekrél elmon-
dott esetet itt példaul hasznalhatjuk, és ezen példat
mar most a boraszatban el6fordul6 testekre alkal-
mazzuk. igy van a musttal, s ez mint must édes
zavaros s sdrd, ha pedig kiforrja magat, s megtisztul,
nem lesz mér oly édes, de egészen mas izii s szin,
tehat ezis vegybomlas. Valamint ha a bor megeeze-
tesedik , ba megtorik és megnyulésodik, vagy egé-
'szén megromlik, mindég vegybomlas altal megy az
véghez, mindég vegytani oknak kellet azt elGidézni.

22. 8. Minket a vegybomléds kdvetkez6 nemei
érdekelnek kozelebbrdl: u.m. azdnkénytes fel-
bomlas, vegypezsgés-forrds, az eezet
forras, srothadas.

Ha szerves testek kozonséges mérsékletben egy-
szer(ibb vegytani testekre oszlanak, az 6nkénytes
vegy bo mlas nak neveztetik, mint feljebb pél-
daban lattuk. De lassuk mar most a vegybomlas
azon nemét, melyet vegypezsgésnek vagy forrasnak
neveznek.
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23. 8§ Forras csak szbl6czukor *), tartalr
anyagoknal szokott el6allni. Minttudjuk czukor anyag
vau a mustban, s ezen kivil a répakban, burgonyaban,
sok gyumolcsben, s csirazot gabona nedvekben, igy
tehdt mindezen anyagok alkalmasak a forrasra. A
ezukoranyagok forrasdnak eredménye mindég a
szesz, mely annak kovetkeztében képzddik, vagy is
szesz csak czukoranyaghdl készithetd.

A szesz el6allitasdra még maga a czukor anyag
nem elegendd, hanem hogy az forrasba jojjon, sziik-
ség van hizonyos éleszt6 anyagra, amint ezt a szesz-
égetéseknél tapasztaljuk. Mid6n gabonanemekbdl
vagy burgonyabol akarnak szeszt gyartani, akkor
sei'élesztével hozzak ezt forrasba, a gylimolcs ne-
mekb6l azonban minden éleszt§ hozéadasa nélkil
torténik a szeszgyéartas, mert a gyimdélcs nedvébe
mar atermészet belealkotta az éleszt6anyagot
fehérnye (albumin) névény kocsonya (pectin) a
rostdék (fibrin) alakjaban. A mustban tehat szinte
bent van mar a forrast elémozdité anyag.

A borban a szesz éppen Ugy készil a termé-
szet térvénye szerint, mint a mesterség altal a ka-
z&nba szokot készilni. Mindenek el6tt a must a le-
veg6vel vald érintkezés altal élenyt vesz magahoz,
s ezaltal rokonsagi oknéal fogva az éleny a fehérnyét
elvalasztja, s miikodésre alkalmassa teszi, a fehér-

=) A nadczukor mint ilyen, soha sem indul forrasnak,
hogy erjedjen sziikse'ges nekie sz616 - czukorra, vagy
édézzé (Glytose) valnia. Tehat a borforrasnil nr'indig
ily czukrot akarunk értetni.
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nye azutan, (melynek hatasa éleny nélkil még ki-
fejlodtelen volt) egyesiul a ezilkoranyaggal s azt
elészor gyenge pezsgésbe s Ugy forrasba hozza.

A forras altal megmelegszik az egész folyadék,
a czukoranyagbol elval a szénsavany (mely azt addig
lekotve tartotta),mely apro holyagocskékban emelke-
dik fel s peszgést okoz. A must megzavarodik, s moz-
gasba jon, miutegy jeleill annak, hogy a fehérnye
minden részeiben felkeresi a czukoranyagot, s min-
den iranyban m(ikoddik s tevékenységet fejt ki az el-
valasztasban , egyszersmind a szénszav a mustnak
minden részébe kifejlédvén kifelé iparkodik, s igy
utat tér magéanak s azzal a tobbi részeket is moz-
gasba hozza.

A mint a czukoranyag fel van emésztve vagy
annak mennyisége kevesedik (apad), Ugy a forrés is
csendesedik, a folyadék mozgasa megszin s azal-
tal a must nehezebb részei u. m. a furtokon talaltatd
mbar cskély mennyiség(i) por, piszok, a mar szik-
segtelenné valt fehérnye, a mustbdl kivalt gyanta, s
egyeb vastagabb részek, — vagyis a sepr§ — 6n-
sulyoknal fogva de a kifejlett szesz hatasa altal is
letilepednek s a bor tisztulni kezd.

Ezt talan altalaban tudtdk boraszaink, de ar-
rol mégis keveset gondolkoztak, hogy a forrasnak
nem csak akkor szakad vége, ha a czukoranyag el-
fogyott, (mert sok bor mint a tokaji s mas aszuk
még forrds utén is édesek) hanem akkor, ha a fe-
hérnye (mely a forrast eszkdzli) elvesztette hatasat.
Elveszti pedig a fehérnye a hatasat, ha mennyiségé-
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liez ardnylagos mennyiségl borszesz jén, mert az
megkeményiti és lekdti, ledlepiti (mint ezt a 18. §
lattuk) tovabba elveszti hatasat igen nagy melegség?
valamint bizonyos részben a nagy hideg altal is.

igy tehat gyakran még miel6tt a czukoranyag
egészen fel lenne emésztve, mar oly nagy inértékben
fejlett ki szesz a borban, hogy a fehérnye hatéasat
megsziinteti (neutralizalja) mialtal természetesen a
forrasnak is meg kell szftnni, és ekkép még maradhat
feloldatlan czukoranyag a borban, s a bor édesebb lesz
mintha tovabb is forrna. De ha kelleténél hidegebb
a levegd, akkor is megsziinik a forras valamint ha
kelleténél jobban megmelegedett a must. Ezen koriil-
ményt azonban vildgosan ki kell fejteni t. i. a forrast
elésegiti ugyan a meleg levegd, mert tapasztalashol
tudjuk, hogy hamarabb forr, ha s hol meleg vau,
mint ha hideg, s6t maga is a szénsav kifejl6dése al-
tal felmelegiti a mustot, mind a mellett ezen meleg-
ségi mérsékletnek (héfoknak) meg van a hatara, mert
ha ezentll, azaz a forpontig melegszik a must, elveszti
forrast el6émozdit6 hatasat a fehérnye.

Ezekbdl latni tehat, mily fontos a bor jésagara,
s atalaban jellemére nézve a forrds miképeni veze-
tése ; mi még vilagosabban fog kitinni a gyakorlati
el6adasnél, melyre késébb, fogunk rajénni.

24, 8. Az eczetesedés vagyis eczetforra
oly vegytani jelenség, melyet szinte vegybomlasnak
neveziink. Eczetforrasha csak szeszes folyadék megy
altal, ha t. i. a folyadékban lev szeszhez harom rész
éleny jarul, akkor az eczetsavva valtozik, s ezen
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sav, csipds izét az egész folyadékkal kozli, azaz eczet
lesz bel6le.

A borszeszbdl igen konny( eczetet csinalni, ha
el6bb vizzel bigittatik s azutan cserfaforgacson egy-
parszor atszivarogtatik, mert a faforgacs a bort apro
follilletekre osztvan, ezen apro foililleteken a bor min-
den része érintkezik a leveg6 élenyével, melyet a
bor magaba folvesz, a benne lev6 kénenynyel egyiitt,
s a ként mint kénsavat elereszti, s még élenyt is
hagy héatra, mely altal hamar kifejlédik az eczetsav.

Sok gyiimdlcsnemnek szorpe, s leve megeczetese-
dik, de csak akkor, ha el6bb a beimdk levé czukor-
b6l szesz fejlett ki, s igy a torkdély (de elébb szesz-
nek kellet fejlédni benne) sétt a bor is megeczetese-
dik (vagyis egy ujabbi vegybomlason megy keresztiil),
ha az éleny oly mértékben egyesiilhet véle, mint a
miné mennyiségben vau jelen a szesz. A szesz maga-
ban soha sem valik eczetté, a bor is melyben sok szesz
"van, nehezebben eczetesedik meg mint a gyengébb bor,
valamint a nagyon gyenge s szeszszegény bor in-
kadbb megy at rothadasba mint eezetesedésbe.

Az eczetesedés tehat egyik neme a vegybom-
lasnak, a borral azonban (miutan az eczet-képes
anyagot, a szeszt el6bb a forrasnak kelett el6terem-
teni, s akkor middén az eczetességhdl egy iij nemé-
nek kell a forrasnak kovetkezni) ezt a forrds maso-
dik fok&nak nevezzik, valamint ba az még ezen a
hatasokon is tdl megy s annak kovetkeztében a bor
megromlik, azt rothadd forrasnak neveziink.

Nem kell azonban itt dsszetéveszteni a csendes
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forrast, melyet a szal6fakadas vagy viragzasakor
vesziink észre, mert az csak az elsd forras folytatasa
s az csak akkor karos, ha nagy mértékben djulna
meg. Noha elég eset van rea, hogy némely bor csak
a rea kovetkezd nyaron szokott zajosan forrni, de
ez azért nem 0 forrds, ezt csak ugy kell tekinteni,
mint els6 forrast, mert ez esetben az els6 forras bar-
mily koriilménynél fogva elmaradt, habar anaknémi
jelei sziiret utdn mutatkoztak is, s csak ekkor megy
azxitdn végbe tokéletesen.

25. § A rothadéas, melynek igen kellem
len eredményei vannak, a vegybomlas végsé hatasa,
mely a testeknél egy az enyészettel. Atermészetnek
bolcs oeconomiaja szerint végkép ugyan semmi sem
enyeészik el, mert a szerkezetében megromlott, szétma-
lott s elrothadt testb6l ismét bizonyos elemek fej-
16dnek ki, melyek mas elemekkel egyesiilve 0j tes-
tek képzésére vannak rendelve, de azon czélra nézve>
melyre valamely test épalapotaban szolgélt, a rotha-
das utan haszonvehetetlen lesz.

A boraszatban a rothadas igen ritkan fordul el6,
mégis tudni kell, hogy a bor némely betegsége nem
mas mint a vegybomlas egyik jelensége a rothadas,
a mit sokkal jobb megel6zni mint gydgyitani.
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must forrdsa. — A bor alkatrészei. — A borfejlGdése.
26. 8. Midén borrol szélunk, akkor mi mindég

a sz6l6 nedvét értjiik, nem pedig alma- vagy mas bort,
még kevésbbé a hamisitott mérges I6réket. Ahoz te-
hat, bogy bor legyen, sz6l6re van sziikség.

A sz6léminémisége tagadhatatlan, hogy hata-
rozott befolydssal van a borminéntiiségére nézve,
mert jobb fajbdl, érettebb s egészségesebb flirtokbél
mindég jobb bor lesz, mint az ellenkez6kb6l; azonban
a vegytani ismeret sokat segithet a borkifejl6désen
s elémozdithatja annak jésagat, valamint a legjobb
faj szolonedvébdl is sokkal alabbvald lesz a bor
mint lehetne, ha gondatlan kezelés altal a vegy-
tani térvényeket athagjuk.

Itt nem lehet feladatunk a sz6l6mivelésrél vagy
sziretr6l hosszasan irni, mire ezen kis kényvnél na-
gyobb tér kivantatik ; azért is roviden egypar széval
csak annyit mondunk a sz6l6r6l, a mennyi éppen a
vegytant érdekli.
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El6szor tudni kell, hogy a sz8l6 érésének
két foka van, egyik ndvénytani, midén t. i
a sz616 annyira fejlédott, hogy az ize édes, mag-
vai érettek, a bogydk szinesek; a masik pedig
vegytani, midén t.i. a bort jellemz6 minden
anyagok egészen kifejl6dtek, mid6én a levének nem-
csak édes ize, de némi ragaddssaga is van, s midén
a czukoranyag nemcsak kifejl6dott, de némikép mégis
s(irisodott, a viz részek pedig kevéssé megapadtak,
a gyantas részek tokéletesen kifejlédtek; minek
ismertet6 jele a bogyok lankadtabb kinézése, némeiy
fajoknal a b6részezsugorodasa, a nedv vagaddssaga
s a kocsan (csutka) megfasulasa. Masodszor, hogy az
éretlen, rothadt és penészes flrtok , habar igen kis
mértékben jonnek is a tobbi kdzé, mégis artalmara
vannak a borminémiiségének, valamint a firtokon levd
sar- fold- vagy harmat, vagy cs6 utdn a nedvesség
is a bor becsét csokkenti. Azért tehat a szoldszedés-
sel nem kell sietni, a sziret alkalméval a fajokat ki-
keli valogatni, a rothadt, penészes, s tokéletlen far-
téket pedig a tdbbitél el kell tavoztatni.

217. § Ha a sz6l6 gondosan meg van szed
kovetkezik annak Oszetorése, taposasa, vagy €somo-
szoldsa, mit labbal, zUzbgéppel sat. szoktak végezni.
A kezelés részleteibe itt sem bocsatkozhatunk, mert
akkor czélunktol egészen el kellene térni, majd ha
isten éltet s még tobbet tanulhatunk: erre egy kilén
munkat fogunk aldozni.

A sz616b6l bort mesterség néikiil nyerni nem
lehet, leszedhetjiik mi a firtdket s akdrmeddig ke-
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vertethetjlik rakéson, nem lesz abbdl bor, hacsak
levét le nem sz(rjik s forrdsnak altal nem adjuk.
Azért hijaba beszélnek a mesterség vagy tudomany
ellen (a magokat ugy nevezd gyakorlati emberek),
6k is csak mesterség altal nyernek bort; csak azutan
az a kérdés: jol értik-e azon mesterséget, melynek
szabalyait felfogni nem tudjak ? s csak latashdl ta-
nultak. Lassuk tehat, miben all itt a mesterség.

Tudjuk, hogy a bor, az 6 nemesebb alkatrészeit
a sz6l6nedvbdl nyeri, azézt fédolog, hogy a sz6l6bo-
gyoknak nemcsak nedvét tokéletesen kivegyik, s
igy mennél tébb bort nyerjiink, hanem, hogy a bor
mennél jobb is legyen: a bogydkat annyira dssze-
kell zazni, hogy a folyd nedven kiviil a magot s a
bogyd bérét boritd mézga is egészen dsszegyurassék
s igy mennél kénnyebben felolvaszthat6 legyen. Te-
gyen csak prébat valaki, és egy bizonyos faj sz816bdl
sz(irje kulén egy kis edénybe a tisza nedvet, a ma-
"sikba pedig ugyanazon sz6l6b6l vegyen ugyanany-
nyit, torje azt jol éssze, gydrja egészen kovaszsza s
csavarja ki s szlrje le, bizonyosan az ebb6l fejl6d6
bor még egyszer oly j6 lesz, mint amaz.

Ez pedig igen természetes, mert ebben tobb oly
anyag van, mely a bort nemessé teszi, miutdn ezen
anyagok nemcsak abogyék nedvében, dea mag s b6rre
ragadt mézgaanyagban is vannak, a melyek csak a
hosszas taposas, ugysz6lvan gyuras altal lesznek fel-
oldhatokka. Itt vau az oka annak is, hogy a lesze-
melt s igy 0sszezlzott bogyokon forrt bor testessebb,
er@ssebb és zamatosabb. Amit én mar a ,,Sz616szeti

eyui'ki Bor-Vegytana. 3
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s borészati kdzlemények" IV. fiizetében is ajanlottam
Ugy, hogy a bor az els6 zajos forras utan a seprérél
leeresztessék, késébb szinte Havas Gr ugyanazon
kozlemények VI. fiizetében akkép ajanlott, hogy a
bor csak januarban fejtessék le.

28. 8. Aborész czéljanak annak kell lenni, hogy
mennél nemesebb s jobb bort készitsen s igy nem-
csak a sz6l6 fajok megvalasztasara, a rendes szii-
retre, de a must elkészitésére, annak forrasara s a
bor fejl6désére is nagy gondjanak kell lenni. Azonban
hijaba pipaz a gazda a kddak és hordok koril s nézi
reggeltdl éjfélig munkasait, ha nem tudja, mikép kell
a forrasnak torténi s ha nem tudja a véletlendl fel-
meril6 jelenségek okait felfogni, mert hiszen akkor
sem elémozditani sem mérsékelni nem tudja a forrast,
sem pedig a felmerilt hibdkon segiteni nem képes.

A forras szabalyairol mar a 23-ik 8. széltunk,
most tehat a must.s bor alkatrészeivel ismerkedjiink
még meg, azutdn hogy még vilagosabb legyen a
targy, a must atalakulasat, forrasat, roviden isme-
teljik, hogy a borra a természetes Uton menjink
altal.

29. 8. A must alkatrészei e kovetkezdék: 1.
Czukoranyag higitott allapotban. 2. Szabad-
savanyok mind a czitrom- alma- és sz6lGsav,
melyet az érett sz8l6ben a czukor édessége elnyom s
igy észre nemvehetd, de az éretlen sz6l6ben nagyon
is érezni. 3. A fehérnye, melynek rendeltetése a
forrast elémozditani. 4 Mé zga, mely leginkdbb a
sz6l6magrdl s bérrél olvad le s melybél az i 116 o 1aj,
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festanyag s oenanthinis fejlik ki. 5. Cser-
anyag a fehérborban igen kis mértékben, a voros
ben pedig nagyobban. 6. A vorosben fest6anyag.

Ezen alkatrészeken kivlil van még a mustban aj
mert viz, azzal vannak a nevezett anyagok higitve;
b) azon fold alkatrészeihez képest, melyben a sz6l6
termett bizonyos kis részben szalaj (kali) vagy mész,
vagy magnézia, agyag, néha vas, kén, sat. igy mint
a novényekben szokott lenni, mivel a foldb6l ezen
anyagokat a névények felveszik s gyimolcsok ned-
veivel is kdzlik, mit tobb vegytani kisérlet eléggé
bebizonyitott, c) tobbféle idegen részek u. m. sar,
mely a sz6l6re tapadt s alig lathaté porbdl lett, —
apré bogarak, melyeket a flrtékon ért a szedés, —
Ugy rostok, azaz a sz6l6nek felolvadhatatlan fas részei,
mint a sz6l6mag hegyérdl letdrt részecskék, az dssze-
tort csutkdk apré hulladékai, a bogy6 héja sat., mi a
sepr6t szaporitja.

Ezen alkatrészekb6l all a must, mikor a hord6ba
ontetik, s mégis mily szép s mily jo ital lesz belGle,
ha borré valtozik, a mi csak forrés altal térténhetik.

30. 8. A forras tehat azon madd, melyszerint,
a bor tulajdonsagai kifejlédhetnek, s mely altala
mustbol bor lesz. A forrast ugyan a természet maga
is képes eszkdzleni, mert hiszen a forrast elémozditd
anyagok a mustban bent vannak, és mégis mily ki-
16nb6z6 maddon &l be s jar le a forras, mutatja a ta-
pasztalds. Ha korén sziiretelnek, ha a leveg6 mele-
gebb : a forras elébb beall s er6sebb mint a kései
szireteknél vagy a hidegebb Iégmérségl’%tnél. Asza-

3
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badban hamarébb for a bor mint a borhazban, a hi-
ves pinczében pedig lassabban mint a meleg rész
pinczében. De még egyforma kérilmények mellet is
egy évben er@ssebben, més'évben lassabban forrnak
a borok , mert egykor tébb czukoranyag s kevesebb
fehérnye, maskor tdbb fehérnye s kevesebb ezukor-
anyag fejl6dott a sz6l6ben. Amib6l latni, mennyi té-
nyez6 hat a forrasra, s azért nem art e targyrol egy-
kicsit b&vebben szélani.

Mar azt elmondottuk, hogy mily jelenségek mel-
let s mikép megy a forras véghez, elmondottuk, hogy
a mustban lév6 fehérnye a leveg6b6l magéhoz vett
éleny altal nyeri tevékenységét, s azaltal képes a
ezukoranyaggal egyesiilni, melyet felbont, s melybdl
elvalasztja a szénsavat, s ugy fejlédik ki a szesz,
a bor egyik f6 alkatrésze. EI kell mar most azt is
mondani, hogy a tébbi boranyagok mikép fejlédnek
ki, s azutan a dolog természetéb6l felmerild némely
kérdéseket tisztaba hozni.

31. 8 A bor alkatrészei: mar nagy részl
masok mint a mustban voltak, itt mar a fészerepet a
szesz-, az oenanthin- s az illoolaj jatsza,
melyek ott még kifejlédve nem voltak, tehat a for-
yas allitotta azokat el§ s fejtette ki. De hogy vila-
gosabban lassuk, soroljuk el sorbaa bor alkat-
részeit, mik kovetkez6k: i. A szesz, mely a
bornak erejét adja, s melytél vidité s nagyobb mér-
tékbeni élvezet utdn részegit6 hatdsat nyeri. 2.
Szabadsavany ok, melyek mar részint p, must-
ban léteztek, részint a forras altal fejlédtek ki. Ezek
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kozott féleg kitlinik @)a borsava ny, mely a szalaj
Osszekottetése altal a sz6losavbol fejlédott s melybdl
a dongakra rakodott borkd (cremor tartari) képz6-
dik, b) a vilsa v (phosphor), mely leginkabb a méz-
gabdl fejlédik, s melynek az ember életére s egészsé-
gére nézve igen jo hatdsa van. 3. A szaganyag,
(oenanthin) ettél van a bornak azon sajatsagos bor-
szaga, mely a bort, kivalt a j6 bort jellemzi. 4. Az
illéolaj, mely a bornak illatot (bouquet) vagy
zamatot ad. 5. Csersa v, de ez nagyobb mértékben a
vordsborokban van, mit6l 6sszeh(zd izét kdlcsonozik.
A fehérbor mustjaban is van egy Kis rész, de ez ott
oly kis mértékben van, hogy a borseesz semlegessé
teszi (neuiralizalja) s a borban észre nem vehetd. 6.
Festanyag szinte csak a voroés vagy kastélyos
(siller) borokban van; mert a fehér borok szinét a czu-
kortol, szeszt6l, s mézgatdl nyerik.

Van ezenkivil a borban a) viz, s h) kis mennyi-
ségben szinte a szBl6 természetéhez képest szalaj
(kali), mész, magnezia, vas, sat.

Latjuk mar most, hogy alkatrészeire nézve bor
a musttol sokban eltér, mint mondottuk a borban méar
szesznek, szaganyagnak silléolajnak
kell lenni, mi még a mustban nem volt, de a sa-
vak is atvaltozason mennek keresztil, a sz6l6sav-
bol borsav képzd&dik, mi tehat a forrés al-
tal torténik. Es igy ismét a forras procesusahoz
kell olvasdinkat visszavezetni s azon keresztil oda
menniink, midén mar borunk megtisztul

32. 8. A forras alatt a mustnak fel kell mele-
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gedni, de nem egészen a kiilsg leveg6 befolyasa altal
(mir6l még alabb tébbet szélunk), hanem 6nmagéatol
azaz a kifejlédé szénsavany s a fehérnye miikodése
altal. Ezen melegség oldozza fel a gyantds részeket
s fejti ki a szaganyagot, illdolajt stb. tehat ugyan
akkor, mid6n a czukorbol szesz fejlik, egyszersmind
a tobbi alkatrészek is elkésziilnek s &talakuldson
mennek keresztiil, s ezen vegytani miitét csak ak-
kor szlinik meg, midén a bor tisztulni kezd. Ez pe-
dig akkor all be, ha méar a czukoranyag egészen fel
van emésztve, vagy a tulfejl6dott szesz a fehérnyét
semlegességbe (neutralizatio) hozta.

Amint a fehérnye a b6vebb szesz altal erjesztd
erejét elvesziti, vagy talmelegség altal folhkke ala-
kul, agy a forrasnak meg kell szlinni s a bornak tisz-
tulni kell, mert a fehérnye akkor mas testeket is ma-
gaval ragad s leiilepedik. A nehezebb testek pedig,
melyeket addig csak a szénsavany pezgése tartott
mozgdasban, szinte dnsulyoknal fogva is leilepednek
s igy tisztul meg a bor.

De ekkor még mint a tapasztalas mutatja, a bor
nincs tokéletesen kifejl6dve, a mi csak bizonyos id6-
alatt torténik meg. Ezen id6t itt meghatarozni nem le-
het, mert az mindég a bor sajatsag-, természete s jel-
lemétil figg, ugyannyira, hogy egyforma koriulmé-
nyek kozétt egynem( bor egykét év alatt megérik,
mig méas nem( négy-ot év alatt. Itt azonban a vegy-
tan annyit tehet, hogy ezen id6szakokat nevezetesen
meg lehet roviditeni, tehat a borérését elémozditani.

33. 8. A legels6 vegytani eszkéz aborérésének
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s fejl6désénekelémozditasaraaz: hogy a seprétvagyis
a salakot miel6bb eltavolitsuk a bortol. Lattuk a
forrasnal, miként mindazon részek, melyek a borban,
tisztulasok bedallasanal elvalnak s fenékre iilnek, nem
boranyagok tobbé, hanem azok a borra nézve ide-
gen elemek, melyeket mar maga a természet elva-
lasztott s mintegy Gjjal mutatja az embernek, hogy
el kell a bort6l tavolitani.

A sepr6é vagy salak eltavolitasa mellett még
azon vegytani ok is sz6l, hogy a természetben meg-
allapodas nem lévén, a vegytani mikddés szakadat-
lanul folytatja munkasagat (hacsak ebben tudoma-
manyosan s mutanilag mechanice nem géatoltatik) s
akkor midén bizonyos testeken mar egynem( vegy-
bomlasat bevégezte, a masik neméhez fog a vegy-
bomlésnak, mig a legutolsora, a rothasztora is ra jon.
igy van tehat ez a sepr6vel, ebbdl mar a vegybom-
las egyik neme, a forras altal kifejlettek a boranya-
gok, s ezutan ha soka all az a hordodan, lassan bar,
de a rothadasi vegybomléas kezddédik, melynél oly
elemek fejlédnek ki, mik a borra csak artalmasak.

Most t. olvasdim bizonyosan azon kérdést fogjak
tenni: vajjon mikor kell tehat a bort lefejteni s a
seprét attol eltavolitani ? a mire a kdvetkez6 czikkben
felelink, de mindjart a borkezelés érdekében tobb
kérdést is fogunk felallitani, hogy azokat a vegytan
értelmében alkalmunk legyen megfejteni, s igy a mar
elmondottakra is nagyobb vildgossagot derithetiink,
midltal egyszersmind az elsorolt szabalyoknak ma-
gyarazatat fogjuk adni.
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Fontosabb kérdések magyarazata.

Mikor kell a bort lefejteni? — A zart és nyilt forras kérdése.
— Ming a j6 bor ? — Mikép lehet a bort javitani ?

34. 8. Az elmondott atalanos elvek kivétel nél-
kil mindennem( borra nézve szabalyul szolgélnak,
csak is az alkalmazésban s a kivitelben lehetnek el-
térések. Nalunk igen sokféle bor van s a kezelésben a
borfajok szerint tagadhatatlan, hogy van eltérés; a
tokajit maskép kell kezelni, mint a ménesit, a fejér
bort ismét maskép mint a voroset, de a kezelés féel-
ve mindenit ugyanazon egy marad, és csak (mint
mondank) az alkalmazasban van a kiilénbség. Szeret-
nok mi, ha nagyobb részvét mellett oly terjedelmes
munkat lehetne irni, mely a részletekre kiterjedne,
most azonban ezen munka a specialis esetekben csak
iranyaddul szolgal. Kilénben egy kis combinatio
utdn nem lesz nehéz itt a részletek kulcsat is felta-
lalni annal is inkabb, mert avégre aldbb még bé-
vebben fogunk némely targyat magyarazni, mire-
nézve kovetkez6 kérdéseket tartottunk sziikséges,
nek felallitani.

35. 8 Mikor kell a bort seprejérdi
lefejteni? Erre egy atalanos hatarozott feleletet
senkisem adhat; mert az mindig a borminém{s'jgé-
t6l, s attél fugg, miként ment a forrds véghez? A
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kovér aszObornak mint a tokaji, melynek 0ssz-
pontositott dis czukor tartalmabdl csak igen hosszu
id6 alattt fejl6dhetik ki annyi szesz, mennyire a bor-
nak édességéhez ardnylag sziiksége van, hosszabb
ideig kell sepr6n maradni. Az id6t ugyan egészen
meghatarozni nem lehet (dmbéar egy kdzép hatarid6t
12—14 hénapra tehetni), mert hideg pinczében ké-
s6bb végzi be forrasat, mint a melegebben ; a kdveér
aszu ismét késébb mint a vékonyabb. Azt azonban
a tudomany sanczai kdz6tt batran kimerjik mondani:
hogy igen hibas nézet, miként az aszinak mindig a
seprén kell maradni. Kimondjuk ezt félelem nélkiil,
mert itt bennlinket a vegytan tdmogat — habar ne-
hany hegyaljai borasz kérdére vonand is ezen me-
részséginkért, mit6l mi nem fogunk visszarettenni,
s6t ohajtanank: hogy kétségeikkel mindenik, s bar-
mely vidék érdekében &llna eld, hogy alkalmunk lenne
a targyakat b&vebben felvilagositani, mi altal csak az
Ugy s a tudomany nyerne, melynek érdekei elémoz-
ditdsa végett az iroi babérrol szivesen lemondunk.
Atokajiasz(, mint mondank, hosszabb id6
alatt forrhat csak ki, tovabb kell tehat neki seprén
maradni, kivalt a hegyaljai hives pinczékben, hol a
légmérséklet 7—8 (R°) fok kdzott all, s oly kis hor-
doban, minét ott hasznalnak, (két és fél akds egész
hordot, és egy és negyed akds fél hordot vagy atala-
got), de azértatokaji kdvéraszu is csak kiforr egykor
s megtisztul, kell tehat a lefejtésnek idejének lenni.
De kiilonben is kildnbséget kellene tenni a kovérebb
s vékonyabb borok kdz6tt, miutan természetdkre nézve
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is van kdztok kiilonbség, kilonboz6k tehat a forrasi
idészakok is, s igy a lefejtésnek is kiilonbdz6 id6ben
kellene megtorténni. Vagy taldn csak azért hagyjak
a hegyaljaiak oly sokd, azaz mindig a sepr6n aszu-
boraikat, mert a lengyel s orosz vevék agy kivan-
jak ? Igen, azok ugy kivanjak, mert eddig Olyan volt
ott a szokéas, de azokat maskép is lehetne szoktatni,
azutan a Hegyalja minden aszlborat nem veszi
meg a lengyel s orosz zsidd, a mint mar mutatkozik
is, hanem a franczia, az angol, s mas nemzet is
megkeresi azt; ezek pedig szépen megkoszonik a
seprdt, ha nekik az értéktelen sepréért minden ako-
nal szallitasi koltségill s vam fejébe 20—30 pfrtot
kell fiizetni.

Itt nincs ugyan az aszu-készitésrél szo, csak a
vegytani elvek alkalmazéasardl, azért mi csak ezen
hatarok kozott maradunk, s igy még a hegyaljai
aszurol csak azt jegyezziik meg, a) hogy a lefejtés
a vegytani torvények szerint az asztboroknal is sziik-
séges, és pedig a vékonyabbaknal el6bb, mint a ko-
vérebbeknél’; b) hogy az aszik érését és forrasat
is el§ lehet mozditani az elmondott térvények szerint,
mint mas boroknal; c) hogy hosszabb ideig marad-
jon az aszu a seprején, a mellett csak az sz6l, hogy
a inennyire a nagy czukormennyiséghez képest ke-
vesebb a fehérnye a tokaji borban, igy a czukor
nem képzbédhetvén altal mind szeszszé, (azért édes
a tokaji bor) a czukoranyag némikép megstiriisddve
a seprével egyiitt lellepedik, melytdl a bor folyvast
megtartja, s6t felemésztett édességét poétolja ; ha pe-
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dig lefejtetik a sepr6r6l, eltavolittatvan t6le a még
fel nem emésztett ezukoranyag, azaltal édességében
fog vesziteni.

Itt azonban nem kell felejteni, mikép a vegy-
bomlés, habar lassabban mint mas boroknal, (mert
a b6 szesz , mely a tokaji borbdl kifejlik, azt bizo-
nyos ideig gatolja, de meg nem allapodik) a sepré-
vel lerakodott anyagokbol Uj elemeket allit el6, me-
lyek azutan sokszor tdbbet artanak a bornak, mint
a ezukor eltavolitasa.

Ha a boraszoknak ataldbaa sziikségiik vau a
vegytani ismeretre, Ggy a vilaghir( tokaji bort
termesztd bordsznak kétszresen sziiksége van; figye-
lemmel kell annak lenni a forras minden jelenségeire,
vigyazni, hogy a hirtelen forrds altal, vagy a fe-
lette hosszU id6re terjedt forras altal is az 0Osszes
tartalm( bor meg ne eczetesedjék (mert a 24. §-ban
kimutattuk, hogy a szeszes bor, ha sok légenyt kap
m levegébdl, még hamardbb eczetesedik meg, mint
a szesztelen), jol figyelembe kell venni a pineze 1ég-
mérsékletet s a bor kdvérségét is s aszerint kell a for-
rast az ataldnosan kimondott forras elvei szerint ve-
zetni , s végre , ha a bort el6bb akarja ariba bocsa-
tani vagy megérlelni, elébb kell fejteni; atalaban
pedig akkor, midén kostolas utan egészen meg van a
szokott tokaji jellem s mid6n mar megtisztult.

36. 8. Akdzodnséges fehér borok lefejtésénél sza-
balyul szinte a tokéletesen befejezett forras szolgal,
ugy, hogy ha ez természetesen ment véghez, a le-
fejtésnek mar deczemberben, januarban pedig ok-
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vetetlen meg kell térténni; de ha a bor még peszegne
sa forréas jelei mutatkoznanak, akkor martiusig lehet
varni. Sokan azt hiszik, hogy a sepr§ javitja a bort,
hogy er6sebb az oly bor, mely tovabb all a seprén, de
ez mind alaptalan nézet s ha figyelemmel olvassuk
az eddigi czikkeket végig, bizonyosan az ellenkez6-
rél fogunk meggy6z6dni. — A vords boroknal azon-
ban kivalt a festanyag végett, hogy az tokéletesen
kifejlédjék, tovabb lehet késni a forrassal, és ezekre
nézve az elkésés nem is oly kdros, miutdn a cser-
sav sokaig képes lekotve tartani azon elemeket, me-
lyek Gjabb vegybomlast idézhetnének el6.

37. A forréasrol 1évén sz6, méltan tehetjik
kérdést, vajjon zart tan vagy nyitottan czél-
szer(ibb a bornak forrni? mir6l mar tébb
vegyész okoskodott. Némely vegyészek a nyilt for-
ras mellett nyilatkoznak s kiléndsen azt allitjak,
hogy azt a leveg6 mozditja el6, s azért a hordd szaja-
nak nyitva kell lenni; azonban ezt mindjart a ta-
pasztalas képes megezafolni, ugyanis: verjik le a
hordd szajat, hacsak kevéssé melegebb is a légmér-
séklet, forrasnak fog indulni a must, s vagy a du-
g6t vagy a hordo fenekét fogja kiltni; tehat leveg6
nélkul is fog forrni, de a vegytan szerint arra nincs
sziiksége, mert csak élenyre van a fehérnyének
sziksége, hogy a mikddésre alkalmas legyen; azt
pedig mar a must-sz(résnél s a hordébadntés alkal-
maval magaba vette.

A hord6 szdjanak nyitva kell ugyan lenni, de

azC
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nem azért, hogy a leveg6 behasson , hanem, hogy a
mustban kifejl6d6 szénsavany elrepiilhessen, mely kii-
I6nben a hordd fenekét iitné ki. Minthogy pedig a tu-
domany képes volt oly eszkozt feltalalni, mely meg-
felelt azon czélnak, hogy a szénsavany elg6z6l6ghet
a leveg6 pedig mégsem hathat be : a zart forras sok-
kal czélszeribb s hasznosabb mint a nyitott forras.
Es pedig azért: a) mert a zart forrds altal a szesz
s mas anyagok el nem g6zoléghetnek, pedig (12-ik 8.
szerint) tudjuk, hogy a levegének kitéve, bizonyos
részeknek okvetlen ki kellene g6z6logni, mi csak
a bor karara lenne; de b) nemcsak er6sebb, zama-
tosabb, hanem sokkal kellemetesebb s simabb iz(i az
oly bor, mely zart forrason ment kereztiil, azért mert
ekkor egy csepp eczetsavat (s igy fanyarsagot) sé
kaphatna. Tudjuk azt, hogy a vizzel higitott szesz a
leveg6re kitéve, ha élenyt vesz magahoz , eczetsa-
vat fejt ki (lasd 24. 8.) ; mar most csak a forras éltal
kifejlédott szesz, (a must vizes részeivel higitva) a
hordé aknajanal (szajanal), midén a forras alatt a
.a must habja hol emelkedik, hol apad, hanyszor s
mily mértékben jon érintkezésbe a leveg6vel: véj-
jon az éleny altal nem-e fejlédik ott ki eczetsav, s
habar csak igen kis mennyiségben is, de az mégis
kolcsdnbz némi izt, gyakran pedig savanyudsagot a
bornak.

Ennél fogva a zartt forrast elegend6kép ajanlani
nem lehet mar esak azért is, mert a szénsavanyt
lekoti s akkor szabadon lehet a pinezében jarni, s
mert a hozzavald késziilet nem sokba keril. A lég-
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czélszertibb erre nézve az itt rajzban lathaté eszkoz,
ezt cserépbdl, iivegbdl, vagy
fehér pléhbdl (badog) egy-
irdnt készithetni s mellette
olcs6. All az egész egy
toltsér forma ©blos edény-
b6l , melyen egészen cs6
fut keresztul, az als6 vé-
ge a csbnek (a) er6sen gyé-
kény vagy tiszta rongy se-
gitségével a hord6 akona-
jadba csavartatik, azutdn egy kis meszettel kevert
viz Ontetik az edény oblébe, melynek kdzepén a cs6
feljon az edény Oblének szine -felett. E cs6 végig
lyukas s behat a hordéba, s igy a viz azt egészen
korilveszi. Most van egy pohar hasonlé anyagbol,
mint az als6 része ez edénynek, de valamivel ma-
gasabb mint a fennall6 cs6. Hogy a széng6z a fenn-
allé csdvon ki ne jojjon, vagy azon a kils6 levegd
be ne hasson, ezen pohar (b) a cs6re borittatik,
mi &ltal a szénsavany, mely a csévon kifelé todul, a .
pohar alatt gy(l 6ssze és a vizzel érintkezvén el-
veszti hatasat, a kils6 leveg6 pedig a vizen keresz-
til s a poharon &ltal be nem hathat a horddba.

Az erjeszt6 cs6 nem csak a zajos forras alatt,de az-
utan is rajta maradhat még a hordén, csak id6kdzben a
hordo feltdltessék, s az edényben levé viz felfrissittes-
sék. Amint én ezen forrasztasi modot ,,a sz6l6szeti s
borészatilfolyoiratomban ajanlottam, mar téboen si-
kerrel hasznaljak,mégaHegyaljan az asztboroknal is.
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38. 8. Sokszor emlitettik mar a bor jésagat,
majd valaki azt kérdezi: Min6 tehat a jo bor?
Mire azt lehetne felelni: hogy az az izlés dolga.Es csak-
ugyan az Izlés hatarozza meg azt leginkabb; mert
némelyiknek a vérds, masnak a fehér, majd ismét
az édes, s majd savanykas sth. bor tetszik legjobban.
E mellett minden kilén faj mellett mas és mas
tulajdonsdgok hatarozzdk meg annak josagat. Min-
dazonaltal tudomanyos tekintetben atalanos korvo-
nalai megvannak a bor jellemzésének és pedig:

Tokaji s ménesi aszunal eltekintve attél, hogy
egynek a nagyon édes, masnak a kevésbbé édes, az-
az 1—2 puttonos vagy a szamorodni tetszik, min-
den osztalyaban jonak azt lehet mondani: ha tokaji,
mely tiikdr tiszta sarga szin(i; ménesinél ha tiszta
rubintszinl, s mindketténél ha elég testes, de azért
sima kellemetes, elég er6s, ment minden idegen iz-
t6l s szagtol és megvan a f6jelleme: dics6é zamatja.

Az asztali veres boroknal az izlés kétfelé osz-
lik, s a boroknak is kivalt két jellemz6 faja van, (ki-
sebb eltérések tekintetbe nem jonnek) u. m. néme-
lyek 0sszehiz6 iziiek (ezt fanyarsagnak is nevezik,)
masok édesek, vannak kik ezt, vannak kik amazt
szererik; de ezen sajatsagok mellett az a j6 voOros
bor, mely elég testes, a nyelésnél kellemetes iz,
nem csip6s, elég erds, sotét voros, de tiszta szinl 8
zamatja van. A zamat azonban a tdbbi egyenl§ sa-
jatsagok mellett is eltérd, mit nem a mesterség, de
atermészet allit el§, a tudomany csak jobban kifejti.
A zamatra pedig a fajokon kivil a foldnek, az ég-
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hajlatnak, a kdzelesd erd6knek, vizek s egyéb ténye -
zoknek van befolyasa, a mib6l az kévetkezik, hogy
minden vidék'boranak mas zamatja van. Kinek ming
zamat tetszik, az mar igazan az izlés dolga, de za-
mat nélkial a bor érdektelen.

A fehér borok szine a vidékek szerint igen kii-
I6nb6z6, a szin is egyiknél vilagosabb, mésiknal
sotétebb, zOldes-sarga s vildgos-sarga, mi tulaj-
donsagaranézve keveset hataroz, csak kristalytiszta
legyen, e mellett sima, de mégis testes, mert az
ures hig bor, kivalt fehérben értéktelen ital, — le-
gyen elegendd ereje, e mellett bizonyos kellemetes
Bzavanylsaga p. ezitrom v. alma savbol *) ill§ arany-
ban , mert ha ez hibazik bel6le: tgy vagy hamisitva
van, vagy tarhatlan vizes bor. A mi pedig a legfébb,
legyen zamatja, (bequet), mert kivalt a fehér bor-
nal, ez a legf6bb kellék. Min6 legyen a zamat, azt
szinte mint a vorosnél, a vidéki koriilmények hata-
rozzak.

Meg kellene még a csemegeborokat emliteni,
de azoknak el6bb készitésmodjat kellene leirni, mi
mar magaban egy konyvet tenne, anélkil pedig jel-
lemezni Gket érdektelen. Végre tehdt még azt kell

Emlitettiik, hogy a bor egyik alkatrosze't a savak te-
szik, ezeknek tehat a borbdl hibazni nem lehet; ezek teszik
a bort kellemessé és egészségessé, s minthogy ez a bort jel-
lemzi, azért azt észre is kell venni a fehér borban ; de meg
kell a savak bizonyos nemének lenni a vérds borban is, és
ott a savanyusaga is kevéssé érezhetd, sot a tokaji asziban
is van sav, kiilondsen vilsav s ezért is ily becses az,
hogy a czukoranyag azt észrevehetienné teszi.
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megemliteni, hogy az elmondott tulajdonsdgok mel-
lett minden faj annal becsesebb, minél érettebb s fejl6-
dottebb. Avegytannak tehat az a czélja, hogy azaltal
az elmondott tulajdonok még jobban kifejlesztessenek.

39. 8. Feljebb a 32. §-ban emlitettik, hogy a
forrds alatt a mustnak nem a kiils6 leveg6t6l,hanem
csak onmagatol kell megmelegedni, mir6l csak most
szélhatunk mar b6vebben, midén elmondottuk, hogy
a levegdvel kozvetlen nem sziikséges a mustnak
érintkezésbe lenni a forras alatt (mint a zart forras
bizoDyitd).

De azt tagadni mégsem lehet, hogy a hémér-
sékletnek csakugyan van a forrasra befolyasa, mert
a melegben, meleg helyiségben hamarabb s zajosab-
ban forr a must, mint ha a leveg6 h(ivos, vagy ha a
hordé hideg pinczében all, (mint feljebb mondottuk).
A légmérsékletre tehat a borasznak nagyon kell vi-
gyazni, s azt minden mddon a bor minémiségéhez
kell alkalmazni

A czukor-dus asz( boroknak lassabban kell forni,
mint mas asztali boroknak, kiilénben kénnyen eczet-
sav fejlik ki benndk, azért azoknal a pincze légmér-
seklete 7—9 11" foku legyen,fezeknél pedig 9— 10 ig.
Az asztali boroknak, mivel nem fejlédhetik ki bennok
annyi szesz, mintaz asz( borokbaD, hamarabb keresz-
til kell mennidk a forrason, nehogy a sok kiillénb6z6
anyag sokaig legyen kevert((zavart) allapotban; mert
azéltal idegen izek (mint a foldiz grundgeschmack—
«ger iz stb.) fejlédhetnek ki, mit6l csak azaltal men-
tetik meg a bor részint, hogy ezen kellemetlen izt kél-

Gyurky Bor-Vegytana 4
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csondz6 anyagok lelilepednek, részint, hogy a gyorsabb
forras altal mielébb Kkifejlédik a szesz, mialtal ezen
anyagok felolvadhatlanok lesznek (neutralizalédnak).
igy tehat ha a levegd igen hideg, sietni kell a musttal
mindjart a pinezébe, de ha ez is igen hideg lenne, ak-
kor forralt musttal (tizakdra x%— 6/3 ako) kell azt fel-
melegiteni vagy nagyobb horddkba szlrni, mert na-
gyobb hordéban a nagyobb tdmegben levd test a szén-
savany fejlédése altal is hamardbb megmelegszik,
mint a kis hordéban.

Ha pedig a levegd meleg, mint gyakran 6szkor
lenni szokott s nincs hives pincze, melybe a horddkat
behajtani lehetne, akkor vizes ponyvakkal, s ha ez
kéznél nem lenne, vizes sarjaval (ez legjobban egybe
tapad s legjobb takarét képez) kell a horddkat ta-
kargatni. A pincze foldjét pedig hideg vizzel Kkell
locsolgatni, egyszoval hiiteni kell a mustot az edé-
nyek s a rea kiils6leg haté leveg6 mérséklésé altal is.

Mert ha a must igen sebesen forr, akkor nem le-
het oly j6 a bor, mint a lassu forras utan ; de konnyen
eczetsav is fejlédhetik benne. Az asztali borok els6
zajos forrasa csak akkor rendes, ha leszlirés utan
nem all be rogton , s ha 6—9 napig tart. Ugyis az-
utan még a csendes forras tovabb is foly.

" Aforrast meg lehet, gatolni keverés altal, s6t
egészen iselfojtari, ha a keverés igen nagy mértékben
hasznaltatik, a mit a franczia borvev6k szoktak gya-
korolni, mid6n a mustot geropig-nak (mi ez? réviden
az 56-ik 8 megmondjuk) akarjak csinalni s a végre
még forras el6tt tulajdon pinezéjokbe szallitjak a bort.
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Mesterséges borjavitas.

40. 8 A borjavitds a mostani id6ben azon
kérdes, mely felett legtobbet vitaznak boraszaink.
Némelyik azt biszi, bogy csak gy jé.a bor, amint
azt a természet megteremtette, s azt mar jobba tenni
nem lebet, de nernis sziikség s ha valaki még némikép
javitani akarna a természet-adta boron: az méar pan-
csold s borhamisitd. Masok azt mondjak, a tudomany
feladata a természet tdrvényeit elGsegiteni, s javi-
tani a boron a mesterség segitségével, s ha jo a ter-
mészet adomanya, iparkodni kell azt még jobba csi-
nalni. Ezt mondja derék tigybaratunk is, a tudo-
manyosan mivelt Dr. Horvath, egyik igen jeles czik-
kében. De vannak ismét olyak is. kik még tovabb
mennek és azt tanacsoljdk: hogy azon a nyomon, a
melyen a természet jar a borkészitésnél, felhasz-
nalva a mesterséget s tudomanyt, szaporitsuk s ja-
vitsuk borainkat, s még a legroszabb sz6161ébdl is

néctart készitsunk.
Azt hiszszik, itt nem sziikséges az elméleti kér-

dések felett vitatkozni, hanem eltérve a kilonbdz6
nézetek érvényességének fejtegetésétdl, legczélsze-
rtibb lesz gyakorlatilag venni bonczkés ala, vajjon
mimaédon lehet a bort javitani ? Elmondottuk mar:
hogy ha a sz6l6 érettebb s egészségesebb sth. jobb
bor lesz bel6le, mint az ellenkez6bél, ez tehat mar
egyik médja a bor javitasnak; de azt is mondottuk,
hogy ha a forrds rendesen vezettetik, szinte jobb a

bor, mint a gondatlanul vezetett forras atan; vala-
4 *
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mint azt is emlitettiik, hogy ha a sepr6rél idején le-
fejtetik a bor, azzal szinte javul, és igy ezek mind-
annyi mdédjai a borjavitasnak.

41. 8 A mostani kilfoldi borvegyészek az
ban mas modokat is ajanlanak. Ugyanis azt mond-
jak 6k: a természet kimutatta, mily alkatrészeknek
s mily aranyban kell a borban lenni; de ha az aranyt
kedvezétlen idjaras vagy mas kortilményeknél fogva
megtartani nem volt képes s igy ha egy vagy mas
alkatrész mennyisége hibazik a borbdl: azt a tudo-
manynak kell potolni.

igy példaul: miutan a bornak foalkatrésze a
szesz, de mivel szesz czukorbol készil (két rész czu-
korbdl | rész szesz), ha tehat a must kevés czukoranya-
got tartalmaz, mesterségesen kell hozzaadni, akar nad,
akar répa, vagy krumpli (burgonya) czukrot, vagy
pedig egy rész borbdl leparolgas altal kivont s siiri-
tett czukor-szoérp6t. Ezaltal a ezukormennyiség meg-
szaporodik s egyditt forr a természetadta czukorral s
b6ven fog kifejlédni a szesz s meglesz az arény a
tobbi alkatrészekkel sa bor nevezetesen fog javulni.

Ha a czukorhiany nem lenne felette nagy, s
igy csak kevesebb mennyiség(i szeszszel az er6t kel-
lene elémozditani: akkor forras alatt (a forras els6
napjaiban) egy kis igazi borszesztjavasolnak adni a
musthoz.

Lehet azonban eset, hogy a czukoranyag elég
b6ségben van a mustban s igy a bor elég erfssé fog
valni; hanem tdl van terhelve szabad savakkal és
mellette mézgaval is, mialtal a bor nehéz (siri) s
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a boranyagok vizzel vannak higiitva) s igy tébb m-
zet kell adni a borhoz s azzal higitani, vagy pedig
tobb szeszt, hogy a savakat lekdsse.

Vagy pedig a viznek megvan a kivant aranya,
csak a savanyok mennyisége tilzott: akkor apréra
tort fehér marvanynyal, krétaval, vagy szalajjal
Ckali-hamuzsir) lehet a savakat lekdtni, mely sze-
reket a forras esendesedése idején kell a hordoba
tenni.

Legtermészetesebb még a savanyusagon is czu-
korral és vizzel segiteni; tehat egyszerre vizet kell
adni a musthoz és czukrot, az jobban szétkeveri (di-
lualja) a sovanyakat, ez pedig a bedntott vizet ja-
vitja meg, mert tébb szeszt allitvan el6 a vizet s az
azzal gyengitett bort megszeszesiti s igy az egyen-
sulyt visszaallitja.

A borjavitas ezen eszkdzeinek kulcsat a tudo-
many adja keziinkbe s hogy czélszerlien hasznélva
sikerhez vezethet, tagadni nem lehet; de nem is le-
het ezt borhamisitdsnak mondani: mert a borba sem-
mi mérges anyag nem jon, s az ily bor az egész-
ségre artalmas nem lehet. A kérdés csak az, vajjon
a czukor nem keriil-e t6bbe, mint a mennyivel azal-
tal a borértéke nevekedik ? Miaborhamisitasnak ha-
tarozott ellenségei vagyunk. Kerillink tehat minden
oly targyat, mely a borhamisitdsnak csak arnyékat
mutatna is, s6t ki fogjuk mutatni: hogy mikép lehet
a hamisitott borokat felismerni. A legnagyobb biin-
tetéssel Ohajtanank sujtatni minden borhamisitési
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vétséget, mely nemcsak allamgazdészati szempont-
bol felette kdrosan hat bdriparunkra; de az emel-
lett egy a lopassal: mert oly borért veszi ki a pénzt
a vevl zsebébdl, melyet csak névszerint, de nem
valosdgban ad el, s e mellett az egészségre is artal-
mas hatassal van a hamisitott bor.

42, 8. A tudomaényosan javitott bort azonl
hamisitottnak mondani nem lehet. De gondolja am
valaki, hogy egy jo adag szeszt (cognacot) ént bo-
raba, mar azzal a tudomany nyoman jart s borat ja-
vitotta, s6t ellenkezéleg: ha azt nem helyes mérték-
ben, s kell§ idében, s nem oly borba 6ntotte, mely-
nek alkatrészei oly aranyban vannak, hogy arra
sziikség lenne, inkdbb artott mint hasznéalt és ron-
tott a boron.

Nem elég tudni azt, hogy mit lehet a borba
tenni, de sziikséges ismerni a bor vagy must alkat-
részeinek mennyiségét s iranyat s csak aszerint le-
het azutan czélszeriien potolni a hidnyokat. — Ezen
czélra nalunk ngyan kevéssé ismert, de igen alkal-
matos eszkfz6k vannak u. m. Waporimeter
Geiszlertdl, Seiremesser szinte ett6l, Must-
méré Oechsle-tiil. (Van ugyan nekiink igen derék
nrustmérénk Vajdatél, de az kevesebb fokkal bir,
mint ezen ataljaban hasznalt Oechsle-féle), s igy a
Seiremesserhez (savmér6héz) s ataljadban tudoma-
nyos kisérletekhez nem val6. Tajékozasul azonban
lehet hasznalni, ha t. i. tdbbféle must kozdtt, me-
lyik jobb, azt megmutatja.

Ezen eszkdzokkel kell tehat kitudni a must al-
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katrészeit, s meghatérozni a hidnyz6k mennyiségét,
mit csak Ggy lehet, ha tudjuk, mily aranyban kell
azoknak egymashoz allni, mit ezen dsszeallitas mutat.

Vegyink egy bizonyos mennyiségd mustot, me-
lyet ezer részre, (akar font akar itczére) osztunk, a
minek is, hogy tokéletes j6 bor valjék bel6le 24%
czukrot, 6 ezeredrész szabad savanyokat kell tar-
talmaznia, a tobbi rész pedig viz s abba elegyitett
szag-, s festanyag, fehérnye (melyek
mennyisége szamokkal ki nem fejthet8) és sepro.

Vagyis czukor 24% azaz 246 font.

Szabadsavanyok 6 6

Viz s egyéb részek 753

Osszesen  1UQO ,,

Ezt pedig meghatarozza a fentebb emlitett must-
méré a midén 101 fokot mutat, s a savmérd midén
6'/8 mutat.

Vegylik mar most azon esetet , ha a savanyok
ardanya meg lenne , de a czukorfartalom nem mu-
tatna csak 18%-lékot 6%-kal kellene azt potolni,
hogy tokéletes bor valjék bel6le, azaz minden aké-
nal 10 latot, mely esetben csak 24 krral vévén fel
a czukor fontjat, minden aké bor 4 pfrttal lenne
dragabb . de ekkor mennyisége nem szaporodnék.

Azon esetben azonban, ha a savanyok aranya
igen nagy, a czukoré pedig igen kevés/ a javitas
mar szaporitassal is jarna, példaul: ha a must csak
15%, a savanyok pedig 14%0 mutatnanak: akkora
must tartalma ez lenne : czukor 150, savak 14, viz stb.
836 font; és ekkor 9% czukrot kellene hozza adni,
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hogy a savak 6% 0-é legyenek elegyitve, de mivela
savak aranya nem 6% 0, hanem 8°/00-kel b6vebben
van a mustban mint kellene lenni, gy azok ardnya
szerint még 27% czukor kivantatik, és igy a ezu-
kor a nagyobb bd&ségben lév6 savanyokkal teljes
egyensilyba lenne hozva; de mar most ennyi czukor
s sav tartalomhoz a 836% viz kevés lévén, ezt szapori-
tani kell, mi altal az 1000 ft mennyiség 2154 ftra sza-
porodik, azaz egy aké must helyett lenne 23/30 rész ako.

43- 8. Megérdemelné-e a szaporodott mennyi-
ség s a feljebb fokozott josag a koltséget s faradsa-
got, azt a korlilmények s a szdmitds mutatna meg.
Minket az Isten sok jo borral megaldott, azon mos-
toha évek ritkak, midén oly rész bor terem, hogy
ekkép kellene 6ket javitani, mely esetben haszno-
san lehet azt alkalmazni, kildnben mi a czélszeri
sziiretelés; rendes erjesztés, tobbszori lefejtés s gon-
dos tiszta kezelés altal is sokat javithatunk borain-
kon. Csak roviden mondtuk el a borjavitas madjat,
valamint mas hasonl6 targyakat is, mert munkank
czélja csak atalanos vegytani ismereteket kozleni,
nem pedig tokéletes pinczegazdaszati konyvet irni,
minek igen terjedtnek s kimeritének kellene lenni.
De azt hiszszilk , hogy egy terjedelmes s tokéletes
gyakorlati mez8gazdaszati munkat, mely a fejlettebb
borészat s a vegytani elveknek megfelelne, sztikség-
képen meg kellett ily kis boraszati vegytannak elézni,
hogy az alapelvekkel s az atalanos vegytani torveé-
nyekkel el6re megismerkedhessenek s megbaratkoz-
hassanak boraszaink.
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A vegytani elvek gyakorlati alkal-
mazasa.

A pinczeleveg6. — A kénezés. — Bortoltdgetés. — Az el-

g6zolgés s tengeriut altali javitdsa a bornak. — A tokaji és

ménesi aszl borok. — A boroknak palaezkra valo fejtése.
Angol vagy spanyol borokrol.

44, 8 A pinczelevegor6l. Igen ismert
baly az, bogy a pinczelevegének tisztanak kell lenni,
minek oka igen vilagos, miutan tudjuk, hogy a le-
veg6 a legparanyibb hézagba is betédudl s igy a bor-
hoz hozzajut, ha nem maskor, t6ltdgetés alkalmaval
s igy ha nem lenne a leveg6 tiszta, a benne Uszkald
elemek vegytani rokonsagnal fogva a bor némely
elemeivel egyesilve egy egészen mas elemet fejte-
.nének ki, mi altal a borban valtozds — rosziz, —
savanyUsag, — vagy ujabb forrés., nydlossag, —
tor6dés stb. allna be. Tisztan tarthatni a pinczele-
vegot, ha szelelé lyukkal van ellatva, ha kis léghu-
zammal bir, ha minden rdsz g6zt s szagot gerjesztd
anyagot nemcsak a pinczébdl, de kdérnyékérél is el-
tavolitunk.

Nem elég azonban, hogy a pinczében a levegd tisz-
ta legyen, hanem hogy annak hémérséklete is a borok
természetének megfeleljen. Nalunk legbecsesebbek a
jéghideg ugynevezett szikla pinczék, melyek ellen
nem lehet egyéb kifogasunk, minthogy igen lassan ér-

Sza-
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lelik a bort, s a mellett az oly bor, mely nagyon hideg
pinczébol vitetik Utra, hamarabb megtérédik. A leg-
jobb pincze atalaban az, melyben a Iégmérséklet 9—
11 R" foku, s6t ha médunkba lenne, a pinczének kii-
16nboz6 légmérsékletli osztalyainak kellene lenni,
hogy médunkban lenne borainkat természet6k s érett-
ségi idejok s egyszdval a vegytani torvények szerint
oly légmérsékletii pinczébe tenni, min6re éppen
sziikség lenne.

Példaul, a tokaji borokat forrasuk els6é id&sza-
kaban hideg pinczébe tennénk , a fejl6dési korszak-
ban pedig nemcsak mérsékeltbe , de meleghe. A vo-
ros bort az els6 forrds utdn mar melegebb pinczébe
adnank, mint a fehéreket. igy ha a bort mestersé-
gesen akarndk javitani, szinte melegebb helyiségre
lenne sziikségiink, mert er6sebb s folytonosabb for-
rasba csak azéltal lehetne hozni, mire sz'nkségok
volna, hogy a szesz 6sszeegye magat a tobbi anyag
gal. A megfagyott sz6l6 mustjdnak allandoan hiivos
pincze kellene, hegy a forras hosszu id6 alatt s las-
san ménjén véghez s meg ne eczetesedjék a bor, va-
lamint az oly borokat is, melyeknél 6hajtjuk, hogy
az édességet soka megtartsak, szinte hiivosebb pin-
czébe kellene tartani.

/A kiilfoldén ezen czélok elérhetése végett a pin-
czek tobb s kllonbféle légmérsékleti osztalyokbdl
allnak, mit azonban a f(tés altal is ki lehet pétolni.
Azon gazdakra nézve, kik a vegytanual nem téréd-
nek, vagy boraikat nem igen tudjak apolni, termé-
szetesen legjobb a hideg pincze, mert ott a legna-



59

gyobb gondatlansag mellett is romlas nélkiil marad
a bor. De ez nem annyit tesz, kogy tokéletesen jo,
miutan ajénak is meg van a maga fokozatja— a jobb.

45, 8 A kénezésr6l Mar a kén tulajdonsa-
gardl a20-ik§-ban irtunk, mosttehat alkalmazéasarol
kell szélnunk. Az ures horddkat meg kell kénezni s
Ugy eltenni, hogy penész s dohossag meg ne fogja,
mi igen természetes, ha tudjuk, hogy a kén az élenyt
a hordobol kiszoritja s a nedves g6zok kifejl6dését
gatolja, csakhogy a kén is id6vel elg6z6log ; a kiilsé
levegd, mint mar mondottuk, Kivilril behat a hor-
déba, ha barhogy legyen is dugaszolva, s igy
hosszabb id6 alatt ismét kifejl6dik az éleny benne s
az altal nedves g6z, mi penészt okoz.

Azon horddkat is szokds kikénezni, melyekbe
bort akarunk fejteni, mi igen j6, csakhogy nagyon
mértékletesen kell azt tenni. A czél itt is az, hogy
az élenyt a hordébdl kiszoritsuk, mely a savanyok
kifejl6dését elémozditja, egyszersmind a vizg6zok-
kel vald rokonsaganal fogva, igen sok vizrészt von
magahoz, mi altal a bort gyengiti s fogékonyabba
teszi a penészre s egyéb betegségekre.

Az élenyt ki lehet kiilénben szeszszel is (izni
ha t. i. egy kevés szesz ontetik a hordéba s az ott
egy hosszu sodronyra er@sitett kis darabka szivacs-
osai , mely szeszbe martva s meggyujtva vitetik a
hordéba, é3 meggyujtatlk. A szeszszel azonban vi-
gyazva kell banni, mert ha nagy mértékben adat-
nék a horddba, kénnyen a fenekét is kidobna , elég
egy 10 akos hordéba '/, itcze.
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46. § Bortoltegetés. Akar mikép legy
hordo a leveg6t6l elzarva, az atsztiremlés (eapilla-
ritas) torvénye szerint a bornak, mint folyadéknak
el kell g6zo6légni, mivel a nedvesség a legkisebb
kis rétegecskéket is ellepi, s6t mennél csekélyebb a
hézag, anndl nagyobb sebességgel iparkodik azt be-
télteni, mialtal mindig kozelébb jon a kils6 leveg6
érintkezésével, s mindig tobb-tdbb elgézolog belble.

A hordobol valo elgézélgése a bornak nem ar-
talmas, s6t igen is hasznos, az csak a gondatlan gaz-
dara nézve karos , miutan , ha a hianyt kitélteni el-
mulasztana , penészt kapna a bor a felszinén, mit
az egész tdmeg megérez.

A toltogetésnek tehat egyedili czélja az, hogy
a horddba tamado hézagba ne fejlédjék eczetsav,
vagy penész, mi altal a bor idegen izt s szagot, s6t
bizonyos betegségeket is kapna. Ne aggodjék tehat
a gazda azon, ha bora apad s gyakran kell t6lto-
getni, ha csak arra ideje van, és ne tapaszgassa az
akonat (dug6t) koril, ha csak hossz( ideig nem
kénytelen zérva tartani pinczéjét.

Ez ugyan (j tannak latszik, mert hiszen err6l
még senki sem irt, de azért a tudomany s tapaszta-
las altal be van bizonyitva. Ugyanis mint mondank,
az atsziiremlési torvény szerint a folyd testeknek el
kell g6zolégni, amde tudnunk kell, hogy minden
anyag a maga természete szerint tébbet vagy keve-
sebbet hajland6 az atsziremlésre, igy legalabb &t-
sziiremllk vagy elg6z6l6g a vi z, és pddig el6bb ott,
hol a leveg6 s6s g6zokkel van eltelve, mint a ten-
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geren. Sokkai nehezebben sziiremlik &t a szesz, és
még nehezebben az olaj.

A zart horddbol tehat leginkdbb csak a nedves
részek g6zolognek el, s csak igen-igen kis részben
a szesz, az olajos részek pedig mint a zamat, s bor-
anyag éppen nem, miéltal ezek mindig észrevehe-
t6bben fejlenek ki a borban, vagyis a vizardnyahoz
képest mindig jobb és érettebb lesz, kivalt ha még
a tobbszori lefejtés altal vékonyodik is, mint mar
mondottuk.

47, 8. EbbGI 14tni, mikép ér s javul a bor
sédban , s miért érik hamarabb melegebb pinczében,
(mert ott er6sebb az elgézdlgés) s miért javal a ten-
geri Gt6n, mintJalles borai megjavultak, midén tobb
év el6tt Amerikaba kaldvén borait, miutan 6 hdnap
alatt, mig borai oda érkeztek , a megrendel6 New-
Yorkbol elutazott, a borok ismét a tengeren FiGtméba
s onnét Pestre jottek, mind sokkal jobb allapotban,
mint elmentek, csak egy faj eczetesedett meg.

Barmily kuldnoésnek latszassék is a dolog el6t-
tink, de igen természetes. Az egyévi tengeri uton
éppen annyit kellett érni és javulni a boroknak, mint
a pinczében 4—5 év alatt, mivel a hajon a borok
folyvast razkddasban vannak, azaltal mar magaban
is jobban el van mozditva a g6z6lgés, de ezt felette
el6segiti a tengeri sos leveg6, mely a nedvességet
magahoz vonja.

Mintha latnok , mikép fognak sokan e felfede-
zésen csudalkozni az:itdn a sok larma utdn, hogy
boraink a tengeri utat ki nem alljak (?) vagy talan

alla-
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csak amitottak azzal benniinket. Nem, val6ban eddig
nagy baj volt borainkat a tengeren (taztatni, és
tobbnyire megromlottak ezek (de hat mind ellen-
téte az el6bbeni allitdsnak? majd megmagyaraz-
zuk). A megromlésnak oka egyedill csak az volt,
hogy boraink nem voltak gyakran lefejtve, megtisz-
titva tokéleiesen , s megvékonyitva miel6tt kikildet-
tek és igy miutan a tengeren azon kedvezd koril-
mény mellett, mit elébb emliténk, a levegd igen
meleg, a nagy mélység s a tengeri hullamzas altal
okozott rdzkodas kovetkeztébeni zavarodésa altal a
tisztatalan borban levé idegen részek forrasba jot-
tek, mi eczetsavat fejtvén ki, megeczetesedtek, meg-
zavarodtak vagy meg is nyulésodtak.

A tokéletesen nem tiszta borra tehat a tengeri
Ut nem hasznos, de artalmas. Azonban mar most
maskép kezeljik mi is Gtnak inditandé borainkat, s
igy a tengeri Gttol nem kell félnink.

48. 8 Tokaji bor. E név alatt értetnek &
jaban a Hegyaljaban minden aszd borok, melyek az
egész Hegyaljan készittetnek, s melyeket az ottani ki-
fejezés szerint kdvér-esindit-boroknak hinak.

Atokaji bor készitése eltér minden mas bor ké-
szités madjatél. Valamint tulajdonsagara nézve ezen
fejedelmi bor ritka becsi, s sajatsagos jellemd, ugy
sajatsagos annak készitési maddja is. Mar magéaban
azon korilmény, hogy az aszU mennyisége, de mi-
ném(sége is, az arra alkalmas sz6l6fajok megva-
lasztasan s ide iranyzott mivelési rendszeren Kivil
az id6 befolyasatol fiigg, oly korilmény: melynek
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mas bortermeszt6k a ménesieket kivéve, nincsenek
ajanlva.

Mindazonaltal a begyaljai s ménesi bortermese
toket éppen ugy érdekli a vegytan, mint masokat.
Az atalanos borészati elvek ugyanazok az aszu ké-
szitésnél mint més borokndl, csak az alkalmazas-
ban van eltérés. Lassuk ennek néhany példajat.

Hegyaljan az aszusz616t, melyet nagy gonddal
szedtek le a furtokrdl, kddba tapossék Ossze és pe-
dig a lehet6 legjobban, Ggy hogy az egészen kovész-
nak , vagy tésztanak néz ki, a mi azért torténik,
hogy a ezukoranyag, mely mar a tapadt szemek-
ben jegeczesedni kezdett s a magon meg a bogy6
bérén levé mézgaval ésszeolvadt s illetleg a méz-
gahoz tapadt, szétmaljék, szétdorzs6lodjék s azon
folyadék altal, mely az asziszemekben is van, fel-
olvadjon. Osszelevén igy taposva az asz(, a kadba
annyi must ontetik red, a mely mértékben édesebb
vagy kevésbbé édes bort kivannak csinalni. Példaul
ha egy puttonost 6hajtanak, akkor egy hordo (két
s fél magyar akdé) musthoz harom puttén (egy véka)
tésztava Osszezlzott aszut vesznek.

A must , tdbbeknél csak sajat egyéni nézete,
vagy évek Ota gyakorolt szokasa szerint 6 Ora-
tol 24 oOraig szokott az asz( tésztdn lenni, mely-
lyel az, az ahoz készilt lapatokkal jol dsszekeverte-
tik. Szabad méar most kérdeniink: hol itt a kiindu-
lasi pont? hol van az alapelve ezen szokésnak ? egy
évben ugy cselekedni, mint a masikban, mert atya-
ink is Ggy tettek,van-e abban valami elvszeri? va-
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I6ban nincs. De nem akarjuk allitani, hogy min-
denik igy tesz, mert legtébben mégis bizonyos sza-
béalyokhoz alkalmazzdk magokat; melyek vegytani-
lag csak ezek lehetnek , u. m.

A mustnak 6sszevegytilés altal fel kell az aszu
tésztaban lev6 czukoranyagot olvasztani s magaba
felvenni. A kérdés mar most az, vajjon ming id6 alatt
torténhetik ez meg ? miazt hiszszik, hogy (bizonyos
hatarok kozé szoritott) mennél hosszabb ideig all a
must az aszun, annal jobban magaba szedi a becses
czukoranyagot és ill6olaj anyagéat is (mert ezt nem
kell am a jatékbol kifelejteni!). Am de erre azt fe-
lelné a hegyaljai boréasz: ,jol van baratom, de ha
forrni kezd az aszd-mustom, nem lesz &m édes bo-
rom, s6t kbnnyen eczet-izt is kaphat, és ez igy all;
ez az a hatarvonal, melyet athagni nem lehet, a for-
ras kezdete azon idépont, melyen tal menni nem le-
het. De hogy az évrél évre hidegben, me-
legben, a kovérebb s vékonyabb
bornal, a b6vebben vagy sziikebben kifejlett fehér-
nyénél mindig csak 6— 12 vagy 20 6rai id6be kerl
jon, bajos felfogni.

Mi tehat a vegytan tdrvénye szerint szabnok
meg az id6t és azt mondanék : a must addig legyen
az aszUtésztan, mig a pezsgésnek els§ jelei nem
mutatkoznak, mi melegbe el6bb fog beallni mint hi-
vos leveg6be; de a vegytan szerint hozzateszsziik,
hogy ha a pezsgés jele par napig is mutatkoznék, tgy
mar24°88 ora alatt le kell sz(irni, mert ennyi id6 alatt
nemcsak vegy-, de természettanilag egyesilt a czu-
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kéranyag a musttal, s ha talan tovabb hagyndk a
kadban, mar akkor nemcsak a czukoranyagot ol-
dana s venné fel a must, de a sepr6be levé idegen
elemeket is, melyek a forrast kés6ébb igen siettet-
nék s azaltal elvesztené az aszibor a kivant édes-
Ségét.

49, 8. Sok fligg az aszl jésagara nézve a
ontott musttol is. A Hegyaljan a sz6I6k alatt igen
kevés pinczét vagy borhazat latni, a sziiret tobb-
nyire a szabadban torténik, kint a hegyen tépik s
sz(rik a bort, csak a sajtolas torténik otthon, minek
azutan az a kdvetkezése, hogy ha kevéssé melegebb
a levegd, mar a leszlrt must a hegyen is kezd pe-
zsegni, hat ha még nincs elegendd aszl Gsszeszedve,
s néhany napig all a must a hordéban, mar a fehér-
nye miikodni kezd, a must forrasba indil, s ha ily
allapotban ontetik az aszutésztara, bizonyos: hogy
6 oraig elég neki rajta allni; de kérdés, kihuzza-e 6
Ora alatt a czukoranyagot s mi tébb az ill6olajt (mi-
t6l a felséges aromat kapja) ? V4jjon nem kellene itt
a vegytanhoz fordulni s a must forrasat gatolni,
hogy a vegybomlas csak a maga idején s akkor all-
jon be, midén mar a rokonsagi egyesiilés az elemek
kozt megtortént, (1&sd 7. §. 1Y. pont.).

De ha a mustnal vagyunk, tegylink annak mi-
némiségére nézve egy par kérdést. EI6szor is : sziik-
séges-e a mustot seprést6l, piszkostdl a finnyas ne-
mes aszUra feldnteni ?nem lenne jo legalabb 24 6rai
lelilepedés utdn a legvastagabb seprejétél elvélasz-
tani ? mi igen egyszer(i eljaras, s6t talan a lenyal-

Gyirky Bor-Vegytara. 5

red
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ké&zast is meg lehetne kisérteni. Masodszor: sziiksé-
ges-ea magot (mely csersavat tartalmaz s mely
az édes bornak némi csipds 0sszehizo izt kdlcsdnoz,
valamint a bogyoknak letort aprd csutkait is) és a
dardzsokat (melyek ajoé édes sz6l6n nagy-
mennyiségben él6dvén, sirjokat a furtok kozt talal-
jadk) a musttal a hordoba, s azzal az aszlra 6nteni ?
nem lehetne-e a mustot pléh rostakon at szlrni mint
némelyek teszik is?

A tokaji s ménesi bor forrasat, fejl6dését a
maga helyén érintettiik, s mondottuk, hogy a zart
forrasnak a kovér aszu borokndl is a legnagyobb si-
kerét tapasztaltuk, most tehat nehogy a részletekbe
nagyon mélyen ereszkedjink (mir6l egy ,.kuldn iro-
dalmi" termény tobbet fog mondani, de addig ma-
gunk is sz6lhatunk, mert mi is kezeliink pinczéink-
ben tokaji borokat) még csak az aszuk feltoltésérol
kell egypar sz6t tenniink.

50. 8 Hegyaljan az aszUborokat, de a
zdnséges asztali borokat sem szoktdk egészen szinig
feltdlteni a hordoba, annal kevésbbé tehat erdsen le-
dugaszolni, csupan egyszer(i kurta dugdk vannak
ott a horddk szgjaban, (mit lekarikdzasnak neveznek)-
mert Ugymond a tokaji bor levegét kivan. Mi ezt csak
puszta szokasnak tartjak, noha a horddk is ott ki-
csinyek (két és fél akos) s6t ezen mértéket is két
felé osztottdk s a fél hordokat is (&talag, ein tail
von die ganze fasser) divatba hoztak, mégis gyak-
ran meg nem telt a hordéa j6 borral, s maradt gy,
mint volt toltetlen, mit az er6teljes tokaji bor akar
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meddig elall. A lengyel zsidok ezt latvan, a bort
megkostoltak s tetszett nekiek s meg is vették, de ta-
lalkozott ott is véletlen egynek méasnak egy hor-
docska gyenge ordinariumja, mely t6ltetlen allapot-
ban penészt kapott, azt tehat fel kellett tdlteni. A
kupeczek latvan a kilonbséget, dsszehasonlitasokat
tettek s tapasztaltdk : hogy a feltdltott bor hidnyos.
Zsinérmeértékil s mint egy barometrumot tekintették
tehat a szinig vald feltdltést, tudvan azt, hogy a bor
mar azaltal ajanlja magéat, hogy nincs feltdltve és
igy erre a zsidok szoktattdk ra a termeszt6ket. —
Vagy azéltal valt szokéssa a tokaji boroknal az, hogy
a horddkat nem szoktédk egészen tele tolteni s erésen
bedugaszolni, hogy a forras alatt kifejl6d6 szénsa-
vany elszalldsara a hordoba tért s a dugd mellett hé-
zagot hagyni szlkséges lévén, (de csak ha csdvek
nélkil torténik a forrds) annak meghatarozasaval:
hogy mikor van a forrasnak vége, nem sokat tér6d-
tek, gy hagyattak tehat a hordék évekig mint a
forrés alatt voltak.

De azért nem kdvetkezik, hogy erfsebb forras
bevégzése utdn ne lehetne feltdlteni a horddkat vagy
éppen jol dugaszolni, s6t a vegytani elvek ezt pa-
rancsoljak, mertha az erésebb forrasutanaz élenyt
elzarnank a bortél s ezéltal a fehérnye hatdsa meg-
sz(innék, a bor hamaréabb tisztulna, tovabb
édes maradna, és azamat erds ebben fej-
lenék ki benne. Mit az livegekre fejtett borok-
nal tapasztalni.

51. 8. Van azonban szilksége a tokaji bornak

5 *
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a kiils6 leveg6re, azaz kivilrél a hordéra kell hatni
a levegdnek, vagyis a pinezének ugyancsak léghu-
zamosnak kell lenni, hogy az emlitett kig&zolgés
ezen vastag boroknal elémozdittassék. A mita hegy-
aljai bortermesztdk hosszas tapasztalds utan észre-
vettek, mert pinczéiken tobbnyire racsos ajtok van-
nak , melyen a levegd batran betddilhat. Csakhogy
ezen szokasoknak is meg van a maga csomdja, azaz
ez is csak szokas, mely annyi ellentétellel Utkdzik
Ossze. El6szor is minek ott a nyilt ajto, hol nincs az
ellenkezd iranyban szelelé lyuk, (van tehat levegd
benyomulas, de nincs légvonat) noha anélkil kevés
pinczét lehetne latni a Hegyaljan. — Hanem a pin-
czéknek ott tobb aga van, s tobbnyire a legjobb bort
a mellék agba rejtik , hol egy csepp légvonat sincs,
mit a falrdl csepegd nedvesség igazol, bizonyos pedig,
hogy a nedves levegé nem igen engedi a bort meg-
érni, annal kevésbbé a zamatot kifejteni. De hat a
mi boraink nem zamatosak-e ? azt fogja mondani ha-
ragosan valamely hegyaljai borasz. Dehogy nem,
hanem itt nem arr6l van sz6, hogy azért roszszak
lennének a tokaji borok,jok azok s felsége-
se k ; de lehetnének talan mégjobbak s még zamato-
sabbak, mit mi csak ahaza s atokaji bor termeszt6k
érdekében 6hajtanank. Es aztkivanndok, hogy mi-
dén a johannisbergi, rajnai, vagy a spanyol s fran-
czia borokat 6 —700 frton adjak akoénkint, akkor a
tokaji s ménesi kétszer ily aron keljen.

De hogy befejezziik e czikket; masodszor azt
kell még emliteniink, hogy ott, a hol a pincze
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leveg6 6 —7 fokd, nem is lehet Iéghuzam, mert ha len-
ne, akkor a kils6 levegé behatasa altal a pineze le-
vegl legaldbb 9—10 fokra emelkednék, s igy vagy
nem kell a talhideg Uregeket keresni, vagy nem
kell a racsos ajto. — Egyébként legjobb, hol az
ajté kettds, hol a forrd nyéari napon a maéasodik aj-
tok bezardsaval a leveg6t mérsékelni lehet.
Kimutattuk a tokaji borokra val6 alkalmazasat,
nehany vegytani elvnek; menjlink mar most at a pa-
laczkozasra , (Hegyaljan butelidzas) mi a tokaji bo-
rokkal is, mint minden borral &sszefliggésben van

A borok palaczkra vald fejtésérdl.

52. 8. Palaczkra fejtem szokads a bort vagy
hasznalat, vagy eladas, vagy pedig mustradl leend6
elkiildés végett. De akarmily czélbdl torténjék az, azt
mint a borkezelés végeredményét kell tekinteni, mi-
vel ekkor mar tal van a bor minden t6ltogetésen s
fejtegetésen, s azért a legfébb Ohajtds az: hogy a
bor ekkor tukortiszta s fajat jellemzé szini legyen.

Azt lehet mondani, hogy eddig boraink hiré-
nek s becsének legtdbbet artott az, hogy a pa-
laczkozashoz nem igen értettiink. A legjobb s leg-
tisztabbnak latsz6 bor hosszabb id6 mulva a palaczk-
ban (ledéket csinalt, szinét megvaltoztatta, s6t
gyakran penészt is fogott. Ha tehat ezen el6re nem
latott valtozasok oly bort értek, mely akar eladas,
akar mustra végett a kilféldre kildetett, vajjon nem
artott-e az boraszati tigytinknek ?valjon lehetett-e bi-
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zodalma a kilfoldi vevének ily kiilldemény utan na-
lunk bort vasarolni.

54. 8. Ebbdl latszik tehat, mily fontossag
bir a palaczkozés. A mit eképpen kell véghez vinnir
1) a palaczkot tokéletesen tisztara kell mosni, a vi-
zet bel6le leszivargattatni s ill6leg ki kell széritani,
mert ha az iiveg nedves, kevéssé ugyan, de gyengiti
a bort. E mellett a nedvesség vagyis a vizg6z maga-
ban tébb élenyt s Iégsavat tartalmaz, mint a szaraz,
mit a bor magéhoz vesz. Kivaltképen el kell mell6zni
a nedves lvegekre valé fejtést nedves s rekedt le-
vegdjd pinczében, hol a foldbél felgdzolgd artalmas
anyagok leginkabb pedig a tlrkdny (amoniac) a
leveg6be vegyiilve a nedves parakhoz koétik magu-
kat s egyesilnek a borral, annak artalméra.

Ha az liveg szaraz, akkor is van ugyan leveg6
az Uvegben, de azt a bor onnan kiszoritja, az érint-
kezés altal pedig annyira mégsem veszi magaba az
idegen elemeket, mintha az Uveg nedves.

Masodszor a dugaszolasra kell kilénds gon-
dot forditani, mert ha az Uveg roszil van beduga-
szolva, a legjobb bor is szenvedhet hosszabb &llas
s leveg6 befolyasa alatt. Hogy a palaczk jol be le-'
gyen dugaszolva, nemcsak j6 parafa dugo, de al-
kalmatos liveg is szlikséges. Még minallunk az iiveg
valasztasara eddig nem sok gondot forditottak, mi-
nélfogva tigyes s alkalmas (iveget bajos is volt kapni,
mivel olyak nem kerestettek. Az fiveg szinérél s
kils6 alakjardl itt sz6Ini nem akarunk, ambar arra
is tekintettel kell lenni, mert a kilséség irant a
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mai fejlettebb izlés sokkal k&vetel6bb , mint gondol-
nank. Leginkdbb az (iveg szajara kell figyelmezni,
melynek alakjatol fiigg a tokéletes dugaszolés. A leg-
tobb borpalaezk nyaka nalunk kaposan, vagyis Ugy
A van alkotva, hogy anyilasnal szé-
lesebb s azutan kevéssé szikebbre
megy 0Ossze, mig a derekan ismét
tagul a belirege, mint ezen (A)

rajzon az (a) mutatja.

Ez pedig igen rosszul van,
kivalt ha még ehez rosszul met-
szett kipos alaku dugaszék va-
lasztatnak, mint e rajzon a (b) mu-
tatja. Ugy latszik ugyan, hogy

legczélszeriibb az Uveg alakjanak megfelel§ alakui
dugaszt valasztani, de ez nem all.
A borpalaezk szajanak a végnyilasnal kell leg-
sz(ikebbnek lenni, és agy kell fokonkint tagulnia,
B mint e masodik (ti) rajzon (a)
lathatni. A dugasznak pedig
nem kiposnak, de egészen
egyenesnek lenni. Es pedig az-
ért, mert a parafa dugasz akar
mikép szoritatik is beaz ivegbe
(ha csak oldalvést nincs a pa.
laczk forditva, hogy a duga;z
nedves legyen), a levegd altal
Osszeszérad, Osszehuzodik és
igy a levegdnek tért nyit az (ivegbe valo hatasra.
Ha tehat a palaczk szaja befelé legterjedtebb.
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mint e méasodik rajz mutatja, s ahoz egyenesen met-
szett parafadugasz hasznaltatik, akkor a beszorult
dugd a szajuregbe rugékonysaganal fogva szétter-
jeszkedik, s mintegy csomot képez az liveg nya-
kaba, mi altal tokéletesen szilardal zarja el a le-
vegét.

54. Sokan azt hiszik, hogy a dugdkat meg kell
a hasznélat el6tt f6zni de az mitsem ér, mert a f6-
zés a réteges s pudvas rdsz dugaszt meg nem javitja?
a jonak pedig arra nincs sziksége. Fo dolog a du-
gonal az, hogy a hasznélatkor szaraz legyen . azaz
teriméje mennél sz(ikebb, hogy azutdn a nedvesség
altal csak az livegbe terjeszkedjék, tovabba a hasz-
nélat el6tt a dugét meg kell puhitani. azutdn meg
kell térdlni, s végre tiszta szeszbe vagy O borba
martani s ugy mennél er6sebben masfél hivelykre az
Uvegbe szoritani.

A szurkolas, pecsételés, czinlemezzel valo bo-
ritas vagy ezekhez hasonld targyakrol szélni na-
gyobb boraszati munkéaknak a feladata.

A borszeszesitésrol.

55. 8. A szeszesités szinte egyik napi kérdés
boradszatunkban, mir6l barmily réviden, de sz6l-
nunk mintegy kotelesség.

A borszesz (cognac), mir6l a boraszatban szo
van, nem egyéb, mint a bori an lev6 szesz (alcohol)
kivonata, tehat tulajdonsadga ugyanaz, mint a bor-
ban volt, csakhogy meg van a vizes részekt6l tisz-
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titva s azért ereje érezhet6bb. Hibaznék azonban va-
laki, ha azt hinné, hogy a torkdlyb6l vagy burgonya-
bol hasonlét lehetne gyértani s taldn azt a borhoz
alkalmazni is, mert oenanthint s ill6olajt csak a
valddi borszesz vehet magahoz , nem pedig mas, és
csak azaltal van a borszesznek kellemetes szaga s
becse.

A borszeszt az iparvilagban mindenre lehet
hasznalni a mire mas nem(i szeszt szoktak, Ugymint
kilénbféle gyarakban, — festés, féenymaz — sth. ké-
szitéséhez , azutan liquerdknek , — rhumnak, thea-
hoz, s hordok égetéséhez kén helyett. De a kiilfol-
don nagymeértékben hasznaljak borkészitéshez vagy
borjavitashoz is.

A mi boraink &taldban véve er@sek s szeszesek
nincs tehat nagy szikségiink a borszeszre. Allam-
gazdaszati tekintetben azonban a borszeszgyartas
nalunk is kivanatos lenne , a mennyire t,i. azaldbb-
valé s gyenge borokat szeszszé gyéartva, azt dra-
gabban el lehetne adni, és pedig a kulfoldre, mert
ott ajo borszesz igen keresett czikk, ezaltal tehat
ismét pénz jonne az orszagba, a roszabb borok
mennyisége megfogyna s igy a jobb borok ara emel-
kednék.

56. 8. Mikép hasznaljdk a borszeszt borkészi-
téshez , t. olvaséink koziil bizonyosan sokan kivan-
csiak tudni. Ha azonban ezt részletesen leakarndk
irni, Ggy mar e targy maga egy konyvet tdltene be,
de Ggy hiszem, arra most itt nincs is sziikség , csu-
pan annyit kell nekiink elmondani, a mennyi a most
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emlegetett angol vagy spanyol borok (geropig-a és
Solares) érdekében némi felvilagositast nyujthat.

Francziaorszagban a borszeszt tébb nem( édes
borok (liquer—borok) készitéséhez hasznaljak, de
hasznaljdk zamat kivonasahoz is, — t. i. szeszbe
oldatnak fel kilénbféle szagos s illéolaj tartalmu
szerek , s azzal a bornak szagot vagy illatot (vira-
got, bouquet) adnak. Hasznaljak tovabba a borok
erdsitésére is.

Legnagyobb mértékben hasznaljak borkészités-
hez a szeszt a spanyolok s portugallok, kik is azal-
tal igen er6s s édes borokat készitenek, egyszer-
smind azt érik utoi, hogy akdrmily mennyiségl bort
tokeéletesen (és pedig évrél évre) egyenl6vé csinal-
hatnak. Ezen édes er6s borok legkeresettebbek An-
golorszagban , noha nem lehet azt mondani, mikép
kizéarolag csak ily bort fogyasztanak ottan.

Az ily nemi spanyol borokat leginkdbb az
édesség s az er6 jellemzi, de amellett elegend6 tes-
tesnek is kell lenni6k. A bornak édességét a czukor-
anyag adja meg, melyet a fehérnyének nem szabad
forrasba hozni s szeszszé alakitani.

57. 8. Az ily borok készitése eképen torténi
1) a sz6l6t a lehet6 legjobban oOssze kell tépni (a
hégyaljan ezt ,0sszevagni" mondjak), hogy a ma-
gon s a bogy6 bdrén levé mézga felolvadjon, s azal-
tal a bor testesebb s zamatosabb legyen, de azért is,
hogy a fest§ anyag a bogy6 borétsl elvaljék (mert
tobbn yirecsak vords borok készittetnek igy\ s a
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musttal tokéletesen egyesiljon, vagyis azt j6l meg-
fesse. Ez els6 mitétéinél két korilményre kell vi-
gyazni, u. m. hogy a must forrasba ne joj-
jon, mi altal édességébdl veszitene, mert a czukor-
anyag (szeszszé vaéltozvan) megfogyna Masodszor,
hogy a must a feljebb elmondott ok miatti hosszas
gyuras mellett mennél tovabb maradjon a torké*
lyén , hogy a festanyagot magaba szedhesse. Mint-
hogy pedig hosszabb id6 alatt a must forrasnak in-
dial . hogy ez gatolva legyen, mennél nagyobb ka-
dakban s oly helyen kell a sz616t tépni, hol a leveg6
hiivos.

Nalunk az 6szi leveg6 hémeérséklete Kivalt hi-
ves helyiségben olyan, hogy két harom nap ellehet
a must torkolyén, s igy nincs sziikségiink ez eset-
ben is k6k&dakra (mint azt egy angol ajanlotta, ki
e tekintetben egy év el6tt hazankban nagy larmat
utott). A kokad Spanyolorszagban ugyan, hol a le-
veg6 sziret alatt is a miénknél sokkal melegebb, *
igenis elkerllhetetlen.

Masodszor : a tokéletesen 0Osszezuzott sz6l6lévé
(forrés el6tt) a kadba tdtt csapon leeresztetik, (mint
kdzonségesen szokas) s a must hordéba sziretik, a
mid6n is ahoz képest, hogy a bort mi czélra kivan-
jak hasznalni, 10 % egész 20% borszesz Ontetik hozza.
Mi altal a fehérnye forrast elémozdité hatasa elnyo-
matik, a czukoranyag egész mennyisége a bor javara
marad , egyszersmind pedig a szeszt8l oly erét kap,
mind az ily bornal kivanatos.

58. 8. Ekkor azutan csak a bor fejlédésérél s ér-
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lelésérdl kell gondoskodni, mert a zajos forrasnak
nincs kitéve. Az igy készitett bor igen hamar tisztil,
mivel a sepr6 6nsulyanal fogva leiilepedik, miutan
mozgast a szénsavany nem okoz, mert az ekkor ki
nem fejlédik, de az érés nehezeu s lassan megy,
azért az ily borokat melegebb helyiségbe (Spanyol-
orszagban foldszinti helyiségekbe - ¢magazinumba)
szokas helyezni, hogy a melegebb légmérséklet alatt
er6sebb legyen a nedvesség elparolgdsa, egyszer-
smind, hogy a tllsagos szesz, melegebb légmér-
séklet alatt a borban levé czukoranyagot, (mely ek m
kor még nyalkas) felolvaszthassa s azzal tOkélete-
sen egyesiilhessen vagy megérlelhesse.

A mi légmérsékletiink szerint sziiret utan ily
boroknak tehat pinczében, s nyaron borhazban kel-
lene lenni, vagy a borhdazat télen fitteni lenne sziik-
séges. Mert nalunk a borhaz leveg6je mar 6szszel is,
de kivalt télen hidegebb a legrosszabb pinczénél is,
azér hibazott az angol, (ki nem ismérve a mi viszonya-
inkat s ki soha sem volt bortermesztd) ki most nalunk
ily borok készitésével foglalkozvan, Gr-6n az ily bo-
rokat féldszinti borhazba helyezte , hol a 1égmérsék-
let bizony még a fagyponton alul is fog allni.

Az ily tulzolag szeszesitett s forrdsaban elnyo-
mott édes boroknak tobb nemei vannak; készit-
nek igy az angol izlésnek megfelel6 s a fogyasztasra
szant bort, melyben a szesznek csak kissebb %-a
adatik, de készitenek a mellett més borok javita-
sara s egyenl@sitésére hasznalt anyaborokat, solarest,
vagy geropig-at, melyben 20—25% szesz adatik
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59. 8 Tudjuk azt, hogy a bort nagyobb meny-
nyiségben egyenlére csinalni mily nehéz, tudjuk,
hogy minden évben mas jellem( a bor, s6t egy he-
gyen, de még egy darab sz6l6ben is, mily kilénb-
ség van a borminémisége k6zott, ugy hogy a sz6l6
aljaban egészen mas a bor , mint a tetejében, az éj-
szaki hajlason mas mint a keletin stb. Lehet ugyan
ezen segiteni, a czélszer(i sziiretelés s a nagy hor-
dbékbavald szlrés altal, banem azt utolérni, hogy a
834-iki éppen olyan legyen, mint a 835-36-ik s 837-iki
az mar igen bajos.

Ezt azonban a spanyolok az anyaborral s sajat
szer(i eljarasokkal konnyen utolérik. Ok minden
bort bizonyos fokig édessé s erdssé csinalnak, ugy
mint feljebb mondottuk, de ekkor még az egyenlé-
séget utodi nem érték, mert egy hordéban toébb ezu-
kor anyag volt minta masikban; egyik hordé mustja
tobb mézgat, csersavat, vagy egyéb a borban levd al-
katrészt tartalmaz mint a méasik. A fejl6dési id6szak
alatt tehat az anyaborokbdl addig s annyit téltéget-
nek a tébbi borokhoz, mig azok mind mértékre mind
izre s szinre tokéletesen nem egyenlék. Es igy si-
keril nekik évrél évre egyenld bort el6allitani, és
ekkép szoktdk meg az angolok nem éppen az édes
szeszes bort, (mert biz azoknak a mi jo er6s bora-
ink is jol izlenek) hanem a folyvast egyenld jellemiit-

60. 8. Ugylatszik azonban, hogy marmost a
spanyol s portugal borok a sz6l6betegség miatt az
angol piaczokon mindinkabb ritkulnak , hogy a mi
er@sebb borainkat geropig nélkil is meg fogjak
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kedvelni, s nem lesz szikségink borainkat termé-
szetes allapotukbol kivetkoztetni. Forditsunk csak
ezek kezelésére, érlelésére, tisztitasara s a szallitasi
felszerelésekre tobb gondot, bizonyosan akadnak
vevlink Angolorszagban, de Amerikdban is, hol
most is iszszdk a magyar bort, Ugy Torokorszaghan s
a vilag minden részében, liol a j6 erds, zamatos tiszta
eredeti bornak baratai vannak

Ha pedig a csemege-borokkal, — melyeknek a
vilagban igen sok kedvel6je van — akarunk verse-
nyezni, akkor inkabb a fétt (leparolgott) borral al-
junk el6, mire a mi boraink igen alkalmasak s mi-
hez mi Ugy is értlink. A f6tt bort ndlunk drmdsnek
nevezik, de az csak akkor irmds, ha Grom is adatik
hozz4, kulénben csemege- vagy nébor (liqueur-bor).
FOtt borbdl szinte lehet geropig-at csindlni, ha a
mustot felére vagy két harmadara elparologtatjuk, s
agy a kihdlés utan igazi borszeszt adunk hozza, mi-
altal édesebb marad, mint kiilénben lenne, igen ha-
mar megtisztul, s er6sebb lesz.

61. 8. Az ily borkészitésénél arra kell vigyazn
a) hogy az elparolgas lassan torténjék, azért a ka-
zan alatt uern kell er@sen tiizelni, — mert ez nem
egyéb mint a czukoranyag 0osszesitése s a vizrészek
elgoz6logtetése, b) hogy a must habja egy lyukas ka-
nallal folyvast leszedessék, mert azzal a bor ide-
gen részei valasztatnak el, melyek nem a borba va-
16k, egyszersmind pedig, a melegség altal a habba
eczetsav, s6t a rézkazantdl rézsav fejik ki, mely
savak, ha osszekeverednek a borral, keser(i b sa-
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vanyl izt fognak annak kélcséndzni. Nalunk ugyan
ezt mar vegytani ismeret nélkil tapasztalasbol is
tudjak, s nem tesznek Ugy, mint egy kilfoldi, ki
itt Pest kdzelében egy nagyszer(i folfoddzéssel akar-
van el6allni, fétt bort csinalt s azt folyvast kever-
tetvén a habjat pedig szedetni elmulasztotta, s igy
az eredmény egy keser( I6re lett.

A f&tt boroknal két baj szokott el&fordulni, —
egyik a savanyusag, masik a kozmas iz (fusel). Ezt
azonban el lehet mell6zni a gyenge tizelés altal, a
savanyUsagot pedig ,ha a must apadasa alkalma-
val a kazan oldalara rakodott s ott oxidalédott
anyagot a borba be nem keverjik. Legjobban el lehet
pedig keriilni ezt, ha oly kazan hasznaltatik a le-
parolgashoz, melynek csak a tiizet ér6 része van
rézbél készitve, a tobbi pedig fabol, s az egész ké-
sziilet gy van beépitve, hogy a tliz csak a fakad
rézaljat érje s a fistvezet6 lyuk a fatol tavolabb
menjen, nehogy az megyuladjon.

Czélszer(i az ily f6tt borba, midén a t(zrél le-
vétetik, aprora tort krétat (minden akora egy evé-
kanalnyit szamitva) bevetni, mely a savanylsagat
fogja elvonni, s addig mig egészen ki nem hiilt, ben>
nehagyni, azutan pedig é&tsziirve onteni a horddba.



80

V.

A borok betegségeirdl.

Nyuléssdg. — Eczetesedés. —mDohossdg. — Torédés. —
. Felfordulas. — Egérszag. — Lankadtsag. — Fanyarsag. —
Penész. — Homalyossag. — Bortisztitas.

62. 8 Ha a bor czélszerlien kezeltetik, akk

ment minden betegségtdl. Lebet mégis eset, midén
oly ok, — melyet a gazdanak nem &lt hatalmaba el-
haritani, — egy vagy mas betegséget idézhet el6.
Toébbnyire azonban majd minden betegség oka a
gondatlansag.

Akar mi legyen is oka a bérbetegségének, min-
dég érdekében all a tulajdonosnak, hogy kigyogyul-
jon bora, s megmentse azt a romléstol, annalfogva
szikséges, hogy minden borasz a legfeltiinébb be-
tegségek nemeivel, melyeket alabb leirunk, azok
eredetével s gydgyitasmodjaval ismerkedjék meg,
mert a bornal el6fordulhaté minden betegség ezek-,
nek valtozasa, s az itt elszamlalt jelenségek szerint
mas bajoknal is konny( a gydgyitasmodot eltalalni.
A Lehet talan valaki, ki ezen munkatol azt fogja
varni, hogy ez szazféle orvossagot és talan arcanu-
mokat is fog kozleni, de az csalatkozik, mert e ,,Bo-
raszati Vegytant* azért irtuk, hogy annak nyoman
mindenki maga eltaldlhassa a baj okat, s ha azt
tudja, akkor kénny( az orvoslas madot is eltalalni.
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A borasznak szintigy mint az orvosnak el6szor jo
diagnosist kell csindlni s azutdn hasznélhatja a te-
rapiat.

Nyuldssag.

63. 8 A ny uldssago,t@arrol lehet] nugis-

i)eini, ha a bor szine kevéssé homalyos lett, s ha
akkor, midén a poharba ontetik, némi Osszetartds-
fagra mutat mint az olaj, vagyis ha elvesztettel
i'ris folyékonysagat. A vords bor ritkdn nyulésodik
m<g, a fehér pedig csak akkor, ha gyenge vagy ke
vés a szesz tartalma.

Oka a nyuldssagnak az/hogy'a fehérnye s u
mézga tokéletesen el nem valt a bortdl s nem Ult le
a seprével, hanem lathatatlan paranyokban a borban
Uszkalnak. A mi onnan van, hogy ja borban kevés
volta szesz arra, hogy a fehérnyét; a seprére lete
. gye, mely akkor a mezgat is magaval ragadta volna.
Minthogy tehat e két anyag a bort6l nincsen egészen
elvéalasztva, azok a melegebb légmérséklet, vagy-
a levegbnek a hordéba valo hatésa altal rothat-
<&snak indulnak s igy enyves ragadds alakom
vesznek fel, mialtal az egész folyadékot nyuloss-
teszik.

Hosszl id6 alatt a nyuldés bor magatol' is meg-
gyogyulhat, ha t. i. a fehérnye s mézga annyira meg-
siirtisddnek, hogy a bornal nehezebb testekké val-
nak s igy énsulyok altal a hordé fenekére ulnek, mi
kimutatja azon médot, mely szerint a gyégyitasnal

Gyuvky Bor-Vegytana 6
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is eljarni szilkséges. Es az nem mas, mint azon anya-
gok eltavolitasa. Ellehet pedig ezen anyagokat ta-
volitani a) ha a bort jol ésszerazzuk s keverjik, mi al-
tal ezen anyagok 0sszekot6dnek s nehezebb testekkeé
valnak s lelilnek a borba (némelyek azt hiszik, hogy
a rézas altal szétritkulnak) «b) ha a bort vizah6lyag-
gal vagy gelatinnal megtisztitjuk, mert akkor ezen
tisztitdszerek ragadjak magukhoz az emlitett anya-
gokat s leteszik a hordd fenekére;e) ha a nyulos
bort 0j borral keverjiuk, mert akkor az 0j borban
lev6 s még le nem (lepedett anyagok magokhoz von-
jadk a borban kifejlett nyalkat s azt a hord6 fené-
kére leteszik.

Mindenesetre azonban szilkséges a bort tiszta, s
jO kénezett borddba fejteni, s miutdn a nyuléssagnak
oka a szesz hiany, a bornak egy kevés borszeszt
kell adni.

M6gecaeie'sedé.s.

64. 8§ Megeczetésédni a bor
hosszabb id6 alatt szokott, el6szér csak cczetsav fej-
Uk ki benne s akkor még csak szr6 savanyus izé
van , mi mindig er6sebben vehet§ észre, mig végre
az egész horddé boreezetté valik.

A ki e munkat figyelemmel olvassa, tudja,
hogy az eczetsavat az éleny szokta kifejteni, an-
nalfogva oly bor kénnyen megeczetesedik, mely a le-
vegOvel érintkezsésbe jon; mely nincs tele toltve a
hordéban, vagy a mely olyan hordéba Ontetett, mely-
ben az eczetsav mar ki volt fejlGdve.
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Az eezstességet orvosolni igen nehéz, mert az
eczetsavat nem lehet Ggy elvalasztani a bortol, mint
mas anyagot, de tokéletesen nem is lehet orvosolni,
legalabb tovabbi kifejlédését lehet gatolni, és pe-
dig gzaltal, ha a borba aprdra tort és atszitalt szén,
fehérmarvany, vagy kréta adatik , mely szerek az
eczetsavat magokhoz vonjak s lekotik; azutan ha
mar latja az ember, hogy a bor tisztil, le kell azt
egy jO) kénezett hordoba fejteni, de vigydzva, hogy
egy csepp sepré se menjen at, mert egynéhany
csepp elég anyagot adna az Gjabban kifejl6d6 ecze-
tesedésre. ,

A kén az eczetesedésnek ellenszere lévén, te-
hat a hordot jol ki kell kénezni s a mennyire a le-
fejtés utan még észrevehetd lenne az eczetiz , a fen-
tebbi eljarast meg kell Gjitani, s ismét Gjra lefejteni
a bori. Lehet még az eezeies bort, fris kenyérrel is
gyogyitani, Ugy t. i. hogy a forr6 kenyérnek aljan
egy Okolnyi nagysagu Ulreg vagatikki, s ezzel a
hord6é Kkinyilott szajara alkalmaztatik, hol addig
marad . mig meg nem Mi!, azutdn ismét rgy masik,
s6t harmadik, s negyedik forro kenyérrel valiatik
mindaddig, mig az eczetiz a borban észrevehetf. —
Anrakntdna pedig, a bor tiszta Létezett horddba
lefejtendé.

65. g Afinomtokaji aszuknal gyak-
ran megtorténik, hogy eczeisav fejlédik ki bennik,
minek okat mar emlitettiik , s mondottuk, hogy mi-
kép lehet azt egész biztossaggal elmcllfzni.

Az eczcnzt kapott as;iifcat nég telezebb gjo-

6 *
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gyitani, mint mas borokat; azért legjobb arra vi-
gyazni s gy kezelni, hogy meg ne kapjak az eczet
izt. Ha azonban ez megtorténnék, akkor nem kell
er6lkodni, hogy a beteg borbdl az orvoslair altal fi-
nom aszu véaljék, hanem fel kell &ldozni édességét s
j6 szamorodnit kell bel6le csinélni, és pedig akkép:
a) szinte krétdt, még jobb fehérmarvanyt kell jo
mennyiségben adni a hordoéba, azutan, b) rovid idén
lefejteni s gelatiunal megtisztitani, s ha netalan még
akkor is savanyu lenne, ezen eljarast ismételni kell.
Ezen eljaras altal igen természetes, hogy édességét
s aszU jellemét elveszti a bor , de meg van mentve
s j6 szamorodni lehet bel6le. A veszteség minden-
epetrc olyain, hogy a gazdat évatossa teszi, s utanua
bizonyosan jobban fogja 6rizni borat.

V-
Tor6dés Felfordulasa.

661 8:"A tor6dés az, mikor a bor elveszti szi-
nét s addigi vékonysagat, amit vagy a leveg6, vagy
a toltelékbor idézhet el6, és pedig akképen: a) vagy
nem egészen tiszta még a bor s akkor a melegebb
leveg6, vagy csak kozvetlen a leveg6bdl vett éleny
altal forrasba jonn s azaltal megzavarodik, vagy
pedig i) a toltelékbor hozza felbontatlan elemeit
mozgasha s azaltal zavarodik meg,

A tor6dés mindenesetre vegybomlas altal torté-
nik, mert a borban levé elemek kozétt elGidézett val-
tozés, s felbomlas oka a térédésnek. Fdolog tehat ily
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boroknal a) a leveg6t mérsékelni, b) a bort megtisz-
titani, c) a forrdst megsziintetni, s d) a felhdboro-
dott vagy bomlasnak indult elemeket lekotni.

Mindazt agy érjik ut6i, ha a bort tiszta leve-
g6jd hives pinezébe adjuk, s ha el6szor megtisztit-
juk (a bortisztitasrol a 3. §-ban lesz sz0) azutan jo
kénezett hordoba lefejtjiik s akkor kevés borszeszszel
megerédsitjik. Miként fognak ezen eszkdzok a bor-
javitasara hatni, mar tudjnk, de azért ismételjik
hogy a tisztitas altal a bort a forrdsra inditdé anyag-
t6l megmentjiik, a kénezés pedig az elemek felbom-
1&sat ellensulyozza, s a szesz a felbomlott, vagy bom-
ladozd elemeket kéti le.

68.8. A felfordulas nem maés, minta tor6-
désnek magasabb foka, valamint a fekete tor6dés
szinte ezen betegségeknek egyik neme, tehat az or-
voslasnal miudég a fentebbi elvekbdl kell kiindulni.

68. 8 A dohossag oly betegség, mely a
nak alkatrészeiben semmi valtozast nem okoz ugyan,
de idegen bidos s kellemetlen szagot koélcsondz
néki, mialtal a bor haszonvehetetlenné valik. £zen
baj csupan a bidos edénytdl szarmazik, minélfogva
az orvoslast ott kell kezdeni, hogy a bort tiszta hor-
déban kell lehdzni, és pedig t6bbszor.

A rdsz szagot elvenni a bort6l igen nehéz, kivalt
ha mér az nagy mértékben mutatkozik. LehetJorrd

bor
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kenyérrel ugymint a savanyusagot orvosolni (lasd
64. 8.) de nem nagy sikerrel. A csontszén szinte ily
sikerrel hasznalhatd, azért legjobb mindkettét egy-
szerre hasznalni, de a lefejtés utan ezt ismételni kell,
mint az eczetes boroknal.

Hegyalja egyik tekintélyesebb bordsza Vitéz
Vincze apat sajat tapasztalasa utan azt ajanlja, hogy
a dohos borba egy egészen uj kotelet (kdzdnséges
kenderkotél, melyet borjukdtélnek vagy hamban is-
trangnak hasznalnak) kel bele ereszteni, mely hu-
szonnégy o6raig aljon benne, azutdn tiszta horddba
kell a bort lefejteni, s ha még némi szaga lenne a
bornak, e m(itétet ismételni lehet. A kozl6nek két
hordé bora volt megdohosodva (embereinek vigya-
zatlansagabol) melyeket ekkép tokéletesen kigyo-
gyitott.

Egérszag.

69. & Egérszag vagy légszagsi&k nev
zik a bornak azon sajatsagos szagat, melyet nem
lehet dohossagnak, sem pedig bidfc'sségnek nevezni
s mégis kellemetlen.

Ezt a bor szinte tisztatalan edényekt6l, penészes
szOl6furtoktodl, rész tolteléktdl, vaiy oly sz6Sonedvétdl
nyerik, melynek tokéje budds erés ganéjjal volt tra-
gyazva. De megkapja azt a bor a pinczeleveg6tdl
is, ha a pinczében z6ldség, kdposzta, vagy mas oly
holmi tartatik, melyek erfs g6zt terjesztenek. S6t
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csupan a levegd behatasatél is, ha a hordd nincs jol
bedugva.

Ily kellemetlen szagok eltavolitasara a kén tesz
legjobb szolgalatot, akképen, hogy a roszszagubort
egyparszor igen er8sen kénezett hordoba lefejt
jiik. Ha pedig ennek elegendS sikere nem lenne,
agy tlzes uj borral kell ily rész szagt bort felke-
verni.

Lankadtsagl

70. 8. Ellankad gyakran a bor, mialtal veszt
kellemetes izéb6l e szinébdl is, a mi onnan szarmazik,
hogy a bor igen nedves pinczébe van, mi altal sok
nedves g6zt vett magahoz, vagy nagy melegbe, mely
altal elemeinek Ossze tartdssagaban szenvedett val-
tozast, vagy végre mert a bor magaban igen gyenge
volt.

A mennyire a pincze lenne ily bajnak az oka,
Ugy a pincze valtozéssal kell azon segiteni, ha pedig
nem lehetne eszkdzleni, Ggy er8s tiizes borral kell
azt felfrissiteni. Kiiléndsen ha a bor természeténél
fogva gyenge lenne, Ugy csak er6sebb bor hozza ke-
verésével lehet rajta javitani.

Fanyarsag.

71. 8 Fanyarnak szoktuk mondani a sava-
.nyd (de nem eczetizil) s 6sszehuzoizfi bort, mit az
alféldiek karczosnak is neveznek. Gyakran a legjobb
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minémiségti bornal érezni ezen izt, melynek kilon-
ben elég testi s ereje van.

A bornak fanyarsaga onnan szarmazik, hogy ab-
ban lév6 savak mint a csersav sth. nagyobb mértékben
vannak benne kifejlédve, vagy pedig a szesz altal
nincsenek lekdtve (ellenstlyozva). lly esetben tehat
legjobb tiszta ojtott |meszetet venni (tiz akora egy
fontot) s azt egy pint vizbe felolvasztani, azutdn &t-
sz(irni, s Ggy e vizet a borban onteni és jol 0Ossze-
keverni.

Ha a bor megtisztult s a mész lellepedett, le
kell a bort mas hordéban fejteni, melyet el6bb szesz-
szel kell jo b6ven kidbbliteni. A mész a savakat le-
koti, mialtal a bor hosszabb érés utan,— ha kilén-
ben elegendd er6s — kellemetes italld fog valni.

Némelyek a mészviztél irtéznak, s mi is azt
mondjuk, hogy legjobb a természetes s minden ide-
gen anyagtél ment bor, de azért a mész nem artal-
mas, mert az egészen a fenékre fog tlni, kilnben
sok faj borban természett6l fogva bévebben talalni
meszt.

A borvirdg vagy penész.

72. 8 Azon penéazhdriyat, mely a bor:
szinét néha bevonni szokta borviragnak szoktak ne-
vezni, mi igen ellenkez értelmd attél, mit a német
nyelvben borviradgnak (bouquet) illat-zamatnak
neveznek.

Viragot vagy penészt csak a gyenge bor kap,
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és csak akkor, ha a hord6 vagy liveg szaja nincs jol
bedugaszolva s ha a leveg6 élenye a borral koze-
lebbi érintkezésbe jon.

Ezen bajt czé’szeriibb a rendes toltdgetés s du-
gaszolas altal elmellézni mint gydgyitani. De ha
mégis mar a bor természeténél fogva e baj feltlint
volna, akkor els6 dolog a penészt a horddbol elta-
volitani, a hordé szajat arra alkalmas kefével jol ki-
mosni, s azutan ki kell venni a hordébol egy fertély.
akd bort, hogy a bordét meglehessen kénezni, s csak
kénezés utan kell ismét a bort szinig feltdlteni és
pedig ha lehet a leger6sebb borral.

Ha a bort mar nagyon megfogta volna a penész
s mar a penész szagot ivas kodzben is érezni lehet,
akkor igen er8sen kénezett hordoba kell lefejteni,
s més er6sebb borral megvegyiteni.

Apenész elharitasa ellen tdbb 6vszereket ajanla-
nak némely konyvek, ] éldaul, tormat, szalonnat, stb.
fliggeszteni a hordoba, de ezen szerek csak a borke-
zel6 gondatlansagat tAmogatjak s elvonjak az ontu-
datos borkezeléstdl.

Homalyossag és feortisztitas.

73. 8. Homalyosnak nemcsak akkor mondjuk

a bort, ha mar a békat sem lehet benne meglatni, ha-
nem ha nem egészen tikor tiszta, és pedig azért,
mert a bor egyik f6feltétele a tukortiszta szin,
amint tehat ezen szice hibazik, Ggy homalyosnak
mondjuk, mert felh&snek, tisztatalannak mondani
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nem lehet, miutdn annak boraszatunkban inas ér
telme van.

A homalyossadg nem betegség ugyan, de mint-
hogy az a bort mégsem ajanlja, s az oly bor a keres-
kedésben egy csepp bizodalmat sem ébrészt, sziiksé-
gesnek tartjuk arrol itt sz6lni, anndl is inkabb, mint-
hogy a homalyossagon a tisztitassal lehet segiteni, a
tisztitasrol pedig méar tobbszor tettiink emlitést.

A bor vékonysagat, s igy tisztasagat is a gya-
kori lehlzas altal nyeri meg, mint mar emlitettik.
Mindazonaltal néha mégis homalyos a bor, s ha nemaz
mégis midén Uvegekre fejtetik a hoszabb allas utan
uledéket csinal, azonfogva ily esetekben sziikséges a
bort megtisztitani, mit szépitésnek is neveznek.

74, 8. Kilonbféle szerekkel lehet a bort
piteni (mint a kereskedék szoktak), de mi csak a
legartatlanabb modokat ajanlhatjuk, melyek vegy-
tanilag hatnak a bortisztitdsara. llyen szerek v ¢-
rosbornal: a tojas fehére, s a fejérbor-
nal: a viza-holyag.

Mind két a szer egyenl6képen hat a tisztitasra,
Ugy t. i. hogy ha azok habba veretnek s a borral jél
elvegyittetnek, ragadds természeteknél fogva para-
nyokra oszlott részeikre a borban lév6é minden idegen
anyagot s még le nem (lepedett elemet magokhoz
vonjak s a hordd fenekére leteszik.

A viza-holyagot el6szor dssze kel apritani, meg-
mosni, s azutan tiszta vizbe egy Uvegbe 24—48 6raig
aztatni, inig megpahul. Azutéan egy fertalybakell 2—3
iteze vizet venni, s abba a megpuhult viza hélyagot
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kéz kozott addig gyurni s dorzsélni, mig nem habzik
mint a szappan. — Ekkor nyirfaseprével kell még
jobban fel habozni s csak azutan kell hozza 5 —6 itcze
bort ereszteni s ismét felhabozni.

Ha-mar tokéletesen szét van verve a vizaholyagr
felét egy més fertdlyba sziikséges onteni, s igy mind-
két fertdlyba még 6—7 itcze bort ereszteni, s Ujra
felbabozni. igy azutan elGszor az els6 fertalyt kell
a borddba onteni, de alul a csapon azt ismét tele kell
ereszteni, Ugy azutan kell a méasodik fertalyt kion-
teni, s azt is Ujra a csapon tele ereszteni. Ekkor a
fertalyokba levé bor ismét a sliprocskével felvereiik
s agy ontetik ki a hord6ba, de ezen leeresztés »
felontés tdbbszor ismételtetik, hogy a bor tokélete-
sen 0ssze keverddjek a habbal. Azutdlso fertaly fel-
Ontésénél azonban vigyazni kell, hogy &t ne onlsik
a hordét, mert nehany itcze vizzel szaporodott a bor,
e'mellett a hab is felveri magat, s igy valami kis
mennyiségl bornak fel kell maradni, melyet mésnap
kelJ feltGlteni.

Erre a hord6 nyugodtan jnarad 7 -9 napig, mire
a bort ba tokéletesen megtisztult, mas hordéba kell
lefejteni, de vigyazni kell, bogy a salakjabél semmi
at ne menjen mas horddba, valamint a csapon kieresz-
tett elsd cgypar iezét is félre kell tenni.

A vizaholyaghol 6t akd borra fél lat elegendd,
de ha ett6l megnem tisztulna, akkor a lefejtés uian
maszodszor is szikséges a viza-holyagot hasznalni,
csak hogy ekkor mar valamivel kisebb adagot kell
venni.
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75. 8. A vords borok tisztitdsanal a tojas fehé-
rével éppen igy kell banni mint a vizahodlyaggal. —
Minden akora egy tojas fehére veendd.

A tobbszori tisztitas altal a bor né mikép erejé-
b6l s zamatjabdl veszteni szokott s ez esetben hor-
déban tartva nem is oly alland6 , mintha, csak ter-
mészetes Gton tisztult meg, de azért évekig elall,
livegbe pedig akar meddig. A kis er6veszteséget pe-
dig, mely rajta ekkor észrevehetd, a tiikdrtiszta szin
s kellemes sima iz p6tolja ki.

76. 8. Az elszamlalt betegségeknél tobbszor el6
fordult a kén s szesz hasznalata , mely utan nehogy
azt higyje valaki, mintha mi ezen szereknek talan
kilonos barati lennénk, tartozunk itt némi felvila-
gositast adni.

Mi a szeszt s ként csak mint orvossagot s szlk-
séges roszat — mint az orvos a keserii lapdacsot
— ajanljuk. Elg6z6ldg ugyan a kén hosszu idg alatt
s a szesznek kellemetlen szaga is, és ha mar a kén
elg6zolgott, nem okoz féfajast, mégis azt 6hajtjuk,
hogy minden boros gazda oly gonddal s szorgalom-
mal jarjon el borai koril, hogy a nagyobb mérték-
ben megromlott borokra nézve legtanacsosabbnak
tartjuk, ha azok szeszszé égettetnek ki, mert gyogyi-
tott bort (gy is csak a haznél lehet elfogyasztani,
mivel boraink hitelének rovasara olyat kereskedésbe
hozni nem szabad , a szeszt pedig igen j6 érték{ ke-
reskedelmi csikké lehet tenni.



A hamisitott borokroél.

A borhamisitds.— A hamisitott bor félfedezése. —A ke'nneli
hamisitds — Tulszeszesite's. — Olomczukor. — Kezzel val6
hamisitas. —

7. 8 A borhamisitast a kilféld6n
nagy meértékben (izik, mi nem csak a boripar fejl6-
désére véghetetlen karos, de az emberek egésségé”e
nézve artalmas s azért ez, egyik legstlyosabb biin-
tetést érdemld vétség.

Mi itten csak két példat fogunk felhozi, me
lyek a kilfoldi borok hamisitdsara vonatkoznak.
El6szor is, legkdzelebb Cox nevi angol orvos 16 féle
franczia és spanyol bort vett vizsgalat ala; melyeket
Amerikéba szallitottak. Ezen borok mind hamisitva
voltak, mind mesterségesen s idegen alkatrészekbdél
vojtak készitve, ligy hogy a sz6l6nedvnek még csak
nyomat sem lehetett benndk felfedezni.

Masik példa erre Franeziaorszag torvényes el-
jarasai. Hol 1840 ik év januar elejétél 1854-ik év
oktober 1-ig, az az 14 év és 9 honap alatt 1009 bor-
hamisiidsi per targyaltatott s azok kovetkeztében
6790 palaczk és 12,230 hectolitre (egy hectolitre =
1Vfo bécsi ako) hamisitott bor foglaltatott le. A mi-
b6l konnyen lehet kdvetkeztetni, hogy azon draga
Burgundi, Xeres, stb. mely utan fajdalom! még na-

igen
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Junk is sokan mohon kapnak — miféle borok le-
hetnek.

78. Miképen s mily szerekkel tanusittatnak a
kilfoldi borok, arr6l mi nem akarunk sz6lni, mert
minket kdzelebbrél csak sajat boraink érdekelnek.

Nalunk a borhamisitas legnagyobb, mértékben
a tokaji s ménesi aszUkkal Gzetik, a mennyire t. i.
ezen becses s nemes borok neve alatt oly borokat
készitenek, melyek sem a Hegyaljat, sem pedig Mé-
nes vidékét sulia nem Ilattdk. A hamis tokaji
gyartasa e kévetkez6 maodon torténik : vesznek fel-
olvasztott, czukrot (ezukomorpoét) s azt kétszerany-
nyi szeszszel keverik 0Ossze, azutan mazsola,sz616t
gylrnek Ossze s azt a keverékhez adjak s egy ideig
igy hagyjak allni, azutan lefejtik s 6lomcznkrot ad-
nak hozzd s azutan tisztitjdk, hogy vildgosabb, szint
kapjon. Vagy pedig a mazsola sz6lére 6 bort oOnte-
nek s a kivant édesség fokaig czukorszérpot adnak
hozza , azutan hosszabb ideig val6 allas utan lefej-
tik s akkor 25—30% szeszt tesznek hozza. De hogy
megtisztuljon s tokaji szint nyerjen, kilonbféle ar-
talmas szereket szoktak hasznalni.

A hamis ménesi szinte ily modon késziil, csak-
hogy ahoz vagy sotétvovds bort hasznalnak, vagy
pedig ha bor nélkil készitik, akkor kilénbféle anya-
gokkal festik meg.

79. 8 Atokaji s ménesi aszGval minalunk a bor-
hamisitas nem (izetik oly nagy mértékben, mint a
kilféldon, de azért taladltatnak lelketlen (zérek a
korcsmarosok, a kik kilénb6z6 modon nieghadiifiit-
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jék a "bort. Hamisitasnak lehet ugyan mondani, ha
példaul kdébanyai borbdl badacsonyit, vagy ha al-
foldi voros borbol egrit — szegzardit csinalnak , de
mi itt szorosan csak oly hamisitasrél szélunk, a mi
az egészségre artalmas.

llyen :a thlzott kénez és, szeszes i-
tés, az olomczukorral wvalé javitas, a
réz altali mérgezés, és tobbnemti artalmas anya-
gokkal valé tisztitas. Mindezeket marmost egyen-
kint kell vizsgalat ald venniink.

g0. 8. Akénezésrdlmar tobbszor szdltunk
ezen munkéban, s elmondottuk, hogy a ként sok
esetben sziikséges hasznalni a bornal, de nem sza-
bad am oly bort haszndlni s fogyasztasha bocsatani,
mely csak nemrég kapott ként, vagy éppen nagyobb
mértékben kéneztetett meg, mert ekkor féfajast okoz.

Ha azonban a kén egészen elg6z6lg6tt, a bor, mely

.kénezve volt, nem fog az ember egészségére rosz
hatast okozni, kivévén azon esetben, ha a ké n mi-
renyt6l (arsenic) nem volt joI megtisztitva, mert ez
esetben a kénsav elenyészhetik ugyan a borbél, d*
a mireny a borban marad.

Meglehet ismerni a ttlkénezett bort, ha abbol egy
ezilist kanalat tele ontiink s azt gyertya langja fo-
I6tt addig tartjuk, mig a bor jél felforrt. Ekkora
kénezett bor az ezlist kanalat sziirkére festi, holott
a tiszta bor utdn a kanal is tiszta lesz. A mely bor
tehat ezen kisérlet utan a kanalon szurke pettyeket
fog hatra hagyni, abbdl artalmas lesz ipni.

8l. 8 Aszessesitett bor azért artal-
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mas az egészségre, mert nem csak hogy az ideg-
rendszert jobban megtdmadja mint a tiszta bor, ha-
nem mivel a szesz habar igen kis mennyiségben a
kazanban val6 leparolgas altal rezet vesz magahoz,
mely altal a borban rézsav fejlik ki.

Sokan ugyan azt hiszik, hogy a mesterséges
borszesz nem mads, mint a természet &ltal a borba,
kifejlett szesz, a mi nem ugy van ; mert igaz, hogy
a mesterség csakugyan azon borszeszt vonja 0ssze
vagy vonja ki, mely mér a borban benne volt, csak
hogy addig a faedényben késziilt, most pedig réz-
kazanban és pedig kétszeri felontés utan, mi altal
rézrészecskéket vesz fel. S6t azoknak sincs iga-
zok, kik azt allitjak, hogy a szeszesitett bor csak
olyan szilva vagy mas palinka, s kinek ezek nem
artanak, a szeszesitett bér sem arthat. — A pa-
linka s szesz kozott az a killénbség, hogy azt csak
egyszer ontik fel a kazanba, ezt pedig kétszer, az
tehat kevesebb ideig van érintkezéshben a rézzel,
mint emez.

No de hiszen kis mértékben a méreg sem art
(ezt szoktak mondani) ; tehat a szesz se 6ldoklo jo-
szag éppen, kivalt az ép er6s ember — ha nincs ter-
mészete ellen — elviseli azt, hanem a bornak élve-
zetét6l nem mindég kedvderitd s kabitd hatast ko-
vetellink, hanem gydgyhatast is, mar pedig a ki
erdsitéul iszsza a bort, a betegségbdl labadozo, vagy
idegbajodban szenved6, ki vilsavt keres, nem pedig
szeszt, annak bizony a szeszesitett bor (mint a ha-
mis tokaji s ménesi) nem hasznalni, de artani fog.
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82- & Megismerni a Bzeszesitett bort szagarol,
de még inkabb, ha egy csésze aljara Ontink bel6le,
s azutan egy gyliszti forma (vagy egy gyusziinek
felét le kell reszelni) kis pléhedényt allitunk a bor
kozepére, melybe igazi szeszt dntiink s egy kis pa-
pirossal felgyujtjuk. Ha a bor szeszesitett, akkor a
gyttsztiben ég6 langtol az egész bormennyiség meg-
fog gydini. Meggyil ugyan a szeszgazdag természe-
tes bor is, de csak akkor, ha elébb jol fel melege-
dett, példaul ha kanélban gyertyan forrpontig mele-
gittetik,

83.8 Olomczukorral szoktdk a bort
némely lelketlen korcsméarosok javitani, midltal a
bor kellemetes édes izt nyer, de az egészségre ar-
talmas. Valamint ataldban artalmas az dlomolda-
lék a borban, akar mily Gton jutott is az oda, akar
edények, akar pedig valamely véletlen eset altal.

* Meg lehet tudni, ha 6lom czukor vagy 6lomol-
dalék van a borban, ha egynéhany csepp k6nké-
ny eg - et (Sehwefelwasserstoff) egy pohar borba
ontlink, mire a kisérlet ald vett bor ha 6lom van
benne, zavaros szint s fekete iledéket kap.

84. 8. Ezen Kkiviil vegytanilag még mas modon
is fel lehet fedezni az 6lmot a borban, de az oly
nehézséggel jar, mit csak jartasabb vegyészt6l vagy
csak olyant6l lehet varni, ki szenvedélylyel akarja
a borészati vegytant alkalmazni, azok pedig mar
nagyobb munkakhoz fognak folyamodni, mint ezen
kis vegytan. Példaivl mégis elmondjuk, mint torté-
nik ily tudomanyos felfedezés, hogy abbdél-egyszér-

Gylrky Bor-Vegytana 7
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smind azt is atlathassak olvaséink, miként ezen ne-
héz vegybontasokat csak irdntuk valo figyelembdl
kerlltik el; s azért tartottuk egész munkankban az
el6adést oly egyszer(ien s gyakorlatilag, hogy in-
kabb megkedveltessljk e tudomanyt, mint pedig at-
tol elidegenitsik boréaszainkat.

A szigoribb vegytani kisérlet az 6lom kitudésa
végett a bornal e kdvetkezd: egy porczellan csé-
szécskérc ontiink néhdny kanal bort, m.lyet szesz-
laug felett clg6zol6gtetiink, a szdraz maradvany az-
utan meszesittetik (caleinirt) a melyhez salétromsav
(acidum-nitri) adatik, a mi is aztoxidalja s az 6lmot el-
vélasztja. Ekkora keverékatsziiretik,elg6zologtetik,
s a maradvany atsz(irt vizben (destillait) felolvaszta-
tik. Mar most ba kénsav, szalaj amoniac
vegyittetik hozza, fehér tiledékét 4d. Hapedig kénké
neg-gel vegyittetik, fekete lledéket fog képezni.

85. 8. R é zz e 1 megmérgezett bort egys:
maddou felismerni nehéz , de vegybontas altal kdny-
nyti. A mi akép megy véghez: hogy egy bizonyos
mennyiségl bor szinte porczelan csészén elg6zolog-
tetik s a maradvany elhamvasztatik, mely hamu
azutdn salétromsavban okloztatik fel, és ez oldat &t-
sziiretvén, (féltrilt) ismét elg6zologtetik s a hamu
maradvany vizzel kevertetik 0ssze, mely keverékbe
azutan a rézvalasztd szerek adatnak. De az alkal-
mazas s a kivitel itt is nehézséggel jar. Legkony-
nyebb mégis egy vas vagy czinlemezzel tenni kisér-
letet, melyet ha a keverékbe martunk a réz fém-
alakba, fog elvalni.
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86. 8 Hamisitdsnak szoktak azt is mondani,
hogy ha a borba oly idegen anyagok adatnak, me-
lyek kozvetlen ugyan az egészségre nem artalmasak,
de azért a bdit sajat jellemében megvaltoztatjak.
llyenek a kiilénbféle festdszerek, s ilyen a czukor-
szorp, melyet cdesités végett, nem forraskor (mi-
dbn az még szeszszé alakulhat) de mar fejl6dott kora-
ban adnak a borba.

Az eczetizt nyert, vagyis eczet savval megromlott
bort, czukorral szoktdk megédesiteni, mi elnyomja
ugyan egy id6re az eczetizt, de kés6bb az ily bor meg-
romlik, mert nemsokara/orrasnak indul, mialtal az
eczetsav mégjobban kifejlik, s az egész bor mennyi-
ség eczetté valik.

Erdekében all tehat mindenkinek az ily gyanus
bort, de kivalt a vev6nek megvizsgalni, nehogy
hasztalan dobja ki pénzét.

Az eezetsavat Ugy lehet felfedezni, ha kalmusz
papirt, mita gyogyszertarokban lehet kapni, a borba
egy kevés id6re bedaztatunk, ha ezen kék papiros
szine veresre valtozik , akkor bizonyos, hogy a bor-
ban eczetsav, vagy mas sav létezik.

87. 8. A vegytan segiiségével a bornak minden
legkisebb alkatrészét Ggy minden idegen részét is
fel lehet fedezni. Meg lehet annalfogva bizonyosan
hatarozni a hamis tokaji s ménesi boroknal, hogy
mily szerekb6l késziilneksmily aranyban tartalmaz-
nak egy vagy mas anyagot, de erre csak akkor
lenne sziikség, ha torvény altal volna eltiltva a to®

1*



kaji s menesi hamisitas, hogy a toérvényes uldozést
biztos s hiteles alapon lehetne eszkdzleni.

Most eléggé alkalmatos arra az ugyes szdjiz,
hogy meglehessen hatarozni, melyik a hamis tokaji,
mit mar a zamat hijabdl fel lehet ismerni, mert édes-
seéget lehet adni a bornak, de tokaji zamatot soha.
Kilénben a fentebb el6adott modon a szeszesitési ki-
sérlet is, de a czukorszorp elolvasztasa szinte biztos
(tmutatok e tekintetben.
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