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BALLTAS LASZLONE*

A Sutdipari Emléktar miiltja és jovoj

Gyiijtemények a Siitoipari Emléktarban

A kenyer kialakulasanak folyamata egyid@s az emberrel és véltozasai kovetik az emberiség
tarsadalmi és miszaki fejlédését. A magyar nép kenyér iranti tisztelete évszazadokon keresztiil
jellemz6 része volt taplalkozasi kultiranknak. Nemcsak a magyar bza kivalé min8ségének, ha-
nem a bel6le eldallitott kenyérnek hire volt Europaban. A kdzépkorban hazankba utazé kiilfoldiek
foleg izét dicsérték és nagy tomegét csodaltak.

A kenyér tésztaja €16 anyag, bonyolult mikrobioldgiai, enzimes és kolloid atalakuldsok soran
valik izletes, taplalo, éltet6 élelemmé.

A kenyér-elGallitas torténetében a technikai fejlédésnek igen nagy szerepe van. Az ipari ter-
melés elindulasaval gyarapodtak a technikai eszk6zok és fejlédtek a technologiai modszerek. Az
agrartumon beliil a gabonatermesztés céltudatos fejlesztésével a szakmai ismeretanyag is egyre
nagyobb mértékben bdviilt. A tudomanyos kutatds eredményeinek ismerete mellett el6deink ta-

pasztalata is feltétele a piacképes tudasnak.
A technikai valtozasok nyomon kovetésének lehetdségét, a stitdipari targyak gytjtésének sziik-

ségesseget a szakma régota sziviigyének tartja. ;

A kenyérkészités hagyomanyait, targyi és szellemi 6rokségét az 1981-ben a Magyar Elelmi-
szeripari Tudoményos Egyesiilet (METE) szervezeteként létrejott SiitGipari Ipartorténeti Munkabi-
zottsag kezdte el szervezetten gytjteni.

A kozel egy év alatt dsszegytijtott anyag 1982-ben Budapest VI. keriiletében, a Jokai utca 10.
szam alatt egy leallitott pékségbe keriilt, ahol azonban nem volt kiallithatd, ezért 1984-ben a Kiraly
u. 67. (Harsfa utca sarok) alatti nagyobb pékségbe koltozott. Szakmai Gsszefogassal, az akkor még
létezd Siitdipari Miiszaki Gazdasagi Tarsasag irdnyitasa mellett az lizemet kiallitohellye alakitot-
tuk. Erre a helyre adott — 1986-ban — a SiitSipari Emléktar orszdgos gytjtokoru szakgytjteménye
részére mikodési engedélyt a Miiveldésiigyi Minisztérium.

A szakmai munkabizottsag egész orszagra kiterjedo gy(jt6 tevékenységének hatasara a Stitd-
ipari Emléktar anyaga szépen gyarapodott. Az allando kiallitas mellett rendszeresen’ szerveztiink
kiilonboz6 siitdipari témakban évente 1-2 alkalommal idszaki tarlatokat, pl.: ,,I’(enyer a’mz'ivésze-
tekben”, ,, Ujitdsok, miiszaki fejlesztések a siitGiparban”, ,, 75 éves a Sz.dzac?'os uti Kenyergyér .

A Hérsfa utcabol, a helyiség rossz miiszaki allapota és a privatizacié miatt, 1991 -ben kolt6zni

* Stitéipari Emléktar, Budapest
89



10.23716/TT0O.10.2003.22

kellett. A SiitGipari Emléktarat a Pesti Barnabas Elelmiszeripari Szakiskola fogadta be a Liget u.
19. szam alatt 1év8 tanmiihelyébe. A befogadast kovetd atalakitas utan, 1994-t6l a Stitéipar1 Emlek-
tar amellett, hogy nyilvanosan latogathaté kiallitasi hely maradt, a korabbinal intenzivebben szol-
galta a befogado iskola és az orszag 19 szakiskolajabol idelatogatd didkok oktatasat. A Mivel6dési
Minisztérium a miikodési engedélyt e helyre modositotta, valtozatlanul megtartva az Emlektar or-
szagos gyujtékorét, szakgytljteményi jelleget.

A gytijtemény feloleli a hazi és kézmiives kisipari siités emlékeit, de nehany targyi €s irott
emlékkel rendelkezik a céhes ipar korabdl is. A siitGipar eszkozeit, kisgépeit a fejlédés sorrendje-
ben tudja bemutatni (pl.: mérlegek, morzsadaraldk, tésztaoszto, kézi kiflisodro, dagasztogepek).
Jelent@s a laboratériumi munkat, a stitGipari kutatast bemutat6 anyaga 1s.

Erdekességnek szamit a kenyércimke-gytijtemény, a péksportolok kiemelkedd teljesitményeért
nyert érmeinek és okleveleinek gytjteménye, valamint a siitmunkasok tobb mint 100 éves multa
dalardajanak anyaga. Komoly értéket képvisel a szakkonyvtar €s a folyoirattar is. Az évek soran
osszegylt iratanyag alkalmas az iparag Il. vilaghaboru eldtti és azt kovetd idGszakanak miiszaki,
technologiai és gazdasagi helyzete megismerésére €s kutatasara.

A F6varosi Onkorményzat 1998-as hatarozataval az iskolatdl a Liget utcai tertiletet visszavet-
te. Az emléktarnak koéltoznie kellett, anyaga ladakba keriilt, ilyen allapotban fogadta be atmeneti-
leg a Budafoki Eleszt8gyar (1998). It azonban a tervezett kiallitohely nem valdsult meg, a térolési
szerz6dés pedig 2001-ben lejart. |

A siit6ipari hagyomanyok apolasat néhany lelkes szakember tovabbra is folytatta. Az egykori
gylijtésben résztvev pékek, onkéntes iparkutatok 2001-ben, a pék hagyomanyok tovabbi apolasa,
a szakma emlékeinek gytjtése, valamint a Stit6ipari Emléktar megmentése érdekében megalapitot-
tak és egyesiiletként bejegyeztették a Magyar Pekek Fejedelmi Rendjét.

Ez az ontevékeny szakmai szervezet keresett helyet a Budafoki ElesztSgyarbol elszallitando
emléktari anyagnak, melyet Komaromban, a Monostori Er6dben talalt meg. Az er6d volt katonai
pékségében — a targyakat eredeti kérnyezetbe helyezve — szakszerlien elrendezett Kenyérmtzeum
alakithato ki.

A Kenyérmizeum miikodésének megkezdeseig az er0dpékség megismertetésére, az érdekls-
dés felkeltésére toreksziink. Ebbdl a szempontbol folyamatos szereplSi vagyunk az eréd kulturalis
rendezvényeinek. Siitési bemutatokat tartunk €s régi, hagyomanyos, népi termékekkel ismertetjiik
meg a latogatokat. 2001. mércius 15-€n jelképesen elfoglaltuk az Er6dpékség kemenceterét, ahol a
JKenyér utja” cim kiallitdsunkkal — 12 tablén — mutattuk be a kenyér kialakulasanak torténetét. A
sikeres bemutat6ot 2003. marcius 15-én egykori pék kollégank, Karai Sandor, a Magyar Kultira
Lovagja ,, Hol vannak a katonak” cimii fotokiallitasaval folytattuk. Igyeksziink a szakiskolak ér-
deklddését is felkelteni, a szaktanarokkal mar tobbszor jartunk ezen a szakmatorténeti szempont-
bol is jelentOs helyen.

Szakembereink és latogatdink egyetertenek abban, hogy a Monostori Er6d nagyon alkalmas a
siitipar emlékeinek megjelenitésere. A komaromi er6drendszer 1876. évi — harmadik — elfogadott
tervében a Monostori erédben 2 szinten, 4000 m* teriileten 8-kemencés pékség megvalositasa sze-
repelt. Az épiiletszarny el is késziilt €s 2 litemben 4 db Glenk tipust kemence — azaz az egykor
tervezett pékség fele — az eredeti elképzelésnek megfelelSen felépiilt és még a szovjet megszallas
idején is termellt.

Az er8dpékség még megmenthetd és olyan ,,€16” Kenyérmizeumma fejleszthets, amely a
modern muzeumi elveknek megfeleloen tudja bemutatni a mult szakmai emlékeit és a hagyoma-
nyos pékség miikodesét.

A Monostori Er6d kétszintes Katonai Pekségének 1860 m?-én létesitends Kenyérmiizeum
kivitelezési tervei elkésziiltek. A rekonstrukcios munka els§ liteme a 2002. év végén elkezddott.
Vérhat6an 2003. jilius veégére a pekseg also szintjén a kiéllitétermek épitészeti munkalatai befeje-
z0dnek.

Erre az id6szakra tefvez”zﬁk a Sﬁ.t.c'i’i’l.)ari.Emlé’kte:lr nchany targyat felgjitani, és kiallithato 4l-
lapotba hozni. A Monostori Er6dben a SiitSipari Emléktar anyagénak felhasznalasaval augusztus 20-an
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ismet 1d0szaki kiallitassal szeretnénk jelezni, hogy a rekonstrukci6 folytatdsa és a SiitSipari Emlék-
tar anyaganak megmentése komoly hazai és kiilfoldi érdekl6désre szamithat. Ezzel kivanjuk szem-
[€ltetni, hogy mekkora jelent@sége van a muzeumi kereteknek a siitGipar hagyomdanyainak életben
tartasaban.

Hissziik, hogy az értékes hagyomany6rz6 szakanyag megmentésével, a varhatoan ismét fel-
lendul6 gytjtéssel koziligyet szolgalunk, hiszen a kenyér eléallitasa, a pékszakma kialakuldsanak és
fejlédésének torténete az altalanos torténelem, a nyelvtudomany, a néprajz, a képz&miivészet, az
irodalom ¢és a technikatorténet fontos része.

Reméljiik, hogy a miikodé Kenyérmizeum megteremtése nemcsak illzid. Bizunk abban,
hogy a mikodo pékseég latvanyos tevékenységével, a termékek illataval becsalogatja majd az ér-
dekloddket, akik

* nosztalgiaval szemlélhetik régi targyainkat,

* megcsodalhatjak azok szépségét, érdekes miiszaki kialakitasait,

* olvashatjak a régi szép és szemléletes szakkonyveket és

* meggyOdzOdhetnek a magyar kenyér kiemelkedd szerepérdl.
A Kenyermuzeum tigyeében tevékenykedOk nemcsak az érdeklfdést kivanjak felkelteni, ha-

nem a régi, bevalt modszerek bemutatasaval hatni akarnak a szakmara is. Szeretnének kdzremd-
kodni a feledés homalyaba meriilt termékeink felélesztésében, a sajatosan magyar taplalkozasi kul-
tira megmentésében, valamint hagyomanyaink felelevenitésével linnepeink szebbée, érdekesebbé
tételében, 1tthon €s kiilfoldon egyarant.

A kenyér és az elGallitasi technika kialakuldsanak folyamata, valtozasanak torténete — mint-
hogy mindennapjaink alapélelmiszerérdl van sz6 — mindenkit érint és érdekel. A szakma szerepldi
tobb mint 20 éve rengeteg energiat és munkat fektettek abba, hogy ipartorténeti gyljteményiik
legyen és fennmaradjon. Ertetleniil vettiik tudomaésul a Siitéipari Emléktar sorsat.

Civil kezdeményezésre immar sokadszor lelkesedésbdl tevékenykedtiink ipartorténeti anya-
gunk egybemaradasanak, megmentésének érdekében.

K 6szonjiik a MTESZ Technikatorténeti Bizottsaganak, hogy 6nként vallalt koziigynek tekint-
hetd tevékenységiinket segiti. Reméljiik, hogy segit6 szandékuk példaként hat a mizeumi vilag
mas képviseldire is, és a civil kezdeményezés hat az Emléktar Kenyérmizeumma valasaban. En-
nek az elképzelésnek biztato jele, hogy az ipartdrténeti szempontbdl jelentds Monostori Erdd pék-
ségének rekonstrukcidja elkezd6dott. Ez a pékség mélto helye lehet a KenyérmtUzeumnak, hiszen
Magyarorszagon az els kenyérgyar mérett siitéiizem muzeumi hasznositasarol és egy potolhatat-

lan gyljtemény miikodtetésérdl van szo.

1. dbra: Hazi siités eszkozei
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