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Houptpunkte der Weise

in der befolgten Richtung.-
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land, Pavia, Turin, Alessandria, Genua, Livorno, Pisa,
Florenz, Bologna, Ferrara, Cesena, Ancona, Spoleto,
Rom, Civitavecchia, Neapel, Pistum, Marseille, Tou-
Jon, Aix, Nimes, Lunel, Montpellier,- Narbonne, Per-
pignan, Figueiras, Girona, Mataro, Barcelona, Tara-
gona, Tortosa, Peniscola, Muryiedro, Valencia, Alba-
cete, Aranjuez, Madrid, Burgos, Vitoria, Tolosa, Ba-
yonne, Bordeaux, Cognac, Saintes, Angouleme, Poi-
tiers, Tours, Blois, Orléans, Paris, Epernay, Arras,
Lille, Diinkirchen, Calais, Dover, Canterbury, Cha-
tam, London, Birmingham, Liverpool, Manchester,
Newcastle u. L., Northampton, Newmarket,‘(}ambridgc,
Oxford, Windsor, Ostende, Brugge, Gent, Briissel,
Liittich, Aachen, Ciln, Bonn, Coblenz, Riidesheim,
Johannisberg, Wisbaden, Mainz, Frankfurt a. M.,
Fulda, Gotha, Weimar, Leipzig, Dresden, Herrnhut,
Rumburg, Prag, Wien.



HOCthbllChe
k. k. Landwzrthsckaﬂs Gesellschaﬂ /

! 1 VTN TICA

A]s ich am 10 Jum 1832 meine, staats- und landwirth-
schaftliche Erfahrungen bezweckende Reise mit der Aller-
gnidigsten Genehmigung Sr. Majestit antrat, wurde mir das
Gliick zu Theil, von der hochléblichen Landwirthschafts-
Gesellschaft ein Empfehlungsschreiben an alle 6konomischen
Vereine des In- und Auslandes, nebst einigen landwirth-
schaftlichen Auftrigen, zu erhalten. Nach einjiihriger Ab-
wesenheit hicher zuriickgekehrt, legen mir nun, nachdem
ich bereits mehrere der in verschiedenen Lindern angeschaff-
ten landwirthschaftlichen Muster - Werkzeuge und Produkte
allmihlig erbalten habe, sowohl Dankbarkeit als Pflicht die
Erstattung meines Reiseberichtes an eine hochlébliche k. k
Landwirthschafts - Gesellschaft auf, dessen ich mich zu ent-
ledigen, hiemit die Ehre habe.

Von meinem urspriinglichen, der hochloblichen Gesell-
schaft unterbreiteten Plane, bin ich in Betreff' der einbezo-
genen Liinder nur in so weit abgewichen, als ich von Frank-
reich und Spanien einen gréfsern, von Deutschland hingegen
einen kleinern Theil gesehen habe, als ich es mir anfangs
vornahm ; hinsichtlich der mir vorgesteckten Zwecke aber
blieb ich unverindert dabei, und widmete meine Hauptauf-
merksamkeit

a) der Feld- und Wiesenbewisserung,
b) der Weincultur nebst Branntwein - und Weinessig - Er.
zeugung,
¢) dem Anbau, der Behandlung und den Handelsconjunc.
turen des Hanfes,
aus dem Grunde, weil ich fortwiihrend der Ueberzeugung
lebe, dafs von diesen Gegenstéinden mein, von der Natur vor-
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zugsweise zur Landwirthschaft geeignetes Vaterland, schon
in seinen gegenwirtigen Verhiltnissen, Jeicht und schnell
theils neue Vortheile erlangen, theils die bestehenden stei-
gern kann; und dafls selbe auch fiir mehrere Theile der Oster-
reichischen Monarchie nicht unwichtig sind. Den iibrigen
Zweigen der schonen Wissenschaft, welche schon Cicero so
sehr wiirdig des freien Menschen hielt, durfte ich, bei mei-
ner gedringten Zeit, nur fliichtige Blicke weihen.

Das herrliche Miirzthal iiberzeugte mich, dafs es mit
seinen Kithen und dem Futter fiir dieselben, keinem Lande
nachstehe ; und dafls, wenn der Parmesankise aufser Italien
irgendwo erzeugt werden kann, es sich dazu vorzugsweise
eignen diirfte.

Mit Achtung fiir die grofsen und erfolgreichen Bestre-
bungen der Gutbesitzer in Steiermark und Harnthen erfillt,
kam ich nach Triest, in dieses schone Gartenhaus, wo Hun-
derte von emsigen und verstindigen Girtnern die Pflanze des
aufbliilhenden osterreichischen Welthandels — des auch fiir
die Landwirthschaft so michtigen Hebels — grofs zu ziehen
bemiihet sind. Die Ausfuhr von Wein und Mehl in die tro-
pischen Linder fand ich daselbst im erfreulichen Zunehmen.
Vom erstern sind es die schweren rothen Dalmatiner Weine,
welche zur Reise mit Branntwein gestirkt, in Brasilien des
meisten Abganges genielsen, und in Triest am Bord der
Schiffe nicht mehr als gegen 2 fl. 4o kr. pr. Eimer kosten. Fiir
das zweite leistet die grofsartige Walzen - Getreidemiihle der
Herren Morell und Ernst bedeutende Quantititen, und das
in dieser Walzenmiihle erzeugte Mehl wird zum Verfiith-
ren in entfernte Linder, seines trockenen Zustandes wegen,
dem Erzeugnifs der gewdhnlichen Miihlen vorgezogen.

So herrlich auch die Denkmiler Venedig's, Verona’s und
des unvergleichlichen Mailinder Marmor -Domes sind, so er-
filllte mein Innerstes doch nichts mit freudigerm Erstaunen,
als die Cultur der fruchtbaren Ebene, deren Seele die Stadt
Mailand ist. Verstand und Fleifs wulsten, und wissen dort,
aus dem Grund und Boden eine Quelle der National - Wohl-
habenheit zu schaffen und zu erhalten, deren ernihrende und
bereichernde Strome unversiegbar sind, wie die Wasser der
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Alpen selbst, aus welchen jene Quelle vorziiglich entspringt,
indem die Fliisse und Biiche zu Bewisserungskanillen verwen-
det, dem Boden dréifache Friichte abzwingen, eine dreifache
Bevolkerung ernihren, und somit eine dreifache Seidener-
zeugung miglich machen.

Dem Landwirthe fléfst vielleicht die griéfsere Verwandt-
schaft mit der, in ihrer Grundlage sich ewig gleich bleiben-
den Natur, noch mehr als andern Stinden und Gewerben
das Bediirfnifs ein, sich mit Verzichtleistung auf unsteten
Gewinn- an eine so viel moglich sichere Basis zu halten.
Diese kann ihm aber nichts in dem Malse darbieten, als die
Vermogenheit nothigenfalls zu bewissern. Wohl ist diefs in
den siidlichen Lindern mehr der Fall, als dort, wo die Sonne
weniger glithet. — Wie sehr gute Dienste die Bewisserung
auch uns aber, selbst in feuchten Jahren, leisten konnte, das
fithlen gewils alle die vielen Guisbesitzer und Landleute Un-
garns und anderer Theile der Monarchie, die, wenn sie heuer
im Friithjahre ihre Felder und ihre Wiesen, wenn auch nur
einmal hiitten bewiissern konnen, eine gute Frucht- und Heu-
ernte gehabt haben wiirden, und sich nun; weniger um den,
durch die zu spit eingetretenen, und zu Jange anhaltenden
Regen, erlittenen neuen Schaden kitmmern miifsten.

Der Sommer 1832 war in Italien ungewdhnlich heifs und
trocken, dennoch sah ich in den Ebenen der Lombardie iiber-
all den iippigsten Segen , weil es daselbst wenig unbewiisserte
Felder gibt, und selbst diese wenigen schienen nur delshalb
dort zu stehen, um die Allmacht der Bewiisserung zu be-
weisen, denn sie, alle versengt, sahen neben den andern aus, wie
ein frith entnervter Greis an der Seite der blithenden Jugend.

Unweit von Lodi sah ich gegen Ende Juli Maisfelder, in
welchen rechts von der Strafse der Kukuruz schon iiber vier
Schuh hoch stand und drei Kolben hatte, links kaum iiber
einen Schuh mafs und nur einen Holben zeigte. Beide Fel-
der gehorten demselben Eigenthiimer , waren gleich gediingt,
und mit gleichem Samen zur selben Zeit angebaut. Der zau-
berihnliche Unterschied kam lediglich von der Bewisserung,
welche nur auf dem Felde rechts, nicht aber auch auf jenem

links von der Strafse, eingefiihrt und angewendet ward.
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In der Lombardie ist mir in landwirthschaftlicher Hin.
sicht iiberhaupt so viel Niitzliches und Schones aufgefallen,
dafs ich bei den verstindigen und fleilsigen Landleuten da-
selbst gern eben so viele Jahre weilen wiirde, als ich dicfs-
mal leider nur Wochen bei ihnen zubringen konnte. Doch
Neueres und Richtigeres, als unser geehrtes Mitglied, der
Gubernialrath Burger, in seiner so selr bekannten » Reise
durch Ober - Italien « sagt, weifs ich nicht zu berichten.

Piemont ist, besonders was die gegen acht Millionen Gul-
den C. M. vom Auslande jihrlich eintragende Seidenerzeugung
betrifft, ein wiirdiger Nachbar der Lombardie. Die Wiesen
fand ich in mehreren Theilen des Landes ortweise, bei Tu-
rin aber durchgehends bewisserungsfihig, Marcite *) sah ich
jedoch nirgends, und fiir Aecker sind die Bewiisserungsvor-
richtungen nur selten. Der iiberall wohlbekannte Veteran der
piemonteser Landwirthe , Antonio Giov. Giobert, zeigte mir
auf seiner, von Turin nur drei Viertelstunden entfernten
Besitzung Mirafiori, Pappeln, Platanen und andere gutes Holz
gebende Biume in grofser Menge, und von ausgezeichneter
Schonheit, welche sammt und sonders er selbst gezogen zu
haben mit dem Bemerken sagte: dals er darin scinen Erben
ein Capital hinterlasse, welches in jedem Augenblicke der
Nothwendigkeit realisirt werden kann, und iiberdiels die gute
Eigenschaft besitzt, nichts gekostet zu haben: eine Ansicht,
welche bei den hohen Preisen des Bau- und Feuerholzes in
Turin, sehr richtig ist. Seine nun 23jihrige Sophora Japonica
ist von einer Grofse und Schonheit, wie ich sie nirgends wie-
der bemerkte. Die Ebene von Alessandria both mir mehr ge-
schichtliches, als landwirthschaftliches Interesse dar; denn
der Mais, und alle noch stehenden Gewichse, waren von der
diirren Hitze in einen jimmerlichen Zustand versetzt,

Das Arnothal nebst den iibrigen fruchtbaren Theilen von
Toscana iibertrifft die Lombardie in der Oel- und Wein-
crzeugung , stehet ihr aber hinsichtlich der Seiden- und Wie-
sen - Cultur nach. In keinem Lande hat man es mit der Ur-
barmachung des unfruchtbaren Grundes so weit gebracht, als

*) Winterwiesen, welche durch fliefsendes Wasser vor dem Y'roste geschiitat,
fortwiihrend thitig sind, und jihrlich acht bis neun Mahden geben.
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hier. Alljihrlich werden unzdhlige Abgriinde ausgefiillt, Tha.
ler gechnet, Siimpfe ausgetrocknet; und alles diels meist nur
durch Beniitzung der Regengiisse, welche anderswo die Geifsel
der Gebirgsgegenden zu seyn pflegen. Je grofser nimlich der
Regen ist, um so mehr entspricht er jenem Zwecke dort da-
durch: dafls seinen Stromen durch angemessene Griben die
nothige Richtung gegeben, und ungeheure Massen von vor-
hinein locker gemachter Erde zugescharrt werden, welche
sodann das Wasser von selbst dorthin fithrt, und dort ab-
setzt, wo es der Zweck erheischt, Dieses cben so sinnige
als einfache Verfahren, Colmate genannt, hat auch noch die
empfehlenswerthe Eigenschaft, dafs es gar nicht kostspielig
ist; und das iiberfliissige Regenwasser wird auch dort, wo
nichts auszufiillen oder wegzuschaffen ist; durch die Art, mit
welcher man es zw Biichen vereinigt und ableitet, wenigstens
unschidlich gemaclhit. .

Wie Franklin dem Blitze, so har ein schhchter W.m,_
schafts - Beamte des Marquis Ridolfi dureh die Entdeckung
dieses Verfahrens, den Regengiissen die Verheerungskraft be-
nommen ; und dieser iibertrifft sogar jenen in so weit, als er
seinen Feind nicht nur zu entwaffuen, sondern vielmehrnach
den Verhiltnissen sich auch niitzlich zu machen wufste. Ich
achte Herrn von Ridolfi, der von ihm nicht ohne Riihrung
sprechen kann, und der das Andenken desselben durch eine
dankbare Grabschrift inmitten der spreehendstcn Beweise
seiner Verdienste ehret.

Der Grofsherzog ervichtet in den, zur Urbarmachung be-
stimmten Maremmen Werke, die seiner wiirdig sind ; und
ich fiihle mich Sr. k. k. Hoheit insbesondere delshalh unend-
lich verpflichtet, dafs Sie mich auf die Erzeugung des Sal
borax in Montecerboli aufmerksam machten, Ich sah nie
cine interessantere Naturerscheinung, als in diesem , in Eu-
ropa seines gleichen nieht habenden, fiinf Stunden hinter
der, von etruskischen Denkmillern strotzenden Stadt und
Festung Volterra liegenden Orte, Der grofse Holzbedarf und
die theuern Preise desselben , driickten auf die gedachte Un.
ternchmung so sehr, dafls sic auf dem Punkle war, cinzu-
gelien, als cin noch daselbst hefindlicher Beamte auf den
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gliteklichen Gedanken kam, die Dimpfe, welche der, das
Salz enthaltenden Erde, bei der Mischung mit Wasser brau-
send und kochend entqnellen, durch unterirdische Réhren
unter die Liduterungs- und Trockenplitze zu leiten, wodurch
alles Holz erspart wird , und den Unternebmern nunmehr ein
reiner Gewinn von mehr als 50,000 fl: C. M. jiahrlich entfillt.
Spiiter sah ich’das schéne Erzeugnils von Monteurboli- bei
‘Wedgwood und deniibrigen Fabrikanten der weltberiihmten
Pottery Englands ' in grofsen Massen und  in zunehmender
Consumtion. ) )

Noch kann ich nicht iiber Toscanas eben so hochculti-
virte Fluren als civilisirte Bewolner hinweggleiten , ohne zu
erwiithnen: dafs ich daselbst von Seiten dér Landwirthschafts-
Gesellschaft, und namentlich-des an 6konomischen Werken
und Verdiensten sehr fruchtbaren Kleeblattes der florentiner
Landwirthe Lambruschini, Ridolfi, Ricci, so wie auch von
Seiten des Secretiirs Tartini, Gefilligkeiten genossen ‘habe,
welche mir offenbar an den Tag legten, wie sehr man eine
hochlébliche k. k. Gesellschaft auch in jenem Schwesterlande
Oesterreichs ehre.

Der Hanf von Bologna, so viel ich auch von seiner Schin-
heit las und horte, iiberraschte mich doch sehr: er stand in
ungeheurer Ausbreitung, jungen schlanken Birkenwildern
gleich, meist 10 bis 12 Schuh Wiener Mals und driiber hoch.
Diese Hohe ist iibrigens nicht eben das, was man in England,
wo auch fiir den Bologneser Hanf der beste Markt ist, am
meisten liebt ; denn weil daselbst die Maschinen gewdhnlich
nach dem bedeutend: kiirzern russischen Hanf eingerichtet
sind,; so ‘muls der Bologneser, um verarbeitet werden zu
konnen, entzwei geschnitten werden., Sein Verdienst liegt
hauptsichlich in der Feinheit und Reinheit. Bei Ferrara und
Cesena schien’ er’ mir weniger fein, — Die natiirlichen Be-
standtheile des Bodens fand ich in Bologna um nichts besser,
als in jenem Theile des Bacser Comitats, wo der hekannte
Apathiner Hanf erzeugt wird, Auch mag der Unterschied des
Produkts nicht sowohl im Klima, als vielmehr in der Bear-
beitung des Ackers, und in der Manipulation des Erzeugnisses
liegen.  Emil Loup, durch seine Kenntnisse und gliicklichen
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Erfolge einer der berithmtesten Ockonomen von Bologna,
lifst bei der ersten Ackerung fiir Hanf zehn Ochsen an jeden
Pflug spannen, welehem noch zwanzig bis dreifsig Arbeiter
mit Hauen und Spathen folgen, um die Erde so viel méglich
aufzuwiiblen, und der Luft und Sonne zuginglich zu machen.
Bei der Netzung wird der Hanf in jener Gegend lediglich mit
Querstangen , die an einem Ende befestiget sind, an dem an-
dern aber auf- und abgebunden werden konnen, in Wasser
niedergehalten, wiihrend man in andern Lindern noch so hiu-
fig den Hanf bei der Mazeration mit Steinen niedergedriickt
sicht, welche die obere Schichte desselben angreifen, und
faul machen; wodurch dem Produzenten — oder wenn er
den beschidigten Theil nicht ausschneidet, sondern vielmehr
zwischen dem guten, um nicht entdeckt zu werden, hiibsch
tief versteckt, den Hiufern; eigentlich aber selbst dann,
durch die Gefibhrdung seines Credits, immer noch auch dem
Erstern und seinem Lande bedeutender Nachtheil erwiichst, —
wie mir davon in England volle Ueberzeugung ward. Is
freuete mich iibrigens unendlich, daselbst von allen compe-
tenten Richtern, an die ich mich gewendet habe, zu horen:
dafs der ungrische Hanf sich sowohl im gewohnlichen Handel
als bei dem, durch die Regierung in Absicht auf die Marine,
veranlafsten Proben so stark und brauchbar, als irgend einer
der bekannten Welt, erwies, und nur weniger Verbesserun-
gen in der Erzeugungs- und Manipulationsart bedarf, um es
mit dem besten Bologneser und russischen in jeder Beziehung
aufnehmen zu kénnen. Der Verbrauch des Hanfes in Eng-
land ist eben so ungeheuer, wie die Schiftfahrt dieses Lan-
des — der anderweitigen Verwendung nicht zu gedenken.
Der Gebrauch der Ketten, deren Einfiibrung auf dem Ver-
deck der Schiffe den Seilen verderblich zu werden drohte,
scheint sich, wegen der Spridigkeit des Eisens, nicht iiber
gewisse beschriinkte Bediirfnisse erstrecken zu konnen. Die
Zufuhr des Phormium tenax aus Neuseeland, welches unstrei-
tig das beste Surrogat des Hanfes ist, war bisher 'nicht be.
deutend ; und die Versuche, welche mit der Naturalisation
dieser Pflanze in Irland gemacht werden, scheinen bisher
nicht vielversprechend zu seyn. London nebst andern engli-
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schen Hifen, hat nach der Herabsetzung des Zolles aufHanf,
grofse Zufuhren davon von allen Seiten erhalten,, wodurch
die Preise etwas herabgingen : nichts desto weniger alles ge-
rechnet, und auf Thatsachen gestiitzt, glaube ich, dals Un-
garn dasjenige Land ist, welchem, selbst wenn die erwiihnte
Zufuhr noch gréfser, und die Marktpreise noch geringer wi-
ren, es am lingsten conveniren diirfte, die Erzeugung seines
Hanfes in Absicht auf England zu vermehren ; vorausgesetat .
jedoch , dafls dabei einige Verbesserungen eingefiihrt werden,
welchen auch der bessere Credit ohne Zweifel bald nach-
folgen wiirde.

So schion und fruchtbar die Marken des pipstlichen Staa-
tes sind, so wild und éde ist die Campagne der einstmaligen
Hauptstadt der Welt. Die Alumiere bei Tolfa fand ich sehr
grofsartig. Die hohen Zélle, welche Frankreich auf die Ein.
fuhr des Alauns legte, sind dem Absatze dieser romanischen
Erzeugung nachtheilig geworden.

Den mir von der hochlgblichen Gesellschaft gefilligst auf-
getragenen Samen von Pinus brutia Tenore, erhielt ich vom
Professor Tenore selbst, der im Umgange eben so interessant
ist, wie in seinen zahlreichen Werken. Proben von Cerea-
lien aus den héhern Apenninen und den hochgelegenen Ge-
genden Siciliens war ich aber nicht im Stande mitzubringen,
weil ich nach Neapel zur See kam und Sicilien entsagen
mufste, um die Lese in Frankreich nicht zu versiumen. Am
meisten iiberraschte mich, in der Umgebung von Neapel zu
sehen, dafls die ungeheure Hitze und Diirre des Sommers
den Friichten und Pflanzen nichts anhaben konnte : was aufser
den, in jener Gegend gewdohnlichen ausgiebigen Thauen, le-
diglich der Unzahl von Biumen, welche in den Feldern in
engen, nach dem Laufe der Sonne gerichteten Reiben ge-
pflanzt sind, zu verdanken ist; indem selbe die Saaten und
Pflanzen durch ihren Schatten vor der Sonne schiitzen 3 durch
die Feuchtigkeit aber, welche sie aus der Luft anziehen und
in ihrem Dunstkreise linger festhalten, gegen die Diirre stiir-
ken. Wer wird wohl bezweifeln, dafs in den unabschbaren

+ Ebenen der wirmeren Gegenden Ungarns, als im Csanader,
Csongrader, Békescher und andern Comitaten, wo oft viele
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Wochen lang der unbenetzte Boden beinahe wie die Sonne
selbst gliihet , verhiltnifsmifsige Anpflanzungen von Biiumen,
wiire es auch nur um den trockenden Winden einigen Einhalt
zu thun, gute Dienste leisten miifsten, zumal da auch die
Holzabfille dort von grofsem Werthe wiren. Fiirst Butera
zeigte mir in seinem Stalle in Neapel eine schine Partie jun-
ger Pferde von reiner englischer Rasse aus seinem Gestiit,
welches er in Sicilien mit gutem Erfolge errichtet hat, und
wovon gerade damals fiir den Konig drei Stiick zu hohen
Preisen gekauft wurden,

Ein franzosisches Dampfschiff brachte mich nach einer
Fahrt von 66 Stunden, den kurzen Aufenthalt zu Civita-
vecchia, Livorno und Genua nicht gerechnet, in denschinen
Hafen von Marseille. Hier, wie bei Toulon und Nimes, bie-
tet das Land erfreuliche Beweise hoher Industrie dar. Die
Maulbeerbiiume vermehren sich sichtbar. Die Oelbdume bei
Aix konnten nicht besser gehalten seyn. '

Das erste, was mir in Lunel aufgefallen ist, war fol-
gende Aufschrift mit grofsmichtigen Buchstaben an der Wand
eines ansehnlichen Hauses: » Vins de Lunel, Muscat, et
Tokai del.B. Durgnd, propriétaire, et exmailre de Poste.«

Ich bin sehr froh, mit Herrn Durand Belkanntschaft ge-
macht zu haben, denn er ist ein ungewdhnlich verstindiger
Weinerzeuger. Er liefs sich vor mehreren Jahren Reben aus
Tokaj holen, und besitzt nun davon einen Weingarten, von
dem er jihrlich gegen 1200 Bouteillen, deren eine zwei To-
kajer Flaschen gleichkommt, zu fechsen pflegt. Die Bear-
beitung des Weingartens und Behandlung des Weines sind
bei ihm ganz anders, als in Tokaj; und kann es 'ihm auch
nicht gelingen, den eigenthiimlichen Geist und Nachgeschmack
des echten Tokajer - Ausbruches zu erreichen, so stebet doch
sein Wein , meines Erachtens, an Wiirze dem echten nicht
nach, und iibertrifft ihn an Klarheit entschieden , nicht weil
er besser wiichst, sondern weil er besser behandelt wird.

An Muscat wurden in Lunel friither bei 150,000 grofse
Bouteillen erzeugt, jetzt kaum mehr die Hilfte, weil siifse
Weine iiberall immer mehr aus der Mode kommen , und weil
der Produzent in Frankreich sich nach der Consumtion zu
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richten weifs, Nur wo die Localitit sich in jeder Beziehung
vorziiglich gut dazu eignet, wird in Lunel die edle Muscat-
Rebe noch gebalten. Ueberall, wo diefs nicht der Fall ist,
mufste sie gemeineren Sorten Platz machen. = Bei jener wird
keine Miihe und keine Auslage gespart, wum mnicht so selir
vielen, als vielmehr guten Wein zu erzeugen: bei diesen
hingegen findet ganz der entgegengesetzte Grundsatz Statt,
ndamlich nicht so sehr guten als lieber vielen Wein, mit mog-
lichst wenig Miihe und Ausgaben zu fechsen., Beide Prinzi-
pien finden dabei ibre Rechnung: das erstere in' der Quali-
tdt, das letztere in der Quantitit des Produktes.

Ich halte dieses Verfabren fiir sehr praktisch-verniinftig,
und wiinschte, dals es auch bei uns mehr beherziget wiirde.
Im siidlichen Frankreich ist der gemeine Wein sehr woblfeil,
und dennoch sieht man tiglich, wie selbst in der glattesten
Ebene und im fettesten Boden die Rebe den Weizen und alle
andere Friichte immer mehr verdringt; worin wohl der si-
cherste Beweis liegen mag, dafs, so sehr auch die Weingir-
ten- Besitzer sich gegen die unverhiltnilsmifsige Besteuerung
dieses Erwerbzweiges, vielleicht nicht ohne Grund, daselbst
beschweren , ihnen der Wein doch cintriglicher sey; als je-
des andere Produkt, Die Reben sind in 3—4 Fuls weite
Reihen gepflanzt, haben keine Pfiihle, werden in der Regel
nicht mit der Haue, sondern mit dem Pfluge, durch ein in
die Gabel gespanntes Zugvieh bearbeitet, und ist der Wein-
stock der gemeineren Gattung ecrstaunend fruchtbar, Ich
sandte von Lunel noch im vorigen Herbste eine gute Menge
Reben auch von dieser fruchtbaren Sorte nach Ungarn, welche
dort bisher gut gedeihen, und wovon ich im kommenden
Friibjahre die Ehre haben werde, der hochloblichen Gesells
schaft einige Muster einzusenden.

In Frontignan und Rivesaltes, den beiden Schwesteror-
ten des edlen Musecat, sah ich beiliufig dasselbe , als bei Lunel,

In der beriihmten konigl. Schiferei von Perpignan fand
ich keine thibetanischen Ziegen mehr: selbe sind theils zu
Grunde gegangen , theils nach Corsica gefithrt worden,; wo
sie sich, wie mir gesagt wurde, besser forthringen. Die
Schafe , und besonders die Widder, gefielen mir mehr durch
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die Schonheit-ihres Korper - und Hornerbaues, als durch die
Feinheit ihrer ' Wolle.  Die Einwohner des reizenden Rous-
sillon , besonders je niher manizu den Pyrenden kommt, und
in den Thilern dieses schénen Gebirges selbst, geboren zu
den verstindigsten und emsigsten Landwirthen. Besonders
auffallend war es mir zu sehen, mit wie wenig Heu dieselben
fiie ihre Schafe, welche hier in zahlreichen Herden, meist
von mittelfeiner Rasse, gehalten werden, auszulangen Wwis-
sen. Schon Anfangs September werden die zarteren, Zweige
der Pappeln abgehackt, und entweder den Schafen zugefiihrt,
oder diese darauf zum Abnagen der Blitter unter die Biume
getrieben. Gleich nach der Lese kommen die Herden in die
Weingirten, wo sie sich oft Wochen lang an dem Laube der
Reben nihren: nur wird Acht gegeben , dafs sie nicht dahin
getrieben werden, wenn Regen den Boden weich gemacht
hat: Spiiter folgen die Weintriber, selbst nachdem schon
Branntwein daraus gebrannt worden ist., Es werden nimlich
die Triber entweder auf jedem beliebigen . Platze in kleine
oder grofse Haufen aufgehiiuft und die Schafe, so lange sich
darin keine Siduerung einstellt, tiglich ein paar Mal zuge-
lassen; oder es werden die Triber in hermetisch geschlos-
senen Fissern und sonstigen Gefiilsen lange Zeit gut erbalten
und den Schafen allmihlig vorgelegt. So pflegen es die bes-
seren Wirthe zu thun, Endlich kommt die Reibe auf die
Oelbidume , wobei dasselbe Statt findet, was ich:hinsichtlich
der Pappeln zu erwihnen die Ehre hatte. Manche dieser
Surrogate diirften auch bei uns, besonders in Jahren, wie
das heurige, gute Dienste leisten: nur wiirde ich jedermann
rathen, die Versuche frither im Kleinen zu machen, Im
Roussillon sah ich mehrmal, dafs die Schafe das Laub der
Weinstocke ziemlich gerne, die Triber aber mit einer Hast
alsen, die offenbar ihre Vorliebe fiir diese Nahrung zeigte,
so dafs sie sich daran leicht iiberessen und defshalb in jener
Gegend nie zu lange auf dem Triiberhaufen gelassen. werden,
oder selben davon nie zu viel auf einmal vorgelegt wird.
Baron Jaubert de Passa, welcher der hochliblichen Ge-
sellschaft aus seinem in Paris gekronten Jandwirthschaftlichen
Werke itber Spanien nicht fremd ist, und dessen in Perpi-
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gnan gemachte personliche Bekanntschaft ich zur angenehm-
sten Wiirze meiner Reise rechne, erzihlte mir von €atalo-
nien, und vorziiglich von seinem siidlichen Theile, so viel
Schones, dafs meine ohnehin nicht geringe Erwartung hoch-
gespannt ward ; die schone Wirklichkeit iibertraf diese aber
dennoch, besonders je niiher ich zu Mataro und Barcelona kam,
Diese Gegend, wo Stadt an Stadt, Dorf an Dorf sich reihen,
ist der bevolkerteste Theil des mittellindischen Kiistenlandes,
in s0" weit ich es kenne, und war fiir mich jedenfalls, was
milde Schénheit der Natur, sichtbaren Fleifs, Reinlichkeit,
Wohlhabenheit und Originalitit der Bewohner betrifft, der
interessanteste Theil meiner Reisc. ~Wire ganz Spanien,
oder doch' der grofsere Theil desselben so, ich wiirde es fiir
das erste Land der Welt halten miissen.

Die vielen Bewisserungskanile, und die bekanntlich
Noria genannten Bewisserungsbrunnen, nebst dem so wirk-
samen Menschendiinger, welcher durch das Landvolk auch
aus den Stidten gegen bedeutende Preise gekauft und ausge-
. fiihrt, in ‘eigenen Behilltern oder Gruben auf dem Felde mit
Wasser verdiinnt, sodann unmittelbar, nachdem die Frucht
in die ‘durch den Pflug gezogenen Furchen gesiet ist, ver
wendet und mittelst des gleich nachfolgenden Pflugs zuge-
deckt wird, machen den durch seine natiirlichen Bestand-
theile nicht sehr fruehtbaren Boden von Barcelona hichst
ergiebig.  Ackerbau und Manufacturen sind hier in gleich
blithendem Zustande. Von den 150,000 Einwohnern der Stadt
rechnet man iiber ein Drittel auf solche, die sich durch die
letztern ernihren,

In der Lonja genannten Birse dieser, an Schionheiten
der Natur nur mit Neapel wetteifernden Seestadt, erhalten
auf Unkosten der Kaufmannschaft jihrlich 700 bis 800 junge
Leute im Zeichnen, in der Bildhauerei und in andern Kiin-
sten und Wissenschaften , nicht nur den Unterricht, sondern
auch alle zu dem Studium néthigen Requisiten unentgeldlich,
Ich sah in den Silen dieses grofsartigen Pallastes eine so
gute Gasbeleuchtung, als mir selhe spiter nur-in England
wieder vorgekommen ist. ' In Betreff der Bewisserungen von
Barcelona, ist seit der Reise des Jaubert de Passa nichts



13

vorgegangen , was ich in Bezug auf den dielsfilligen Auftrag
der hochloblichen Gesellschaft weiters zu bemerken mir er-
lauben diirfte. Die vielen und so verschiedenen guten Weine
Cataloniens flofsten mir grofses Interesse ein, Auf ibre Er-
zeugung und Zubereitung wird viel Sorgfalt angewandt; die
Ausfubr derselben hat aber seit dem Verlust der spanischen
Colonien in Siiddamerika empfindlich gelitten. Auf einer Besit-
zung des Don J. Argelich bei Barcelona habe ich einen 4lambic
oder Weingihrungs - Apparat gesehen , welcher mich, aus den
in der nachfolgenden Beschreibung angegebenen Griinden,
sehr ansprach. Ich liefs mir daselbst einen solchen Apparat
nach grofsem Mafsstabe machen, und habe die Ebre, selben,
nebst einem hier nachgemachten Muster, der hochloblichen
Gesellschaft mit der Bitte mitfolgend einzusenden: fiir den
letztern in Ihrer schonen Sammlung einen Raum gestatten
zu wollen. Auch liegt eine in Barcelona iibliche Pipe bei,
welche, besonders bei feinen Weinen , mir sehr zweckmifsig
zu seyn scheint,

Ist man in Barcelona, so findet man so viel Reiz, Valen-
cia zusehen, dafs ich wenigstens mich nicht enthalten konnte,
meinen Plan zu édndern und statt auswirts nach Saragossa
und Pampelona, vielmehr einwirts in das gelobte Land zu
ziehen, von welchem auch heute noch mit vollem Rechte
gilt, was schon die alten Dichter sagten:

Inclyta florigeris redimita Valentia sertis
Florida frugifero dives amoena solo.

HKeine Gegend verdienet so sehr in landwirthschaftlicher
Beziehung an die Seite der Lombardie gestellt zu werden,
als Valencia und seine Umgebungen. Findet man in der
Mitte Decembers auf den Feldern noch Friichte, in den Giir-
ten noch zarte Bliithen; hért man, dals die reiche Stadt
ibre Strafsen nur defshalb nicht pflastern lifst, weil die
45,000 Landleute, welche das stidtische Gebiet in einzeln
zerstreuten Hiiusern bewohnen und bebauen, unendlichen
Werth auf das Recht legen: den Staub und Koth der Stralsen
der Stadt auszufiihren und als Diinger auf ibren Feldern zu
verwenden ; wenn man sicht, wie emsig diese Bauern ; nach-
dem sie aus einem der, auf ihe Maulthier geladenen zwei

By
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Korbe, die zu Markt gebrachte Waare verkauft hatten, sich
das beste Plitzchen zum Zusammenscharren und Aftifladen
jenes Staubes oder Kothes aussuchen, und die dadureh in
der Strafse entstandene Liicke mit dem im andern Korbe mit.
gebrachten Schotter ausfiillen; wenn man in ihren kleinen,
aber reinlichen Behausungen, deren Dacbboden ausschliefs-
lich zum Ziichten der Seidenwiirmer eingerichtet ist, sich
iiberzeugt: wie sehr mifsig und einfach sie leben, da bei
denselben auflser Weihnachten oft das ganze Jahr kein Fleisch
gekocht wird; wenn man mit einem Worte alles diefs er-
wiigt: so weifs man wahrlich kaum, ob man in Valencia
mehr die Gunst der Natur, oder den Fleils und die Milsig-
keit der Bewohner bewundern soll, Auf jeden Fall straft
Valencia, nebst Barcelona und der Lombardie, die allge-
meine Ansicht Liigen, dafs iiberall, wo die Natur viel thut,
die Menschen trige seyen. Da diefs in der Regel aber doch
wahr ist, so sind jene Beispiele nur um so auffallender; und
stellt sich, bei dem Umstande, dals diese die Menschheit
ehrende Ausnahmen gerade in den bestbewisserten Gegen-
den Europa’s Statt finden, von selbst die Frage: ob nicht
selbe vorziiglich der Vermogenheit, zu bewissern, zuzuschrei-
ben seyen?

Die ihrem Zwecke vollkommen entsprechenden acht Be-
wiisserungs - Hanille von Valencia, wovon sieben, eine Ver-
lassenschaft der vertriebenen Mauren, iiber 6oo Jahre alt
sind, nahmen mein Interesse um so mehr in Anspruch, als
ihre Bauart beinahe durchgebends die am wenigsten kostspie-
lige, mithin die fir Ungarn am meisten praktische ist. Die
Versuche des Herzogs von Infantado, die Cochenillen und
ihren Cactus inValencia zu acclimatisiren, gelingen vortrefflich,

Die grofsen Ebénen der Mancha erinnerten mich auf die
Heide von Ketskeméth. Die Maulthiere in jener Gegend sind
ihrer Grifse und Stirke wegen bemerkenswerth.

So schon und reich Madrid an Sammlungen fiir Kiinste
und Wissenschaften ist, so arm kam es mir an landwirth-
schaftlichem Interesse vor. Im botanischen Garten zeigte mir
der Professor der Agricultur, 4utonio Sandalio de Arias
y Costa, Weinstocke, welche von einer unglaublichen Rie-
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sengrofse und Dicke sind ; er dufserte bei dieser Gelegenheit
unter 8ndern, dals die Gsterreichische Soliditit sich auch in
den wissenschaftlichen Sendungen bewihre, welche ihm von
Wien noch stets;in sehr gutem Zustande zugekommen seyen:
ich horte diefs mit um so griofserem Vergniigen, als.ich dabei
an eines unserer ausgezeichnesten Mitglieder, dessen Name
mir in jedem Lande, beinahe aus jedes Gelehrten Munde,
erscholl, an den Freiherrn von Jacquin denken mufste.

Bei Burgos fing die Landwirthschaft wieder an, mich
mehr anzusprechen. In der Gegend von Vitoria gibt es der
gewisserten Wiesen viele, Erfreuliche Beweise der Indu-
strie begleiten einen von dort durch die Baskischen Provin-
zen bis zur Griinze hinaus, Was Schaf- und Pferdezucht be-
trifft, kann man das heutige Spanien mehr bedauern, als
beneiden. Die erstere trachtet man hie und da durch Wid-
der aus Sachsen zu heben; von den letztern sieht man selbst
in der Hauptstadt nur im Stalle der Grofsen einzelne Stiicke,
welche noch den alten Ruf verdienen. In Andalusien sollen
gute Pferde weniger selten seyn.

Das von den 6den Lindereien hinter Bayonne sich un-
willig abwendende Auge wird in dem schonen Médoe, wo
die rothen Bordeaux- Weine wachsen, sehr angenehm gefes-
selt, Der grifsere Theil der Weingirten, selbst des Chéteau
Margaux und des Chiteau Laffitte, wird mit dem Pfluge be-
arbeitet. Margaux, dessen Fechsung im Lande den aller-
ersten Rang einnimmt, und bis zum Jahre 1840 zu festge.
setzten Preisen Eigenthum zweier Englinder ist, hat steini-
gen Boden und unbedeutende Hiigel ; Laffitte hingegen fet:
tern Boden, aber hiohere Hiigel. Berge gibt es im ganzen
Médoc nicht.

HKonnte die Chemie der Weine je eine Vollkommenheit
erveichen, so miifste der Schliissel dazu in Bordeaux gefun-
den werden, wo ein grofser Theil der grofsen Stadt, worun-
ter manches Haus mit Hunderttausenden von Franken den
‘Weinhandel mit allem Aufwand von Fleifs und Verstand he-
treibt, Der Kellermeister der Herren Nathanaél Johnston
et fils, in deren Heller selten weniger als 2000 Fisser nebst
mehreren Tausend Flaschen stehen, versicherte mich, dafsilim
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seit den zwanzig Jahren, als er die Aufsicht in diesem Keller
hat, noch kein einziges Fals Wein verdorben sey. Aber wie
sorgfiltig wird auch daselbst der Wein vom Eindringen der
Luft in die Gefifse geschiitzt! und wie ganz verschieden ist
das dortige Verfahren in vielfacher Beziehung von dem, was
man anderswo sieht! In Tokaj setzt der Helleraufseher sei-
nen Stolz darein, dals die Fisser stets spiegelrein aussehen,
mithin pflegen selbe alle Augenblick abgewischt und gerieben
zu werden. In Bordeaux diirfen die Fisser so zu sagen micht
angeriihrt-werden, weil jede Bewegung des Weines die Nei-
gung zum Gihren und Tritbwerden befordert. Die dlteren
Fisser sind beinahe durchgehends wie mit Moos belegt, und
alle, welche nicht jungen Wein enthalten, licgen mit dem
Spundloche auf der Seite (bonde & c6té) , welshalb der Spund
nie austrocknen, mithin auch keine Luft einlassen kann. Zum
Kosten ist ein diinner Holzzapfen an der Seite eingebohrt,
welcher jedesmal herausgezogen und, nachdem der von selbst
herausrinnende Wein das Glas gefiillt hat, wieder hinein
gesteckt wird. In Catalonien sah ich oft statt solchen Holz-
zapfen das diinn angebohrte Loch blofs mit Flufspapier ver-
stopft, welches, um den Wein zu kosten, mit einer grofsen
Nadel oder einem diinnen Stifte durchstochen wird , und sich
von selbst gleich wieder schliefst, wenn man ihm von welch
einer Seite immer einen Druck gegen die, durch den Stich ge-
machte Oeffnung gibt. Ein Verfahren, das sich durch seine
Einfachheit sehr empfiehlt.

Die reichsten Bauern hat Frankreich bei Cognac, da die
Ausfubr des Cognacer Branntweins, besonders nach England
und Amerika, wo selber den Gebrauch des Rums schon bei-
nahe ganz verdringt hat, immer mehr zunimmt. In Cognac
selbst fand ich weder grofse noch kleine Brennereien, son-
dern aller Branntwein wird aulser dem Stiidtchen kleinweise
durch die Erzeuger des Weines, nach der alten Art, welche
daselbst in Bezug auf die Qualitit des Produktes fiir bes-
ser gehalten wird, als dic neueren Destilliv - Modalititen ge-
brannt; sodann durch die in Cognac etablirten Handlungs-
hiuser zusammen gelkauft, welche die ungleiche Waare durch
zweckmiifsige Ineinandermischung gleich zu machen wisgen,
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und ‘den nach England und Amerika bestimmten Theil braun
geﬁirlﬁ, das Uebrige in seinem natiirlichen Zustande in alle
Welttheile versenden. = Orléans hat es in der Bereitung des
Woeinessigs ebenfalls weit gebracht, und macht damit gute
Geschifte.

Von Paris mit guter Empfehlung an 2 Herrn Moét zu Eper-
nay versehen, kam ich Ende Februars in seinen dasigen be-
rithmten Keller, der schon mehr als einmal sechs und mehr
Hunderttausend Flaschen Champager Wein enthielt, als eben
der Inhalt eines sehr grofsen Fasses auf 5o kleine Fisser so
vertheilt ward, dals in das erste Fals erst dann die zweite
-HKanne gegossen wurde , nachdem auch das fiinfzigste schon
eine Kanne bekommen hatte. Herr Mogt dufserte mir hieriiber :
‘um grofsere Partien gleichen Weines zu bhaben, geniige es
nicht, den Most in grofse Fisser zu fiillen, weil sich jn
diesen sehr bald zwischen oben, der Mitte und unten eine
nicht unbedeutende Ungleichheit einstellt; er lasse daher in
Folge dieser Erfahrung den jungen Wein friither noch, als
solcher auf Flaschen abgezogen wird, gegen das Frithjahr
aus grofsen Fassern in kleine stets auf obige Art vertheilen.

Bei Arras und Lille klagte man, in den schénen Runkel-
ritbenzucker - Fabriken allgemein , dafs das Geschift, beiden
woblfeilen Preisen des Colonial - Zuckers, stark gelitten habe:
man gestehet es aber dennoch ein, dals es sich noch immer
besser rentire, als vielleicht alle anderen Zweige der Land-
wirthschaft oder Fabrication.

In Dover den englischen Boden betretend, war ich wiih-
rend der Fabrt mach London oft in Versuchung, mich in
einer andern Welt zu wiahnen. Gern weilte ich bei den. bra-
ven Farmers, dieser achtungswerthen Rasse des John Bull.
Praktischer Verstand, gesunde Einsicht und kaltbliitige Ueber-
legung machen beinahe jeden derselben zum Meister in sei-
nem Fache; und ich rechne die in ihrem  Kreise gemachten
Erfabrungen zu den niitzlichsten meines Lebens.

,~ Yon Liverpool mittelst Dampfwagens auf der, ihren

- Unternehmern noch immer 8 bis 99/, eintragenden Eisenbahn

‘in 84 Minuten iiber die Strecke von 7 deutschen Meilen nach

‘Manchester gelangt, vermag ich den Begriff nicht auszudriik-
2
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ken, welcher sich mir in dieser Wunderstadt, wo ungeheure
landwirthschaftliche Erzeugnisse in ungeheuren Fabrikén ver-
arbeitet wergen, von dem enormen Fabrikwesen Englands
aufgedrungen hat. Nur wiirde ich jedem Fremden, der da-
hin will, rathen, ja mehr Empfehlungsbriefe von London
mitzunebmen. Ich batte nur einige mit, und die Fabriken,
an welche ich empfohlen war, wurden mir, wenn auch nur
hastig, doch in allen ihren Abtheilungen gezcigt; zu mehre-
ren andern hingegen, welche mir durch ihre Gréfse aufge-
fallen sind, und die ich ebenfalls anzusehen wiinschte, war
ich durchaus nicht im Stande, den Zutritt zu erlangen; und
lebhaft erinnerte ich mich nun dessen, was mir kurz bevor
ein koniglicher Prinz in Paris erzihblte, dafs ndmlich von ihm
in einer der Manufacturen, welche er in England unlingst
anzuschauen verlangte, ein Eid gefordert wurde, nichts da-
von zu offenbaren, was er darin sehen werde.

HKann es ein Land geben, wo die Mehrzahl der Landleute
reich ist, so diirfte es Belgien seyn. Die Stufe, aufwelcher
man dort den Ackerbau findet, mufls jeden Oekonomen sehr
-erfreaen.

Preufsens Rheinprovinzen bieten einen, auch in land-

“wirthschaftlicher Beziehung interessanten Uebergang zu dem
schonen Vaterlande des edlen Rheinweins dar. Nirgends sah
“ich auf die Pflege der Reben so viel Sorgfalt verwendeny als
im Rheingau durchgehends, vorziiglich aber in Johannisberg,
Nur wenn man die Lage und den Zustand dieses herrlichen
“Weingebirges kennt, begreift man ganz die Giite seiner Fech-
sung.  Nachdem vielfiltige Versuche und Erfahrungen  be-
~wiesen haben , dafs fiir den Rheinwein der Riefsling die beste
S Traube gibt, findet man in Johannisberg nunmehr beinahe
nichts anders als diese Sorte. So werden in den bessern
“"Weingirten von Lunel blofs der Muscat; in Margaux und
"Laffitte nur zwei bis vier Sorten gehalten: und es diirfte,
meines Erachtens, auch bei uns, besonders in Ungarn, sehr
Jder Miibe werth seyn, die Reben- Gattungen, deren es in
vielen Weingiirten eine Unzahl gibt, wund deren an Eigen-
‘schaften oft heterogene Frucht, den Gihrungs-Prozefs des
‘Weines nicht anders als beirren kann, besser auszuscheiden.
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Wer kinnte wohl der siichsischen Landwirthschaft, welche
in melerfacher Beziehung ihres Gleichen sucht und hinsichtlich
der Schafzucht kaum finden diirfte , nicht volle Anerkennung
zollen, So sehr aber auch Sachsen das-Auge des reisenden
Oc¢konomen verwdhnt, so findet es sich in Bohmen doch
nichts weniger als beleidigt, vielmehr inniglich angezogen,
theils durch dasjenige, was sich ihm daselbst jetat schon dar-
stellt; theils durch das sichtbare Streben aller Stinde dieser,
in der Intelligenz hochpotenzirten Nation, in dem Schachte
ihrer Wohlfahrt mit vereinten vollen Kriften zu arbeiten,.

Ich beschlofs meine Reise mit der Ueberzeugung, dafs
unter allen, noch nicht auf dem Kulminationspunkte stehen-
den Lindern, die ich diefsmal besuchte,, Bohmen dasjenige
ist, was fiir die nichste Zukunft, auch in landwirthschaft-
licher Beziehung, verhiltnilsmélsig das Meiste verspricht:
ferner, dals ein @ekonom gegenwirtig in vielfacher Hinsicht
nirgends mebr, als in der Lombardie lernen kannj ich mufs
daher, in letzterer Beziechung den Wunsch des Herrn von
Burger , dals jene Landwirthe, die einige Wochen Zeit und
einige hundert Gulden eriibrigen konnen, selbe dazu verwen-
den mdéchten, diels schone Land, seine Menschen und seine
Gultur zu besehen, aus vollem Herzen wiederholen. Uebrigens
bitte ich eine hochlébliche Gesellschaft um giitige Nachsichty
dals ich die in diesem gehorsamsten Berichte erwihnten Ge-
genstinde nicht niher erdrtere; doch die Kiirze der Zeit, fir,
welche ich mich entfernen konnte, gestatteten mir bei dem
Wunsche, binnen derselben von den interessantern. Theilen
von Europa so viel als moglich zu sehen, ohnehin nicht
sowohl Baobachtungen als blofs Bemerkungen: von diesen
aber, in so fern selbe sich mir in landwirthschaftlicher Be-
ziehung, auch fiir uns und besonders fiir Ungarn als anwend-
bar und niitzlich davstellten, gedenke ich, das Umstindlichere
in einem Werkchen belannt zu machen, jedoch erst, nach-
dem ich iiber einige meincr Ansichten friiher noeh praktische
Versuche gemacht haben werde. Dals ich bei meiner Reise
vorzugsweise Ungarn im Auge hatte, dafir wird die hoch.
l1bliche Gesellschaft mich bei der Pflicht, welche jedermann
zuniichst an sein Vaterland kniipft, und bei dem Umstande,

g %
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dafs ich Ungarn und seine landwirthschaftlichen Vorhiltnisse

genauer kenne als die iibrigen Theile der Monarchie, ‘5iitigst
entschuldigen. Noch mufs ich dankbar bemerken, dafs mir
bei jedem okonomischen Vereine, an welchen ich mich mit
der Eingangs erwibnten Empfehlung der: hochlsblichen Ge-
sellschaft gewendet habe, eine giitigé: Aufnahme zu Theil

geworden ist. Nar dieser und jener Empfehlung, welche ich

von dem Herrn Haus-, Hof- und Staatskanzler, Fiirsten von
Metternich, an die k. k. Gesandtschaften im Auslande zu erhal-
ten. das Gliiek hatteé, kann ich es, niichst dem Umstande,
dals ich meine Zeit riehr auf dem Lande als in Stiddten zu-
brachte , verdanken, wenn aus meiner Reise je irgend ein,
unserer Landwirthschaft niitzliches Resultat erwachsen wiirde
denn ich mufste nicht zwischen den Schlacken das Metall erst
heraussuchen’, sondern es wurde durch andere mir heinahe
iiberall sogleich die Hauptader selbst gezeigt. Ich mufs mich
insbesondere der Gefilligkeiten rithmen, welche mir in Paris
von Seiten der Herren von Séguier, Héricart de Thury und
Silvestre nebst' den ‘iibrigen Mitgliedern der Société Royale
et Centrale d’Agriculture mit reicher Hand zugemessen wur-
den, indem mich dieselben auch an ihren wissenschaftlichen Be-
rathungen Theil nehmen liefsen und aus Anlafs einiger Aus-
Lkiinfte, zu welchen ich iiber den Zustand der Artesischen
Brunnen in unsern Staaten aufgefordert ward, mit einer Denk-
miinze unverdient beehrten. Zugleich habe ich von der ge-
dacliten Société d’Agriculture den angenehmen Auftrag erhal-
ten, der hochléblichen Gesellschaft die mitfolgenden Biicher
zu ‘iibergeben., Sowohl jene Société d’Agriculture als auch
die Imperiale Reale Accademia Economico - Agraria dei Geor-
gofili di Firenze schienen mir zu wiinschen, mit der hoch-
loblichen Gesellschaft in wissenschaftlichen Verkebr zu treten.
Die Société des Progrés Agricoles dufserte mir einen dhnli-
chen Wunsch: ich habe die Ehre ibren diefsfilligen Brief,
nebst der Abschrift meiner darauf gegebenen Antwort, der
hochloblichen Gesellsehaft zum beliebigen Gebrauche, hie-
mit pﬂichtsdmldigst vorzulegen,

Schliefslich” erlaube icli mir die ehrerbietige Bitte, die
von der Reise mitgebrachten Gegenstinde, wovon das Ver-
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zeichnifs®sammt Beschreibung beiliegt, als einen geringen
Bewo meiner Verchrung giitigst annehmen zu wollen. Eini-
gen Sendungen , wobei auch die mir gefilligst aufgetragenen
Samen von den im nérdlichen Catalonien iiblichen Futter-
gewiichsen sind, sehe ich noch entgegen; ich mufs es mir
daher noch vorbehalten, einer hochloblichen Gesellschaft Meh-
reres nachtriglich unterbreiten zu diirfen. Uebrigens war
mein Trachten vorziiglich dahin gerichtet, in den verschie-
denen Lindern und ibren interessantern Gegenden, eine
bleibende Verbindung in landwirthschaftlicher Beziehung an-
zukniipfen. -~ Diesen  Zweck glaube -ich erreicht zu haben,
und ich biete der hochl&blichen Gesellschaft meine diefs-
filligen Dicnste fiir alle sich ergcbghde Gelegenheiten hiemit
ergebenst an. ort Juiil g

Ich habe die Ehre mit unbegrinzter Hochachtﬁng zu seyn

VTR R R QL AR Y

Gl

Wien,
am 4, Oc¢tober 1833.

gehovsamstes  Mitglied amd
wnterthinigster Diener

’ .
Johann von Dercsenyui,
k. k. Hofseeretir.



Beschreibung .
des

im Abdruck beiliegenden Alambic
85} und der Pipe.

, Diéser in Barcelona erfundene und daselbst Alambic
genannte Weingihrungs - Apparat, unterscheidet sich wesent-
lich von dem Apparate der Mle. Gervais, wie auch von al-
len bisher bekannt gewordenen Weingihrungs- Vorrichtun-
gen. Er ist ganz von weilsem Blech, und besteht aus dem
Schaff Nro. 1, worin der Hut Nro. 2 stehet, aus welchem sich
die Rohre b mit den drei kleineren Hiiten ¢, d und e, in der
aus der Zeichnung sichtbaren Richtung iiber das Schaff er-
hebet und wieder in dasselbe zuriicl(fz'il?t, zwischen der Spitze
des Hutes @ und der Wand des Schaffes Nro. 1 endend.

Will der Apparat gebraucht werden, so wird Nro- 2 in
Nro. 1 gestellt; un({)es werden die unteren Réhren f und g, wel-
che in einander passen, wasserdicht zusammen. gekittet, (was
noch besser gleich bei der urspriinglichen Verfertigung ge-
macht werden kann), so dafs Nro. 1 und Nre. 2, dann nur
einen Kérper und unten nur eine Rohre bilden, welche in das
Spundloch des Fasses oder in die Oeffnung des Helters, in
welchem die Gihrung vor sich gehen soll, hineingestellt, und
so eingerichtet und verkleistert wird, dals zwischen dem
Spundloch und dieser unteren Rohre des Apparats keine
Luft eindringen kann, Sodann wird das Schaft so weit mit
Wasser voll gegossen, dals sowohl die Hiite @, ¢, d und e
im Wasser stehen, als auch die obere Réhre b darin ende.
Hierdurch wird der dreifache Zweck erreicht:

Istens. Dafs aus der, bei den Destillationen allgemein be-
kannten Ursache, von dem, durch die Gihrung sich ent-
wickelnden, und in den hohlen Raum des grofsen Hu-
tes @ emporsteigenden Geiste des Weines, so viel mog-
lich, theils sogleich, theils in den drei kleineren Hii-
ten ¢, d und e allmihlig zuriickgeschlagen und fiir den

. Wein gewonnen wird.

Nach den vielfiltigen chemischen Untersuchungen der
neueren Zeit, ist 'dasjenige, was von dem Geiste und
der Hraft des Weines bei Gelegenheit der Gihrung mit
dem koblensauren Gas entfliegt, zwar nur wenig und
kaum bemerkbar ; selbst dieses Wenige in demselben
zu erhalten, kann aber bei allen Weinen, wo nicht in
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de® Schwiiche der Vorzug gesucht wird, doch immer
Sur niitzlich seyn, : AT

2tens. Dals das Kohlensaure Gas, in so weit es Kraft be-
sitzt , sich durch die ganze Réhre b ]wrauszudriingcn,
durch das Wasser, in welches es ausstromte, die Schid-
lichkeit verliert, welche die Luft in so vielen Hellern
gefihrlich macht, ‘

gtens: Dals die Luft von dem Weine abgehalten wird.

Es ist anerkannt, dals die Luft die gréfste Feindin
des Weines, wie jeder Fliissigkeit ist, In dem Museum von
Neapel sieht man heute noch frisches und gutes, beinahe
zweitausend Jahre altes Oel aus Herculanum , welches bis
zur Ausgrabung dieser letzteren, bekanntlich durch die Lava
des Vesuvs verschiitteten Stadt, die Natur, sodann aber die
Hunst von der Luft hermetisch trennte. Competente Rich-
ter haben in Werken und Schriften entschieden, dafs die
Abbaltung der Luft vom Weine schon in seiner Gidhrungspe-
riode von sehr grofsem Nutzen ist. i

Ueberall, wo die Weincultur auf einer hohen  Stufe
steht, wird nach diesem Zwecke fortwihrend gestrebt, 'In
cinigen Gegenden hat man diinne blecherne Réhren, 'wel-
che mit einem Ende im Fasse, mit dem anderen in einem
mit Wasser gefiillten Topfe oder Schaffe stehen. Tm' be-
riithmten Johannisberg waren frither ebenfalls dhnliche Roh-
ren in Anwendung; jetzt ist es iiblicher, fiber das Spundloch
ein zusammengelegtes Stiickchen Leinwand, und darauf einen
Ziegel zu legen. Dieses Verschliefsen des Spundloches mit-
telst eines platten Steines, ist sowohl durch seine Einfach-
heit, als auch defshalb sehr empfehlenswerth, weil dadurch
in so lange, bis das sich entwickelnde Gas und der’ Geist
des Weines nicht stirker sind, als die Schwere des Ziegels,
eine beinahe hermetische Verschliefsung Statt findet, bei

"ﬁﬂi[‘serer HKraft aber der Ziegel von selbst nachgibt, so dals

ie Fisser nicht in Gefahr kommen konnen, zu bersten.
Der in Rede stehende Apparat vercinigt alle diese Vor-
theile im gesteigerten Grade, und stellt sich auch einerseits
das Verfahren von Johannisberg 'bei kleinen Fassern als prak-
tischer dar, so ist doch andererseits dieser Apparat bei
grofsen Fissern und Reltern, insbesondere fiir rothe Weine,
um so zweckmifsiger und der Mithe lohnender, je grofser
und werthvoller der Inhalt des ‘Gefifses ist, ' weleher durch
selben ‘geschiifzt werden willy ich wenigstens habe mich in
Barcelona in melireren Fillen iiberzeugt,’ dals dio Weine,
bei welchen “dieser Apparat beniitzt worden ist, um meh.

‘reré Prozente theuerer abgingen als diejenigen, welche ohiie

Verwendung desselben gegobren’ haben; wenn sie’ auch das

Nocl'ist zu bemerken, dafs zami Ablassen des Wassers,
welches , so lange die Giihrung dauert ; alle 24 oder wenig-
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stens 48 Stunden cinmal mit frischem ersetzt wen:eﬁ mulfs,
an der Seite des Nro. 1 ganz unten die Réhre k angiracht
ist, welche, bevor das Wasser eingefiillt. wird, zugestopft
werden mufs (und vielleicht noch besser durch eine Pipe
zu ersetzen wire); auch kann es nur zweckmilsig seyn, die
Miindung der Rohre b fiir den Augenblick, wo das Wasser
in Nro. 1 gegossen wird, zuzustopfen, damit durch den Guls
des Wassers keine Luft in dieselbe Rihre und dadurch in
den Wein gedringt werden konne.

Diese Pipe, ebenfalls aus Barcelona, besteht aus den,
in der Zeichnung unter 4, B und C sichtbaren drei Thei-
len. Es versetht sich von selbst, dals, wenn selbe gebraucht
werden will, 4 und B nur einen Korper bilden. Der mit D
bezeichnete Dorn oder Stift des letzteren drehet sich in
dem aus e sichtbaren inneren Einschnitt des ersteren, daber
kann B in 4 nur dann hineingestellt oder aus selben herausge-
driickt werden, wenn der gtift d in die Richtung der Oeff-
nung f gebracht und durch dieselbe gedringt wird. Wenn
B in A gestellt, sich in der letzterwahnten Richtung befin-
det, so ist die Pipe fliefsend, das ist offen; sobald B von
dieser Richtung weggedrehet wird, ist die Pipe zu. Zur
diefsfilligen Richtschnur dient der Stift G, welcher am Kopfe
der Pipe sich befindend, immer leicht sichtbar ist; und wenn
die Pipe offen ist, vom Fasse auswiirts, wenn sie geschlos-
sen ist, zu demselben einwirts stehet. Nachdem die Pipe
ins Fals bereits hineingeschlagen oder gerichtet ist, Jifst sich
das Her- oder Hindrehen der Rohre B, das ist; das Aunf- oder
Zumachen der Pipe, nur durch den beinernen Schliissel C
hewerkstelligen, dessen hohles Ende dort, wo in der Zeich-
nung der scﬁwarze Punkt sichtbar ist, auf den in B hervor-
ragenden Dorn A und in den dabei sichtbaren dreieckigen
Einschnitt gedriickt wird, wodurch man die zum Drehen der
Rihre B nothige Kraft erlangt. 4 und B sind von Holz. In
diesem sind die Stifte &, g und £, so wie der Reif i von
Messing, in jenem die Reife & und ! von Eisen, der Mund m
ist aber mit Kork ausgefiittert, wie es die nn zeigen,

Der Vorzug. dieser Pipe besteht darin, Istens, dafs wer
deren Schliissel in der Tasche hat, sicher seyn kann, dafs
seine I’lpe,m(;‘_bt gedffnet wird, aulser durch einen nachge-
machten Schliissel oder durch Gewalt , wogegen aber auch
Schlogser nicht sichern; — 2tens, dals diese Pipe, da der Bork
durch Feuchtigheit anschywillt, dem Tropfeln weniger aus-
gesetzt ist, als die gewdbnlichen hilzernen Pipen. In Barce-
lona kestet eine mittelgrofse Pipe dieser Art,. nach unserem
Gelde,. 15 ke, C, M. ob e i ; ;
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