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ELOSZO

Ez a kis munka azokat a tényeket és adatokat
foglalja Ossze, amelyeket a tudomany és a gyakorlat
a magyar mezdgazdasagi Kiviteli cikkekkel kapcso-
latban megallapit. A szerzének ezek Osszegydijtésével
az volt a célja, hogy a magyar kozonség kezéhe
olyan népszerli Gtmutaté keruljén, amely a magyar
fold termékeinek kulfoldi értékesitésér6l és mindségi
értékér6l ad t4jékoztatdst. Természetesen az 0sz-
szeallitds nem teljes; a rendelkezésre all6 hely kor-
latozott volta nem engedte meg, hogy a magyar
mez6gazdasaghdl Kikerul6 &ruk mindegyike meg-
felel6 méltatast kapjon.

Az anyag feldolgozasdnak modja Ujszer( annyi-
ban, hogy az ismertetett novényi és allati termékek
min@ségi értékeit és jotulajdonsdgait emeli ki és nem
beszél a termelésnél és értékesitésnél mutatkoz6 hi-
bakrol és hianyokrol. Pedig ezen a téren igen sok a
tennival6. Bar mindenki merithet az el6adottakbdl,
mégsem csak a gazdak részére nyujt oktatast, ha-
nem egyben hasznos fegyvert szolgaltat a magyar
nagykozonségnek a magyar értékek kilféldon vald
megismertetésére irdnyulé harcban. Ezért adott a
szerz§ konyve hangjanak szdndékosan propaganda-
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jelleget. Egyéni tapasztalatok gy6zték meg arrél,
hogy a magyar kozdnség kevéssé ismeri a magyar
mez6gazdasag markait, tajékozatlan azoknak az ada-
toknak a tdmegében, amelyeknek feltarasaval kil-
foldi atjain, de hazadnkban megforduld idegenek ko-
rében is igen sok fogyasztét szerezhetne a magyar
mezdgazdasagnak.

Nem szabad azonban feledniink, hogy a ter-
mészet altal nydjtott el6nyoket még fokozottabb
emberi munkaval, helyes iranyitassal és megfeleld
szervezkedéssel kell tovabb fejleszteniink, hogy az
egész vildgon versenyképessé tehessiik foldiink pom-
pas ajandékait.



MEZOGAZDASAGI KIVITELUNK
JELENTOSEGE

Hazank gazdasagi életében a mez6gazdasagi ki-
vitel mindig nagy szerepet jatszott. Az orszag terme-
lési viszonyai koOvetkeztében mez6gazdasagunknak
allandéan van feleslege, amelyet a hatarokon kivil
kell értékesiteni, mert kilonben a termelés sulyos
zavarokkal kiizdene és a mez6gazdasaggal foglalkoz6
lakossag megélhetése bizonytalanna valnék.

Kivitelink legnagyobb részét mez6gazdasagi ter-
mékek teszik. Az aldbbi 0Osszeéllitds az utolso tiz esz-
tendei mez6gazdasagi és ipari kivitelinket szem-
1é1teti.

. Mez6gazda- Ipari
Ev sagi Kivitel kivitel
az osszkivitel értékének °/o-&ban

1926 e 82.1 17.9
1927 78.8 21.2
1928 .. . 73.G 26.1
1929 s 77.3 22.7
1930 e 74.9 25.1
1931 68.3 31.7
1932 66.3 33.7
1933 72.0 28.0
1934 69.4 30.6
1935 66.6 33.4

ipari és mez6gazdasagi kiviteliink értékének 0osz-
szevetésénél figyelembe kell venniink azt is, hogy a



6 MEZOGAZDASAGI KIVITEL JELENTOSEGE

mez6gazdasag termékeinek értéke az utobbi években
jelentékenyen csokkent és ha egyes enemi cikkeink
kivitelénél a mennyiség emelkedett is, értékben csok-
kenés mutatkozott. Ipari kiviteliink jelent6sége Ujab-
ban fokozédik; némelyik ipardg kulfoldon is keresett
termékeket Allit el6, a vamvédelem kdvetkeztében
egyik-mésik ipardg nagymértékben fokozhatta terme-
lését és kulfoldi viszonylatban is versenyképes ara-
kon dolgozhatott. Ennek ellenére is azt mondhatjuk,
hogy kilkereskedelmiinkben még mindig a mez6-
gazdasag termékei vezetnek.

Mez6gazdasdgunk feleslegeinek kulféldon vald
elhelyezése éppen ezért egyik legfontosabb kozgazda-
sagi feladatunk. Ennek érdekében nemcsak a kifeje-
zetten kilkereskedelmi érdekek szalgalatdban all6
allami szerveinknek kell munkélkodniok, hanem a
nemzet minden polgaranak elemi koételessége, hogy
a maga hatdskorében a magyar mez6gazdasagi ter-
mékek kilfoldi fogyasztasat t6le telhet6leg el6moz-
ditsa.

A szomszéd allamok a magyar fold termékei
irdnt szdzadok oOta érdeklédnek. A magyar torténet
lapjai beszamolnak arrdél, hogy hazank mar évszaza-
dokkal ezel6tt is virdgzé Kkilkereskedést folytatott
tenyésztett é&llataival és mez6gazdasaganak termé-
keivel. Tokajhegyalja borat mar a kozépkorban is
szallitottdk Lengyelorszagba és Nyugateurépéba. A
tokaji asz mindig vilaghird volt. A magyar lovat, a
magyar szarvasmarhat hatalmas csapatokban hajtot-
tak at hatarainkon messzi piacokra az elmult szaza-
dokban. A magyar blzat és lisztet tartottak a mult
szdzadban a legjobbnak az egész vilagon; a magyar
mangalicdnak alland6 piaca volt Ausztriaban sa hires
bécsi marhapecsenye magyar marhahdsbél készilt.
A magyar mez6gazdasagi kivitelnek hossz( id6re
visszatekintd, multja van és tulajdonképpen a mai ki-
viteli torekvések a kitaposott utakon jarnak, mikor
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a nyugati allamok piacait igyekeznek a magyar ter-
mékek szadméra Gjra megszervezni.

Az Osztrdk-Magyar Monarchia k6z6s vamterile-
tén a Kkivitel kérdése nem okozott fejtorést. A vihg-
haborl alatt a kézponti hatalmak hadseregének és a
tobbi piacoktdl elzart lakossdg élelmezésének bizto-
sitdisa a magyar mez6gazdasag jelentékeny fdllendi-
lését idézte el6. De ez csak mennyiségi és nem min6-
ségi javulast jelentett; ez utobbi kérdés a vérzivataros
id6kben eltorpllt a hadrakelt sereg élelmezésének
problémaja mellett. Ez volt a fékérdés még a kény-
szer(i békeparancsok utan kovetkezd elsé években is,
amikor a felbolygatott Eur6pa gazdasagi zlrzavara-
ban egy ideig a bdékenyérrel rendelkezik folényét
éreztik.

Amint azonban a gazdasagi valsadg -el6szelétdl
megérintett Eurdpa orszagaiban az onellatasra valo
torekedés jutott felszinre, amikor ez orszdgok mez6-
gazdasaguk valsadganak csokkentésére védévamokkal
és egyéb eszkdzokkel igyekeztek a kulfoldi mez6-
gazdasdgi termékek behozatalat megakadéalyozni,
megnehezedett az id6k jardsa a magyar mezdgazda-
sag felett.

Kivitelink vélsaga az amerikai buz&nak a nyu-
gateuropai piacokon val6 megjelenésével élez6dott ki.
Megindult a verseny a vilaghaboru alatt min6ségben
elséranglva kinemesitett tengerentdli blUzak hatal-
mas tomegével. A tengerentdli min&ségbizaknak az
olcso tengeri at altal létesitett elénydsebb helyzetével
a vilaghird magyar bldza a tavolabbi piacokon a ver-
senyt. mar nem tudja felvenni. Nem azért, mintha
min&ségben romlott volna, hanem mert az ameri-
kaiak céltudatos el6relatd munkaval a kvalitdst még
fokozva, nagytdomeg(i egyonteti mind&ségeket allitot-
tak el6.

A tengerentuli buazaverseny volt az els6 16kés a
magyar mez6gazdasag termelési és értékesitési ira-
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nyanak megvaltoztatasara. A kényszerit§ korilmé-
nyek kovetkeztében mulhatatlanul szikséges veit at-
szervezni mezégazdasdgunk termelését és értékesité-
sét. Megindult a minGségi termelés munkaja. Beve-
zettik az &llami méarkazast, létrehoztuk a mezégaz-
dasag Kkiviteli fejlesztésére hivatott Magyar Mez6-
gazdasagi Kiviteli intézetet, amelynek  munka-
korét késébb a M. kir. Kilkereskedelmi Hiva-
tal vette at; kalféldi  kiviteli  kirendeltségek
létestiltek, amelyeket a piackutatds feladataval
biztunk meg. Termelési politikdnk is igyekezett
arra torekedni, hogy a magyar mez6gazdasag
kivitelre alkalmas egydnteti min&ségeket &llitson
el6. Magyarorszag nagyon helyesen felismerte, hogy
a nyugati piacok megszerzéséért folyd kiizdelemben
akkor fogja aruinak elhelyezését biztositani, ha azok
mindségben kiemelkednek a hasonlo termékek kdézal
és ezaltal a mind igényesebb és a nagy kinalattol el-
kényeztetett kilfoldi fogyasztokdzénség korében a
jobb min6ség kovetkeztében kozkedveltségre tesznek
szert. Természetesen a min6ségi folény csak akkor
vezethet eredményre, ha ezt megfelel6 kilpolitikai
és kulkereskedelmi el6készités és szervezettség ta-
mogatja.



MEZOGAZDASAGI CIKKEINK MINOSEGE

Magyarorszag foldrajzi elhelyezkedése, termé-
szeti adottsdgai, a sokszor sajatos m(ivelési médok és
altaldban a szerencsésen 0Osszejatsz6 korulmények
hatdsa kovetkeztében olyan mez8gazdasagi terméke-
ket tud el6allitani, amelyek mind kilsejikben, izben,
zamatban, mind bels6 kémiai és fizikai oOsszetételik-
ben, illetve szerkezetikben az emberi taplalkozasnal
dont6 szerepet jatsz6 mindséggel rendelkeznek.

A leguljabb tudomanyos megallapitdsok szerint
(Teleki. Pal grof gazdasdg-foldrajzi kutatdsai) Ma-
gyarorszagnak a Karpatoktél korilhatarolt meden-
céje természett6l védett teriilet, mely egyrészt ten-
gertdl valé tavolsdga, masrészt a Karpatok miatti
zartsaga  kOvetkeztében Eurdpa legszarazfoldibb
nagytaja. Csonka-Magyarorszag délkeleti része pedig
Eurépanak egy kilonleges szarazmeleg foltja,
amelyhez csak a feketetengeri pusztakon talalunk
hasonld, de nem azonos d&sszetételd éghajlatot. A
Dunamedence éghajlataban ezenkivil atlantitengeri
és szarazfdldi, kisebb részben foldkozitengeri és
északi elemek kiizdenek egymassal. A széarazfoldi ég-
hajlat kdvetkeztében a napfénytartam és sugarzas is
nagyobb, mint mas eur6pai orszagban.

Ha fenti megallapitdsokat most méar a gazda
szemiivegén keresztil nézziik, akkor a természeti té-
nyez6k 0Osszehangz6 hatdsa a kovetkez6kben nyilva-
nul meg (Kerpely Kalman ny. miegyetemi tanéar
Osszeallitasa):
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A nbvények fejlédésik alatt tartés, erds nap-
fényhatasnak vannak kitéve, még pedig leger6sebben
éppen a nyari érési folyamatok idején, tehat akkor,
amikor ez az éréssel kapcsolatos min6ségi kialaku-
lasra a legnagyobb hatésu.

Idéjarasunknak jellemz6 vonasa, hogy nyaron
kevés az es6; az égbolt tiszta, ragyog6, tartés boru-
las és es6kelt6 hatds nincsen, igy az éltet6 napfény
és meleg sugarai tartésan hatnak és a termések mi-
ndségét kedvezben befolyadsoljak. Az erésebb borulés
nélkili 2—3 mm-es futées6k, mint a leveleket és
leveg6t tisztitdé meleg permetegek, gyakoriak és Udit6
hatasdak.

Bar a nappali meleg alland6é és ers, ezt a no-
vényzet nem sinyli meg nagymértékben, mert a har-
matképzdédés jelentds. Ennek oka a nappali és éjjeli
hémérséklet erds eltéréseiben kereshet§. A nyari
hénapokban igen gyakori a nappali 40 fok Celsiusig
terjed6 felmelegedés, valamint éjjel és hajnalban a
10—12 fok Celsiusig torténdé leh(lés. Az erés hdinga-
dozds nemcsak a fokozottabb harmatképzd&désben és
annak novényudit6 hatdsdban nyilvanul meg, hanem
a talaj elhasznalt leveg6jének kicserélésében is érvé-
nyesdl.

A nagy héingadozasok kovetkeztében az oxigén-
ben gazdag levegd er6sen kitagul, majd 6sszehuzodik,
ennek kdvetkeztében a talajba sziir6dik, hol a gyoke-
reket fokozottabb élettevékenységre serkenti és ez a
névények izmos, szikar, edzett novekedésében jut ki-
fejezésre.

Ezeknek az éghajlati és talajtulajdonsagoknak
szerencsés taladlkozdsa tehdt mindenképpen fokozza
a min@ségi értékek kifejlédését. Ha pedig eurdpai
szemivegen keresztil nézzik ezt a tényt, megalla-
pithatjuk, hogy Magyarorszag adottsagait figyelembe-
véve a mez6gazdasdgi termelés és élelmiszerellatas
terén bizonyos gazdasdgosabb munkafelosztds elvét
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lehetne Eurdpaban érvényesiteni. Ez természetesen a
killkereskedelem terén bizonyos mérték(i nemzetkdzi
tervgazdalkodast tételezne fel. Az északi allamok ter-
mészeti viszonyai kovetkeztében némely ott termelt
termény nem rendelkezik azzal a tapértékkel és mi-
ndéséggel, mint pl. a hazankban® termesztett. (Sokkal
gazdasagosabb lenne tehat, ha az északi A&llamok
ilyen termények termesztését besziintetnék és azt
abban az orszagban szereznék be, amelynek adott-
sagai az illata termény legjobb min6ségét eredmé-
nyezik. Ha igy fogjuk fel ezt a kérdést, akkor Magyar-
orszagot, mint Nyugat-Eurdpa ,éléskamrajat“, ,.cse-
megésboltjat* tekinthetjik, amelynek nemzetkdzi
feladata Eurdpa nyugati és északi allamainak élel-
mezése.



VALTOZASOK A TAPLALKOZASBAN.
VITAMINOK

A kultirnépeknél az elmult évtizedekben a tap-
lalkozés terén érdekes véaltozdsok voltak észlelhetdk.
Az (gynevezett nehéz husételek, a kenyérmagvak, a
burgonya, stb. fogyasztdsa hattérbe szorult, mig na-
gyobb szerephez jutnak a kdnnyebben emészthetd
husfélék, a tejtermékek, a baromfitermékek, kiléno-
sen a tojas, a gylimolcsok és a fbézelékek.

A taplalkozasban beéallott valtozasok magyara-
zata részben abban rejlik, hogy az orvos- és termé-
szettudomanyok az Ujabb idékben fokozottabb mér-
tékben foglalkoztak az emberi taplalkozas kérdései-
vel. Ezek nymmén keletkezett tudoményos felisme-
rések ma mar mindjobban és jobban népszeriisddnek
és kulongsen a vitaminok hatasanak a tudata ver
gyOkeret a szélesebb néprétegekben is. Altalanosan
ismert ma mar az a tudoméanyos megallapitas, hogy
a taplalo anyagok csakis akkor alkalmasak az egész-
ség és munkaképesség fenntartdsara, ha a h6t, moz-
gaté energidt és épit6anyagot szolgaltaté alkatrésze-
ken (zsir, szénhidrat, fehérje, asvanyi anyragok) Ki-
vil, mindazokat a vitaminokat is tartalmazzak, ame-
lyekre az emberi szervezetnek feltétlenlll sziiksége
van. Ma mar mindenki igyekszik vitaminban dus
ételeket fogyasztani.
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A vitaminkutatds to6bbféle vitamint ismer. Ezek
kézil az emberi taplalkozas szempontjabol fontosab-
bak: az A vitamin, amely a nodvekedés elengedhe-
tetlen kelléke; a D vitamin, amelynek hidnya a fej-
I6désben 1év6 szervezetben angolkort okoz; a Bi vita-
min a beriberi, a B2 a pellagra nev(i betegségek egye-
duli megakadéalyozéja. Eurépai viszonyainkat szem
el6tt tartva, igen fontos a C, skorbut ellenes vitamin,
amelynek hianya, s6t elégtelensége esetén a skorbut
nevlii betegség lép fel. Etvagytalansdg, faradtsag,
kedvetlenség, csont- és izilletidjdalmak e betegség
kezdeti jelenségei. E vitamin hidnya tovabba csok-
kenti a szervezet ellenallo erejét a fert6z6betegségek-
kel szemben és ez mar egymagaban is igazolja a vi-
taminok egészségligyi fontossagat.

A vitaminkutatasok soran kitlint még az is, hogy
a kulénbéz6 foldrajzi helyeken termelt tadpanyagok
sem egyforma mértékben tartalmazzak a vitamino-
kat. Az eurdpai népek taplalkozasanal legfontosabb
C vitamint németorszagi vizsgalatok szerint leg-
nagyobb mértékben a gyumdlcs- és fézelékfélék tar-
talmazzak, igy a foldieper, a ribizli, a narancs,
citrom, egres, malna, a kaposztafélék, a kalarabé, a
karfiol, a zdldbors6, sparga, hagyma, torma, voros-
kaposzta, zOldbab, stb. Magyarorszagon csak két év-
vel ezel6tt, a Kilkereskedelmi Hivatal kezdeménye-
zésére és anyagi tdmogatasaval indultak meg ilyen
irdnyu kisérletek, amelyek maris azt igazoltdk, hogy
tébb fontos, nagy tomegben termelt és kivitelre ke-
rilé hazai gyumolcsink C vitaminban igen gazdag;
ugyanekkor némely kulfoldi orszaghol szarmazé gyi-
maélcsfélék aranylag sokkal kevesebb C vitamint tar-
talmaznak.

Hogy hazdnkban az élelmezés céljait szolgalo
mez6gazdasagi termények vitaminban gazdagabbak,
mint a nyugati és az északi allamok ugyanolyan ter-
ményei, az valdszinlileg a napfénysugarzas hosszl és
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egyenletesen elosztd tartamdaval és erejével, kilono-
sen az ultraibolyasugarak hatadsaval magyardzhatd.

E téren még folynak a tudoményos vizsgalatok;
eredményik valoszinileg igazolni fogja fézelék- és
gyumolcsféléink viszonylagosan nagy vitamintartal-
mat és ezzel eurdpai élelmezési jelent6ségiket.



MINOSEGI ERTEKJELZES
(STANDARDIZALAS ES MARKAZAS)

Ahhoz, hogy mez8gazdasagi Kiviteli cikkeink a
fogyaszté kulfold részér6l allandd keresletnek drvend-
jenek, nem elég, hogy azok tényleg rendelkezzenek
természetadta mindségi értékekkel, hanem sziikséges
az is, hogy az illet6 aru allandéan azonos tulajdon-
sagokkal, piacképes formaban és az utanrendelések-
nél is ugyanazon tulajdonsagokkal felruhdzva keril-
jon forgalomba. Az ezek biztositasara iranyulé tény-
kedéseket ,standardizalas“ elnevezés alatt foglaljuk
Ossze. A standard koérilirva bizonyos meghatarozott,
allandé mintaul szolgald tipust, szabvanyt jelent. A
standardizalasnal a hangstly a jo mindségen kivil
inkdbb az 4aru tobb Iényeges tulajdonsaganak egy-
ontetl jelenlétén, illetleg azonossagdn van. Lehet
masodrend( 4ru is standardaru. Mindenesetre a
standardizalasi torekvések az aru mindségének meg-
felel6 osztalyozasat akarjak el@segiteni. A mindség
mellett azonban az 4ru azonossdga, egyontetlisége is
szerepet kap, kiuléndsen a mez6gazdasagi cikkeknél,
ahol kulonboz6 termel6ktél, kiulénbdz6 vidékekrdl
gy(jtott arucikkrél van sz6, amelyet az eladas el6tt
megfelel6 osztadlyozds szerint egydntetivé kell tenni.
Hogy ez milyen kdvetelmények szerint torténjék, azt
els6sorban a piac igényei hatarozzadk meg.

A standardizalas a min&ségen és az azonossagon
kivul azt is igyekszik el6segiteni, hogy az &ru min-
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dig kell6 mennyiségben alljon a piac rendelkezésére.
A mez6gazdasaghan ez kulondsen nagy szerepet jat-
szik; hazankban, ahol a mez6gazdasagi termelés ré-
gebben minden ir&nyitds nélkil tortént, igen nagy
nehézségekbe Utkdzik ugyanazon minéségl és jellegi
termékekbd6l allandéan ugyanazt beszerezni. A ter-
mel6k mindegyike a maga lIzlésének megfelel§ fajtat
és mindséget termeli és amikor ugyanannak a cikk-
nek kilénbdzd, egymastol eltérdé fajtai, jellegei, fajai,
min6ségei kerllnek piacra, a kalfoldi értékesités
szinte lekiizdhetetlen akadalyokba utkdzik. Kiviteli
torekvéseink legnagyobb akadalya, hogy ha valahol
valamelyik mez6gazdasagi cikkiinket meg is tudjuk
kedveltetni, be tudjuk vezetni, annak az A&runak
ugyanolyan mind@ségben, egyontetliségben és nagyobb
mennyiségben val6 utdnpdtldsa sokszor teljesen le-
hetetlen.

A vev6 azonban biztositékot is akar, hogy az aru
tényleg megfelel a kivant min6ségnek és az kés6bb
ugyanolyan min@ségben és elegendd mennyiségben
kaphato lesz a piacon. Az ipari termékeknél az el6-
allito gyar neve, a mar széles korben ismert elnevezés,
védjegy biztositékot nyujt arra, hogy az aru meg-
felel6 lesz. A mezbgazdasdgi termékeknél azonban
nincs és mar az aru természeténél fogva nem is lehet
ilyen egyéni, a termel6tél, vagy szallitotol szarmazoé
igazolast tekintetbe venni. Hiszen a természet is bele-
szOl abba, hogy az agrarcikkek mindsége egyik, vagy
maésik évben hogyan alakul, viszont ezért sem a ter-
mel6 neve, sem a forgalomba hoz6 lzeme nem lehet
teljes mértékben biztositék a szallitott aru jésagara.
Egy harmadik személy sziikséges itt, aki magat az
arut ellen6rzi, hogy az bizonyos kovetelményeknek
megfelel-e; a Kivitelre kertl6 cikkeknél ez a harma-
dik csak az allam lehet, amelynek elsérangl érdeke,
hogy az orszag kivitelre kerllé arucikkei megfeleld
és allandé piacra taldljanak. Az allam a maga szak-
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intézményeivel, hatésagaival, rendelkezéseivel nem-
csali igazolni birja azt, hogy a Kivitelre kerilt aru
min6sége milyen, hanem a mindségi aru Kivitelét eld
is tudja mozditani, viszont a meg nem felel§ szal-
litmanyok kulfoldre jutdsat meg is tudja akada-
lyozni.

Ezenkivil a kilonféle hamisitdsok, a min6séget
rontd6 mesterkedések ellen elsésorban a maga gazda-
sagi érdekeit, jo hirnevét félt6 és védd allamnak kell
védekeznie és biztositékot nyujtania. Ezen az alapon
szliletett meg az allami ,,markazas“. A markazas bi-
zonyos jelzésnek, jegynek az arura helyezését jelenti,
tagabb értelemben a marka biztositja azt a mindséget,
amelyet a markazéassal kapcsolatban az allami ren-
delkezések el6irnak.

Magyarorszdgon csak a vildghdborl befejezését
kovet6 évtizedben torténtek kezdeményezések a
mezdgazdasagi termékek markazasara, akkor, amikor
a kivitel fokozottabb fejlesztése valt szilkségessé. Az
1931. II. t.-c. az 0. n. markazasi toérvény mint keret-
torvény mar biztositja az allami méarkazas lehetfsé-
gét. A markazasi torvény 7. 8 masodik bekezdésében
nyert kilénleges felhatalmazas alapjan a tyuktojas
kotelezd sulyszerinti forgalombahozatalat szabalyozé
rendelet lépett életbe. Készen van, de még nem lépett
hatdlyba a méz és a balatoni fogas markazasi rende-
lettervezete. 1936 nyaran jelent meg ugyancsak a
markéazasi térvény 7. 8. masodik bekezdésében nyert
rendkivili felhatalmazads alapjan a sarga- és 0szi-
barack min6ségének ellenérzésére és annak tanusi-
tdsa targyaban kiadott rendelet. Ennek a rendeletnek
értelmében a megfelel6 min6ségi fokot megltd aru
0. n. ,zardészalaggal“ lathaté el. A zardszalagot az
érdekeltek kérelmére &llami kézeg alkalmazza az aru
burkolatara. Kiviteli kedvezményben csak a zaro-
szalaggal ellatott gylmolcs részesiil. A hatalyba 1ép-
tetend6 markazasi rendelettervezetek alapjan tor-
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ténd markazas egyel6re egyik cikknél sem lesz
kotelezd.

Allami markéazasi rendszer all fenn a vajnal, a
sertészsirnal, a paprikanal, némely gydégyndvénynél,
bizonyos vet6émagvaknal. A fliszerpaprika, tovabba a
l6here- és lucernavet6émagvak forgalombahozatala
altaldban — tehat a belfdldi forgalomban is — el6-
zetes mindségi ellen6rzéshez, illet6leg mindsitéshez
és ennek megfeleléen 6lamzérolashoz van kotve. Eb-
b6l ered6en kotelez6 a mindsités, illetéleg az 6lom-
zarolas Kivitel esetében is. A kivitelre kerill6 gyogy-
novény tisztasagi és azonossagi ellen6rzése kotelezd
Ujabban némely gyogynévénynél a mindsitést is be-
vezették, de ez nem kotelezd, azonban csak mindsi-
tett aru kap Kiviteli tdmogatast.

A liszt markazasanal is a nem kdételez6 rend-
szer van bevezetve. A Gabona- és Lisztkisérleti Allo-
més és erre felhatalmazott més allami szakintézetek
elvallalhatjdk a készlet min&ségének tanusitojegy al-
kalmazasaval igazolasdt, ha az &ru bizonyos min6-
ségi hatart ér el, vagy valamely el6re bejelentett
tipusnak min@ség tekintetében megfelel. Ilyen mér-
kazas all fenn a tokaji bornal, a paradicsomkonzerv-
nél is.

A markazasi rendszert kiegésziti a kivitelre ke-
rilé kaldemények mindségi ellenérzése. A hatarallo-
masokon ellenérzik a bGzaszallitmanyok, az Olasz-
orszagha mené burgonyakiildemények mindségét. Az
Ausztridba mend hizott marhat és mangalicasertést
a tenyészténél vizsgaljak felil. El6zetes mindségi
ellendrzés alatt allanak a gyumdélcs-, bor-, baromfi-,
tojas- és toll-, nad-, burgonya- és zdldségszallitma-
nyok is.

Az allami méarkazast részben az egyes mezé-
gazdasagi kisérletigyi 4alloméasok végzik, részben a
M. kir. Kilkereskedelmi Hivatal. A min8ségi ellen-
Orzést a foldmivelésiigyi minisztérium fennhat6saga
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alatt all6 Novényvédelmi Szakszolgalat és a Kilkeres-
kedelmi Hivatal megfelel6 szakkdzegei Utjan Ohajtja
végre.

Az allami markazas és mindségi ellendrzés egyik
jelentés tényez6je annak, hogy a természettdl ifogva
kivalé terményeink min@ségét a kulféld megismerje
és annak é&llandé fogyasztdsa esetén soha ne érje
meglepetés; a szallitott magyar aru mindig ugyan-
olyan min6ségli, csomagolast és fajtaju legyen,
mint amilyent a vevé mar egyszer megkedvelt.



KIVITELI PROPAGANDA

Mez6gazdasagi termékeink kalféldi propagan-
daja igen nehéz, kockazatos és igen nagy felel6sség-
gel jar6 munka. Széleskorl elGismeretekre, a terep
el6zetes tanulmanyozasara, az aruismeret, a piac-
kutatds, a statisztika, az illetd orszag kozgazdasagi,
fogyaszt6i viszonyainak sokiranyd ismeretére van
szilkség. Magat a tulajdonképpeni propagandat meg
kell el6znie rendszeres és alapos piackutatasnak,
amely a statisztika, az 4arak nyilvantartdsa, az
illetd kuilféldi piac igényeinek, felvevéképességének
figyelemmel Kisérése Gtjan igyekszik ramutatni
azokra a fogyasztd rétegekre és orszigokra, amelyek
a megadott kilkereskedelmi lehet6ségek, szerz6dé-
sek, allamkozi megallapodasok keretein beldl, eset-
leg bizonyos id6ben, bizonyos A&rucikkekre felvevé-
képesek lehetnek. A kiilkereskedelmi hirszolgalat
azutan ezt a munkat kiegésziti azzal, hogy a sajtd,
a telefon, a radié stb. utjan kozvetiti ezekrél a meg-
figyelés alatt all6 piacokrél az eladdt érdekl6 hireket.
A tulajdonképpeni propaganda csak ezutdn a fel-
deritd és el6készit6 munka utan Iéphet el6térbe és
veheti igénybe a propagandaeszk6zok legkiilonb6z6bb
formait.

A propaganda nemcsak ismert és eddig is szlk-
ségletet képez6 arucikk fogyasztasara fejthet ki ha-
tast. Vannak mez6gazdasagi termékeink, amelyeket
kalféldén sok helyen nem ismernek. Ebben az eset-
ben 0j fogyasztasi cikknek a megismertetését, Uj
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szlikségletnek a felébresztését kell el6segiteniink
propagandankkal. Tobb nyugati fogyasztépiacunkon
példaul még ma is ismeretlen élvezeti cikk a gorog-
0s sargadinnye, az @szibarack, a fliszerpaprika stb.
Ezeknek megkedveltetése természetesen egészen més-
képpen torténik, mint egy mar ismert cikk reklamo-
zésa. llyen kilénleges propagandara legjobb példa
volt ndlunk a banénnak bevezetése. Ezt a gyuimdlcsot
azel6tt nem igen ismertik s mégis a bandn egyik
évrél a masikra kozkedvelt tomegfogyasztasi cikk
lett. Emlékezetiinkben vannak még a banéanfogyasz-
tas propagaldsanak hatasos eszkdzei: ,Egylink
nyugatindiai banant!* felirdsu hatalmas plakéatok, a
banan vitamintartalmara vonatkozé ujsagkozlemé-
nyek, nyomtatvanyok, amelyekkel az egész orszagot
elarasztottdk. A magyar kdzdnség ennek a reklam-
hadjaratnak a nyoman ismerte meg a vitaminok
jelent6ségét. EI6ttink van tehat egy igen jellegzetes
példa; igy elképzelhetd, hogy kilféldi piacainkon
eddig ismeretlen gytimdlcsféleségeinknek is csindl-
hatunk a fogyasztokdzonség korében eredményes
propagandat.

A propaganda és reklameszkozok éppen olyan
szamosak és ezerarcuak, mint maga a mai modern,
luktet6 és rohandé élet. Mig régente szerény ho-
malyos kirakatokban huzodtak meg az arucikkek,
nagytaskaju utazék kopogtattak be néha a viszont-
eladokhoz és aprdbetiis hirdetések szerénykedtek az
Gjsagok utolsé oldalan, addig ma mar szines és
mozgd fényrekldmok cikkaznak a nagyvarosok uccai
feleli, repll6gépek fénybetiket irnak az égre és
pazar Kkiallitast, szines nyomtatvanyok tdmegével
arasztjak el a vékony erszény(i kispolgar poéstajat is.
Amint a tudomany és technika valami (jitadst vagy
talalmanyt hoz napvilagra, arra azonnal rateszi
kezét a vallalkozds és a propagandaszakemberek
egész légidja allitja be azt céljai szolgalatara.
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Nekink kulféldon els6sorban a magyar nép-
miivészet altal nyGjtott formak, szinek és dekoraciok
pompas gazdagsagat kell felhasznalnunk arra, hogy
mez6gazdasagi termékeink propagandaeszkozeit ebbe
a ruhédba 0oltoztessiik. A kulfold szereti a kilénlegest,
az eredetit és mindig megall, ha a mindennapitdl el-
tér6t lat. A tapasztalat azt bizonyitja, hogy Magyar-
orszag kilfoldi megjelenésében mindig feltlinést kel-
tett, ha ruhdja magan viselte azokat a diszeket,
szineket és formakat, amelyek a magyar nép 6si
mivészetében  kiapadhatatlanul  rendelkezésiinkre
allanak.

A kulfoldre kerll§ propagandanyomtatvanyok-
nal ma még sajnos nalunk a takarékossag szempont-
jai vezetnek nagyon sok esetben. A magyar (Uzlet-
ember azt hiszi, hogy teljesen elegendd, ha magyar
nyelven megszerkesztett szovegét a kilonb6zé nyel-
vekre lefordittatja és azokat az illetd orszagokba
szétkuldi. Pedig mindenki el6tt, aki csak valaha
kalfoldon megfordult, nyilvanvalé, hogy minden
népnek megvan a maga sajatos lelkivilaga. Milyen
kulonbség van pl. az olasz és angol nép érzelem-
vildiga és értelemvilaga kozott! Es mégis sokszor
ugyanaz a szbveg jut Romaba és Londonba egyarant.
Az olaszoknak lehet lelkes, szines jelzékkel, a szub-
jektiv. meggy6z6dés hangjan irni, az angol azonban
az ilyen hangl szoveget megmosolyogja és félre-
dobja. Az angolokhoz csak objektiv adatokkal és
szamokkal, h(ivos, tartézkoddé hangnemben kozeled-
hetlink. Azonkivil nagyon fontos a teljesen pontos
és helyes szoveg. Ezen a téren kovetjik el a legtdbb
hibat, de wvalljuk be, ez is a legnehezebb dolgok
egyike.

Joles6 biiszkeséggel kell azonban megallapita-
nunk, hogy kulféldi mez6gazdasagi exportpropagan-
dank az utdébbi id6ben tobb téren példaszer(t és elis-
merésre méltét termelt.
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Nemcsak az irott szé, nyomtatvanyok, plakatok
és egyéb Aabradzolasok utjan segithetjuk el6 agrar-
cikkeink kalfoldi atjait, hanem az él6sz6, el6adéasok,
targyalasok atjan is. Itt természetesen els6ésorban
azok a személyek jonnek szamitasba, akik mint a
magyar kilkereskedelmi érdekek kilfoldi képviselGi
erre a munkara hivatottak. Kulképviseleti hat6-
sagaink, konzulatusaink, a Kiilkereskedelmi Hivatal
kirendeltségei, az egész vilagot behal6zé levelezGi
kara all ebben a tekintetben az orszag rendelkezé-
sére. Nekik a feladatuk, hogy kilénbdzé érdekelt-
ségek, importérok, keresked6k egyesuleteiben, be-
szerz§ szOvetkezetek taggy(lésein stb. a hazulrél
kiuldoétt propagandaanyagot szétosszak, kiulonbdz6
propagandaeszk0zok igénybevételével (film, vetitett
képek, az Aaruk természetben valé bemutatasa) is-
mertessék kiviteli cikkeink termelési viszonyait,
mindségi el6nyeit, jelent6ségét és felhasznélhato-
sagat.

A propagandaeszkdzdék sordba tartoznak a kialli-
tdsok és arumintavasarok is. Kétféle céljuk lehet:
vagy kozvetlendl uzleti 0Osszekdttetéseket segitenek
el6 és hoznak létre, vagy pedig az elad6 a fogyasztd
kozonség korében ismertté akarja tenni cégét és aru-
jat. A kiallitdsoknak nagy szereplk lehet, de csak
abban az esetben, ha agy a kiallitd, mint a kozon-
ség Osszehozasa kell6 alapossaggal, célszeriien és
tervszerlien torténik. Kiviteli lehet6ségink felkuta-
tasa szempontjabél eredményesebb a kulfoldi va-
sarokon valo részvételnek az a mddja, midén vala-
melyik orszag egységes csoportban jelenik meg. Ezek
el6készitése, megrendezése és lebonyolitdsa igen
nagy koriltekintést és (gyességet igényel. Szamitani
kell arra, hogy kuléndsen a nemzetkdzi relacidkban
jelentds gocpontok Arumintavéasarain a kérnyez6
agrarallamok versenyével is meg kell kiizdeniink,
amelyek, mint gy&ztes, megerdsodott allamok, az ilyen
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reprezentativ  jellegli akciéknal semmiféle pénz-
aldozattdl nem riadnak vissza. Ezért ezeken csakis
akkor szabad exporttermékeinkkel résztvenniink, ha
azok birjak a versenyt a tdbbi orszag anyagaval.

A belfoldi kiallitasok és vasarok exportcélokat
szolgélnak akkor, ha nagyobbszam( kulféldi lato-
gatasat biztositjak. Két ilyen irdnyd megnyilat-
kozasunkat, a tavaszi Orszagos Mez6gazdasagi
Kiallitdst és a majusi Budapesti Nemzetkdzi VA&sart
ebben az iranyban er6teljesen kellene tovabbfejlesz-
teni. Nyugati piacaink tovabbi bekapcsoldsa mellett
kilonosen Kivitelink balkani kiterjesztése érdekében
a télink délre és keletre fekvd, kisebb kulturaju
allamok érdekelt véllalatainak és (zletembereinek
latogatasat kell szorgalmazni. A tavaszi Orszagos
Mez6gazdasagi Kiallitas volna hivatva arra, hogy a
primitivebb agréarkultdraju orszagok ez alkalommal
lassak el magukat els6rendl tenyészanyaggal, mez6-
gazdasagi gépekkel stb.

Nemcsak az ismeretterjesztésnek, hanem a kil-
foldi exportpropagandanak is Ujszeri formaja a
vonaton, autokon, vagy hajon elhelyezett vandor-
kiallitds. Franciaorszaghan mar régoéta fut a vasut-
vonalakon egy ilyen mez6gazdasagi ismereteket ter-
jeszt6é vonat, amelyeknek kocsijaban egy kiallitas
teljes anyagéat szemléletesen és (gyesen rendezték
el. A vonat egy par napig all az egyes alloméasokon,
ahol az utasok és a kornyék lakossdga megtekint-
heti. Olaszorszaghan teherautdékra szerelt vandor-
kiallitasok jarnak mar évek O6ta az orszagutakon.
Ezeknek a kidllitasi vonatoknak gatat szab az a
koérulmény, hogy kotve vannak a vasutvonalhoz és
az utak mellett laké helységek lakoihoz és ott, ahol
a vasutvonalak csak gyéren futjak be az orszagot,
hatdsuk is csak korlatozott lehet. Ujabban a tengeri
forgalomban szerepet jatsz6 orszagok exportpiacaik
kikot6i kozott kiallitdsi hajékat jaratnak.
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A propagandaeszk6zok soraban az utols6 évek-
ben mind fokozottabb mértékben nyomul el6re a
film. A film — mint propagandaeszk6z —, a kép, a
mozgds — és ha a film hangos —, az él6sz6 hatasat
egyesiti és ha ehhez mivészi rendezés, Otletes tech-
nika jarul, akkor a propagandaeszkdzdk soraban az
els6 helyet foglalja el. A propagandanak a film terén
hatartalan lehet6ségei nyilnak. A filmpropagandat a
legtobben agy képzelik el, hogy nagy mozgo6képszin-
hdzakban a midsor el6tt egészen rovid reklamfilm
pereg le. Németorszaghan és kiulondsen Amerikaban
a filmpropagandanak sokkal szélesebbkér(i alkalma-
zésa fejlédott ki. A normalis nagysagu, gyulékony
filmnek az a nagy hatrdnya, hogy a vetités csak a
néz6tértdl tlizmentesen elzart kamarabol tdrténhetik.
Ez a tény a filmpropagandat az allandé mozg6-
fényképszinhédzakra korlatozza. Az 0. n. éghetetlen
keskenyfilmen készilt felvételek kivaldan alkal-
masak a filmnek, mint propagandaeszkdznek a fel-
hasznéalasara. Uzleti reklamra, ismeretterjesztésre,
kilondsen Amerikaban kizarélag ezt a filmanyagot
hasznaljdk. Az amerikai Uzletember Uzletszerz6 Ut-
jaira kis kofferben magaval viszi filmvetit6 készilé-
két és Uzletben, irodaban, nagyobb tarsasdgban min-
den nagyobb el6késziilet nélkil levetitheti azt a fil-
met, amely véllalatanak telepét, Uzleti életét, beren-
dezését, a gyartds modjait, a késziult cikk felhasznal-
hatésagat stb. bemutatja.

Minden propagandatevékenység a mai gazdasagi
nehézségek kozott korlatok kozé van szoritva. Az
egész vilagon, kilondsen fogyasztopiacainkon a be-
vitelt korlatozé rendelkezések, a kontingensek, a
vamok, allategészségugyi intézkedések egész sora
gatolja az egészséges kilkereskedelmi forgalmat. Ma,
mikor szaz és szaz kinai fal huzodik keresztiil-kasul
egész Europan, az exportaru els6rangd min6sége, a
propagandaeszkézok ereje csak nehezen tud atver-
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gédni ezeken a falakon. Vigasztalé a rosszban is az
a tudat, hogy ezek a falak nemcsak Magyarorszag,
hanem az 6sszes termel6 orszagok el6l elzéarjdk a
normalis forgalmat. Ezeken a korlatokon tehat, a
kulpolitikai szempontokat kikapcsolva, mégis az fog
legel6szor keresztuljutni, akinek a piac szempont-
jabol a legmegfelelébb aruja van és ennek az arunak
megismerése, elterjesztése érdekében a legligyesebb
propagandat csinalja. Ahogy a jo keresked6ének nem
szabad reklamtevékenységét feladnia rossz uzlet-
menet idején, hanem éppen akkor kell a legerélye-
sebb hadjaratot inditania a fogyasztok megszerzé-
sére, éppen uUgy Magyarorszagnak is a mai nehéz
id6kben nyilt, nagyszabast propagandaval kell az
elzart ajtékat kinyitnia és a magyar mez6gazdasag
termékeinek elismerést szereznie.



A FONTOSABB KIVITELI CIKKEK

Blza

Blzatermelésre a Karpatok ovezte Dunamedence
altalaban kivaléan alkalmas. A nyéari hosszantarté
és er6s szarazsag mar kordn kasza ald érleli a buzat.
A magyar biza mindig elismert és keresett cikk volt
a vilagpiacon, nemcsak Orlési és sithetdségi értéke,
hanem a bel6le készilt slitemény izessége miatt is.
Az iz, illat és zamat olyan értékei a magyar liszth6l
készilt siteményeknek és kenyérnek, amilyent mas-
féle lisztb6l nem tud a vildg legjobb malma és pékje
sem el6vardzsolni. Németorszag egyik legnagyobb
malomszakért6je, néhai Kettenbach Frigyes a ,Ho-
here und besondere iMillerei“ cim{ kdnyvében irja,
hogy a magyar lisztek kivalésaganak nemcsak a ma-
gas fokon 4&ll6 magyar malomipar és a vilaghir(
magyar ,,magas6rlés” az oka, hanem elsésorban az
a kival6 buzamindség, amely a magyar molnarok
rendelkezésére &ll. A magyar baz&bdl ugyanis sokkal
kénnyebben nyerhet6 a toretésnél sok és j6 dara,
mint a mas orszagok buzaibdl. A magyar blza dara-
jat és dercéjét kdnnyen lehet osztalyozni, mert gom-
bolyl és lisztmentes és igy kdnnyen tisztithatd, fel-
oldhaté és kiordlhetd. A magyar liszt, bar annak le-
szitidldsa finomabb bevonatokon torténik, mégis meg-
tartja éles fogdssdgat; szaraz, tiszta, tlizes sargas-
fehér szinli és f6leg a sltésnél tapasztalt kiaddssaga
feltlng.
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A magyar példa nyoméan a kulféldi malmok is
meghonositottak a mdadrlést és ha jobb anyaghoz
jutnak, jobb lisztet is tudnak 6rdlni, mint azel6tt a
sima G6rlésnél.

A XIX. szdzad utolsé évtizedeiben jelenik meg
Eurépa nagy gabonapiacain az amerikai blza, amely
a mi Alfoldinkéhez hasonléd éghajlat alatt terem és
igy min6éségében eléri a magyar bazat. Megindul ké-
s6bb Magyarorszagon a blzanemesités munkdja,
amely eleinte b&term&ségre valé torekvés mellett a
j0 min@séget sem hanyagolja el. Jott azonban a
vildghaboru, amikor is hazdnknak nemcsak dnmagat
és a Monarchia hadseregét, hanem a kozponti hatal-
makat is élelmeznie kellett. Ekkor lépett el6térbe az
els6sorban és kizarélagosan a nagytermésre valo
torekvés szempontja. igy egyes vidékeken elszapo-
rodtak olyan buazaféleségek is, amelyek a h6termé-
ség mellett nem mutattak kival6 mindséget.

Mig néalunk a héabor(G alatt a hadsereg élelme-
zése hattérbe szoritotta a mindségre valo torekvés
szempontjait, addig az amerikai, de kuléndsen a
kanadai buzanemesités kivalo min6ségl buzékat ho-
zott létre és elarasztotta vellk régi piacainkat. Nyu-
gateurdpa a régi magyar blGza helyett azzal egyminé-
ségli, de egyontetlibb buzat kapott és igy a magyar
buza lassankint héattérbe szorult.

Elég késén ébredtink arra a tudatra, hogy bu-
zénk kuolfoldi értékesitésénél az amerikai buza ver-
senye milyen jelentdés karokat okoz. Kozvetlenil a
vilaghdborld utdn még nem volt annyira érezhet ez
a verseny, a bekodvetkezett gazdasagi valsag azutan
egyszerre robbantotta ki az amerikai buza folényét a
nyugateurépai gabonapiacokon. A koriulmények ha-
tasa alatt a foldmivelésiigyi miniszter 1928-ban életre
hivta a M. kir. Gabona, és Lisztkisérleti Allomast,
amelynek az lett a feladata, hogy a magyar buza-
termelésnek helyes irdnyt adjon és a blzamindsége-
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kel vizsgalja és ellen6rizze. Az Allomas élére Han*
koczy Jend, ez a vilaghird tud6s szakemberink ke-
rilt, akinek nevéhez fliz6dik a legljabb és az egész
vilagon elterjedt bulza- és lisztvizsgalati modszerek
egész sora; az 6 altala szerkesztett 0. n. Farinograph
ma mar minden tudomdanyos laboratériumban, min-
den malomban altalanosan hasznalt. i

A Magyar Gabona- és Lisztkisérleti Allomas mar
rovid fennallasa dta is nagyardnyld munkat végzett.
Kutatsai és vizsgélatai azt igazoljak, hogy a neme-
sitett magyar blzak kozott tobb fajta van, amely b6-
termdsége mellett olyan elsérangd mindséggel ren-
delkezik, hogy nemcsak a régi tiszavidéki buzat
mulja felil, hanem bels6 értékben eléri a legjobb ka-
nadai buzakat is.

A magyar biza kérdésénél figyelembe kell venni,
hogy azel6tt elsésorban a lisztkivitelt tartottuk fontos-
nak. Most is arra torekednénk, ha lehetne, hogy ha-
talmasan Kkifejl6dott malomiparunknak munkat biz-
tositsunk. Ma azonban a blzat vasarlo &llamoknak
is jelent6és malomiparuk van és a lisztbehozatal ellen
erélyes és hatasos tilalmi eszk6zdkkel védekeznek,
nem beszélve arrél, hogy mez6gazdasagi termelési-
ket ezek az allamok a természeti viszonyok mostoha-
saga ellenére is minden eszkodzzel fejleszteni, termés-
teriiletiket éppen a kenyérmagnal novelni igyekez-
nek. Ezzel szemben &ll az a letagadhatatlan tény, hogy
ott, ahol a talaj min6sége, az éghajlat, a csapadék-
viszonyok nem kedveznek a buzatermelésnek, ott
mindségblzakat termelni teljes lehetetlenség. Emel-
heti egy orszag buzaval bevetett teriiletét, mennyiségi-
leg el is érhet bizonyos fokot, de min&ségileg min-
dig raszorul sajat drleményei értékének, siithetségé-
nek fokozasara; ez esetben a mindségileg kivalé im-
portbGzakra, mint javitészerre lesz ezeknek az alla-
moknak szikségiik. Magyarorszag bulzatermelését te-
hat Ggy kell irdnyitani, hogy a min6ségblzak elsza-
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poritasa utdn azok egyontetli keverékeit tudjuk Kki-
vinni azzal a Kkifejezett céllal, hogy azt a gyengébb
buzékkal rendelkez6 orszagok sajat buzajuk &rlésé-
nél javitészerul hasznalhassdk. A mi bikankbol 6rolt
liszt kulfoldi lisztekkel keverve nemcsak azok suthetd-
ségét fokozza, hanem biztositja azok részére azt az
izt, illatot, zamatot, amelyet még az amerikai mal-
mok sem tudnak semmiféle tudomanyos laborato-
riumi eszkdz segitségével legfinomabb lisztjikbe bele-
varazsolni.

A magyar foldmivelésiigyi kormany a buazaterme-
lés minGségi javitasa érdekében a Gabona- és Liszt-
kisérleti Alloméas bekapcsoldsdval hat évvel ezel6tt
céltudatos mozgalmat inditott a legalkalmasabb faj-
tak elterjesztésére. Hosszas kisérletek utan négy
blazafajtat taldltak b&term6ség €és mindség szem-
pontjab6l a tovabbtermesztésre alkalmasnak: a béan-
kuti 1201-est, az 1014-est, a Székacs 1055-6st és
1242-est. A Bankuti buzdkat a magyar névényneme-
sités egyik kivalo attdréje, Baross L&szl6 nemesitette
ki ezel6tt husz évvel Kanaddbdl behozott Marquis-
blazabol, amelyet kilonb6z6 magyar buzakkal ke-
resztezett. Ezek a keresztezések ma mar az egész or-
szag teriletén sikerrel termelhet6k, koranérdk,
rozsdaallok. Ezeknek a kivéalasztott és tovéabbszapo-
ritdsra alkalmasnak mindsitett buzaknak elszapori-
tasa az utobbi években mar annyira el6rehaladt,
hogy Kkivitelre keril6 buzafeleslegiink nagyrésze
maris ezekbdl a buzakbol all. Hogy mit jelent a kil-
fold részére ma a min6ségi magyar buzatermelés
megjavitadsa, bizonyitja az, hogy az elszaporitasra
alkalmasnak itélt buzdk min6ségi tulajdonsdgai nem
maradnak a kanadai Manitoba I. mdgott. Amikor te-
hat kivitelre kerild buazaszallitméanyaink ezekbdl a
min6ségekbdl allanak, akkor a Manitobaval teljesen
versenyképes arut tudunk a kilfoldi piacokra szalli-
tani.
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Hogy kulféldre csakis elsérangt buzak Kkeril-
jenek ki, ehhez nem elég a bels6 szaporit6 munka,
hanem a kivitelre kertl§ szallitmanyokat megfelel6
modon ellendrizni is kell. Enélkal a szallitd6 kénye-
kedvére van bizva, véjjon a Kkiszallitott buzatételek
milyen mindségliek és megtérténhet, hogy a miné-
ség elleni kifogasok esetleg kétségessé teszik a ma-
gyar buzanak nagy nehézségek aran Uajbél Kivivott
jo hirnevét. Ennek a megakadalyozasara az elmult
évben a M. kir. Kilkereskedelmi Hivatal &llandd
buzakiviteli ellen8rzést vezetett be, amely a kivitelre
kerill6 blzaszallitmanyokat a hataron valé kilépés-
nél szigordan ellen6rzi, azokbd6l mintat vesiz és a
meg nem felel6 kildeményeket visszatartja. A min-
tak belsé vizsgalatat a Gabona- és Lisztkisérleti Allo-
mas Vvégzi.

A taljé mindségl, sok és igen erfs sikért tar-
talmazoé liszt inkébb javitészerll hasznalatos és sttési
célra legjobban gy hasznalhat6, ha hozzd gyengébb
mindségl lisztet kevernek. A tllerés lisztb6l ugyanis
a sltés alkalmaval nagy sUlyG és nagy térfogatd,
tovabba igen jo kulseji (magas, dombord, jo
likacsossagu) kenyeret kapunk, de a tapasztalat
szerint az ilyen sutemény héja Uveges és igy az
étkezésnél az Inyt sérti, belseje Kkissé gummiszer(,
nehezebben raghaté és emészthet6. A sités céljaira
legalkalmasabbak az olyan lisztek, amelyek maguk-
ban (minden keverés és kezelés nélkil) hasznalhatok,
és amelyekb6l jo alakd, nagy térfogatd, laza szerke-
zeti, vékony, nem (veges héja, illatos, zamatos site-
mény készil. A legfontosabb koérilmény az, hogy a
sitéiparnak mindig azonos belsé tulajdonsagu lisztek
alljanak rendelkezésre, mert csak igy tudja munka-
menetét allandésitani, magat a keverési kisérletektdl
és probasutésekt6l mentesiteni és vevékorét allandé
suteményforma és min6ség biztositasaval kielégiteni.
A m. Kkir. foldmivelésiigyi kormany 1934 szeptember



32 SORARPA ES MALATA

1-t6l kezd6d6en bevezette a kivitelre keriil6 magyar
lisztek markéazasat, ami lehet6vé teszi, hogy a Kkil-
foldi vev6 az igényeinek megfelel6 lisztet allami
mindségvizsgalati bizonylattal biztositottan és mindig
véltozatlan bels6 mindségi értékkel szerezheti be.

Sorarpa és malata

Hazankban a sOrarpat a mualt szazad utolsé felé-
ben kezdték jelent6ésebb mértékben termelni; akkor,
amikor iparunkban a soOrgydartds nagyobb méreteket
oltott. A sorarpat féképpen az északnyugati részeken,
a Hatvan—Miskolc-i vonaltél északra elterild domb-
vidéken termelik. Az itt termelt sorarpa kereskedelmi
neve ,Nordbahngerste“.

Sorgyaraink nemcsak a sajat részikre, hanem
a kulfold részére is Allitanak el6 sorarpabol els6-
rangt malatat. Erre a célra igen alkalmasnak bizo-
nyultak a kébanyai mészk6talajba vajt malatapincék,
amelyeknek természetes h6foka a sOrarpa csirazasat,
illetve a malata készitését nagyban elGsegiti. A
magyar malatat kilondsen a tengerentali allamok
keresik, igy az Egyesilt Allamok, Argentina, Uruguay,
az europai allamok kozul pedig fé6képpen Olaszorszag,
Svéjc, Hollandia, Belgium és Franciaorszag. A
magyar malata egyike legfejl6d6képesebb export-
cikkeinknek, amit igazol, hogy mig 1926-ban csak
24.090 g-t vittink ki, addig 1936-4>an ez a mennyiség
mar kdizel 340.000 g-ra szokott.

Mind a sorarpa termelése mind a malata el6-
allitasara vonatkozé tudomanyos vizsgalatokkal be-
hato6 médon a M. kir. Erjedéstani Allomés foglalko-
zik; ezek a vizsgalatok els6sorban kiviteli érdekein-
ket szolgdljak. Ezek szerint nemcsak az 0. n. sor-
arpavidékeken, hanem Magyarorszagon altalaban
eredménnyel lehet sdrarpat termelni.
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Magvak

Legértékesebb mindségi cikkeink kozé tartoznak
mez&gazdasadgi magvaink, 'bar a magyar kodzonség
el6tt magféleségeinknek az egész vilagon hires ming-
sége kevésbbé ismeretes. A kulfoldi magtermesztés és
magkereskedelem el6tt azonban a magyar vetémag
ma mar fogalom és mindenitt kifejezetten meg-
kilonboztetett kdzkedveltségnek orvend.

A magyar vetémag magas hasznalati értéke
els6sorban Magyarorszag kedvezd foldrajzi fekvésére,
ményeire vezethet§ vissza. Magyarorszag klimatikus
viszonyai mellett a vetémagvak fagyallésaga igen
nagy. Az G&sszel elvetett mag télen 20—25 C fok
hidegnek is ki van téve, a magérlelés idészakaban a
hémérséklet a plusz 35 fokot is eléri. A tavasszal
elvetett mag zsenge hajtdsadnak vératlanul jové éjjeli
fagyokkal is meg kell kiizdenie. Természetes tehat,
hogy az itt termelt novényféleségeknek hozza kellett
idomulniok a kemény hideghez és a nagy meleghez.
A nyari szarazabb id&jards a magvak érési idészaka-
ban nagy el6nyt jelent; a csapadékos nedves id6
ugyanis a magvakban bizonyos erjedési folyamatot
indit meg, mely utan a leggondosabb kezelés mel-
lett is hatranyosan befolydsolja a csiraképességet.

Ezek koOvetkeztében a hazdnkban termelt vet6-
magvak igen magas csiraképességiiek és ez biztositja
azutdn a Magyarorszaghol kivitelre keril§ vet6-
magvaknak magasabb hasznalati értékét. Mig a here-
magvaknél és hivelyeseknél (bab, borsé, lencse,
bikkony) a magyar vet6émag majdnem Kkivétel nélkil
90%-on feldli csiraképességgel bir, s6t gyakran a
99%-ot is eléri, addig a nyugateurépai kddosebb
éghajlatd orszagok csirazasi atlageredménye kisebb.
A magyar vet6magkeresked6k tényleg magasabb
hasznalati értékért szavatolnak, mint az ugyanazon
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cikkekben més orszagokbdl beérkez6 ajanlatok;
kdvetkezésképpen nagyobb 4arat is kaphatnak érte.

Az Amerikai Egyesilt Allamok, Anglia, Német-
orszag, Franciaorszag, Svajc, Olaszorszag, Dania és
Svédorszdg a magyar mag mindségi tulajdonséagait
teljes mértékben értékelik és vet6émag-szikségleteiket
csak akkor fedezik méas orszagokbol, ha az altaluk
keresett magféleségek nalunk nem kaphaték.

A kedvez6bb éghajlat, valamint a csekélyebb
termelési koltségek és az olcsdbb munkaeré kovet-
keztében az el6bb felsorolt orszdgok nagyrésze
Magyarorszagon ugynevezett termesztési szerz6dés
Utjan szaporittatja sajat nemesitett vetémagvait; ezen
a réven nemcsak mennyiségileg, hanem mindségileg
is magasabb haszndlati érték(i magterméshez jutnak,
mintha a szaporitast sajat orszagaikban végeztetnék.
Ma mar Magyarorszagon kb. 20—30 ezer holdra
becsllhetd teruleten torténik termesztési szerz6déses
alapon a kuilfoldi magkeresked6k és magtermeld
véallalatok anyamagvainak szaporitasa, kiléndsen bab-
és borsdfajtakban, f6zelék- és virégmagvakban

Magyarorszag egyik legfontosabb és legnagyobb
értékli vetémagja a lucernamag, amelyrél minden
részrehajlas nélkil megallapithatd, hogy hasznalati
érték tekintetében az egész vildgon az els6k ko-
zott all.

A magyar lucernamag a M. Kir. Allami Vetémag-
vizsgalé Allomas éaltal tételenkint vizsgalva és 6lom-
zaroltan kerGl kivitelre. llyen Olomzarakat csak az
a lucernamag kaphat, amelynél az Alloméas Aaltal
eszk0zolt vizsgalat allapitja meg, hogy az tiszta,
keverékmentes, magyar szdrmazasl, teljesen aranka-
mentes, legaldbb 96% tisztasagu és 90% csira-
képességd.

A magyar lucernamag gazdasagi értékét kilono-
sen az emeli, hogy ellenall6képessége az idGjaras
viszontagsagaival szemben a legmesszebbmend igényt
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is kielégiti. Fagyall6 képessége igen magas és mélyre-
nyuld gyokérzete révén megtaldlja a szikséges
nedvességet és taplalékot a legnagyobb hdségben is.
A kivalo csirazoképesség kilondsen azokban az
orszagokban fontos, amelyekben a Incernat kotott
talajba vetik.

Nagy altalanossdgban 300 vagonra tehet§ néalunk
rendes korilmények kozott a hicernamagtermés,
amib8l 80— 100 vagon belféldi szikséglet, mig a
tobbi kivitelre kertl és allandéan jo &rakon taldl
elhelyezésre.

A léheremag sizintén a legkivalébb tulajdon-
sagokkal rendelkezik hazank éghajlati viszonyai
kovetkeztében. A legmodernebb magtisztit6 berende-
zések Utjan ezt a magot is teljesen gyom- és aranka-
mentes allapotban szallitjuk kalféldre.

A lucernamagot legnagyobb részben Német-
orszagba és az északeurdpai allamokba viszik Ki;
ezek az orszagok a magyar mag fagyallésagat igen
megbecsilik. A magyar léheremagot Németorszag,
Ausztria, Csehszlovakia és az Amerikai Egyesiilt
Allamok vésaroljak.

A magyar biborheremag majdnem minden évben
elsének kerul a piacra. 1936-ban 77.500 q biborhere-
magot szallitottunk kilfoldre; szinben, min&ségben
és kulondsen hasznalati érték tekintetében feltilmulja
a vilagpiacon legjobban elterjedt és legnagyobb
mennyiségben termesztett francia biborheremagot.
Csiraképességét illetéleg a francia biborheremagot
allandéan 10%-kal mulja felil. A magyar biborhere-
magot Gjabban az Eszakamerikai Egyesiilt Allamok
vasaroljak, amit az a tény bizonyit, hogy mig
1925-ben az Egyesilt Allamok biborheremag-be-
hozataldban Magyarorszagnak csak 7%-0s részese-
dése volt és abban Anglidval, Németorszaggal, Francia-
orszaggal és Lengyelorszaggal osztozott, addig
1933—34-ben a versenytarsak kozil csupdn Francia-
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orszag és Lengyelorszdg maradt meg, de ezek is el-
enyész6 csekély mennyiséget szallitvan, a két utols6
esztend6ben az Egyesilt Allamok biborheremag be-
vitelében Magyarorszag 98—99%-0s aranyban része-
sedett.

A magyar szadrmazasl baltacimmag min6sége is
a legkivalobbak kozé tartozik Eurdpaban. A leg-
modernebbll  felszerelt magtisztito telepeinkrél a
baltacimmagot hantolt allapotban viszik ki, miutan
hantolva a 99%-os tisztasdgot konnyen el lehet érni.
A héntolassal biztositani lehet tovabb&d a mag pim-
pinellamenteségét. Hantolatlanul ugyanis a baltacim-
maghoz kdnnyen keveredhetik a hozza teljesen
hasonlé pimpinella magja.

A magyar hiivelyesmagvak hasznalati értéke az
eurépai szdrmazékokat allandéan legalabb 8—10%-
kal malja felil, a csiraképesség is 10— 15%-kal
kedvez6bb a legtobb kilfoldi allam termesztésével
szemben. Ez inditja arra Eurdépa legnagyobb mag-
keresked6 és magtermel6 cégeit, hogy sajat neme-
sitett anyamagvaikat bértermesztés formadjaban
Magyarorszagon szaporitsak.

A hiivelyesekkel bevetett teriilet évrél-évre emel-
kedik Magyarorszagon, az ezekkel bevetett szanto-
foldi teriilet sohasem volt olyan nagy, mint 1934-ben.
Az emelkedés 1926-t6l kezdve fokozatos és rohamos,
1926-ban ez a teriilet még 28.000 hold, 1934-ben
pedig mar 83574 holdon termeltek hazankban
hilvelyes magvakat.

A magyar babfajtdk elismert tulajdonsaga az,
hogy vékony héjuk miatt fdzésnel gyorsan és egy-
szerre puhulnak. A legtébb eurdpai allam, s6t az
Eszakamerikai Egyesilt Allamok is szivesen keresik
a magyar babot. Kivitelink értéke az utols6 tiz évben
1 millio és 13 milli6 peng6 koOzott ingadozott, de
1 milli6 al4 sohasem esett.

Régente a magyar borso ellen zsizsikessége miatt
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allandé panaszok voltak. Ma a bors6fajtakat a leg*
tébb gazdasagban kozvetlen csépléskor zsizsiktele-
nitik. A sarga viktoria-bors6t és a z6ld express-
borsét termelik nalunk Kkiviteli célokra; ezeket a
kalfoldi hantolé malmok szivesen dolgozzak fel, mert
konnyen héantolhat6, kivaléan aromas és a legjobban
pubuld szarazf6zeléket adjak. Borsokivitelink értéke
is allandéan 1 milli6 pengé felett volt az utébbi évek-
ben. Vildgpiaci helyzete tovabbi fejl6dést tesz lehe-
tévé; 1934-ben hazankban a borsdval bevetett terilet
30%-kal volt nagyobb az el6z6 évinél.

A bikkonyok kozil a tavaszi blikkony, a szdszos-
biikkbny és a pannonbiukkény min6ségi export-
cikkeink. A tavaszi blkkdnyt a kilféldi azért
vasarolja nalunk, mert az teljesen fajtiszta min6ség-
ben keril piacra, mig ebben a cikkben versenytars-
ként szerepl6 déleuropai agrarallamok kilénboz6
vadbikkonydk elterjedése kovetkeztében vagy ke-
verékes, vagy elfajzott arut tudnak piacra vinni.
Bikkonykiviteltinknél Németorszag mellett az
Amerikai Egyesllt Allamok jatszak a fdszerepet, itt
ugyanis a sz0szoshiikkényt és a pannonblkkdnyt a
gyapotvetés el6tt zoldtragyazas céljabol vetik el6-
veteményképpen és ennek magjat allandéan fokoz6dé
menn}dségben Magyarorszagrol szerzik be.

Az étkezési és olajosmagvak csoportjab6l emlitésre
mélté a magyar kék mak, amelybdl legtobbet,
36.000 g-t, 1933-ban szallitottunk kulfoldre, Német-
orszagha, az  Amerikai Egyesilt  Allamokba,
Ausztridba, Hollandidba, Csehszlovakidba. Kiilonos
elénye a francia zarttokd kék makbo6l kinemesitett
magyar méknak, ihogy ize minden olajos mellékizt6l
mentes, nagyszer( illatld, édes és kellemes.

A tobbi olajosmag kozdal  kivitelink  van
repcemagban, olaj-lenmagban, napraforgémagban,
kendermagban, mustdrmagban, korianderben  és
gomborkaban. Ezek kozil a legjolbb termésdi 1980-as
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évben 75.000 q repcemagot és 67000 g lenmagot
exportaltunk. Napraforgémagban és tokmagban Kki-
vitelink allandé, mert a magyar napraforgbmag
olajltésre igen alkalmas. A magyar fehér napraforgd-
mag ezenkivil fajtisztasdga miatt a legjobb madar-
eledel. A naprafogémagot legnagyobb mennyiségben
Németorszagba, Csehszlovakidba és az Amerikai
Egyesult Allamokba széllitjuk.

Gyumaoic.s

Azok az éghajlati és talajviszonyok, amelyek
mas helyen kifejtett okoknadl fogva a Karpatok
medencéjét a mindségi termékek eldallitadsara olyan
alkalmassa teszik, kulondsen a gylmolcsfélék ter-
mesztésénél lépnek er6teljesen el6térbe. Itt elsdsor-
ban a napfénysugéarzds az, amely a gyumadlcsdk
bels6 értékére nézve dontéjelentéségi. Hazankban a
nyari hosszas napfénysugarzas a gyumolcsok cukor-
tartalméara, valamint vitamintartalméara igen nagy
befolyassal van. A M. kir. Erjedéstani Allomas altal
szolgaltatott adatok szerint cukortartalomban a ma-
gyar gyimoélcs a hivatalos amerikai adatokkal val6
Osszehasonlitas alapjan jelent6sen felilmalja a hires
kaliforniai gyumélcsot.

Az Altalanos részben bdven foglalkoztunk a
vitaminoknak az emberi taplalkozasban fontos
szerepével. A napfény sugdarzasanak, kilondsen az
ultraviolett sugaraknak hatdsara fokozottabb mér-
tékben termel6dnek ki a gylimdlcsokben a kilonféle
vitaminok, és természetes, ha a gyumdlcs hosszabb
ideig és a szokottnal er6teljesebb mértékben van ki-
téve a napfény besugarzdsanak, akkor az annak ha-
tdsara képz6dd vitaminok is nagy mértékben és eré-
teljesebben képz6dnek. Ez a magyarazata annak, hogy
a magyar gyimolcs vitamintartalma az ebben az irany-
ban eszk6zdlt vitaminvizsgalatok szerint nagyobb a
kalfoldi hasonlé gyumdlcsfajtdkénal. Egyik fiatal ké-
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mikusunk, Becker Jen6, Amerikabol visszatérve a Fold-
mivelésiigyi Minisztérium és a Kilkereskedelmi Hiva-
tal anyagi tamogatasa mellett 0Osszehasonlité vizs-
galatokat végzett a magyar és kilfoldi gyimadlcsok
vitamintartalméara nézve. Ezek a vizsgéalatok azt
mutatjak, hogy uagyszélvan minden gylmdlcsiink
nagyobb mennyiségben tartalmaz kuléndsen C vita-
mint, mint az Eurdépa északi, s6t déli orszagaiban
termelt. Becker a legljabb vitaminkutaté médszerek
segitségével megallapitotta, hogy féképpen a magyar
ribizke, sarga- és gorogdinnye, kajszibarack, cse-
resznye, meggy, csemegesz6l6 tartalmaz feltlinGen
tobb C vitamint, mint a tébbi orszagok ugyanezen
gyumolcsféleségei. A magyar &szibarack, szilva, a
nyari alma is nagy mennyiséget tartalmaz a nép-
élelmezés szempontjabo6l annyira fontos C vitaminbdl.

A  megmérhet6 és kézzelfoghatd minGségi
tulajdonsadgokon kivil a gylmolcs értékét olyan
tulajdonsagok is befolyasoljak, amelyeket akar
kémiai uton, akar mas fizikai médszerek segitségével
mérni, vizsgalni nem lehet. llyenek az iz és az aroma,
amelyek pedig, mint jél tudjuk, jelent8s tényez6k
az emberi taplalkozésban. A kedvez6 talaj- és ég-
hajlati tényez6k viszont nalunk éppen ezeknek a
tulajdonsdgoknak kildnleges és fokozott kifejl6-
désére vezetnek. Kilfoldi fogyasztéink a magyar
gyimdolcsnek éppen ezeket a fogyasztasnal azonnal
érezhetd és élvezhetd tulajdonsagait ismerik és ér-
tékelik. A nagyobb vitamin- és tapanyagtartalom a
fogyasztasnal nem érzékelhet6, viszont, hogy az el-
fogyasztott gyimolcsnek milyen az illata, ize, édes-
sége, ez a gylUmolcsevésnél azonnal megérezhetd.
Eppen ezek a tapasztalati, a gylimdlcsfogyasztd altal
azonnal értékelhet6 tulajdonsdgok azok, amelyek a
magyar gyUimdolcsdt olyan keresett cikké teszik
Eurépéaban.

A magyar gyumolcs kivalé mindségi folényének
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tudhatéd be, hogy gyumélcskivitelink mennyisége, el-
tekintve a valtozé termésmennyiségek ingadozasatol,
allandéan fokozédik. De nemcsak mennyiségben
mind tdlbb és tobb izes, zamatos, els6rangl magyar
gyimolcs keril a kilféldi piacokra, hanem olyan
piacokra is eljut, ahol azel6tt a magyar gylimdlcsot
még hirb6l sem ismerték. Mig 1923i>an gylimdlcsot
csak Ausztridba, Németorszagha és Csehszlovékiaba
exportaltunk, addig az utébbi években a magyar
gyumolcs Angliaba, Lengyelorszagha, Belgiumba,
Svéjcba és Svédorszagba is eljutott.

A magyar gyumolcstermelésnek vilagszerte is-
mert kozpontjait, a nagy alféldi tanyavarosok gyu-
molcskultirajat a természeti adottsagokon kivil a
féldmivelésigyi kormanynak az egyontetd gyumélcs-
termesztés fejlesztését célzd kilonféle nagyobb akcidi
mellett a magyar varosvezet6k bolcs el@relatasa és
teremt6 munkdaja és nem utolsé sorban a gazdalakos-
sag megértd haladnivagyasa és kimerithetetlen
hangyaszorgalma teremtette meg a sivar alféldi futo-
homokon. Kecskemét, Nagykérds, Szeged, Janos-
halma, Kiskunhalas, Cegléd és hatalmas kiterjedés
kornyékik a magyar gyumdlcs legnagyobb termel6-
helye és exportpiaca. De nemcsak a meglévé ala-
pokon, hanem a féldmivelésigyi kormanyzat iranyi-
tasa mellett arra alkalmas Gjabb teriileteken is ma
mar céltudatos torekvéssel fejlesztik a gyumadlcs-
kultarat, hogy a kilféldi igényeknek megfelel6 ming-
ségl, a kulonbdzé piacok kivansaga szerint valoga-
tott, csomagolt gyimolcs alljon Kivitelre.

A sargabarack, cseresznye, meggy, nyari alma,
szilva, csemegesz6l6 azok a gylmolcsféleségek, me-
lyek ennek a gylmolcstermd vidéknek legjobban
keresett exportcikkei. Cseresznyében és csemege-
sz6l6ben még Gyodngyds vidéke (amely kiléndsen
Lengyelorszdg felé szallit), Szeged, a Zalavdlgye,
Balatonmelléke jon szadmitdsba. Budavidék és Pécs
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kornyéke az Gszibarack termel6 helye. Oszibarack-
termelésink eddig csak a belfoldi sziikségletet fe-
dezte és csak csekély kivitellink volt; az utébbi évek-
ben mar mentek &szibarack-szallitmanyok Anglidba
és Belgiumba is, ami a szallithatésdg kérdésének
megoldasat jelenti. A Budafokon nem régen épilt
gyumdolcshit6haz, valamint az UGjabban bevezetett
gyumaolcsosztalyozas, mindségi ellen6rzés, markazas
és az 0j szallité eszkdzok nagymeértékben hozza fog-
nak jarulni ahhoz, hogy folyton névekvd &szibarack-
termelésiink kivalo és értékes gyumdlcsét a kualfoldi
piacokon minél inkdbb meg tudjuk kedveltetni.

Ribizkében, eperben, malnaban Budapest, Nagy-
maros, Gyongyds és kornyéke szolgaltatja a kivitel-
ben legalkalmasabb arut. Ezekben a cikkekben most
még csak Bécs a felvevd piacunk.

Gorog- és sargadinnyében Heves, Pest és Fejér
megyék a termdteriiletek; goérégdinnyében kiléndsen
Csany, Hatvan és Hort kornyéke. A dinnye nagy
vitamintartalmanal, olcsésaganal fogva kiléndsen
fontos népélelmezési cikk; a kilfold azonban még
nem eléggé ismeri.

A Szamos vidékén, Szabolcsban és Szatmérban,
valamint a Dunantil és az AIfold egyes részein ter-
mel6ink els6rangl, izben, min&ségben kivalé almat
hoznak majd a piacra, ha az egyfajtaju almanak
nagy témegben vald termesztésére ellltetett fak ter-
md&re fordulnak és értékesitésiik meg lesz szervezve.
Alméb6l még ma is behozatalra szorulunk, de a
megfeleld egységes mindségeket termelé gyimdlcs-
fak iranyitott szaporitasadval és az értékesités meg-
szervezésével rovidebb id6 mulva nemcsak a belfoldi
sziikségletet tudjuk majd kielégiteni, hanem kulféldre
is nagyobb mennyiségben jut. A nyéari almanal kilo-
nésen jo kiviteld adottsagunk van, mert korai nyari
almaink akkor keriilhetnek piacra, amikor még leg-
feljebb csak az olasz almaval kell versenyezni, de ez
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sem jelent6s, mert a magyar nyari alma sokkal ize-
sebb, mint az olasz és a kulféldi is szivesebben vésa-
rolja.

Szilvanal a bosnyadk kékszilva legnagyobb ver-
senytarsunk, mert ez régi kedvelt aru fogyaszto-
piacainkon. Ma mar azonban a magyar kékszilva is
egységes mindségli, s6t izesebb és szallitasra alkal-
masabb, mint a boszniai. A voérosszilvat igen kedvez6
korilmények kozott szallithatndnk Németorszag és
Lengyelorszag ipari vidékeire, mert korai és olcso
tomeggyumalcs.

Kajszibarackb6l kilféldon minden mennyiség
elhelyezhet6, csak teremjen elegendd; versenytarsa az
olasz és spanyol barack.

A magyar gyimdlcs természetadta minésége mel-
lett sziikség van kilonb6z6 eszkdzok igénybevételére,
amelyek a mindségi folényt megérzik és gyimaélcsink
elhelyezését biztositjak. Ezek kozott elsé helyet foglal
el a helyes szedés, valogatas, eltartas és csomagolas.
Azel6tt a magyar gyumolcs flizfakosarakban kerilt
ki kilfoldre és emiatt kiléndsen az olasz gytimolcs-
csel szemben mindig aldrendelt szerepet jatszott kil-
foldi nagyvarosok igényesebb piacain. A M. kir. Fold-
mivelésiigyi Minisztérium 4altal éveken &t folytatott
tébbrendbeli akcié eredménye gyanant ma mar elsé-
ranglan csomagolva, faladdkban, kiléndsen az u. n.
hollandi ladaban keriil csomagolasra gytmadlcseink
kozul a barack, a csemegesz6l8, meggy, szilva, mig
a naigyobb alak( gyumolcsék (alma, korte) csomago-
lasara az u. n. oregoni lada szolgal.

A ladacsomagolas el6nye, hogy teljesen ki lehet
az ilyen ladaba csomagolt gylimélccsel a vaslti kocsi
rakteruletét hasznalni és a gyimolcs szallitas alatt
is szell6zik. Ujabban a csomagolasra hasznalt hol-
landi falddak helyett gyékényladakat részesitenek
elényben. A gyékényladak a faladaknal csinosabbak,
gyumaolcsszallitasra alkalmasabbak, és eddig csak a
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magyar gyumélcs csomagolasara hasznaljak; a gyé-
kény a faval szemben teljesen itthoni nyersanyag és
vagéasa, feldolgozdsa szdmos munkaalkalmat nydjt.
A gyékényldddkba valé csomagolast, mint eredeti
magyar csomagolédst a foéldmivelésiigyi kormény hat-
hatésan tdmogatja.

Hogy a kivitelre keriil6 gyimdlcs megfelel6 ming-
ségli, egészséges, helyesen szedett és valogatott, vala-
mint szabalyszerien csomagolt és hogy altalanossag-
ban megfelel-e a kilféldi piacok igényeinek, azt a
Foldmivelésiigyi Minisztérium No&vényvédelmi Szak-
szolgalata és a Kilkereskedelmi Hivatal ellenérzi a
termel6helyeken, a szallitk csomagoldhelyiségeiben
és a kilépé allomasokon. Szakfelligyel6k végzik ezta
felelésségteljes munkat a legfontosabb termel8i koz-
pontokban és a nyugati hatarallomasokon. A szi-
goru ellen6rzés mellett maguk a keresked6k is sajat
érdekiikben Ugyelnek arra, hogy a kulféldnek meg-
felel6 aru kerlljon ki a hatarokon tulra, mert hiszen
a meg nem felel§ &rut értékesiteni Ggy sem, vagy csak
nyomott drak mellett tudjék.

A gyumolcs kilfoldi értékesitésének egyik fon-
tos feltétele, hogy a szallitmanyok a lehetd leggyor-
sabb id6 alatt jussanak el rendeltetési helylkre. A
romlandé &ru a zart vasuti kocsikban régebben ha-
mar ténkrement és igy igen Kkorlatozott volt az a
tavolsdg, ameddig a magyar gyiimolcsvagénok még
a romlas veszélye nélkil eljuthattak. Ma mar a
Magyar Allamvasutak kellGiképpen értékelik azt a
rendkivil fontos nemzetgazdasagi és kozgazdasagi
jelent6séget, amelyet a mez6gazdasagi kivitel Magyar-
orszagra jelent, amellett, hogy a nagyobb forgalom
a vasUt bevételeiben is mutatkozik. igy az Allam-
vasutak a kulénleges vasati kocsik egész soraval
segitik el6 a gylmdlcsszallitmanyok minél gyorsab-
ban, a romlas legkevesebb veszélye nélkil fogyaszto-
piacra jutadsat. Ezek a kdvetkez6k: a Gg-jelu kétten-
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gelyli kocsik gyorstehervonatok részére, amellyel
Gyodngyodst6l Lembergig a szallitasi id6tartam 48 ora,
mig Janoshalméatél Berlinig 54 6ra; a Ggh kocsi
gyorsarn szallitasdra hasznalhat6 személyvonatok-
hoz, amelyeken a szallitas Nagykd&rostél iBuchsig (a
svajci hatarig) 60, Nagykdrost6l Parisig 92 o6ra; a
legmodernebb Gga négytengely kocsik gyorsvona-
tokhoz kapcsolhaték, az eddigiekhez képest a leg-
nagyobb befogaddképességiiek (15 ezer kg gyumdlcs
fér el benniik), Kecskeméttdl Baselig 30, Gyongydstél
Varséig 37 oraig tart a szallitds. Az dsszes G sorozatl
kocsik fehér szinliek, igy a nap heve ellen a gyimol-
csot jobban védik, a homlok- és oldalfalakon szel-
16z6nyilasokkal vannak elldtva és méar Ggy vannak
méretezve, hogy a hollandi ladakkal a rakod¢ terile-
tet teljesen ki lehet hasznalni.

A magyar foldmivelésiigyi korméanyzat eddig is
hathat6san igyekezett a termelést és értékesitést ta-
mogatni. Sajnos, a multban ezen a téren sok mulasz-
tas tortént. Nem volt egységes iranyitas, a termel6k
a maguk tetszésének és izlésének megfelel6en Ultet-
ték gyumolcsfaikat, lehetéleg Ggy, hogy minden fa-
juk mas gyumdlcs és més fajta legyen. Sokaig a
gyumolcstermelés csak mellékes id6toltés volt. A
kérilmények valtozdsa azonban lassankint meg-
mutatta, hogy a gyumdlcsbél is lehet jelentds jove-
delmet biztositani; Kecskemét, Nagyk6rds, Gydngyds
példaja sok érdemes kovetére akadt. A Kivitel foko-
zasaval is sok Ujabb termelési kérdés kerilt fel-
szinre. A kulféldon leginkdbb keresett, a szallitast
legjobban biré fajtak egyodnteti téomegben vald, egy-
séges min6ségl termelése érdekében a kormanyzat
mindent elkdvetett, hogy a termel6k kedvet kapja
nak kovetésére. Messzire vezetne a gyumdlcstermelé-
siink atszervezése érdekében tortént gazdatarsadalmi
és kormanyzati tevékenység ismertetése, meg kell
azonban emlitenlink, hogy nagyobbszabasd allami
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hitelek segitségével 1933-ban 800, 1934-ben 615 és
1935-ben 435, 6sszesen tehat 1850 kat. hold aj gyi-
molcsost sikerllt telepiteni. A foldmivelésligyi mi-
niszter kezdeményezésére a gyumdlcstermel6k kulon
egyeslletbe tomoriltek (Gyumélcstermelék Orszagos
Egyesiilete), a gazddk oktatdsdra és gylmdlcsoseik
szakszerli kezelésének ellen6rzésére korzetenkint az
Egyesilet alkalmazasidban és a minisztérium iranyi-
tdsa, tamogatasa mellett gyumadlcstermelési intéz6k
mikodnek. Ezzel egyidejlleg a kartev6k elleni kiiz-
delem is kozponti ir&dnyitas ald kerdlt; a No&vény-
védelmi Szakszolgalatnak az egész orszagot behal6zo
szervezete (ndvényvédelmi korzetek, ndvényvédelmi
feligyel6k) nagymértékben segiti gylmdlcstermelé-
sink céltudatos fejl6dését. Az igy tervszerlien meg-
indult és mar eddig is szép eredményeket felmutatd
akci6 segitségével remélhetéleg sikeril majd &llan-
déan emelkedd gytmdlcskiviteliinket még tovabb fej-
leszteni és a magyar gylmdolcsben rejlé oriasi min6-
ségi  értéket a nyugati fogyaszté allamok részére
hozzéaférhetébbé tenni.

Bor

Magyarorszag bortermelése évente 3 és 5 millio
hektoliter kézott ingadozik. A termésterlilet nagysagat
illetéleg Franciaorszdg, Olaszorszag és Spanyolorszéag
utdn Magyarorszdg kovetkezik. A Kivitel évenkint
1929 és 1936 kozott 194.000 és 313.000 q kozott
ingadozott. Hordés bor Németorszagba, Svéjcba,
Csehszlovakidba, Ausztridba, Lengyelorszagha, Da-
nidba sth., palackbor a fenti allamokon kivul Nagy-
britanniaba, Svédorszagba, Hollandiaba, Gjabban az
Amerikai Egyesilt Allamokba is kivitelre kerdl.

Mez6gazdasagi termékeink kozil a legnagyobb
vilaghirre kétségtelenil a magyar bor, illetve annak
kiralya, a tokaji aszG kerilt. ,,A borok kirdlya és a
kiralyok bora* az egész vilagon mar évszazadok ota
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smert. Szamos, a tokaji asz( kilonleges értékét iga-
zolo, Kiralyok, csaszarok, Iréfejedelmek szajabol
szarmazé mond4s tanUbizonysdga annak, hogy a
magyar fold termékei kozil vildghirben mindenesetre
a tokaji aszl vezet.

Sz6l6vel  belltetett  terulet  haz&nkban  kb.
220.000 hektar, amelyen a legvaltozatosabb sz616-
féleségeket sziretelik, a konnyld homoki bortél a
nehéz tokaji aszlig. E két mindség kozott a leg-
kilonbdz6bb borféleségek hossza sora all a belfoldi
és kilféldi fogyasztok rendelkezésére.

Magyarorszag bortermeld teriilete 16 borvidékre
oszlik. Az egyes borvidékek és azok jellegzetesebb és
a bortérvényiink altal fokozottabb védelemben része-
sulé borfajtai a kovetkezdk:

Soproni borvidék: Soproni Veltelini
Mori borvidék: Méri ezerjo
Soml6i borvidék: Somléi furmint
Badacsony—Balatonfiired— Rizling
Csopaki borvidék: Kéknyeli
Auvergnas gris
Furmint
Muskotély
Szekszardi borvidék: Kadarka
Villany— Sikl6si borvidék: Villanyi kadarka
Gyongyos— Visontai borvidék: Kadarka
Tokajhegyaljai borvidék: Szaraz szamorodni
Edes szamorodni
Aszl
Maslés
Forditas
Essentia
Egri borvidék: Egri bikavér
Egri kadar

A magyar borvidékek kézil a legismertebb
mindenesetre a tokajhegyaljai borvidék. A tokaji bor-
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vidék 32 kozséget foglal magaba és zart borvidéket
alkot, amelybe mé&s borvidékek borai csak kilén
engedéllyel széllithatok. A zart borvidékek bortermé
kozségei kozil a legfontosabbak: Tokaj, Tarcai,
Tolcsva, Mad, Tallya, Sérospatak, Satoraljaujhely,
Olaszliszka.

A tokaji borokra vonatkoz6 elnevezések (aszu,
szamorodni) nem sz6l6fajta, hanem bormin&ségeket
jelentenek, mert mindegyikét egyardnt a Tokaj-
hegyalja zart teriletén hegyi sz6l6ben term6 furmint,
harsleveldi és muskotaly fajtakb6l kell  szrni.
,Tokaji““ sz8léfajta nincsen.

A tokaji borvidéken a sziiret késén, oktober
végén kezd6dik és november ho végéig tart. Kedvez6
id6jaras esetén eddig az id6ig a sz6l6firtok nagyrésze
aszUszemekké széarad be, s ezekbdl készil a tokaji
asizl. A kés6i sziretelést és az aszlszemek kifejlgdését
a tokaji borvidék egészen kilénleges éghajlati
viszonyai és foldrajzi fekvése teszi lehetévé. A tokaji
bormindségek els6sorban attdl flggnek, hogy az
egyes évjaratok hogyan sikerlilnek és hogyan
érnek be.

Amikor Tokajhegyaljan az 6szi napok ver6-
fényesek és az id6jaras sem es@s, az aszlsodas igen
kedvez6 korulmények kozott torténik, az ilyen évek-
ben megaszlsodott sz6l6szemekbdl készil a vilag-
hirG tokaji aszt, amely egész kildnleges extrakttar-
tatommal bird, fényl6én borostydnsarga szind, édes,
magas aromdjaval utélérhetetleniil nemes ital. Mig
a vilagkereskedelemben &ltaldban kedvelt és elterjedt
édes borok, mint a madeira, marsalla, malaga, stb.
cukor-, szesz- és esetleg kilénbdz6 fliszeresit6 anya-
gok hozzaadasaval, tehat mesterségesen késziilnek és
igy nem nevezhet6k természetes boroknak, addig a
tokaji aszuboroknak cukortartalma mindenkor a
tékén toppedt aszlUszemektdl szarmazik, tehat édes-
ségik mindenkor természetes. A bor izét és illatat
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add ugynevezett cukormentes kivonatanyagok, fosz-
forsav, glicerin, stb. is nagyobb mértékben fordulnak
el6 a tokaji aszGban, mint mas édes borban.

Kevéshbé kedvez6 években az aszluszemeket nem
szuretelik kilén, hanem a tdbbi beérett sz6lével
egyltt dolgozzak fel. igy készil az Ugynevezett
szamorodni bor, amely er@s, extraktokban gazdag,
gyakran édeskés aromatikus bormingség.

A még kedvez6tlenebb id&jaras mellett beérett,
nem aszUsodott sz6l6furtokb6l tokaji pecsenyebort
(ordinarium) sziretelnek, amely egyike a legjobb
magyar fehérboroknak,

A tokaji borokon Kkivil az elsérangd min@ségi
mori, badacsonyi, neszmélyi és somléi fehérborok,
az egri, szekszardi, villanyi és soproni borvidékek
vorosborai szadmithatnak kulféldi keresletre.

A sikvidéki s homoki sz6l6k borai, mint tomeg-
borok kerlilnek piacra.

Az (j magyar bortérvény a nemesebb tokaj-
hegyaljai borok kotelez6 mindségi ellenérzését és
koételez6 &llami markazasat irja eld.

A magyar bortérvény rendelkezései értelmében
a magyar csemegeborok is kizarélag sz616b6l szlrt
borbdl, kizarélag besdritett must és borparlat hozza-
adasaval késziilnek. Eppen ezért min6ség tekinteté-
ben ezek is felilmualjak a répa-, vagy nadcukorral és
szesszel készult kilfoldi csemegebortéleségeket.

A kilféldre iranyuld magyar borkereskedelem
kozpontja Budafok. Hogy ide &sszpontosult bor-
kereskedelmiink, annak a vasuti és vizi Ut melletti
fekvésén kivil féként az az oka, hogy a mészkébol
allé budai hegyekben kdénnyen lehetett kiilénlegesebb
épitkezés, falazas, vagy alatamasztas nélkil, sokszor
kilométerekre Kiterjedd borpincéket létesiteni; ezek a
k6bevagott, a legjobban felszerelt borpincék a
magyar borok kezelésére és érlelésére a legkedvezdébb
lehet6ségeket nyujtjak.
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Burgonya

A magyar burgonya az utébbi években olasz és
osztrak viszonylatban Ggyis, mint étkezési burgonya,
agyis, mint vetégumoé igen kedvelt és keresett Kkiviteli
cilkk lett.

Az étkezési fajtdk kozil legels6 az Ella, valamint
a hazai piac szamara termelt nyéari és &szi rézsa. A
tomeg- és ipari burgonyak kozul pedig a Président
Kruger és a Professor Wolthmann fajtdk. Mind izle-
tesség, mind a gumok szép alakja és szine miatt a
magyar burgonyak felette allanak mindség tekinte-
tében a belga, holland és német fajtaknak. A magyar
szarmazasl burgonya emellett még sokkal jobban és
kevesebb romlasi széazalékkal tarthaté el a tél folya-
man, mint a nyugati allamokb6l szarmazé étkezési
burgonydk és ezért kulonésen az olasz piacokon
altaldnos kedveltségnek orvend.

A vet6gum6 szempontjdbol még nagyobb jelent6-
sége van az olasz gazdak kdérében a magyar szdrma-
zasu burgonyanak, mert a nyugati allamok csapadék-
ban gazdag éghajlata alatt nétt és ahhoz hozza-
szokott vet6burgonydk nem birjak olyan jol a forré
olasz éghajlatot, mint a magyar szdrmazéastak. A
magyar éghajlat sokkal hasonlobb az olasz termelési
helyek éghajlati viszonyaihoz, mint a bd&csapadéku
és hivos éghajlatd nyugati orszagoké; a magyar
szarmazast vetdburgonydk sokkal biztosabb termést
adnak olasz foldon, mert jobban hozza vannak
szokva a szadraz, meleg id6jardshoz. Ezenkivil a
magyar vetégumoé tenyészideje az illet6 fajtak ter-
mészete altal meghatarozott kereteken beldl joval
rovidebh, mint a nyugati orszagokbdl szarmazoké.

Mégsem volt eddig Olaszorszagha vet6gumo-
kivitelink; csak az étkezési célra kiszallitott
burgonyabol vetettek el kisebb mennyiségeket. Az
utébbi években el6szér kotottek az olaszok magyar
gazdakkal vetéguimé-termelésre szerz6déseket, s ily-
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moédon 1935-ben 47 vagon éllamilag elismert vetd-
burgonya kerilt kiszallitasra.

Uj kulfoldi értékesitési lehetGség nyilt az elmult
években 0. n. téli 4j burgonyatermeléssel. 1935 tava-
szan mar kb. 200 vagoén ilyen Gj burgonyakészlet volt,
ami nemcsak feleslegessé tette a tavasszal minden év-
ben szok&sos 0j burgonyabehozatalt, hanem 30 vagént
kalféldon is sikerllt értékesiteni; a kulfold érdekld-
dése sejtetni engedi, hogy ezen a téren még nagyobb
lehet6ségeink vannak.

Burgonyakivitelink az utébbi években hatal-
mas ardnyokban emelkedett. Mig 1932-ben 205.479 q,
1933-ban 182.870, addig 1934-ben 719.646, 1935-ben
563.466 és 1936-ban 601.314 g volt burgonyakivite-
link. 1936-ban Olaszorszag, mint legnagyobb felvevd
piacunk mellett Svéjc, Ausztria és a délamerikai or-
szagok is vasaroltak magyar burgonyat.

A burgonyatermelés terén régebben a legnagyobb
rendszertelenség uralkodott, amikor is kb. 120 kildn-
b6z6 fajtat termeltek Magyarorszagon. A foldmivelés-
tgyi miniszter, illetve az Aaltala létesitett Burgonya-
termelési Hivatal, majd a Novénytermelési Hivatal
munkéja kovetkeztében ez a szam 20-ra apadt le,
— de valdjaban csak 10 fajta burgonyat termelnek
szélesebb korben.

A burgonyakivitel szigord minéségi ellendrzés-
nek van alavetve. A Kiilkereskedelmi Hivatal fel-
lgyel6i mar a termel6helyeken ellen6rzik a bur-
gonyaszallitmanyok mindéségét, a hatarallomasokon
pedig csak olyan burgonya-vagonok Kkerilhetnek
kivitelre, amelyek az olaszokkal tértént megallapodas
értelmében az Altaluk tdmasztott igényeknek teljes
mértékben megfelelnek.

Paprika

Az Indidbol szdrmaz6 és hazdnkban a XVII. sza-
zadban elterjedt magyar flszerpaprikat Szeged és
Kalocsa vidékén termesztik, kizar6lag mez6gazdasagi
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kisizemekben. Az ut6bbi években 8000—12.000 Kat.
holdon folyik termesztése. A paprikagylimdlcs szép
piros szine az érés idején a meleg és a napfény be-
hatdsara képzO6dik; kétféle festék, a carotin és cap-
santhin keverékébdl all. A leszedett paprikacsoveket
a termelé gazddk napon, majd faval f(itott szarito-
kamrakban megszaritjak, azutan pedig minéség sze-
rint valtoz6 mddon megmunkaljak (kikészitik), veé-
gul az igy kapott félterméket a rendeletileg meg-
hatadrozott mennyiségli maggal keverve, melyet
el6zetesen megmostak, paprikamalmokban kilén-
leges mddon megébrlik. A kikészités soran a termés
értéktelen részeit, igy szart, csészét, magtartot
(csuma), a kulonlegességeknél (édesnemes, félédes)
ezenkivil a csip6s anyagot (capsaicin) hordozd
erezetet is kivagassal eltavolitjak, rozsapaprika eseté-
ben pedig 0. n. déngoléssel és azt kovetd rostalassal
kevesbitik a csip6s anyagnak mennyiségét. Az id6-
jarastol flugg6 termésh6l évente 160—400 vagon
6rlemény készil, amelyb6l 40—120 vagén keril
kivitelre, legnagyobbrészben Ausztridba, az Amerikai
Egyesult Allamokba, Németorszagbha, Csehszlovakiaba,
Lengyelorszagba, Anglidba stb. Ez az Ugynevezett
flszerpaprika, amely mint a magyar Alféld specialis
terméke, egyike a kilonleges magyar Kkincseknek,
vilagmarkaknak. Az édesnemes min6ség szép sziné-
nél, zamatanyagban val6 gazdagsdganal és az
emészténedv elvélasztasat el6mozdité igen enyhe
csip6sségénél fogva a legtokéletesebb fliszer.

A paprikat élénkpiros fest6anyaga, kellemesen
csipbs ize és étvagygerjeszt6 zamata miatt tejfeles,
leves, zsiros ételek szinesitésére és izesitésére
hasznaljak. Flszerez6 hatdsat els6sorban annak
koszoni, hogy piros festéanyaganak legjobb oldé-
szere a zsir. Minden gazdaasszony tapasztalta, hogy
ha paprikdval meghintette a levest, a tetején (sz6
zsircseppek azonnal szép pirosas szinlvé valtak. Az
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étellel egyltt f6zott paprikatél annak leve égé voros-
szin(i, igen zamatos és izletes lesz. Amagyar szdrma-
zast paprika min6ségben és értékben abban kilon-
b6zik versenytarsaitol, hogy egyenrangl szinezé-
képességén kivil a magyar édesnemes paprika sok
természetes cukrot, aromas olajat és mas izesit§ és
zamatanyagot tartalmaz.

A magyar paprikanak értékét nagyban emelte a
dr. Szent-Gyorgyi Albert szegedi egyet, tanarnak a
magyar paprika C vitamintartalmara vonatkozd
vilaghirl felfedezése: eszerint a magyar friss paprika
sokkal tébb C vitamint tartalmaz, mint minden mas
novényféleség és kb. 4—5-szér annyit, mint a citrom
vagy a narancs, amelyekrél pedig mindezideig ugy
tudtak, hogy a leggazdagabbak C vitaminban. A fel
fedezés gyakorlati értéke tulajdonképpen abban all,
hogy az emberi szervezet a fenntartdsahoz és hizo-
nyos betegségek elkeriiléséhez okvetlenil sziikséges
C vitamint akar az érett zoldpaprika, akar az Ujab-
ban a fliszerpaprikdb6l Magyarorszagon el6allitott
paprikapiré (Vitapric) fogyasztdsaval igen konnyen
és olcson fel tudja venni. Azt is megallapitottak,
hogy a friss paprikdban meglévé C vitamin egyrésze
gondos szaritds és Orlés esetében az Orolt flszer-
paprikdban is megmarad.

Régi tapasztalat igazolja, hogy a magyar
paprikaval készitett eledelek hosszabb 4&llds utan is
megtartjdk eredeti sziniket és iziiket, viszont a
spanyol paprikaval késziltek masnapos korukban
mar elszintelenednek és izetlenné valnak. Gyakorlati
tapasztalat az is, hogy a paprikas ételekbdl az egész-
séges gyomor sokat elbir, s6t nehéz ételeknél a
paprikat meg is kivanja. Egyesek szerint a magyar
ember a nehéz, zsiros, tejfeles ételeket azért tudja
legnagyobb részt minden karos kovetkezmény nél-
kil fogyasztani, mert ezeket az ételeket erds
paprikaval készitik.
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A paprika csip6sségét, fliszerhatdsadt a benne
lévé capsaicinnek koszonheti. Ennek tdbb, vagy ke-
vesebb jelenléte, a felhasznalt nyersanyag mindsége,
az drlemény szine és ize szerint osztdlyozzék ha-
zankban a fliszerpaprikat. A csip6s hatéanyagbol a
legkevesebbet az édesnemes tartalmazza, a félédes
gulyas valamivel t6bbet, a rézsapaprika mar hataro-
zottan csip6s, mig az erés paprika igen er6s és nem
asztali hasznélatra, hanem hus- és egyéb ipari célra
vald.

A magyar paprika min@sitését a szegedi és ka-
locsai Vegykisérleti és Paprikakisérleti Allomason
végzik A kikészités, 6rlés és forgalombahozatal ilyen
allami ellen6rzése a nagy nemzeti értéket jelentd
magyar paprika termelésében és feldolgozasdban a
kulfold &ltal megkivant hamisitatlansagot, tiszta
sagot, min@ségbeli szinvonalat &lland6an biztositja.
A mindsitéssel kapcsolatos a fliszerpaprika standardi-
zaldsa és markazéasa is. A standardmindségeket fen-
tebb mar felsoroltuk, most csak annyit, hogy minden
egyes min6séghez a csip6sség, a szin, az iz és a ké-
miai 0Osszetétel tekintetében kulén kovetelmény fi-
z6dik, amelyeket a foldmivelésiigyi miniszter rende-
letileg &llapitott meg. A mindgsitést végz6 kisérleti
allomasok részére a mindgsitéskor a kils6é tulajdon-
sagok tekintetében a négyféle (édesnemes, félédes,
rézsa, er6s) paprikdnak megfelel6en négyféle paprika-
jellegminta szolgal iranyaddéul. A paprika meg6rlése
csak engedély alapjan és ellendrzés alatt allé mai
mokban toérténhetik. A malmot a paprika addig nem
hagyhatja el, mig azt az allami vegyvizsgalo allomas
nem mind@sitette, a min&séget jelzé allami mindsits-
jeggyel el nem latta és nem délomzarolta. A forga-
lomba tehé&t csak hivatalosan 6lomzarolt és mind-
sitett (méarkazott) aru keriilhet. Amennyiben a mar-
kazott paprikakildemények Kkivitelre keriilnek, az
allami vegyvizsgalé allomasok még kuldn vizsgalat
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ald vetik az exportkildeményt, igy A&llapitjdk meg,
hogy az megfelel6 plombaval és markajeggyel el
van-e latva, a mind@sités érvénye nem jart-e le, és
hogy az &rut id6kdzben nem hamisitottdk-e meg.

Az utobbi években az évi termésmennyiségek és
a kuolfoldi értékesitési lehet6ségek igen nagy valto-
zasoknak voltak kitéve. 1932-ben a termésteriilet
megnodvekedett, az arak viszont estek, 1933-ban a
vetésteriilet csdkkent és az arak jelentékenyen fel-
szoktek. A termelésben és az értékesitésben mutat-
kozé allandé bizonytalansdg késztette a kormany-
zatot arra, hogy a fliszerpaprika termelését rendele-
tileg szabalyozza. Ez a rendelet 1934 februar hava-
ban jelent meg, Szeged és Kalocsa vidékét a pap-
rikatermelés szempontjab6l zart teriletté nyilva-
nitja és a termelés kereteit is korlatok kozé szori-
totta. A fliszerpaprika termesztéséhez 1934 ota a
foldmdvelésigyi miniszter engedélye sziikséges, ame-
lyet a mualtban folytatott termesztés keretén belil
meghatarozott teriiletekre adnak meg. A zart teri-
leten Kkivil csak a szerzett jog alapjan és csak Sze-
ged és Kalocsa paprikatermel6 vidékére engedélyez-
nek paprikatermelést.

Gyobgynoveények

Magyarorszag kilénleges éghajlata és egyéb ter-
mészeti adottsdgai a gyogyndvénytermelésnek igen
kedveznek, egyben pedig a vadonterm6é gyogynové-
nyek gazdagsagat is eredményezik. Az utébbi évek-
ben gyo6gynovényt egyre fokoz6dé mennyiségben
exportaltunk; 1932-ben 12.700, 1933-ban  15.211,
1934-ben 17.770, 1935-ben 19.003, 1936-ban 20.652
méterméazsat.

Kivitelinkben a legnagyobb tételt a székfiivirdg
jelenti. Az alféldi szikeseken hatalmas mennyiségben
vadonterm@ székflivet, amelyet sok helyen kamilla
néven ismernek, évenkint 50—70 vagon mennyiség-
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ben vissziik kulféldre. A székflvirdag g-janak kulfoldi
ara kb. 200 peng6é koril mozog.

Fontos gyogynovénytermékeink tovabba a kovet-
kez6k:

A borsosmenta, mint szantéfoldi termény. Tobb
szaz holdon termelik, a legnagyobb mentatelepek
Kecelen (Pest m.) vannak. Szépen szaritott levele ki-
viteli cikk, de leparolt illéolaja is elhelyezhetd.

A ricinusolaj kisebb részben mint gyogyszer,
nagyobb részben mint ipari anyag igen fontos cikk.
Régebben ricinusolajsziikségletiinket teljes egészében
kalfoldrél hozattuk be, mert a ricinus termelése és
feldolgozasa nem volt kell6képpen megszervezve és
igy nem fizet6dott ki. Ujabban sikerilt egy jol termé
fajtat, az ugynevezett ,sangvineust® meghonositani,
amely az eddiginél nagyobb hozamot ad és olaja
elsérangl. A belféldi szikségletet 200 vagén ricinus-
magra lehet becsilni, ami 2000—3000 kat. holdon
terem meg. Eddig csupadn 1000 holdon termelnek
ricinusmagot, pedig a termelésre déli vidékeink igen
alkalmasak. Ausztria, Csehszlovakia, Németorszag
éghajlata nem alkalmas a ricinus termelésére, a
nyugateurdpai piacot Amsterdam, Hull latja el, ahol
olasz és indiai magot sajtolnak. Magyarorszag rici-
nusmagtermesztésének fejlesztésével ebben a cikk
ben egy igen értékes és versenyképes mindségi arut
tudna nyugateurdpai piacokra szallitani.

A morfin a legfontosabb gydgyszerek kozé tarto-
zik. Eddig a kulfoldi gyarak a nyers 6piumbdl,
O6piumoogacsabdl allitottak el, amelyet Maceddnia-
ban Kisazsidban, Indidban és mas keleti orszagokban
nagy faradsaggal a makfejek megkarcolasaval nyer-
tek. Egy magyar gyoOgyszerész eljardsa szerint a
cséplés utdn visszamaradt szaraz makkorébdl, tehat
egy majdnem értéktelen nyersanyagbol is el6allit-
haté a morfin sokkal jobb mindségben és olcsébban,
mint az &piumbdl. Az UGjabban létesitett magyar
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morfingyar évi 500 kg morfint &llit el6. A magyar
eljards ezenkivil a kabitdszernek is hasznalt Opiu-
mot a morfin gyartasabol teljesen kikiiszoboli. Meg-
felel§ el6készitéssel és propaganda mellett ebben a
cikkiinkben a jov6ben korlatlan Kiviteli lehet6ségek
biztosithatdk.

A levendula olaj az illat- és szépit6szer-iparnak
fontos cikke. Az alapanyagot adé ndvényt a tihanyi
félszigeten mar 10—15 holdon termesztik; az ebb6l
eléallitott olaj teljesen megfelel az eddig el6allitott
francia olajnak. Eurdpa levendulaolaj-sziikségletét
ma még Franciaorszag fedezi.

A boréka a Duna-Tiszakéze homokjan (Bugac
puszta, stb.) sokkal jobb min6ségben terem, mint a
nyugati és északi orszagokban. Nalunk 1.5% ill6-
olajat és 30% cukrot tartalmaz, ott csak 0.8%, illetve
20%-ot.

Termelik hazédnkban még a gyogynovények ko-
zil a fehér és fekete mustart, amely fontos Kiviteli
cikkink; az édeskdményt, a koriandert, majorannat,
a fekete malyvarézsat, a gy(sziiviragot (digitalis) és
a kdménymagot.

Vadon teremnek: a maszlag, beléndek, nadra-
gulya, ezerjofli, harsfavirag, pirosité gyokér, ziliz,
pemetefli, bodzavirdg, fehérlrém, kerekmdalyva és
erdei malyvalevél, szarkaldbvirag, csalanlevél, anya-
rozs, nyarfarligy, pipacs, Okorfarkkérovirdg, buaza-
virdg, bojtorjan, stb. és itt kell megemliteni a kéris-
bogarat is.

A magyar anyarozsnak szakemberek szerint
olyan nagy a hatéanyagtartalma, hogy bizonyos ké-
szitményhez mast, mint magyar arut nem is hasz-
néalnak.

Az Alfold futohomokjan termd szappangyokér
nagy saponintartalméanal fogva a Dél-Amerikabol
nagy tételekben behozott szappankérget helyette-
sitheti.
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A gyogynodvénygy(jtés és kereskedelem régeb-
ben egy-két kereskedd iranyitdsa mellett tortént.
1920-t6l kezdve azonban a magyar mez6gazdasag
egyik fontos &gava fejl6dott, amit igazol, hogy 1920-
t6l kezdve hazai sziikségletiink fedezése mellett éven-
kint 100 vagont allandéan meghaladé gydégyndévény-
kivitelink volt. 1919-ben kerilt a gyoégynévényter-
mesztés, gy(jtés, feldolgozas és értékesités allami
felligyelet, ellenérzés és iranyitds ala 1919 6ta a
gyoégyndvénybevaltds, valamint a  gyoégynovény-
nagykeresked6i mikodés kulén engedélyhez kotott
foglalkozas. Az engedély feltétele a szaktudas és meg-
bizhat6sag.

Ugyanekkor vezették be a gydégyndvények allami
markazasat, illetve 6lomzaroladsat. Minden Kivitelre
keril6 gydgynovény eszerint azonossagi, tisztasagi és
Gjabban méar szamos gyoégyndvény mindsitési vizs-
galat ala is kerll, ami utan a zsakokat, baldkat vagy
ladakat zArolé jeggyel (maérkéaval) és plombéaval lat-
jak el. A szallitmanyt a M. kir. Gy6gynovénykisérleti
Allomas vizsgalja meg. Nem 6élomzarolhatok azok a
teafélék, amelyek mérges anyagokkal vannak fer-
tézve s altalaban azok az aruk, amelyek idegen anya-
gokkal oly mértékben vannak szennyezve, hogy
azok gyogyaszati szempontb6l hasznavehetetlenek,
vagy amelyek ugyan nem tartalmaznak idegen anya-
got, de mind@ségiik oly rossz (romlott, penészes),
hogy azok még ipari célokra sem alkalmazhaték. A
kotelezd vizsgalattal, illetve az 6lomzarolas bevezeté-
sével sikerilt megakadalyoznunk azt, hogy kulfoldre
hamisitott, vagy szennyezett aru kerlljon, ami két-
ségtelenil a magyar gyogyndvények iranti bizalom
megerdsddését eredményezte.

1930 ota fokozatosan bevezettik a gyogynoveé-
nyek kotelez6 kereskedelmi mindgsitését. Legel6szor a
legfontosabb magyar gyogynovénynek, a székflivirag-
nak a ,Chamomilla Hungarjcae“ mingsitése valt ko-
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telez6vé, 1932-t61 kezdve a székfliviragon kivil miné-
sitésre kertilnek a bodzavirag, oOkdrfarkkdroévirag,
hérsfavirdg, a borsos menta, az ezerjotf(i és a did-
levél. A kereskedelmi mindgsités lényege az, hogy az
egyes aruknal kilénb6zé mindségi fokozatokat, osz-
talyokat (1. Il. I1l. 1V.) allapitanak meg és az 6lom-
zarolasnal a min6ségi osztalyt feltiintet6 mindsitési
jegy keril a szallitmanyra, A mingsités bevezetése
az egyes gyogynovényeknél csak fokozatosan tortén-
hetik meg, mert a kereskedelmi forgalom minden
egyes drogra nézve mas és mas kdvetelményt
tdmaszt.

A minésités bevezetésével sikeriilt gyogyndvé-
nyeink mindségi szinvonaldt és hirnevét emelni. A
magyar gyogynovénymindsitési rendszert ma mar
a kalfold is elismeri. A Nemzetkdzi Gyogyndvény
Szovetség kivanatosnak mondotta ki, hogy a magyar
mindsitési rendszer nemzetkdzileg is bevezettessék.

Hagyma

A kivitelre kerul6, a kilfold &ltal el6nydsen is-
mert Ggynevezett makoOi hagymat a csanadmegyei
Mako varosaban és kdrnyékén termelik. Arad, Csa
nad, Torontal megyének hagymaval belltetett teri-
lete 64.5%-a Magyarorszag hagymaval beiltetett te-
riletének. Egész kivitelink Makoérol térténik. A vo-
réshagymabol évi kivitelink mennyisége 125.000 és
374.000 q kozott ingadozik, mig a fokhagyma 10.600
és 28.200 q kozott valtakozik. A makoi hagyma leg-
nagyobb  felvev§ piacai Ausztria, Németorszag
Svajc, Dénia és az északeurdpai allamok, 1932-t6l
kezdve pedig Anglia, ahova 4allandéan fokozédo
mennyiségben visziink mak6i hagymat; az angol piac
a magyar hagymat igen megkedvelte.

A kulfoldi piacokon a spanyol, a hollandiai, az
egyiptomi és a zittaui hagyma legerésebb konkuren-
sei a makoi hagymanak. Ezek jobb propagandajuk,
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valamint kereskedelmi szervezettségik kovetkeztében
sokszor kiszoritjdAk az egyes piacokrol a magyar
hagymat. A budapesti Mdszaki és Gazdasagtudo-
manyi  Egyetem  élelmiszerkémiai tanszéke Altal
1934-ben végzett Osszehasonlitd vizsgéalatok alapjan
nyugodtan mondhatjuk, hogy a magyar hagyma mi-
néségileg magasan felette &ll a hollandiai és spanyol
hagyméanak. Ezekbdl a vizsgélatokbdl azt latjuk,
hogy mig 100 kg magyar hagymaban csak 86 kg
vizet vesz a vasarlo, addig a hollandiaiban 91%, a
spanyolban 94% a viztartalom. Kilondsen kedve-
z6en alakul a cukortartalom 06sszehasonlitdsa; a ma-
gyar hagyma 7.27 kg-javal szemben a hollandiainal
4.64, a spanyolnal 3.65 kg all. A magyar hagyma
azonkivil zamatosabb, mint az egyiptomi és a zit-
taui hagyma, ugyanis a zamatanyagokat ado6 ill6-
olaj-tartalom a magyar hagymaban 0.276%, a zit-
tauiban 0.133% és az egyiptomi hagymaban 0.003%.
Mas szdval, ha a magyar hagyma ill6olaj-tartalmat
szaznak vesszik, akkor a zittaui hagyma aranyszama
48, az egyiptomié 18.

A makdi hagyma Kkivitelét a termelék er8s be-
kapcsoldsa mellett a Féldmivelésigyi Minisztérium
és a Kilkereskedelmi Hivatal ellen6rzése alatt bo-
nyolitjdk le. A Hivatal szakkézege Makon allandéan
ellenérzi a széllitmanyok mindségét.

Ujabban pontosan kériilirt szokvéanyok szerint
mindségi ellen6rzést vezettek be. Ezek szerint makoi
voroshagyma vagy makdéi hagyma alatt csak olyan
értendd, amelyet Makén és kornyékén, Csanad me-
gyében. vagy Kiszombor, Deszk, Ferencszallas, Sz6-
reg és Totkomlos kozségek hatdraban termelnek. Az
ezeken kivil es6 helyeken termelt hagyma ,makoi
hagyma“ elnevezéssel nem szallithatdé és ha ilyen
hagyma a makoi hagymatermelési koérzetbe behozat-
nék, onnan ezt a hagymat csak termelési helyének
kifejezett megjeldlésével szabad tovabbitani.
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Paradicsom

Hazankban par évvel ezel6tt csak a nagy, vé-
konyhéju, bélevl, barazdalt paradicsomfajtdkat ter-
melték, amelyek konzerv el6allitdsara és puré készi
tésére voltak alkalmasak, a nyers A&llapotban vald
széllitdsra pedig vékony héjuk, b6 levik és kevésbé
hisos voltuk miatt nem feleltek meg. eltekintve at-
tol, hogy a kilféldi a simahéju paradicsomot ked-
veli. Hogy a fogyasztopiacok ezirdnyl szikségletét
kielégitsik és a szallitasi nehézségeket is lekiizd-
hessiik, a Foldmivelésiigyi Minisztérium 6t évvel
ezel6tt a kilfoldon, Hollandidban és Olaszorszagban
nagy eredménnyel termelt vastag és simahéju para-
dicsomfajtakat kezdte termesztetni Gyongyds és Hat-
van kornyékén, valamint a Duna-Tiszak6zén. A
Pest-kdrnyéki  hét paradicsomtermesztd  kdzség-
ben toértént tdbbévi kisérleti termesztés ered-
ménye szerint bevalt fajtak: Koraiak Kiralya,
Dan Kiviteli, Lukullus, San Marzano. igy a
magyar talaj és klimatikus sajatsagok  kovet-
keztében a Kkulféldi igényeknek és a Kiviteli cé-
loknak teljesen megfelelé nyers-paradicsomot tudunk
széllitani, amely a kilfoldi szdrmazadsu paradicsomot
izben és kellemes illatban felilmulja. Az eddig vég-
zett vizsgalatok azt is igazoljdk, hogy a magyar para-
dicsom cukor- és vitamintartalma magasabb, mint a
kilfoldi szarmazékoké, viszont oxalsavtartalma cse-
kélyebb, mint azoké. Kilféldon a paradicsom nyers
allapotban valé fogyasztdsa sokkal elterjedtebb, mint
nalunk. Nyers allapotban egyre fokoz6dd mennyiség
paradicsomot vesz 4t t6link Németorszag, Ausztria,
Svajc és Lengyelorszdg, mig a paradicsomkonzerv, a
paradicsomlé legjobb felvevd piaca résziinkre Anglia,
Németorszag, Norvégia, Ausztria Svédorszag, stb.,
ahol barmilyen mennyiséget el tudunk helyezni eb-
b6l a mind nagyobb jelentéségre szerttev6 konzery-
készitménylinkb6l. A magyar paradicsomkonzervnek
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az angliai piacon olyan nagy sikere volt, hogy ko-
moly szakért6k azt hitték, hogy a magyar para-
dicsomkonzerv festve és cukrozva van, mert nem
hitték el, hogy annak szép piros szine és cukortar-
talma természetes.

Ennek a Kiviteli cikkiinknek fejl6d6képességét
legjobban bizonyitja, hogy mig 1929-ben csak
3348 -t exportaltunk, addig azota évenként allan-
déan emelkedik a kivitel; 1936-ben ez a mennyiség
mar 55.657 q, amelyb&l Anglia egymaga 25.754 g-val
szerepel. Mig 1929-ben 6t orszagba exportaltunk
paradicsomkonzervet, addig 1935-ben tizenharom
azoknak az orszadgoknak a szama, amelyek feldolgo-
zott magyar paradicsomot 50 g-an feluli mennyiség-
ben véséaroltak télunk.

Rostos névények

Hazankban a kender és a len termesztése na-
gyobb arédnyokat 1904. évt6l kezdédden oltott, ami-
kor annak er6sebb el6émozditdsa érdekében a tor-
vényhozas bbséges anyagi eszkdzoket bocsatott a fold-
mivelésiigyi korméanyzat rendelkezésére és ezzel a
tamogatassal nagyobb kender- és lenkikészit6 gyarak
létesitését segitette eld. Erre azért volt sziikség, hogy
a kendernek és a lennek gyariparszerii kikészitése a
gyarakban kovetett egységes aztatdsi eljarassal a Ki-
valdo min6ségl magyar kendert és lent a vilagpiacon
versenyképessé tegye. Ezeknek a kikészit6 telepeknek
nagy része a trianoni békeszerz6déssel elveszett
orszagrészeken volt. A megcsonkitott orszagban meg-
maradt 5 nagyobb kenderkikészit6 és 3 lenkikészitd
gyar nyersanyagellatdsara iranyul nalunk féként a
kender és len termesztése. 1934-ben UGjabb kender-
feldolgoz6 Uzemek létesiltek.

A kender, valamint a len haziipari célokra tor-
tén6é termesztésén Kkivil a kikészitégyarak szerzddés-
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kotéssel termesztetik meg évi szikségletiiket el6re
megallapitott aron.

A kendertermesztés nagy részben rostnyerés
szempontjadbol torténik és az ezzel bevetett terilet-
nek alig néhany szzaléka esik magtermesztésre.

A kender az orszag minden részében termelhetd
mélyréteg(i, jo er6ben lévé talajban. A hazai Fleisch-
mann-féle és daruszigeti nemesitett kenderfajtdk ma-
gas novésl, szaraik fellletén er6sen rovatkas ken-
derkérét adnak és igy a nyers kéréra vonatkoztatott
rosttartalmuk eléri a 18%-ot, mig a rost minGségé-
ben vetekszik az olasz kenderrel.

A vetémagot a gyarak szerzik be és osztjak ki
szerz6déses termelGiknek oOnkoltségi aron.

Mig 1923—1929. években a bevetett teriilet
14— 16 ezer kat. hold volt, addig a kdvetkezd két év-
ben a termelés majdnem teljesen szlinetelt. Ennek
oka a kender aranak rendkivili nagy esésére volt
visszavezethet6, amikor a tengerentilrél importalt
olcs6bb  jutaval pédtoltdk a kendersziikségleteket.
Ujabban ismét emelkedik a rostkenderrel bevetett
teriilet nagysaga.

A rostlen termesztésére f6leg az orszag csapadé-
kosabb dunéntdli részei a legalkalmasabbak, de ered-
ményesen termesztik azt a Tisza-Maros szOgében is.
A magyar len j6 mindségét igazoljak azok a kisér-
letek, amelyeket a nyugati lentermel6 orszagokban
neves szakemberek végeztek. A magyar lenrost ming-
sége igen finom és nagy szilardsagu, fonhaté képes-
sége elsérend( ugy, hogy a bruxellesi csipkék készi
téséhez hasznalt 200—300-as szamu fonalak el8alli-
tasara is alkalmas.

A rostlen termesztése Magyarorszagon hason-
l6an szerz&déses alapon torténik, mint a kendernél.
A gyarak a bevaltasi arat a magassag szerint allapit-
jak meg, amely szerint harom osztalyt kilénboztet-
nek meg: a 75 cm vagy ennél magasabb lenkéré
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1 osztdlyd, a 70—75 cm hosszi 1/B, a 60—70 cm
masodosztalyld és a 40—60 cm-es Il1l. osztalyd.

L6

A magyar 16 a torténelem folyaman 4&lland6an
jo hirnévnek orvendett egész Eurdpadban. Ezt a jo
hirnevét egyrészt természetes adottsaganak, masrészt
pedig a magyar nép hagyoméanyos l6kedvelésének és
a tenyészté6k Kkivalo szakértelmének koszonheti. A
magyar 16 a széls6séges magyar éghajlat kdvetkezté-
ben a természet viszontagsagaival dacolo, szivos,
igénytelen, emellett a szeretetteljes banasmod kovet-
keztében szelid, engedelmes és igen tanulékony. Ezek
a tulajdonsdgok a magyar lovat egész Eurdpaban
kozkedveltté tették.

Magyarorszagon 1911-ben 2,001.390 darab 16
volt, tehat a l6alloméany szempontjabél Eurdpa
allamai kozott a negyedik helyen allottunk és minden
1000 lakosra atlag 110 darab 16 esett. Ezzel szem-
ben jelenlegi l6allomanyunk  803.988  darabra
tehetd, amely mennyiségib8l 79.96% melegvérl és
20.04% hidegvér(i fajta. A magyar 16 keresettségét
bizonyitja az, hogy a haborat megel6z6 években 16-
kivitelink meghaladta az 53.000 darabot. A haboru
utani években Kiviteluink természetesen csdkkent,
mig az 1926. évt6l kezdddbleg a kilfoldre kiszallitott
lovak szdma évenkint 16.000 és 30.000 darab kozott
valtakozik. A magyar lovak irdnt Ausztria, Német-
orszag, Svajc, Csehszlovékia, Gorogorszdg, Torok-
orszdg és Romania, tovabba Szovjet-Oroszorszag
tanusit érdekl6dést. A kivitelre kerlld lovak leg-
nagyobb része haszndlati 16, azonban Alusztria jelen-
tékeny mennjdségli véagolovat is vesz é&t.

Magyarorszag lotenyésztési szempontbhdl tenyész-
koérzetekre van beosztva. E tenyészkorzetek hatarai-
nak megallapitasanal az éghajlati, talaj, mez6-
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gazdasagi viszonyok és a lakossag bizonyos fajtak
tenyésztése irdnt taplalt szeretete voltak az irany-
adok.

Az orszagos lotenyésztés legf6bb iranyitdja a
M. kir. Foldmivelésigyi Minisztérium kebelében fel-
allitott I6tenyésztési csoport, illetve annak fénoke.
Az orszagos lotenyésztés alapjat a m, kir. allami
ménesek képezik: igy a mezéhegyesi, ahol a Nonius-t,
az angol-arab Gidran-t és az erfs csontozat6 angol-
félvér Furioso-t és North-Star-t; a kisbéri, ahol az
angol-telivér-t és félvér-t; véglil a babolnai m. Kir.
allami ménes, ahol az arab-telivér-t és az arab fajtat,
valamint a hegyvidéki lipizzai lovat tenyésztik. Az
orszagos lotenyésztés kozvetlen iranyitéi és vezet6i
pedig a m. kir. allami méntelepek, illetve azok
parancsnokai.

A népies lotenyésztésnek jellegzetes vidékei
Szarvas, Makd és kornyékik, tovabbd Turkeve,
Tolnatamasi. El6bbieknél a Nonius, utébbiaknal pe-
dig az angol-félvér lovak tenyésztésével értek el igen
szép eredményeket. A nyugati és déli dunéantdli var-
megyékben tenyésztett hidegvéri igaslé Murakdz
vidékérdl szarmazik és ardennei alapon tenyészt6dik
tovabb.

Szarvasmarha

Magyarorszdg szarvasmarhatenyésztése méar 0s-
id6k ota hires volt, hiszen koztudomast, hogy a
korulottunk fekvs allamokat nagyrészben mi lattuk
el vagdallatokkal. Evszazadokkal ezel6tt vasat hidnya-
ban természetesen ldbon kellett az allatokat hajtani
és erre a célra kilondsen alkalmas volt az igénytelen,
jocsontozatl, hajtast kitinéen bir6 magyarfajta
marha. A kultdra fejlédésével Magyarorszagon is
mas irdnyt vett az Allattenyésztés. Ez a fejl6dés a
mult szdzad kozepén indult meg és a széazad végén
nyert nagyobb lendiletet. Ezt nagyban el8segitette
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a his és tejtermékek iranti fokoz6dd kereslet, a ka-
pas- és takarmanyndvények termelésének ndvekedése,
amelyek sziikségessé tették, hogy a tébb iranyban
hasznosithaté, korabban fejl6dé, jobban tejel6, alta-
laban értékesebb marha keruljon tenyésztésre. Mig
1884-ben szarvasmarhadlloményunk 80%-ban magyar-
fajta volt és csak 19.7%-a tartozott a nyugati fajtaju
marhakhoz, addig 1935-ben mér a magyarmarha a
marhaédllomanynak csupan 12%-a, a t6bbi pedig a
nyugati fajtdj0 marhak kozdtt oszlik meg. A nyugati
fajtdju szarvasmarhdk kozil 77.8% a telivér szim-
mentéli és a magyar pirostarkafajta és csak 1-1% a
borzderes &llomany.

A nyugati fajtaju0 marhdk nagy térhoditasa
mindenesetre a mez6gazdasagi kultdranak fejl6désé-
vei jart parhuzamosan, azonban a magyarfajtaju
marha fenntartdsa mégis fontos érdek. Bebizonyoso-
dott Ggyanis, hogy a magyarfajta 6kor adja a legjobb
igasallatot, amely mint ilyen potolhatatlan. Azonkivil
némely vidéken, ahol a nyugati fajtaju marhak
tenyésztése az adott viszonyok folytan nem fizet6dik
ki, biztositja az illetd6 gazdasdg tragyasziikségletét és
igavono erejét. A magyarfajta marha a mi szélséségre
hajlé éghajlatunkat, a rideg tartast, a rossz teleltetést
jol tlri és er6teljes szervezete kovetkeztében munka-
birasaval semmiféle mas fajta nem veszi fel a ver-
senyt. A magyar marha tej-hasznositdsa nincsen Ki-
fejlesztve, azonban UGjabban a toérzskényveléssel kap-
csolatban a tejelésre igen nagy sulyt helyeznek s ez
iranyban fejési kisérletek is folynak. Ennek a munka-
nak eredményei sok esetben mar jelentkeznek is.

A szimmentali marha tenyésztésénél hazankban
a tejtermelésre fektetik a f@sulyt, természetesen
figyelembevéve a helyes testformékat és a megfeleld
takarmanyértékesitést is. Az atlagos évi tejhozam
2600 liter, de nem ritka 5000—8000 literes évi tej-
hozam sem. igy pl. a vilaghirG ,Ruca 100“ nevi

5
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magyar teheniink 15.987 kg tejhozammal és 580 kg
zsirtartalommal, mig az ,,Auguszta“ nevi teheniink
12.707 kg tejhozammal és 768 kg zsirtartalommal
egy évig a viladgrekordot tartotta. A magyar szim-
mentali és a hazai pirostarka szarvasmarha, mint
kivalé hizott allat Eurdpaszerte hires és a magyar
hizott marhaért a kozépeurbépai piacon a leg-
magasabb arakat fizetik.

Magyarorszdgnak a vilaghadbord el6tti szarvas-
marhakivitele meghaladta évenként a 300.000 db-ot.
1936-ban 77 ezer darabot exportaltunk, de 1930-ban
167 ezer volt a Kivitt szarvasmarhak szama. Leg-
nagyobb felvevd piacaink Olaszorszag, Németorszag,
Ausztria és Svijc.

A magyar véagomarhat a kulféldi piacokon
versenyen felilallova teszi kedvezd vagosulya, de
méginkabb hasanak kival6 min6sége. Ebben a tekin-
tetben a magyarorszagi vagémarha a kozépeurdpai
piacokon vezet.

A kulfoldre kiszallitott vagémarhak min6ségének
biztositdsa érdekében a Kilkereskedelmi Hivatal
szakkdzegei mindségi ellen6rzést gyakorolnak. Ki-
vitelre csak azok az &llatok keriilhetnek, melyeket a
Hivatal szakkdzege alkalmasnak talal és flilbélyegzé-
vel 14t el

Sertés

Magyarorszag allattenyésztésében a sertés mar
régi idék ota fontos szerepet jatszott, mert ennek az
allattenyésztési agnak a nagykiterjedési legel6k és
erdéségek igen kedveztek, azonkivil a sertészsir és
szalonna mindig fontos népélelmezési cikk volt. Mig
korabban a sertéstényésztés alapja a makkal bd&sége-
sen rendelkezé erdé volt, addig a mez6gazdasagi kul-
tara fejl6désével parhuzamosan kés6bb a makkoltatas
mind kevésbbé jott figyelembe és helyét elfoglalta a
kukoricaval valé takarméanyozads. Magyarorszagon
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a sertéstenyésztés a kisgazddk, gazdasagi cselédek
legfébb bevételi forrdsa és kulondsen fontos szerepet
jatszik itt a héazi és egyéb bulladék-termékek fol-
etetésének szempontjabol.

Az 1935. évben végzett allatszamlalas adatai sze-
rint Magyarorszag sertésdllomanya 2,500.000 db-ra
ragott, amelybdl 80% mangaliica-zsirsertés, 20%
pedig hussertés volt. Ebb8l az aranyszambdl is lat-
hat6, hogy Magyarorszagon a mangalicasertés jatsza
a f6szerepet és a hussertés csak kisebb mértékben
terjedt el és ez is csupan az utébbi két évtizedben.

A magyar mangalicasertés igen kivalo tulajdon-
sagokkal rendelkezik, mert egyrészt Kkilterjesen
tartva igen jél hasznositja a legel6ket, répafdldeket,
tehat egyébként nem hasznosithat6 terlleteket, mas-
részt pedig rendkivil hizékony. A magyar mangalica-
sertés els6sorban zsirt termel, Ugy hogy az elsérend(
uradalmi zsirsertés vagosulyanak 70%-a fehérard
és csupén 30%-ot tesz ki a hlsa. Emellett a belterjes
tartast is igen meghdlalja és Gjabban az Ugynevezett
express-hizlalassal kitin6 eredményeket értek el.

A mangalicasertés tenyésztésével nagy uradal-
mak, de kistenyészték is foglalkoznak. Az uradalmak
altal hizlalt sertések egyontetlibbek és azokért rendes
korilmények kozott magasabb arakat lehet elérni.
A sertéshizlalast hazankban nemcsak a gazdak, ha-
nem az Ugynevezett ipari hizlalék is végzik, amelyek
kozil nem egy sokszor 10.000 db sertést is hizlal
évenként. A legnagyobb ipari hizlalételep a nagy-
tétényi, amelyben évente két részletben 0Osszesen
40.000 sertés keril hizlalasra. A magyar sertéshizlalas
és Kkivitel a mult szdzad végén érte el a legnagyobb
eredményeket, akkor a kébanyai nagy sertéshizlaldk
anyaga kilonleges marka volt kilfoldon. Ebben az
id6ben a szerb sovanysertéseket is Kébanyan hizlal-
tak ki; az ottani hizottsertés- és zsirarak befolyasol-
tak fél Eurdpa piacait. A nagytétényi sertéshizlalo

5*
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technikai és allategészségiigyi felszerelésével ma is
egész Eurdépaban egyeduldllé és a magyar sertés-
hizlalds még mindig iranyitélag hat Kozép-Eurdpa
sertésértékesité piacaira.

A magyar mangalicaval elért hizlalasi ered-
mények, valamint a kulfoldi kereslet és értékesitési
lehet6ség azt mutatjak, hogy a magyar mangalica,
mint zsirsertés, igen megbecsilt cikkink kalféldi
piacainkon. Nem egy esetben a 220—240 kg-os sulyra
felhizlalt sertésekb8l 73—75% fehérarut is ter-
meltek Ki.

A mangalicasertés mellett Dunéantdlon a york-
shire hdssertést, a Nagy-Alfoldén pedig az ottani kil
terjes viszonyoknak ink&bb megfelel6 berkshire ke-
resztezett sertést is tenyésztik. A hulssertéstenyésztés-
sel kapcsolatban az egyébként is hires magyar hentes-
ipar Ujabb fejl6dési fokot ért el. Ma mar a magyar
finomhentesaru Eurdpaszerte hires. Ugyancsak is-
mertté valt a magyar bacon is, amelyet az angol
piacon szivesen vasarolnak.

Az utolsé években legtobb él6 sertést 1929-ben
vittink ki, 273.135 darabot; 1936-ban sertéskivite-
link 175.429 darab volt. Magyarorszag kivitelében az
élésertés érték tekintetében a harmadik helyen all.
Legnagyobb felvev6piacunk Ausztria és Gsehszlova
kia, baconbdl pedig Anglia. Ujabban Németorszag
is véasarol t6link él6sertést. Vagottsertést Német-
orszag és Ausztria vesz at télink

A magyar diszn6zsir a multban is j6 hirnévnek
orvendett és a kilfold jelenleg is szivesen vasarolja.
A magyar diszndzsirt Ugyanis minden idegen anyag
hozzatétele nélkil a nyers olvaszté-anyagnak (héj,
szalonna) Kisltése Utjan Aallitjak el6- ezért a magyar
zsir tokéletesen tiszta, szagmentes, természetes fehér
zsirszin( és kils6leg is étvagygerjeszt6. Ujabban az
angol izlésnek megfelel6 aru készitésére kuldnleges
zsirolvasztok létesiiltek. 1930 6ta a magyar kormany



DISZNOZSIR, SZALONNA, SZALAMI 69

a kulféldre keriil6 diszndzsirnal az allami méarkéazas
rendszerét vezette be, mégpedig oly formaban, hogy
vamkulféldre csakis allami arujeggyel ellatott disznd-
zsirszallitmanyok vihet6k. Az allami &rujegyet csak
oly kildemények kaphatjdk meg, amelyek legfeljebb
1.5% savfokot, 0.3% vizet és 0.2% husszdvetet tar-
talmaznak.

A magyar disznézsirkivitel az utébbi években
mind nagyobb és nagyobb lendiletet vesz; az
1936. évben mar 145.296 q disznoOzsirt vittink ki
vamkalfdldre.

Az els6rend(i magyarorszagi szalonna kaloria-
érték-, valamint zsirkitermelés-szazalék szempontja-
b6l a tapasztalat szerint jobb, mint a hollandiai,
jugoszlaviai, vagy romaniai, meri a magyar nyers-
szalonndban kevesebb a rost, a hisszovet és tébb a
zsirtartalom. Ez egyrészt a magyar mangalicasertés-
fajta tulajdonsaganak, masrészt pedig a hizlalas be-
valt moédszerének tudhat6 be.

A magyar szalamit a legtébb eurdpai allamban,
st a tengeren talon is fogyasztjak. A magyar szalami
mindségben, tartéssadgban, taplal6értékben messze fe-
IGImal minden egyéb hasonldé kolbaszarut és ennek
koszonheti vilaghirét. Megfelel6 csomagolasban az
egyenlitén tal fekv6é piacokra is szallithatdo anélkiil,
hogy Osszetételében barmilyen véltozds allna be.
Szalamikivitelink 1936-ban 7273 q volt. A magyar
hasipar kulénlegessége még az G n. szarazkolbasz,
tovabba a paprikds és a kolozsvari csemegeszalonna,
melyeket Békéscsaban, Gyulan és Debrecenben a
legkivalobb mindségben allitanak elé.

Csehszlovakiaban szivesen vasaroljak a magyar
nyers szalonnat, amelynek min6sége elsérangu.

Juh és gyapju

A magyar juh jelentésége a belfoldi allattenyész-
téshen az utébbi évtizedekben csokkent. Ennek eile-
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nére Eurdpa juhtenyésztésében még mindig els6-
rangtd  helyet foglal el, ha nem is szamaval, de
gyapjujanak finomsagaval és jésagaval.

Az orszag juhéallomanya valamikor igen hatal
mas volt. Maria Terézia idejében 6—8 milliéra
becsilték, sét 1826-ban mér 16 millid lehetett. Az
1870-es években bekdvetkezett &resés miatt sok
gazda felhagyott a juhtenyésztéssel, U(gyannyira,
hogy kozvelenul a habord el6tt mar csak 5*4 millié
juh volt az orszagban.

Az orszag megcsonkitasa kovetkeztében ez a
szam  1920-ban  1,300.000-re apadt le. 1925-ben
1,890.511 darab, ma 1.3 milli6 darabra tehet6
juhallomanyunk; ennek 92—95%-a merino és csak
5—8%-a egyéb fajta.

Magyarorszag 1936-ban 35.615 darab é€l6 juhot
szallitott ki leginkabb Franciaorszagba, ahol a juh-
hasfogyasztads altalanosan elterjedt. Felvev@piacunk
még Auszria, Csehszlovakia, Gorogorszag és Svajc.
A Kivitelre kertlé juhok legnagyobb részben mind
8—9 hénapos, minimalis él&sulyban 35 kg. hizott
baranyok él6, vagy ledlt allapotban, utébbi esetben
a vagosuly kb. 14—16 kg. Kivitelre keriil még ma-
sodsorban két évnél nem id6sebb Url, kb. 45 kg.
stlyban és kizarélag husra hizlalva.

A juh masirdny(d hasznositdsa a gyapjltermelés.
Magyarorszag az egyetlen orszag, ahol az Elektoral-
Negretti tenyésztése még megmaradt, amely tudva-
levéleg a legfinomabb posztégyapjut adja. Evente
350.000 kg ilyen gyapju keril piacra Ez a gyapju
finomséagaval, rugalmassagaval és hajlékonyséagaval,
hofehér szinével, kivalé sodrottsdgaval, nemes fényé-
vel kuldnleges vilagpiaci cikke a magyar juhtenyész-
tésnek.

Dombvidékeink és a Dunéantul évente korulbelil
1.400.000 kg kelmegyapjat termel, amelynek minég-
ségénél szintén a finomsag, a jellegzetes gondorddés
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megfelel§ aranyossagban és rugalmassagban egyesiil.
Gyapjuiparunk nagy mennyiséghen az egydntet(
fésusgyapjut hasznalja fel. A kereslet 75%-at teszi
ez ki.

Baromfi és termékei

A magyar baromfi a nyugateurépai fogyaszto-
piacokon mindig kozkedveltségnek &rvendett. Els6-
sorban a héaziasszonyok értékelték nagyra a magyar
baromfi kitlin6 porhanyods husat és vékony cson-
tozatat.

A Kivitelre keriil6 él6- és vagottbaromfit majd-
nem kizar6lag az eredeti magyar parlagi és a neme-
sitett parlagi baromfifajta szolgaltatja.

A magyar baromfi vilagviszonylatban is elismert
min6ségét a magyar fold éghajlata, talaja és a bele-
vitt keresztez6anyag, valamint termelési, illetve takar-
manyozasi rendszere biztositja. A melegebb éghaj-
lat eredményezi az egyenletesen lassibb fejl6dést s
ez a fejlédési mod a hasnak finom és rovid rostoza-
sat és a zsirnak az izomzatban és rostokban térténé
egyenletes elosztasat is elémozditja.

Az alféldi tanyadk baromfija alig él mesterséges
takarményon, hanem a tanyaudvarokon, szériisker-
telcben taldlhato allati és ndvényi hulladék, a tarl6-
kon maradt gabonamag, fli és rovar adja legf6bb
taplalékdt. Ez a takarmdanyozasi rendszer éppen a
takarmanyozas valtozatossagaval eredményezi a ma-
gyar baromfi hlsanak kivald min6ségét. A nemesi-
tett magyar (parlagi) csirkének a szakemberek és a
gazdaasszonyok altal ismert jellemz6 tulajdonsagai a
kovetkez6k: a hus finom rostozésa, a zsirnak a ros-
tokban és izomzatban valé egyenletes eloszlasa, a
vékony csontozat, gyors tollasodds, kedvezd hizési
hajlam, kellemes és kilonleges iz, gyors és konny(
elkészitési lehet6ség.
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Ezzel szemben a nyugati fajta baromfiak tulaj-
donsagai: ardnyosan vastagabb csontozat, tomege-
sebb test, ndvendékkorban hosszabb lab, tojastter-
meld takarményozas mellett a kulonleges iz nem
kifejezett, nagyobb testsuly folytan hosszabb siitési,
illetve f6zési id6. Kilterjes tartds mellett tulajdon
sagai a nemesitett magyar parlagiéval azonosakkéa
valnak. Ezeket az eddig csupan megfigyeléseken ala-
pulé megallapitasokat Ujabban a tudomanyos vizs-
galatok is megerdgsitették.

Kuléndsen emlitésremélté a kilonbdzé baromfi-
fajtdk kozul a magyar pulyka, amely finom husa és
megkivant nagysaga miatt, kuléndsen az angol
piacon allanddan keresett cikk. Az angliai karacsonyi
pulykabevitel haromnegyedrésze magyarorszagi szar-
mazasl. Az 1926. évtél nézve Kkivitelink szdmadatai
azt mutatjak, hogy mig Anglia 1926. évben 8870
métermazsa magyar szarmazasu ledlt pulykat vasa-
rolt, addig 1934-ben ez a mennyiség 43.731 g-ra
emelkedett, akkor, amikor Magyarorszag egész
pulykakivitele 50.626 q volt. 1936-ban ledlt pulyka-
kivitelink 27.838 q volt, ebb6l Anglidra 26.351 q
esett.

A nemesitett magyar liba min&ségére ugyanaz
all, mint a baromfira altalaban. Jellegzetes tulajdon-
sagai: a kozépsulyu test, nagy fehérszinii maj és szép
tollazat. Kivitelre kétféle min6ségben Kkerul: mint
fiatal pecsenyeliba, nagyjaban ugyanazokkal a tulaj-
donsagokkal, mint a magyar csirke; vagy mint hizott
liba. A libatomés hazankban egészen kildnleges elja-
rasok mellett torténik. Ez a kukoricanak, mint kiza
rélagos tdméanyagnak felhasznalasabdl és a kézzel
valé témésb6l all. A magyar liba igen ellentalld, az
allatok nagyobb része fehérszin(, a j6 min6ségl
tavaszi legel6kon valo tartds kovetkeztében gyors
fejlédésli és ezért koran keril piacra.

A libamdj egyik legértékesebb mez8gazdasagi
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kiviteli cikkiink.  Evenként 1300 -t6l egészen
4200 g-ig terjedd kivitelink van friss libamajbol;
ezt majdnem teljesen Franciaorszag veszi fel, rész-
ben kozvetlen fogyasztasra, részben a hires francia
(straszburgi) majkonzervgyéartds céljaira. A magyar
libam4j kulonleges min6ségét a magyar szikes lege-
I6knek kdszonheti; e legel6k fliveinek magasabb
novényi sotartalma kovetkeztében a magyar libaméj
kiléndsen nagyra és izletesre fejlédik s ezért els6-
sorban libamajpastétom készitésére kivaléan alkal-
mas. A vilaghir( straszburgi libaméajpastétom nagy
részben magyar libamajbol készil s bar Elszaszban
és egész Franciaorszdgban els6rend( libaméajat ter-
melnek, az a viszonyokhoz képest csekély mennyi-
ségl a konzervgyarak igényeinek kielégitésére s az a
magyar libam4j kuldnleges izét elérni nem tudja.

Magyarorszag tojasb6l 1936-ban 69.331 g meny-
nyiséget szallitott kulfoldre éspedig féképpen Né-
metorszagba, Awusztridba, Olaszorszagba, Svijcba,
Csehszlovakiaba, Anglidba és Franciaorszagba.

A tojés értékesitésénél kalféldén ujabban a suly
szerinti osztalyozast vezették be, ennek kovetkezté-
ben nekiink is arra kellett térekedniink, hogy a kivi-
telre keriil§ tojaskiuldemények szintén e szerint keril-
jenek osztalyozasra. Mivel a magyar tojaskivitelnél
Ausztria és Németorszag legfontosabb piacunk, az
ott bevezetett osztalyozads szerint térténik nalunk is
a tojas atvétele és csomagoldsa. Németorszaghan a
kovetkez6 tojasosztalyozds van érvényben:

Kulénleges tojas 65 gramm és azon felll (S-jeld).
Nagy tojas 60—65 gramm (A-jel().

Kdzépnagy tojas 55—60 gramm (B-jel().
Kozonséges tojas 50—55 gramm (C-jel().

Kis tojas 45—50 gramm (D-jeld).

Amiota felvev6piacaink a tojasforgalomban saly
utdn igazod6 standardokat allapitottak meg, azéta
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Magyarorszdag még fokozottabban ellen6rzi a Kivi-
telre keril6 tojasszallitmanyokat és a Kilkereske-
delmi Hivatal feltgyel6i a legszigorGbban vigyaznak
arra, hogy a szallitmanyok a min6ségi osztalyozas
és csomagolas szempontjabdl a felvevd allamok kove-
teléseinek megfeleljenek.

A magyar népies baromfitenyésztésnek a Kiviteli
szempontok szerinti iranyitdsa, a keresztezésnél fel-
hasznalt nyugati fajtdk hatdsa és a mindségi ellen-
Orzés bevezetése kovetkeztében a magyar tojasterme-
lés az utdbbi években olyan jelentékeny mértékben
fejl6dott, hogy az ezirdnyban megejtett vizsgalatok
szerint a magyar tojastermelés 80%-a 50 grammnal
magasabb sulyd tojast eredményez. Az orszagrészek
szerint legutobb megejtett vizsgdlatok azt mutat-
tak, hogy a Dunéantdlon joéval sllyosabb tojast ter-
melnek, mint Magyarorszag keleti vidékein.

A magyar tojas sulyan kivil a tojas sargéjanak
— a blséges zoldtakarmanyfogyasztds folytan —
élénkebb szinével is eliit a nyugati allamok tojasai-
tol, ezért a magyar tojas kiléndsen szinezési célokra,
mint fest6anyag is sokkal alkalmasabb. Kit(in6 ize
kovetkeztében pedig a héaziasszonyok mar régota
elényben részesitik.

A kereskedelem a magyar nemesitett baromfi
tojasanak elényds mindségi tulajdonsagait a multban
azzal ismerte el, hogy azt ,Das ungarische Fettei“
elnevezéssel illette, mert mar kilsejének, sargajanak
és fehérjének elit6 voltaban és ,zsiros” jellegében
eltér a nyugati jellegl tojéstdl. Ezeket a most mar
tudomanyosan is igazolt tapasztalati tényeket min-
den bizonnyal a kiilterjesen tartott magyar baromfi
egyenletesen lassubb fejl6désének és a kiilénlegesen
valtozatos takarmény gazdagabb 0Osszetételének ko-
szonheti. ]

Nemcsak az eurdpai allamok, hanem Eszak-
amerika is alland6an er6sen vésarolja a magyar agy-
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tollat, kialéndsen a libatollat. Magyarorszag 1936-ban
28.112 q A&gytollat vitt ki Németorszagba, Ausztridba,
Csehszlovéakiaba, Franciaorszagba, Daniaba, Olasz-
orszagha, az Amerikai Egyesilt Allamokba, sth.
Tolikivitelink eléggé nem ismert jelentdségét bizo-
nyitja, hogy a kivitt toll értéke egyenl6 szokott lenni
iisztkivitelink értékével. Németorszagba iranyulé Kki-
vitelinkben 1934-ben érték szerint els6 helyen allott
a toll. (125 milli6 peng6.) Legnagyobb volt tollkivi-
telink értéke 1929-ben, amikor is 22.6 milli6 pengé
Osszeget ért el. Kulfoldi keresked6k véleménye sze-
rint Magyarorszag szallitja az egész vilagon a leg-
jobb agytollanyagot és ebben valdban utolérhetetlen.

Méz

Magyarorszag méztermése évenként atlag 200—
250 vagoén; jo esztend6ben 300-at, s6t 350-et is elér.
Méztermésink nagyobb része nem keril kereske-
delmi forgalomba, hanem a termel6i haztartasok
hasznaljak fel, vagy a termel6k Kkicsinyben kimérik.
Kb. 60—120 vagont vesz fel évenkint a belfoldi
fogyasztas Ggy, hogy a kereskedelmi forgalomba
kerild mennyiségnek csak egy csekélyebb része
(1936-ban 42 véagon) megy kulféldre.

A magyar méz min6sége megérdemelné, hogy a
kulféld fokozottabb mértékben keresse. A harom
fajta magyar tomegméz kozul ugyanis kett6 magyar
killonlegesség, az akac- és a tarléviragméz. Az akac-
mézet az akacfa viragaibdl gy(jtik a méhek. A leg-
szebb szinG méz, vildgos aranysarga, kristalytisztan
atlatszé6 és még hosszabb, egy évig tartd allas utan
sem jegecesedik ki. Akacmézet szolgaltat majdnem
az egész orszag, de kilondsen a homokos, szaraz,
melegtalaja helyek. Eurdpaban jelentékenyebb akac-
méztermelés csupan Magyarorszagon van. Az akac-
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méz aroméaja kissé enyhe a valamivel er8sebb méz-
izhez szokott kulfoldi el6tt, ez azonban éppen a
magyar akacméz jomin6ségének a bizonyitasara szol
galhat. Hogy a méz nem ikrasodik, ez nem minden
orszagban bizonyitéka a kival6 min6ségnek, tény
ugyanis az, hogy az északi népek az ikras mézet job-
ban kedvelik. Németorszag déli vidékein azonban a
nem ikrasodé akadcméz most kezd mint min6ségi aru
kozkedveltté lenni. A magyar akacméz mindségéhez
ma méar nagyrészben hozzajarul megfelel6 kezelése
is. Azel6tt a mézet olvasztottdk, sajtoltak vagy csur-
gattak, igy igen sok tisztatalan anyag Kkerilt bele.
Ma mar a mézpergetés, amely az egyszer( kasokkal
szemben az Ujabb kaptdros kezelést kivanja meg,
biztositja azt, hogy a méz s(r(ibb, tisztabb és tart6-
sabb, mint a régi eljardsokkal nyert méz. Ujabban
mindjobban terjed az a mézkezelési eljaras, hogy a
sziretelt mézet 10— 12 napig meleg, széaraz helyen
allni hagyjak. Ennek kovetkeztében a mézben lev6
tisztatalansagok és légbuborékok a felszinre keril-
nek. Ezt lehabozzak a felszin hig rétegével egyitt, s
amennyiben ezutan még légmentesen is elzarjak, a
pergetett méz méginkabb megsiir(isodik. Részben ez
a kezelési eljaras is hozzajarul abhoz, hogy a ma-
gyar méz sokkal tébb cukrot és kevesebb vizet tar-
talmaz, mint pld. a francia. A francia méz viztar-
talma 20—24%; a magyar akacvirdgmézé 13—16%
és a tarloviragmézé 16— 18%. A szaraz, meleg leve-
g6n val6 tartds, a lehabozas csokkenti a magyar méz
viztartalmat. Az akacvirag nektarja mar természettdl
fogva is slrlibb a mas ndvények virdgjaban fej-
16d6nél.

A masik tomegméziink a tarlévirdg vagy tisztes-
fllméz, viladgos, er6sebb, mint a tiszta akacméz.
A magyar tisztesfiméz évi mennyisége sokkal val-
tozobb, mint az akdcmézé; esés, meleg nyaron na-
gyobb az akacéndl. Szine hasonlit az akacéhoz, de
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vilagosabb és zdldesebb, ezért belféldén sokszor,
kulondsen a févérosi kiskereskedelemben akécméz-
ként adjak el. Belfoldi forgalomban a neve: vegyes
virigméz. Kbh. 1—2 honap alatt megjegecesedik; igy
majdnem fehér zsirfény(. Kulonosen a fekete kotott
talaja Tisz&ntulon, Békésben és a Dunantilon Moson-
ban termelik.

Vegyes viragméz alatt foglaljuk 0ssze az egyéb
mézeket, amelyek sokkal kisebb mennyiségben keril-
nek piacra. Ezek fél vagy egy év alatt megikrasod-
nak, illatuk jellegzetes fliszeres, igazi mézszag. Ikra-
sodva rendszerint vildgosabbak, mint folyékony Aalla-
potban. Vegyes virdgmézet adnak az erd6vagasok,
arterliletek, mocsarak, rétek vadviragai, a pillangos
virdgld takarméanyndvények, a napraforg6, tok,
uborka, dinnye, a héars, a virdgzé diszfak, stb. A soté-
tebb vegyes viragmézet Csehszlovakia és Svajc keresi.

A magyar méz értékét kiléndsképpen emeli az
a korulmény, hogy Magyarorszdgon a mi{imézkészités
torvényileg tilos. De nem is haszonhajté, mert a
készitéséhez hasznalt répacukor rendesen dragabb,
mint a méz. A mlmézkészités az egész vilagon eléggé
elterjedt. Mézink vam nélkil, szallitassal olcsobb,
mint az eurdpai belfoldi mézek, de mégsem verseny-
képes arban az amerikai és az orosz méz mellett,
amely igen olcsén kerul forgalomba. E két import-
mézet Nyugateurépaban ugyanis a belfoldi mézekkel
szoktdk keverni és igy érik el, hogy a belfoldi méz
az amerikaival és az orosszal keverve olcsébb mint
a magyar.

A magyar méz 25 és 50 kg-os fehér badogkan-
nakban, vagy 5kg-os fémbodondkben keril Kivitelre.

A magyar méz min6ségének biztositasara UGjab-
ban a kivitelre kerlil6 méz méarkazasat vették tervbe.
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A.z orszag egyetlen olcsé, tudomanynépszeriisitds kényvsorozata. Az
ismeretek minden agabol rovid, mégis alapos és élvezetes attekintéseket
nyGjt, — nem szaraz kézikényveket. Munkatarsai az orszag legjelesebb

szakemberei, egyben Kkit(in6 irok. Formaja praktikus és elegans.

1 NAGY IVAN : Ot vilagrész magyarsdga

2 Szinnyei Jozsef : A magyar nyelv

4 Méravek Endre : Nagymagyarorszag nemzetiségei
5 Zichy ISTVAN grof: Magyar 6storténet*

9 ORTuTAY GyulLA : Magyar népismeret

10 Weis Istvan : A magyar falu

12 Hillebrand Jené : Az Gskékor torténete

14 Bartoniek Emma : A kozépkor

17 KmoskO Mihaly: Az Iszlam

18 Balla Antal: Az utolsd széz év torténete

19 TOROK PAL: A francia forradalom

20 Ligeti Lajos : Kina

22 V. D. Barker : Az angol civilizacié (Mdlt és jelen)

23 KomorOCZY GYORGY : A mai Lengyelorszag

24 Baranyai Zoltan : Kisebbségvédelem*

25 Gratz Gusztav : Eurdpai kiilpolitika

26 Kniezsa ISTVAN : A szlavok
Bajza Jozsef : Jugoszlavia

28 Szasz zsombor: Koméania

Gogolak Lajos : Csehszlovakia
V,IlLLAN,I Lajos BARO: A mai Olaszorszag
OyOry JANOS : A francia irodalom kis tukre*

33 Szerb Antal : Az angol irodalom Kkis tikre

34 VArady Imre: Az olasz irodalom kis tiikre

35 PUKANSZKY Béla : A német irodalom Kis tikre

37 Babits Mihaly: Dante

39 KALLAY Miki16s : A legljabb lira a vilagirodalomban

42 ALFOLDI Andras : Magyarorszag népei és a romai
birodalom

43 Zimmermann AGOSTON : Fejl6déstan

44 Hafaics Raymund : A novény felfedezése

45  BARTUCZ LAJOS: Mikép fedezte fel az ember dnmagat
(Kis antropolégia)
* El6késziletben

Ara kartonban 80 fillér, egészvaszonba kotve 1.20 P
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orszag egyetlen, a tudomanyok minden &gat feldlel6
és népszer(sitd konyvsorozata. 150 kotetes keretében az
ismeretek teljes enciklopédiajat nydjtja, tgymint:

MAGYARSAGISMERET
TORTENELEM

AZ UJ EUROPA
IRODALOMTORTENET
EMBER ES TERMESZET
MUVESZET, KONYV
KOZGAZDASAG, STATISZTIKA
VALLAS ES FILOZOFIA
TERMESZETTUDOMANY
ORVOSTUDOMANY
HADTUDOMANY, SPORT
FOLDRAJZ
TARSADALOMTUDOMANY
ELETRAJZOK

*

~A MAGYAR SZEMLE KONYVEI*

6nall6 nagyobb monogréafidk a kovetkezd szerz6kt6l:

Szekfu Gyula, Weis Istvan, Hoéman Balint,
Horvath Janos, Farkas Gyula, Babits Mihaly,
Julier Ferenc, Gratz Gusztav, Genthon Istvan.

KERJEN RESZLETES PROSPEKTUST.

Kiad6hivatal: Budapest, V1., Vilmos csdszar Gt 26. sz.
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