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A Kilonb6z6 eredetl Saccliaromycesek befolyasa
a bor képzédésére.

De. .Kosutan, Tamas, 1 tagtol.

(El6terjesztve a Ill. osztaly tlésén 1893. februéar 13-an.)

Midéta Hansen vizsgalodasai utdn biztosan tudjuk,
hogy a kiilénb6z6 Saccharomyces-félék bizonyos tekintet-
ben egymastol eltér6 erjedési terményeket is szolgaltatnak,
a melyek a kierjedt folyadék izére, szagara stb. befolyast
gyakorolnak, igyekezniink kell ezen érdekes megfigyelést
minden téren s igy a boraszatban is hasznunkra forditani.

A bor értéke egyebeken kiviil azon anyagoktél is fiigg,
melyek az Ugynevezett bor-zamatot alkotjdk s melyek lénye-
gér6l ez id6 szerint csak igen kevéssé vagyunk tajékozva.

Ezen anyagok legnagyobb részben az erjedés és aszo-
kolas alatt keletkeznek, s majdnem bizonyos, hogy létrejéve-
teluk az erjedésben résztvevé organismusokkal is Osszefiig-
gésben van ; ha ezen feltevés all, akkor azon kdvetkeztetésnek
s kell allania, hogy ugyanazon organismusok mas mustokban
is képesek ugyanazon erjedési mellékterményeket produkalni,
mint a melyben keletkeztek, vagyis ha valamely kitlin6 bor-
vidékrél szarmazd kifogastalan éleszt6t egy mas vidéken
szlrt és sterilizdlt mustba helyezek ; ez ott az 6 szarmazéas-
helyének megfelel6 mellékterményeket létesitvén, a bort
szagara és izére nézve bizonyos fokig a nemes borvidék
borédhoz teszi hasonléva.

M. T. AK. ERT. A TERM. TUD. KOR. 1891. XXIIl. K. 12. SZ. 1
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2 DR. KOSUTANY TAMAS.

Ezen kérdés irdnt tisztdba jonni volt czélja azon vizs-
galédasoknak, melyekr6l 1891. év tavaszan voltam szeren-
csés jelentést tehetni s melynek folytan kisérleteim folyta-
tdsdra megbizattam.

Ezen folytatott kisérletek eredményei a kdvetkez6kben
foglalhatok 6ssze :

li. kisérleti sorozat.

1891. maérczins 12-én a budapesti sz6l6szeti és bora-
szati tanintézettl tobbféle amerikai sz6l6bort és élesztét
kaptam. A februar 13-an pasteur6zott musthoz Herbemont-
éleszt6t tettem, azonkivil szereztem 2 liter komldzatlan sor-
levet (sormust, Bierwirze), melyben literenkint 90 gr nad-
czukrot és 6 gr tiszta bork@savat oldottam fel, azutan két
1x2 literes palaczkba toltvén az egyiket némi somlai, a
mésikat némi Herbemont-élesztével kevervén, Schrotter-féle
biztositdcsével szorosan elzértam s a palaczkok sulyat meg-
mérvén, erjedni hagytam.

A napi sulyveszteségeket az |. tdblazatban, a kierjedt
folyadékok elemzésének eredményeit a Il. tdbldzatban Alli-
tottam Gssze.

Hogy az eredmények konnyebben 6sszehasonlithaték
legyenek, a 627 cm = 684’5 gr mustra vonatkoz6 adatokat
1000 cm3-re atszdmitottam.

Mindenekel6tt kitetszett, hogy a Herbemont-éleszt6 a
mustot sokkal lassabban inditotta erjedésnek s az erjedés
késébben fejez6dott is be.

A Herbemont-éleszt§ igen sok alkoholt (10'64°/Gs) s
a legtdbb szénsavat termelte, ezenkiviul sok ill6 s még tébb
nem ill6 savat nemzett. A kierjedt bor izén és szagan az
amerikai jelleg tisztan felismerhet§ volt.

Egészen maskép viselkedtek a sorlevek. A somlai élesztd
erélyesebben kezdett mdkodni, de mér 23-4n majdnem befe-
jezte mlikodését, mikdzben a palaczk 61 gr-ot vesztett s6lya-
bol, ezen sulyveszteség marczius 30-ig 625 gr-ra emelkedett.

A Herbemont-élesztével kevert sorlé csak 4—5 nap
muilva kezdett erjedni, erjedése lasstbb lefolyasu wvolt s
56 gr szénsav veszteseg utan megsz(nt.
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JUSACCHAROMYCESEK BEFOLYASA A BOR KEPZODESERE. 3

A sorléhez tett nadczukor az éleszt§ .altal invertal-
tatvan, 94*8 gr invertczukorrd lett, ennek pedig az els6
kisérlet szerint (hol 21 gr czukor 9*9 gr alkoholt és 10'1 gr
szénsavat adott), 44*69 gr alkohol és 45*59 gr CO02 felelne
meg. A sulyveszteség azonban 62'5 gr, illetve 56 gr-ot tett,
mib6l levonva a nadczukorhol szarmaz6 4559 gr C02 csak
16 gr. illetve 10'41 gr C02 marad, mi a sorlében levé malto-
sébbl szarmazott. A sorlében tehat, noha az erjedés teljesen
megsz(int, erjedetlen czukornak kellett lennie.

A sorlé czukortartalmat ez okbdél meghatarozvan, a
Fehling-féle folyadékbdl levalasztott réz mennyisége a somlyai
élesztével kezelt sérmustban 2*33° 0 dextrosénak, vagy malto-
sénak szamitva, 4*9°/0 maltosénak; a Herbemont-éleszt6vel
kezelt sorlében 2*62°0 dextrosénak, illetve 5*52° 0 maltosé-
nak felelt meg.

Ez a sulyveszteséggel pontosan aranyos, mert ha 62’5
CO02 veszteség mellett maradt a sorlében 2*33°/0 dextrose,
az 56*0 gr CO02 veszteség mellett 2.6° 0 dextrosénak kellett
maradnia, mig directe 2*62°/0 dextrose talaltatott.

Most azon kérdést kellett megoldani, mely okbél maradt
félben az erjedés, midén még erjedetlen czukrot tartalma-
zott a folyadék.

1 El6szor a polarizdlé késziilékkel vizsgaltam a sor-
levet olyforméan, hogy el6szoér a kell6 elszintelenités utan
vizsgaltam, forditott 4-139°; egy mas probat most 10° 0
so6savval féztem inversio czéljabdl, ennek megtdérténte utan
forditott 126'5°, ehhez hozzadadva a 10° 0 felhigitasnak meg-
feleléen 12'65°-ot; 126*5 4- 12*65 = 139*15°. A folyadék
tehdt az inversio utan ép annyit forditott, mint inversio
el6tt s igy at nem valtozott, nadczukrot nem tartalmazhatott.

igy kimondhatjuk, hogy sem a somlai, sem a Herbe-
mont-éleszt6 nem allhatott tisztan Saccharomyces apicula-
tusbdl, mert ez Hansen szerint, bar a maltosét gyengén
erjeszti, a nadczukrot azonban sem invertalni, sem erjesz-
teni nem képes, ez esetben azonban a nadczukor az erjedés
folytan elt(int.

A Saccharomyces elipsoideus-félék ellenben gy a
maltosét, mint a nadczukrot kierjesztik.
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4 DR. KOSTIJTANY TAMAS.

Ezen éleszt6kbdl tovabba, gipszlapokon tenyésztve, igen
szép ascosporakat termeltem, s igy a valodi Saccharomyce-
sek jelenléte ezen éleszt6kben biztosan allithatd.

Valljon nem létezik-e egy S elipsoideus Ill., mely a
nadczukrot Kkierjeszti és invertdlja, a maltose irdnyaban
azonban ugy viselkedik, mint a S apiculatus?

Yagy talan valami més éleszt6-féle mikddik kozre?
Feltlint, hogy az erjed6 sorleveken nagy holyagos hab kép-
z6dik erjedés kozben, a mit elébb nem vettem észre, végll
a kierjedt folyadék felszinén egy pehelyszer(i foltot vettem
észre, melyet sterilizalt platina dréttal kiemelve, el6szor
nadczukoroldatban tovabb tenyésztettem, azutan gelatinara
és burgonydara atoltottam, s gbrcs6 alatt vizsgalva, kitlnt,
hogy Mucor racemosus-sal volt dolgom. Késébbi vizsgalatok
folytan kiderullt, hogy a M. racemosus gy a nadczukrot,
mint a maltosét teljesen Kkierjeszti s igy az erjedés félben-
maradasanak sem lehetett okozéja.

Annak kinyomozasara, hogy a fentebb kozolt kisér-
letek helyesek, kovetkezd ellen6rzd kisérletet tettem :

500 gr széaraz malatabol cefrét készitettem, mely végul
felfGzetett és 1500 cm3 Ifi°/0 extrakttartalmd sorlevet adott,
ebben feloldottam 90 gr nadczukrot s elosztottam harom
egyenlé részre (500 cm3 s az els6hdz (11. sz.) somlai, a
méasodikhoz (12.) Herbemont, a harmadikhoz (13.) York
Madeira-éleszt6t advan, oly helyre tettem, hol a hémérsék
20—30° C. kozott ingadozott.

Az erjedés azonban mér 7 nap mulva 13—14 gr
C02 veszteség mellett megszlint, noha ezek Fehling-oldattal
vizsgalva

11 8'90°/0 maltose
12 = 10*10°/0 »
13 = 987°/0 » tartalmaztak.

A vizsgalatok utan fenmaradt arpabormaradékot 6ssze-
toltottem s friss sajtolt éleszt6t tettem hozza. Ot nap alatt
még csak nyoma sem mutatkozott az erjedésnek. Most a
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A SACCHAROMYCESEK BEFOLYASA A BOR KEPZODESERE. 5

kevert folyadékot két részre osztottam, az egyik részt a
képzdédott alkohol eltavolitasara, vizfiirdén felére beparoltam,
azutan eredeti térfogatara felhigitva, friss sajtolt élesztGvel
lattam el. Erre gyenge erjedés mutatkozott, mi 6 nap alatt
8 gr szénsav veszteség utan megszdnt.

Annak kitudasara, nem-e ill6 zsirsavak akadalyoztak
az erjedést, az erjedetlen folyadékot natronliggal neutra-
lisdlva beparoltam s azutan kénsavval savanyulva téve, destil-
laltam 575 cm3 pérlat k6z6mbositésére 287*5 cm3 1/10 norm,
natronlugra volt szikség, mi eczetsavnak szamitva, az ere-
deti térfogatban 0*3°/0 eczetsavnak felelne meg.

A paérlatot azutdn Barytvizzel bepéroltam, s ez most
kénsavval megsavanyitva, erds vajsav szagot mutatott, jelédil,
hogy az erjedést beszintetd ill6 zsirsavnak vajsavnak kel-
lett lennie.

Ellen6rzésképen Gjbdl 1500 cm3 komlézatlan sorlevet
hozattam. Ebben taldltam 17*I°/0 extraktot s czukrot Feh-
ling szerint 10*7°/o maltosét.

1. Adag. 500 cin3sorlé és 1*/2 gr bork6sav és Herbe-
mont-élesztd. Sulyabdl veszitett april 2-tdl april 10-ig 21*0
gr-ot, jelédl, hogy élesztbnk a maltosét, ha nem is egészen,
de kierjeszti. A sorlé tartalmazott ugyanis 5 X 10*7 = 53*7
maltosét s ebbdl az el6bbi szamitasok szerint (10 gr C02— 21
czukor), kierjedt 441 gr. Gipszlapon tenyészetre sok asco-
spora képzddott, jelédl, hogy valéban endogen Saccharomy-
cessel volt dolgom.

2. Adag. 500 cm3 sorlevet somlai élesztével és | 1* gr
borkével és 30 gr nadczukorral kevertem, a szerint volt
jelen 83*5 gr czukor, ebbdl fejlédott 25 gr szénsav, mi 57 gr
felbontott czukornak felelt meg.

3. Adag. 500 cm3 sorlé York Madeira-éleszt§ 1x2 gr
bork6 és 30 gr nadczukor sulyvesztesége az erjedés alatt
22 gr C02 mi 46*2 gr. czukornak felelt meg.

Hogy a boréleszt6 miért viselkedik igy a sorlé és
nadczukor irant, azt egyel6re nem lehet biztosan meg-
mondani.

Tény az, hogy egy el6kisérlet alkalmaval (jan. 10-én)
Icomldzott sérlében, melyhez 0*6°/0 bork@sav adatott, a bor-
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6 KR. KOSUTANY TAMAS

élesztbk 38 — 37— 3'5 — 3'8°/0 alkoholt képeztek s igy
egy literb6l 70—76 gr czukrot erjesztettek ki. Ezek utan
val6szinii, hogy a komld hianyaban a vajsav-bakteriumok a
sorlében elszaporodtak, a vajsavnak az erjedést gatlé hatdsa
pedig, valamint a komlénak a vajsavbakteriumok ellenes
magatartasa mar tobb oldalrdl be lett bizonyitva. Igen
sajnalom, hogy elmulasztottam a széban forgd sorleveket
vajsav baczillusokra. megvizsgalni.

lll. Kkisérleti sorozat.

A Kkisérlet czélja volt megtudni, hogy

1. valjon mar kész, gyenge, kodzonséges borokat nem
lehetne-e czukorhozzéadas altal bouquet-bor éleszt6 sege-
lyével aterjesztve nemesiteni ?

2. Valljon nem lehetne-e ugyauily moédon az ameri-
kai sz6I6b6l szirt bornak kellemetlen jellegét elvenni, vagy
mérsékelni ?

April 11-én 5 liter kodzonséges korcsméi bort hozat-
tam, mely 8°6° o térfogat = 7*0°/0 suly alkoholt és 044° 0
savat tartalmazott; egy literben feloldottam 50 gr uad-
czukrot és adtam az 1-hez semmi élesztét,

a 2-hoz ménesi |. éleszt6t,

a 3-lioz somlai »

a 4-liez Herbemont »

az 5-hez zold veltlini » s a palaczkokat
gliczerinnel telt erjesztd csdvekkel elzarva, kdzdnséges szobai
melegben nyugodtan allani és erjedni hagytam.

6-lwz 250 gr. Herbemont-bort ménesi |. élesztével
kevertem s 17 gr czukrot adva hozzd, ép Ugy zartam el és
Ugy kezeltem, mint a tobbi otét.

A borok april 14-én mutattak az erjedés els6 nyomat,
kivéve a 6. szamut, melyhez, hogy nagyobb alkoholtartalma
alabb szalljon, 50 cm3 destitalt vizet toltottem.

Az erjedés latszolag april 30-ig tartott.

A 4. szam(U (Herbemont) ismét a legtnnyabbau erjedt
s csak a majus 14-iki mérlegelésnél nem mutatott Uj sdly-
veszteséget. A borok majus 20-4n elemeztetvén, a kovet-
kez§ dsszetételt mutattdk :
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I1l. Tablazat.

Atlagosan képz6dott tehat 50 gr nadczukorb6l 25—35
gr alkohol és 2595 gr CO02 tehat 9'43 gr szeszre 9'65 gr
C02 mig az elsé kisérleti sorozatnal ennyi szeszre jéval
tobb, nevezetesen 9'89 gr silyveszteség (C02 mutatkozott.
Talan azért, mert az erjedés sokkal lassubb lefolyasi lévén,
az elszallé szénsav kevesebb szeszparat ragadott magéval?

IV. Téblazat.

A pérlat savtartalma rendkivuli kilénbségeket muta-
tott. A legtobb ill6 és nem ill6 savat ujbél a Herbemont-
éleszt6 képezte. A 6. szdmura nézve valészin, hogy ez mar
eredetileg tdbb ill6 savat tartalmazott.

Az igy készilt boroknak izlelésénél azonban a legkel-
lemesebben meglepetve voltam. A borok zamattal, és pedig
fajzamattal birtak s izlk és illatuk az eredeti korcsmai
bor szagatél és izét6l mer6ben kilonbozott. A 4. szamu
felvette az amerikai jelleget s a 6. szdmd amerikai jellegét
részben elvesztette.

Ezek utan kétségtelen, hogy az éleszt6knek a bor ming-
sége és jellegére hatarozott, és pedig nem kis befolyasuk van.

IV. Kkisérleti sorozat.

1891. szeptember havaban személyesen utaztam Rusztra,
Somlydra, Szegszard, Villany, Ménes, Tokaj és Egerbe, s
hogy egészen hitelesen tiszta éleszt6t szerezhessek, ez okbol
az illetd helyekrdl sziret alkalmaval 5—5 kg postacsomag
friss sz6l6t kildettem. Ezen szB8l6t megérkezése utan kézzel
azonnal kiszemeltiik, az éretlen, hibas vagy rothadt szeme-
ket elkilonitvén, egyenkint ésszenyomtuk s el6re elkészitett
tiszta Erlenmayer-féle palaczkba téve, kotyogoval elzarva,
erjesztettem; megel6zbleg az Ures palaczk s a musttal telt
palaczk stulyat meghatarozvan, azt erjedés kozben is tdbbszor
mérlegeltik.

A must osszetétele, sllyvesztesége a belble készilt
bor analysise s egyéb figyelemre meéltatott korilmények
VII. és VIII. tablazatban allitvak 0Ossze.
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8 DK. KOSUTANY TAMAS.

Kitetszik ebbdl :

a) bogy 100 sulyrész alkohol keletkezésének atlagban
96*6 sUlyrész szénsavképzddés vagy 96'3 sulyveszteség felelt
meg, mi a Pasteur-féle szammal igen jol egyezik ; mindaz-
altal felettébb nagy ingadozdsok mutatkoznak : 100 rész
képz8dott alkoholnak megfelel maximum 1O1'l gr szénsav,
minimum 93*2 gr CO02 mely igen jelentékeny s tekintve,
hogy a palaczkok teljesen egyformak, azok elzarasa teljesen
azonos volt, hogy az egymas mellett all6 palaczkokban az
erjedési hémérséknek egyenlének kellett lennie, ez csak az
éleszté kulénbdz6ségének tulajdonithato.

b) Eltérést mutattak tovabba az igy készilt borok
parlatjuknak savtartalmara, tehat illdsavtartalmukra nézve,
mely minimum a ruszti burgundiban 1'22/10 NciHO, maxi-
mum a dinnye-éleszt§ altal készitett szeszben 5*2, tehat
kozel 4‘4-szer annyi, mit szintén csak az élesztd kilénbdzo-
ségének lehet tulajdonitani.

c) Figyelemre mélté6 tovabba az 0Osszes savnak az
erjedés folytan beéll6 nagy foka apadasa, mely atlagban
100°/0 savra, kozel 20°/0-re rGg; de'az ingadozdsok rend-
kivil nagyok 39'6°/0-t6l (3. szdm) 2*5°/0 (4. szam); ez
ugyan legnagyobbrészt a borkd kivaltdsanak tulajdonitando)
nevezetes azonban, hogy a masodik szamu bornak ©sszes
savtartalma 5'50/00 nagyobbodott.

d) lgen nagy kilonbséget mutatnak tovabba az alko-
hol-extract (AIE) és alkohol-sav (A/S) quotiensek, melyek-
nek magyarazatdba azonban nem bocsatkozom, mert a
Kierjesztett nyersanyag, a mustok, kiilénbéz6k voltak.

V. kisérleti sorozat.

1891. okt. 8-&n reggel kaptam 56 liter friss Iébenyi
mustot, mely azonnal megvizsgaltatvan, tartalmazott:

Czukrot Pillitz mustméré szerint............ 15%°/0
Fehling szerint......c..cccovviinenes 15'53
Polarozott Schmitt ésHansch . . —222
Savtartalom.....ccoeevveiivecceennnnn, P27°/0
FajSOlY o 1*0797



A SACCHAKOMYOESEK BEFOLYASA A BOK KEPZODESERE 9

A mustot- azonnal palaczkokba téltve vizbe allitottam,
mely 56° R = 70° C melegittetett. A vizzel tolt Gst koze-
pében levd palaczkba Aallitottam a hémérét s ott olvastam
le a felmelegedést s daczara, hogy Kayser kisérlete szerint,
az élesztd, ha nedvesen 60° C melegittetik, biztosan elveszti
életképességét, par nap mualva a mustok erjedni kezdtek, s
igy azon feltevésben, hogy spérdk voltak jelen, melyek a
125° C-ra vald felmelegitésnél sem oletnek meg, ismételtem
a pasteurdzést.

Ujbdl néhany nap mult el s egyik palaczk utan a
maésikbdl repilt ki a dugasz, nem birvidn az erjedés kovet-
keztében keletkezd szénsav nyomasat eltlrni. Kénytelen
voltam ennélfogva a pasteurdzést harmadszor is ismételni,
midén mar a héfokot 60° R-ra = 75° C emeltem, de ismét
siker nélkul, a palaczkok tartalma 8—10 nap mulva Gjbol
erjedni kezdett. Félve, nehogy a sok melegités folytan a
must fétt izt kapjon, a palaczkok tartalmat &sszetdltve
kierjesztettem, azon szandékban, hogy a Kisérleteket az
Ugynevezett Aaterjesztéssel végezem. E czélbol 1891. decz.
3-4n az igy készilt bort, mely 8'36°/0 szeszt és 108°;0
savat tartalmazott, munkdba vettem s azt a Jensen-féle
sz(ir6n &tszlirve, 24 literben feloldottam 1200 gr porczuk-
rot s most 21 db 1r/2 literes palaczkba t6ltéttem, pontosan
egy-egy lit. = 1016 gr czukrozott bort és 1—1 cin3 kdvet-
kez6 hig élesztét:

1. Villanyi éleszt6 nyerve a IV. sorozatban

2. Szegszérdi » » » »

3. Lébenyi éleszt6 nyerge a pasteurdzetlen Lébenyi
must erjesztése folytan.

Tisza Kalman-féle tokaji éleszt6
Tarczali Othellé

4. Ruszti éleszt6, nyerve a IV. sorozatban
5. Egri » » » »

6. Tarczali » » » »

7. Dinnye éleszt6l) » » »

8.

0.

D Dinnye élesztét, mely a sarga dinnye levében szeszes erjedést
okozott. Wenninger M. (rt6l szereztem Tihanybai
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10 DK. KOSUTANY TAMAS.

10. Tarozali furmint és harslevell éleszt6

11. Egri almabor-éleszt6

12. Mucor éleszt6 nyerve a Il. sorozatbhan
13. Somijai éleszt6 ® nyerve az |. sorozatban

Il. Herbemont » » » »
15. Jaquez budai borészati tanintézettdl
16. York Madeira » »

17. Lébenvi a sziret utan

18. Sajtolt éleszt6 Sz.-Marxi

19. Lébenvi czukoros bor invertalva + pasteurdzott
Iébenvi bor élesztbje

20. Keszthelyi zoldveltlini éleszt6 1.

21. Lébenvi élesztd pasteurdzés utan invertalas nélkil.

A palaczkok, glycerinnel tolt6tt kotyogoval ellatva,
egymas mellé allittattak, de daczara a kedvez6 hémérséknek
(16—22° C) az erjedés megindulni semmiképpen nem akart,
minek nem lehetett méas magyarazata, mint hogy a borban
jelenlevé 8*36% szesz az éleszt6* szaporodédsat hatraltatta s
igy kénytelen voltam a borokat egyenkint 200 cm. 10°/0
nadczukoroldat hozzatétele altal felhigitani, mire valameny-
nyien fényes erjedésnek indultak (Glanzglhrung).

a) Erjedés kozben a palaczkok tobbszor meg lettek

mérve, sllyvaltozasukat a YI. szdml tablazatban allitottam
0ssze.

h) April végén az igy készilt borok pontosan elemezve
lettek, melynek eredményét a VII. szam( tablazat tinteti eld.

c) Az erjedés kozben vald hémérsék a Bichard-féle
thermometrograffal figyeltetett meg, e szerint az atlagos
hé 18° C, minimum 11° (, maximum 21° C.

d) A differenczidkat a Y IIl. szamu tablazat mutatja,
ezek szerint a kovetkezd fejtegetésekbe bocsatkozhatunk.

1 Az atlagos szesztartalom 9183 s % (maxim.

min. 9°00° o), a melynek megfelel atlagban 30*65 gr (maxim.
338 gr, min. 28*6 gr) sulyveszteség. Hogy e két szamot
egymassal viszonyba hozhassuk, mindenek el6tt szamita-
nunk kell.
0 Somlyéirél, daczara személyes felkérésemnek és tobbszéri leve-
lezésnek, Uj éleszté't nem szerezhettem.
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A SACCHAROMYCESEK BEFOLYASA A BOR KEPZODESERE. 11

a) A felczukrozés el6tt tartalmazott a lébenyi must-
bol készilt bor 8\36°/0 szeszt.

A 24 liter borban feloldatott 1200 gr porczukor,
miutdn 100 gr czukor térfogata 62'69 cm3 s igy 1200 gr
térfogata 752'18 s igy a 24 liter eredeti térfogat 24*75218
literre emelkedett, 24 liter eredeti borban van 24 X 83'6
gr = 200*64 gr szesz, ugyanennyi van 24*75218 lit. felczuk-
rozott borban s igy ez literenkint 81'06 gr = 8*1060,0
szeszt tartalmazott.

Egy liter felczukrozott borban van 1200 gr =

24'75218
= 48'48 gr czukor.

b) A felczukrozott borhoz tétetett literenkint 200 cm3
czukoroldat, ez altal a szazalékos szesztartalom 8‘106-rdl
ti'750'0-re szallott; de azért 1200 cm3 bor 806 gr szeszt
tartalmazott.

A czulcor. 4200 cm3 vizben oldatott 210 gr czukor,
mi altal annak térfogata 4328'73 cm3 emelkedett.

Ha 432873 .cm3 oldatban van 210 gr czukor, akkor
azon 200 cms-ben, mely palaczkonkint a borhoz tétetett,
van 97026 gr.

Osszesen adatott tehat a palaczkokhoz :

48'48 4- 9'7026 = 58'1826 gr czukor mint nadczukor
s ebbdl keletkezhetett 61*244 gr invertczukor.

C) 61*244 gr invertczukorbdl keletkezett atlagban
30*65 gr C02(= sulyveszteség).

A képz6dottt szeszt a kovetkezd mddon szamithatjuk
ki: Az Aaterjesztett borok Aatlagos szesztartalma 9*183°/Q,
eszerint 1200 cm3ben van 110%196 gr szesz.

110*196 gr szeszb6l levonva 81*06 gr mar eredeti
szesztartalmat, keletkezett 24*136 gr szesz.

Szemkozt all tehat 30%65 gr sulyveszteséggel 29*136
gr Ujonképz6dott szesz s eszerint 100 gr szesznek megfelel
105*2 gr C02 = sllyveszteség.

Tudjuk, hogy elméletileg 100 gr alkoholra 95*652 gr
szénsav keletkezik.
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12 DK. KOSUTANY TAMAS.

Pasteur egyenlete szerint ellenben (midén 5% czukor,
glycerin, succinsav stb. lesz) 100 gr. alkoholra képzédik
96*28 gr szénsav.

Ezen kisérleteknél egyaltalaban nagyobb volt a suly-
veszteség, Ugy de az nem tekinthet§ a szénsav nagyobb
mértékben vald keletkezésének, a) mert a glycerin az
elszalld szénsavbuborékoktél nem vonta el a vizparat telje-
sen, h) mert az erjedés alatt részben talan a glycerin is
elpéarologhatott. Ennek tisztdba hozataldra 1892. majus
30-4n kovetkez6 kisérletet tettem : 500 cm3 conservalt
mustot, fs. = 0554 10 cm3 villanyi élesztével oltottam
be, azutdn az erjesztd csé elzdrdsara conc. kénsavat hasz-
naltam, melyet ismét Bunsen-féle kaucsuk ventillel oly médon
zértam el, hogy a belllr6l sz&rmaz6 szénsav nyomaésanak
engedve azt eleressze, a kils6 nedves levegének behatasat
azonban gatolja.

A must szesztartalma meghatéroztatvan 0'16°/0-nak
talaltatott 500 cm3must + éleszté 4- edény sulya 809-3 gr
erjedés el6tt 30/VL

edény 270
must  539*3.

Erjedés utan Gjbor -f éleszt6 + edény 780*55 erjedés
utan 27/VII.
edény__ 270*00
Gjbor 510*55.

Sulyveszteség 29*3 gr, mihez hozza adand6 az 500
cm3 bor altal 20° C elnyelt szénsav (oldva tartott szénsav-
mennyisége, mit 0¥1916 gr-ra szamitottam), keletkezett tehat
29*7916 gr CO02

A Kierjedt must, most mér (j bor, szesztartalmét
kivalé gonddal hataroztam meg s azt 6*35°/0-nak tal&ltam,
képzddott tehat :

6*35 — 0*16 = 6*19s°/0 szesz X 5 = 30*95 gr alkohol,
30%95 : 29*7916 = 100 : X = 96*257,
mely szdm a Pasteur &ltal megéllapitott szammal 96.28

majdnem teljesen azonos.
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A SACCHAROMYCESEK BEFOLYASA A BOR KEPZODESERE. 13

2. Az aterjesztés folytdn a borok extrakt tartalma a
V Il szdmu tablazat szerint atlagban 0'109°/0 csokkent, a
legnagyobb csokkenést (—0°265°/0) a 12. sz. mucor bor
mutatta, ellenben a 2, 9, 19. sz&md borok -+ 0‘1240/0 sza-
porodast mutattak.

Az extrakt csokkenésének magyarazataul az szolgalhat,
hogy a képzd&ddtt nagyobb mennyiségl alkohol a borkének
egy részét kivalasztotta ; barha a magyarazat nem tokéletes,
mert a bork@savra szamitott savcsokkenés atlagban 0'217°/0-ra,
tehat kozel kétszerannyira rdg, mint amennyi a 0°109%-nyi
extrakt csokkenésének megfelel ; ha most a borkésavat bor-
kére szamitjuk, a 0'195°/0 borkdsav O4880/0 borkének felelne
meg, S igy nem magyardzza azt, hogy az extrakt csak
0'109-el csokken. Ezen jelenség tehat bbvebb tanulmanyo-
zasra szorul, bizonyos ugyanis, hogy az erjedésnél oly
anyagok képz6dtek, melyek a bor extrakt tartalméat szapo-
ritottdk, ezen anyagok kozli a glycerin és a succinsav
ismeretesek, de mennyiségik sokkal csekélyebb, mint hogy
azt egyenesen csak nekik tulajdonithatnank.

Constatalhatéd véglii, hogy e tekintetben a kilénb6z6
borok felette eltér6 magatartdst mutattak.

3. Savtartalom. Az aterjesztés folytan a borok 0Osszes
savtartalma r08°/0-rdl O'7053-ra csokkent, ennek kell6 mél-
tanylasara el6re bocsatandd, hogy az 27°/0 savtartalom a
czukoroldas és a 200 cm8 czukoroldat hozzdadasa kovetkez-
tében 0'8725-re higul s igy az atlagos kevesbedés 0'8725 —
— 0'7053 = 01672 igen jelentékeny s bizonyitja, hogy a
must savtartalmat a borsavtartalmaval identificalni nem
szabad, mert az alkohol keletkezése folytdn az aciditést
okozo borkének jelentékeny része oldhatdsagat veszitvén,
kivalik.

4. A pérlat illésavtartalma atlaghan 444 cm3V/10
NaHO-nak felel meg 100 cm3 parlatban, felettébb nagy
ingadozasokkal 2'4 cm3— 6'4 cm8

5. A parlatban levd 0Osszetett aethereket Berthelot
szerint oly modon hataroztam meg, hogy a parlatot feles
mennyiségld ’/to natronl(iggal nyomé palaczkban par oraig
forraltam, azutan a felesleges natront /10 HCl-el vissza-
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14 DK. KOSUTANY TAMAS.

titraltam, e tekintetben is igen nagy eltérések mutatkoznak
Osszetett aetherek mennyisége Xio NaHO-him kifejezve,
atlag 2'09%io No,HO ; maximo 4’0 ; minimo 1*1

6. a parlat aldehyd tartalmara qualitativ vizsgalat tor-
tént, legtébb aldehyd van a 18. és 19-ben, mig a nagyobb
rész semmi vagy igen kevés reactiét adott.

7. Nagy eltéréseket mutatnak az alkoholextrakt és
alkoholsav quotieusek, mely kilénbségek teljesen azonos
viszonyok kozoétt csakis az élesztd kulonbdzdségének voltak
tulajdonithatok.

WM. Kkisérleti sorozat.

A nm. foldmdvelési minisztérium 1891. év folyamén
engedélyezte, hogy a ménesi vinczellérképezde telepén az
altalam javaslatba hozott eljarassal kisérletek tétessenek.

A Kkisérletek keresztllvitele, melynek végzése Vargha
Imre igazgatd érdeme, a kovetkezd volt:

1 Herbemont sz6l6mustja Bakator-éleszt6vel

NYeretett . . 88 liter
2. Herbemont sz6lémustja ellen6rzd kisérlet

sajat €lesztével......c.covveiieiiieiiiicee s, 58 liter
3. Jaquez sz6lémustja Kadarka-élesztével nye-

FEEETE ot 81 liter
4. Jaquez sz6l6mustja Nagy-Burgundi éleszté-

Vel nyeretett.. e 54 liter
5. Jaquez sz6lémustja sajat éleszté ellen-

OrZESU ....ocvvvceeee s 55 liter
(i. Othello sz6l6mustja Kadarka-élesztével nye-

FEEETL o 57 liter
7. Othello sz8l6mustja Nagy-Burgundi élesz-

tovel nyeretett .. 59 liter
8. Othello sz6lémustja sajat élesztével ellen-

Orzésil nyeretett....ccooevvieinincicincseenns 55 liter

Ezen sz6l6k a szedés utdn rogtdbn pasteurdztettek,
azutadn préseltettck és 2°/0 csontszénnel keverve megszii-
rettek.
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Az azonnal vald préselés és a csontszénnel valé keze-
lés czélja az volt, bogy a mustnak ne legyen ideje, hogy a
héjban székeld illatos anyagokat, melyek az amerikai sz816
killonleges szagdt és izét okozzdk, magaba vegye, s6t a
mennyiben ezek z(z&s kdzben a megsérilt hejbol a mustba
jutottak volna, azt a csontszén altalanosan ismert hatésa
folytan abbdl elvonja. A pasteurdzés rendeltetése a mustba
kertl6 amerikai élesztd fejl6dését meggatolni. Az igy készilt
mustok azutan a két nappal el6bb készitett Bakator, Nagy-
burgundi és Kadarka mustban képz&ddtt nemes éleszt6vel
kevertettek

A Kisérlet csak részben nevezhetd sikerultnek : A Her-
bemont must pasteurdzése és szlirése akadalytalandl ment
s még nyomat sem mutatta az erjedésnek, mid6én a baka-
tor éleszt6 hozza adatott.

Nem Ugy a Jaquez és Otthell6 sz6l6nél. Ezeknél a
felmelegités jol ment, a sajtolas azonban nehézségekkel jart,
mert a bogyok héjai a melegitésnél szétmallottak és igy
csak zsakban és lassan lehetett sajtolni (majdnem Ugy mint
a borseprét).

A csontszénen vald sz(irés pedig épen nem akart
menni s igy a sajtolas és szlirés, noha a 4 hectoliter czefre
megsz(iréséhez 20 db hollandi szlr6zsak lett alkalmazva,
harom napot vett igénybe, s e miatt, mire készen lettlink
vele, e két must mar erjedni kezdett.

Ezen erjedés azonban aligha szarmazott a mustban
mar eredetileg jelenvolt éleszt6b6l, de legnagyobb valoszi-
nliséggel a leveg6bdl keriilt a musthoz, a sokaig tarté szl-
rés folyamaban, mert a 75° C héfokra vald felmelegités
igen gondosan volt ellendrizve.

A Herbemont-must tartalmazott 18°/0czukrot és 1'275°/0savat
A .Taquez-must » 226° 0 »

Az Othell6-must » 19'6°/0 »a mustmérd szerint.

Az erjedés lefolydsa lassu volt, mert még tizednapra
is az erjesztd tolcsérek kotyogasat lehetett észlelni.

Ezutan a borok rendes pinczekezeléshen részesiiltek,
most (1898. marezius), bar kilonbség észlelheté a kétféle-
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16 DR. KOSUTANY TAMAS.

képen kezelt bor kozétt, de az nem eléggé hatarozott. Leg-
feltinébb a kilonbség a Herbemont boron, mig a vords
borokon, kilénésen az Othello boron, ezen utdbbinak igen
is penetrans ize miatt, ez nem oly szembet{in6. Ezen borok
elemzésének eredményét mutatja a 1X. tablazat; melyek
azonban nem olyanok, hogy azokbo6l messzemend kovetkez-
tetéseket vonhassunk.

Miutan azonban kilénbség van, és pedig az el6nyos
kilonbséget vitatni nem lehet, minden esetre a Kkisérleti
eljarason kell véltoztatni s erre vonatkozélag a kovetkez6
pontok betartasat vélném irdnyaddknak :

1. A sz8l6 szedés utan a sz6l6émalomban azonnal meg-
zUzatik és azonnal sajtoltatik.

2. A must 2—3°/0 csontszénnel keverve g6zzel fel-
forralando.

3. Felmelegités kdzben a must szell6ztetGvei (must-
ostor) 3/4—1 6raig kezeltetik.

4. A csontszént6l és egyéb uledékt6l megsziirendd.

5. Ha a kell6 héfokra, 14—18° C leh(lt, nemes élesz-
tével, mely par nappal el6bb szedett és mustolt sz6I6bél
készilt, elegyitendd.

Az azonnal valé préselés, az el6bbi tapasztalatok sze-
rint kénnyebben megy, mint pasteurézés utan.

6. Mindaddig, mig a nemes éleszt6 hatdsanak lényege
tisztaba hozva nincs, lehet6leg jelleg nélkuli borokkal Kell
kisérleteket tenni, s csak ha ez irdnyban tisztaba jot-
tunk, folytathatok az amerikai borok megjavitasara czélzott
kisérletek.

Ezen kisérletekhez még megjegyezni kivanom, hogy
az izben és a szagban mutatkoz6 kildnbségeket chémiai
elemzés segélyével kimutatni nem lehet; a szaglds és izlés
pedig annyira individuélisak, hogy a borok egymastél eltéré
izét és szagadt szabatos meghatarozas targyava tenni nem
lehet ; killondsen nehézzé teszi ezen vizsgalatokat az, hogy
tulajdonképen nem volna szabad a kulénboz6 éleszt6k hata-
sara képz6dd bort 0j bor kordban vizsgalni; mert hiszen
kdztudomas szerint a borok bukétja f6leg az aszokolas alatt
valik érezhet6vé, amib8l az kovetkeznék, hogy a bukét az
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aszokolasnal képz6dik, ez azonban nincs ellenmondasban
azzal, bogy az éleszt6knek a bukét-képzddésnél nagy jelen-
téséget tulajdonitunk, mert az éleszt6k képezhetik azon
anyagokat, melyek az aszokolas alatt, a bukét-képzddésre
felhasznaltatnak. A bukét tanulmanyozésa az altal kiléndsen
meg van nehezitve, mert az Uj bor mindig tartalmaz tobb-
kevesebb szénsavat is, mi pedig a bornak Ugy izére, mint
szagara modositélag hat. Ha ez okbol arra hataroznék el
magunkat, hogy a borokat par évi aszokolas utan hason-
litsuk Ossze, szintén nem érnénk czélt, mert eltekintve attol
hogy ez altal a kisérletek rendkivil hosszadalmasakka val-
nénak, a kis mennyiségben készitett borokat lehetetlen egeé-
szen a horddban &szokolt borok modjara kezelni s igy azok
a horddban kezelt boroktol mar ez okbol is kilénbozni
fognak.

Mind a két eljardsnak megvannak ennélfogva tagad-
hatatlan el6nyei és hatranyai, melyek félott lehet vitatkozni,
hosszas fontolgatdas utan én arra hataroztam el magamat,
hogy a kész borokat az erjedés teljes befejezte utan, mit
az élesztd teljes letlepedése mutat meg, veszem elemzés al3,
de ezen kivil a bort tovabbra is figyelemmel kisérem és
egy parszor erélyesen szell6ztetve, par év multan Gjra
elemezem.

Ezen okbol a kozolt kisérletek véglegesen lebenyo-
litottaknak ez id6 szerint még nem tekinthet6k és még
tovabbi vizsgalatokra is van még sziikség, hogy ezen
felette érdekes kérdésben végérvényesen itéletet mondani
lehessen.

Tagadhatatlan, hogy az eddigi eredmények nagyon
biztaték s azt sem lehet emlitetlendl hagyni, hogy Fran-
cziaorszagban ez irAnyban mar nagyban tesznek kisérleteket,
melyeket az eddigi kozlemények igen sikeriteknek monda-
nak ; a sikernek tehat biztos tudomanyos alapja van; kér-
dés azonban, hogy az alkalmazds mddja nincs-e elhibazva ?
a must sterilizalasa nagy nehézségekkel van egybekotve,
sterilizalni pedig felettébb szikséges volna; mert meg kell
minden aron akadalyozni, hogy az erjedést mas éleszté

M. T. AK. ERT. A TERM. TUD. KOR. 1894. XXIIl. K. 12. SZ. 2
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18 DR KOSUTANY TAMAS.

végezhesse, iniut a melyiket a musthoz tettlink s ezt leg-
biztosabban csak a sterilizalas segélyével érhetjik el.

A sterilizalasnak azonban két mddja van:

a) a mustnak korilbelul 75° C-ig valoé felmelegitése,
mi &ltal részint a meleg, részint a mustban lev6 szabad
savak altal, melyek hatdsdt a melegités csak elémozdit-
hatja, az erjedési organizmusok eldletnek ;

b a mesterséges sziir6k alkalmazédsa. Hogy a Pasteur-
Chamberlain-gyertydk még a legparanyibb baktériumokat
is visszatartjak, kdztudomasd, csak hogy az a baj, hogy a
must igen slr(i s még sokkal nagyobb-likacsu szlréanyagon
is oly nehezen szivarog altal, hogy a sz(ir6k alkalmazasa
igen nagy koczkazattal jar s nagyban talan keresztllvihe-
tetlen, mert sz(irés kozben a mustnak béven van alkalma
érintkezni a leveg6vel ; e kozben azutan olyan erjedési
organismusokat vehet magaba, melyek az erjedésre még
kevésbé kivanatosak, mint a must eredeti élesztéje.

igy tehat czélszer(ibb a melegitésnél maradni, csak
hogy a melegités czélszer(ien csak gbzzel volna végezhetd ;
a nyilt tlizzel valé melegitésnél a melegit6-edény egyik-
masik része tobbé-kevésbé tdlmelegszik, minek kovetkezté-
ben a must és bor kellemetlen f6tt izt kaphatndnak.

De talan taldlhatunk egy mésik mdédot is a nemes
éleszt6k hatasanak biztositdsara, mely egyszer(ibb a mele-
gitésnél ?

Az éleszt6k sporai kétségkivil a sz6l6 héjarol és a
levegéb6l jutnak a mustba; ezek azonban csak az Ugyne-
vezett nyugvé allapotd organismusok lehetnek, melyekbdl
kilonben alkalmas viszonyok kozt keletkeznek a vegetald,
tehat a czukrot szeszszé és szénsavva véltoztatd saccharo-
mycesek. Hogy a spordk nyugvd allapotukbol vegetélo,
tehat m(kodd allapotba mehessenek at, arra minden esetre
tobb-kevesebb id6re van szikség; ha tehat mi az egészen
friss mustot, mely még vegetadldé saccharomyceseket nem
tartalmazhat, nagyobb mennyiségl, legerélyesebb mikddés-
ben lev6 saccliaromycesekkel keverjik, ezen utdbbiak fog-
jak uralni a helyzetet, és az erjedést legnagyobb részben
6k fogjak végezni; ezért ajanlom a mustot par nappal
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elébb nemes éleszt6vel készitett erjed6 musttal keverve
inditani erjedésnek.

Ezen utobbi eljaras oly rendkivil egyszerl, bogy,
tekintve a nemes éleszt6k alkalmazadsanak nagy jelent&sé-
gét, a kisérletek megtételét csak ajanlani lehet annal is
inkabb, mert legujabb idében ez irdnyban Francziaorszag-
ban is igen sikerilt kisérletek tétettek. igy Viktor Gambon
»Le vin et lart de la vinification« szerint (Paris, 1892
212. lap), az aramoni must champagnei éleszt6vel erjesztve,
a champagnei bukétjat kapja meg, s az ez altal létesil6
értékszaporulatot egy nagy termeld hektoliterenkint 10
francra becsili. Kiiléndsen kedvez6 hatast gyakoroltak a
nemes éleszt6k az algiri édeskés borokra; ennélfogva leg-
utébb 16,000 hektoliter bor lett. 300 prébdban nemes élesz-
tével erjesztve. *)

Azt hiszem, nélunk is itt volna az ideje, hogy ez
iranyban szélesebb korben kisérleteket tegyenek.

*) Azota (1893 febr.) ezen kérdést széles korben tanalmanyoz-
zdk Francziaorszagban szadmos helyen, Németorszdghan a geisenheimi
boraszati intézet, Wiesbadenban Schmitt laboratériuma, Frankfurt
a/M.-ben Popp & Becker laboratériuma, a hohenheimi gazd. akadémia
stb. Hazadnkban ez irdnyban még nem tdrtént semmi, noha mar a
Popp & Becker czég Budapesten a nemes éleszték szaporitasara és
elarusitasara fioktelepet is allitott. Németorszagban a nemes éleszték-
kel maris visszaélések torténnek, a mennyiben a kell6 ellenérzés hijan
oly u. n. nemes élesztéket is bocsatanak &ruba, melyek kozott eczet-
bakteriumok is voltak talalhatok. Hogy ez a mustot megrontja, a
helyett, hogy javitana, magatél érthetd.

779 o*



DR. KOSUTANY TAMAS

I. tdblazat.
Erjedd folyadékok naponkinti sulya és sulyvesztesége.
A jobb sarokban levé szdmok a naponkénti, a bal sarokban lev6k az 6sszes sulyveszteséget jelentik.

M 4r ¢z iU s

13. 16. 17. 18. 19. 20. 21. 22. 23. 24. 25. 26. 27. 30. 31,

Must és Herb 5 1’579 64 21-5 13-6 34-s 12-s 44-6 10'a 60'5 15-ti 72-r, 12 78'i 5'e 84-s 64 90'0 Cu94-9 4 96*3 1'6 102-0 1 Salyveszte-
ust es erpe- / ség 1000 cm-
mont éleszts 876-5 875-5 871-5 863 855 848-5 838-5 831 827 823 819 817 816 812-5 — ) re'szamitva

Sorlé és Somlvéi 12 33 470 540 67 60 60-5 61 62-5 62-s

és Somlydi
Oreéleszté YOl 13010 1289 1268 1254 1247 1244 1241 1240-5 1240 — — — 1238-5 —
138 27 36-5 46-s 50-6 52 55 56
1322-5 1322 1309 1295 1286 1276 1272 1270-5 1268 1267-5 1266

mont éleszt6

24, 26. 27. 28. 29. 30. 31.
56 13 145 15 15

Somlyo6i és sorlé  665-5 660 652-5 651 650-5 650-5 — Ceak
P 6 11-5 12-s 13
Sorle és Herbe- 657 l658 653 647-5 646"5 646 - - - - - - - - - melegebb

mont helyen
e o %6 3 10 116 13 13-6 )
Sorlé és York erjedt.

Madeira 667-5 666 664-5 657 655 654-5 654
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A SACCIIAROMYCESEK BEFOLYASA A BOH KEPZODESERE,

Az erjedt folyadékok vegyi

> 1000 mii3ro szamitva.

781

tablazat.

Osszetétele.

21

Sav
Alkohol 100 cnF-hez
V.oNaHO
by Az
a o> Cznkor e
< < b erjedés
° 2 5 ¢t 2
IS - & @ 3 N napja
g £ 3 g ¢
y € £ 5 B % 2 &
S @ < a =1
a2 w < < O %) £
Sorlé és Badacso- " 2*33°fo Dertrose 13/111,—
nyi éleszté GO7 717 1449 20 10550 5 gy, Maltose  2.3/111.
Sorlé és Herbe-
mont és Vialla 57% 77 1508 300 UOo S gy | Maltose o
Sorlé és Somlyéi ) 42 °0 Dertrose 24/111.—
élesztd 3o I® 1236 T 80 89, Maltose  1/1V.
Sorlé és Herbe- 4*°/0 Dertrose
mont éleszts 26 321 13*00 Il*o0 670 10%i ,, Maltose 12
Sorlé és York-Ma- 4*70°/0 Dertrose
deira élesztd 2% 321 130 400 1070 20 g7 Maltose 1
Mucor racemosus of
18°/0 mazsolaex- 597 R 207 275500 54*0 70 — 1/V-_ 1
trakttal 30/1v.
Mucor racemosus
nadcukorral 97 20 3B 0B5EF0 550 PO 55)0._ 15
sorlével 37 463 868l 10530 545 4%io 31V, 10
. tablazat.
A kiilénb6z6 boréleszték befolydsa a bor jellegére.
Sav
Alkohol 100 cm-*-hez *10 norm.
NaHO
= Extrakt
3 °
2 ° %
N — j=4
g S - < 2
S b = Z £ 5
: R f i 4
2. Ménesi éleszté 258 967 1187 28 51*0 66*0 2*000
3. Somlyo6i éleszté .. 262 950 1179 24 56*0 64*0 2*000
4. Herbemont éleszté 26%0 P57 1187 40 5G 80*0 2.000
5. Zoldveltlini éleszt* 25*8 950 11*79 32 54*0 63*9 2%000
G Herbemontbor Mé-
nesi élesztével 27%3l) SigeS] 12*3i 60 64%0 8% 13



IV. tablazat.

I. A korcsmai kor sulyvesztessége (melyben literenkint 50 g. nadcukor oldatott fel) a kulénboz8 boréleszték beha-
tasa alatt az erjedés folyaman.
I1. A Mucor racemosus élesztderjedési folyamata a mustban, a nadcukuroldatban és a sorlében.

A p r i 1 i s M aj 44
I. @/
11. 14. 15. 16. 17. 18. 19. 20. 21. 23. 25. 27. 30. 1. 9.9 18. 3 p
2 Korcsmai bor és Ménesi
s 1267-5 1267-0 1267-0 1266-0 1262-0 1257-0 1253-5 1250-0 1248-0 1245-s 1244-5 1244-0 1243-0 1241-1 25-s
'<_( Korcsmai bor és Somlyéi
1231-0 12335 1232-5 1232-0 12280 1223-0 1219-5 1215-s 1213-0 1210-5 1208-0 1207-s 26-2
> Korcsméi bor és Herbe-
<Z( 1217-0  1216-0 1216-52) 1216-0 1214-5 1209-0 1206-O 1203-0 1200-5 1194-0 1193-0 24-6
T Korcsmai bor és Veltlini
'5 1239-0 1238-0 12375 [I?735*6 1231-0 1227-0 1223-e 1220-0 1218-0 1216-0 1215-0 1213-0 1213-0 26-0
8 Herbemonti bor és Ménesi
N 374-0  373-0 423> 420-5 4185 417-0  416-0 4145 414-5 4145 8%
g N a p
.
3. 4, 5. 6. 7. 8. 9. 10. 11. 12. 14. 16.
Mucor rac. éleszté és ma- 9. april
7720 770-0 766-0 7600  757-5 751-5 748-0 745-0 743-0 7405 739-0 738-0 737-0 —_ 350
Mucor rac. éleszt6 és nad- 712-5
7250 7226 717-0 7115°) 7090 695-0 691-0 687-5 6855 682-5 681-0 680-0 680*0 47-0
30.m4j. juni 2. juni 5 juni8.
Mucor racem. és sorlé ... 1280 0 1248-0 1241-0 1239-0 _ _ _ _ _ _ _ — — — 41-0
(0¥} ') 50 cm3 vizzel keverve. — Kevés York Madeira élesztével keverve. — s) Némi éleszti) hamuval és ammonsulphattal keverve. —

* 5 perczig pamuton atszlrt leveg6t vezettem A&t rajta.
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€8L

Villanyi 30/X. 27/1V.
Szegzavdi ..o 1/X. 28/1V.
Lébenyi. . 8/X. 28/1V.
Ruszti burgundi .. 23/X.
EQri e 10/X1.
Tarczali élesztd 121
Lébenyi must ...
Dinnye élesztf......

[ 21/X

Lébenyi must ...

Musterjesztési kisérletek ISIH 6szén.

=
N
£
@
=}
£
= =
o=
SN
8 n
3(IJ
Mmoo oo
11201 19'0
1092 17-5
15'5
1079 Fehling
15'55
1"0803 18’0
1%117 21
1079 1675
1079 16'5

Osszes sav mint

borkGsav

3
<2
[S)

0’83

0"654

1127

0'87
1*]0

127

127

Y. tablazat.

[=2]
<)
(%]
I >
N 3
N —
> o
> < 3
o
= < &
S = 73
7] < O
gm. gm.°/o  °/o

102-8 10"85 0-697

89’2  9°07 0"690

77-2 8730 0768

96'0 9"57 0'8485

109-7 0"8775

83-2 8-93 0"915  2"387

73-5 8"50 rxo

Extract Schulze

L MmaxO0

@ sav levondsa utan
ucv! g2 v

o

o
Sxtract maradék

Sx

2"66

AIE A/S  Megjegyzés

r Vizsgalt 27/1V.
J Junius elején
i utéerjedésnek
| indultak.

4'078 15-56

3"84 13-14

3-316 13'16

3'58 11-28

3"48 12-37

3-75  9'76

340 7-72

'3Y3S3A0ZdIN Y09 V VSYATO439 MISTOAWOMNVHOIOVS V
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10
11
12
13
11
15
16
17
18
19
20
21

DR, KOSUTANY TAMAS

A bor neve

VillANYi e
SZegZArdi oo
Lébényi, friss ...
RUSZE o
EQri e
Tarczali, tokaji
DiNNYe e
Aszn, Tisza K.
Tarczali, Othello....cccccueenaee

furm. és harslevél...

Somlvai ...
Herbemont ...,
JAQUEZ i
York madeira ...
Lébényi magara h...........
Sajtolt éleszts
Invertalt pasteur éleszté ...
Keszthelyi..ieiieen

Lébénvi élesztéje p. U..ccne.

Az aterjesztett

Palaczk sulya

189-s
179-s
233*2
211*9
206*6
235*7
193*0
198*6
219*0
22972
2527
193*3
191*5
222%0
230

Dec. 9.

Palaczk sulya
borral

1205*4
1196*6
1249*2
1237%9
1222*6
1251*7
1209*0
1214*5
1235*5
1245*2
1269*3
1216*8
1207*5
1238*5
1246*0
1258*0
1216*1
1231*5
1250*9
1199*9
1259*6

784

Felczukrozas
utan sdlya
Sulvveszteség

«a
=
o

1408*0

1399*7 .
1452*0 .
1440%9 .
1424*5 -
1454*1 .
1412%1 .
1417%6 .
1438*7 -
1448%2 .
1472%0 -
1419*7 .
1410*8 .
1443*5
1149*0 .
1461*1 .
1419*3 .
1434*3 .
1453*1 .
1402%9 .

1462*3

Yl. tab-
borok iddnkiiiti

5 napi allas
utan stlya

3
E

1400*8
1392*3
1444*1
1432*0
1407*1
1448*1
1400*2
1409*5
1430*3
1440*3
1461*7
14109
1402*9
1134*5
1440%1
1454*6
1410%0
1425*3
1447%5
1393*5

14478

Stlyveszteség

74

93
90
59
94

14*5

Dec.

2 napi allas
utan stlya

1394*7
1386*0
1438-s
1424*3
1402*3
1442*2
1394*0
1403*3
1424*0
1433*9
1455*5
1403*6
1397*3
1429*0
1433*3
1449*2
1404*0
1419*3
1410*2
1387*4

1441*3

16.

Sulyveszteség

222
11*9
18*i
143
147
143
16*5

14%5
15%7
11*9
1513
15%0

15*5

21-0



A SACCHAROMYOESEK BEFOLYASA A BOR KEPZODESERE

ldzat.
sulyvesztesége 1891 Gszén.

Doc. 18.

2 napi allas
utan sulya

1391-.
1382-5
1435-4
14202
1100-6
1438-s
1391-1
1399-t
1420-4
1230-4
14522
1400-1
1394-1
11257
1429-4
1446-2
1400-5
1416-0
1430-4
1383-9

1438-2

Sulyveszteség

21-0
179
183

17-s

Dec.

2 napi allas
utan stilya

1398-1
1379-0
1432-5
1416-5
1399-3
1435-2
1388-c
1396-4
11171
1127-3
1449-5
13970
1390-5
1422-3
1426-4
14432
1397-7
1413-1
14333
1380-7

1435-3

20.

Sualyveszteség

199
20-7

19-s

21-2
21-6
209
225

22-7

Dec.

2 napi allas
utan sulya

1386-0
1376-
1430-0
1414-5
1398-1
1432-6
1386-3
1394-1
1414's
1425-5
1448-0
13952
13885
1419-s
1424-6
1440-7
1395-7
14112
1431-4
1378-7
14353

22.

Sualyveszteség

w

220
230
20
264
259
215
258
235
239
22-7
24-0
245
23
237
24-4
20-4

Dec. 24.

2 napi allas
utan stlya

)

1384-2
1374-8
1428-0
1413-4
1398-1
1430-6
1386-2
1392-2
14131
1423-9
1146-8
1393-9
1386-6
1417-8
1423-2
1438-7
1394-4
1409-7
14300
13773

1434-5

Sulyveszteség

3

23-s
24-9
240
27-5

26'4

785

4 napi allas
utan sulya

3

1382-7
1373-5
1426-2
1412-4
1397-s
1429-0
1385-2
1391-1
1411*9
1422-6
1146

1393-0
1384-6
1416-1
1422-0
1436-9
1393-2
1408-7
1428-6
1376-0
1433-4

Sulyveszteség

26-0
26-7
26-2

26-9

289

4 napi allas
utan salya

13>15
1372-s
14250
1411-9
1397-s
1428-1

1384-s
1390-1
=i

1421-4
144, 2
1392-4
1382-6
14149
1421-a
1435-3
1392-3
1408*01
1427-7-
1375-1
1432%7

Sualyveszteség

Febr

44 napi allas
utan .sulya

13780
1370-s
1421-8
1409-s
1394-5
1424-5
1380-9
1386-2
1408-4
1417.7
14420
1389-4
1380-1
1410-5
14172
1430-8
1387-6
1405-3
1424-8
1372-4
1428-5

2a

25

15.

Sulyveszteség

30-5
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Az éleszt6 neve

Villanyi..

Szegzardi

Lébényi, friss

Kuszli ...

Egri
Tarezali, tokaji
Dinnye élesztd..
Tisza K., tokaji
Othello, tarezali

Tarezali furmint és

harsleveli
Egri almabor
Mucor éleszté

Somlai éleszté

Herbemont
Jaquez
York Madeira
Eébényi magara h..

Sajtolt élesztd

Invertalt pasteuros él.

Keszthelyi zéld velt-

lini

Lébénvi pasteurdzés

Atlag...

Maximum ...

Minimum ..

gm. °/o

Szesz

9*36

DR. KOSUTANY TAMAS

YIl. tdblazat.
Az aterjesztett borok chemiai vizsgéalata.

Salyveszteség gm.

30%0
28-9
30-2
31-1

30*0

30-6
30*0

30-4

30-5

33*s

30%65
33

28-6

°10

Osszes sav

0*675

0*825

0*765

0*683

0*67

0%645

0*720

0*675

0*8175

0%675

0*1975

0*65

0%645

0*727

0*69

0%66

0%675

0*6675

0*s47

0*698

0%705

0*7053

0*847

0%645

Extract Schulze %

1*892
2*167
2*02

1*859
1+892
1*914
1947
2*002

2*167

1*914
1*914

1*97

2*024
2*057
162
1*892
1*947

2*167

2*002

2*024

1*983

2*167

1xws0

786

»/o

Extract maradék
(4-3)

1217

1*342

1*255

1*176

1*222

1*269

1*227

1*327

1*349

1*239

1*217

1*32

1*825

1*297

1*367

1*232

1*217

1*280

1*320

1*304

1*319

1*284

1*36S

1*176

%

Extract sav

Oeis
0*783
0*720
0*644
0*635
0*594
0*635
0*6-27

0's00

0%627
0*635
0*619
0*594
0*630
0*618
0*594
0%619
0*631

0*792

0*645

0'63S

0*6525
0*300

0*594

., *IiNaH O

Parlat

4%4
2*4
6*4
5%6
4*00
3*6
4*00
3*6

2*4

4%4
6*00
4%4
4%4
4*80
4%4
4*00
5*2
44

2*80

6*00

6*00

1*44

2%4

Parlat Berthelot szam

1*80

1*10

1*30

1780

1*6

1*4

1*6

30

2-2

2*09

I'oo

Parlat aldehyd

gyenge

AIE

4*91

4*32

4*63

5*03

4%94

4*6i

4%62

4*50

4*21

4*70

477

4*56

4*62

4+44

5*02

4*87

4*69

4*17

4*50

1*44

4*634

5*03

4*17

AlS

13*7
11*34
12*23
13*70
11*0
14*23
12*5
13*54

1L71s

13'33
13*14
13%34
13*92
12*87
13%24
11954
1364
13 69

10 99

12*90

12 7«

13*i0

145

10%99
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Sor-
szam

© © N U AN e

NN B e o R S
HommﬁmmHmNH

Az éleszt6 neve

Villanyi

Szegszardi

Lébényi friss
Ruszti

Egri

Tarczali tokaji

Dinnye éleszté
Asz( Tisza Kélman
Tarczali Othello

Tarczali furmint

Almabor

Mucor

Somlyéi

Herbemonr

Jaquez

York Madeira
Lébényi magara hagyva
Sajtolt éleszt6

Invertalt pasteurds éleszt§
zold veltlini

Lébenyi pasteur6zés utan

Atlagos szesz

Maximum
Minimum

1200-ra szamitva

YIll. tablazat.
Az aterjesztett boroknak az at nem érjesztettek kel szemben vald kiildnbségei«

Szesz

2-51
2%«
2%ei
2%ei
2%ei
2*46
2-25
2%:i9
2-33
2*25
2*39
2*25
2-25
2*6i
2°30
2-is
2'40
2*39
+ 2'so
2*25
2'25
2*S35e/o
2*75
2*25
30*42 gm

Sav

0.210
Oooo
0*150
0-232
0*245
0%265
0*195
0*240
0%0915
0*240
0*211
0%073
0%270
0*188
0*225
0%255
0*240
0%243
0°06.4
0*217
0*210
0*217
0%270
000
2 604gm

Extract

0*151
0%124
0%023
0%134
0*151
0*189
0%096
0%041
0%124
0*129
0%123
0*265
<073
0%019
0%014
0*151
0%151
0%96
0*124
0%041
0%019
0*109
0%224
0%265
*3046m

Extract
sav

— 0*208
— 0*042
— 0*106
— 0*1.82
— 0*191
— 0*232
— 0*191
— 0*199
— 0*026
— 0*199
— 0 191
— 0*207
— 0*232
— 0*196
— 0%208
— 0*232
— 0%207
— 0*195
— 0*034
— 0*181
— 0*188

0*196
— 0*034
— 0*282

2*3i0pm

Parlat sav

+ 182
— 0*14
{- 388
+ 3508
(- 1442
+ 102
+ 142
4 102
— 0*18
+ 12
+ 342
+ 1782
+* PSi
+ 22
-(- 182
-(- 142
+ 262
182
— 0*02
+ 342
3%
2*18
+ 342
— 0%18
2'616cm

SUY  (sszetett

;/eessézg- aether AlE
30 1*80 4*91
28*9 1*10 4+32
30%2 — 4%63
31%i — 5+08
30%0 1*8 4*94
29%6 1*8 4+81
31%2 1*8 4%62
31%4 3*9 4*50
30*3 4 421
30*5 4*0 4*70
30%0 2*70 477
30%4 2%0 4%66
30%7 14 4*56
33%0 2%6 4+62
32%8 3*0 4*44
30%08 20 5502
31*7 i-e 487
29%0 1%4 4*69
28*6 1*6 4*17
30%6 30 4-5
33*8 22 4%44
33*8 . 4% 1 atlag
28%6 11 1

AlS

13*7

11*34
12*23
13*7

14-0

14*28
12%5

13*54
11*18
13*33
13*14
13*84
13*92
12*87
13*24
14*54
13*64
13*69
10*99
12*9

12*76

Atlagos sulyveszteség 30%62 gm.

'3Y3SIAQZdIM MQE V VSYATOH3E MNISHD) ANNMVITOIVS
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Sorszam

-

DR. KOSUTANY TAMAS

IX. tdblazat.

Alkohol suly °/0

Herbemont, bakator éleszt6 850

Herbemont ellenkisérlet .. 871
Jaquez, kadarka ... 1145
Jaquez ellenkisérlet ........... 950
Jaquez, nagyburgundi ... 10-31
Othello, kadarka ............. 9'07
Othello ellenkisérlet........... 8-07
Othello, nagyburgundi ... 9'43
*88

Extract °/o

2"00

3'68

346

2-51

258

Magyar Tnrlcma®vos »W irai*
Kouyvttfiu .10 .4 | A 195..Am .

°/0

Osszes sav

0'510

0'768

0'876

0'912

0'912

0'795

0'795

0'810

8

34

5-8

5*8

4'00

5-6

6-6

17-6

°/0

Extract sav

0465

0'67

0'825

0'761

0'698

0'698

0-690






A ,Mathematikai értekezések“ es ,, Tenné-
szettudomanyi értekezések“ folyama a X XII1.
kot. 12. szammal, illet6leg a XV. két. 5. szadm-
mal megszlnik; a M. T. Akadémia Ill. oszta-
lyénak ezentdi a ,Math, és Term. tud. Ertesit6*

lesz egyedili kozlonye.

Budapest, 1895. Az Athenaeum r. tarsulat kdnyvnyomdaja.
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