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Előszó

A p a p rik á n a k  élelm iszerkén t való  fe lh aszn á lása  az u tó b b i időben  v ilágszerte  
ro h am o san  te rje d . A benne ta lá lh a tó  n ag y  m enny iségű  C v ita m in  és egyéb 
é rtékes h a tó an y ag o k , to v á b b á  sokoldalú  étkezési fe lh aszn á lh a tó ság a  (nyers 
á lla p o tb a n , kü lönböző  k o n zerv k ész ítm én y ek  és sű rítm é n y e k  fo rm á jáb an  
és ő rlem énykén t) e g y a rá n t a lka lm assá  tesz i a rra , hogy röv idesen  fe lzár­
kózzék a p arad icsom  m ellé.

H azán k b an  sz in tén  rég ó ta  ism erik , és n ag y  k özkedve ltségnek  ö rvend . 
A m ag y ar k o n y h a  n ag y  nem zetközi h írnevéhez  je len tő s  m érték b en  h o zzá ­
já ru ln a k  a kü lönböző  p ap rik ás  éte lek .

A k ö n y v  m eg írásával az v o lt a célom , hogy a p a p rik a  te rm esz tésén ek  és 
fo g y a sz tá sá n a k  to v á b b i te r je sz té sé t elősegítsem . Az an y ag  m onografikus 
feldo lgozásával k ö n n y íten i szere tném  azok m u n k á já t, ak ik  a p a p rik a  irá n t  
b eh a tó b b an  é rdek lődnek .

A k ö n y v  m eg írásánál a lap e lv k én t v á la sz to tta m  a h aza i és kü lfö ld i szak- 
irodalom  átfogó  sz in téz isé t. A Z ö ldség te rm eléstan i és F ö ld m ű v e lés tan i T a n ­
szék m u n k a tá rsa iv a l közösen v é g z e tt ilyen  irá n y ú  k u ta tó m u n k á n k  a n y a g á ­
n a k  fe lh aszn á lásáv a l a rra  tö rek ed tem , hogy  m inél tö b b  e rede ti, m ag y ar 
v o n a tk o zású  a d a tta l  egészítsem  ki a p a p r ik á ra  v o n a tk o zó  ism e re te k e t. 
A p a p rik a  é le tta n i sa já to ssá g a in a k  a laposabb  m egism erése céljábó l v izs­
g á la ta in k a t e lsősorban  a hő-, fény-, víz- és tá p an y ag ig én y én ek  közelebbi 
m egism erésére ö sszp o n to s íto ttu k . Az e té re n  sze rze tt ta p a s z ta la to k  b ir to ­
k á b a n  keressük  a p a p rik a  k o rszerű b b , gazdaságosabb  te rm esz tési e ljá rá sa it, 
am elyek  m egfelelő a la p o t n y ú jta n a k  a szocia lista  nagyüzem i k e re tek b en  
való  te rm esz téshez .

N agy  seg ítséget n y ú j to t t  a p a p rik a  re n d sz e rta n i h e lyének  m e g h a tá ro ­
zásához és c soporto sításához , v a la m in t a belső a la k ta n á ra  v o n a tk o zó  anyag  
csaknem  te ljesen  e red e ti v izsg á la to k o n  ny u g v ó  le írásához a F ő isko la  N ö­
v é n y ta n i T anszéke D r . T erpó  A n d r á s  és D r . G ö r g é n y i  L ászló né  egye­
te m i docensek szem élyében .

A k ö n y v  an y a g á n a k  összegyű jtésében  tan szék i m u n k a tá rsa im  seg íte ttek . 
A k ép ek e t D r . K ováts  Zo l t á n n é  és D r . K égl  J ó z s e f n é , a ra jzo k  v á z la ta it  
H a u s z m a n n  E r ik a  k ész íte tte .

5



Az a d a tg y ű jté sb e n  és a tá b lá z a to k  összeá llításában  CsÁn y i  Zsuzsa  t u ­
dom ányos m u n k a tá rs  n y ú j to t t  n agy  seg ítséget. F á ra d o z á su k a t őszin tén  
köszönöm .

A kézirat  gondos lektorálásáért  D r . MÁt h é  I mre  akad. lev .  tagn ak  és 
D r . Mészö ly  Gy u l a  K ossuth-d íjas  igazgatón ak ,  a m ezőgazd . tu d o m á n y o k  
doktorának  ta rtozom  ősz inte  k öszönette l .

B u d ap est ,  1966. január hó. D r . S omos A n d r á s

6



Tartalomjegyzék

Előszó ..................................................................................................................  5

1. RÉSZ

A P A P R I K A  T Ö R T É N E T E  É S  J E L E N T Ő S É G E

1.1. F e j e z e t

A p a prika  neve és termesztésének története .......................................25

E l n e v e z é s e .....................................................................................................25
H azája és t é r f o g la lá s a .............................................................................26
Elterjedése, term esztése külföldön ................................................ 29
Elterjedése, term esztése Magyarországon .................................. 41

1.2. F e j e z e t

A paprika  élelmezési je le n tő s é g e ............................................................. 52

Szerepe a t á p lá lk o z á s b a n ........................................................................ 52
K ém iai ö s s z e t é t e l e .......................................................................................54

V i t a m in o k .....................................................................................................54
C a p s a i c i n .....................................................................................................59
F e s té k a n y a g o k ........................................................................................... 60
S z é n h id r á to k ................................................................................................ 61
Egyéb a n y a g o k ........................................................................................... 62

2. R É S Z

A P A P R I K A  N Ö V É N Y T A N I  J E L L E M Z É S E  É S
F O N T O S A B B  F A J T Á I

2.1. F e j e z e t

A  paprika  helye a növények ren d szeréb en ...........................................69

A Capsicum  nem zetség rendszertani h e l y e .......................................69
A Capsicum  fajok rendszerezése ..........................................................70
A Capsicum annuum  L. alakkörébe tartozó változatok és faj­

ták csoportosítása ..................................................................................74

2.2. F e j e z e t

A paprika  külső alaktani tu la jd o n sá g a i ................................................83

A g y ö k é r z e t ......................................................................................................83
A h a j tá s r e n d sz e r ............................................................................................84
A l e v é l z e t ..........................................................................................................88
A v i r á g .............................................................................................................. 90
A termés ..........................................................................................................92
A mag .............................................................................................................102



2.3. F e j e z e t

A p aprika  belső alaktani tu la jd o n sá g a i ............................................. 104

A g y ö k é r z e t ...................................................................................................104
A h a jtá s r e n d sz e r ......................................................................................... 105
A l e v é l z e t ........................................................................................................110
A v i r á g ............................................................................................................ 112
A t e r m é s ........................................................................................................114
A mag ............................................................................................................ 120

A  fontosabb paprikafajták  je llem zé se .................................................... 121

Étkezési p a p r i k a ..........................................................................................122
A Capsicum annuum  convar. longum  fajtá i ................................ 122
A convar. grossum  f a j t á i ......................................................................125

F ű s z e r p a p r ik a .............................................................................................. 136
A convar. longum  f a j t á i ...................................................................... 136
A convar. grossum  f a j t á i ..................................................................... 140

3. R É S Z

A P A P R I K A  F E J L Ő D É S É N E K  É S  N Ö V E K E D É -  

S Í N E K  A L A K U L Á S A  A Z  E G Y E S  É L E T T É N Y E ­
Z Ő K  H A T Á S Á R A
3.1. F e j e z e t

A  p aprika  h ő ig é n y e ..................................................................................... 145

3.2. Fejezet

A  p aprika  fé n y ig é n y e ...........................................................................  152

A fénystádium  t a r t a m a ...........................................................................152
A fényintenzitás és a fénytartam  hatása a paprika 
f e j lő d é s é r e ...................................................................................................... 154

3.3. F  e j ez  e t

A  pa p rik a  v íz ig é n y e .................................................................................... 162

A paprika transpirációs e g y ü t th a tó ja .............................................. 162
A paprika v ízfogyasztási e g y ü t t h a t ó j a ..........................................167

3.4. F e j e z e t

A  p aprika  tá p a n y a g ig é n y e .................................................................. 168

Nitrogén ....................................................................................................... 168
F o s z f o r ............................................................................................................ 171
K á l i u m ............................................................................................................174
K alcium  és m a g n é z iu m ........................................................................... 178

3.5. F e j e z e t

A  p aprika  anyagcserefolyamatainak néhány jellem zője  . . .  180

Az ozm otikus érték alakulása sós közegben ...............................180
A f o t o s z in t é z is .............................................................................................. 180



4. R É S Z

A P A R R I K A  T E R M E S Z T É S E

4.1. F e j e z e t

Magyarország paprikaterm esztő k ö r z e te i ..............................................187

Szeged és k ö r n y é k e .....................................................................................199
K alocsa és k ö r n y é k e ................................................................................200
A békési körzet ......................................................................................201
A szentesi k ö r z e t .........................................................................................202
Cece és k ö r n y é k e ......................................................................................... 203
B udapest k ö r n y é k e .................................................................................... 204
Boldog és k ö r n y é k e ...................................................................‘ . 205

4.2. F e j e z e t

A  p a prika  szabadföldi termesztése és h a j ta tá s a ........................207

Az étkezési paprika szabadföldi te r m e s z té s e ................................ 207
H elye a vetésforgóban ...................................................................... 207
A trágyázási rendszer kialakításának irányelvei . . . 212
T a la je lő k é sz íté s ......................................................................................... 220
P a lá n ta n e v e lé s ......................................................................................... 222
Ápolási m unkák a s z á n t ó f ö ld ö n ...................................................238
Szedés és előkészítés az é r té k e s ít é s r e ..........................................249

Az étkezési paprika szabadföldi korai term esztése . . . .  258
A  fűszerpaprika szabadföldi te rm e sz té se ..........................................261

H elye a vetésforgóban ...................................................................... 261
T r á g y á z á s ...................................................................................................261
Talaj e lő k é s z íté s ......................................................................................... 262
M agvetés és p a lá n t a n e v e lé s ............................................................ 267
Állom ánysűrűség és ü ltetés ............................................................ 267
Ápolási m u n k á k .................................................................................... 278
Szedés és u t ó é r le lé s ............................................................................... 270

A paprika hajtatása ............................................................................... 275
N övényházi t e r m e s z t é s ......................................................................275
M elegágyi t e r m e s z t é s ...........................................................................284
H idegágyi t e r m e s z t é s ...........................................................................293

5. R É S Z

A P A P R I K A  N E M E S Í T É S E  É S
M A G T E R M E S Z T É S E

5.1. F e j e z e t

N e m e s íté s ..........................................................................................................301

A nem esítés i r á n y e l v e i ...........................................................................301
Az alapanyag k iv á la sz tá sa ......................................................................302
A virágzás és a te rm é k e n y ü lé s ............................................................ 308
A  paprikanem esítés m ó d j a i ................................................................. 317

Á  szelekciós nem esítés ...................................................................... 317
A keresztezéses n e m e s í t é s ................................................................. 317
Betegségellenálló fajták e l ő á l l í t á s a .............................................. 318
Hibrid fajták e lő á llítá sa ......................................................................319
A konvergens n e m e s ít é s ...................................................................... 324
Fajtafenntartó nem esítés (Szuperelit vetőm ag előállítása) 327

9



M a g term esztés ................................................................................................. 328

A m agterm esztés különleges m u n k á i .................................................328
A hibrid fajták m a g t e r m e s z té s e ....................................................... 332
A paprikamag t á r o l á s a ...........................................................................335

6. R É S Z

A P A P R I K A  B E T E G S É G E I  É S  K Á R T E V Ő I

6.1. F e j e z e t

A megelőző védekezés ir á n y e lv e i ...........................................................342

A palántaneveléshez használt berendezések, eszközök és a
talaj fertőtlen ítése ............................................................................... 342

A paprikamag csávázása ......................................................................344
Az erőteljes fejlődést biztosító módszerek szerepe a m eg­

előző védekezésben ......................................................................345
A betegségek és kártevők széthurcolásának m egakadályo­
zása .....................................................................................................................345
Rezisztens fajták t e r m e s z t é s e ............................................................ 346

6.2. F e j e z e t

A paprika  növényvédelméhez használt k é sz ítm é n y e k .........................347

Gombaölőszerek .........................................................................................347
Rovarölőszerek .........................................................................................347
Gyomirtószerek ........................................................................................ 349

6.3. F e j e z e t

A paprika  betegségei és az ellenük való v é d e k e zé s ........................350

Gombák által okozott betegségek ...................................................350
P a lá n t a v é s z ............................................................................................. 350
Verticillium os t ő h e r v a d á s .................................................................351
Fuzáriumos t ő h e r v a d á s ......................................................................351

Baktérium októl eredő b e te g ség e k ........................................................352
A paprika baktérium os lágyrothadása .....................................352
Baktérium os levélfoltosság ............................................................ 353

Vírusok által előidézett b e t e g s é g e k ...................................................352
D oh án ym ozaik -v írus...............................................................................353
U b ork am ozaik -v írus............................................................................... 354
Márványos m o z a i k ............................................................................... 354
S z to lb u r -b e te g ség ....................................................................................354

6.4. F e j e z e t

A paprika  állati k á r te v ő i .................................................................. 355

T a k á c s a tk á k .................................................................................................. 355
L e v é l t e t v e k .................................................................................................. 355
Ü vegházi m o l y t e t ű .................................................................................... 356
Tripszek ....................................................................................................... 356
V a k o n d t ü c s ö k ............................................................................................. 357
Pattanó b o g á r ............................................................................................. 357
Cserebogarak lárvái ( p a j o r o k ) .............................................................357
Vetési bagolypille .................................................................................... 358
Görög bagolypille .................................................................................... 358

5.2. F e j e z e t

10



P a p r ik a in o ly ..............................................................................................359
Mezei p o c o k ..............................................................................................359
Vakondok ...................................................................................................360

6.5 F e j e z e t

Egyéb okokból eredő k á ro so d á so k ........................................................... 361

Napégés ...................................................................................................361
H o m o k v e r é s ..............................................................   361
Jégverés ...................................................................................................362
A bogyók felrepedése ...................................................................... 363
Nagy aranka ..........................................................................................366
Rendellenes alakulások ...................................................................... 367

Irodalom  .................................................................................................................368
N évm utató  ............................................................................................................ 379
T á r g y m u ta tó ............................................................................................................ 383

11



Содержание

Предисловие ............................................................................................  5

Ч А С Т Ь  1.

И С Т О Р И Я  И З Н А Ч Е Н И Е  П Е Р Ц А
Г л а в а  1 . 1 .

Название и история выращивания п е р ц а ................................... 25
Н а з в а н и е ................................................................................................. 25
Родина и ареал распространения................................................. 26
Распространение и выращивание перца за границей 29 
Распространение и выращивание перца в Венгрии . . .  41

Г л а в а  1.2.

Пищевое значение п е р ц а ..................................................................... 52

Роль в питании .................................................................................52
Химический состав ............................................................................ 54

Витамины ......................................................................................... 54
К а п с а и ц и н ......................................................................................... 59
Красящие в е щ е с т в а ........................................................................60
У г л е в о д ы ..............................................................................................61
Прочие вещества ............................................................................62

Ч А С Т Ь  2.

Б О Т А Н И Ч Е С К А Я  Х А Р А К Т Е Р И С Т И К А  
П Е Р Ц А  И В А Ж Н Е Й Ш И Е  С О Р Т А

Г л а в а  2 . 1 .

Место перца в систематике раст ен и й ........................................69
Место рода Capsicum  в систем атике.............................................69
Систематика видов рода C a p sicu m ................................................. 70
Группировка разновидностей и сортов вида Capsicum 
annuum L ..................................................................................................... 70

Г л а в а  2 . 2 .

Морфологические признаки п е р ц а ................................................ 83

Корневая с и с т е м а ................................................................................83
Система п о б е г о в .................................................................................... 84
Листья ......................................................................................................88
Цветок ......................................................................................................90
П л о д .......................................................................................................... 92
Семена........................................................................................................ 102

12



Г л а в а  2 . 3 .

Анатомические особенности п е р ц а ...............................................104

Корневая с и с т е м а .............................................................................. 104
Система п о б е г о в .................................................................................. 105
Листья .................................................................................................... 110
Цветок ....................................................................................................112
П л о д ........................................................................................................ 114
Семена.........................................................................................................120

Г л а в а  2.4.

Характеристика важнейших сортов п е р ц а ...................... 121
Столовые п е р ц ы .................................................................................. 122

Сорта, относящиеся к группе Capsicum annuum convar.
longum .................................................................................................... 122
Сорта, относящиеся к группе convar. grossum . . . 125

Технические сорта п е р ц а .................................................................136
Сорта группы convar. lo n g u m ....................................................136
Сорта группы convar. grossu m ............................... • . . . 140

ч а с т ь  з.

О С О Б Е Н Н О С Т И  Р А З В И Т И Я  И Р О С Т А  П Е Р Ц А  
В С В Я З И  С О Т Д Е Л Ь Н Ы М И  Ф А К Т О Р А М И
Ж И З Н И

Г л а в а  3.1.

Теплотребовательность п е р ц а ........................................................145

Г л а в а  3.2.

Требования перца в св е т е .................................................................152

Продолжительность световой стадии ...........................................152
Влияние интенсивности освещения и продолжительности 
суточного освещения на развитие п е р ц а ..................................154

Г л а в а  3.3.

Требования перца в в о д е ....................................................................162

Транспирационный коэффициент перца...................................... 162
Коэффициент водопотребления перца ...................................... 167

Г л а в а  3.4.

Потребность перца в питательных вещ ест вах ......................168

А з о т .............................................................................................................168
Ф о с ф о р .................................................................................................... 171
К а л и й ........................................................................................................ 174
Кальций и м а г н и й .............................................................................. 178

Г л а в а  3.5.

Некоторые особенности процессов обмена веществ перца 180

Изменения осмотического показателя в засолённой среде 180 
Ф отосинтез................................................................................................180

13



Ч А С Т Ь  4.

В Ы Р А Щ И В А Н И Е  П Е Р Ц А

Г л а в а  4.1.

Районы производства перца в В е н гр и и ...................................187

Город Сегед и его о к р у ж н о с т ь ................................................... 199
Город Калоча и его окружность................................................... 200
Бекешский район ..............................................................................201
Город Сентеш и его о к р у ж н о с т ь ...............................................202
Село Цеце и его о к р у ж н о ст ь ........................................................203
Будапешт и пригородные р а й о н ы ............................................... 204
Село Болдог и его о к р у ж н о ст ь ................................................... 205

Г л а в а  4.2.

Производство в открытом грунте и выгонка перца . . . 207

Производство столового перца в открытом грунте . . . 207
Место в сев о о б о р о т е .............................................................. 207
Директивы к составлению системы удобрений . . . .  212
Подготовка п о ч в ы .................................................................. 220
Выращивание р а с с а д ы ..........................................................223
Работы по уходы за растениями в п о л е .......................238
Уборка и подготовка к п р о д а ж е ....................................249

Раннее производство столового перца в открытом грунте 258
Производство технического перца в открытом грунте 261

Место в сев о о б о р о т е ..............................................................261
У добрен ие....................................................................................260
Подготовка п о ч в ы .................................................................. 262
Посев семян и выращивание р а с с а д ы .......................... 263
Густота посадки и высадка рассады ..................................267
Работы по уходу за р а с т е н и я м и ....................................268
Уборка и дозаривание .............................................................270

Выгонка перца .................................................................................. 275
Тепличная выгонка ..................................................................  275
Парниковая вы гонка.............................................................. 284
Выращивание в холодных парниках............................... 293

Ч А С Т Ь  5.

С Е Л Е К Ц И Я  И С Е М Е Н О В О Д С Т В О  П Е Р Ц А

Г л а в а  5.1.

С елекция ...................................................................................................301

Основные принципы селекции ............................................... 301
Подбор исходного материала ................................................  302
Цветение и оплодотворение ........................................................ 308
Методы селекции п е р ц а .................................................................317

Метод о т б о р а ...................................................................................317
Метод ск р ещ и в ан и я ..................................................................... 317
Выведение сортов, устойчивых к болезням .....................318
Выведение гетерозисных к ом би н ац и й .................................. 319
Конвергентный м е т о д ............................................ • . . . 327
Сортоулучшающий отбор ........................................................ 327

14



Семеноводст во .......................................................................................328

Специальные работы в сем ен ов одств е...................................... 328
Выращивание гибридных с е м я н .................................................. 332
Хранение семян п е р ц а ..................................................................... 335

Ч А С Т Ь  6.

Б О Л Е З Н И  И В Р Е Д И Т Е Л И  П Е Р Ц А

Г л а в а  6 . 1 .

Директивы относительно превентивных мероприятий 342

Обеззараживание орудий, сооружений и почвы исполь­
зованных для выращивания рассады ......................................342
Протравливание семян перца ..............................................344
Значение способов, обеспечивающих энергичное раз­
витие растений с точки зрения превенции ........................... 345
Ликвидация возможностей переноса болезней и вре­
дителей ............................................................................................... 345
Выращивание устойчивых с о р т о в ............................................... 346

Г л а в а  6 . 2 .

Препараты защиты растений, использованные в произ­
водстве п е р ц а .........................................................................................347

Фунгициды ...........................................................................................347
Инсектоциды .......................................................................................347
Гербициды ............................................................................................... 349

Г л а в а  6 . 3 .

Болезни перца и меры борьбы с н и м и ....................................... 350

Грибные заболевания......................................................................... 350
Чёрная ножка ..............................................................................350
Вертицилиозное увядание ...........................................  351
Фузариозное увядание ............................................................ 351

Бактериальные заболевания ........................................................352
Бактериозная мягкая гниль перца ...................................  352
Бактериальная пятнистость л и ст ь ев ...................................... 353

Вирусные за б о л ев а н и я ..................................................................... 353
Вирус табачной м о з а и к и ............................................................ 353
Вирус огуречной м озаи к и ............................................................ 353
Мраморная м озаика......................................................................... 354
С т о л б у р ............................................................................................... 354

Г л а в а  6 . 4 .

Вредители п е р ц а ................................................................................ 355
Паутинные к л е щ и к и ......................................................................... 355
Т л и ............................................................................................................ 355
Тепличная м о л ь .................................................................................. 356
Т р и п с ы ....................................................................................................356
Медведка ................................................................................................357
Жуки щелкуны .................................................................................. 357
Личинки майского х р у щ а .................................................................357

Г л а в а  5 . 2 .

15



Совка п о л е в а я .......................................................................................558
Совка г а м м а ...........................................................................................350
Моль перца .......................................................................................259
Мыши полевые .................................................................................. 359
Кроты ....................................................................................................360

Глава 6.5.
Прочие повреждения 361
Солнечные о ж о ги .................................................................................. 361
Побои п е с к о м ...................................................................... ' • • 362
Г р а д ............................................................................................................ 362
Растрескивание я г о д ......................................................................... 366
П о в и л и к а ............................................................................................... 367
Тератольгические видоизменения ............................................  368

Л и тература............................................................................................. 368
Именной указатель .........................................................................379
Предметный указатель ....................................................................383



Contents

F o r e w o r d ......................................................................................................

P A R T  l .

H I S T O R Y  A N D  I M P O R T A N C E  O F  T H E

P E P P E R
C h a p t e r  1 . 1 .

Nam e and history o f the p e p p e r ..........................................................25

Nam e .......................................................................................................... 25
Origin and spread .................................................................................. 26
H istory and growing in the w o r l d ..................................................... 29
H istory and growing in H ungary .................................................41

C h a p t e r  1 . 2 .

Food value o f the p e p p e r ............................................................................ 52

The role o f the pepper in the human d i e t ....................................... 52
Chemical com ponents o f the f r u i t ..................................................... 54

Vitam ins .................................................................................................. 54
Capsaicin ................................................................................................59
Colouring m atters ..................................................................................60
Carbohydrates ...................................................................................... 61
Other com ponents .............................................................................62

P A R T  2

B O T A N I C A L  C H A R A C T E R I S T I C S  A N D  M O R E  

I M P O R T A N T  V A R I E T I E S  O F  T H E  P E P P E R

C h a p t e r  2 . 1 .

The position  o f  the pepper in the system  o f  the plants . . .  69
Taxonom ical position of the genus Capsicum  ........................... 69
System atization  of the species Capsicum  .................................. 70
Groupment of the inhraspecific taxa of the genus 
Capsicum  ......................................................................................................... 71

C h a p t e r  2 . 2 .

Morphological characteristics o f the p e p p e r ....................................... 83
Root system  ................................................................................................83
Shoot system  ................................................................................................ 84
F o l i a g e .............................................................................................................. 88
F l o w e r s .............................................................................................................. 90
Fruits .............................................................................................................. 92
Seeds ............................................................................................................ 102

Som os: A p a p r i l a 17



C h a p t e r  2.  3 .

Anatom ical characteristics o f the p e p p e r ....................................104

R oot system  ..............................................................................................104
Shoot system  ..............................................................................................105
Foliage ............................................................................................................HO
F l o w e r s ..................................................................................................... 112
Fruits ............................................................................................................114
Seeds ............................................................................................................120

C h a p t e r  2 . 4 .

Description of the most important v a r i e t i e s ..............................121

Pepper ....................................................................................................... 122
Cultivars belonging to Capsicum annum

convar. l o n g u m ............................................................... 122
Cultivars belonging to convar. g r o s s u m ............................. 125

P a p r i k a ..................................................................................................... 136
Cultivars belonging tho the group convar. longum  . . .  136
Cultivars belonging to the group convar. grossum  . . 140

P A R T  3

C H A R A C T E R I S T I C S  O F  T H E  D E V E L O P M E N T  

A N D  G R O W T H  O F  T H E  P E P P E R  A S  I N F L U ­

E N C E D  B Y  T H E  E N V I R O N M E N T A L  F A C T O R S

C h a p t e r  3 . 1 .

Heat requirement o f the p e p p e r .....................................................145

C h a p t e r  3 . 2 .

Light r e q u ir e m e n t ....................................................................................... L52

Length of the photophase .................................................................1-52
Effect of light in tesity  and daylength on the developm ent 
of the pepper ........................................................................................ 154

C h a p t e r  3.3.

Water requirement o f the p e p p e r ........................................................... 162

Transpiration coefficient of the p e p p e r ..........................................162
W ater consum ption coefficient o f the p e p p e r ........................... 167

C h a p t e r  3.4.

Nutrients required by the p e p p e r .......................................................168

Nitrogen .......................................................................................................168
Phosphorus .................................................................................................. 171
P o t a s s iu m ....................................................................................................... 174
Calcium and Magnesium ......................................................................178

C h a p t e r  3.5.

Some characteristics o f the metabolic processes o f the pepper  180

The osm otic adjustm ent of the pepper to saline media . . . 180 
P hotosynthesis .........................................................................................180

18



P A R T  4

T H E  G R O W I N G  O F  T H E  P E P P E R

C h a p  t e r  4.1.

Pepper growing districts o f H u n g a ry .................................................. 187

Szeged and e n v i r o n s ................................................................................199
Kalocsa and e n v ir o n s ................................................................................200
The Békés d i s c t r ic t .................................................................................... 201
Szentes and e n v i r o n s ................................................................................202
Cece and e n v i r o n s .................................................................................... 203
Environs of Budapest .......................................................................... 204
Boldog and e n v i r o n s ............................................................................... 205

C h a p t e r  4.2.

Production o f the pepper in the f ie ld  and under glass . . . .  207

Outdoor growing of the p e p p e r ........................................................207
R otation ...................................................................................................207
Principles o f manuring and fertilizing ................................212
Soil preparation .................................................................................... 220
Plant growing .................................................................................... 222
C u lt iv a tio n .................................................................................................. 228
H arvesting and preparation for m arket ................................249

Early outdoor growing of the p e p p e r .............................................. 258
Growing of the paprika in the f i e l d ..............................................261

R o ta t io n ....................................................................................................... 261
Manuring and fe r t iliz in g ......................................................................262
Soil preparation ....................................................................................262
Sowing seeds and plant g r o w in g ...................................................263
Spacing and p l a n t i n g ...........................................................................267
C u lt iv a tio n ...................................................................................................268
H arvesting and c u r i n g ......................................................................270

Forcing of the pepper ...........................................................................275
Growing in  g la s s h o u s e s .....................................................................275
Growing in h o tb e d s .............................................................................. 284
Growing in c o ld f r a m e s .....................................................................293

P A R T  5

B R E E D I N G  A N D  S E E D  P R O D U C T I O N  

O F T H E  P E P P E R

C h a p t e r  5.1.

B reed in g ............................................................................................................. 301

Principles o f the b r e e d in g ...................................................................... 301
Choice of the starting m aterial ........................................................302
Flowering and fe r tiliz a tio n ......................................................................308
M ethods of pepper b r e e d in g ................................................................ 317

Selection ...................................................................................................317
H ybridization ......................................................................................... 317
Breeding of disease-resistant v a r ie t ie s ......................................... 318
Heterosis in pepper breeding ....................................................... 319
Convergent im p r o v e m e n t ................................................................. 324
Production of s t o c k - s e e d s ................................................................. 327

T 19



C h a p t e r  5 . 2 .

Seed g r o w i n g ..................................................................... ....  . . . . 328

Special procedures in seed production ........................................328
Production of hybrid seeds ...........................................................332
Storage of pepper s e e d s .......................................................................... 335

P A R T  6

D I S E A S E S  A N D  P E S T S  O F  T H E  P E P P E R

C h a p t e r  6 . 1 .

Principles o f the preventive plan t p r o t e c t io n ................................. 342

D esinfection of equipm ents and s o i l ...............................................342
Seed t r e a t m e n t ...........................................................................................344
The role of cultural practices in the preventive plant pro­
tection ................................................................................................................345
Preventing of spreading of diseases and p e s t s ............................. 345
Growing disease-resistant v a r i e t i e s ...................................................346

C h a p t e r  6 . 2 .

Preparates used fo r plant protection o f the p e p p e r ...................... 347

Fungicides ..................................................................................................347
Insecticides .................................................................................................. 347
Herbicides .................................................................................................. 349

C h a p t e r  6 . 3 .

Diseases o f  the pepper and their c o n t r o l .........................................350

D iseases caused by fungi ...............................................................350
Dam ping off .........................................................................................350
Yerticillium  w i l t ....................................................................................351
Fusarium  w i l t .........................................................................................351

Bacterial diseases ....................................................................................352
Bacterial soft rot ............................................................................... 352
B acterial lea f s p o t ............................................................................... 353

Virus diseases ............................................................................................. 353
Tobacco m osaic virus ...............................................................353
Cucumber m osaic v i r u s ......................................................................353
Alfalfa m osaic virus ...........................................................................354
Stolbur-disease ....................................................................................354

C h a p t e r  6 . 4 .

Pests and pest control ...........................................................................365

Red spider .................................................................................................. 355
Aphids ............................................................................................................355
W hite f l y .......................................................................................................356
Thrips ............................................................................................................356
Mole crickets ............................................................................................. 357
Wire worm .................................................................................................. 357
June b e e t l e s .................................................................................................. 357
C u t w o r m s .......................................................................................................358
Gamma c u t w o r m .........................................................................................358



Plodia in t e r p u n c t e l la ............................................................................... 359
Field m o u s e .................................................................................................. 359
Mole .................................................................................................................360

C h a p t e r  6 . 5 .

Other d a m a g e s ................................................................................................ 361

Sunscald ....................................................................................................... 361
F lying s a n d ...................................................................................................361
H ail .................................................................................................................362
Cracking ....................................................................................................... 362
D o d d e r ............................................................................................................ 366
Irregular growth of fruits ................................................................. 367

Literature ..............................................................................................................368
Author index .....................................................................................................379
Subject i n d e x ..........................................................................................................383

21





1. R É S Z

A paprika története és jelen tősége





1.1. FEJEZET

A paprika neve és termesztésének története

E L N E V E Z É S E

A p a p rik a  m ag y ar és m ás n y e lv ű  nevei a leg tö b b  ese tben  a b o rso t je le n tő  
görög és la tin  peperi p ip er  szóra v e ze th e tő k  vissza. A görög-la tin  szó 
erede te  a szan szk rit nyelv b en  ta lá lh a tó  (BÁLINT, 1962). Az in d ián  ági és 
chilli név  E u ró p áb an  nem  te r je d t  el.

A p a p rik a  m ag y ar neve m inden  valószínűség  sze rin t a délszláv  p a p a r  
(bors) szóból a la k u lt k icsiny ítő  képzővel, am ely  azo n b an  sz in tén  a görög­
la tin  peperi p ip e r szárm azéka.

K a r d o s  (1897) em líti, hogy  a p a p rik a  b o ta n ik a i e lnevezését (Capsicum ) 
a görög capso v ag y  captein  (m arn i, h a ra p n i, faln i) v ag y  pedig  a capsakes 
(tok , hüvely ) szav ak tó l n y e rte .

A m ag y ar p a p rik a  n év  sze rin t is a p ip erre l v an  összefüggésben. V alószí­
nűleg  a tö rö k  k irm izi b ib e r elnevezés ú t já n  k e rü lt  a délszláv  n y e lv ek b e , és 
hangcsere  rév én  le t t  belőle p iperke  és végül p ap rik a .

A p ap rik a  n éh án y  kü lfö ld i és haza i elnevezése: 
n ém et: span ischer P feffer, P a p rik a
span y o l: p im ien to , p o rtu g á l: p im en to , fran c ia : p im en t, po ivre , belga: pi- 
m en t
angol: p ep p er, ho llan d : peper, no rvég : p ep p er
svéd: sp an sk  p ep p er, d án : sp an sk  peber
olasz: peperone
orosz: perec
ro m án : p ip a rca , a rdeiu
lengyel: p a p ry k a , p ieprz
bo lgár: p iper
jugo sz láv : p ap rik a
fin n : p ip p u ri, észt: p ip a r, le t t :  p ip a ri 
tö rö k : b iber, ö rm ény : b ib a r
(B á l i n t , 1962, B e c k e r - D i l l i n g e n , 1956 és F il o v , 1956 n y o m án .)
A fen ti elnevezések leg n ag y o b b rész t sz in tén  a p ip e r szóban  gyökereznek . 
B á l in t  (1962) szerin t a p a p rik a  h a z á n k b a n  először 1560 tá já n  Szikszai 

F a b r ic iu s  B alázs  sá ro sp a tak i ta n á r  szó jegyzékében  tű n t  fel in d ia i bors 
( =  siliq u astru in ) szó a la k já b a n , am i csakis a p a p r ik á t je le n th e tte . A bors 
n ev e t hosszabb  időn á t  h a sz n á ltá k  n á lu n k  is a p a p rik á ra . K erti bors, török 
bors, spanyol bors v o lta k  a szo k o ttab b  nevei. D iószegi Sá m u e l  orvosi fü- 
vészkönyvében  tö rö k  b o rsn ak  nevezi.

Az 1745. évben n y o m ta tá sb a n  is m eg je len t Taxa  pharm aceutica Posonien- 
sis sze rin t a C apsicum  m ag y ar neve: tö rö k  bors, sz lovák  n eve: tu re c k y  pepr, 
n ém et neve: T ü rk ischer Pfeffer.
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B á l in t  (1962) „A  szegedi p a p rik a ”  c. m űvében  a k ö v e tk ező k e t ír ja : 
„A  p a p rik á n a k  különféle m agyar tá ja k o n  előforduló  elnevezéseiből b i­
zonyos m ű v e lő d éstö rtén e ti tan u lság o k  is k io lv ash a tó k . Jellem ző, hogy am íg 
az A lföldön és az ország belső v idékein  a p ap rik a  szókén t való  h a sz n á la ta  
egyetem esnek  m o n d h a tó , add ig  a p e rem te rü le tek en  a p a p rik a  m in t szó 
még egészen friss jö v ev én y , és h e ly e tte  leg inkább  a bors, illető leg  a b o rso t 
je le n tő  p ip er  szó valam elyes a lak ja  já r ja . Így  Z alában  a pirosbors, to v á b b á  
a höelesbors ( =  hüvelyes p ap rik a ), az O rm ánságban  a tatárkabors, de m elle tte  
A lsó -B aran y áb an  a biber (ehhez m ég N ém etbó ly  v idéken  a n ém etek , de 
részben  m ag y aro k  a jk án  is a pfeferóni), N aszvadon  (C sehszlovákia) veres­
bors, többfe lé  bors, a m oldvai csángóknál veresbors és zöldbors, a h é tfa lu si 
csángóknál és m áshol árdéj (a p a p r ik á t je len tő  ro m án  a rdeiu  =  tüzes, 
égető  á tv é te le )” .

A  p a p rik a  szó h azán k b an  először J a m br essic h  A n d r á s  la tin -h o rv á t szó­
tá rá b a n  szerepe lt 1724-ben. N éhány  évvel később (1748) Szegedről és K a lo ­
csáról szárm azó  feljegyzésekben eg y a rán t e lő fo rdu lt.

E ttő l kezdve a p a p rik a  szó h a sz n á la ta  a m ag y ar nyelven  k ív ü l m ás n y e l­
v e t beszélő népek  k ö zö tt is te rjed n i k e z d e tt, s n a p ja in k b a n  m ár n em ze t­
közileg e lfo g ad o tt szónak  te k in th e tő .

H A ZÁ JA  ÉS T É R FO G L A L Á SA

A p ap rik a  ő sh azá ján ak  A m erik á t te k in tik . J o n e s  és R osa  (1928) szerin t 
N y u g a t-In d ia , M exikó és P e ru  b en n szü lö tte i m ár a fehérek  m egjelenése 
e lő tt te rm e sz te tte k  p a p rik á t. F ilov  (1956) szerin t ab b an  az időben  a M exi­
kó északi részén  élő in d ián  tö rzsek  fo g la lk o z tak  te rm esztésével.

Ga z e n b u s  (1958) sz in tén  A m erik á t — M exikót és G u a te m a lá t — ta r t ja  
a p a p rik a  ő sh azá ján ak . In n en  te r je d t  to v á b b  észak ra  (E g y esü lt Á llam ok) 
és délre (C olum bia, V enezuela, E cu ad o r, B razília , P e ru , B olív ia, P a rag u ay , 
Chile, A rg en tín a  és U ruguay). A m erika felfedezése u tá n  k e rü lt á t  E u ró p áb a  
és Á zsiába, s így te r je d t el az egész világon.

D e Ca n d o l l e  (1894) sz in tén  az Ú jv ilág o t te k in ti  a p a p rik a  ő sh azá ján ak . 
V élem énye sze rin t D él-A m erikában  m ár A m erika felfedezése e lő tt sok h e ­
lyen  te rm e sz te tte k  p a p r ik á t, az Ó világban  pedig  a b b an  az időben  m ég 
sehol nem  v o lt ta lá lh a tó . Cook a Csendes-óceáni sz igeteken  nem  ta lá l t  
p a p r ik á t. Sem  a k ín a iak , sem  a görögök v ag y  a ró m a iak  nem  ism erték . 
H éber neve sincs (B á l i n t , 1962).

A p a p rik a  am erikai e rede té re  u ta ln a k  a szak értő k  sze rin t m in teg y  2000 
évvel eze lő tti időből szárm azó  am a le le tek , am elyek  k ö z ö tt egy in d ián  ru h a  
hím zésén p a p rik a m o tív u m o t ta lá lta k . A P e ru b a n  v é g z e tt régészeti k u ta tá ­
sok so rán  fe ltá r t  sírok a rró l ta n ú sk o d n a k , hogy  a p a p r ik á t o rv osságkén t 
és fű sze rk én t rég ó ta  ism erték  a régi olmec, tőitek, azték tö rzsek  ta g ja i 
( B á l i n t , 1962).

Az A m erika felfedezése e lő tti időkből szárm azó  m eg állap ításo k , am elyeket 
n éh án y  szerző a p a p rik á ra  v o n a tk o z ta to tt ,  m ás növ én y ek re  v o n a tk o zn ak . 
Így  pl. H a n u sz  (1896) sze rin t A n a z a r b e i  D io s c o r id e s , aki N ero császár 
ide jében  o rv o sk én t k ö v e tte  a róm ai h a d a k a t, a M ateria  c. m űvében  a pap ri-
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k á t  „ P ip e r  in d icu m ” (indiai bors) néven d u rv a  fam etsze tek b en  áb rázo lja . 
A k ö n y v e t hosszú ideig h a sz n á ltá k  fo rrá sm u n k ak én t, ezért kis v á l to z ta tá ­
sok tó l e ltek in tv e  a későbbi le írások  is m egegyeznek DioscORiDES-éval.

Az E b n  S i n a  (A v i c e n n a ) híres a rab  bölcselő á lta l „ k u ty a g y ö m b é r” -nek 
n e v eze tt csípős te rm ésű  n ö v é n y t egyesek sz in tén  p a p rik á n a k  m in ő síte t­
ték .

T heophrasztosz  görög füvész „ p e p e r”  és „ ap ro m ek es”  néven  em lít 
csípős ízű n ö v én y ek e t, ezek azonban  nem  le h e tte k  azonosak  a p ap rik áv a l, 
h an em  valószínűleg  a P ip e r genus fa ja i v o ltak .

P l in iu s  is em líti a P ip e rite s -t és a S iliq u astru m -o t, am elye t az evés u tá n i 
b á n ta lm a k  o rvoslására  a ján l. T öbben  úgy  v é lték , hogy e k é t növény  a 
p ap rik áv a l azonos, anélkü l, hogy ezt b izo n y ítan i tu d tá k  vo lna  (R o d i c z k y , 
1913).

A  m a p a p rik á n a k  ism ert növényrő l az első eu rópa i h írad ás  P e t r u s  
Ma r t y r  d ’A n g h e r ia  h u m a n is ta  író  nevéhez fűződ ik , aki „D e  O rbe N ovo” 
c. m u n k á já b a n  1493 tá já n  k ö zzé te tte , hogy  K o l u m b u s  olyan  b o rso t h o zo tt 
m ag áv a l, am ely  csípősebb a kau k ázu sin á l. E gy  évvel később K o lu m b u s  
m ásod ik  ú tjá n a k  h a jóo rvosa , D iego  Ch a n c a  szám ol be az új fűszerrő l a 
spanyo l előkelőségekhez íro t t  levelében  ( P io v a n o , 1962, B á l i n t , 
1962).

A p a p rik a  a X IV . század  elején k e rü lt E u ró p áb a . B eh o za ta la  D ’A veiro  
hajós nevéhez fűződik . F o g y asz tása  elsősorban P o rtu g á liá b a n  te r je d t  
gyorsan . M egjelenése azonban  n agy  r ia d a lm a t o k o zo tt a bors és egyéb fűsze­
rek  kereskedelm ével foglalkozó kereskedők  k ö zö tt, ak ik  az olcsó p ap rik a  
gyors te rjed ése  m ia tt  n ag y  veszteségeket szenved tek . E zé rt e lrende lték  
a p a p rik a  te ljes  k iir tá sá t, és D ’A ve iro  hajós h iv a ta lá tó l való  m egfosztásá t. 
E zeknek  az esem ényeknek  valószínűleg  része v o lt ab b an , hogy a p ap rik a  
to v áb b te rjed ése  E u ró p a  kü lönböző  o rszágaiban  csak a X V I. század  köze­
p én  k ö v e tk e z e tt be (H a n u s z , 1896).

A p ap rik á ró l szóló első részletes leírás G onzalo F e r n a n d e z  D e Ov ie d o  
m űvében  (Sum ario  de la  n a tu ra l у  general is to ria  de las In d ia s , Toledo 1526) 
ta lá lh a tó . A dél-am erikai p ap rik a te rm esztésse l rész le tesen  foglalkozik  
J o se ph  d e  A costa  m u n k á ja  (Is to ria  n a tu ra l у  m oral de las In d ias . Sevilla 
1590).

F uchs  L e o n h a r d  sze rin t 1542-ben N ém eto rszágban  is ism erték  m ár, 
1548-ban pedig  A ngliában  is szerepelt „C ayenne-i b o rs”  néven  (K a r d o s , 
1897).

Cl u s iu s  1585-ben B rü n n b en  lá to t t  p a p rik á t.
Az első időszakban  az eu rópai kon tin en sen  csak  n ö v én y h ázak b an , cse­

rep ek b en , szobai d íszn ö v én y k én t te rm e sz te tté k . T erjed ésé t g á to lta  az a 
balh iedelem , hogy m érges növény , és a szervezetre  k á ro san  h a t. Mat t h io l us  
sienai orvos (1570 körü l) a z t ír ta  ró la, hogy vese- és m á jb a jo k a t okoz. D o d o ­
n a e u s  óva in te t te  az em b erek e t a „p iros b o rs”  élvezetétő l (R o d ic z k y , 1913). 
A n ém et o rvosok  sz in tén  hason lóan  vélek ed tek , s ez ism ét g á to lta  te r jed ésé t 
(H a n u s z , 1896). A X V II. században  azonban  m ár nem csak  levesek  és h ú ­
sok ízesítésére h a szn á lták , hanem  a sa lá tá k  k ö zö tt is m eg je len t a p ap rik a . 
S panyo lo rszágban , O laszországban és a B a lk án  félszigeten  pedig  nyers 
á llap o tb an  való  fogyasz tása  is te r je d t.
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E L T E R JE D É S E , T E R M E S Z T É S E  K Ü L F Ö L D Ö N

AMERIKA

A m exikói őshazából a p a p rik a  egy rész t a d é l-am erikai k o n tin en sen  t e r ­
je d t  to v á b b , m ásrész t a je len leg i E g y esü lt Á llam okban  a la k u lt ki id ő k  fo ­
ly am án  nag y o b b  a rá n y ú  p ap rik a te rm esz té s . A k ezd e ti időszak ró l közelebbi 
a d a ta in k  n incsenek . M indössze a n n y it tu d u n k , bogy  az E g y esü lt Á llam ok­
b an  a X IX . század  elején (1806-ban) McMahon 4 te rm e sz te tt  p a p r ik a fa j tá t  
ism e r te te tt . 20 évvel később (1826-ban) T horburn  a k ö v e tk ező  5 fa jtá ró l 
közö lt ism e rte té s t: Long (C ayenne), T o m ato -sh ap ed  (squash), Bell (Ox- 
H e a rt) , C herry , B ird (W est-Ind ian ).

P rocopp (1891) a m exikói növényekről írt cikkében a paprikát a legel­
terjedtebb zöldségként em líti. A húsos fajtákból az indiánok m ártást készí­
tettek , a csípőseket zsírban szárazra sütve ették .

M exikóban a m ásodik  v ilág h áb o rú  u tá n i he ly ze trő l nag y o n  kevese t t u ­
d u n k . M indössze 1945 — 1946-ból v a n n a k  a d a ta in k  az étkezési és fű sze rp ap ­
rik á v a l h a sz n o s íto tt te rü le trő l és a te rm és m ennyiségrő l. E sze rin t az e m líte tt 
években  a fű sze rp ap rik a  v e té s te rü le te  18 000 h a  (17957 — 18185), é tkezési 
p ap rik áé  pedig  16 000 h a  (15796) vo lt.

A te rm és m ennyisége étkezési p ap rik áb ó l 37 000, fű sze rp ap rik áb ó l pedig  
13 000 (12700 13500) to n n a  vo lt (Oberm ayer  mándy  B e n e d e k , 1955).

A z  Egyesült Á llam ok  fű sze rp ap rik a-szü k ség le té t a m ásod ik  v ilág h áb o rú ig  
eu ró p a i im p o rtb ó l fedezte , és n ag y m érték b en  m ég m a is ebből fedezi (főleg 
D él-E urópábó l). F ű sz e rp a p rik á t fő k én t Texas, F lorida , Colorado és C alifornia  
á llam  te rü le té n  te rm esz ten ek . E lsősorban  h e n te sá ru k  ízesítésére  és színezé­
sére  h aszn á lják . V e tés te rü le té re  v o n a tk o zó an  pon to s  a d a t n incs. 1959-ben 
9 — 10 000 acre-en  te rm e sz te tte k  édes és csípős fű sz e rp a p rik á t. A term elés 
a m ásodik  v ilág h áb o rú  ide jén  n ő t t ,  de am ikor a dél-európai im p o rt ú jra  
m eg in d u lt, ism ét v isszafe jlő d ö tt.

L o u is ian ab an  a m ú lt század  végén n ag y  m enny iségben  te rm e sz te tté k  a 
csokros típ u sú , nagyon  csípős, 2 cm hosszú, 0,5 cm  széles bog y ó jú  p a p r ik á t. 
, ,T ab asco ”  m ártássze rű  p ép e t k é sz íte tte k  belőle és az t h a sz n á ltá k  é te lek  
ízesítésére (Müh le , 1898). Ma is k izáró lag  o t t  te rm esz tik  ez t a p a p rik a - típ u s t.

Az étkezési p a p rik a  az E g y esü lt Á llam okban  a zöldségfélék k ö z ö tt 
1940- 51. évek  á tla g á b a n  a 18. h e ly e t fog lalja  el a te rm e lt é r té k  (11,4 
m illió dollár) a lap ján  (Mc Gillivray , 1953). A parad icsom hoz v iszo ­
n y ítv a  ez n agyon  e lm a ra d o ttn a k  te k in th e tő , m ert u g y an ak k o r a p arad icsom  
a  so rrendben  a 2. h e ly e t fo g la lta  el 159 m illió do llár é r té k ű  term eléssel.

E zek  u tá n  nem  m eglepő az sem , hogy  az 1946 50 k ö z ö tti  időszak b an
az éven te  fe jen k én t fo g y a sz to tt p ap rik am en n y iség  (2,3 fo n t =  1,04 kg) 
csak  egytizede v o lt a p a rad icso m én ak  (23,6 fon t).

1923—32 á tla g á t 1943 — 53 á tla g á v a l összehason lítva  a 11 fo n to sab b  
p a p rik a te rm esz tő  á llam b an  a p iaci fo g y asz tásra  te rm e lt p a p rik a  v e té s te ­
rü le te  5500 ha-ró l csaknem  14 000 h a -ra  n ö v e k e d e tt. E zenk ívü l 1949 -53 
á tla g á b a n  konzervcélra  tö b b  m in t 9000 ha-on  te rm e lte k  p a p r ik á t. Az é t­
kezési p a p rik a  te rm esz tésében  F lo rid a , C alifornia, New Je rse y , T exas és 
É szak -K aro lin a  veze t (Thompson —K elly , 1957).
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1940-től 1961-ig a nem  csípős étkezési p a p rik a  v e té s te rü le te  tö b b  m in t 
m eg k étszerező d ö tt, tö b b  m in t 18 400 h a -ra  em elk ed e tt. M ennyisége csak ­
nem  16 m illió bushel* v o lt, é rték e  1961-ben kb . 29,6 m illió do llár.

A sz in tén  nem  csípős p im ien to  étkezési p a p rik a típ u s , v e té s te rü le te  erő ­
sen in g ad o zo tt (pl. 1944-ben 6460 acre,** 1950-ben 32 000 acre). 1955-ben 
kb . 26 500 acre-en  te rm e sz te tté k  A te rm és m ennyisége 34 500 to n n a  vo lt 
tö b b  m in t 3 m illió do llár te rm elő i é rték b en  (B o sw ell  D oo little  e t al., 
1964). F ő k én t k o n zerv ipari célra a P erfec tion  f a j tá t  te rm esz tik

Az am erikai fö ldrészen a fű sze rp ap rik a  te rm esz tés  fő helye Chile. Az i t t  
te rm e sz te tt , kereskedelm i szem pontbó l csekély é rté k ű  (szín telen , ízetlen), 
de ren d k ív ü l olcsón e lő á llíto tt p a p r ik á t sz in tén  az E g y esü lt Á llam ok k o n ­
ze rv ip a ra  h aszn á lja .

B razíliában  term esztése  sz in tén  e lterjed t. Peruban, L im a  p iaca in  á lta lá ­
nosan  ism ert árucikk a paprikapor (aji dulce) (B á l in t , 1962).

Á Z S I A

A p a p rik a  ázsiai e lte rjedésérő l és a m o stan i te rm esz tés  m ére te irő l nagyon 
kevés a d a t áll rendelkezésünkre .

K elet-Ind iába  és a dé lkelet-ázsiai fűszersz igetekre  a X V II. század b an  a 
p o rtu g á lo k  v it té k  P ernam bucobó l a p a p r ik á t. K ésőbb ezeken a te rü le tek en  
a n n y ira  á lta lán o ssá  v á lt  a te rm esz tése , hogy sokan  ázsiai őshonosságát 
á llíto ttá k . Az in d ia i őshonosságra való  u ta lá so k  he ly te len ség é t azonban  
az ta n ú s ítja , hogy o tta n i neve is az am erikai „ ch illi”  szó. A p a p rik a  nem  
szerepel a h in d u  szen tk ö n y v ek b en , a Lédákban, am i a z t b iz o n y ítja , hogy a 
vallásos h in d u  nép nem  fo g y a sz to tta , n y ilv án  azé rt, m e rt nem  ism erték  
még a b b an  az időben , am ikor a h in d u  vallás a lap ító i a v a llás szab á ly a it 
k é sz íte tték .

K ínában  is te rm esz tik  a p a p rik á t. Az o tta n i típ u so k  többsége  apró  
bogyó jú , erősen csípős ízű.

Japánban  és Koreában  sz in tén  fű sze rk én t h a szn á lják  a p a p rik á t. K o reáb an  
v e té s te rü le te  kb . 3000 ha  (S zű cs, 1963).

A U S Z T R Á  L I A

É szak -A u sz trá liáb an  és az A u sz trá liához  ta r to z ó  sz igetv ilág b an  sz in tén  
m eghonosodo tt. Szam oa  szigetén  te rm é sé t a kava  n ev ű  h ó d ító  i ta lb a  főzik 
bele. E zenk ívü l az em beri te s t ékesítésére h a szn á lják  (n y ak lán co t, tá n c ö v e t 
kész ítenek  belőle) (B á l in t , 1962).

AFRIKA

Az afrika i k o n tin en sre  a p a p rik a  az Ib é ria i félszigetrő l j u to t t  el, ezért 
e lsősorban a F ö ldközi-tenger p a rtv id ék éh ez  közel eső te rü le te k  (Tunisz, 
E gy ip tom ) v o lta k  a p ap rik a te rm esz té s  k ezd e tén ek  gócai. Id ő k  fo ly am án  
in n é t te r je d t  to v á b b  a szárazfö ld  belseje felé. Ma m ár m eg ta lá lh a tó  a n a ­

* 1 amerikai bushel =  25,239 liter
** 1 acre =  0,4047 ha
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gyobb észak -afrika i városok  környékén , Szudánban , A besszín iában , és k ö z­
k ed ve ltségnek  ö rvend .

A tu n isz i p ap rik a te rm esz té srő l rendelkezésre  álló 1960. évi a d a to k  sze rin t 
1930 ha  te rü le te n  330 000 q p a p r ik á t te rm e sz te tte k . A te rm esz tés  n ag y o b b ­
rész t öntözés nélkül tö r té n t  (m indössze 30 h a -t ön tö z tek ).

A tró p u si A frikában  sok néger tö rzs te rm e sz t p a p r ik á t. L iv in g st o n e  
sze rin t egyes tö rzsek  főzelékkén t, m ások fű sze rk én t h aszn á lják . Ism é t m ás 
tö rzsek  a h ú s t k o n ze rv á lják  p a p rik a m á rtá s b a n  (BÁLINT, 1962).

E U R Ó P A

Az eu rópa i k o n tin en sen  először Spanyolországban  és Portugáliában  je le n t 
m eg a p ap rik a . Spanyo lo rszágba m ár 1493-ban e lju to tt .  In n é t te r je d t  to v á b b  
E u ró p a  belseje és A frika felé is.

Spanyolországban  a p a p rik a  te rm esz tése  je len leg  is fon tos h e ly e t foglal el 
a zöldségfélék k ö z ö tt. F ilov  (1956) sze rin t az 1950-es évek  közepén  m in teg y  
14 000 ha-on  te rm e sz te tté k .

A p ap rik a te rm esz té s  k ö zp o n tja  M urcia  ta r to m á n y b a n  v an . A span y o l 
p ap rik a  zöm e ebből a ta r to m á n y b ó l való.

A spanyo l p a p rik a  legnagyobb  felvevő  p iaca  az É szak -A m erik ai E g y esü lt 
Á llam ok (az ex p o rt 6 0 % -a  k e rü l ide). Az 1935 1950-es években  éven te
m in tegy  20— 30 000 q p a p r ik á t e x p o r tá lta k  Spanyo lo rszágbó l az E g y esü lt 
Á llam okba.

Az u to lsó  év tized b en  S panyo lo rszágban  is to v á b b  te r je d t  a p a p rik a  te r ­
m esztése. Az 1953. évi 15 000 h a -n y i v e té s te rü le t 1962-ben m ár m egköze­
l í te t te  a 22 000 h a - t. E zzel p á rh u zam o san  em e lk ed e tt a te rm esz tés  sz ínvo ­
n a la  is, b á r  a h a -o n k én ti te rm ésh o zam o k  növekedésének  a rá n y a  lényegesen  
kisebb  m érték ű , m in t a te rü le tn ö v ek ed és (1953-ban 168 q h a -o n k én ti t e r ­
m ésátlaggal szem ben 1963-ban 175 q á tla g o t é r te k  el). Szűcs (1963) sze rin t 
a fű szerp ap rik a-te rm elés  je len leg  éven te  1000 —1200 vagon , am inek  40 50
% -á t e x p o rtá lják .

Franciaország. A n n ak  ellenére, hogy  F ran c iao rszág  S panyo lo rszág  k ö z­
v e tlen  szom szédságában  v an , és te rm észe ti a d o ttsá g a i a lk a lm asak  a p a p rik a  
te rm esz tésére , i t t  m ind  ez ideig nem  tu d o t t  a p a p rik a  n ag y o b b  a rá n y o k b an  
te re t  h ó d ítan i. A rendelkezésre  álló ad a to k b ó l m eg á llap íth a tó , hogy  k o rá n t­
sem  fog lalja  el m ég n a p ja in k b a n  sem  az ő t m egillető  he ly e t. A városi m u n ­
kásság  és a fa lusi p a ra sz tság  kö rében  v ég ze tt s ta tisz tik a i a d a tg y ű jté s  e red ­
m énye szerin t az á lta lu k  fo g y a sz to tt 30 féle friss zöldség k ö z ö tt a p a p rik a  
nem  szerepel. A zö ldség term esztésrő l k é sz íte tt országos s ta tis z tik a i a d a t-  
fe lvéte l sze rin t a legnagyobb  töm egben  te rm e sz te tt  17 zöldségfaj k ö z ö tt 
sz in tén  nem  ta lá lh a tó  m eg a p a p rik a  (F ru its  e t légum es, 1956). A fen tiek  
u tá n  nem  okoz m eg lepe tést, hogy m ég a n ag y o b b  te rje d e lm ű  zö ldség te r­
m esz té s i k ö n y v ek  (pl. L a u m o n n ie r , 1952) sem  tá rg y a ljá k  a te rm e sz té ­
sé t.

Németország. Spanyo lo rszágbó l v iszony lag  h a m a r e l ju to tt  N ém eto rszágba  
a p ap rik a , 1530 k ö rü l m ár m in t k e r ti  d íszn ö v én y t te rm e sz te tté k .

K ésőbb valószínűleg  Ma t t h io l u s  (1570) n y o m án  — a leg tö b b  n ém et 
orvosi k ö n y v b en  hosszú időn  á t  a p a p rik a  fo g y asz tá sá t m áj- és v eseba jok
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o k o zó jának  tü n te t té k  fel. E n n ek  h a tá sá ra  N ém etországon k ívü l még tö b b  
európai o rszágban  ahol add ig  a te rm esz tése  te r jed ő b en  v o lt —, hosszabb  
időre  feledésbe m en t a p ap rik a  (H a n u s z , 1896).

A p a p rik a  nagy  biológiai é rték én ek  lebecsülése a fog y asz tása  irá n ti 
ellenszenv egészen a m ásodik  v ilágháború ig  ta r to t t a  m agát N ém eto rszág ­
b an . F o g y asz tá sá t csaknem  te ljesen  m ellőzték , és csak  kü lön legességkén t, 
g y ó g y sze rtá rak b an  á ru s íto ttá k .

A h ely te len  nézet m egszün te téséhez  n ag y m érték b en  h o z z á já ru ltak  a 
m ásod ik  v ilág h áb o rú  élelm ezési nehézségei. A lakosság  fűszer- és élelm iszer- 
h ián y án ak  p ó tlá sá ra  nagyobb  m értékben  h o zzán y ú ltak  a N ém etország tó l 
dé lkele tre  fekvő  országokban  (M agyarország, Ju g o sz láv ia , B u lgária , R o m á­
nia) n ag y b an  te rm e sz te tt  és fo g y a sz to tt p a p rik a  felhasználásához.

N agy szerepe v o lt m ég a p ap rik a fo g y asz tás  fe lk a ro lásáb an  an n a k  a k ö ­
rü lm én y n ek , hogy időközben  a k u ta tó k  k im u ta ttá k , és soko ldalúan  b izony í­
to t tá k  a benne levő nagy  m ennyiségű  C -vitam in  je len tő ség é t az em beri t á p ­
lá lkozásban . A h áb o rú  a la t t  és u tá n  N ém eto rszágba k e rü lt sok m agyar- 
országi és b a lk án i lakos is n ag y b an  h o z z á já ru lt a p a p rik a  m egkedvelte tésé- 
hez és e lterjesztéséhez.

M indennek k ö v e tk ez téb en  a h áb o rú  u tá n i  id ő szak b an  ro h am o san  te r je d t  
a p ap rik a fo g y asz tás  m in d k é t N ém etország  te rü le té n .

Az N D K -Ъап a p ap rik a  irá n ti érdeklődés m ost v á l t  á lta lán o ssá , m in t 
ahogy 40 évvel eze lő tt a p arad icsom  fog y asz tása  k e z d e tt ro h am o san  t e r ­
jed n i.

N ém eto rszágban  a szabadfö ld i te rm esz tésn ek  m egfelelő te rm észe ti fel­
té te le k  n incsenek  b iz to s ítv a . E z é rt a fo g y asz tást e lsősorban im p o rtb ó l kell 
b iz to s ítan i. Ez a m a g y a rá z a ta  an n ak , hogy az u tó b b i években  M agyaror­
szág tó l, B u lg á riá tó l és R o m án iá tó l egyre nagyobb  m enny iséget v ásáro lnak  
friss é tkezési p ap rik áb ó l.

A fűsze rp ap rik a-szü k ség le te t elsősorban  sz in tén  m ag y ar im p o rtb ó l b iz to ­
s ítják .

N ö v én y h ázb an  való  te rm esz tésén ek  fe lkaro lása  in d o k o lt (R e in h o l d , 
1958, 1962). E gyelőre azonban  még a k u ta tó k  ta n u lm á n y o z z ák  o tta n i h a j- 
ta tá s i  lehetőségét.

N yugat-N ém etországban  a p ap rik a  fogyasz tása  az u tó b b i években  szin tén  
je len tő sen  em elkedik . A te rm esz tés lehetőségei a N D K -hoz hason lóan  
o t t  sincsenek  b iz to s ítv a . E g yedü l a n ö v ényház i h a jta tá s  révén  leh e t szó 
b izonyos m ennyiségű  étkezési p a p rik a  országon belü li e lőá llításáró l.

A p ap rik a fo g y asz tás  e lm ú lt 15 év a la t t i  növekedésére  k ö v e tk e z te th e tü n k  
az In te rn a tio n a l F ru it  W orld  c. fo ly ó ira t (1962) ad a ta ib ó l. E sze rin t N y u g a t- 
N ém etország  zö ldség im portja  az 1950. évi 1200 to n n á ró l 1961-ben 24 100 
to n n á ra  em elk ed e tt. A n ag y a rá n y ú  zö ldségbehozatal növekedés elsősorban 
a zö ld p ap rik áb an  m u ta tk o z o tt . A p a p r ik á t szállító  országok k ö z ö tt O lasz­
ország, Ju g o sz láv ia , B u lgária , R om án ia  és M agyarország  szerepel. Az évi 
é tkezési p ap rik a  im p o rt az u tó b b i években  m eg h a lad ta  a 1 0 -  15 000 to n n á t  
(F o is , 1962).

H ollandia. Az egykori feljegyzések szerin t a X Y I. század  m ásod ik  felében 
m ár ism erték  H o llan d iáb an  is a p a p rik á t. K ezd e tb en  azonban  o t t  is csak 
d íszn ö v én y k én t neve lték .
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1. TÁBLÁZAT

Németország paprika-im portja  1958—1960-ban (q )

Származási hely 1958 1959 1960
%-os növekedés 

1958-hoz 
viszonyítva

O la szország .......................................... 54 200 57 600 71 600 32
Magyarország ..................................... 32 400 43 600 69 200 113
Jugoszlávia ..........................................
Görögország
Egyiptom
Románia

23 800 50 500 31 300 60

Izrael
Spanyolország
Franciaország
H ollandia

5 000 5 200 16 900 238

Összesen 115 400 156 900 189 000 63,7

D o d o n a e u s  k ö n y v én ek  1554-es első k ia d á sá b a n  ez t ír ja :  „ E z  a n ö v én y  
nem  nő m ag átó l ebben  az o rszágban , de n é h á n y  növén y k ed v e lő  k e rtjé b e  
ü lte t i ,  és n ag y  gonddal és szorgalom m al n eve li.”  Az 1644-es k iad ás pedig  
fa m e tsz e te t is közöl a p ap rik á ró l (D o d o n a e u s , 1644) (2. áb ra ).

A  p a p rik a  szabadfö ld i te rm e sz té sé t H o llan d ia  hűv ö seb b  ég h a jla ta  nem  
tesz i lehe tővé . E z a m a g y a rá z a ta  a n n ak , hogy  te rm esz tése  a leg u tó b b i 
évekig  nem  te r je d t  el nag y o b b  a rá n y b a n . Ú ja b b a n  ro h am o san  növekszik  
n ö v én y h áz i h a j ta tá s a . Serken tő leg  h a to t t  a p a p rik a te rm esz té s  fe lk a ro lásá ra  
a kedvező  érték esítés i lehetőség .

A k ísé rle ti ta p a s z ta la to k  a la p já n  a h a n g sú ly t H o llan d iáb an  is a k o ra iság ra  
h e lyez ték , ezért elsősorban  a f ű tö t t  n ö v én y h ázak b an  való  h a j ta tá s t  része­
s ítik  e lőnyben .

A h o llandok  még nem  ren d e lk ezn ek  s a já t  nem esítésű  p a p r ik a fa jtá k k a l. 
E gyelőre  főleg am erikai f a j tá k a t  h a j ta tn a k  (C alifornia W onder, Yolo 
W onder, K ey sto n e . A leg k o ráb b i h a jta tá sh o z  ped ig  a sok ap ró  b o g y ó t 
nevelő  V inedale f a j tá t  a ján lják .) .

Az u to lsó  10 esz tendő  p ap rik a te rm esz té s i m ére te irő l b izonyos á t te k in té s t  
k a p u n k  a köve tkező  szám okból. 1955-ben 761 000 db étkezési p a p r ik á t 
á l l í to tta k  elő, 1963-ban ped ig  4 237 000 d b -ra  em e lk ed e tt m ennyisége. Az 
1963. évi h a j ta to t t  m ennyiség  530 to n n a  v o lt — am i te rm észe tesen  a fő 
p a p rik a te rm esz tő  országokhoz k ép est m ég n agyon  kevés —, de h o lland ia i 
v iszo n y la tb an  je len tő s  té te ln e k  szám ít (G roen ten  en F ru it ,  1964).

Olaszország. O laszországba a p a p rik a  Spanyo lo rszágbó l és F ran c iao rszág ­
ból k e rü lt á t . Szabadfö ld i te rm esz tésére  az é g h a jla ti v iszonyok  kedvezőek , 
s ezért O laszország m a E u ró p a  legnagyobb  p a p rik a te rm esz tő  országai 
közé ta r to z ik .

A term esz tés  régebb i a lak u lásáró l rész le tesebb  a d a to k  n em  á lln ak  re n ­
delkezésre.
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2. ábra: A  paprika ábrázolása D o d o n a e u s : 
Cruidt-Boeck (1644) c. könyvében (Chron. 
H ort. 1963).

Jelen leg i te rm esz tési te rü le te  
szám o ttev ő , és to v á b b  n ag y o b b o ­
d ik . A legnagyobb  p a p r ik a te r ­
m esztő  te rü le te k  D él-O laszország- 
b an  v a n n a k . E zen  belü l C alabriá- 
b a n  a leg k ite rjed teb b  a te rm esz ­
té s , de m ivel a te rm ésá tlag o k  i t t  a 
legkisebbek , a legnagyobb  m en n y i­
ség nem  i t t ,  hanem  C am pan iában  
te rem . N a g y a rá n y ú  a te rm esz tés  
még P u g liáb an  és P iem o n teb an , 
v a la m in t L o m b ard iáb an  ahol k i­
csiny  u g y an  a v e té s te rü le te , de 
a te rm ésá tlag o k  o t t  a leg n ag y o b ­
b ak  (F o is , 1962) (2. tá b lá z a t) .

A te rm esz tés  k ö zp o n ti fe la d a ta  
a szedési id én y  m eghosszabb í 
tá s a  és a m o stan iak n á l jo b b  f a j ­
tá k  e lőá llítása . F a jtá ik  fő h ib á ja ­
k é n t em lítik  a bogyók  kiegyenlí- 
te tlen ség é t (nagyság  és alak).

A p a p rik a  egy ré szé t fe ldo l­
gozva h a sz n á ljá k , m ásik  ré szé t 
pedig  friss á lla p o tb a n  fo g y asz t­
já k  és e x p o rtá ljá k .

Az u to lsó  10 év  p a p r ik a e x p o r t­
já n a k  a d a ta i sze rin t a k iv ite l 7 
eu rópai o rszágba irá n y u lt . K ö zü ­
lü k  első helyen  á llt N y u g a t-N ém e t 
ország, ah o v a  az összes e x p o rtá lt 
m ennyiségnek  m in teg y  75 % -á t 
sz á llíto ttá k .

2. TÁBLÁZAT

Olaszország paprikatermesztése 1960— 61-ben

Országrész

1 9  6 0 1 9  6 1

Vetés-
terület

ha

Ati.
termés

q/ha

összes 
termés 
1000 q

Vetés-
terület

ha

Átl.
termés

q/ha

összes 
termés 
1000 q

Eszak-Olaszország ....................................... 2 484 238,3 592 2 749 219.8 604
K özép-O laszország....................................... 1 353 167,5 226 1 510 170,3 257
Dél-Olaszország ............................................ 8  626 138,6 1 195 8  790 142,1 1 249
S z ig e te k ............................................................ 1 115 209,2 233 1 035 194,1 201

Olaszország összesen ................................... 13 578 165,6 2 246 14 084 164,1 2 311
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Olaszország paprikakivitele  
(50 q -s  vagonokban)

3. TÁBLÁZAT

Rendeltetési ország 1954 1956 1958 1960 1961

Németország ........................................ 404 605 1 034 1 476 1 495
F ran ciaország .......................................... — — — 30 43
Svájc .......................................................... 31 47 150 174 193
Egyesült K ir á ly sá g .............................. 26 25 65 29 41
A u sz tr ia ...................................................... 29 18 27 26 20
Svédország ................................................. 4 11 53 50 44
Belgium  ................................................... 31 46 79 65 34
Más országok .......................................... 8 24 41 1 —

Összesen, vagon . . . 533 776 1 449 1 851 1 870
Összesen, q  ............... 26 650 38 800 72 450 92 550 93 500

A friss p a p rik a  k iv ite lén ek  m ére te irő l a n n y it  tu d u n k , hogy  1958— 61 
k ö z ö tt 72 500 93 500 q v o lt, s ez a m ennyiség  az össz term ésnek  3,55 — 4,12
% -a  (F o is , 1962).

O laszország p a p r ik a e x p o rtjá b a n  a m ásod ik  h e ly e t S vájc  fog la lja  el. 
1960-ban S vájc  p a p r ik a im p o rtjá n a k  m in teg y  7 5 % -á t O laszország szá llí­
to t ta .

A u sz tria  eddig  kevés p a p r ik á t v á sá ro lt O laszországtó l, jó lleh e t a p a p r ik a ­
fogyasztás ebben  az o rszágban  is nő. Az o sz trák o k  szívesebben  veszik  a m a ­
g y ar és a jug o sz láv  p a p r ik a fa jtá k a t.

A m ünchen i p iacon  O laszország jú n iu s  első felében je len ik  m eg szicíliai 
v ag y  pug lia i p ap rik áv a l.

O laszországnak  a n em zetközi p ap rik ap iaco n  elsősorban  Spanyo lo rszággal, 
G örögországgal, F ran c iao rszág g al, Ju g o sz láv iáv a l, B u lg áriáv a l, M agyar- 
országgal, E g y ip to m m al és Izrae lle l kell fe lvennie  a v e rsen y t.

Télen  O laszország kü lfö ld i p a p rik a  v ásá rlá sáv a l b iz to s ítja  szükség le té t 
(légi ú to n  szá llítják ). D ecem bertő l jú n iu s ig  az olasz és a tö b b i eu rópai 
p iacon  a K a n á ri sz igetekrő l és Iz rae lb ő l szárm azó  p a p rik a  képviseli a leg ­
n agyobb  m enny iséget (Zanotti, 1958).

Jugoszlávia. A p a p rik a  ju gosz láv ia i első m egjelenési id ő p o n tjá ró l és a t e r ­
m esztés k ezd e ti fejlődéséről n incsenek  a d a ta in k . A k é t v ilág h áb o rú  k ö zö tti 
időszak b an  (1930 —1939) az étkezési p a p r ik a  v e té s te rü le te  á tlag o san  9000 ha  
v o lt. A term ésm enny iség  22 000 to n n a .

A m ásod ik  v ilá g h á b o rú t k ö v e tő  időben  n ö v e lték  az étkezési p a p rik a  t e ­
rü le té t.

S ta tisz tik a i k iad v án y o k b ó l ö sszeá llíto tt a d a to k  a la p já n  á tte k in th e tő  az 
u to lsó  tíz  esz tendő  p ap rik a te rm esz té sén ek  a lak u lása  (4. tá b lá z a t) .

A 4. tá b lá z a tb ó l m e g á llap íth a tó , hogy  az étkezési és a fű sze rp ap rik a  v e ­
té s te rü le te  1962-ben összesen m ár 24 400 h a  v o lt. E b bő l 17 400 h a  v o lt az 
é tk ezési p ap rik a . A te rm ésá tlag o k  az 1950-es évekhez k ép est n ö v ek ed tek .
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4 . TÁBLÁZAT 1953-ban Ju g o sz lá ­
v ia  is m eg je len t az é t ­
kezési p a p r ik á t ex p o r­
tá ló  országok k ö z ö tt. 
Az első években  nem  
sz á llíto tta k  szám o t­
te v ő  m enny iséget, az 
u tó b b i időben  azonban  
egyre g y a k ra b b a n  t a ­
lá lh a tó  az o sz trák  és 
a n y u g a tn é m e t p iacon  
jug o sz láv  p a p rik a  is 
(B untrock , 1961).

Az é tkezési p ap rik a  
te rm esz tésén ek  köz­
p o n tja  a szorosan  v e t t  
S zerb ia te rü le té n  v an . 

E zenk ívü l szám o ttev ő  a H o rv á to rszág b an , M acedón iában  és a V a jd aság ­
b an  levő étkezési p ap rik a  v e té s te rü le t is.

A fű sze rp ap rik a  te rm esz tése  régebbi k e le tű  az étkezési p ap rik áén á l, ve tés- 
te rü le te  azonban  k isebb . A leg je len tősebb  fű sze rp ap rik a te rm esz tő  te rü le t  
a V a jd aság b an  v a n . I t t  te rm esz tik  a jug o sz láv  fű sze rp ap rik a  80 % -á t. 
A  term esz tés  k ö z p o n tja  H orgos és k ö rn y ék e , ahol a szegedi fű sz e rp a p rik á ­
hoz nag y o n  hasonló  típ u s  ( Capsicum  a n n u u m  L . v a r . longum  szegediense)  
a leg e lte rjed teb b . A k ö ze lm ú ltb an  a csípős p a p rik á n  k ív ü l h o zzá fo g tak  a 
nem  csípős fű sze rp ap rik a  nem esítéséhez is (Mijuskovic , 1956).

A v e té s te rü le t a m ásod ik  v ilág h áb o rú  u tá n i id ő szak b an  (1947 — 58 k ö zö tt)  
éven te  á tlagosan  3 700 h a  v o lt. Az évi á tlagos te rm és 8 500 to n n a , a h a -k én ti 
te rm é sá tla g  pedig  22 24 q. 1958-ban a v e té s te rü le t 5 000 h a -ra  n ö v e k e d e tt,
és 1963-ban m ár elérte  a 7 000 h a - t (S zű cs, 1963).

Bulgária. A p a p r ik á t a X V I. század tó l ism erik  B u lg á riáb an . Id e  és tö b b  
d é lke le t-eu rópa i o rszágba is a tö rö k ö k  kö zv e títésév e l k e rü lt. F o g y asz tása  
gyorsan  te r je d t , és a rán y lag  röv id  idő  a la t t  a leg fon tosabb  zöldségnövények  
egyikévé v á lt  (D aszkalov — K olev, 1958).

Id ő k  fo ly am án  a bo lgár zö ldség term esztők  és nem esítő k  á llan d ó an  tö ­
k é le te s íte tté k  a f a j tá ik a t .  E lsőso rban  é tkezési p a p r ik á t te rm e sz te tte k . 
E redm ényes m u n k á ju k n a k  köszönhető , hogy a század fo rdu ló  ide jén  m ár 
sok jó  hely i fa j tá ju k  v o lt. P opov (1940) sze rin t B u lgária  E u ró p á b a n  a p a p rik a  
ú j fo rm aképző  c e n tru m á t a lk o tta . A bo lgár p a p r ik a fa jtá k  a kö rnyező  o rszá­
gokban  is gyorsan  ism e rtté  v á lta k . Íg y  pl. M agyarországon, C sehszlovákiá­
b a n  és a S zov je tun ió  B ulgáriához közelebb eső te rü le te in .

A bolgár kertészeknek jelentős szerepe vo lt a X V III . és a X IX . században  
az étkezési paprika európai továbbterjesztésében is. Az akkori nehéz v iszo ­
nyok között sok bolgár kertész kényszerült kivándorolni hazájából valam e­
ly ik  szom szédos országba, és m int zöldségkertész fo ly ta tta  m unkáját. A  v e tő ­
m agot legtöbbször m agukkal v itték  (D aszkalov—K olev 1958).

Gazenbus (1958) m eg á llap ítá sa  sze rin t O laszország északibb  részeibe 
is bo lgár kertészek  j u t t a t t á k  el a p a p r ik á t a X IX . század b an .

Jugoszlávia paprikaterm esztése

Év Összes terület 
(ha)*

H о z m

összesen
(vagon)* q/ha**

1 9 4 8 1 0  5 0 0 6  6 8 0 6 4
1 9 5 0 1 3  9 0 0 5 4 8 0 4 8

1 9 5 5 2 1  2 0 0 11  0 0 0 6 8

1 9 6 0 2 1  9 0 0 1 5  8 0 0 82

1 9 6 1 2 2  6 0 0 1 4  5 0 0 72

1 9 6 2 2 4  4 0 0 1 7  0 0 0 7 8

* ipari és zöldpaprika együtt 
** csak zöldpaprika

36



É v Terület, ha Termelés, tonna

1930—34 3 738 25 280
36 4 993,5 51 230
37 5 120 77 825
38 5 685 85 673

1946 14 758,8
1947 11 912,2 •

Az étkezési p ap rik áv a l ellen- 5- tAblAzat 
te tb e n  a fű szerp a p rika  S z ű c s  A pa p rik a  vetésterülete Bulgáriában  
(1960) vélem énye sze rin t Ma- (1930— 1947 között) 
gyaro rszág ró l k e rü lt B u lg á­
r iá b a . Az 1900-as évek  elején 
Szegeden j á r t  A l e k s z a n d e r  
D im itro v  bo lg ár k e rté sz  h o ­
n o s íto tta  m eg K u rto v o  K ona- 
re -b an , s o n n an  in d u lt  k i a 
bo lg ár fű sze rp ap rik a te rm esz ­
té s  és őrlem énykészítés .

E z 1930-ig k izáró lag  a belső 
szükség le t k ie lég ítésé t szol­
g á lta . A lassan  m eginduló  k i­
v ite l a h áb o rú s években  ro h am o san  n ö v e k e d e tt (1942-ben 307 vagon).

A fű sze rp ap rik a  te rm ő te rü le te  e lsősorban  D é l-B u lg á riáb an , P lo v d iv  
k ö rn y ék én  a la k u lt k i. A te rü le t  9 8 % -á t ö n tö z ik  (S zű cs , 1960).

A m ásod ik  v ilág h áb o rú  k itö rése  ide jén  B u lg á riáb an  a zö ldségnövények  
v e té s te rü le tén e k  3 5 % -á t a p a p rik a  fo g la lta  el. I ly e n  a rá n y o k b a n  ak k o r 
eg y e tlen  eu ró p a i o rszágban  sem  te rm e sz te tté k  (D a sz k a l o v— P o po v , 1949).

Az 1947 — 55 k ö z ö tti idő rő l n incsenek  sz á m a d a ta in k . A leg u tó b b i 10 év  
v e té s te rü le t-a la k u lá sá b ó l, am ely e t M urtazo v  (1965) levélbeli ad a tk ö z lése  
n y o m án  ism e rte tü n k  (6. tá b lá z a t) , a rra  k ö v e tk e z te th e tü n k , hogy  a m egelőző 
id ő szak b an  lényeges v á lto zás  nem  v o lt.

Je len leg  az étkezési p a p r ik á t 11 000 ha-on , a fű sz e rp a p rik á t 3 500 ha-on  
te rm esz tik .

Csehszlovákia. A m ai C sehszlovákia te rü le té n  a p a p rik a  a X V I. század  
közepén  je le n t m eg. Cl u s iu s  sze rin t B rü n n b en  1585-ben m á r te rm e sz te tte k  
p a p r ik á t d íszn ö v én y k én t, cserepekben . F o g y asz tá sa  és szélesebb k ö rű  t e r ­

m esztése azonban  későn in d u lt
6. TÁBLÁZAT

A  p aprika  vetésterülete Bulgáriában (ha) 
(1955— 1964 között)

Év Étkezési paprika Fűszerpaprika

1 9 5 5 7 3 7 4 2 6 4 2

1 9 5 6 7 8 7 8 4 0 3 6

1 9 5 7 7 8 1 8 5 1 1 8
1 9 5 8 6  4 7 6 4 5 5 3
1 9 5 9 7  6 0 8 3 5 1 0
1 9 6 0 8 6 0 7 3 0 2 4
1 9 6 1 9  5 6 7 3 1 9 1
1 9 6 2 9  7 6 2 3 5 5 6

1 9 6 3 11 0 2 5 3 5 5 4
1 9 6 4 11  0 4 8 3 5 6 2

m eg-
A  fű szerp a p rika  e lte rjedése  

k e z d ő d ö tt k o rá b b a n . É rse k ú j­
v á r  k ö rn y ék én  m á r év tized ek ­
kel eze lő tt je len tő s  fű sze rp ap ri­
k a te rm esz tő  k ö rze t a la k u lt k i. 
A te rm esz tés  m ag y a r e red e tű  
fa j tá k k a l  in d u lt  m eg. V e té s te ­
rü le te  1963-ban m in teg y  1 500 
h a  v o lt(S z ű c s , 1963). Csaknem  
te lje s  egészében D él-Szlovákiá- 
b an  h e ly ezk ed e tt el. K iseb b , 
de n ö v ek v ő  m enny iségben  
e x p o rtra  is te rm esz ten ek  m á r 
fű sz e rp a p rik á t (S zű cs , 1960).

Az étkezési p a p riká t m ég a 
k é t  v ilág h áb o rú  k ö zö tti id ő ­
szak b an  is csak  h áz ik e rtek b en
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A paprikaterm esztés helyzete néhány országban

7. TÁBLÁZAT

Ország Év

Magyarország 1%3

V etésterület, ha*

étkezési paprika I  fűszerpaprika J  Összesen

11 400 7 000 18 400

Olaszország 1963 14  8 0 0 14 800

Spanyolország

Bulgária

Jugoszlávia

1962

1962

1962

9 800 

17 400

21 900

3 600 í  13 400

6—7 000 24 400

Románia 1962 3 000 14 000

Csehszlovákia 1958 1 500 1 500 ' kb. 3 000

Észak-Amerikai 
Egyesült Államok 1941 -51

(10 000 ha) 1 8 0 0 -4 0 0 0  
25 000 acre (1960-as évek)

Mexikó
Törökország
K o r e a .........
NSZK

1960-as évek  
1960-as évek  
1960-as évek  

1960
3 000

17 000 
35 000

Svájc . . .

Belgium

Hollandia

1961

1961

1963 4 237 000 db

* K ikerekítve
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Term elt mennyiség, t

étkezési paprika fűszerpaprika Összesen

163 000 45 000 208 0 00

298 300 298 300

E xport

184 530 q 
étkezési 
paprika 

32 984 q 
őrlemény

(1961)
93 500 q 

étk. paprika

1000—1200 
vagon őrlemény

500—600
(1958) j vagon őrlemény

304 000 I 5520 t étk. paprika

kb. 15 000 t 200
vagon őrlem ény

300—400 
vagon őrlemény

200
vagon őrlemény

Im port

189 000 q 
étk. paprika

20 911 q 
étk. paprika

13 000 q 
étk. paprika

638 000 db 
étk. paprika



n ev e lték . T erjesz tő i a bo lgár k e rtészek  v o ltak . Szabadfö ld i te rm esz tése  a 
m ásod ik  v ilág h áb o rú  végén le n d ü lt fel. V e téste rü le te  1945-ben 429 h a  
v o lt. K ésőbb  évrő l évre em e lk ed e tt, és 1958-ban m ár 1 476 h a -ra  n ő tt .  
A te rm ő te rü le t tú ln y o m ó  része S zlovák iában  v a n , ahol az é tkezési p a p rik a  
8 0 % -á t te rm esz tik . L egfon tosabb  kö rze te i N y itra  és P ozsony  k ö rn y ék e . I t t  
a legkedvezőbbek  az ég h a jla ti a d o ttság o k  és jó k  az ön tözési lehetőségek  
is. E zen k ív ü l K assa  és B esz te rceb án y a  k ö rü l v a n  m ég szám o ttev ő  étkezési 
p a p rik a te rm esz té s . A cseh te rü le te n  a kedvező tlen eb b  te rm észe ti a d o t t ­
ságok  m ia tt  a v e té s te rü le t és a te rm ésá tlag o k  is k iseb b ek  (P e v n á , 1961).

R om ánia . A  X IX . század b an  v á lt  n agyobb  m ére tű v é  a p a p rik a  te rm esz tése . 
Je len leg  m in teg y  14 000 h a  a p a p rik á v a l h a sz n o s íto tt te rü le t . E z  a zöldség­
félékkel h a sz n o s íto tt összes te rü le t  7 % -a .

Az u tó b b i években  a friss é tkezési p a p rik a  e x p o r tjá t  je len tő sen  n ö ve lték . 
Az e x p o rt-p a p rik á t te rm esz tő  k ö zp o n to k  C olibasi, C im purelu , A radu l N ou 
(U j-A rad ) k ö rn y ék én  v a n n a k .

A te r m e sz te tt  fa jtá k  k ö z ö tt  a parad icsom  alakú  és a K a lin k ó i fa jta cso ­
p ortb a  ta rto zó  típ u sok  fog la lják  el az első  h e ly e t  (Ma ie r , 1963).

A fű sze rp ap rik a  te rm esz tése  sz in tén  szám o ttev ő  R o m án iáb an  is. Szűcs 
(1963) közlése sze rin t m in teg y  3 000 h a  te rü le te t  foglal el. A D u n a-m en ti 
á ra sz th a tó  te rü le te k e n  az ap ró , csípős ro m án  fű sz e rp a p rik á t te rm elik . Az 
ország n y u g a ti részén a Szegedi típ u sú  és a s a já t  nem esítésű  fa j tá k  te r je d te k  
el (Szűcs, 1960).

Törökország. A  tö rö k ö k  m inden  valószínűség  sze rin t m ár a X V I. század b an  
ism erték  és te rm e sz te tté k  a p a p r ik á t. Je len tő s  szerepe t tö l tö t te k  be a p a p rik a  
e lte rjesz téséb en  is az á lta lu k  m e g h ó d íto tt o rszágokban .

A p a p rik á v a l h a sz n o s íto tt te rü le t  T ö rökországban  m a  m ár elég je len tő s . 
A  zö ldségnövények  v e té s te rü le te  700 000 h a , szá razb ab  és a cu k o rd in n y e  
n é lk ü l 413 000 h a . Az u tó b b i te rü le tn e k  1/3-án  te rm esz ten ek  a Solanaceae 
c sa lád b a  ta r to z ó  zöldségféléket (135 500 ha). E n n e k  felén p a rad icso m o t, 
1/4-én p a p r ik á t és 1j^-én to já sg y ü m ö lcsö t te rm esz ten ek . A p a p rik a  vetés- 
te rü le te  te h á t  m in teg y  3 4 —35 000 h a .

A p a p rik a  legnagyobb  te rm esz tési k ö rze te  a déli te n g e rp a rto n  te rü l el. 
I t t  a legm elegebb az id ő já rá s , az öntözési lehetőségek  azonban  nem  m in d e­
n ü t t  jó k . A szedési idén y  m ár m árc iu sb an  kezdőd ik , a fő idény  jú n iu s .

A m ásik  je len tő s  p a p rik a te rm esz tő  góc a d é ln y u g a ti te n g e rp a rto n , a 
h a rm a d ik  pedig  a M árv án y -ten g er p a r t já n  fekszik . A  te rm esz tés  m in d e n ü tt 
ön tözéssel tö r té n ik . A v ize t á lta lá b a n  b a rá z d á k b a n  v eze tik .

A te rm e sz te tt  fa j tá k  szám a m ég sok. E gyelőre  in k áb b  csak fa jta c so p o r­
to k ró l leh e t beszéln i. A nagyobb  a rá n y ú  te rv sze rű  nem esítő  m u n k a  m ost v an  
k ia lak u ló b an . A te rm e sz te tt  fa jta c so p o rto k  k ö z ö tt a k ú p  a lak ú , a K a linkó i 
típ u sú , a p arad icsom  a lak ú , a hosszú, hegyes, a v a s ta g  és v ék o n y  h é jú  és a 
n á lu n k  d íszp ap rik án ak  szám ító  ap ró  bogyó jú  v á lto z a to k  e g y a rá n t m eg­
ta lá lh a tó k .

Az étkezési és a fű sze rp ap rik a  te rm esz tése  és fog y asz tása  e g y a rá n t e lte r­
je d t  (B e c k e r , 1961, 1964).

Szovjetunió. O roszországban  a p a p rik a  fe lteh e tő en  m ár a X V I. század b an  
m egje len t. Az első feljegyzés a p ap rik á ró l 1616-ból szárm azik , és a B lago- 
p ro h lad n ü j cv e tn ik  ili t ra v n ik  c. k é z ira tb an  ta lá lh a tó .
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D él-O roszországba a p a p rik a  D él-Á zsiából ( I rá n  és T örökország) k e rü lt, 
M oldvába és D é l-U k ra jn áb a  pedig  B ulgáriábó l.

A  X IX . század  negyvenes éveiben egyes v idékeken  m ár üzem i je len tősége  
v o lt. K ü lönösen  A sz trah án  k ö rn y ék én  te rm e sz te tte k  nag y o b b  m enny iségű  
p a p r ik á t  (Ga z en bu s , 1958). A X X . század  elején  sok helyen  a k áp o sz ta  
k ö z tesek én t, b a rá z d á k b a  ü lte tté k .

Jelen leg  a p a p rik a  m in d azo k b an  a k ö rze tek b en  m eg ta lá lh a tó , ahol az 
é g h a jla ti v iszonyok  leh e tő v é  te sz ik  te rm esz té sé t. N agyobb  m enny iségben  
a déli k ö z tá rsaság o k b an  te rm esz tik : U k ra jn á b a n , a k raszn o d ári, sz tav ro p o li 
k ö rze tb en , M oldvában  s tb ., jó lleh e t, a n em esítők  fá ra d h a ta t la n  m u n k á ja  
rév én  s ik e rü lt o lyan  f a j tá k a t  e lőá llítan i, am elyek  a hűvösebb  északibb  k ö r­
ze tekben  (rjazan i, go rk iji, m oszkvai, k iro v i, len in g rád i s tb .)  is te rm e sz th e ­
tő k  (F ilov , 1956).

A S zo v je tu n ió b an  a fű sze rp ap rik áv a l szem ben az é tkezési p a p rik a  fog lalja  
el az első he ly e t. Az u tó b b i években  ro h am o san  te r je d t  a te rm esz tése . E z t 
részben  a k o n zerv ip a r fejlődése is elősegíti. É tk ezési p ap rik á b ó l n ag y  m en n y i­
ségű k o n zerv e t kész ítenek . A legnagyobb  te rm esz tő  k ö rze tek  a k o n ze rv g y á ­
ra k  közelében v a n n a k . A v ilág  étkezési p a p rik a te rm esz tő  te rü le té n e k  m in t­
egy 50% -a  1955-ben a S zo v je tu n ió b an  v o lt (F ilov, 1956).

E L T E R JE D É S E , T E R M E S Z T É S E  M A G Y A R O R SZÁ G O N

A  p a p rik a  m agyaro rszág i m egjelenéséről a legrég ibb  m eg b ízh a tó  a d a t  a 
X Y I. század  közepe tá já ró l szárm azik . Széchy Margit (Z ríny i M iklós 
n ev e lő an y ja ), ak i n ag y  k ed v v e l g y ű jtö tte  a n ö v én y i r itk a sá g o k a t, szerez te  
be  az első p a p r ik á t, és m á r 1570-ben te rm e sz te tte  k e rtjé b e n  (vörös tö rö k ­
b o rsn ak  nevez te ). N éh án y  évvel később  (1579) B atthyány  B oldizsár  
k e rtjé b e  Clusius fran c ia  b o tan ik u s  k ü ld ö tt  p a p rik am ag o t.

K ardos (1954) sze rin t a p a p rik a  ennél k o rá b b a n  k e rü lt  M agyaro rszág ra , 
m e rt h íre  a XV. század  végén és a X V I. század  elején  I tá l iá b a  is e l ju to tt ,  
ahol A riosto olasz k ö ltő  egyik  versében  a to k a ji  b o rra l e g y ü tt  e m líte tte , 
b á r  ren d k ív ü li csípőssége m ia tt  nem  éppen  dicsérően.

A  X V II. század elején k iadott nevezetesebb szakácskönyvek írói közül 
csak B r u y er iu s  em líti (1605), hogy a paprika a leveseknek jó ízt ad, továbbá  
hogy ecetes ételekhez, salátákhoz, faluhelyen pedig piros borsként használ­
ják  (R odiczky , 1913).

Szenczi, Molnár A lbert szótárában (1604) törökbors néven ta lá lható  
a paprikáról em lítés. E zenkívül em líti m ég L ippai (1664), BÉL MÁTYÁS 
(1724), a LiNZBAUER-kódex stb. (K ardos, 1954).

H osszú  idő  te l t  el, am íg  a d íszn ö v én y k én t n ev e lt ú jd o n ság  ren d sze ­
res te rm esz tése  m eg k ezd ő d ö tt. E rre  csak a tö rö k  h ó d o ltság  u tá n  k e rü lt  sor. 
A k k o r is in k áb b  a szegényebb em berek  te rm e sz te tté k  s a já t  szükség le tük re , 
házi fű szerkén t.

A p a p rik a  első rész le tesebb  le írá sa  Csapó J ózsef (1775). „Ú j füves és 
v irágos m ag y ar k e r t”  c. köny v éb en  ta lá lh a tó . K özlése sze rin t a p a p r ik á t 
k e rtek b en  te rm esz tik  és hosszú, p iros gyüm ölcse it a p a ra sz to k  p o rrá  tö rv e
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3. ábra: Csapó József (1775) 
„Űj füves és virágos m agyar 
kert” c. könyvének cím lapja

ÍJ
F Ü V É S  i S V I R A G O S  

M  A  G I  A  a .

K E R T ,
M r L L V f ; 1 N

M I X D li N í к
FŰ N E K . E S  V I R A G N A K .

Neve, Neme, Abnizatja, Termófzete
es Hűekhez köpést küluiubicle Hatómat,

éirclrmlltn meg-jioyvitettvlF

C S Л P О J O S E  F
MEDICINAE DOCTOR.

és Nemes Szabni Királyi Debrktzen Yúrufsának
Phy li kos s л á l ta l .

P 0 a 0 N  Y В A iV, 
L A N D E R  E R M I 11 A L V

költségével t-s betűivel, 177^-

éte lek  ízesítésére h aszn á lják . M egjegyzi, hogy ,,igen erős eszköz ez, s az em ­
b e r v é ré t igen m e g h e v itti” (4. áb ra).

V eszelszki A ntal (1798) em líti, hogy a paprikát a fótiak, a palotaiak  
és a dunakesziek term esztik . Nem csak fűszerként, hanem  savanyítva  is 
fogyasztják.

L eg k o ráb b an  Szeged kö rn y ék én  in d u lt m eg a fű sze rp ap rik a te rm esz tés  
az 1700-as évek  közepén. Szentes k ö rn y ék én  sem  sokkal később i időre esik 
a h áz ik e rti p ap rik a te rm esz té s  m eg indu lása  (Szalva , 1959). Á rkosi B enicő 
J ózsef (1778) szerin t а X V III . század  vége felé E rd é ly b en  is m in d e n ü tt  
te rm e sz te tté k  m ár.

W in ter l , a b u d a p e s ti egyetem i b o ta n ik u sk e rt első ig azg a tó ja  1788-ban 
em líti, hogy a b b an  az évben  végeztek  először te rm esz tési k ísé rle te t p a p r i­
k áv a l. E ttő l fogva m inden  évben  ta lá lh a tó k  a b o tan ik u s  k e r t  ,,In d e x  se- 
m in u m ,,-áb an  kü lönféle  C apsicum -féleségek (A ug u stin , 1907).
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4. ábra: A paprika leírása C s a p ó  J ó z s e f

(1775) könyvében í 4 az t azotini íd-kötrvér. з ) Oldat j'äßsban lévöt- 
u luiknoflun kötözi); ez gjokéirel és leveleivel. }) 
Earfabifiint gyögyútam leket ez ej okérrel, _ ha 
nyers koriban kéilél vakarják és fel-kötik. 4) Vus 
tufty Hsis miatt meg-sértctt tápokat ezen modan »' 
gyökérrel hogy kötözzék javatton.

385-
TÖRÖK-BORS, Panrika, Kerti- 

bors. D eák: Caplicum, Piper hifpani- 
cum, biliquaftruai; Capficum annuiu

cau-
caule herbaceo, pedunculis folitariis 
H. C r a n t z , r r a n t z :  Poivre d* Indc, 
Poivre de Guiuée. N em et: Spaiiifdjft 
'Pffffcr.

E/t kertekben termefetik , és u' piros holzizű 
4yumbhscn u’ ptrufzt emberek poiri tönk, és clo
ödii'ut 2vv.1l boríözz ik.

HAS/NARA ír zve epytlwt nem irhutok (előle,
W x  --ten etös elzköz ez ,  e> ember vérét 

] .-i mes-S.et ittt. I>yi bk. nt In etzetoe vetik u p^- 
pr.kii , leit- erótUtib és turtoU úbb lélzen.

N agyon elism erően em lék ezett m eg a p ap rik á ró l m agy aro rszág i ú tjá ró l 
í r o t t  n a p ló já b a n  g ró f H o fm a n n seg g  (1800) . . . „ i t t  m ind ig  a legkellem esebb 
v o lt e lő ttem  egy m ag y ar n em zeti é te l, hús p a p rik á v a l, m ely  igen p o m p ásan  
íz le tt. Igen  egészségesnek kell lennie , m e rt h a b á r  este  elég so k a t e tte m , m égis 
legkevésbé sem  á r to t t  m eg. M ásféle húsbó l nem  le t t  v o lna  szab ad  e n n y it 
ennem . P a p r ik á t  enni nem  egyéb szokásnál, de később  egész kellem esnek  
ta lá l ja  az em ber. H a  m ég v an  idő rá  — ír ja  feleségének ü ltess n éh án y  
p a p r ik á t v irágcserepekbe, hogy té len  m ajd  h a sz n á t vegyem ” (B á l in t , 1962).

E gy  m ásik  n ém et u ta z ó , A u g u st  E lbr ic h  ’’Die U n g arn  wie sie s in d ”  с. 
(B erlin , 1831) k ö n y v éb en  sokkal kevésbé kedvezően  n y ila tk o z o tt  ró la . A g u ­
ly á s t, am ely e t először egy D u n a-m en ti községben k ó s to lt, „D iabo lische  
P a p rik a  B rü h e ” - n ek  nevezi, és a z t m o n d ja , hogy  a hozzá nem  szo k o tt 
em ber szá jp ad lá sá ra  m in t tüzes p arázs  h a t ,  v ag y  m ég an n á l is rosszabb  
(A u g u s t in , 1907).

A fű sze rp ap rik a  n ag y o b b  a rá n y ú  szán tó fö ld i te rm esz tése  a X IX . század  
első felében b o n ta k o z o tt k i. E k k o r m ár n em zetköz i kereskedelm i cikké 
v á lt . P o rrá  tö rv e  k e rü lt fo rgalom ba.

A napó leon i h áb o rú k  ide jén  e lren d e lj ten g e rzá r je len tő s  m érték b en  hozzá­
já r u l t  a fű sze rp ap rik a-te rm esz tés  m eggyorsu lásához. A b o rsb eh o za ta l m eg­
szűnése m ia tt  azok is rá sz o ru lta k  h a sz n á la tá ra , ak ik  eddig  a b o rso t k ed v e lték .

A p ap rik a te rm esz té s  g ó cp o n tja  Szeged és k ö rn y ék e  v o lt. In n e n  te r je d t  
á t  K alocsa v idékére , F a jsz ra .

É szak-M agyarországon  a p a p rik a  sokkal később v á l t  ism e rtté , m in t délen, 
ső t először nem  is fű sze rk én t, hanem  o rv o sság k én t h a sz n á ltá k . Az 1831-es 
k o le ra já rv án v  ide jén  az A lföldön p a p rik a -p á lin k á t h a sz n á lta k  o rvosság­
k é n t (sz ilv ap á lin k áb a  k e v e rt p ap rik a -p o r.)  E z t az A lföldön j á r t  v án d o r-
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>эб 5. ábra: A paprika leírása V eszelszki
(1798) könyvébenn n  (o) Ute

meríteni nem próbált, Imlott arra igen alkáb 
illatosnak nézem л leveleit. Illy fel-tett, ’* 
elu-kalaúzoló tzélt régen forgattam magam­
ban; de mivel a’ kenyeremet másképpen kel­
lett keresnem , azt végre nem hajthattam. Ezt 
most említésképpen hoztam-fel, hogy ha ki­
nek esmércte, és kedve van a’ terméfzet' ja­
vaiban búvárkodni, fel-fedezheti; mivel min­
den esmérct a r  érzékenységen kezdődik, és 
e’ nélkül a’ mi fzúlött földünknek idegen la­
kosi vagyunk. A’ Német nevét Aiathiolus fent 
tette-ki , fém orvosi hafznairnl meg-nem-em­
lékezett, hanem tsak a’ fa képét ábrázolta-ki. 
Cap. LXX. p. 7 4 . illy fellyiil-való íráfsal: 
Carpinus , five jugalis, cum flore et fructu.

14 0 . Capficum, Piper Hispanicum, fili- 
(ptaflrum , Piper Indicum vulgatifsimum annu­
um caule herbaceo, pedunculis folitariís. Magjr. 
Paprika, Török bors. itt a' mi tájiunkon a’ 
Fótiak , Palotaiak , Duna-kefziek leg-többet 
termefztenek. Nem. Tiirkifcke Pfeffer Pfefro- 
nen. Tseh. Pepr Tureckv. Fronti. Poivre d’ 
Imié. Oláh. Ardév. Theodorus Zwinger a’ Pap­
rikának majd tizen-két-féle nemeit fzámlálja- 
elő képekkel cgygyütt; de én itt azokat nem 
hordom-elő, meg-elégfzünk mi a’ magunké­
va l. a’ mellvnek a' hüvelykeit zölden apró 
ugorkák között etzettcl bc-tsinalva főtt, fúltt 
hús mellé még az Urak’ afztalára-is fel-adják, 
mások ismét tzékla vagy-is veres répa köz­
zé tefzik, a’ föld’ népe pedig bors helvett cl 
vele; de a’ végre gyümölcseit meg-fzár'lváll, 
küllőkbenmeg-lörik apróra, ittzéukeiil jó áron

üvegesek  d ró tosok , v ászonárusok  ism e rte tté k  m eg a F e lv id ék  lak ó iv a l. 
M int fűszer azonban  ezu tán  sem  v á lt  o t t  k ed v e ltté .

A u g u s t in  (1907) ez t részben  azzal hozza összefüggésbe, hogy  azokon 
a v idékeken  h a sz n á lta k  sok fű sze rp ap rik á t, ahol a lakosság  b o r t  fo g y a sz to tt 
az étkezéshez, m e rt ahol p l. p á lin k á t v ag y  vízzel h íg íto tt  p á lin k á t i t ta k ,  
a csípős, szo m jaz ta tó  é te lek e t nem  ked v e lték . (Az ivóvíz a b b an  az időben  
m ég sokfelé nagyon  rossz v o lt.)

A X IX . század  közepe tá já n  levő  he ly ze trő l a K erté szg azd a  c. lap b an  
m eg je len t c ikkbő l m e g á llap íth a tó , hogy  1869-ben a Szegeden te rm e s z te tt  
p a p rik a  é rték e  94 000 fo rin t v o lt. (A nyers á ru  é rték e  56 000 fo r in t -j- a szá ­
r ítá s  és az őrlés á lta l b e á llo tt é rtéknövekedés.)

A Szeged kö rn y ék i p ap rik a te rm esz té s  fejlődésére kedvezően  h a to t t  a 
d o h án y te rm esz tésb en  a X IX . század  végén b e k ö v e tk e z e tt é rték esíté s i n e ­
hézség. Az első szegedi p a p rik a te rm esz tő k  tú ln y o m ó rész t a d o h án y k ertészek  
körébő l k e rü lte k  k i. E k k o r k ez d ő d ö tt a p ap rik aő rlem én y  n ag y o b b  a rá n y ú  
e x p o rtja . A p a p rik a  te h á t  280 éve ház i fűszer, 140 éve kereskedelm i á ru , és 
85 éve k iv ite li c ikk  (K a r d o s , 1954, Ob e r m a y e r — Má n d y — B e n e d e k  1955).

A köv e tk ező  év tizedekben  a szegedi p a p rik a  te rm esz tése  ro h am o san  te r je d t , 
1893-ban m á r csaknem  2000 k h  te rü le te n  tö b b  m in t 12 000 q p a p rik a  te rm e tt .
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am ely n ek  ak k o ri é rték e  m ajd n em  400 000 fo rin t v o lt. A k á t . h o ld a n k é n ti 
b ru t tó  b ev é te l e lérte  a 200 fo r in to t, ab b an  az időben , am ik o r l q  b ú za  á ra  
6 F t  v o lt (K e rt. L ap o k  1894). Az ő rö lt p a p rik a  q - já é r t 60 —160 fo r in to t f i ­
z e tte k  1894 végén (A K e r t, 1895). A kö v e tk ező  években  (1898 — 1902) a 
fű sze rp ap rik a -k iv ite l 3643 — 5678 q k ö z ö tt v á lto z o tt . A leg n ag y o b b  v á sá r­
ló n k  A u sz tria  v o lt. E zen k ív ü l N ém eto rszágba  és az E g y esü lt Á llam okba is 
sz á ll í to tta k  (A u g u s t in , 1907).

A századfordu ló  id e jén  je len tő s  v á lto zás  tö r té n t  fű sze rp ap rik a -te rm esz ­
té sü n k  je llegében  is. Az első idő szak o t a család i te rm esz tés  és feldolgozás 
je llem ez te . E z t k ö v e tő en , ahogy a m ag y ar p a p rik a  m eg je len t a n em zetközi 
p iacon , szükségessé v á l t  az á tté ré s  a n agyobb  m é re tű  te rm esz tésre . íg y  le t t  
Szeged k ö rn y ék én  a p ap rik áb ó l fő te rm én y .

Az 1900-as évek elején  b ek ö v ek eze tt v á lság o t a k ö n y ö rte len  p ro f ith a jsz a  
k ö v e tk ez téb en  b e h o z o tt olcsóbb spanyo l p a p rik a  o k o z ta . Az év en te  b e h o z o tt 
p a p rik a  m ennyisége az addig i 100 q kö rü li m enny iségrő l ug rásszerűen  
em e lk ed e tt, 1903-ban pl. 283 q -ra  (A u g u s t in , 1907). Az e m ia tt  le sz á llíto tt 
h aza i p a p r ik a á ra k  k ö v e tk ez téb en  a te rm esz tés  e lv e sz te tte  jövedelm ezőségét. 
A  spanyo l p a p rik á v a l való  keverés a m ag y ar p a p rik a  m inőségének  ro m lásá t 
okozta . A m ag y a r fű sze rp ap rik a  jó  h írn ev én ek  visszaszerzése és a p a p r ik a ­
te rm esz tésse l foglalkozó lakosság  tö n k rem en e te lén ek  m egakadá lyozása  
országos üggyé v á lt .  A b a jo k  o rvoslására  re n d e z e tt é rtek ez le tek en  m egálla ­
p í to t tá k  azo k a t a te n n iv a ló k a t, am elyekkel a p a p rik a  te rm esz tése  ism ét 
jövedelm ezővé te h e tő . A nag y o b b  te rm é sá tla g o k  elérése cé ljábó l a já n lo ttá k  
a m elegágyi p a lán tan ev e lés  bev eze tésé t, a p a p rik a te rm ő  fö ldek  rendszeres 
trá g y á z á s á t és ö n tözését (A K e rt, 1913).

Az e m líte tt nehézségeken kívül m ég egy ú ja b b  gond n e h ezed e tt a te rm esz ­
tő k re  azzal, hogy  az 1900-as évek  elején m eg je len t a p a p rik a  egyik vesze­
delm es v írusbetegsége , am ely e t a te rm esz tő k  „ ú jh itű sé g n e k ”  n ev ez tek . 
A betegség  o k o zó já t és az ellene való  védekezést nem  tu d tá k  m eg á llap ítan i 
(K ertésze ti L ap o k  1905).

A  term esz tés  sz ín v o n a lán ak  em elése érdekében  a k o rm á n y z a t e lh a tá ro z ta  
Szegeden egy p a p rik a te rm esz tő  te lep  lé te s íté sé t. E  célra  a város d íjta la n  
h a sz n á la tra  á ta d o t t  8 k h  te rü le te t .  A k ísérle ti te lep  első fe la d a ta  a m elegágyi 
p a lán tan ev e lé s  e lterjesz tése  és a fű sze rp ap rik a  rendszeres nem esítésének  
m eg in d ítá sa  v o lt (A K e r t  1913).

A  spanyo l p a p rik a  k iszo rítá sa  céljából k ö v e te lté k  a p a p r ik á ra  v o n a tk o ­
zó vám szerződések  fe lü lv iz sg á la tá t és a spanyo l p a p rik a  v á m já n a k  fel­
em elését.

Az első v ilág h áb o rú  kedvezően  h a to t t  p ap rik a te rm esz té sü n k re . A szegedi 
p a p rik a  ism ét k e re se tt cikké v á lt  a nem zetközi p iacon . A k ö zp o n ti h a ta lm a k  
fűszerbeszerzési nehézségei m ia tt  A usz tria  m e lle tt N ém eto rszág  is m eg je len t 
v á sá rló k én t. E n n ek  k ö v e tk ez téb en  az első v ilág h áb o rú  u tá n  kö zv e tlen ü l a 
p a p rik a  te rm esz tése  a szegedi kö rze tb en  ren d k ív ü l kedvezően  a la k u lt. Az 
1918 -19 évi 100 vagonró l 1924 — 25-ben m ár 263 v ag o n ra  em e lk ed e tt a 
fű sze rp ap rik a-ő rlem én y  m ennyisége. A kedvező  érték esítés  h a tá s á ra  a sze­
gedi p ap rik a te rm esz tő  k ö rze t to v á b b  b ő v ü lt.

E b b en  az időben  a szom szédos országok h a tá ra in k k a l é rin tk ező  te rü le te in  
új fű sze rp ap rik a te rm esz tő  k ö rze tek  a la k u lta k . (Ju g o sz láv iáb an  H orgos,
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M artonos, R o m án iáb an  az É rm elléken  és T em esvár k ö rn y ék én , C sehszlová­
k iá b a n  É rse k ú jv á r  v idékén) (B álint , 1962).

Az 1930-as évek  elején a gazdasági v ilágválság  a m ag y ar fű sz e rp a p rik a ­
te rm e sz té s t is vá lság b a  so d o rta . A b é re lt fö ldeken dolgozó p a p rik ak e rté szek  
közül sokan  te ljesen  tö n k rem en tek . E m ia tt  a p a p rik a  ism ét közüggyé le t t ,  
am ellyel a p a rla m e n tb e n  is tö b b szö r fog la lkoztak .

Az 1939-ben k itö r t  m ásod ik  v ilág h áb o rú  ism ét fű sze rh ián y t o k o zo tt a 
ten g e ly h a ta lm ak h o z  ta r to z ó  o rszágokban , és a m ag y ar p a p rik a  szám ára  jó  
elhelyezési lehe tősége t b iz to s íto tt. 1940-ig a n y u g a ti p ia c o k a t is s ik e rü lt 
m e g ta rta n i, O laszország h áb o rú b a  lépése u tá n  azonban  m inden  n y u g a ti 
k iv ite l lehetősége m egszűnt.

A háborús p u sz títá so k  és a fe lszabadu lás u tá n  új alapokon  k e lle tt kezdeni a 
fű sze rp ap rik a  term elési és m inősítési ren d jén ek  k ia la k ítá sá t. A leg fon tosabb  
a term elés fo ly to n o sság án ak  és a régi m inőségnek a h e ly reá llítá sa  v o lt. 
E z t köve tően  hozzá k e lle tt lá tn i a m ásod ik  v ilág h áb o rú  a la t t  e lv e sz íte tt 
p iacok  visszaszerzéséhez. A kezdeti nehézségekből a rán y lag  gyorsan  k iju ­
to t tu n k .  A S zov je tun ió  n ag y a rá n y ú  fű sze rp ap rik a-v ásá rlá sa i a d tá k  az első 
je len tő s  seg ítséget fű sze rp ap rik a-te rm esz té sü n k  és -k iv ite lü n k  fe llend ítésé­
hez.

A fen ti ad a to k b ó l m eg á llap íth a tó , hogy  a fű sze rp ap rik a  te rm esz tése  az 
étkezésinél jó v a l k o ráb b an  k ezd ő d ö tt.

A z  étkezési p a p r ik a  te rm esz tésének  kezdete n á lu n k  a X IX . század  vége 
felé Szentes kö rn y ék én  m egje len t első bo lgár zö ldségkertészek  nevéhez fű ­
ződik . Az á lta lu k  b eh o zo tt első f a j tá k  k ö zö tt (Szopócki, K alin k u szk i, 
K osszarvú , P a rad ic so m p ap rik a , N arancs p ap rik a  s tb .)  m ár o t t  v o lt a m os­
ta n i  K alin k ó i, K osszarvú  és P a rad icso m alak ú  régebb i típ u sa . A K a lin k ó it 
sok helyen  S zerv ián  p a p rik á n a k  nevez ték  (Szalva, 1959).

A század fo rdu ló tó l kezdve az étkezési p a p rik a  ts rm esz tése  is g y o rsab b an  
te r je d t . 1— 2 év tized  leforgása a la t t  az ország tö b b  v idékén  is te re t  h ó ­
d íto t t .  íg y  a la k u lt ki és v á lt  ism e rtté  a g yu la i , a bajai, a bogyiszlói, a cecei, 
a Pest környéki é tkezési p a p rik a te rm esz tő  kö rze t. E zeken  a v idékeken  e lein te  
sz in tén  a bo lg áro k tó l szárm azó  fa j tá k a t  te rm e sz te tté k . K ésőbb m inden  k ö r­
ze tnek  k ia la k u lt ezekből a s a já t  hely i fa jtá ja .

A k é t v ilág h áb o rú  k ö zö tti időszak b an  az étkezési p a p rik a  belfö ld i fogyasz­
tá s a  n ö v e k e d e tt. S ik e rü lt friss é tkezési p a p rik á n k  szám ára  kü lfö ldön  is p ia ­
co t b iz to s ítan i. A h arm in cas évek végén a zö ldségkonzerv -gyártás fe llen ­
dülése is h o z z á já ru lt ahhoz, hogy  az étkezési p a p rik a  a v e té s te rü le t n a g y sá ­
g á t és a te rm és m enny iségét illetően  szo rosabban  fe lzá rk ó zo tt a fű sze rp ap ­
rikához .

A p a p rik a e x p o rt a m ásod ik  v ilág h áb o rú  a la t t  is fe jlő d ö tt. C supán Szentes 
kö rn y ék érő l pl. éven te  100 150 vagon friss p a p r ik á t  sz á llíto tta k  N ém e t­
o rszágba (Szalva, 1959).

A  vetésterület alakulása. A p ap rik a te rm esz té s  fe jlődésének  és n épgazdaság i 
je len tőségének  p o n to sab b  m egism erése céljából v izsg á lju k  kissé rész le­
te seb b en  a v e té s te rü le t és a te rm ésm enny iségek  a la k u lá sá t az első v ilág h á ­
b o rú  végétő l n a p ja in k ig  e lte lt időszakban .

M int m ár em líte ttem , az első v ilág h áb o rú  befejezéséig a p a p rik a  te rm esz ­
tése  h azán k b an  tú ln y o m ó rész t a fű sze rp ap rik á ra  k o rlá to z ó d o tt. A ren d e lk e ­
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zésre álló a d a to k  szerin t 1895-ben m ár 5905 k h -on  te rm e sz te tte k  fű sze rp ap ­
r ik á t .  U g y an ak k o r az é tkezési p a p rik a  te rm esz tése  csak a h áz ik e rtek re  szo­
r ítk o z o tt , üzem i m ére tek b en  sehol nem  fo g la lk o z tak  még vele.

M egbízható  s ta tis z tik a i a d a to k  az étkezési és a fű sze rp ap rik a  vetés- 
te rü le té n e k  a lak u lá sá ró l 1926-tól kezdve ta lá lh a tó k  (M ezőgazdasági a d a t ­
tá r ,  1965). Az 1920-as évek elejéről szárm azó  a d a to k b a n  a kétféle p a p ­
rik a  n incs p o n to san  e lh a tá ro lv a , így  az a d a to k  ö sszehason lításra  nem  
a lk a lm asak .

1926-ban  a fű sz e rp a p rik á t csaknem  ké tszer ak k o ra  te rü le te n  te rm esz ­
te t té k  (3418 kh) m in t az é tkezési p a p r ik á t  (1608 k h ). Az e lőbbi ve tés- 
te rü le te  a köve tkező  években  is ro h am o san  n ö v e k e d e tt, s 1930-ban m ár 
6385 k h - t  1935-ben ped ig  7801 k h - t  é r t  el Az étkezési p a p rik a  te rm esz ­
tése a 20-as évek m ásod ik  felében lassan  te r je d t , az 1930-as évek első 
felében pedig  s ta g n á lt.

A fű sze rp ap rik a  v e tés te rü le te  a m ásod ik  v ilág h áb o rú  vége felé g y ak o r­
la tila g  m ár elérte  a je len leg it s a zó ta  á llan d ó an  12-13 000 k h  kö rü l 
m ozog.

Az étkezési p a p rik a  v e té s te rü le tén ek  gyors növekedése az 1930-as évek  
végén k ezd ő d ö tt, és az é v já ra to n k é n ti  ingadozások tó l e lte k in tv e  fo ly am a­
to s . K ülönösen  n a g y a rá n y ú  a fejlődés ez 1960-as években . 1961-64. á t la g á t 
(16 392 kh) 1956-60-as évek á tla g á v a l (8201 kh) ö sszehason lítva  az étkezési 
p a p rik a  v e té s te rü le te  csaknem  m egkétszereződö tt, és m essze fö lü lm ú lta  
a fű sz e rp a p rik áé rt (8. tá b lá z a t) .

Az étkezési p a p rik a  te rm ésm enny isége  az e lm ú lt 35 év a la t t  a v e tés- 
te rü le th e z  hason lóan  á llan d ó an  n a g y o b b o d o tt. 1930-ban 7738 t  v o lt, 
1960-ban pedig  m eg k ö ze líte tte  a 61 000 t - t .  1961 64 á tla g á b a n  éven te
115 000 t  étkezési p a p rik a  te rm e tt  M agyaro rszágon(K S H  a d a ta i) .

A fű sze rp ap rik áb ó l az őrlem ény  m ennyisége az e lm ú lt 35 évben  2600- 
6000 t  k ö zö tt v á lto z o tt.

A p ap rik a te rm esz té s  gyors növekedése leh e tő v é  te t te  M agyarorszá-

8. TÁBLÁZAT

A  p a prika , a paradicsom  és az összes zöldség 'élék vetésterületének alakulása M agyarországon

É v

V etésterület kát. hold A paprika területe 
az összes 
zöldség 
% -ában

Étkezési
paprika

Fűszer-
paprika

Összesen

paprika | paradicsom
Összes
zöldség

1930 2 824 6  385 9 209 3 964 82 462 11,16
1937 2 813 8 521 11 334 11 254 107 948 10,49
1940 3 922 12 273 16 195 11 396 114 166 14,18
1941—45 átlaga 5 440 11 413 16 853 12 671 122 597 13,74
1946—50 átlaga 6  498 10 075 16 573 15 157 127 695 12,97
1951—55 átlaga 7 408 13 131 20 539 23 007 219 071 9,37
1956—60 átlaga 8 201 12 832 21 033 23 962 203 572 10,33
1961—64 állaga 16 392 12 865 29 257 28 631 212 364 13,77
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9. TÁBLÁZAT

A  pa p rik a  termésmennyiségének alakulása ( tonna)

É  V
É tk ezési
p a p rik a

F ű sz e rp a p rik a
őrlem én y

1930 7 738 2 575
1937 9 088 5 997
1940 11 395 5 457
1941—45 átlaga 14 614 4 388
1946—50 átlaga 15 314 3 152
1951—55 átlaga 40 585 4 942
1956—60 átlaga 60 679 114 695
1961—64 átlaga 114 695 •

gon a p ap rik ak o n ze rv ip a r n a g y a rá n y ú  k ife jlesz tésé t. R égebben  az étkezési 
p a p rik a  ip a ri fe ldo lgozásában  a lecsókészítm ények  je le n te tté k  a fő tö m eg e t. 
L ecsó term elésünk  1954 — 1963-ig (10 év a la tt)  5200 t-ró l 34 500 t- r a  em elke­
d e tt .  E zen k ív ü l je len tő s  m ennyiségű  sa v an y ú ság , sű rítm é n y  s tb , készül 
k o n ze rv g y á ra in k b an .

Az u tó b b i 3 —4 év so rán  — főleg a S zo v je tu n ió tó l k a p o tt  m egrendelés 
a la p já n  — n ö v e k e d e tt az u n . zakuszka  g y á rtá sa .

N agy  je len tő ség ű  önálló  ip a rág g á  v á lt  az idők  fo ly am án  a fű sze rp ap rik a  
feldo lgozásával foglalkozó ip a r. E n n ek  term elési k ap a c itá sá ró l az előbb m ár 
em lítés tö r té n t .

A  p a p rika  exportja. A friss p a p rik a  e x p o rtjá n a k  a la k u lá sá t v izsgálva  
m eg á llap íth a tó , hogy  ez az u to lsó  4 — 5 évben  ro h am o san  n ő tt .  1955-ben 
m indössze 2500 to n n a  z ö ld p ap rik á t e x p o rtá ltu n k , 1963-ban pedig  m ár 
tö b b  m in t 18 000 to n n á ra  em elk ed e tt a zö ld p ap rik a  k iv ite lü n k .

10. TÁBLÁZAT

A z  étkezési p aprika  és a paradicsom  exportja ( tonna)

Zöldségféle 1954 1955 1956 1957 1958 1959 1960 1961 1962 1963

Paprika .............. 2 589 2 495 4 293 3 331 4 822 7 166 11 555 11 306 14 860 18 453
Paradicsom . . . . 13 852 17 774 25 223 27 033 24 241 30 403 23 149 25 591 29 423 27 112

A roham os em elkedés ellenére is az a he ly ze t, hogy  a p a rad icso m k iv ite l 
ennél jó v a l n agyobb  (1955-ben 17 800 t  v o lt, 1963-ban pedig  27 100 t).

Z ö ld p ap rik a -ex p o rtu n k  elsősorban  a szom szédos o rszágokba irán y u l. 
L egfőbb v ásá rló in k  k ö z ö tt v an  a N SZ K , N D K , C sehszlovákia, a L engyel 
N ép k ö ztá rsaság , A u sz tria  és S vájc . E zen k ív ü l k isebb  m enny isége t szállí-
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to t tu n k  m ég tö b b  eu rópa i o rszágba (Svédország , F in nország , A nglia, H o l­
lan d ia , Belgium ).

F ű sze rp ap rik a  k iv ite lü n k  lényegesen  szélesebb h á ló z a to t e lég ít k i. A p a p ­
r ik aő rlem én y t v ásárló  országok szám a 1950 — 1963 k ö z ö tt  35 v o lt. F űszer- 
p a p rik á n k  E u ró p án  k ív ü l táv o li o rszágokba, ill. fö ldrészekre is e lju to tt ,  így 
az E g y esü lt Á llam okba, K u b á b a , J a p á n b a , a D éla frika i k ö z tá rsaság o k b a , 
K a n a d á b a , A u sz trá liáb a , D él-A m erikába, M exikóba is. F ő  v ásá rló in k  a 
N SZ K , A u sz tria , a S zov je tun ió  és az N D K .

Paprikaterm esztésre alkalm as területeink. A p a p rik a  te rm esz tésén ek  k ö z­
p o n tja  h azán k b a n , régebben  is és m a is az A lföldön v an . A leg fon tosabb  
p a p rik a  te rm esz tő  m egyék: C songrád, B ékés, B ács-K isk u n , P es t, és ú ja b b a n  
az étkezési p ap rik a te rm esz té s  erősen te r je d  Szolnok és H eves m egye laza  
ta la jú  te rü le te in . E zen k ív ü l a D u n á n tú l m egyéi közül T o lna  és B a ra n y a  
lazáb b  ta la jú , déli fekvésű  te rü le te in  sz in tén  jó k  az a d o ttság o k , és ennek  
m egfelelően te r je d  a p a p rik a  te rm esz tése  is. A fű sze rp ap rik a  term esz tés  
szám ára  elsősorban  C songrád, B ékés és B ács-K iskun  m egye te rü le te  a leg ­
a lk a lm asab b . C songrád m egyében  a T isza m en tén , B ékés m egyében  a K ő ­
rösök  m en tén  és B ács-K iskun  m egyében  a D u n a  m en tén  levő  te rü le te k e n  
a la k u lta k  ki a fű sze rp ap rik a te rm esz tés  gócai, Szeged és K alocsa  k ö z p o n tta l.

Az étkezési p a p rik a  te rm esz téséb en  G yula, S zentes, N agykőrös, Boldog, 
Cece, Bogyiszló és B a ja  k ö rn y ék e  a fo n to sab b  k ö rze tek  g ó cp o n tja  (11. t á b ­
lá z a t, 6. és 7. áb ra ).

u .  t á b l á z a t

A  p a prika  vetésterületének alakulása az ország különböző részein

Országrész

Étkezési paprika (vetésterület — kh)

É v e k

1931 1931 -40
átlaga

1937 -40
átlaga

1940 1959 1959 -63
átlaga 1963

D u n á n tú l............................................ 747 666 729 916 2 482 3 989 5 514
A lfö ld ................................................... 2 139 2 231 2 500 2 794 5 150 8 128 11 735
Észak-Magyarország ..................... 164 156 186 212 938 1 876 2 489
Magyarország ö s s z e se n ................. 3 050 3 053 3 415 3 922 8 570 13 993 19 738

Fűszerpaprika (vetésterület — kh)

D u n á n tú l............................................ 525 556 651 748 1 414 1 188 1 191
A lfö ld ................................................... 7 693 8 163 10 019 11 481 11 791 11 335 10 959
Eszak-Magyarország ..................... 37 39 47 44 — 5 21
Magyarország Ö sszesen ................ 8 255 8 758 10 717 12 273 13 205 12 528 12 171

A te rm esz tési fe lté te lek  ezeken a v idékeken  a leg a lk a lm asab b ak  a p ap rik a  
szám ára . Az é le ttén y ező k  közü l a p a p rik á n á l első helyen  a h ő m érsék le t és 
a v íz  em lítendő . A szabadfö ld i te rm esz tés  to v á b b ra  is csak  azokban  a körzer
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6. ábra: M agyarország m egyéi az étkezési paprika term esztésre való alkalm asságuk szerint



te k b e n  fe jlesz th e tő  e redm ényesen , ahol a ten y ész id ő szak  a la t t  a p a p rik a  a 
szükséges m eleget m eg k ap ja . N apfénybő l a ten y ész id ő szak  a la t t  elegendő 
m ennyiség  áll rendelkezésre  az e m líte tt  te rü le te k e n .

A p a p rik a  n agy  v íz igényé t a te rm észe tes  c sap ad ék  h a z á n k b a n  sehol sem  
elégíti ki. M in d en ü tt ön tözéssel kell p ó to ln i a h ián y zó  v ize t. E z é r t az e red ­
m ényes p ap rik a te rm esz té s  e lső rendű  fe lté te le  a te rü le t  ön tözhetősége . 
P a p rik a te rm e sz tő  v id ék e in k  le g tö b b jén  az öntözés a fo lyók  v izével és cső- 
k u ta k k a l m ego ldható .
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1.2. F E J E Z E T

A paprika élelmezési jelentősége

S Z E R E P E  A T Á PL Á L K O Z Á SB A N

A p ap rik a  biológiai é r té k é t te k in tv e  a legértékesebb  zöldségnövények  közé 
ta r to z ik . É lelm ezési je len tősége  n ag y o b b  an n á l, m in t am ilyen  m egbecsü­
lésben a leg u tóbb i időkig részesü lt. L egnagyobb  v e té ly tá rsa  a parad icsom . 
E bb ő l eddig  n agyobb  te rü le te n , n agyobb  m enny iséget te rm e sz te tte k  és 
fo g a sz to tta k , m in t p ap rik áb ó l. E n n ek  egy rész t az a m a g y a rá z a ta , hogy  a 
p a rad icsom  nem  olyan igényes nö v én y , m in t a p a p rik a , kevesebb  m eleggel 
és kevesebb  vízzel is beéri. A p ap rik a  te rm esz th e tő ség e  ezért bizonyos m ér­
ték ig  k isebb te rü le te k re  szorul. A m ásik  ok  és b izo n y á ra  ez m ég nagyobb  
szerepet já ts z o t t  ab b an , hogy fog y asz tása  m indez ideig nem  é rte  u tó i a 
p a rad icso m ét a gyengébb felv ilágosítás a p a p rik a  fog y asz tása  érdekében . 
A p a p rik a  fe lhaszná lása  érdekében  végzendő n agyobb  a rá n y ú  felv ilágosító  
m u n k a  m inden  b izonnyal m eg tenné a m egfelelő h a tá s t ,  h iszen biológiai 
é rték e  jó v a l n agyobb , m in t a parad icsom é. Am íg p l. a p a rad icsom  C -vita- 
m in ta r ta lm a  á tlag o san  30 —40 m g % , addig  az é tkezési p a p rik á b a n  á tlag o ­
san  150 — 250 m g %  C -v itam in  v an . E zen k ív ü l a p a p rik á b a n  egyéb, a szer­
v eze t egészséges m űködéséhez szükséges h a tó a n y a g o k  is ta lá lh a tó k  m ég 
(H amar, 1947) (12. tá b lá z a t) .

12. T Á B L Á Z A T

A z étkezési pa p rik a  és a paradicsom  táplálkozási értéke 
(1 0 0  g-ban)

M egnevezés
M ennyiség

p a p rik a p a rad ic so m

Szénhidrát ................................................................... 3 ,9 - 5 ,7  g 37 4,2 g
A-vitam in és karotin .............................................. 600— 5860 i.e.* 500 -3500  ie
Thiamin (Bj-vitam in) ............................................ 10—240 gamma 2 0  — 120  gamma
Riboflavin (B 2-vitam in) ....................................... 20—236 10 — 236
Aszkorbinsav (C-vitamin) ................................... 90—331 mg 10 — 54 mg
Vas ................................................................................... 0 ,4— 17,7 mg 0 ,1  1 ,8  mg
K a lc iu m .......................................................................... 10— 500 „ 3 - 2 4  „
F o sz fo r ............................................................................. 2 0 — 122  „ 1 7 - 4 1  „
100  g ka lóriaértéke................................................... 22 23

* 1 i.e. A -vitam in — 0,33 mikrogramm (gam m a).

52



N öveli a p a p rik a  élelm ezési je len tő ség é t a vele, illető leg  a belőle k é sz ít­
h e tő  é te lek  n ag y  szám a is. A p a p rik á v a l tö b b  éte l k é sz íth e tő , m in t a p a ra ­
dicsom m al. Sok ese tben  a p a p rik a  és a p a rad icsom  eg y ü tte sen  h a sz n á lh a tó , 
így  p l. a lecsónál, az ú n . zak u szk a-k észítm én y ek n é l, a tö l tö t t  p a p rik a  
p arad icso m  m ártá ssa l, av ag y  a p arad icso m  kevés p a p rik á v a l, s a v a n y íto t t  
p arad icso m  p a p rik á v a l vegyesen  s tb .

A p a p rik a  fe lh aszn á lásán ak  lehe tősége it n a g y b a n  b ő v íti a fű sze rp ap rik á ­
ból k é sz íte tt őrlemény. Ily en  fo rm áb an  n a p o n ta  h a sz n á ljá k  a p a p r ik á t m ár 
ism erő  és fogyasztó  o rszágokban  levesek , húsos k ész ítm én y ek  és egyéb 
é te lek  ízesítésére.

Az étkezési p a p rik á n a k  nyers állapotban való fogyasztása  egész éven á t  
k ív án a to s .

A paprikakonzervek  so ra  évrő l évre b ővü l. M agyarországon n éh á n y  év ­
vel eze lő tt m ég nem  is ism erték  a S zo v je tu n ió b an  a n n y ira  k ö zk ed v e lt 
z ak u szk á t (étkezési p a p rik á b a  tö l tö t t ,  a p ró ra  v a g d a lt sá rg a rép a , p e tre ­
zselyem , zeller és rizs k everéke , p arad icsom iével és é to la jja l leö n tv e), je le n ­
leg pedig  a legnagyobb  m enny iségben  g y á r to t t  zö ldségkonzerveink  közé 
so ro lh a tó . M agyar sp ec ia litá sn ak  te k in th e tő  a p ap rik áb ó l k é sz íte tt  lecsó, 
am elynek  fog y asz tása  m ás o rszágokban  is ö rv en d e tesen  te r je d . Az étkezési 
p a p rik a  húsos te rm ésfa láb ó l é re tt  á llap o tb an  k ész íth e tő  paszták  (Y itapric , 
P rita m in ) n ag y  v ita m in ta r ta lm u k  m ia tt  ren d k ív ü l a lk a lm asak  a friss p a p ­
rik a fo g y asz tás i id én y en  k ív ü li id ő szak b an  a v ita m in  p ó tlá sá ra . Sr a jbm a n— 
Gajhm an  (1940) v izsg á la ta i sze rin t az ilyen  sű rítm én y b en  100 gr-ban  
1250 m g C -v itam in  is ta lá lh a tó , a sz á ra z a n y a g ta r ta lo m  pedig  6 1 % . Az em lí­
t e t t  szerzők a já n ljá k  a p ap rik á b ó l is az u .n . catchup k ész ítésé t 
am elyben  a C -v itam in ta rta lo m  193 m g % -o t ér el, s z á ra z a n y a g ta r ta lm a  
pedig  26% , s így  a benne levő  v ita m in  16-szor tö b b , m in t a parad icsom bó l 
k é sz íte tt ca tch u p -b en .

A p a p rik a  nyers á llap o tb an  való  fo g y asz tá sá t n a g y b a n  növeli az a k ö rü l­
m ény , hogy m ár zöld á llap o tb an , am i- kg/fi 
k o r a bogyó te ljes  n ag y ság á t e lérte  (fel­
haszn á lási é re ttség ) fo g y asz th a tó . E  célra 
te rm észe tesen  elsősorban  az étkezési 
p a p r ik a fa jtá k  jö n n e k  szám ítá sb a , de h a ­
son lóképpen  fo g y asz th a tó  a fű sze rp ap ­
r ik a  is. A biológiai é re ttség  á lla p o tá b a n  
sz in tén  ehető  nyersen  a p ap rik a .

A p a p rik a  nyers á llap o tb an  való  fogyasz­
tá s i idénye ezért hosszabb , m in t a p a ra ­
dicsom é, b á r  m egfelelő fa jta k iv á la sz tá s ­
sal, a te rm esz tési e ljá ráso k  k o rsze rű s íté ­
sével a p a rad icsom  szedési idényének  
k ezde te  is jó v a l előbbre ho zh a tó . A m a ­
gyarországi p arad icsom  és a p a p rik a  fo­
g y asz tá s i id ő szak án ak  a lak u lásá ró l á t t e ­
k in té s t  n y ú jt  a 8. áb ra .

Az előbbi m eg állap ításo k  a la p já n  a 
p a p rik a  fo g y asz tá sán ak  fejlesz tésére  a

8. ábra: A  paprika és a paradicsom  
kereskedelm i forgalm a Budapesten  
1960— 64. év  átlagában (fejenkénti 
fogyasztásra átszám ítva)
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jö v ő b en  n ag y o b b  gondo t kell fo rd íta n u n k . F o k o zo ttab b  felv ilágosítássa l 
a p a p rik a  fo g y asz tása  k ö n n y ű szerre l növe lhe tő . K ülönösen  n ag y  seg ítsé­
ge t n y ú j th a t  e té ren  a k ö zé tk ez te tésb en  való  n agyobb  a rá n y ú  fe lhasználása, 
a k o n ze rv ip a rb an  ú ja b b  ta r tó s ítá s i  m ódok keresése.

R öv iden  i t t  e m lítjü k  a p a p rik a  g y ó g y ásza ti a lk a lm azásá t. A C -vitam in  
m e lle tt a benne ta lá lh a tó  P  v ita m in  is igen kedvező  h a tá sú  az egészségre, 
és tö b b  betegség  g y ó g y ítá sá ra  h aszn á la to s  (B á l in t , 1962). Csípős h a tó ­
a n y ag án ak , a capsa ic innak  gyógyásza ti h a tá s á t  m ár rég ó ta  ism erik , de m a 
is egyre ú ja b b  a lkalm azási te rü le te it  fedezik  fel (é rtág ító , m ű té te k n é l érzés­
te le n ítő  s tb .) . J ancsó  és m u n k a tá rsa in a k  leg ú jab b  v izsg á la ta i szerin t a 
capsaicin  segítségével bizonyos idegcsoportok  egyes kü lső  ingerekkel szem ­
ben  hosszabb  időn á t  te ljesen  érzéstelenné teh e tő k .

K É M IA I Ö S S Z E T É T E L E

A p a p rik a  é r té k é t elsősorban  m eghatá rozó  veg y ü le tek  közül az étkezési 
és a lű eze rp ap rik án á l eg y a rá n t a z e b a t kell k ic n c e lrü rk , £ m elyek  a p a p rik a  
b io lógiai é r té k é t, to v á b b á  sa já to s  ízé t, sz ínét, fűszerező h a tá s á t  k ia la k ít­
já k . E zek  közé ta r to z n a k  elsősorban a vitam inok, az íz a la k u lá sá t dön tően  
befolyásoló  capsaicin, a sz ín t adó festékanyagok  és a kü lönböző  illóolajok.

A v eg y ü le tek  m ásod ik  cso p o rtjáb a  so ro lh a tó k  a szén h id rá to k  közü l a 
cuk rok , a cellulózé ta r ta lm ú  nyersrostanyagok, to v á b b á  a fehérjék, ásványi 
anyagok  és bizonyos szerves növényi savak.

VITAMINOK

А -vitam in  hatású anyagok. A p a p rik á b a n  kész á llap o tb an  А -vitam in  nem  
ta lá lh a tó , c supán  p ro v ita m in ja i, az a- és ß-karotin , v a la m in t a krip toxan tin  
fo rd u ln ak  elő. E zek e t az em beri és á lla ti szervezet a m á jb a n  enzim  h a tá ­
sá ra  А -v ita m in n á  a la k ítja  á t . A p a p rik á b a n  n agyobb  m enny iségben  — az 
А -v itam in  képződés te k in te té b e n  é rtékesebb  /3-karotin ta lá lh a tó  (1 m ól. 
/9-karotin 2 m ól. víz fe lvéte lével 2 m ól. А -v ita m in n á  a lak u l, ezzel szem ben 
az a -k a ro tin  és a k r ip to x a n tin  1 1  m ol.-jábó l csak  1 m ól. А -v itam in  k é p ­
ződik).

H a  a fe ln ő tt em ber n a p i А -v itam in  szükség le té t 2 m g-nak  vesszük , m eg­
á lla p íth a tju k , hogy ez a m ennyiség  3 —4 g ő rö lt fű sze rp ap rik a  fo g y asz tásáv a l 
fedezhető . A fű sze rp ap rik a  A -v ita m in ta r ta lm a  é re tt  á lla p o tb a n  Ch o l- 
n o k y  (1937) v izsg á la ta i szerin t n agyobb  a sá rg a rép áén á l. T o v áb b i n ag y  
é rték e  a p ap rik aő rlem én y b en  levő  А -v itam in n ak , hogy 1 évi ra k tá ro z á s  
a la t t  sem  csökken je len tősen  (K a r d o s , 1954). Az étkezési p a p rik a  zöld 
á llap o tb an  kb . anny i k a ro tin t ta r ta lm a z , m in t a sp en ó t és a sóska, az á tm e ­
n e ti és a te ljes é re ttség  ide jén  azonban  k a ro tin ta r ta lm a  kb . azonos a sá rg a ­
rép áév a l (S c h u p h a n , 1948).

В -vitam in  csoport. A p a p rik á b a n  Bj^ és B 2-v itam in  is ta lá lh a tó . M ennyi­
sége H erm a no  (1930) szerin t a nyers p a p rik á b a n  (C apsicum  fru tescens)  kg- 
k é n t 0,5 1 m g, s z á r í to t t  p a p rik á b a n  pedig  4 —11 m g. I sse k u t z  (1948)
a d a ta i  sze rin t a zöld p a p rik á b a n  140 y , te ljesen  é re t t  p iros á llap o tb an
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13. T Á B L Á Z A T

A  p a prika  termésének karotintartalma  
mg/100 g nyers anyagban

T  e г ш  é s s z í n e
K u ta tó ,  év

vörös zöld

0,50— 12,60 0,20—1,72 M lL O V A N O V A  L. V. 1956
3,76— 16,70 2,74—4,80 G o o d w i n  T. 1954
3,30— 11,10 nyomokban S z a m o j l o v  A. F. 1942, 1946

13,90 1 ,6 2 -2 ,3 5 M u r r a y  1948

14. T Á B L Á Z A T

Vzbekisztán és Türkm énia öntözött területein 
termelt p a prika  karotintartalma  
(száraz anyagban)

F a j t a T erm esz tés
helye

K a ro tin  
m g /100 g

Kubán szkij rannij Üzbekisztán 26,3
No. 1382 (édes) Türkménia 12,9

Prodolgovatüj Üzbekisztán 29,9
No. 1453 (édes) Türkménia 19,5

Rotunda No. 1366 Üzbekisztán 19,1
(édes) Türkménia 8 ,8

Procevszkij 139 Üzbekisztán 42,6
No. 1455 (csípős) Türkménia 37,9

pedig  1400 у  B j-v itam in  ta lá lh a tó . B 2 v itam in b ó l a s z á r íto tt  p ap rik á b a n  
k g -k én t 7 29 m g ta lá lh a tó .

C -vitam in. A p ap rik á b a n  levő C -v itam in  felfedezése m ag y a r tu d ó s , 
S z e n t -Gy ö r g y i A l b e r t  (1934) nevéhez fűződik . A p a p rik á b a n  ta lá lh a tó  
n agym enny iségű  C -v itam in  dön tően  h o zzá já ru l a p a p rik a  fo g y asz tásán ak  
á llandó  terjedéséhez . A C -v itam in  sko rbu te llenes h a tá sa  k öz ism ert.

A p ap rik áb an  ta lá lh a tó  C -v itam in  m ennyisége n agyon  e lté rő . H a tá s sa l 
v a n  rá  a n ö v én y  kora . A fű sze rp ap rik áb an  a fejlődési idő vége felé 
roham osan  szaporod ik . Az étkezési p a p rik á b a n  is hason lóan  a laku l (15. 
tá b lá z a t)  (J erm a k o v-A raszim ovics 1961).

Az egyes f a j tá k  k ö zö tt is n ag y  kü lönbség  v an  a C -v itam in  te k in te té b e n . 
A fogyasztási (gazdasági) é re ttség  fokán  a zöld-színű fa j tá k  á lta lá b a n  tö b b  
C -v itam in t ta r ta lm a z n a k , m in t a v ilágossárga  (fehér) fa jtá k . Az ap ró  bo- 
gyó jú  fa jtá k b a n  sz in tén  tö b b  v an , m in t a n ag y  b o g y ó jú ak b an .

A  te r m e sz té s i k ö r ü lm é n y e k  sz in té n  h a tá s sa l v a n n a k  a p a p r ik a  C -v ita m in  
ta r ta lm á r a . A  sz á n tó fö ld ö n  tö b b  C -v ita m in  k é p z ő d ik , m in t  az ü v e g , ill. 
fó lia ta k a r ó  a la t t  n e v e lt ,  h a j t a t o t t  p a p r ik á b a n  (A n g e l i  1955) (16. tá b lá z a t ) .
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15. TÁ B L Á Z A T

P aprikafajták  ascorbinsav-tartalma (m g/100 g )  
különféle érettségi fokon (U S A , Texas)

F a j t a
Gazdasági
érettség

állapotában

Biológiai
érettség

állapotában

N eapolitanszk ij..................... 1 3 1 ,4 — 1 9 7 ,3 1 7 7 ,5 — 2 7 9 ,0
Hungarian W a x ................... 1 4 0 ,1 2 5 2 ,0
Ruby King .......................... 1 2 7 ,2 2 8 1 ,0
Small b lu n t ............................ 1 0 4 ,4 —
Small secu n d er ..................... 1 4 0 ,0 —

Floral gem ............................ — 1 9 5 ,6

16. T Á B LÁ ZA T

Növényházban és szabadban termesztett paprika
C-vitam in és szárazanyag-tartalma
( 1 9 5 0 )

C e e i Magyax hegyes

Termesztés helye
C-vit. Szárazanyag C-vit. Szárazanyag

mg/100 g % mg/100 g %

N övényházban 7 1 ,2 7 ,5 8 7 ,2 9 ,6
Szabadföldön 1 3 2 ,5 7 ,4 2 3 5 ,8 1 4 ,6

17. TÁ B L Á Z A T

A  tény észterület hatása a paprika  C-vitam in és 
szárazanyag-tartalm ára  (1950)
Fajta: K álinkéi zöld

T en y ész te rü le t C -vitam in  
m g/100 g

S zárazanyag
%

20 X  25 cm 175 6,4
30 X  30 cm 193 8,3
40 X  40 cm 290 8,9

18. T Á B L Á Z A T

A z öntözés hatása a p a p rik a  C-vitam in- és 
szárazanyag-tartalm ára  (1950)
Fajta: Cecei

Y ízadag
ön tö zésen k én t,

m m

C -v itam in  
m g/100 g

S zá razan y ag
%

Öntözetlen 265 11 ,8
25 214 9,3
50 182 9,3

100 151 8,9

E gyéb  te rm esz tési k ö rü lm én y ek  sz in tén  b e fo lyáso lják  a v ita m in  a la k u lá ­
sá t. íg y  pl. nagyobb  té rá llá s ra  ü l te te t t  tö v e k  tö b b  C -v itam in t képeznek , 
m ivel tö b b  fény  éri a n ö v én y ek e t és a b o g y ó k a t, m in t sű rű b b  té rá llá s  
esetén  (Somos, 1952) (17. tá b lá z a t) .

Az öntözés h a tá sá ra , ill. a ta la jL an  ta lá lh a tó  n agyobb  v ízm ennyiség  k ö ­
v e tk ez téb en  a p a p rik a  C -v ita m in ta rta lm á b an  beálló  v á lto z á so k a t ille tően
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e lté rő  ta p a sz ta la to k k a l ta lá lk o zu n k . A K erté sze ti F ő isko lán  v é g z e tt k ísé r­
le te in k  növényei a v ízad ag o k  növelésére  a C -v itam in ta rta lo m  csökkenésé­
vel re a g á lta k  (18. tá b lá z a t) . Más v izsg á la to k  v iszo n t e llen té tes je llegű  e re d ­
m ényekrő l ta n ú sk o d n a k  (J erm a k o v-A raszim o vics , 1961) (19. tá b lá z a t) .

19. TÁBLÁZAT

Különféle öntözéssel termesztett pa p rik a  kém iai összetétele 
(Szedés: 1953. aug. 8 .)
V IR  közép-ázsiai kísérleti állomása

Öntözés
Érettségi

állapot
Ascorbin-

sav
m g/100 g

A nyersanyag %-ában

összes
cukor glukóz fruktóz

savak
alma­

savban
száraz­
anyag

Normális Gazdasági 38,1 2,72 1,35 1,30 0,15 8 ,8
Biológiai 49,6 5,60 2,35 3,08 0,18 10,1

Nagyobb adagú Gazdasági 89,0 2,90 1,08 1,80 0,13 7,5
Biológiai 216,0 5,90 1,39 4,49 0,27 9,2

20. TÁBLÁZAT

A  kúpos p aprika  C-vitam in tartalm ának vizsgálata gazdaságilag 
és biológiailag érett állapotban

Gazdaságilag érett Biológiaila 1 érett

a , a' — dipiridyles 
eljárás 

C-vitamin 
mg %

Szárazanyag
tartalom

%

a, a ' — dipiridyles 
eljárás 

C-vitamin
mg %

Szárazanyag
tartalom

%

107,2 6,9 138,4 8 ,6
109,2 6 ,8 109,1 7,9
113,0 7,2 116,5 8,4
107,5 6,9 102,7 8 ,6
104,1 6,7 136,2 8,5
104,7 7 , - 118,4 8,7

Átlag: 107,6 6,9 120 ,2 8,45

Az e ltérő  e redm ények  oka  n y ilv án  ab b a n  keresendő , hogy a víz v á lto z á ­
sá t kü lönböző  m érték b en  k ö v e tté k  a tö b b i é le ttén y ező k  (hő, fény , tá p a n y a g ) 
és m ás fa jtá k k a l, m ás fö ld ra jz i v iszonyok  k ö z ö tt tö r té n te k  a m egfigyelé­
sek.

A gazdasági é re ttség  á lla p o tá tó l a b io lógiai é re ttség  felé h a la d v a  nő  a 
p a p rik a  C -v itam in  ta r ta lm a  (Juhász U d v a r d y — K a t o n a , 1964) (20. 
tá b lá z a t) .
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C-vitam in meghatározás a gazdaságilag érett kú­
pos p aprika  ér- és húsrészében a, a’ dipiridyles  
módszerrel

21. T Á B LÁ ZA T

H ús Ér
■4%

C-vitamin mg %

1 0 4 ,0 8 9 ,0 1 6 ,8
1 5 2 ,8 1 1 4 ,2 3 3 ,8
1 6 6 ,0 1 1 6 ,5 4 2 ,4

1 5 4 ,0 1 1 8 ,4 3 0 ,2

1 2 1 ,1 8 3 ,0 4 5 ,9

1 1 1 .2 9 3 ,0 1 9 ,5

Á t la g :  1 3 4 ,9 1 0 2 ,4 3 1 ,5

A°/0 =  A két rész eredm ényének különbsége 
% -ban kifejezve, az érrésznél kapott C-vita- 
min értékre vonatkoztatva

Az e lm o n d o ttak b ó l k ö v e tk ez ­
te té sk é n t te h á t  m eg á llap íth a tó , 
hogy a C -vitam in alakulása is sok 
tényezőtől fü g g . Az egyes élet- és 
k ö rn y eze ti tén y ező k , to v á b b á  a 
fa j tá k  és é v já ra to k  m ind  fontos 
szerepet tö lte n e k  be e te k in te t­
ben is.

A te rm ésen  belül a te rm ésh ú s­
b an  tö b b , az erekben  kevesebb  
(de m ég m ind ig  je len ték en y  
m ennyiségű) C -v itam in  v an  ( J u ­
h á s z — U d v a r d y -  K a t o n a , 1964) 
(21. tá b lá z a t) .

A te rm ésen  k ív ü l a levélben  is 
v an  C -v itam in . K ülönösen  f ia ta ­
lab b  k o rb an  szám o ttev ő  a lev e ­
lek  C -v ita m in ta rta lm a . M il o v a -
NOVA (1939) és Szamojlov (1942 
—46) vizsgálatai szerint ez a v i­
rágzás idején eléri a 130 —188 

m g/100 g-ot a friss nyersanyagban (22. táblázat).
A paprikában az 1-aszkorbinsav és a dehidro-aszkorbinsav aránya m eg­

közelítően 1:1 — 2:1 (J uhász — U dvardy  K atona , 1964) (23. táblázat).

22. T Á B L Á Z A T

A  p a prika  termésének és leveleinek ascorbinsav-tartalma 100 g  nyersanyagban (mg)

Csípős
p a p rik a

Édes p a p rik a L e v e 1 e к
Szerző, év

piros zöld
a  v irágzás 

idején
a  term és- 

h ozás idején

1 3 0 -4 4 5 1 4 5 -4 0 0 1 7 -1 3 2 130— 188 3 8 - 5 8 M lL O V A N O V A , L. V. 1939
320 342—482 — 152— 182 4 2 - 5 6 S z a m o j l o v ,  A .  F. 1942, 

1946
1 2 5 -3 8 3 170— 306 10—272 — — G o m o l j a k o ,  L. G .  1937

3 3 -2 3 5 132— 175 112— 168 — — J e r m a k o v , А. I.

P -v itam in . A p a p rik á b a n  ta lá lh a tó  m ég P -v ita m in  (citrin ) is. Felfedezése 
R u sz n y á k  és S z e n t -Gy ö r g y i (1936) nevéhez fűződik . A felfedezők sze­
r in t  a c itrin  flav o n -szárm azék  (hesperid in  és eriod ik tiog likozid  keveréke). 
H a tá sa  a ha jszá le rek  norm ális m űködésének  fe n n ta r tá sá b a n  m u ta tk o z ik , 
m in t a k tiv á to r . Ez a v ére rek  á teresz tőképességére  v an  h a tá ssa l, és ezért 
P -fa k to rn a k  is nevezik .

58



K úpos és Cecei édes p aprika  C-vilam inos komponenseinek alakulása 
(G azdaságilag érett állapotban)

23. T Á B L Á Z A T

K ú p o s Cecei édes

asc. sav 
mg %

deh. asc. s. 
mg %

asc. sav 
%-os 

megoszl.

deh. asc. s. 
%-os

megoszl.

asc. sav 
mg %

deh. asc. sav
mg %

asc. sav 
%-os

megoszl.

deh. asc. sav 
%-os 

megoszl.

5 5 ,2 5 2 ,0 5 1 ,4 4 8 ,6 7 4 ,6 3 5 ,6 6 7 ,7 3 2 ,1
4 8 ,5 5 5 ,6 4 6 ,6 5 3 ,4 7 4 ,6 3 5 ,2 6 7 ,9 3 2 ,1
4 6 ,0 5 0 ,0 4 7 ,9 5 2 ,1 7 4 ,6 2 6 ,0 7 4 ,1 2 5 ,9
4 6 ,7 5 8 ,0 4 4 ,5 5 5 ,5 7 6 ,5 3 2 ,8 6 9 ,9 3 0 ,1
5 2 ,1 6 0 ,0 4 7 ,5 5 2 ,5 1 0 2 ,5 3 5 ,2 7 6 ,4 2 5 ,4
4 1 ,0 4 2 ,0 4 9 ,4 6 0 ,6 1 0 0 ,5 3 2 ,8 7 5 ,6 2 4 ,6

Állag:
4 8 ,3 5 2 ,9 4 7 ,9 5 2 ,1 8 3 ,9 3 2 ,9 7 1 ,9 2 8 ,4

CAPSAICIN

A p a p rik a  csípősségét a capsaicin  okozza. A te lje sen  csípősségm entes p a p ­
rik áb ó l h iányz ik .

A „cap sa ic in ”  elnevezés T h r e sh íő I (1876) ered , ak i az an y ag  k ris tá ly o ­
s ítá sá ra  az első k ísé rle tek e t végezte . 1898-ban MlCKOnak s ik e rü lt először 
50 kg m ag y ar szárm azású  fű sze rp ap rik áb ó l elegendő m enny iségű  és t is z ta ­
ságú  cap sa ic in t e lő á llítan ia , és ezzel egyidejű leg  a helyes ta p a s z ta la t i  k é p ­
le té t  is rögz íten i (C18H ,70 3N).

S z in te tik u s előállítása  1930-ban SpÄTHnek és ÜARLiNGnak sik e rü lt elő­
ször.

A capsaicin  a lkalo id  je llegű  an y ag , H e g n a u e r  (1964) fe losz tása  szerin t 
p ro to a lk a lo id . Szín telen , m aró , csípős ízű k r is tá ly o k a t a lk o t. O lv ad ásp o n tja  
64 — 65° C. H ideg  vízben  o ld h a ta tla n . Jó  oldószere a lúgos víz, az aceton , 
az é te r, a benzol stb .

A p ap rik á b a n  levő capsaicin  a gyom or- és b é ln y á lk a h á r ty á t izg a tja , 
v érbőséget okoz, fokozza a k iv á la sz tá s t, elősegíti fe lsz ív ó d ást, a g y o rs ítja  a 
bélm ozgást. Ú ja b b a n  egyre jo b b a n  e lő térbe  k e rü l a capsaicin  gyógyászati 
h a tá sa . B elsőleg adago lva  se rk en tő  és szé lh a jtó  h a tá sú . E  tv á g y j a v ító k é n t 
kü lönösen  keserű  an y ag o k k a l h aszn á lják . K ülső leg  a bő rre  dörzsölve égető  
érzést és a bő r a la t t i  szövetek re  is k ite r jed ő  vérbőséget okoz. I sse k u t z  
(1948) sze rin t a reum ás fá jd a lm a k a t csökken ti, m e rt vérbőséget okoz és 
a v ér h is z ta m in ta r ta lm a  m egnő. J a n c sÓ m eg á llap ítá sa  sze rin t a hisz- 
ta m in tó l a k tiv á lt  m akro fág  se jtek  a b a k té r iu m o k a t fe lfa lják , és ezzel á r ta l ­
m a tla n n á  te sz ik . I ly  m ódon a hely i ingerre  ke le tkező  h isz tam in  m eg in d ítja  
a szervezet védekezését és egyben m ély reh a tó  vérbősége t, a ha jszá le rek  
k itá g u lá sá t és fo k o zo tt á te resz tő  képességét idézi elő (K a r d o s , 1954).
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A paprika capsaicintartalm a a fajtától és az évjárattól függően változik . 
Az étkezési paprikafajták általában kevesebb capsaicint tartalm az­

nak, m int a fészer- és egzotikus paprikafajták (K ardos, 1954) (24. táb lázat).

24. TÁBLÁZAT

E xotikus és szegedi csípős paprikafa jták  capsaicin tartalma  

B e n e d e k  s z e r in t

M egnevezés

Cseresznye (nagy) .................................................
Sárga Chilli Sch. 51 ............................................
Cseresznye (a p ró )...................................................
Dzsulum i sipka .....................................................
Apró hegyes B u d a p e s t .......................................
Cseresznye (nagy) B u d a p e s t ............................
Cseresznye (apró) Budapest ............................
Szegedi csípős fűszerpaprika törzsek átlaga

Capsaicin 
tartalom %-ban

0,542
0,902
0,577
0,329
0,542
0,311
0,274
0,256

Egészen a leg u tó b b i időkig  úgy  tu d tá k , hogy a capsaicin  eg ym agában  
fo rdu l elő a p a p rik á b a n , azaz a p a p rik a  az egyalkalo idos n ö v én y ek  közé 
ta r to z ik .

E lső ízben  ja p á n  k u ta tó k n a k  s ik e rü lt a p ap rik áb ó l izo lá lt cap sa ic in t k é t 
csípős kom ponensre  szé tb o n tan i ( K o s u g e - I n a g a k i , 1959).

T y i h á k — J u h á s z  e t al. (1965) nem  csípős p a p r ik a fa jtá k b a n  is ta lá l t  
p ro to a lk a lo id o k a t. Jó lleh e t izo lálásuk  csak  részben  s ik e rü lt, an n y i b izonyos, 
hogy a p ap rik á b a n  a capsaicinon  k ív ü l tö b b  m ás — csípős és nem  csípős 

p ro to a lk a lo id típ u sú  an y ag  is van .

FE ST É K A N Y A G O K

A p a p rik á b a n  ta lá lh a tó  festékek  kém iai ö ssze té te lük  a la p já n  a karolinoi- 
dokhoz ta r to z n a k . K önnyen  o x id á lh a to k . Szénhidrogén  és oxigén ta r ta lm ú  
v eg y ü le tek re  o sz th a tó k . A szénhidrogén  v eg y ü le tek  c so p o rtjáb a  ta r to z ik  
a karotin  (C40H 56) és a lycop in , az o x ig é n ta rta lm ú  vegyü le tekhez  a:

capsantin:
capsorubin:
zeaxantin:
kriptoxantin:

C40H 58O3 (D ioxi-m onoketon)
С1ПН 6()04 (D ioxi-d iketon) 
C40H 56O2 (2 -értékű  alkohol) 
C40H -6O (1 -értékű  alkohol), s tb .

A  p a p rika  festékanyagai a te rm ésfa lb an  h elyezkednek  el. A p a p rik a  
piros sz ínét a capsantin  és a capsorubin  a d ja , a tö b b i fe s ték  sá rg a  színű ,
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és a színképződésben  nincs nag y o b b  je len tősége . A cap san tin  és a capsorub in  
m ennyisége m in teg y  tízszerese a sá rg a  k a ro tin o k n a k  és a lkoho loknak .

A p a p rik a  fe s ték an y ag a in ak  e lkü lön ítése  és szerkezeti fe lép íté sü k  fe l­
derítése  Zechm eister  és Cholnoky (1931) nevéhez fűződik .

A p a p rik a  te rm ésén ek  beérésekor e ltű n ik  a k lorofill, s ezzel e g y ü tt m egszű­
n ik  a szénd iox id  asszim iláció ja , am i a fe s ték an y ag o k  m enny iségének  u g rá s ­
szerű  em elkedését v o n ja  m aga u tá n  (Ober m a y er—MÁn d y —B e n e d e k , 
1955).

SZ É N H ID R Á T O K

Cukrok. Az é re tt  fű sze rp ap rik a  c u k o r ta r ta lm á n a k  tú ln y o m ó  része (90 — 
9 8% -a) szőlőcukor. A fen n m arad ó  rész n ád cu k o rb ó l áll. Az összes cukor 
m ennyisége a fejlődés k ezd e ti id ő szak áb an  m egközelíti a 2 0 % -o t (a szá raz ­
a n y a g ra  szám ítv a ). K ésőbb  az érés á lla p o tá b a n  éri el m ax im u m á t, 4 0 % -o t. 
E z t köv e tő en  lassan  csökkenni kezd . A fo ly a m a t az érés u tá n  m in teg y  6 — 8 
hétig  ta r t .  A zu tán  m egállapodik .

A c u k o rta r ta lo m n ak  elsősorban a fű sze rp ap rik a  fa jtá k n á l v an  je len tősége. 
M ennyisége tö b b  tén y ező  h a tá sá tó l függ. N ag y b an  befo lyáso lja  az id ő já rá s , 
s ezért é v já ra to k  sze rin t szám o ttev ő  kü lönbségek  ta p a sz ta lh a tó k . E zenk ívü l 
az egyes f a j tá k  k ö z ö tt sz in tén  e ltérések  ész lelhetők  (25. tá b lá z a t) .

25. TÁBLÁZAT

Különféle paprikafa jok  termésének cukortartalma ( a nyersanyag °/0-ában)

(M il o v a n o v a  a d a ta i  s z e rin t)

Paprikafaj
összes cukor glukóz fruktóz szaccharóz

szélső
értékek

átlag szélső
értékek átlag szélső

értékek
átlag szélső

értékek
átlagés csoport

Caps, mexicanum  H áz. 
É d e s  é tk ezés i p a p r ik á k 4 ,2 — 7 ,4 5 ,5 0 ,5 — 4 ,8 2 ,1 2 ,1 — 6 ,2 2 ,9 0 — 5 ,6 0 ,5
E rő s  fű sz e rp a p r ik á k 5 ,1 — 9 ,4 6 ,0 1 ,9 — 4 ,3 3 ,2 2 ,3 — 6 ,7 4 ,0 0 — 0 ,6 —

Caps, peruvianum  H áz. 
E rő s  fű sz e rp a p r ik á k 4 ,0 — 7 ,8 4 ,6 0 ,3 — 3 ,3 1 ,4 3 , 0 - 3 , 5 3 ,1 0 — 0 ,8 0 ,2

P ektin . A p ek tin  a szén h id rá t fon tos a lko tó  része. A p a p rik a  p e k tin ta r ta l-  
m a (Oberm ayer  MÁn d y —B e n e d e k , 1955) 3 — 7% .

N yersrost. A szén h id rá to k  közül cukrokon  k ív ü l a p a p rik á b a n  legnagyobb  
m enny iségben  cellulóz és rostanyagok v a n n a k .

A n y e rs ro s t- ta r ta lo m  a te rm ésfa lb an  á tlag o san  2 0 % , a m o so tt m agban  
18%  k ö rü l v an . A p ap rik aő rlem én y ek  n y e rs ro s t- ta r ta lm a  20 24%  (K ar­
do s, 1954).
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EGYÉB ANYAGOK

Illóolajok. Az illóo la joknak  a fű sze rpap rika-ő rlem ények  kellem es, enyhén  
fűszeres illa ta  k ia la k ítá sá b a n  v an  szerepe. A p a p rik á b a n  ta lá lh a tó  illó ­
o la jok  pon tos összetétele  m ég nem  eléggé tis z tá z o tt . T öbbségük  a te rm és­
fa lb an  helyezked ik  el. M ennyiségük — H orváth  (1930) a d a ta i  sze rin t 
-0 ,1 0  0 ,15%  k ö rü l v an , e se ten k én t 0,25- 0 ,30% -ig  is felm egy.

26. TÁBLÁZAT

A  p aprika  terméshúsának zsír- és hamutartalma 
(a szárazanyag % -ában)

( J ERM A KO V — A r a s z i m o v i c s , 1 9 6 1 )

F a j Zsír H am u

Caps, annuum 0 ,1 4 — 1 ,8 6 1 , 0 3 - 1 1 , 8 2

,, baccatum 1 ,6 0 — 3 ,5 2 2 ,4 4 —  2 ,8 0

,, frutescens 0 ,4 1  —  1 ,2 4 1 ,5 1 —  7 ,1 9

,, conoides 0 ,0 2 — 3 ,0 4 4 ,0 0 —  8 ,9 6

,, bicolor 3 ,1 9 4 ,2

,, microcarpum 3 ,9 5 ,5

Zsíros olajok. A zsíros olajok zöme a magban van. A paprikam ag olaj- 
tartalm a átlagosan 20 — 3 0 % . A paprika term ésfala — H orváth v izsgála­
tai szerint — 4 — 6% olajat tartalm az (K ardos, 1954).

28. TÁBLÁZAT

A  füszerpaprika-bogyók ásványi anyagainak mennyiségi megoszlása

Kálium N átrium Mész Magnézium
Termésrész К 20 Na20 CaO MgO

100 rész

1. Termésfal (kierezett) ................ 62,14 2,09 2,52 3,74
2. Termésfal (erezetlen) ................ 71,40 3,51 1,74 3,27
3. Mag (m osott) .............................. 21,64 2,10 10,48 15,70
4. Mag (m o sa tla n )............................ 32,93 1,79 2,88 11,92

100 rész

1. Termésfal (kierezett) ................ 3,42 0,12 0,14 0,21
2. Termésfal (erezetlen) ................ 4,84 0,24 0,52 0,22
3. Mag (m o so tt) ................................. 0,64 0,06 0,31 0,46
4. Mag (m o sa tla n )............................ 1,37 0,07 0,12 0,49

62



27. TÁ B L Á Z A T

Nitrogéntartalmú vegyületek a spanyol paprikában  
(a  s z á r a z a n y a g  % - ó b a n )

(C e r e v i t y i n o v  (1949) s z e r in t )

Termésrész
N i t  r o g é n Fehérje 

(N X 6,25)
Nem fehérje 
N-vegyületek 

(N X 6,25)ammonium- amid-

Egész termés 0,22 0,09 14,51 3,31
Terméshéj 0,20 0,13 11,20 1,06
Magtanya 0,24 0,28 15,02 10,25
Magvak 0,06 0,06 18,36 —

A p ap rik á b a n  ta lá lh a tó  zsíros o la jok  fő k én t te líte tle n  zsírsavakbó l á lla ­
n a k , am elyeknek  az összetétele  M ó t u s z  (1932) sze rin t 51 — 53%  o la jsav , 
4 0 —42 %  lino lsav , 4 —4 ,2 %  sz tea rin sav , ezenk ívü l k is m enny iségben  t a ­
lá lh a tó  m ég p a lm itin -, k a rn a u b a - , m irisz tin sav  is.

A p ap rik am ag  o la jta r ta lm a  a p ap rik aő rlem én y ek  sz íné t é lénk íti. A m ag o t 
hozzáőrlik  a te rm ésfa lhoz . E kö zb en  a m agban  levő  olaj o ld ja  a te rm é sfa l­
b an  ta lá lh a tó  fe sték ek e t és ennek  e red m én y ek én t je len tk ez ik  az élénkebb  
szín. E zenk ívü l az ő rlem ény  szem cséi ta p a d ó v á  v á ln ak , s e zá lta l az őrlés 
so rán  fellépő po riad ási veszteség  csökken (26. tá b lá z a t) .

Fehérjék. A p a p rik á b a n  ta lá lh a tó  feh érjék  m ennyisége a szá razan y ag ra  
v o n a tk o z ta tv a  a te rm ésfa lb an  16 —17% , a m agban  18% . É le tta n i je le n tő ­
ségük nag y , b á r  m enny iségük  nem  je le n té k e n y  ( K a r d o s , 1954).

Vas Alumínium Foszfor K énsav Klór K ovasav H am u
FeaO„ a i, o 8 P.O , s o , Cl S i02 (homok­

mentes)

t i s z t a  h a m u b a n  v a n

0,69 0,47 13,20 9,20 4,04 1,75
0,26 0,23 9,02 5,43 3,63 1,68
1,02 0,0 38,66 9,53 0,31 0,58
0,88 0,16 31,57 15,27 2,85 0,75

s z á r a z a n y a g b a n  v a n

0,04 0,03 0,73 0,51 0,22 0,10
0,02 0,02 0,61 0,37 0,27 0,11
0,03 0,0 1,14 0,28 0,01 0,02
0,04 0,01 1,31 0,63 0,12 0,03

1
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29. T Á B L Á Z A T

A  p a prika  kém iai összetétele

É t k e z é s i

S z e r z ő

Sor- Allr Tarján — ObERMAYER—MÁNDY —
szám L indner Benedek

100 g friss 2 —24-ig 100 g
anyagban szárazanyagban

1. V íz  ...................................................... 9 2 ,4  g 9 2 ,0 — 9 4 ,8 4  g

2 . H a m u ................................................... 1 Д  К 6 ,1 2 — 7 ,2 8  g

3 . F e h é r j e ................................................. 1 ,5  g 1 3 ,3 7 — 1 6 ,6 8  g

4 . Ö ssz e s  c u k o r ................................... 3 , 9 - 5 , 7  g 2 3 ,3 0 — 3 2 ,8 3  g

5 . P e k t i n  ................................................ 2 , 1 0 - 6 , 9 9  g

6 . N y e r s  r o s t ........................................ 7 ,7 6 — 1 3 ,4 8  g*

7. É t e r e s  k i v o n a t  ........................... 1 ,0  g  z s ír 1 ,7 8 — 3 ,3 6  g

8. А - v i t a m in  é s  k a r o t in  .............. 6 0 0 — 5 4 6 0  i.e . n y o m o k b a n

9 . В j - v i t a m i n  ( th i a m in )  .............. 1 0 — 250

10. B 2- v i t a m in  ( r ib o f la v in )  . . . . 2 0 - 2 3 6

11 . N i k o t i n s a v ........................................ 0 ,2  m g

12. C - v i ta m in  ( a s c o r b i n s a v ) ........... 9 — 331 m g 100  m g 2 9 , 9 2 - 1 9 5 ,3 6  m g

13. C aO  ................................................ 1 0 — 50 0  m g 3 1 ,0  m g

14. 9 ,8  m g

15. P A  ...................................................... 2 0 — 122 m g 5 5 ,0  m g
16. Cl ...........................................................
17 . N a.,<> ......................................................
18 . K ..Ó  ......................................................

19 . M g O ......................................................
2 0 . S 0 3 .........................................................
21 . S i O , .........................................................
2 2 . A 1 .,0 3 ...................................................

2 3 . I l lő  o la j  ..............................................

24 . C a p s a ic in  ........................................

'

0 ,0 — 0 ,0 2 9  g

25 . K a ló r ia .......................................... 22 gcal 32 gcal
26. Festék .......................................... 0,0—0,21 g/kg

S c h u ph a n  (1948) v izsg á la ta i sze rin t 100 g friss é tkezési p a p rik á b a n  á t la ­
gosan  0 ,4 —0 ,7 %  fehérje  v an .

A nyers p ro te in  m enny isége 1,2 — 1,5%  (27. tá b lá z a t) .
Á sv á n y i anyagok. A p a p rik á b a n  je len ték en y  m enny iségű  ásv án y i só 

ta lá lh a tó .
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p a p r i k a F ű s z e r p a p r i k a

S z e r z ő

SCHU PH A N M lLO V A N O V A S a h u d i B e n e d e k M e g j e g y z é s

100 g friss anyagban 13 —22-ig a temésfal 
ham ujának % -ában

13 —22-ig a te r­
mésfal ham u­
jának  % -ában

100 g pirosra 
ére tt term ésfalban

81,9—92,3 g 81,84—92,84 g
5,50

76,85— 84,16 g

0 ,4 - 0 ,7  g 0 ,9 2 -3 ,9 2  g 1 6 -1 7 % * * A száraz-
anyagban

14,30—34,16%

20% * Ham um entes
4-6%  zsír* * A száraz-

0,042—6,65 mg 0,65— 12,61 mg 0,23—0,95 mg anyagban  
H o r v á t h  F. 
szerint

98— 199 mg 145— 316 mg 293 mg
5,08 2,52
1,69 0,69

14,5 13,20
1,44 4,04
3,60 2,09

52,47 62,14
5,04 3,74
4,58 9,20
1,90 1,75
0,22 0,47

0 ,1 0 -0 ,3 0 % * * H o r v á t h  I.
szerint

0,0—0,360%

15—28 gcal
6 ,3 0 -8 ,4 8  g/kg* * Kapszantinban

Sa r u d i (1939) v izsg á la ti e redm ényei n y o m án  a fű sz e rp a p rik a ­
bogyók  ásv án y i anyag  ta r ta lm á ró l a 28. tá b lá z a t n y ú jt  részletes á t te k in ­
té s t .

S z e r v e s  n ö v é n y i  s a v a k .  M enny iségük  elenyészően kevés, v iszo n t a p a p rik a  
ízének  k ia la k ítá sá b a n  fon tos szerepet já tsz a n a k .

5 Somos: A paprika 65



V íz. S c h u p h a n  (1948) sze rin t az é tkezési p a p rik á b a n  82 — 92 %  víz v an . 
Az é re tt  fű sze rp ap rik a  te rm ések  v íz ta r ta lm a  á tlag o san  80 %  ( K a r d o s , 
1954). A le szed e tt te rm és v íz ta r ta lm á n a k  e lp á ro lo g ta tá sa  a fű sze rp ap rik a  
u tóérle lésének  egyik  leg fon tosabb  célja. A sz á r ítá s t m in d ad d ig  fo ly ta tn i kell, 
am íg a p ap rik ab o g y ó k  v íz ta r ta lm a  nem  csökken a „ légszáraz”  á llap o tra  
je llem ző 15 — 20% -ig.

T öbb szerző a d a ta i a lap ján  az étkezési és a fű sze rp ap rik a  k ém iai ö sszeté­
te lé rő l a 29. sz. összefoglaló tá b lá z a t tá jé k o z a t.
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2. R É S Z

A paprika növénytani je llem zése  
és fontosabb fajtái





2.1. F E JE Z E T

A paprika helye a növények rendszerében

A C A P S IC U M  N E M Z E T SÉ G  R E N D S Z E R T A N ] H E L Y E

A különféle  csoporto sítás a la p já n  k é sz íte tt növén y ren d szerek b en  a p ap rik a  
elhelyezése több fé lek ép p en  ta lá lh a tó .

A század u n k b an  le g g y ak rab b an  a lk a lm a z o tt ren d szerek  közü l em lítésre  
m éltó  T u z s o n  (1926), W e t t s t e i n  (1935), E n g l e r - D i e l s  (1936) és Soó 
(1953, 1963) növényrendszere .

Soó (1953) fe jlő d és tö rtén e ti növén y ren d szere  sze rin t a p a p rik a  helye a 
n ö v én y v ilág b an  a követk ező k ép p en  h a tá ro z h a tó  m eg:

S p e rm a to p h y ta  (m agvas növények)
X IV . tö rz s : A ngiosperm ae (zárv a term ő k )

A o sz tá ly : D ico ty ledones (kétszikűek)
2. á g aza t: M alvales — T ub iflo rae  

X IX . so ro za t: P e rso n a tae  
1. család : Solanaceae 

N em zetség : C apsicum .
K ö n yvének  1963. évi m ásod ik  k iad ásáb an  a X IX . so ro za tn ak  m egfelelő 

Personatae a X X I. ren d b e : Solanales — (P ersona tae)-b a  k e rü l. E z  a 
re n d  a leg több  rendszerben  közv e tlen ü l csa tlak o z ik  a Boraginales (T u b i-  
f lorae)-hez. H u t c h i n s o n  (a Convolvulaceae-yal e g y ü tt)  a Saxifragales-bői 
s z á rm a z ta tja . A szűkebb  é rte lem ben  v e t t  Tubiflorae-tő i ab b an  kü lönbözik , 
hogy  az i t t  is k é tta g ú , felső állású  m agház te rm ő levele i sok a n a tró p  v ag y  
am p h itró p  m ag k ezd em én y t h o rd a n a k , és a te rm és so k m ag v ú  to k  v a g y  
bogyó.

A so roza t, m ik én t a Tubiflorae, ak tin o m o rf c sa lád o k k al kezdőd ik , de j a v a ­
ré sz t zigom orf c sa lád o k a t foglal m ag áb an . A te rm ék en y ü lés  á lta lá b a n  ro v a ­
ro k  k ö zve títéséve l tö r té n ik .

A Solanales ren d  első csa lád ja  a Solanaceae. 5 tr ib u s a  v a n : 1. N ican d reae , 
2. Solaneae, 3. D a tu reae , 4. C estreae, 5. Salpiglossideae. A csa lád ra  je llem ző 
v irág szerk eze ti k ép le t: К  (5) C (5) -)- A 5, G (2). A n ö vények  lág y szá rú ak  
v ag y  cserjék . L ev é lze tü k  szórt á llású , ép v ag y  o sz to tt  levelekbő l áll. A v irág  
r i tk á n  zigomorf. A p á r ta  a la k ja  v á lto za to s . (R öv idcsövű  és k e rek  h a ra n g  
a lak ú , tö lcsér v ag y  bögre a lakú .) A term ő lev e lek  a k özépsík ra  ferdén  h e ly ez­
k ed n ek  el, m e rt a v irág k o csán y  g y ak ran  m egcsavarod ik . A po rzók  a p á r ta  
tö v éh ez  n ő tte k . T erm ésük  bogyó (a m in k e t érdek lő  p ap rik án á l)  v ag y  to k  
(pl. D atura, H yoscyam us, N ico tia n a ). A te rm és m ásodlagos v á la sz fa lak k a l 
és új elsődlegesekkel b ő v ü lh e t s így g y ak ran  3 5 rekeszű  is leh e t. A m ag ­
k ezd em én y ek  a vá lasz fa lak o n  ü lnek .

G azdasági je len tősége a C apsicum  rokonnem zetségei (11) közül 4-nek  v a n . 
E zek : W ithan ia , P hysa lis, C apsicum  és Solanum . A W ithan ia  nem zetség
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egyik  fa já t  (W ith a n ia  coagulans) K e le t-In d iá b an  és B elu d zsisz tán b an  a 
sa jtk ész ítésh ez  h aszn á lják , a W . som nifera  „ a sw h a g a n d a ” néven  In d iá b a n  
évezredes gyógynövény . A P hysalis  nem zetség  tö b b  fa já t  (P h . alkekengi, 
Ph. p eruv iana , Ph. philadelphica)  d íszn ö v én y k én t v agy  élem iszernövény- 
k é n t te rm esz tik .

G azdaságilag  a leg je len tősebb  rokonnem zetség  a Solanum  genus, am ely ­
n ek  a lakkörébe  tö b b  m in t 2000 ta x o n  ta r to z ik , s közü lü k  so k n ak  fontos 
gazdasági é rték e  van .

A C A P S IC U M -F A J O K  R E N D S Z E R E Z É S E

F il o v  (1956) a p ap rik á ró l í ro t t  könyvében  m eg á llap ítja , hogy  a Capsicum  
nem zetség  rendszerezésében  a leg u tó b b i időkig  m ég n ag y  b izo n y ta lan ság  
u ra lk o d o tt. O k á t egyrészt a C apsicum  nem zetség  ren d k ív ü l n ag y  fo rm a­
gazd aság áb an , m ásrész t a pon tos fe losztáshoz szükséges részletes m egfi­
gyelések h iá n y á b a n  je lö li m eg.

A paprika rendszerezésére vonatkozó első irodalm i utalások a X Y I. szá­
zadban m egjelent botanikai könyvekben már ta lá lhatók  (F uchs, 1542).

Az első időszakban  — L i n n é  Species p la n ta ru m  c. m űv én ek  m egje lené­
séig (1753) — a b o tan ik u so k  m in tegy  35 p a p rik a v á lto z a to t í r ta k  le ( M o r ­
r i s o n , 1699, T o u r n e f o r t , 1700). E zek e t n éh a  fa jo k n ak  nevez ték .

A m ásod ik  időszak b an  ( L i n n é  m u n k ásság án ak  időszaka) k ö v e tk e z e tt be 
a p a p rik a fa jo k  szé tv á la sz tásán ak  m egalapozása. Az akkor k é sz íte tt csopor­
to s ítá so n  a legu tóbb i időkig  csak kevese t v á lto z ta t ta k . E z  az időszak  a 
X V III . század  m ásod ik  fe lé t fog lalja  m ag áb an , L i n n é  m ár e m líte tt m ű v é­
nek  m egjelenésétő l kezdődően. E b b en  a p a p r ik á t k é t fa jb a , a Capsicum  
a n n u u m -Ъа és a C. fru tescens-he  so ro lta . L i n n é  később (1767) az a lább i 
4 fa jb a  so ro lta  a p ap rik a  a lak k ö ré t: C. frutescens, C. an n u u m , C. baccatum, 
C. grossum  ( T e r p ó , 1965).

Az időszak  lezá rá sán ak  W i l l d e n o w  (1798) m u nkássága  te k in th e tő , aki 
új d é l-am erikai p a p r ik a fa jt  fed eze tt fel és ír t  le C. pend u lu m  néven . R u iz  
és P a v o n  (1799), a C. pubescens faj le írásáv a l egész íte tte  k i az add ig  is ­
m ert fa jo k a t.

A h a rm a d ik  szak aszb an  (X IX . század  első fele) szám os új m egállap ítás 
a lap ján  p ró b á ltá k  a Capsicum  nem zetség  re n d sz e r ta n áv a l kapcso la to s 
k érd ések e t tisz tázn i ( F i n g e r h u t h  1832, S e n d t n e r  1846, D u n a l  1852) 
és m ások.

E b b en  az időben  a m ag y ar szak iroda lom ban  is ta lá lk o zu n k  a p ap rik a  
re n d sz e rta n i fe lo sz tásával. Ö nálló, új ren d sze rt m ag y a r szerzők ekkor még 
nem  a lk o tta k , hanem  kü lfö ld i b o tan ik u so k  ren d sze re it v e tté k  á t . íg y  pl. 
H a n g a y  (1887), F i n g e r h u t h  n y o m án  tá rg y a lja  a p a p rik a fa jo k a t.

KARDOSnak (1897) a K ertészeti Lapokban m egjelent cikke Sprengel  
és VlLMORIN csoportosítását ism erteti. U tóbbi a bogyók színét véve alapul, 
az alábbi három csoportba sorolja a paprikafajtákat:

1. a bogyók  é re tte n  sá rg ák  v agy  vörösessárgák ,
2. a bogyók  é re tte n  p irosak ,
3. a bogyók tarkák, fehérek vagy violaszínűek.
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Az 1. cso p o rtb a  8 önálló  „ f a j t” , a m ásod ikba  9 „ f a j t” , a h a rm a d ik b a  pedig  
5 „ f a j t”  sorol v á lto za to s  a lak ú  bogyókkal.

H reblay  (1898) A K e rt c. fo ly ó ira tb an  sz in tén  rész le tesebb  ism e rte té s t 
ad  a p a p rik a  cso p orto sításá ró l, am elyhez elsősorban  a n ö v én y ek  é le t ta r ta ­
m á t veszi a lapu l.

Az évelő p a p riká k  közé a k ö v e tk ező k e t soro lja :
C apsicum  frutescens  (cserjés p ap rik a )
C. conoides (kúpos p ap rik a)
C. pyram ida le  (m agas p ap rik a )
C. bicolor (ké tsz ínű  p ap rik a )
C. baccatum  (bogyós p ap rik a)
C. cerasiforme (cseresznye a lak ú  p ap rik a )
C. m icrocarpum  (apró  pap rika)
C. violaceum  (v io laszínű  p ap rik a )
C. pendu lum  (konyuló  p ap rik a )
C. luteum  (sárga p ap rik a )
C. sinense  (k ínai p ap rik a )

Egyévesek :

C. a n n u u m  (közönséges p ap rik a )
C. longum  (hosszú p ap rik a )
C. angulosum  (szögletes p ap rik a )
C. tetragonum  (négygerezdű p ap rik a )
C. cordiforme (k iste rm ésű  p ap rik a )
C. M ille d  (tö rpe  p ap rik a )
C. strictum  (m erev p ap rik a )
A negyed ik  időszak  a C apsicum -fajok  rendszerezésében  a X X . század  

k ezd e té tő l n a p ja in k ig  e lte lt idő  m u n k ásság á t fog lalja  m ag áb an . E k k o r 
k e rü lt  sor a régebben  k észü lt csoporto sításo k  fe lü lv izsg á la tá ra . A század- 
fo rdu ló  ide jén  I rish (1898) csak a Lin n é  á lta l k ezd e tb en  m e g á lla p íto tt k é t 
f a j t  (C. a n n u u m  és C. fru tescens)  ism erte  el, és az a láb b i elrendezés szerin t 
c so p o rto s íto tta  a p a p rik a  a lak k ö ré t:

Capsicum  annuum  L. 
v a r. conoides Ir ish  
v ar. fascicu la tum  Irish  
v a r. acum inatum  Ir ish  
v a r. longum  Irish  
v a r. grossum  S end t. 
v a r. abbreviatum  F ingerh . 
v a r. cerasiforme Irish .

C apsicum  frutescens  L. 
v a r. baccatum  (L)

R endszere  gyorsan  e lte r je d t, m e rt a f a j tá k  b eso ro lásáva l n a g y b a n  m eg­
k ö n n y íte tte  a n agy  m ennyiségű  fa j ta  á tte k in té sé t.

N éh án y  év tizeddel később B ailey  (1923) és E rw in  (1932) pedig  az összes 
eddig  le ír t fa jo k a t a C. fru tescens-be so ro lta .

Az 1950-es évek  elején  Gazenbus (1953) k é sz íte tt  ú j re n d sz e rt a p a p rik a ­
fa jo k  szám ára  az a lább i felosztás sze rin t:

71



Capsicum  pubescens R . e t. P . 
v a r . nigrosem ineum  H az. 
v a r . griseo-nigrosem ineum  H az.

C apsicum  angulosum  M ill. 
v a r . ju zep czu k ii  H az. 
v a r. bicoloratum  H az. 
v a r. tetragonocarpum  H az. 
v a r . longipetiolatum  H az. 
v a r . cylindropedicellatum  H az. 
v a r . m acrophyllum  H az. 
v a r. m esophyllum  H az.

C apsicum  conicum  M eyer 
v a r . medellinense H az. 
v a r . um bilicatum  H az. 
v a r . baccatum  H az. 
v a r . cereolum  H az. 
v a r. elongatum  H az. 
v a r . brevipetiolatum  H az. 
v a r . vellosum  H az. 
v a r . lam procarpum  H az.

C apsicum  annu u m  L.
v a r. fa sc icu la tum  (S tu r t.)  Irish  
v a r. cerasiforme (Mill.) Irish  
v a r . longum  (DC.) S end t. 
v a r . breviconoideum  H az. 
v a r . grossum  (L.) S end t. 
v a r . ovoideum  F ingerh . 
v a r . conoides (Mill.) Irish  
v a r . ribeiforme H az. 
v a r . bukasovii H az. 
v a r . ornamentale H az. 
v a r. chordale (F ingerh .) H az. 
v a r . acum inatum  F ingerh .

A C apsicum  frutescens  elem zése so rán  G a z e n b u s  a rra  a m eg á llap ítá sra  
ju to t t ,  hogy ez nem  képez önálló  f a jt .  L egnag y o b b rész t az egyéves p a p r i­
kához (C . a n n u u m )  so ro lható , az ap ró  bogyó jú  fo rm ák  ném ely ike pedig  a 
C. angulosum hoz ta r to z ik  (Terpó , 1965).

A C. pubescens R . e t P ., C. angulosum  Mill. C. conicum  M eyer fa jo k  te rm esz ­
té s i je len tősége  k icsiny . A C. annuum  L. an n á l in k áb b  érdekel b en n ü n k e t, 
m e rt a leg tö b b  te rm e sz te tt  fa j ta  és v á lto z a t ebbe a cso p o rtb a  ta r to z ik . 
Ú jab b  an a b o tan ik u so k  érdeklődésének  k ö z ép p o n tjáb a  is ez k e rü lt. O ka, 
hogy a lak g azd aság a  jó v a l n ag y o b b , m in t az előbbi h á ro m  fa jé .

A C. a n n u u m  v á ltozékonysága  M exikó déli részén  és a P a n a m a i fö ld ­
n y e lv  o rszágaiban  a legnagyobb . Ö kológiailag ez t t a r t já k  a legészakibb  
fa jn ak .

F ilov (1956) sze rin t az ú jab b  b o n y o lu lt ren d szerek  nem  k ö n n y íte tté k , 
h an em  in k áb b  m eg n eh ez íte tték  az eligazodást a p ap rik a -n em ze tség en  belül. 
N agy e lő reh a lad ás t je le n te tte k  azonban  ebben az időben  a p a p rik a  biológiai
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v o n a tk o z á sa it vizsgáló  k u ta tá so k , és sok rész le tk érd ésrő l je le n te k  m eg 
é rtékes ta n u lm á n y o k . Íg y  p l. Shaw  és K han (1928) az in d ia i p a p rik a  v á l­
to z a to k  jellem zésével, E rw in  (1932) a p a p r ik a fa jtá k  rendszerezésével 
g y a ra p íto tta  a p ap rik a  re n d sz e r ta n án a k  iro d a lm á t.

S o k ré tű  tu d o m án y o s  m u n k a  in d u lt m eg a S zo v je tu n ió  Ö sszövetségi 
N ö v én y term esz tés i In té z e té b en  (V IR ), to v á b b á  az E g y esü lt Á llam okban  
( H e i s e r  1948, R i c k  1950, S m i t h  1951, H e i s e r  S m i t h  1953) a m a felle l­
h e tő  p a p rik a fa jo k  és v á lto z a to k  ta n u lm á n y o z á sa  te ré n . A k ísé rle ti m u n k á ­
hoz h aszn á lt p a p rik a fa jta -g y ű jte m é n y e k b e n  k e resz tez ték  a fa jo k a t, és így  
v iz sg á lták  az egyes típ u so k  fa ji h o v a ta r to z á sá t. A v izsg á la to k  eredm énye 
ig azo lta  L i n n é  (1767), W i l l d e n o w  (1798), R u iz  és P a v o n  (1799) fe lo sz tásá ­
n a k  helyességét, am ely  sze rin t a Capsicum  nem zetség  az a láb b i négy  fa jra  
o sz th a tó  fel:

C. a n n u u m  L.
C. frutescens  L.
C. pend u lu m  W illd.
C. pubescens Ruiz et P avon .
F ilov és m u n k a tá rsa i (1956) m in teg y  800-féle p a p rik a -té te le n  ta n u lm á ­

n y o z tá k  a fa jon  belü li rokonság i összefüggéseket a fa jon  belü li ren d sze r­
ta n i  csoporto sítás tu d o m án y o s  m egalapozása céljából. E n n e k  k e re téb en  
v izsg á lták  a k ö rn y eze t h a tá s á t  a fejlődésre és a típ u so k b a n  je len tk ező  
v á lto záso k a t. N ekik  s ik e rü lt először 1939-ben m eg á llap ítan i a ren d sze r­
ta n i  á tm e n e ti fok o t a Capsicum  annuumbóX  lev eze th e tő  alfa jokhoz. A fa j­
tá k a t  az a lább i három  a lfa jb a  so ro lták :

ssp. acerum  (nagybogyó jú  csípős p ap rik ák ) 
ssp. m icrocarpum  (k isbogyójú  p ap rik ák ) 
ssp. spontaneum  (vadon  növő  p ap rik ák ).

Nemzetség

F°J

l'áltozat

9. ábra: A  C apsicum  a n n u u m  r endszer tan i  felosztása F ilov  (1956) szerint
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A p ap r ik a v á lto za to k a t F ilov  (1956) v élem én y e  szer in t a régi szerzők  
k özü l leg in k áb b  Mil l e r  (1731), F in g e r h u t h  (1832) és S e n d t n e r  (1846) 
cso p o rto s íto tta  a m a h elyesn ek  ta r to tt  irá n y e lv ek  szer in t. D u n a l  (1852) 
és A l e fe l d  (1866) csop ortosítása , am ely  elsősorban  a b o g y ó k  színén  a la ­
p u l, m echan iku sn ak  tek in th ető .

F ilov  (1956) a C. a n n u u m  e m líte tt  a lfa ja ib a  a v a r ie ta so k a t a 9. á b rá n  
fe l tü n te te tt  m ódon sorolja.

A C A P S IC U M  A N N U U M  L. A L A K K Ö R É B E  TA R TO ZÓ  V Á LTO ZA ­
T O K  ÉS F A JT Á K  CSO PO R TO SÍTÁ SA

Az em beri táp lá lk o zásra  h a szn á lt p ap rik a  b o ta n ik a i tan u lm án y o zása  
és le írása  sz in tén  régi k e le tű . A p a p rik á n a k  E u ró p á b a  való  b eh o za ta la  
u tá n  n em sokára  k e zd e té t v e tte  i t t  is ilyen m u n k a . E rre  k ö v e tk e z te th e tü n k  
F uchs (1542) és B a u h in  (1651) m űveiből.

Az étkezési (nagybogyójú) p a p r ik á t L in n é  (1767) kü lön  fa jk é n t e m líte tte  
(C apsicum  grossum ). H asonló  á llá sp o n to t k ép v ise lt S p r e n g e l  (1739), 

W il l d e n o w  (1809), D u n a l  (1852), D e Ca n d o l l e  (1852) s tb . A l e fe l d  
(1866) az é tkezési p a p r ik á t a Capsicum  annu u m  n éh án y  v á lto z a tá b a  so ro lta , 
I rish  (1898) pedig  egy v á lto z a tn a k  (var. grosswm -nak) te k in te tte .

10. ábra: Capsicum  annuum  L. convar. 
longum

T erm észetesen  v o lta k , ak ik  m ás 
irán y e lv ek  szerin t k ísé re lték  m eg a 
rendszerezést, így pl. P avlov(1933) 
önálló  cuZtus-nak, P opov (1942) p e ­
dig series v a r ie ta tu m  grossum -nak  
n evez te  az é tkezési p a p rik á t.

F ilo v  (1956) a te rm e sz te tt  p a p ­
r ik á t  k é t c so p o rtb a  o sz tja : étkezési 
(ssp. grossum )  és fűszer (ssp. ace­
ru m ). F e ltevése  sze rin t a ssp. 
grossum  v ad o n  te rm ő  á llap o tb an  
nem  ta lá lh a tó . A fű sze rp ap rik á ­
ból k e le tk e z e tt , am ikor az a t r ó ­
pusi te rü le te k rő l észak felé te r ­
je d t.

Az étkezési f a jtá k n a k  a fű szer­
fa jtá k b ó l való  k ia lak u lá sa  T erpó  
(1965) sze rin t úgy  tö r té n ik , hogy  a 
kedvezőbb  k ö rü lm én y ek  közé k e ­
rü lt  n ö v én y ek n ek  megnagyobbodott 
a termése (bogyó). Ezzel eg y id e jű ­
leg megvastagodott a term ésfal, és 
csökkent a capsaicin. (A cap siic in - 
ta r ta lo m  a hűvösebb  k ö rn y eze tb en  
csökken t. A legcsípősebb fa j tá k  a 
tró p u si övezetben  ta lá lh a tó k .)  A 
v astag o d ás alak i e lv á lto zás t v o n t
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11. ábra: Capsicum annuum  L. ssp. baccatum

m aga u tá n . L assu lt a te rm és v e rtik á lis  növekedése, s k ia la k u lta k  a kerek- 
ded  te rm éstíp u so k .

Az ősi v ad  p ap rik áh o z  legközelebb álló típ u s  a még eléggé hosszúkás 
te rm ésű  convar. longum  (10. áb ra). E zen  még tö b b  ősi bélyeg is m eg ta lá lh a tó , 
íg y  pl. a te rm és hosszúkás, keskeny , a te rm ésfa l vékony , az erek  szám a 
kevés (2 3), és a te rm és h a rá n t  b o rd á z o tt. V a lam enny i v á lto z a ta  sok cap-
sa ic in -t ta r ta lm a z . A v irá g ta k a ró  és a po rzó tá j ta g ja in a k  szám a 5 — 6. 
E zen k ív ü l ősibb je llem v o n ásn ak  m inősül még a gazdasági é re ttség  á llap o ­
tá b a n  a zöld term ésszín . E b b en  a te k in te tb e n  egy típ u s an n á l közelebb 
áll az ősi típ u sh o z , m inél sö té teb b  zöld a te rm és színe. Ő sibb típ u sn a k  m inő­
sül a sö té tzö ld  a világoszölddel, a zöld a k rém sárg áv a l szem ben, az é re tt  
te rm ésekné l pedig a vörös szín a sárga  és a b a rn a  színnel szem ben. Ő sibb 
típ u s  az ap ró  term és (2 — 3 cm) a n ag y  term éssel, a fá so d o tt szár (cserje 
v ag y  cserjeszerű) a lág y  szá rra l és az évelőség az 1 2 éves é le tta r ta m m a l
szem ben.

A vad on  term ő ssp . baccatum  L . v á lto za ta ib ó l a lak u ltak  ki T erpó  (1965) 
szerin t a conoides provar. cerasiforme és ennek  ősibb típ u sá b ó l a provar. 
acum inatum . A term esztés során az e m líte tt  t íp u sok b ó l egyrészt a h o sszú ­
kás kúpos típ u so k  (provar. brevidactylus —> provar. rectum —*■ provar. incras­
sa tu m ), m ásrészt a provar. longum  fa jta  csoportja i (conc. ceratoides, conc. 
proboscideum )  v á lta k  ki.

A convar. grossum  fa jtá i  m ár tip ik u s  lág y szá rú  n ö v ények , a te rm é s­
típ u s  legrégibb a lak jáb ó l, az ősi, de m ár lág y szárú  ssp. baccatum  göm böly-
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ded v agy  kúpos típ u sú  
te rm ésébő l k iind u lv a  
v eze th e tő  le a k ia la ­
k u lása . E b bő l a lak u l­
ta k  ki egyrész t a pom i-  
fo rm e  és az ovatum  t í ­
pusok  (cv. K eszthely i 
fehér, m in t t íp u s ) . M ás­
ré sz t sz in tén  a pom i-  
fo rm e-n  k e resz tü l a 
tetragonum  (p a ra d i­
csom paprikák ), la tum , 
cordatum  (cv. K á lin ­
kéi) k ö zb e ik ta tá sáv a l 
a spanyol p a p r ik á k  íe\é  
irá n y u lt  a fejlődés.

A fejlődés legfelsőbb 
fo k á t képviselő  sp a ­
nyol p a p r ik á k  össze­
k ö tik  a convar. gros- 
sum ot a convar. lon­
gum  leg fe jle tteb b  fa j. 
tá iv a l (pl. cv. K os­
szarv , cv. E le fá n to r­
m ány). A grossum  t í ­
pus je llem ző tu la jd o n ­
ságai közé ta r to z ik  a 
darabos te rm és, a v a s ­
ta g  te rm ésfa l, 3 — 6 
te rm ő levé l, 5 8 ta g ú
v irá g ta k a ró . A term és 
h o sszan ti irá n y b a n  
b o rd á z o tt, tö b b n y ire  
to m p a  végű , és a rá n y ­

lag  sok k ö zö tte  a capsaicin  nélküli fa jta . A föld fe le tti h a jtá sré szek  átlagos 
hossza 30 70 cm.

F il o v  (1956) és T e r p ó  (1965) e g y b e h a n g z ó a n  m e g á lla p ít ja , h o g y  a fa j t a ­
b é ly e g ü l is sz o lg á ló  v ir á g ta g o k  m eg so k sz o r o z ó d á sa  m e g h a tá r o z o t t  tö r v é n y -  
szerű ség  a la p já n  m e g y  v é g b e . A  p o rzó tá j ta g ja in a k , il l. a p o r z ó k n a k  sz á m ­
n ö v e k e d é se  m a g a  u tá n  v o n ja  a sz ir o m le v e le k  sz á m á n a k  s z a p o r o d á s á t  is .

A determ ináltság a paprikánál is új fajtatípusok kialakulásához vezet. 
A hajtás csúcsa felé az ízközök m egrövidülnek, és ennek következtében a 
term ések csokrosan (örvösen) helyezkednek el. A jelenség a term esztett 
paprika (C apsicum  a n n u u m )  m indkét alakkörében (étkezési és fűszerpap­
rika) előfordul, és az így  kialakult fajták vagy csokros jellegük, vagy  más 
tulajdonságaik alapján sorolhatók be a rendszerbe (TerpÓ, 1965).

A paprikafajták sokfélesége már régóta szükségessé te tte  a term esztett 
paprikán belüli további csoportosítást. íg y  már F ingerhuth  (1832)

12. ábra: Capsicum annuum  provar. cerasiforme cv. 
„Cseresznye”
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13. ábra: Capsicum annuum  convar.  grossum  pro  var.  tetragonum  cv. „ P a r a d i ­
csom a lakú  zöld”

14. ábra: Capsicum  annuum  con­
var.  annuum  provar.  fasciculatum . 
Csokros p a p r ik a  te rm éscsoport ja
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h á ro m  cso p o rtb a  so ro lta  az é tkezési p a p rik á t, s ez t D unal (1852) és D e 
Candolle (1852) is e lfogad ta . E rw in  (1929) ez t egy ú ja b b  c so p o rtta l, 
F ilov (1956) pedig  m ég egy ö tö d ik  cso p o rtta l egész íte tte  ki. A csoporto sí­
tá s  fő k én t a f a j tá k  b o g y ó a lak ja  szerin t tö r té n t:  

parad icsom  a lakú  (var. pom iferum  F ingerh .), 
h aran g  í la k ú  (var. latum  E rw .), 
k ú p  a lak ú  (var. ovatum  F ingerh .),

• bo lgár (var. cordatum  F ingerh .), 
hengeres (var. cylindricum  F ii.),

F iori (1925) a C apsicum  a n n u u m  fa jhoz  ta r to z ó  fa j tá k a t  az a láb b iak  
sze rin t c so p o rto sítja :

a) typ icum  : felá lló , fé lh osszú , k úpos v a g y  le c sa p o tt  v ég ű , k ét rekeszű  
b ogyók ,

b) pyram ida le  : felálló, félhosszú, gúla alakú, három rekeszű bogyók,
c) cerasiforme : felálló , göm bölyű , ap ró , k é t rekeszű  bogyók,
d) grossum  : felálló , göm bölyű  v ag y  ovális, nag y , h á ro m  rekeszű  bogyók ,
e) longum  : csüngő, félhosszú, k é t v ag y  h á ro m  rekeszű  bogyók,
f) cordiforme : csün gő, ová lis  sz ív  a lak ú , k issé m eg n y ú lt v a g y  m eg n y ú lt  

h árom  rekeszű  b ogyók .
A gyak orla ti szakem b erek  szám ára k é sz íte tte  B a l d in i  (1952) csop orto ­

s ítá sá t a k ö v e tk e ző  tu la jd on ságok  szerin t: b o g y ó á llá s , b ogy ó a la k , b o g y ó ­
szín , íz , n agyság .

A M agyarországon term esztett fajták csoportosításával MÁn d y  (1944) 
végzett először alapos és eredeti vizsgálatokon alapuló m unkát. A Capsicum  
a n n u u m  L. faj alakkörébe tartozó típusokat az alábbi 8 varietasba sorolja:

v ar. typ icum  F io ri. E gzo tikus p ap rik ák , 
f. fa sc icu la tum  (S tu rt.)  Irish , 
f. oblongum  F ingerh . 
f. acum inatum  F ingerh . 
f. angulatum  F ingerh . 
f. ovoideum  F ingerh .

var. abbreviatum  F ingerh . Z öm ök-kúpos p ap rik ák , 
f. erectum  My. 
f. pendens  My. 
f. f la v u m  My.

v a r . conoides Mill.
v a r . fru tescens  L. C serje-paprika .
v a r . grossum  (L.) W illd . D arabos p ap rik a , 

f. typ icu m  My. 
sf. erectum  My. 
sf. pendens  My. 

f. f la v u m  My. 
f. coniforme My. 
f. h ispanicum  My.

v a r. lycopersiciforme  A ug. P a rad icso m -p ap rik ák , 
f. rubrum  Aug. 
f. fla v u m  Aug.

v a r. cerasiforme W illd . C seresznyepaprikák .
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f. rotundum  My. 
f. cordiforme My. 
f. m inus  Bess.

v ar. longum  DC. H osszú p ap rik ák , 
f. ceratoides F ingerh . 
f. incrassatum  F ingerh . 
f. brevipes F ingerh . 
f. luteum  F ingerh . 
f. nigrum  My. 
f. Szegediense Aug. 
f. rectum  F ingerh . 

sf. erectum  My. 
sf. pendens  My. 

f. K alocsaién se My. 
sf. erectum  My. 
sf. pendens My. 

f. violaceum  F ingerh .

Ú ja b b a n  T e r p Ó (1965) foglalkozik  b eh a tó a n  a M agyarországon te rm esz ­
t e t t  p a p r ik a fa jtá k  re n d sz e rta n i kérdéseivel. S zerin te  a b o ta n ik a i és t e r ­
m esztési k ö v e te lm én y ek n ek  leg inkább  m egfelelő c soporto sítás a köve tkező :

I . ssp. baccatum  (L.)
1. v a r . ribeiforme H áz.
2. p ro v a r. bukasovii H áz.

conc. p iq u in
I I .  convar. annuum

3. p ro v a r. conoides (Mill.) Irish  
su b p ro v ar. chordale (F ingerh .)

4. p ro v ar. ovoideum  F ingerh .
5. p ro v a r. cerasiforme (Mill.) Ir ish  — C seresznyepaprikák

conc. sphaericum  (W illd.) 
conc. cordiforme (Mill.) T erpó 
fa sc icu la tum (  S tu r t . )I r ish . — C sokrospap rikák6. p ro v ar.

7. p ro v ar.
8. p rovar.
9. p ro v ar.

K ú szó p ap rik ák  
D íszpap rikák

reptatum  Fii. 
ornamentale H áz. 
breviconoideum  H áz. 
conc. mulató  

I I I .  convar. longum  (DC.)
10. p ro v ar. acum ina tum  F ingerh .

conc. cayenense H áz.
11. p ro v a r. brevidactylus i i l .

conc. schipca  H áz. 
conc. astrachaniense H áz. 
conc. n igrum  (W illd .) My.

12. p ro v a r. rectum  F ingerh . — F ű sze rp ap rik ák
conc. rig idum  T erpó 
conc. pannon icum  T erpó
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15. ábra: Capsicum  annuum  L. convar. 
longum  provar. longum  conc. probosci- 
deum  cv. „E lefántorm ány”

16. ábra: Capsicum  an­
nuum  L. convar. gros­
sum  provar. abbreviatum  
conc. erectum cv. 
„B ogyiszlói”
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17. ábra: Capsicum  annuum  L. convar. 
grossum  provar. ovatum  conc. hungari- 
cum  Terpó cv. „Cecei édes”

18. ábra: Capsicum  an­
nuum  convar. grossum  
provar. grossum  conc. cor­
datum  cv. „K álinkéi zöld”

6 Somos: A paprika 81



13. p ro v ar.

cone, kalocsaiense My. 
subconc. pendens  My. 
incrassatum  F ingerh . 
cone, brevipes F ingerh . 
cone, longirubeum  H az.

14. p ro v a r.
cone, szegediense My.
longum  (DC.) S en d tn .
cone, longum  DC.
cone, luteum  F ingerh .
cone, ceratoides F ingerh .
cone, proboscideum  H aage e t Schm idt

convar. grossum  (L .) T erpó 
15. p ro v a r. pom iform e  F ingerh .

16. p ro v ar.

cone, obtusum  T erpó  
cone, altiro tundum  H az. 
cone, hum iliro tundum  H az. 
abbreviatum  F ingerh . 
cone, erectum  My.

17. p ro v ar. ovatum  F ingerh .
cone, hungaricum  T erpó
cone, elongatibaccatum  H az.

18. p ro v ar.

cone, ka p iia  T erpó  
cone, gloriosum  H az. 
tetragonum  (Mill.) T erpó 
cone, rubrum  A ug.

19. p ro v ar.
cone, f la v u m  A ug. 
grossum  (L .) S en d tn . 
cone, la tum  (E rw .) T erpó  
cone, grand iflavum  H az. 
cone, cordatum  (F ingerh .) T erpó

20. p ro v a r. cylindricum  (F ii.) T erpó  
conc. m editerraneum  T erpó  
cone, hispan icum  M.



2.2. F E JE Z E T

A paprika külső alaktani tulajdonságai

A  C apsicum  nem zetségbe ta r to z ó  p a p rik a fa jo k  közü l te rm esz tési v o n a tk o ­
zásb an  b e n n ü n k e t csak  az egyéves p a p rik a  ( C apsicum  an n u m  L .) érdekel 
közelebbrő l. E z é rt a kü lső  és belső a la k ta n i tu la jd o n ság o k  je llem zésénél 
is tú ln y o m ó rész t ennek  a fa jn a k  az a lak k ö ré re  v o n a tk o zó  m egfigyelésekre 
h iv a tk o zo m . A jellem zéseknél e lsősorban  M Á n d y  közléseire (1944) és a 
K ertésze ti és Szőlészeti Fő isko la  Z ö ldség te rm eléstan i és F ö ld m ű v e léstan i 
T anszékén  v ég ze tt m egfigyelések a d a ta ira  tám aszk o d o m .

A G Y Ö K É R Z E T

A p a p rik a  gyökérrendszerére  je llem ző , hogy  fő gyökerének  te n g e ly é t e rő ­
te ljesen  fe jle tt  o rsógyökér a lk o tja . G yökérrendszere  je llegzetesen  tliam noid

19. ábra: H om okban tápoldattal nevelt „Cecei édes” paprika gyökérzete
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20. ábra: A  paprika gyökérzetének oldalirányú terjedése hom okban. Felülnézet (a tövek  
gyökérnyaknál lem etszve)

g y ö k é r z e t .  Tengelyképletén az oldalgyökerek egyenletesen elosztva h elyez­
kednek el, és egyenlően fejlettek  (19. ábra).

A te rm e sz te tt  p a p rik a  elsődleges gyökérzete  a p a lá n ta k o ri á tü lte té s  és 
k iü lte té s  a lk a lm áv a l m egsérül, s e m ia tt ú jab b  já ru lék o s gyökerek , g yökér­
o ld a lág ak  fe jlődnek  az elsődleges gyökérzetbő l. Az o ldalgyökerek  a fő g yökér­
bő l k é t szem köztes so rb an  fejlődnek . A  k ife jlő d ö tt p a p rik a  gyökérzete  
sű rű  „ b o jth o z ”  h ason lít.

A gyökerek  tú ln y o m ó  többsége a ta la j  felszínéhez közel he lyezked ik  el. 
V ízszintes irá n y b a n  a gyökerek  30 -50 cm  hosszú ra  is m egnőnek . M élység­
ben  3 0 —60 cm -ig te r je d n e k  (20. áb ra).

A gyö k érze t töm ege a növ én y  tö b b i részéhez k ép est a rán y lag  kicsi. Sú lya 
á lta lá b a n  az egész n ö v én y  sú ly á n a k  9 —10% -a. F ia ta l  k o rb an  a gyökér 
sú ly a rá n y a  n ag y o b b , később fokozatosan  csökken.

Az étkezési p a p rik a fa jtá k n á l kissé m ódosul. C s e l ő t e i  (1955) v izsg á la ta i 
sze rin t te rm észe tes  n ed v esség ta rta lm ú  (nem  sz á r íto tt)  nö v én y n él 7 —17%  
k ö z ö tt vá lto z ik .

A H A JT Á S R E N D S Z E R

A h a jtá s re n d sz e r te ljesen  k ife jle tt  á llap o tb an  a lu l fü rtö s , felül bogas 
e lágazású  o ld a lh a jtá so k b ó l áll. Az e m líte tt sa já to sság  O b e r m a y e r — M Á n d y
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— B e n e d e k  (1955) sze rin t abból 
adód ik , hogy  a fő tengely  a csúcsi 
részén többes- vagy  k e ttő sb o g a- 
san  ágazik  el. A fő tengely  tö b b i 
részén szin tén  elágazik  bizonyos 
m érték b en , azonban  a fü rtö s  e lá ­
gazással k é p z e tt o ld a lh a jtá sa  fe j­
le ttség b en  nem  éri el a bogas e lá ­
gazás fe jle ttség é t. V irágo t, t e r ­
m ést csak  gyéren hoz. Az o ld a l­
h a jtá so k  szám a és hossza az egyes 
fa jtá k n á l nagyon  v á lto zó . T a lá l­
h a tó k  egészen sű rű n  a fő tengelyen  
k ép z ő d ö tt s a tn y a  o ld a lh a jtá so k , 
am elyek  a fő ten g e ly t sz in te  k ö rü l­
veszik , b eb u rk o lják , m ás t íp u so k ­
n á l pedig  a fő tengely  hosszában  jó l 
e lkü lönü lő  1 2 fe jle tte b b  o ld a l­
h a jtá s  k épződ ik . A v ázo lt szél­
sőséges típ u so k  k ö z ö tt m inden  
á tm e n e ti fo rm a m eg ta lá lh a tó .

A h ajtásren d szer h ossza  (a p a p ­
rik atő  m agassága) sz in tén  n agyon  
v á lto z ó . MÁNDY (1955) szer in t  
30 50 cm  k ö zö tt \ a n  a term esz- 21. ábra: Étkezési paprika-típus hajtásrend-
t e t t  fa jtá k  zöm e (21. ábra). szere (Fajta: K alinkói zöld)

A p a p rik a  fő tengelye  — m in t a 
h a jtá s re n d sz e r elsődleges és leg fe j­
le tte b b  ten g e ly k ép le te  —, a szik a la tt i  és a szik fe le tti szá rrész t fog lalja  
m ag áb an . K ezd e tb en  a szár á llom ánya  lágy , később m egfásodik , m ire 
a te rm ések  k ife jlődnek  és je len tő s  sú ly u k k a l te rh e lik , a fásodás is b efe je­
ződik.

A fő tengely  fe jle ttsége  fa j tá k  sze rin t n agyobb  e lté rések e t m u ta t.  H ossza 
5 — 20 cm k ö z ö tt v á lto z ik . Színe á lta lá b a n  sárgászö ld , de előfordul hosszá­
b an  sö té tzö ld  csíkos v ag y  lila  (főleg a csom ók tá jé k á n ) színeződésű is. F elü le te  
sim a, e se ten k én t k isebb -nagyobb  m érték b en  b o rd á z o tt. K ivéte lesen  (egyes 
fa jtá k n á l)  a fő tengely  fe lü le te  fin o m an  sző rö zö tt is leh e t.

A fő tengelyen  7 15 csom ó (n o d u s)  fe jlőd ik . A szá rtag o k  leh e tn ek  zöm ö-
k ek  (legfeljebb 1 cm  hosszúak), közepesen fe jle tte k  (1 — 2 cm ), v ag y  hosszú­
k ásak  (2 cm fe le tt) (22. áb ra).

A fő tengely  csom óiból levelek  fejlődnek , a levélnyelek  h ó n a ljáb ó l pedig  
h a jtó rü g y e k  képződnek . A fő tengely  közepe tá já n  a h a jtó rü g y e k  k ih a j ta ­
n a k , és v ag y  zöm ök o ld a lh a jtá so k , v ag y  jó l fe jle tt  v irág o k , ső t n éh a  t e r ­
m ést hozó o ld a lh a jtá so k  fe jlődnek  belő lük  (fa tty ú á g a k ). A fő tengely  keresz t- 
m etsze te  k e rek  v agy  5 6 szögletes.

A fő tengely  á lta lá b a n  a csúcsi részén  is bogasan  e lágazik , az elágazás 
fe le tt pedig  v ag y  v irág b an  záru l, v ag y  2 —4 v irág o t ta r tó  tö rp e h a jtá s sa l 
befejeződik  ho sszan ti növekedése (23. áb ra ).
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A fő tengely  csúcsán 
levő bogas elágazások ­
ból k épződnek  a bogas 
ág rendszerek . E zek ­
ben á lta lá b a n  5 8
elágazás képződ ik  egy­
m ás fe le tt. A bogas 
ág rendszerek  szám a a 
csúcsi e lágazástó l fü g ­
gően 2 — 5 leh e t. Az 
alsó 2 —3 m indig  e rő ­
te ljesen , az u to lsók  p e ­
dig sa tn y á n  fe jle ttek . 
A bogas ág rendszerek  
az a lap i tá jé k o n  
egyes- v ag y  k e ttő sb o - 
gasan  ág azn ak  el, de 
fe ljebb  m indig  egyes- 
bo g asan  és a v iszo n y ­
lagos ten g e ly  csúcsán  
v irá g b a n  végződnek . 
Az ág ren d sze rb en  a 
b o g ak  m ind ig  k e re sz t­
ben  á te llen es  he lyze­
tű e k . A bogas ág re n d ­
szerek  hossza  5 — 39 
cm , az egyesbogas 
ág ak  le h e tn e k  nagyon  
rö v id e k  is, és ily en ­
k o r az ág ren d sze r is 

22. ábra: K ülönféle növekedés-típusú paprikafajták haj- n ag y o n  rö v id . Az ág- 
tásrendszere. Balról jobbra: H atvani, Cecei édes, B ogyisz- ren d sze rb en  eev-egv
lói, Csokros , и  i»  ibogas o ldalág  csak

egy szá rtag b ó l áll. E z
vaskos k ifejlődésű  csom óból in du l, és csúcsán sz in tén  vaskos csom óba szé­
lesed ik  k i. A k e ttő sb o g ak n á l a levelek  az ágak  k ö z ö tti részen , az egyesbo- 
gaknál az elágazással szem ben h elyezkednek  el, de nem  az ág ak k a l egy 
s íkban .

Az o lda lágak  színe világos v agy  sö té teb b  sárgászö ld , egyes fa jtá k n á l elő­
fo rd u l lila  színeződés v agy  egészen lila  szín is.

A bogas ág ak  ke resz tm etsze te  négyszögletes, be lse jü k  leh e t üreges v ag y  
laza  béllel tö l tö t t .

A bogas ágak  fe lü le te  á lta lá b a n  sim a, r i tk á n  sző rö zö tt, e lsősorban  a 
csom óknál.

A bogas ágrendszerek  és a fő te n g e ly  h ossza  k ö z ö tti ö sszefü ggések  a lap ján  
MÁn d y  a h ajtásrend szer alábbi három  típ u sá t k ü lö n b ö zte ti m eg:

1. Igen  rö v id  ág rendszer — nag y o n  hosszú fő tengely  (seprűszerű  t í ­
pus).
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23. ábra: A pap­
rika bogas e lá ­
gazásainak v á z­
latos képe. A 
szám ok a bog­
ágakat jelzik , a 
körök a virágo­
kat. (  Obermayer 

— M án dy—• 
Benedek, 1955)

2. Az ágrendszer és a fő tengely  hossza kb . azonos (k e ttő s  v ag y  h á rm as 
Y típus).

3. Az ágrendszer a fő tengelynél je len tő sen  hosszabb  (legyezőszerű  típ u s) 
(24. áb ra).

A  fö ld  fe le tt i szárrészek  sú ly a  az egyes fa jtá k  k ö z ö tt  n agyon  eltérő . 
A k ü lön b ségek  szám szerű  érzék e ltetése  céljáb ó l az a láb biakb an  k özlöm  
6 étk ezési p ap rik afajta  fö ld  fe le tt i szárrészein ek  sú ly a d a ta it  (A n g e l i, 1964) 
(30. tá b lá za t).

Á lta lá b a n  egy érte lm ű  összefüggés ta p a s z ta lh a tó  a levelek  és a szárrészek  
sú ly a  k ö z ö tt. Az e m líte tt 6 fa j ta  ese tében  a levelek sú ly a  m inden  egyes 
fa j tá n á l  m eg k ö ze líte tte , v ag y  valam iv e l tú llé p te  a szárrészek  sú ly á t. A v izs­
g á lt fa j tá k  esetében  á lta lá b a n  te h á t  g y ak o rla tilag  a levelek  sú ly a  azonos­
n a k  te k in th e tő  a szárrészek  sú lyával.

24. ábra: A paprika 
haj tásrendszerének  
típusai
S  —  seprőszerű típus, Y =  
Y -típus, L  =  legyezőszerű 
típus (O b e r m a y e r  — 
M á n d y — B e n e d e k , 1 9 5 5 )
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30. TÁ B L Á Z A T

Csokros és nem csokros paprikafa jták  levél és szár méretei*

E g y  i k e r t ő

F a j t a
levelei­

nek
szám a

levél­
felülete

leveleinek  
n y e rs  sú lya

szárán ak  
n y e rs  sú lya ,

A  szar 
m agassága

db % c m 2 % g % g % cm %

Cecei é d e s .......... 416 100 6663,2 100 134,11 100 98,40 100 60,9 100
H atvani ............ 549 132 3870,6 58 143,14 107 117,05 119 51,8 85
Csokros csüngő . 48 12 690,0 10 37,3 28 19,90 20 21,1 35
Csokros felálló . 
Hj (Cecei édesX

161 39 1633,2 25 43,11 32 13,83 14 17,3 28

Csokros felálló 
Но (H atvani X

565 136 5580,2 84 144,67 108 111,82 114 65,3 107

Csokros felálló 503 121 6382,6 96 142,14 106 102,09 104 55,0 90

* M elegágyi haj tatásban
M egjegyzés: A Cecei édes-t 100% -nak véve.
N yers súly: zöld, nem  szárított növényi rész súlya  
Ikertő: K ét palánta egy fészekbe ü ltetve.

A L E V É L Z E T

A p a p rik a  leveleinek  a lak ja  sokféle. N agyságuk  is v á ltozó . T ö v en k én ti 
m enny iségük  sz in tén  n agy  e lté rések et m u ta t.

A p ap rik a  levele egyszerű , épszélű, nyeles. A levelek  csom ósán, egyesé­
vel (szórt á llásban) v agy  k e tte sév e l (átellenes á llásban) fe jlődnek . A fő te n ­
gely levelei á lta lá b a n  szó rt á llásúak . A szó rt állás m érték e : г/3 v ag y  1j.. 

M Á n d y  (1955) a levelek  a lap ján  a fa j tá k a t  h áro m  cso p o rtb a  soro lja :

25. ábra: Paprikafajták levélalakjai. Balról jobbra: Cseresznye, vad típus (2 ), Elefántor- 
m ány, K álinkéi zöld, Cecei édes, Paradicsom  alakú zöld, H atvani, Csokros
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a )  Minden levél m egközelítően egyform án nagy (fűszerpaprikák).
b) A levélze tben  vegyesen  ta lá lh a tó k  n ag y  és kis levelek  (étkezési p a p ­

rik ák ).
c) A  levélze t tú ln y o m ó rész t ap ró  levelekbő l áll (egzotikus p ap rik ák ). 
A bogas ág rendszeren  gyakori je lenség , hogy  a csom ón k é t  levél v an  egy­

m ással szem ben, am i a g y ak ran  előforduló  levélfe lto lódás k ö v e tk ezm én y e.
A levéllem ez a la k já t  te k in tv e  leh e t:
to já s  a lakú ,
kcrü lékes,
lándzsás.
A felso ro lt fő típuso k o n  belül to v á b b i csoportok  k ü lö n b ö z te th e tő k  m eg. 

íg y  a to já s  a lak ú , a kerü lékes és ezen belü l pedig  rendes és m eg n y ú lt kerü lé - 
kes a lak .

A lem ez egyes részeinek  a lak u lása  is e lté rő . A csúcsa le h e t: kihegyezett, 
görbült hegyű, keskeny hegyes, tom pa hegyes, lekerekített hegyű, hegyesedő, 
széles-hegyes, és hajlott hegyes (26 . áb ra).

A lem ez válla  leh e t: keskeny, ék alakú, nyélbe keskenyedő, lekerekített, 
letompított, egyenlőtlen.

A lem ez széle ép. Erezete szá rn y as, az e rezet fe lü lete  á lta lá b a n  kopasz , 
egyes fa jtá k n á l k isebb -nagyobb  m érték b en  sző rö zö tt is leh e t.

A lem ez színe  v ilágosabb  v ag y  sö té teb b  á rn y a la tú  sárgászö ld , r i tk á n  
lilás, v ag y  nedvzö ld . A fo n á k a  h a lv á n y a b b  színű.

26. ábra: A paprikalevél csúcsának és vállának alakulása
Felső sor: a lemezcsúcs típusai: 1 =  kihegyezett, 2  =  görbült hegyű, 3 , 4  =  keskeny-hegyes, 5 =  tom pa-hegyes, 
6  =  lekerekített hegyű, 7 =  hegyesedő, 8  =  széles-hegyes, 9  =  h a jlo tt széles-hegyes. Alsó k ét sor: a lemez 
vállának alakulása: 1 =  keskeny váll, 2  =  ék alakú váll, 3 , 4 ,  5  =  nyélbe keskeny edő váll, 6, 7, 8  =  kere­
k íte tt váll, 9  =  le tom píto tt váll, 1 0 , 11 , 12  =  egyenlőtlen váll. (O b e r m a y e r  — M á n d y  — B e n e d e k , 1955)
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F ajta
A m intavétel ideje

V II. 27. IX . 23.

Szegedi fűszer .........................
Cecei é d e s ................................

1514,83
2314,02

1851,63
1641,45

31. t á b l á z a t  A leveleknek  á lta lá b a n
A paprikafajták levélfelületének nagysága (ctnz) fe jle tt  n y e lü k  v an . A
(1959) nyél leg tö b b szö r rö v id eb b

a lem ez h osszánál, egyes 
fa jtá k n á l azonban  előfor­
du l a lem eznél hosszabb  
levélnyél is. A levéla lap  
zöm ök v ag y  m eg n y ú lt, 
k é to ld a lt á rszerű , ap ró  
pálhalevélle l.

A töven k én t ta lá lható  
levelek  m ennyisége, a le ­

vélfelü let nagysága és súlya fajtánként változik . Az étkezési fajták  k ö­
zötti különbségeket jól érzékelteti a 30. táblázat (A ngeli, 1964).

A tá b lá z a t a d a ta ib ó l m e g á llap íth a tó , hogy az egy tö v ö n  fejlődő  levelek  
szám a k ö z ö tt 1000% -nál n agyobb  kü lönbség  is lehetséges. A  levelek  sú ly a  
k ö z ö tti  e ltérés ennél jó v a l k isebb , de ez is fe lü lm ú lja  a 350% -o t.

A Szegedi fűszer és a Cecei édes fa j ta  levélfe lü le tének  n ag y ság a  k ö zö tti 
kü lönbség  a 31. tá b lá z a tb ó l lá th a tó  ( S o m o s — S o v á n y , 1964).

(A tá b lá z a tb a n  szereplő Cecei édes fa jta  levélfelü lete  a ten y ész id ő  végére 
azé rt csökken t, m ert a tenyészedényben  n ev e lt n ö vények  leveleik  egy részé t 
le h u lla ttá k . A Szegedi fűszer fa j ta  levélzete  a kevésbé kedvező  k ö rü lm én y e­
k e t jo b b a n  b ír ta .)

A V IR Á G

A p a p rik a  v irága i egyesével fe jlődnek . M indig a bogas o ld a lág ak  csúcsán 
képződnek , ezért az ágak  h o sszan ti növekedése v irág g a l fe jeződik  be. Az 
o ld a lág ak  csúcsán  csak egy v irág  v an , a fő tengely  csúcsán n éh a  lá tszó lag  
2 —4, vagy  ennél is tö b b  v irág  fe jlő d h e t, azonban  ilyenkor a v irág o k  bogas 
e lágazású  tö rp e  h a jtá sren d sze ren  ( te h á t sz in tén  az o ld a lág ak  csúcsán m ag á ­
nyosan) fe jlődnek .

A v irág o k  kétivarúak, és k o csán n y a l illeszkednek  a h a jtá sh o z . A v irág  
k o csán y a  húsos, 5 — 7 bo rdás, színe sárgászöld , n éh a  lila  színeződésű.

A  csészelevelek szám a leg többszö r a k o csán y b o rd ák  szám ával azonos (5—7). 
Alsó részén v a lam en n y i ö sszenő tt, ú n . csészecsővé. A csészecső perem én 
lá th a tó  kis csészecim pákból á lla p íth a tó  meg a csészelevelek szám a. A csésze 
fe lü le te  b ib ircses, ráncos, színe sárgászöld .

A párta  5 — 7 szirom levélből p á rtacső v é  n ő t t  össze. A p á r ta c im p á k  fe jle t­
te k , hegyes to já s  a lak ú ak , és te ljes ny ílásk o r o lyan  szélesen te rü ln e k  szét, 
m in t a p á rta c ső  hossza. A p á r ta  színe fehér, v a jsá rg a , világos- és sö té tlila , 
n éh a  lila  fo ltos (27. áb ra).

A po rzók  szám a 5 — 7, v a lam en n y i szabadon  áll. A po rzószálak  a p á r ta ­
csőhöz n ő tte k , fehér színűek . A p o rto k o k  a la k ja  zöm ök-kerü lékes. Színűk  
zöld, vagy  liláskék . A po rzószá lakkal a lap i részükön  ö sszenő ttek . V irágzás­
kor a p o rto k o k  h osszan ti irá n y b a n  fe lrepednek , és a rán y lag  rö v id  idő a la t t  
k iszóród ik  be lő lük  a v irág p o r, am ely e t á lta lá b a n  ro v a ro k  ju t ta tn a k  a b ibére .
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27. ábra: K ülönböző fejlettségű paprikavirágok és fejlődő term ések. (Fajta: Cecei édes)

A p o rto k o k  a la p ja  szabad , csúcsa tom pa-hegyes. A porzószálak  alap i részén 
m ézfe jtők  ta lá lh a tó k , am elyek  sok n e k tá r t  v á la sz ta n a k  ki a ro v a ro k  szám ára .

A v irágporszem  kerü lékes a lak ú , h áro m  b a rázd ás , színe h a lv á n y sá rg a . 
(28. áb ra ).

A termo fe jle tt  m agházbó l, b ibeszálbó l és b ibébő l áll.
A magház v á ltozó  a lakú . A zöm ök és a kúpos b ogyó jú  fa j tá k  m agháza  

göm bölyű  v ag y  gyengén kerü lékes. A m eg n y ú lt te rm ésű  fa j tá k  m agháza  
h asábos, v ag y  kúpos. Színe az érési színeződés sze rin t v á lto z ik  (világos, 
v ag y  sö té teb b  sárgászöld). Csúcsán apró , kúpos k iem elkedés ta lá lh a tó , s 
ennek  hegyérő l ágazik  el a b ibeszál, m in t v ék o n y  fonálszerű  k ép le t, a végén 
levő  bibével.

A bibe tö lcsér a lak ú . Szélén szám os kis leb en y re  ta g o lt, f in o m an  b ib ir­
cses fe lü le tű .

A p ap rik a  termője fe lső  állású, tö b b  te rm ő levé lbő l a lak u l (po lym eriás). 
E g y  tö v ö n  á lta lá b a n  100-nál tö b b  v irág  fejlőd ik . A v irág o k  szám a e lágazá­

so n k én t v á lto z ik . Az első e lágazástó l a negyed ik ig  szám uk  á llan d ó an  nő , 
u tá n a  v á lto z a tla n , v ag y  csökken. V izsg á la ta in k  sze rin t az első és a negyed ik  
elágazáson  ta lá lh a tó  v irágok  m ennyisége k ö zö tti kü lönbség  tö b b  m in t n ég y ­
szeres v o lt (32. tá b lá z a t) .

32. TÁBLÁZAT

Bimbók, virágok és szedhető termések száma a paprikanövényen (10 tőre szám ítva) 
(1 9 6 0 -6 1 .)
Fajta: 1960: T étényi, 1961: Cecei édes 
B udapest (növényházban)

É V
I. elágazásnál II . elágazásnál II I . elágazásnál IV . elágazásnál V. elágazásnál

В v T B V T В V T В V T В V T

I960 17 17 15 22 22 19 42 42 16 64 63 i 70 64 14
1961 14 14 10 20 20 5 38 38 — 66 63 22 58 54 15

átlag 15,5 15,5 12,5 21 21 12 40 40 8 65 63 11,5 64 59 14,5

В =  bim bó, V =  virág, T =  termés 
Vetés: 1960. I. 15., 1961. I. 20. 
Ültetés: 1960. III. 24., 1961. III. 25.
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A T E R M É S

A p a p rik a  term ése  a b o ta n ik a i n o m en k la tú ra  sze rin t bogyó. Az ún . cse­
re szn y ep ap rik ák  term ésén  lá th a tó  ez leg jo b b an . A m eg n y ú lt te rm ésű  fa j­
tá k  bogyó it népiesen „cső n ek ” , „ h ü v e ly n e k ”  nevezik . A bogyók  belseje  
üreges, levegővel te lt ,  ezért fe lfú jt bogyó a neve.

A term és a következő  három , egym ástó l jó l e lv á la sz th a tó  részbő l á ll:
a)  te rm ésten g e ly ,
b) csésze,
c) tu la jd o n k ép p en i te rm és.
A terméstengely leg fon tosabb  része a k ívü lrő l is jó l lá th a tó  te rm ésk o csán y , 

am ely  b eh a to l a te rm és belsejébe is, s o t t ,  m in t k ö zéppon ti oszlop (közép­
p o n ti m a g ta rtó )  helyezked ik  el.

A terméskocsány a lak ja  vá ltozó . A v irágk o csán y b ó l fe jlőd ik , és ezért sok 
te k in te tb e n  hasonló  ahhoz. A kocsány  a lak u lása  és a növényen  való  e lhelyez­
kedése szerin t m eg k ü lö n b ö z te tü n k  felálló  és csüngő  he ly ze tb en  levő  te rm é s t. 
E zen k ív ü l leh e t m ég a term ésk o csán y  az előbb e m líte tt k é t h e ly ze t k ö zö tti 
állású  is. E b b en  az esetben  a te rm é s t félig fe lá llónak  v ag y  o ld a lt á llónak  
m ond juk . A te rm ésk o csán y  á llása  sokszor egy n ö vényen  belü l is v á lto z ik , 
u g yanazon  a töv ö n  ta lá lh a tó k  felálló, o ld a lt álló és csüngő bogyók  (29., 
30. áb ra).

A te rm ésk o csán y  á llá sán ak  fontos g y ak o rla ti je len tősége  is v an , m e rt a 
csüngő és az o ld a lt álló bogyók szedése k ö n n y eb b , m in t a felállóké. E zen ­
k ív ü l az ilyen hely ze tű  b o g y ó k a t a levelek  jo b b a n  ta k a r já k , és így  v é d e tte b ­
b ek  a napégéssel szem ben.

A te rm ésk o csán y  szerkezete  sz in tén  n ö v e lhe ti, v agy  c sö k k en th e ti a szedés 
te lje s ítm é n y é t. Egyes f a j tá k  te rm ésk o csán y a  erősen a h a jtá sh o z  illeszked ik , 
szedéskor nehezen válik  le, g y ak ran  in k áb b  a csészével, v agy  a szárrésszel 
e g y ü tt  szak ad  le (31., 32., 33., 34. áb ra).

A fű sz e rp a p rik a fa jtá k  k o csán y a lak ja  a felfűzés te lje s ítm én y e  és b iz to n sá ­
gossága te k in te té b e n  lényeges. A nag y o n  v ékony  kocsán y ú  fa j tá k  a felfűző 
tű v e l nehezen  sz ú rh a to k  á t , és a száradás fo lyam án  k ö n n y en  le is szak ad n ak .

A te rm ésk o csán y  alap i része, am ely  a v illás tengelyhez  („á lte n g e ly ” ) köz­
v e tlen ü l illeszkedik , k isebb -nagyobb  m érték b en  k iszé lesedett. A legerő te l­
jeseb b  fe jle ttség e t a n ag y  te rm ésű  étkezési p a p r ik a fa jtá k n á l éri el. Az ap ró  
te rm ésű  fa jtá k n á l alig v a s tag ab b  a kocsány  tö b b i részénél.

a) b)
28. ábra: A  paprika pollenje a) poláris, b) aequatoriális helyzetben (Foto: nagy  lá szló n é . 
1000 X nagyítás)

92



29. ábra: Term éskocsány-alakok (oldalnézet)
F a jták  balról jobbra : Cecei édes, Kalinkói zöld, Paradicsom alakú zöld, Paradicsom  alakú fehér, Bogyiszlói, H atvan i, 
E lefántorm ány, Csokros, Verde piccolo, Cseresznye, vad  típus ( 2 )

1 V t t f c »  é ' 4  •  i . t „ l

30. ábra: Term éskocsány-alakok (felülnézet). A fajták sorrendje azonos az előbbivel

31. ábra: A  hajtásról szabályosan leváló term éskocsány
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32. ábra: A term éskocsány nem  vált le a 
szárról, hanem  szedés közben eltörött

A te rm ésten g e ly  m in t közép ­
p on ti oszlop fo ly ta tó d ik  a te rm é s­
alapon  belü li részben . A közép ­
pon ti oszlop („k ö zp o n ti m e g ta r­
tó ” ), m ivel a te rm és belsejében  
v an , csak  a te rm ésfa l szé tn y itá sa  
u tá n  vá lik  lá th a tó v á . F e lü le tén  
he lyezkednek  el a m agvak . A lak ja  
k ö ve ti a te rm és a la k já t. A göm ­
bö lyű  te rm ések  kö zép p o n ti oszlopa 
félgöm b a lak ú , a hosszúkás te rm é ­
seké erősen m egnyú lt, kúpos, a d a ­
rabos p ap rik áé  pedig  zöm ök kúp  
a lakú . Á llom ánya laza  szövetű . A 
k ö zép p o n ti oszlopot g y ak ran  h e ly ­
te lenü l „ m a g h o n n a k ”  is h ív ják . 
(E z régies a la k ta n i kifejezés, a 
m ú lt század b an  a m ag h áza t je le n ­
te tte ) . A kö zép p o n ti oszlophoz 
h o z z á n ő tt a te rm ő lev e lek  össze­
növésénél k ia la k u lt e reze tnek  a te r ­
m ésalap  felé k iszé lesedett lemeze.. 

A termés csészéje a v irágon  ta lá l ­
h a tó  csészelevelekből fe jlő d ö tt. A fe jle tt  te rm ésen  a csésze a te rm ésa lap h o z  
hozzánőve, ill. lem ezeivel a te rm és alsó részéhez s im ulva  helyezked ik  el. A te r ­
m éskocsány  k iszé lesede tt csúcsi része közv e tlen ü l a csészében fo ly ta tó d ik .

A csésze a lak u lása  fa jta re n d sz e r ta n i és g y ak o rla ti v o n a tk o zásb an  egy­
a rá n t  je len tő s . A m arad ó  csészének az alább i 
négyféle típ u sa  k ü lö n b ö z te th e tő  m eg:

a )  E sern y ő  a lak ú  csésze. Á lta láb an  besüly- 
ly e sz te tt  te rm ésa lap p a l b író  term éseken  fejlőd ik  
(darabos p ap rik a  fa jta c so p o rt) . A csésze cim pái 
a te rm ésk o csán y  a lap ja i felé v isszah a jo ltak .

b)  Lapos csésze. A cim pák  s íkban  helyez­
kednek  el, a te rm ésk o csán y ra  m erőlegesen.

c)  T án y é r a lak ú  csésze: lapos v ag y  m ély ­
tán y é rh o z  hasonló , a te rm és alap i részére 
többé-kevésbé  rásim ul.

d )  K ehely  a lak ú  csésze: kupak szerű en  veszi 
kö rü l a te rm és alap i ré szé t, a rra  szorosan r á ­
sim ul (Ob e r m a y e r —Má n d y — B e n e d e k , 1955)
(35. áb ra).

A g y a k o rla tb a n  a te rm ésten g e ly t a csészével 
e g y ü tt „ c su m á n a k ” h ív ják . A csum a te h á t a 
kocsánybó l, a csészéből és a középpon ti ősz- 
Ionból áll 33. ábra: A hajtással erősen

j .*7 T ,  . „ . л . összenőtt term éskocsány sze-
A  tu la jdonképpeni termes m inden  v o n a tk o - dóskor szárrésszel együ tt sza- 

zásb an  a p a p rik a  leg fon tosabb  része. A meg- kadt le
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34. ábra: A csésze szedéskor a kocsánnyal együ tt kiszakadt a ter­
mésből

te rm ékenyü lés befejezése u tá n  a m agházbó l fe jlőd ik . A laku lása  dön tően  függ 
a ttó l , hogy  a m agház h á n y  te rm ő levé lbő l k ép ző d ö tt. Á lta lá b a n  2, de g y a k ­
ra n  3, ső t egyes fa jtá k n á l 4 és 5 term őlevél is előfordul. A term ő lev e lek  szá ­
m a a fa j tá n  belü l is v á lto z ik , te h á t  nem  te k in th e tő  állandó  je llegű  f a j ta ­
bélyegnek . Á lta láb an  a fű sze rp ap rik a  fa j tá k ra  a kevesebb  te rm ő lev é l, a n a ­
gyobb húsos bogyó jú  étkezési fa jtá k ra  a tö b b  term ő levél jellem ző.

A p a p rik a  te rm ésén ek  n ag y ság a  és sú lya  v áltozó .
A te rm ésen  az a láb b i részek k ü lö n b ö z te th e tő k  m eg:

35. ábra: A paprika term éskocsányának és 
csészéjének alakulása
1 =  e s e rn y ő  a l a k ú  c s é s z e , 2, 3  =  t á n y é r  a l a k ú  csé sz e , 
4 =  l a p o s  c s é s z e , 5  =  k e h e ly  a l a k ú  c sé sz e  (O b e r m a y e r — 
M á n d y — B e n e d e k , 1 9 5 5 )

a)  a te rm ésa lap
b)  a te rm é s te s t
c)  a term éscsúcs
d )  a te rm ésfa l
e)  a te rm ésü reg
f )  az erezet.
a)  A  termésalap (36., 73. áb ra) 

a v irág  vaco k jáb ó l fe jlőd ik , de ide 
so ro ljuk  még a te rm és alsó részé t is. 
A laku lása  le h e t: dom b o rú , sík  és 
hom orú .

A d om ború  te rm ésa lap  és kocsány  
felé k isebb -nagyobb  m érték b en  ível- 
te n  h a jlik , és a csésze az ily en t 
tö b b n y ire  k u p ak szerű en  b o rítja .

A sík  te rm ésa lap  a te rm és te n g e ­
lyére  m erőlegesen fekszik , és egyenle­
tesen  sík , legfeljebb gyengén ív e lt, 
széleinél kissé k e k e re k íte tt.
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36. ábra: Bal oldalt hom o­
rú, jobb oldalt domború 
termésalap

I

37. ábra: Különféle fajták  
term ésalapja (Paradicsom  
alakú zöld, K álinkéi zöld, 
Cecei édes, H atvani, 
Bogyiszlói)

38. ábra: Paprika- 
term ésalakok  
(B ogyiszlói, Paradi­
csom  alakú fehér, 
Paradicsom  alakú  
zöld, K alinkói zöld, 
Cecei édes, E lefán t­
orm ány, H atvani)
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39. ábra: Paprikater- 
m ésalakok (N álunk nem  
elterjedt fajták: Ormá­
nyos, T étényi, Bajusz, 
Alm aalakú, Csilei, Cse­
resznye)

A hom orú  te rm ésa lap  a te rm és belsejébe b eh o rp ad ó , o ldalró l nézve a 
csésze nem  lá th a tó , csak  a te rm ésk o csán y  áll ki. A h o rp ad ás szab ad  szem ­
m el m indig  k önnyen  észrevehető , n éh a  a 20 m m  m élységet is eléri. A hom orú  
te rm ésa lap  széle körben  leg ö m b ö ly íte tt p e rem k én t he lyezked ik  el.

b) A  terméstest a p ap rik a  leg fon tosabb  része. Á lta láb an  egyenes le fu ­
tá sú , de leh e t g ö rb ü lt, c sa v a ro d o tt is. A lak ja  hengeres, h asábos, m enedéke­
sen elkeskenyedő, v agy  zöm ök-kúpos, hasábos-kúpos v ag y  göm bölyű  (38., 
39. áb ra).

F e lü le te  sim a, g y ak ran  b a rá z d á lt, k isebb -nagyobb  h o rp ad áso k k a l vagy  
k e re sz tirán y ú  redőzö ttséggel. A te rm é s te s t á lta lá b a n  nem  szélesebb a t e r ­
m ésa lapná l. E gyes fa jtá k n á l a te rm é s te s t h osszan ti irá n y b a n  a közép tá jo n

40. ábra: Paprika­
fajták term ésalapja 
(felső sor), term és­
csúcsa (középső sor) 
és hosszm etszete  
(alsó sor)
Balról jobbra : H atvani, 
E lefántorm ány, Cecei édes, 
Kalinkói zöld, Paradicsom 
alakú zöld, Paradicsom 
alakú fehér, Bogyiszlói
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többé-kevésbé  k id u dorod ik  (egyes szegedi fű sz e rp a p rik a fa jtá k ). A te rm és­
te s ten  m egfigyelhető  h osszan ti b a rá z d á k  a leg több  ese tben  egybeesnek a 
te rm őlevelek  összeforradási helyével, s így  a te rm ő levelek  szám a is m eg­
á lla p íth a tó  belő lük . N éha tö b b  ho sszan ti b a rá z d a  is képződ ik  (pl. a p a ra d i­
csom  a lak ú  p ap rik án á l) .

c) A  terméscsúcs a la k ja  sz in tén  többféle  leh e t. A hegyes, tom pa-hegyes, 
le to m p íto tt  és b e tü re m le tt te rm éscsúcsra  e g y a rá n t ta lá lh a tó k  péld ák  a 
p a p r ik a fa jtá k  k ö zö tt. A be tü rem lés n ag y ság a  is vá lto zó . E gyes fa jtá k o n  
a csúcson erős a be tü rem lés, m ásokon alig  v eh e tő  észre.

A term éscsúcs sok ese tben  egyenes, tengelye  te h á t  a te rm é s te s t k ö zve tlen  
fo ly ta tá sá b a n  v a n . Más esetben  többé-kevésbé  g ö rb ü lt, néha v isszag ö rb ü lt 
is. Az u tó b b i t íp u s t  k am p ó sn ak  nevezik .

A term éserek  szám a a csúcson leg többszö r k ív ü lrő l is m eg á llap íth a tó , 
Főleg jó l lá tsz ik  ez a to m p a  és a b e tü re m le tt csúcsú term éseken  (40. áb ra ).

d)  A termésfal a te rm e sz te tt fa j ta  értékelésében  je len tő s  szerepet j á t ­
szik. Az étkezési fa j tá k n á l  a v a s ta g a b b , „ h ú so sa b b ” te rm ésfa l előnyösebb . 
A fű sze rp ap rik án á l a laza  szövet á llo m án y ú  te rm ésfa l h á trá n y o s , m ert 
nagyobb  m érték b en  penészedik , és s z á ra z a n y a g ta r ta lm a  is k isebb . A fal- 
v a s tag ság  á lta lá b a n  a te rm éste s t k ö zép v o n a láb an  0,9 —6 m m  k ö z ö tt v á lto ­
zik. M ásu tt ennél v a s ta g a b b  is lehet.

e) termésüreg a term ésfalon  belü l levő, levegővel te l t  rész, am elybe 
egyrész t a kö zép p o n ti oszlop a r a j ta  levő m ag v ak k a l, m ásrész t a te rm és­
falon levő erek  n y ú ln ak  bele. N agysága a bogyók n ag y ság a  szerin t vá lto z ik . 
A csereszn y ep ap rik án á l a legkisebb, és a n ag y b o g y ó jú , v a s ta g h ú sú , hosszú­
kás-hasábos a lak ú  fa jta c so p o rt fa jtá in á l (K alifo rn ia i óriás) a legnagyobb .

41. ábra: K ét-, három- és négyeres bogyó keresztm etszete
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42. ábra: A  száron egyesével elhelyezkedő 43. ábra: E gyesével, kettesével, sűrűn elhe- 
paprikaterm ések lyezkedő term ések

f ) .  Az erezet a te rm ő lev e lek  ö sszefo rrad ásán á l képződik . M érete f a j tá n ­
k é n t vá lto z ik . V ékonyabb  és v a s ta g a b b , szélesebb és k eskenyebb  v á lto z a t­
ban e g y a rá n t előfordul. N éh a  lem ezszerű , paren ch im ás szerkezetű  képződ­
m én y k én t ta lá lh a tó . B őrszöveti se jtje i k ö z ö tt sok cap saicinm irigy  v an . 
A m irigyek  v á lad ék a  h a tá ro z z a  m eg a p a p rik a  „csíp ő sség é t” .

A te rm éserek en  r i tk á b b  és sű rű b b  á llásb an , hosszan  h elyezkednek  el a 
magvak. Az étkezési p a p r ik a fa jtá k  leg tö b b jén  a m ag v ak  elsősorban  a k özép ­
p o n ti oszlop (csurna) fe lü le tén  fejlődnek .

A p ap rik a  te rm ésén ek  színe v áltozó . K é t fő sz íncsoport k ü lö n b ö z te th e tő  
m eg te ljesen  é re t t  á lla p o tb a n : sá rg a  és p iros. E gyes fa jtá k n á l előfordul 
m ég a sö té t b a rn ás lila  (feketés) szín is. A sárga  és a piros szín sokféle á rn y a ­
la ta  ta p a s z ta lh a tó  az egyes fa jtá k o n  (n aran cssárg a , tég lap iro s , cinóber- 
p iros, vörös, b íbo rvö rös, b o rdó , és ezek á tm e n e ti színei). Je len tő s  k ü lö n b ­
ség v an  az é re tlen  te rm ések  színében. E zek  k ö z ö tt v ilágos (sárgásfehér, 
v ilágos sárgászöld) és sö té t (sárgászöld , nedvzö ld , kékeszöld , barnászö ld ) 
sz ín ek e t k ü lö n b ö z te th e tü n k  m eg. A világos színű  p a p rik á k  az érés e lőre­
h a la d tá v a l fo k o za to san  p iro sodnak . A sö té t színűek  előbb zö ldesbarna , 
lilá sb a rn a  v ag y  lilásfeke te  sz ín t ö lten ek  a p irosodás e lő tt.

Az étkezési p a p r ik a fa jtá k  k ö z ö tt é re t t  á lla p o tb a n  világos és sö té t színű  
te rm ések  e g y a rá n t ta lá lh a tó k . A fű sze rp ap rik a  fa j tá k  te rm ése  é re tte n  m in-
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44. ábra: Csokros termésállás

dig sö té t. Az é re tt  p a p ­
rik a  te rm ésén ek  színe 
a fű sze rp ap rik án á l 
nag y o n  fon to s , m ert a 
belőle k é sz íte tt  ő rle­
m ény színe eszerin t 
vá lto z ik .

A p ap rik an ö v én y  
term őképessége  a ttó l 
függ, hogy a h a j tá s ­
rendszeren  h á n y  t e r ­
més fe jlőd ik  ki. E b b en  
a te k in te tb e n  is n agy  
e ltérések  v a n n a k  az 
egyes f a j tá k  k ö zö tt, 

a. mm _  N agy te rm ésű  f a j tá ­
kon  tö v e n k é n t k ev e ­
sebb , kis te rm ésű ek en  
tö b b  bogyó képződik .

A te rm ések  sú ly á t a növény  tö b b i részéhez v iszo n y ítv a  tö b b  h aza i k u ta tó  
v izsg á lta . Cs e l ő t e i , (1955) m érési eredm ényei sze rin t szá razan y ag ra  szá­
m ítv a  a bogyók  sú lya  az egész n ö v én y  sú ly án ak  22 — 3 2 % -á t t e t te  k i (33. 
tá b lá z a t) . A Cecei édes fa jtá v a l 
v é g z e tt m érése ink  eredm ényei sze­
r in t  a száraz  sú ly ra  v o n a tk o z ta tv a  
az egész n ö v én y  sú ly án ak  m in t­
egy 4 5 % -a  a te rm és (34. tá b lá ­
za t).

Az egyes f a j tá k  k ö z ö tti ho zam ­
k ü lönbségeknek  a n övények  lo m b ­
fe lü le téhez, a levelek  sú lyához és 
a föld fe le tti v e g e ta tív  részek  sú ­
lyáh o z  v isz o n y íto tt v á lto zása iró l 
A n g e l i (1964) v izsg á la ta i szem lél­
te tő  á t te k in té s t  n y ú jta n a k  (35. 
tá b lá z a t) .

A tá b lá z a t sze rin t 1 m 2 lo m b ­
fe lü le tre  a v izsg á lt 6 fa j ta  szélső 
é rték e i sze rin t 0,36 — 3,49 kg zöld 
te rm és ju to t t .  A M agyarországon 
le g e lte rjed teb b  Cecei édes étkezési 
f a j ta  1 m a lom bfe lü le tre  ju tó  te r ­
m ésh o zam át 100-nak véve, a 
Csokros csüngő h ib rid  hozam a 
ennek  csaknem  tízszerese. Az 1 
kg  nyers levélre  v o n a tk o z ta to tt
te r m é s k ü lö n b s e g e k b e n  35 0  / q-os 4 5 . ábra: Csokros term ésállás (levélzettöl meg- 
e l t é r é s e k  is v o l t a k .  H a s o n ló  a r á -  foszto tt száron)
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n y ú  m egoszlást m u ta t  az 1 kg fö ld  fe le tti  v e g e ta tív  részre  eső te rm és 
is. I t t  4 0 0 % -o t m eghaladó  e lté rések  is m u ta tk o z ta k .

33. TÁBLÁZAT

A  növényi részek súlyának % -os aránya  
(szárazanyagra szám ítva)

Növényi
rész

Cecei édes Tokodi

1953 1954 1953 1954

G y ö k é r ................................................... 19,64 25,77 17,01 14,93
Szár -}- levélzet ................................ 52,11 51,89 50,13 53,95
Termés ................................................. 28,25 22,34 32,86 31,12

Ö sszesen .............................. 1 0 0 ,0 0 1 0 0 ,0 0 1 0 0 ,0 0 1 0 0 ,0 0

34. TÁBLÁZAT

Különböző fejlettségű növényi részek súlyának % -os megoszlása (légszáraz állapotban)
Fajta: Cecei édes
(1964)

A mérés 
időpontja

Gyökér Szár Levélzet Termés Összesen

VII. 8 . 30,86 12,76 28,59 27,79 100
VII. 29. 21,56 10,40 23,01 45,03 100

VIII. 18. 27,86 6,58 21,51 44,05 100
IX . 18. 22,71 10,57 22,34 44,38 100

X . 8 . 21,94 11,76 18,45 47,85 100

35. TÁBLÁZAT

N éhány paprika fa jta  vegetatív részeinek és termésének súlyaránya

F a j t a

1 m 2 lombfelületre 
eső termés

1 kg
eső

levélre
term és

1 kg föld feletti vege­
ta tív  részre eső term és

k g

a Cecei 
édeshez 

viszonyítva
%

kg

a Cecei 
édeshez 

viszonyítva
%

kg

a Cecei 
édeshez 

viszonyítva
%

Cecei édes ................................................. 0,36 100 1,82 100 1,05 100
H atvani ................................................... 0,57 158 1,54 85 0,85 81
Csokros csüngő ....................................... 3,49 969 6,50 357 4,20 400
Csokros felálló ....................................... 1,47 408 5,61 308 4,27 407
Hj (Cecei édes X Csokros felálló) 0,46 128 2,06 113 1 ,20 114
H 2 (H atvani X Csokros felálló) . . . . 0,48 133 1,84 101 1,04 99
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A MAG

A p ap rik a  m ag ja  an a tro p o s  m ag- 
kezdem énybő l fe jlőd ik . K ife jle tt á lla ­
p o tb a n  vese a lak ú , sá rg a  sz ínű , 3 — 6 
m m  á tm é rő jű  és 0,5 — 1 m m  v astag . A 
m ag v ak  szélén k a rim asze rű  v a s ta g o ­
dás ta lá lh a tó . A te rm és belse jében  az 
erezeten  és a kö zép p o n ti oszlopon 
h elyezkednek  el.

A p a p rik a  ezerm agsú lya  5 7 g.
(46. áb ra ).

A m ago t pergam enszerű  m aghéj 
veszi k ö rü l. E b b en  g ö rb ü lten  he ly ez ­
k ed ik  el a csíra gyököcskés részével 
a kö ldök  felé. A m ag tö b b i ré szé t a 
belső táp lá ló szö v e t (endosperm ium ) 
fog la lja  el.

A p ap rik a  m ag ja  k ü lem ét te k in tv e  
lényegesen  e lté r  a Solanaceae csa ládba  

ta r to z ó  egyéb te rm e sz te tt  zöldségfélék m ag já tó l. Jó v a l n agyobb  a p a ra d i­
csom  és a to jásgyüm ölcs m ag ján á l. F elü le te  sim a; a parad icsom é ezzel 
szem ben m olyhos, a to jásgyüm ölcsé  pedig  érdes (47. áb ra).

A m ag csírázásához 25° C m eleg és lega lább  a m ag sú ly áv a l azonos m eny- 
ny iségú  v íz  szükséges.

A fe jle tt  csíranövényeken  m eg ta lá lh a tó  a gyökérzet, a szik  a la tt i  szár, 
a szik levelek  és a szik fe le tti szárkezdem ény .

A gyökérzet fő gyökérrendszer. A csíranövény  kifejlődéséhez 5 6 n ap
szükséges. E z a la t t  a ta la jb a  5 6 cm m élyre h a to l, és sok fonálszerű  g yökér­
á g a t is fejleszt.

A szik  a la t t i  szár á lta lá b a n  vékony , hengeres, egyes fa jtá k n á l a gyökér- 
n y a k i részen kissé m eg v astag o d o tt. V astag ság a  1 —2,2 m m  k ö z ö tt vá lto z ik .

46. ábra: A  paprikam agvak súly szerinti 
m egoszlása különböző évjáratokban (faj­
ta: Cecei édes). ( B o g n á r n é  1959)

47. ábra: Paradicsom , pap­
rika és tojásgyüm ölcs 
m agja
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48. ábra: A paprika esíranövénye és a sziklevelek típusai. Jelzés: t a szik 
fe letti szár kezdem énye, со sziklevél, h szik a latti szár, g y  csíragyökérzet. 
( O b e r m a y e r — M á n d y — B e n e d e k  1955)

A k é t szik levél a szik  a la t t i  szárrész csúcsán  helyezked ik  el. A szik leve­
lek  a ta la j színe fölé k e rü ln ek , m egzöldülnek , és m eg indu l b e n n ü k  az asszi­
m iláció. A lak ju k  ré sz a rá n y ta la n  lándzsás.

A szik fe le tti  szárk ép le t a rán y lag  h a m a r fejlődésnek  in d u l, s k ifejlődnek  
r a j ta  az elsődleges lom blevelek . E b b en  az á llap o tb an  m ár p a lá n tá n a k  nevez­
zük.
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2.3. F E J E Z E T

A paprika belső alaktani tulajdonságai

A p ap rik a  ana tó m ia i je llem ző it szövetfejlődési v o n a tk o zásb an  eddig  m eg­
lehetősen  h ián y o san  ta n u lm á n y o z tá k . A legalaposabb  m u n k á t e té ren  
M agyarországon G ö r g é n y i n é  (1965) végezte , ezért a fe jezet an y a g á t első­
so rb an  az ő m u n k ásság ára  tám aszk o d v a  ism erte tem .

A G Y Ö K É R Z E T

A p a p rik a  gyökereinek  szöveti szerkezete  lényeges részeiben  m egegyezik 
a vele rokon  parad icso m év al. A f ia ta l  szikleveles n ö v én y ek  gy ö k érten y észő ­
k ú p já n a k  csúcsi részén  egym ás fe le tt kevés se jtb ő l álló in iciális se jtso r 
k ü lö n íth e tő  el. A gyökérsüveg  és a p ro to d e rm a  közös se jtso rb ó l (derm okalyp - 
trogénbő l) szárm azik . A középső in iciális se jtso ro k b ó l az elsődleges 
kéreg , m íg a belső se jtso rb ó l a k ö zp o n ti henger a lak u l ki.

A 8 —10 cm -es szik fe le tti  szárrész-hosszúság  id ő szak áb an  a főgyökér á l ta ­
láb an  50% -kal röv idebb  (3—4 cm hosszú). A gyökér ten y észő k ú p ja  erő ­
te ljeseb b , tö b b se jtű  szö v e tté  a laku l.

Az osztódó és a m egnyúlási öv 4 — 5 m m  hosszú, s e fe le tt v a n  a g yökér­
szőrös felszívó öv. E b b en  az övben az elsődlegesen á llan d ó su lt részek  szöveti 
t á ja i t  vékony  falú  rh izoderm is b o rítja , sű rű n  fejlődő  gyökérszőrökkel.

Az elsődleges kéreg  6 - 8  se jtso rbó l áll, k isebb -nagyobb  in te rce llu lá risok - 
k a l. Az endoderm is C aspary -pon tos v as tag o d ású . A d ia rch  ste lében  a p e ri­
ciklus 1 — 2 se jtso rú , fan y a lá b ja i összeérnek (49.a. áb ra ).

A le p u sz tu lt rh izoderm is szerepét az e lp a rá so d o tt és kissé m eg n ö v ek ed e tt 
exoderm is veszi á t , de a kéreg  legkülső se jtje ib en  a tengenciá lis osz tódások  
h am aro san  je lz ik  a p a ra k a m b iu m  k ia la k u lá sá t is (49.b . áb ra).

A gyökér ste le je  felfelé h a lad v a  fokozatosan  k iszélesedik. A g y ö k ér­
n y a k b a n  az összeérő fan y a láb o k  hosszu k b an  k e tté v á ln a k , és a sz é tv á lt 
farészek  közé bélszövet k erü l. A k é t h án csn y a láb  u g y a n a k k o r tangenc iá lis  
irá n y b a n  kiszélesedik . E z t köve tően  a sz é tv á lt farészek  középen  fokozatosan  
befűződnek , m a jd  e lv á ln ak  egym ástó l, s ilyen  m ódon 4 fan y a láb  képződ ik . 
A k é t h án csn y a láb  is 2 2 részre d arab o ló d ik  fel.

Az o ldalgyökerek  és a já ru lék o s gyökerek  f ia ta l  k o rb an  ab b an  kü lö n b ö z­
nek  az elsődleges g yökerek tő l, hogy tö b b  fasu g ár v an  b en n ü k . Idősebb  k o r­
b an  h ason lóvá  v á ln a k  a főgyökérhez.

Idős k o rban  a gyökerek  a szárhoz hason lóan  n agy  tö m eg ű  fa te s te t  
fe jlesz tenek . E d énye ik  lu m en á tm érő je  azonban  jó v a l n ag y o b b , m in t a h a j ­
tá sé , fa te s téb en  tö b b  a p a ren ch y m aszö v e t, és széles b é lsu g ara i a h án csb an
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49. ábra: a )  K eresztm etszet a csíranövény gyö­
keréből, elsődleges állandósult szövetek  táján. 
(Fajta: Cecei édes) b) G yökérkeresztm etszet 
másodlagos szövetek m egalakulása táján. (F aj­
ta: Cecei édes) c) Idős gyökér keresztm etszete  
vázlatosan. (Fajta: Cecei édes)
rh  =  rhizodermis, e k  =  elsődleges kéreg, e =  endodermis, 
p  =  pericyclus, p h  =  phloem, x y  — xylem e x  =  exodermis, 
р а с  =  paracam bium , e — endodermis, c =  cambium p s z  =  pa- 
raszövet bs =  bélsugár, (G ö r g é n y i n é , 1965)

tö lcsérszerűen  k iszélesednek  A tenyész idő  fo ly am án  a p a ra k a m b iu m  egyre 
m élyebb  ré teg ek b e  h a to l, és így  idős gyökérben  a m o n o p leu rik u san  m űködő  
p a ra k a m b iu m  a kéreg  á llo m án y á t te lje sen  fe lh aszn á lja , s m ár a h án csb an  
a laku l m eg. A laza  á llo m án y ú  p a ra szö v e t könnyen  lefoszlik  (49. c. áb ra ).

A H A JT Á S R E N D S Z E R

A f ia ta l, szikleveles k o rú  egyedeken a szik levelek  fe le tti  rö v id  kis h a j tá s ­
részben  a h a jtá s ten y észő k ú p  se jtje ib ő l m eg indu l a lev é l-p rim o rd iu m o k  fe j­
lődése.

A h a jtá sré sz  szövetei e rő te ljesen  o sz tó d n ak , és gyorsan  n ö v ek ed n ek . 
A h a jtá s  ep iderm isén  tö b b se jtű , göm bölyded  fe jű , nyeles m irigyszőrök  
fe jlődnek . Az elsődleges kéreg  hom ogén p a ren ch y m a-se jtek b ő l épül fel. 
A belső k é reg h a tá r  jó l elkülönülő .
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50. ábra: K eresztm etszet a palánta szik fe letti szárrészéből. (Fajta: 
Cecei édes)
ek  =  e lső d le g e s  k é r e g ,  p  =  p e r ic y c lu s ,  p h  — d if f e re n c iá ló d ó  p h lo e m , c =  c a m b iu m , x y  =  
d i f fe re n c iá ló d ó  x y le m , iph  in t r a x y la r i s  p h lo e m , bsz =  b é ls z ö v e t  (G ö r g ÉNYINÉ, 1965)

A ste lében  a szá llító szövetek  összefüggő sz ö v e tg y ű rű t a lk o tn a k . A k a m ­
b ium  széles sáv b an  osz tód ik . A szállítószövet sű rű b b , sok a d iffe ren c iá la t­
lan  elem . M indössze a levelekbe fu tó  n y o m n y a láb o k  elem ei á llan d ó su ltak . 
A bélszövetben  in tra x y lá ris  ph loem -n y a láb o k  képződnek . (50. áb ra).

Az a lapszöve ti részekben  a bél- és a kéregszöve tben  tö b b  n ag y o b b , kal- 
c iu m o x alá tb ó l álló k ris tá ly h o m o k o t ta r ta lm a z ó  se jt ta lá lh a tó .

A h y p o co ty l szárrész te ljes hosszában  já ru lék o s  g y ö k erek e t fe jlesz t. A fő 
gyökér á tü lte té s  a lk a lm áv a l sok n ö vénynél e lpu sz tu l, v ag y  h a  m eg is m arad , 
az erő teljesen  fejlődő h a jtá s  e red e tű  gyökerek  h a m a r tú ln ö v ik . E zek  a 
já ru lék o s gyökerek  a ste le  pericyk lusábó l, a négy  k o lla te rá lis  n y a láb  fe le tti 
szö v e ttá j se jtje ib ő l szerveződnek . K ia la k u lá su k  azonos a no rm ális  o ld a l­
gyökerekével. Az o ldalgyökerek  és a h a jtá s  e rd e tű  gyökerek  szerkezetileg  
a b b an  k ü lönböznek  a főgyökértő l, hogy  nem  d ia rch  szerkezetűek , han em  
v á lto za to san  tr i- te tra rc h , ső t p e n ta rc h  je lleg  is ta lá lh a tó  b en n ü k  (51. áb ra).

A fő tengely  b izonyos m agasság  (15 20 cm) elérése u tá n  e lágazik . A h y p o ­
co ty l szárrészből fejlődő gyökérrendszere  is in ten z ív  növekedésnek  indul. 
E z az időszak  a p a p rik a  fejlődésének  jó l e lh a tá ro lh a tó  szakasza. A szövetek
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51. ábra: a ) K eresztm et­
szet a gyökérből. M ásodla­
gos szövetek kialakulása
p s z  =  paraszövet, р а с  =  paracam  
bium , eh =  elsődleges kéreg, p h  =  
phloem, x y  — xylem, b s =  bélsugár, 
c  =  cambium

fe jlődését ille tően  erre a szak aszra  jellem ző, hogy a növ én y  m inden  szervé­
ben  in te n z ív  se jto sz tó d ás  tö r té n ik , az elsődleges szöve tek  á llan d ó su ln ak , 
de m ár k e z d e té t veszi a m ásodlagos szövetek  k ia lak u lása  is. A h o sszan ti 
növekedés m érték e  nag y o b b  a v as tag o d ásén á l.

A felsőbb sz in tek b en  a h a jtá s  k e resz tm etsze te  á lta lá b a n  négyzetes a lak ú , 
k isebb -nagyobb  k iem elkedésekkel, erősebb b o rd ák k a l. Az alsóbb sz in tb en  
fokozatosan  kerekké válik .
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52. ábra: A  paprikanövény hajtásának szövetfejlődésm enete az első elágazáso­
kig. K eresztm etszet vázlatosan
e p  =  e p id e rm is ,  se =  s a r k o s  c o l le n c h y m a , eh  =  c h lo r e n c h y m a ,  e k  =  e lső d le g e s  k é r e g ,  p h  =  p h lo e m , c =  
c a m b iu m , x y  =  x y l e m , i p h  — i n t r a x y l a r i s  p h lo e m , bsz =  b é l s z ö v e t  (GÖRGÉn y i n É, 1965)

Az epiderm is fe lép ítésé t az a la t ta  levő  elsődleges kéreg  szerkezete  h a tá ­
rozza m eg. Az elsődleges kéreg  h y p o d e rm á já t sarkos co llenchym a- és chlor- 
enchym a-szövet a lk o tja .

A kéreg  h y p o d e rm á ja  a la t t  n ag y  se jtm ag v as , szögletes k é reg se jtek  f ia ta l  
k o rb an  m ég nem  a lk o tn a k  k é re g h a tá r t , és a ste le  p e ric ik lu sá tó l nehezen  
k ü lö n íth e tő k  el.

Az összefüggő szá llító szö v e t-g y ű rű b en  a m ár á llan d ó su lt x y lem  és a belső 
háncs k ö z ö tt sem  f ia ta l  k o rb an , sem  később k am b iu m  nem  a lak u l ki.
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53. ábra: Virágzó és term ésben levő növények hajtásának szöveti viszonyai. K e­
resztm etszetben, vázlatosan
e p  =  e p id e rm is ,  se =  s a r k o s  c o l le n c h y m a , e h  =  c h lo r e n c h y m a ,  e k  =  e ls ő d le g e s  k é r e g ,  p h  =  p h lo e m , c =  
c a m b iu m , x y  =  x y le m , ip h  =  in t r a x y l a r i s  p h lo e m , bsz — b é l s z ö v e t ,  p h r  =  h á n c s r o s to k ,  рас  =  p a r a c a m b iu m  
l =  l e n t ic e l la  (G ö r g é n y i n é , 1965)



A fia ta l  h a jtá s  középső szá rtag ja i sz a b á ly ta la n u l változó  k e re sz tm e tsze tű ek . 
Az elsődleges szövetek  á llan d ó su lásá t a co llenchym a-szövet se jtfa la in ak  
n a g y m é rté k ű  v as tag o d ása  jelzi. A ké reg se jtek  legöm bölyödnek , s a belső 
k é re g h a tá r  hosszúkás, szorosan záródó  se jtje iv e l jó l e lkü lönü l a ste le  2 3-
soros peric ik lu sá tó l (52. áb ra).

A p a p rik a  h a jtá sren d sze re  m in t ism eretes bogas e lágazású . Az első 
elágazás u tá n  a fő tengely  v irág b an  végződik . A v irág  a la t t i  2, esetleg 3 
levél h ó n a ljáb ó l fe jlődő  ú ja b b  tenyészőcsúcsokbó l fo ly ta tó d ik  to v á b b  a 
h o sszan ti növekedés, am íg ezek is v irág k ép le tte l be nem  fejezik  h o sszan ti 
nö v ek ed ésü k e t, és a to v á b b i h a jtá so k  ism ét a v irág  a la t t  levő 2 — 3 levél- 
h ó na lji rügyből fejlődnek .

A p ap rik a  szövetfejlődési v iszo n y a it te k in tv e  h á ro m  szakasz k ü lö n íth e tő  
el. Az első a csíranövény  á llap o ttó l az első elágazásig  ta r t ,  a m ásik  a leg ­
tö b b  v irág o t hozó és leg in tenz ívebb  növekedési szakasz , végü l a h a rm ad ik  
a lassúbb  növekedés és a te rm ésfejlődés szakasza.

Az első és m ásod ik  szak aszb an  fokoza tosan  em elked ik  a tenyészőkúp  
a k tiv itá sa . E rősen  kiszélesedik , so k se jtű  szö v e tté  a laku l, s m ére te iben  a 
p a lá n ta k o ri ten y észő k ú p n ak  közel tízszeresévé válik .

A p a p rik a  n agy  tö m eg ű  m ásodlagos szö v e te t fe jlesz t. A h a jtá s re n d sz e r 
idős fő tengelyében  4 — 5 m m  széles a fa te s t  su g ara . A fa te s t  a lap á llo m án y á t 
fa ro s t a lk o tja , am ely  v ékony  fa lú , egyszerűen g ö d ö rk éze tt se jtek b ő l áll. 
F a p a re n c h y m á t nem  ta r ta lm a z . A széles f a te s te t  egysejtso ros, hom ogén 
b é lsu g arak  szelik  á t. H áncsrésze csak lágy  háncselem ekből épül fel. A kéreg 
se jtje i a belső nyom ás h a tá sá ra  rad iá lis  fa lak k a l o sz tó d v a  k ö v e tik  a stele 
növekedését.

Az ep iderm is egy  ideig tangenciá lis  m egnyú lássa l k ö v e ti a belső szövetek  
növekedését. A leg idősebb  sz á r ta g o k a t azonban  m ár p a ra szö v e t védi. Az 
epiderm is vá lik  m ásodlagos osztódó szö v e tté , se jtje i tangenc iá lis  fa lak k a l 
o sz tó d v a  a lak u ln ak  á t  p a ra k a m b iu m m á . A s to m ák  a la t t i  lég té r  osztódó 
se jtje i o sz tódóképességüket v isszanyerve  csa tlak o zn ak  az ep iderm isbő l a la ­
k u lt  p a rak am b iu m h o z , és tö ltő se jte k e t fűznek  le. I ly en  m ódon a s to m ák  
a la t t i  kéregrészben  k isebb  len tice llák  képződnek . A p a ra szö v e t csak n éh án y  
se jtso rb ó l áll (53. áb ra).

A L E V É L Z E T

A p a p rik a  leveleinek  k ia lak u lása  a k é tsz ik ű ek re  á lta lán o san  je llem ző fe jlő ­
dési fo ly a m a t szerin t tö rté n ik .

A lev é lp rim o rd iu m o k  p ro to d e rm áb ó lé s  a su b d erm ato g en b ő l szerveződnek .
A p rim o rd iu m  k ia lak u lása  u tá n  elsőkén t a levél ten g e ly e  fe jlőd ik  to v á b b , 

és később (0,4 — 0,5 m m  hosszúság u tá n )  a k é t  szélén, m in t keskeny  szegély, 
m egjelen ik  a levéllem ez. E z t k ö v e tő en  m in d k é t rész  p á rh u zam o san  fejlőd ik .

A levéllem ez kiszélesedése egy subm arg ina lis  in iciálisbó l in d u l ki. Ez 
a se jt perik liná lis  fa lak k a l ú j í t ja  m eg ö n m ag á t. A m ezophy llum  te h á t  egy 
subm arg inalis  iniciálisból fe jlőd ik , peri- és an tik lin á lis  osz tódások  ú tjá n , 
m íg az ep iderm is a p ro to d erm áb ó l, am ely  m indvégig  csak an tik lin á lis  m ódon 
osz tód ik  (54. áb ra).
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54. ábra: A levél 
kialakulása
<1 =  p r o to d e r m a ,  s m i  =  
s u h m a r g in a li s  i n i t i a l i s ,  
p c  =  p r o c a m b iu m  
(G ö r g é n y i n é , 1965)

A k ife jle tt  levél szín és fonák  ep iderm ise k ö z ö tt a lak- és nagyságbeli 
kü lönbségek  v a n n a k . A szín ep iderm is v ék o n y  cu ticu lá jú , in k áb b  szögletes 
se jtű , te rü le teg y ség en k én t kevés s to m áv a l. A fo n ák  ep iderm is erősen h u llá ­
m os, k isebb  se jtű , te rü le teg y ség en k én t sű rű n  s to m á k k a l b o r í to t t .  A fonák i 
részen  levő nyeles m irigyszőrök  m ég k ife jle tt  k o rb an  is m eg ta lá lh a tó k  
(55. áb ra).

A levél m ezo p h y llu m áb an  a pa lisad  p a ren ch y m a  m indig  eg y se jtré teg ű . 
Szivacsos p a ren ch y m á ja  4 — 5 se jtso rú , v iszony lag  k icsiny  se jtk ö z ö tti  j á r a ­
to k k a l. A k ris tá ly o k  is e ré teg  se jtje ib en  képző d n ek  (56. áb ra).

A levélnyél an a tó m ia i je llem zője, hogy abax iá lis  o ldala  k e re sz tm e tsz e t­
b en  k erek d ed , adax iális o ld a lán ak  szélein k é t erősebb , középen  kissé la p o ­
sabb  b o rd a  képződésével k é t m élyebb  b a rá z d a  k ele tkezik .

A levélnyél szerkezete  lényegében  a száréhoz hasonló . E p iderm isének  
m eg a lak u lásá t a kéreg  h y p o d e rm á já n a k  szerveződése szab ja  m eg. Az abax i-

55. ábra: a )  K i­
fejlett levélfonák  
epidermise b)  K i­
fejlett levélszín  
epidermise 
s =  s to m a  (G ö r g é ­
n y i n é ,  1965)

b)
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56. ábra: a)  Fejlődő  levél k eresz tm etsze te  b) K ife jle tt 
levél k e resz tm etszete
d =  p r o to d e r m a ,  a m  =  a l a p m e r i s z té m a ,  ep =  e p id e rm is ,  p p  =  p a l i s a d  
p a r e n c h y m a ,  szp =  s z iv a c s o s  p a r e n c h y m a  (G ö r g é n y i n é , 1965)

k é t erő te ljesen  v en trá lis  e re t képez. A főéren 
szélső b o rd á já b a n  egy-egy k isebb  f ia ta l  n y a láb  fu t.

ális o ldal h y p o d e rm á já b a n  
a sarkos co llenchym a fe le tt 
ho ssz irán y b an  m eg n y ú lt se j­
te k  ta lá lh a tó k , és az ep id e r­
mis m irigyszőrökkel b o rí­
to t t .  Az adax iá lis  o ldalán  a 
b o rd á k b a n  kevéssé fe jle tt  a 
co llenchym a. A levélnyélben  
ívesen m cghajló  n agy  n y a láb  
fu t  végig, am ely  a lem ezbe 
é rve  részben  a m ed ian  e re t, 
m a jd  jo b b ra -b a lra  e lágazva 

k ív ü l az adax iá lis  o ldal k é t

A V IR Á G

A p a p rik a  v irág a in ak  k ia lak u lásáv a l A ugustin  (1907) fo g la lk o zo tt ré sz ­
le tesen . V izsgála ta ibó l m e g á llap íth a tó , hogy az egyes v irá g tá ja k  k ia lak u lása  
a zá rv a te rm ő k n é l á lta lán o san  e lte r je d t ak ro p e tá lis  so rren d e t k ö v e ti. A te n y é ­
szőcsúcson először a csészelevelek je len n ek  m eg. E z t k ö v e ti a p á r ta  körének  
k ia lak u lása . A szirom levelek  h o sszan ti növekedése gyorsabb  a csészelevelek­
nél, s ezért röv idesen  e lh ag y ják  azo k a t. E z t k ö v e ti a porzók , m a jd  a te rm ő ­
levelek  d u d o ra in ak  k ia lak u lása .

Az egyes v irá g tá ja k  szöveti v iszo n y a it te k in tv e  G ö r g é n y i n é  (1965) 
m eg á llap ítá sa i sze rin t a v irág k ép le tek  k ia la k u lá sá t m eghatá rozó  ten y észő ­
k ú p  fe lü le té t u g y an ú g y , m in t a v e g e ta tív  részek  k ia la k ítá sá b a n  ré sz t vevő  
ten y észő k ú p é t k é tré te g ű  tu n ic a  b o rítja , am ely  a k ö zép tengelyben  levő 
corpus s e jtc so p o rtjá t véd i. V izsgála ta i szerin t a v e g e ta tív  és re p ro d u k tív  
ten y észő k ú p  k ö z ö tt a lak- és m éretbeli kü lönbségek  v a n n a k , de szerkezet- 
és m űködésbeli e lté rések  nem  ta p a sz ta lh a tó k .

Az egyes v irág tag o k  képződése a csúcsm erisz tém ából a lom blevelekéhez 
hasonló  m ódon tö r té n ik , b izo n y ítv a  ezzel a z t a té n y t , hogy a v irág  egyes 
ta g ja i  nem  egyebek , m in t m ó dosu lt levélkép le tek .

A csészelevelek képződése a tenyészőcsúcs m ásod ik  tu n ica -ré teg éb en  k é p ­
ződik. A f ia ta lk o ri á llap o ttó l az idősebb korig  v iszony lag  n ag y  v á ltozáson  
m ennek  ke resz tü l. K ü lső  ep iderm isé t k ezd e tb en  kissé m eg n y ú lt, hullám os 
fa lú  se jtek  a lk o tjá k , am elyek  a la p já t  képezik  az idősebb  k o rb an  az egész 
csészére je llem ző hu llám os, rücskös fe lü le tnek , am elynek  m ár a cu ticu lá ja  
erősen m egvastagszik . A f ia ta l  csésze m ezofillum át tö b b  sejtsoros köztes 
p a ren ch y m a  a lk o tja  sok k r is tá ly ta r tó  s e jtte l és jó l fe jle tt  n y a láb ren d szerre l. 
K ésőbb a m ezophy llum ban  egyre tö b b  se jtk ö z ö tti  já r a t  k e le tkez ik , am ely  
végül jó  levegőcserét b iz to sít. A belső ep id erm ist m ár f ia ta l  k o rb an  (proto- 
derm ális á llap o tb an ) sű rű n  b o rítjá k  nyeles m irigyszőrök . S to m ák  ezen az 
ep iderm isen  n incsenek . K ésőbb  a se jtek  fa la  erősen m egvastagszik , de a 
m irigyszőrök  végig r a j ta  m ara d n a k  (57. áb ra).

A szirom levelek  növekedése a csészelevelekhez hasonló .
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A porzók  k ia la k u lá sá t sz in tén  a subep iderm ális  ré teg  perik liná lis  o sz tó ­
d ása  v eze ti be. H osszan ti növekedésük  v iszony lag  h a m a r befejeződik , 
am elye t a porzók  felső részében egy szélességbeli növekedés v á lt  fel. A f ia ta l  
porzók  p ro to d erm áb ó l és alig d iffe renc iált a lapszöve tbő l á llnak . K ésőbb 
k ia lak u l a hypoderm ális  ré teg  n agy  se jtek k e l, am elyek  perik liná lis  fa lak k a l 
egy belső és egy külső  részre k ü lönü lnek . A h y p o d erm a  első o sz tódásábó l 
k e le tk e z e tt belső ré teg  a p o rto k  négy  sa rk á b a n  és a po llenzsákok  k ia la k í­
tá sá b a n  vesz rész t.

A k ife jle tt p o rto k o k b an  a ta p e tu m  se jtje i nem  o ld ó d n ak  fel, h an em  
m irigyszőrök  m ó d já ra  ö n tik  k i ta r ta lm u k a t  a p o llenzsákba. T e h á t i t t  is a 
S o lanaceák ra  jellem ző szekréciós ta p e tu m m a l ta lá lk o zu n k .

A porzószálak  tö v éb en  levő  n e k tá riu m o k  g y ű rű  a lak ú  d iscust képeznek .
A po llenzsákokban  a m eiosis m ég a v irág  te lje sen  z á r t  á lla p o tá b a n  m eg­

tö r té n ik . A m agkezdem ények  is ekkor fe jlő d n ek  k i, de b en n ü k  m ég 
redukciós osztódás nem  észlelhető.

A te rm ő leve lek  k ia lak u lá sa  sz in tén  a m ásod ik  tu n ica -ré teg b en  kezdődik .
A v irág  szállítószövete i a kocsány  szá llító szö v e t-g y ű rű jén ek  h áro m  sz in t­

jéb ő l v á ln ak  k i. A legalsóból a csészelevelek erei ág azn ak  ki. A kocsány  
szö v e tg y ű rű jéb ő l va lam iv e l m ag asab b  sz in tb en  4 n y a lá b  közösen a lk o tja  
a szirom levelek  és a p o rzó tá j é rren d szeré t. A po rzószálak  tö v ü k k e l a sz irom ­
levelek  a lap i részéhez h o zzán ő ttek . V égül a legm agasabb  sz in tb en  az össze­
függő szá llító szö v e t-g y ű rű  a te rm ő lev e lek  szám áv a l azonos részre  oszlik. 
E gy-egy  n y a láb  fu t m inden  term ő levélben .

A ten y észő k ú p  a term ő lev e lek  in ic iá lódása  u tá n  nem  h aszn á ló d ik  fel és 
nem  fejezi be tev ék en y ség é t. Az egyes v irá g tá ja k  k ia la k ítá sá v a l p á rh u z a m o ­
san  egyre szélesebb lesz. A corpus k ö zp o n ti se jtje i ugyan is széles sáv b an  
m űködő  b é lm erisz tém át fűznek  le. A term ő lev e lek  összenövése u tá n  a 
te rm ő  alsó része, te h á t  a fejlődő m ag h áz  fa la  kiszélesedik , s félgöm bszerűen  
felem elkedik , az összenövések helyén  pedig  k isebb  v á lasz fa lak  is k e le tk ez ­
nek , am elyek  b e n y ú ln ak  a m agház ü regébe. A m agház fa lá n a k  növekedésé­
vel p á rh u zam o san  m in d jo b b an  növekszik  a k ö zp o n ti ten g e ly . B enyom ul, 
s te ljesen  k itö lti  a te rm ő lev e lek  á lta l a lk o to tt  ü reg e t. E z az erősen g y a ra ­
podó szövetrész a cen trá lis  p lacen ta , am ely e t csak  az erősen osztódó  bél- 
m erisz tém a növeszt. A m ikor a p lacen ta  b izonyos n ag y ság o t elér, a bél- 
m erisz tém a befejezi m űködését. E k k o r a p lacen ta  m ásod ik  tu n ica-ré teg é- 
ben  az an tik lin á lis  o sz tó d áso k a t perik liná lis  o sz tódások  v á lt já k  fel, s m eg­
kezdőd ik  a m agkezdem ények  in iciálódása.

57. ábra: a )  Kereszt- 
m etszet a fia ta l csé­
szelevélből
e p  =  epidermis, k p =  köz­
tes parenchym a, к г  =  kris­
tá ly ta rtó  sejtek, e n y  =  
edénynyalábok, m sz  =  mi­
rigyszőrök

b) M irig y sz ő rö k  a  
csésze levél h a s i  o ld a ­
lá n . (G ö r g é n y in é , 
1965) a) b)
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A m agkezdem énydudorok  nucellusa  először egyenesen nő, de röv idesen  
m eggörbül, s az a tro p  m agkezdem énybő l a n a tro p  m agkezdem ény  fejlőd ik . 
A n u ce llu st a p ro to d erm áb ó l k e le tk eze tt egy ré tegű , v a s ta g  in teg u m en tu m  
veszi kö rü l. A nuce llu sb an  egy p rim er a rch espo rium -se jt k e le tkez ik , am ely ­
n ek  redukciós o sz tódása  u tá n  a Solanaceae csa lád ra  je llem ző 8 m agvú  
em briózsák  alaku l ki.

A T E R M É S

A p a p rik a  leg v á lto za to sab b  része a te rm és. A lak ra  és n ag y ság ra  nézve 
e g y a rá n t sokféle típ u s  a la k u lt ki belőle az idők  fo ly am án . A  göm balak tó l 
a hosszú, hegyes, keskeny  típ u sig  b ezáró lag  az á tm e n e ti fo rm ák  ren d k ív ü l 
gazdagsága je llem zi a p a p rik a  te rm ésé t. A n ag y ság o t ille tően  pedig  a 
n é h á n y  g-os bogyók  u g y an ú g y  m e g ta lá lh a tó k  egyes v á lto z a to k b a n , m in t 
ahogy  e lő fo rdu lnak  300 — 400 g-os bogyók  is.

A  szerk ezeti fe lép ítés  tek in te té b e n  azon b an  n in csen ek  k ü lön b ségek , m ert 
az alak ban , n agyságb an , sz ínb en  term ésfa l-vastagságb an  stb . eltérő  b ogyók  
sz ö v e ti fe jlőd ésm en ete  te ljesen  e g y ö n te tű  szerv ező d ést m u ta t. P lavsic  —

58. ábra: Kereszt- 
m etszet a term ésfal­
ból, közvetlenül az 
elvirágzás után
exc =- exocarpium, edc  =  
endocarpium, m c  =  mező- 
carpium , h y  =  hypoderm a, 
os =  óriássejtek, e n y  *=» 
edénynyalábok, p a h  =  pa- 
renchym a-hidak, k r  =  k ris­
tá ly ta rtó  sejtek (GÖRGÉ- 
N Y IN É , 1965)
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60. ábra: K eresztm etszet­
részlet a term ésfalból, te l­
jes nagyságukat elért ter­
m ésekből. F ajta: Cecei édes
e x c  =  e x o c a r p iu m , m c  =  m e z o c a r -  
p iu m , / i y = h y p o d e r m a  (g ö r g é n y i n é  
1965)

59. ábra: 4 — 6 cm  nagyságú term és term ésfalából keresztm et­
szet. Fajta: Cecei édes
e x c  —  e x o c a r p iu m , e d c  =  e n d o c a r p iu m , m c  =  m e z o c a r p iu m , e n y  =  e d é n y n y a lá b ,  
h y  =  h y p o d e r m a ,  o s  =  ó r iá s s e j te k ,  p a h  =  p a r e n c h y m a - h id a k  ( g ö r g é n y i n é , 1965)
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G o j K O V i c  (1960) m eg állap ítása  
sze rin t az é re tt  te rm ésfa lra  
v o n a tk o zó an  a fa j tá k  k ö zö tti 
kü lönbségek  in k á b b  m en n y i­
ségileg fe jezh e tő k  ki, m in t 
szö v e tfe jlő d éstan i v o n a tk o z á s ­
b an .

M egterm ékeny ítés e lő tt a 
te rm ésfa l, ille tve  m ég a m ag ­
ház fala  igen egyszerű  felép í­
té sű . A kü lső  és belső ep id e r­
m is k ö z ö tt 8 10 se jtso rbó l
álló egyszerű  k ö z tes-paren - 
ch y m a v an .

M egterm ékeny ítés u tá n  lé ­
nyeges v á lto záso k  észlelhetők  
a te rm ésfa lb an . A külső  ep i­
derm is, ille tve  ep ica rp iu m  és 
a belső egysejtsoros ep iderm is, 
ille tve  end o carp iu m  erősen osz­
tó d ik . Az egyszerű  fe lép ítésű  
k ö z tes-p a ren ch y m áb ó l igen 
v á lto za to s  fe lép ítésű  m ezocar- 
p iu m  fejlőd ik . E g y  kü lső  
4 —6 se jtso rb ó l álló kis se jtű  
h y p o d e rm ára , egy középső 
te rjed e lm eseb b , tö b b  s e jtré ­
te g ű  p a re n c h y m á ra  és egy 
óriás se jtek b ő l álló se jtso rra  
-f- az ezeket összekötő  p aren - 
c h y m a-h id ak ra  k ü lö n ü l el.

K ö zv e tlen ü l a v irágzás u tá n i 
á lla p o tb a n  a te rm ésfa l m ár 
m in teg y  20 -2 5  se jtso rn y i szé­
lességű, és se jtso ra in ak  szám a 
a később i fejlődés fo lyam án  
sem  szaporod ik . A se jto sz tó ­
dások  n ag y  része m ár b efe je ­
ző d ö tt, legfeljebb  m ég az epi- 
ca rp iu m b an  és a m ezocarp ium  
hy p o d erm ális  részeiben fo ly ik  
ném i osz tódás. E z u tá n  in d u l 
m eg az egyes ré te g e k  k ü lö n le ­
ges d ifferenciálódása .

A külső  ep iderm isse jtek  fa lán  m ár m eg ta lá lh a tó  a finom  gödörkés v a s ta ­
godás is. A m ezocarp ium  h y p oderm ális  ré teg én ek  kis se jtje i szorosan zá ró d ­
n a k  egym áshoz, s az é rin tkező  sa rk o k  m en tén  m eg v astag o d n ak . A belső 
p a ren ch y m a-ré teg  se jtje i e rő te ljesebb  növekedésnek  in d u ln ak , de m ég szó­

é i.  ábra: Endocarpium -sejtek felülnézetben  
a )  H a tv a n i  b )  Cecei édes, s c h  =  sc le rif ik á ló d o tt se jtek , p s  =  p a re n - 
c h y m a se jte k  ( G ö r g é n y i n é , 1965)
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ro san  zá ró d n ak  egym ás­
hoz. E b b en  a ré tegben  
sok k r is tá ly  ta r tó  se jt a la ­
k u l k i. Az óriás se jtek  to ­
v áb b  növekszenek . Az 
óriás se jtek  fe le tti endo- 
c a rp iu m se jte k fa la  elfáso- 
d ik , gödörkésen m egvas­
tag sz ik . A p a ren ch y m a- 
h id a k  fe le tti  se jtek  kissé 
h u llám o sak , vékony  fa ­
lú a k  m arad n ak .

A fia ta lo n  zöld színű 
bogyó jú  fa j tá k  m ezocar- 
p iu m á n a k  külső  se jtso ra i­
b a n , ső t a n y a láb o k  k ö ­
z ö tti  p aren ch y m a-se jtek - 
ben  sok ch lo rop lastis t a ­
lá lh a tó . A fehér bogyójú  
fa j tá k  (Cecei) te rm ésfa ­
láb an  ch lo rop lastisok  
n incsenek . A belső m e- 
zocarp ium  se jtje ib en  a 
se jtm a g v a k  kö rü l ehe­
ly e t t  ko rong  a lak ú  leuco- 
p las tiso k  fig y e lh e tő k  meg 
(58. áb ra).

A te ch n ik a i é re ttség  
á lla p o tá b a n  (a fa jtá ra  
je llem ző  a lak  és e redeti 
n ag y i ág elérésének  id ő ­
szaka) az egyes szö v e tré ­
szekben  befejeződnek  a 
kü lönböző  osz tódási és 
m egnyú lási fo ly am ato k . 
M egszűnik a se jtek  erős 
növekedése , v a la m in t az 
egyes szövetrészek  to ­
v á b b i v a s tag o d ása .

A fű sze rp ap rik a -fa jták - 
n á l az ep icarp iu m  cuti- 
cu lá jáv a l e g y ü tt  a ra d iá ­
lis fa lak  is m eg v astag o d ­
n a k . Az é tkezési p a p r ik a ­
fa jtá k n á l a cu ticu la  lén y e­
gesen v ék o n y ab b  m arad .

A m ezocarp ium  collen- 
chy m a-ré teg e  a fűszer-

тс <

62. ábra: B iológiaüag érett term ések keresztm etszete. 
Fajta: H atvani
exc =  e x o c a r p iu m , h y  =  h y p o d e r m a ,  m c =  m e z o c a r p iu m , edc =  e n d o c a r -  
p iu m , p a h  =  p a r e n c h y m a - h id a k ,  en y  =  e d é n y n y a lá b ,  os =  ó r iá s s e j te k ,  l  =  
le n t ic e lla ,  chr =  c h r o m o p la s ti s o k  (G ö r g é n y i n é ,  1965)
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63. ábra: B iológiailag érett term ések  
keresztm etszete. Fajta: Cecei édes. 
(Jelzéseket 1. a 62. ábrán.) (Gör- 
g é n y i n é ,  1965)

64. ábra: Capsaicint k i­
választó m irigy sejtek a 
term ésfal hosszanti pia­
cén táján
m i s  ”== m i r i g y s e j t e k  ( G ö r g É - 
N YINÉ, 1965)
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p ap rik a -típ u so k n á l v a s ta g a b b  fa lú , tö b b  ré teg ű  (6 — 8), az é tkezési f a j ­
tá k n á l v ék o n y ab b  és kevesebb  ré teg ű  (4 — 5). A m ezocarp ium  p aren ch y - 
m a-ré teg én ek  se jtje i főleg rad iá lis  irá n y b a n  n y ú ln a k  m eg. A b e n n ü k  levő 
k em én y ítő  fo ly am ato san  fe lhasználód ik , és e h e ly e tt — kü lönösen  a fű- 
sze rp ap rik a  fa j tá k  bogyó iban  — egyre tö b b  olaj csepp v á lik  ki (59., 60. 
áb ra ).

T ovább  n ag y o b b o d n ak  az óriás se jtek  is. A fű sz e rp a p rik a -fa jtá k  bogyó iban  
az ep icarp ium  erősen sclerifiká lód ik  (61. áb ra).

A biológiai é re ttség  á lla p o tá b a n  a leglényegesebb v á lto z á s t a te rm é s ­
fa lb an  képződő  sz ín tes tek  je len tik . E lőször csak a n y a láb o k  kö rü li se jtek b en , 
később  a belsőbb  se jtek b en  is ke le tk ezn ek  ch rom op lastisok , am elyek  csak ­
h a m a r m eg je lennek  a te rm ésfa l kü lső  se jtso ra ib an  is o lyan  n ag y  szám m al, 
hogy  sz in te  te ljesen  k itö lt ik  a se jte k e t. E zekben  a se jtek b en  halm o zó d n ak  
fel az értékes ízan y ag o k  is. A  m ezocarp ium  se jtje ib en  bőven  vá lik  ki olaj 
is erősen fén y tö rő  cseppek  a la k já b a n  (62., 63. áb ra ).

A szá llító szövetek  elég szabá lyszerűen  a m ezocarp ium  közepén  hú zó d n ak . 
A n y a láb o k  á lta lá b a n  gyengén fe jle ttek .

A te rm ő leve lek  összenövése m en tén  k isebb  v á lasz fa lak  ke le tk ezn ek , 
am elyek  b en y o m u ln ak  a te rm ésü reg b e  is. F e lü le tü k ö n  m agkezdem ények  
a lak u ln ak  k i, s ezért részben  p la c e n tá n ak , de m ivel ezen a részen  k iv á lasz tó  
m irig y se jtek  is képződnek , k iv á lasz tó  szö v e tn ek  is te k in th e tő k . A  szövet 
belső  se jtje ib en  a se jtm ag  k o rán  felszívódik , és tá g  se jtk ö z ö tti  já ra to k  
k e le tkeznek . Az ep iderm is-ré teg  m indvég ig  se jtm ag v as  m a ra d , s e m ia tt  az 
egyes se jtek  a cap sa ic in -k iv á la sz tá sá t szolgáló m irig y se jtek k é  a lak u ln ak . 
A capsaic in  o la jszerű  cseppek  a la k já b a n  v á lik  k i a cu ticu la  és az ep iderm is 
se jtfa la  k ö z ö tt (64. áb ra).

G ö r g É N Y I N É  (1965) kü lönböző  fa jta típ u so k o n  v é g z e tt sz ö v e tta n i v izsgá­
la to k  a lap ján  m eg á llap ítja , hogy  m indazok  a p a p r ik a fa jtá k , am elyeknek  
szövetei k o rán  á llan d ó su ln ak , és sok b en n ü k  a sz ilá rd ító  szövet, főleg 
fű sze rp ap rik án ak  a lk a lm asak . A zok a fa jtá k , am elyek  növekedő  képességü­
k e t sokáig m e g ta r tjá k , lazáb b  fe lép ítésűek , és a te rm ésfa lb an  kevés a sz ilá r­
d ító  elem , e lsősorban étkezési fa j tá k n a k  a lk a lm asak . A fű sze rp ap rik ák  
te rm ésfa la  az é tkezési fa jták éh o z  v iszo n y ítv a  k isebb  á tm é rő jű . E p ica rp iu - 
m u k  v a s ta g  c u ticu láv a l fe d e tt, rad iá lis  és tan g en c iá lis  fa lu k  erősen m eg­
v a s ta g o d o tt. A m ezocarp ium  h y p o d e rm á ja  tö b b  ré teg ű , és v a s ta g  fa lú  collen- 
ch y m a szövetbő l áll. A m ezocarp ium  belső v ék o n y  fa lú  p a ren ch y m a- 
se jtje i élők, m indvégig  se jtm ag v asak , n ag y  k ö zp o n ti v acu o lu m o t ta r ta lm a z ­
n a k . K ö z ö ttü k  kevés és kis m ére tű  se jtk ö z ö tti  j á r a t  a laku l k i, s ennek  k ö v e t­
k ez téb en  a szövetrész  sű rű b b , tö m ö tte b b  szö v e te t a lk o t. A fű sze rp ap rik ák  
szövetei az é tkezési fa jtá k h o z  k ép est h a m a ra b b  á llan d ó su ln ak , e löregednek, 
am ibő l k isebb  v ízigényre  v o n h a tó  le k ö v e tk ez te tés .

Az étkezési p a p r ik a fa jtá k  te rm ésfa la  v a s ta g , lédús. A p e rica rp iu m  cu ticu - 
lá ja  a fogyasztási é re ttsé g  á lla p o tá tó l kezdve m egvékonyod ik . A m ezocar­
p ium  h y p oderm ális  részében  v iszony lag  v ék o n y  co llencbym a szövet ta lá l ­
h a tó . A m ezocarp ium  p aren ch y m a-szö v e te in ek  se jtje i élők, v ék o n y  fa lú ak , 
leg ö m b ö ly ö d ö ttek , és k ö z ö ttü k  tö b b  a se jtk ö z i j á r a t ,  m in t a fű sz e rp a p rik a ­
fa jtá k n á l. Az end o carp iu m  viszony lag  k ism érték b en  sc lerifiká lód ik . Az 
e m líte tt e ltérés az é tkezési p a p r ik a fa jtá k  n agyobb  v íz igényére  u ta l.
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A MAG

A m ag o t k ív ü lrő l egy ré­
teg ű  in teg u m en tu m b ó l fe j­
lődő ep iderm is b o rítja . S e jt­
je ire  je llem ző, hogy a ta n - 
genciális és a rad iá lis  fa lak  
U a lak ú ak , v a s ta g o d o tta k . 
A h o sszan ti fa lv as tag o d ás  
közben  hu llám os fe lü le tű v é  
vá lik . Az ep iderm is külső 
fa la  v a s ta g a b b  c u ticu láv a l 
b o r íto tt .  A m ag szélén jó v a l 
n a g y o b b a k  az ep iderm is- 
se jtek , m in t a k é t la p í to t t  
o ldalon .

A kü lső  ep iderm is a la t t  
ta lá lh a tó  a p erisperm ium  
összen y o m o tt szöve t-ré tege . 
E n n e k  legkülső  k é t-h á ro m , 
p a ren ch y m a-se jtek b ő l álló 

se jtso ra  m e g ta r tja  u g y an  sejtes a la k já t, de az a la t ta  levő se jtso ro k  m ár 
te ljesen  összenyom ódnak . A p erisperm ium  legbelső se jtso ra  egy jó l záródó , 
U a lak ú an  v a s ta g o d o tt belső ep iderm issé a laku l. A nucellusbó l k e le tk e z e tt 
ö sszen y o m o tt szö v e tré teg e t a m agban  tá p lá ló ré te g n ek  nevezik . A tá p lá ló ré ­
teg  sem  oszlik  m eg egyen letesen  a m agon belül a kü lső  és a belső  ep iderm is 
k ö zö tt. A m ag la p í to t t  k é t o ldalán  n agyobb  m ennyiség  halm ozód ik  fel 
belőle, m in t az élen, s legnagyobb  m ennyiség halm ozód ik  fel a m ag k ö ldök­
részénél, a m ik ropy lénél (65.,66. áb ra ).

A belső ep iderm is á lta l h a tá ro lt  endosp erm iu m -se jtek  szögletesek, kissé 
v a s ta g o d o tt fa lú ak . O la ja t és k risz ta llo id  ta r ta lm ú  aleuronszem cséket 
ta r ta lm a z n a k .

Az em brió  a m agban  a 6-os szám ra  em lékeztetőén  m eggörbü lt. G yököcs- 
kéje  a m ik ropy le  felé he lyezked ik  el, sz ik leveleit az alig h a jlo t t  p lu m u la  
z á rja  közre.

66. ábra: A  m ag szerkezete vázlatosan. Fajta: Cecei édes
t s  =  maghéj külső epidermise, b ts  =  maghéj belső epidermise, p s p  =  táplálóréteg, e s p  =  endosperm ium, eb  =  embrió 
helye, ° n y  =  edénynyaláb ( G ö r g é n y i n é , 1965)

65. ábra: K eresztm etszet-részlet k ifejlett m agból
t s  —  m a g h é j  k ü ls ő  e p id e rm is e ,  p s p  =  t á p l á ló r é t e g ,  b ts  =  m a g h é j  b e lső  
e p id e rm is e ,  e s p  =  e n d o s p e r m iu m , e b  —  e m b r ió  h e ly e  (G ö r g é n y i n é , 1965)
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2.4. F E J E Z E T

A fontosabb paprikafajták jellemzése

A fa jtá k  ism erte té sé t e lsősorban a M agyarországon te rm e sz te tt  fa jtá k  je l ­
lem zésére ö sszp o n to sítju k . A kü lfö ld iek  közül csupán  a v a lam ily en  v o n a tk o ­
zásb an  különleges je len tő ség ű , ill. az egyes o rszágokban  á lta lán o san  el­
te r je d t  fa j tá k  rö v id  le írá sá ra  szo rítk o zu n k .

A könn y eb b  á tte k in th e tő sé g  v é g e tt kü lön  tá rg y a lju k  az é tkezési és a 
fű sz e rp a p rik a -fa jtá k a t. A k é t csoporton  belü l to v á b b i csopo rto sítás  elsősor­
b an  az é tkezési fa jtá k n á l in d o k o lt. Az e cso p o rtb a  ta r to z ó  fa j tá k  a lak ja  
ren d k ív ü l v á lto za to s , és éppen ezé rt ö n k én te len ü l k íná lkoz ik  g y ak o rla ti 
c soporto sítási a la p k é n t. E zen k ív ü l u g y an ú g y  végezhető  g y ak o rla ti cso p o rto ­
sítás az egyes fa j tá k  növekedésének  erőssége (föld fe le tti h a jtá s ré sz e k  hossza 
és e lág azo ttság a), to v á b b á  a fejlődési ciklus id ő ta r ta m a  (korai, középkora i, 
kései), ill. az egyes fa jtá k  fe lhasználása  (nyersfogyasztás, k o n zerv ip a ri fel- 
h aszná lás, ő rlem énykészítés s tb .)  a lap ján .

Az e fe jeze tben  ism e r te te t t  f a j tá k a t  a g y ak o rla t szám ára  á t te k in th e tő , 
egyszerű  felosztás sze rin t c so p o rto s íto ttu k  (étkezési- és fű sze rp ap rik ák  
cso p o rtja ). E zen  belü l a z u tá n , te k in te tb e  véve a ren d sze rtan i k ü lönbségeke t, 
T e r p ó  (1965) c so p o rto s ítá sá t v e ttü k  a lapu l.

E sze rin t az é tkezési p a p r ik a fa jtá k  k é t co n v a rie ta sb a  (convar. longum  
és convar. g ro ssum ), a fű sz e rp a p rik a -fa jtá k  pedig  m ind  a convar. lon- 
gum ba  so ro lha tók .

A v ilágszerte  te rm e sz te tt  p a p r ik a fa jtá k  közül egyesek neve  m ár a X Y I. 
század b an  elő fo rdu lt. íg y  a C ayennei-rő l 1542-ből, a cse resznyepaprikáró l 
1586-ból, a Chili-ről 1588-ból v an  a d a tu n k . A C elestia l-t 1731-ben, a Cam- 
p a n a - t  (Bell) 1774-ben em lítik . A X IX . század  n ev eze teseb b , m ég m a is 
te rm e sz te tt  fa jtá i  a C alifornia W onder (1828), a R u b y  K in g  (1884), a 
T abasco  (1888) s tb . T h o b u r n  1826-ban k a ta ló g u sá b a n  a kö v e tk ező  f a j tá k a t  
a já n lja : L argo v ag y  C ayena, F o rm a  de to m a te , Bell v ag y  C orazón de B uey , 
C ereza, B ird . 1852-ben M adrid  k ö rn y ék én  4 p a p r ik a típ u s t te rm e sz te tte k  
( P i o v a n o , 1962).

Az e m líte tt f a j tá k a t  a századfordu ló  ide jén  M agyarországon is te rm e sz te t­
té k , sok egyéb, a m agkereskedők  á lta l „ ú jd o n sá g k é n t”  h ird e te t t ,  kü lfö ld rő l 
b eh o zo tt fa jtá v a l e g y ü tt. A m ú lt század b an  n á lu n k  m ég a p a p rik a  n em esí­
tésével nem  fog la lkoz tak , s így a m agkereskedők  a kü lfö ld rő l b eh o zo tt 
f a j tá k a t  te r je sz te tté k  to v á b b . A kü lfö ld i fa jta n e v e k e t g y ak ran  m ag y a rra  
fo rd íto ttá k , és a v á lla la t s a já t  fa j tá ja k é n t  h ird e tté k .

R égi f a jtá in k  m ásik  c so p o rtjá t a bo lgár zö ldségkertészek  á lta l b eh o zo tt 
f a j tá k  (Szopócki, K a lin k u szk i, K o ssza rv ú , P a rad ic so m p ap rik a , N a ran cs­
p a p rik a  s tb .)  a lk o tjá k  ( S z a l v a , 1959).
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A m ú lt század  végén a kü lfö ldön  fo rgalom ban  ta lá lh a tó  f a j tá k  szám a 
tö bbszáz  le h e te tt . E rre  k ö v e tk e z te th e tü n k  abból is, hogy I r i s h  (1898) m ár 
is m e r te te tt  fa jta ren d sze réb en  250-nél tö b b  fa jta n e v e t em lít. Ig az , hogy 
ezeknek  n ag y  része szinonim a. T r a c y  (1909) az E g y esü lt Á llam okban  a 
század  elején fo rg a lm azo tt p a p r ik a fa jtá k  közül 134 fa j ta  n év jeg y zék ét 
k é sz íte tte  el azzal a céllal, hogy a fa jta n e v e k  ú tv esz tő jéb en  re n d e t te rem tsen .

A X X . század  elején m eg je len t K e rté sze ti L apokbó l m eg á llap íth a tó , 
hogy a fű sz e rp a p rik a -fa jtá k  k ö zö tt M agyarországon a Szegedi p a p rik a  te r ­
m esztése v o lt á lta lán o san  e lte rjed v e . Az étkezési p ap rik ák b ó l h aza i nem esí- 
té sű  fa j ta  m ég nem  v o lt. íg y  pl. a M au th n er m agkereskedő  v á lla la t á lta l 
fo rgalom ba h o z o tt „M au thner-féle  ja v í to t t  C elestia l” , a „M au th n er-fé le  
b íb o rn o k ”  és egyéb hason lók  kü lfö ld rő l b eh o zo tt és á tk e re sz te lt fa jtá k  
v o lta k . A K ertésze ti L ap o k b an  (1907) ta lá lh a tó  a d a t a rró l, hogy  az O rszágos 
M agyar K e rté sz e ti E g y esü le t rendszeresen  a d o tt  zö ld ség m ag v ak a t k i­
p ró b á lás  cé ljábó l a te rm esz tő k n ek . íg y  az E g y esü le t 23. közgyűlésének  
je len téséb en  20 p a p r ik a fa jta  k io sz tásáró l o lv ash a tu n k . E zek  k ö z ö tt m a m ár 
csak  a Szegedi, az E le fá n to rm á n y  és a P a rad ic so m a lak ú  szerepel. F e ltű n ő , 
hogy a 20 fa j ta  k ö z ö tt egy bo lgár e red e tű  sem  v o lt, legalább is a fa jta n é v b ő l 
k ö v e tk e z te tv e . A fa j ta  fö ld ra jz i e red e té re  u ta l t  a vörös C ayennei, az ap ró  
Chilei, a keskeny  M exikói és a M addaloni édes elnevezés.

A rég i zö ldség term esztési k ö n y v ek  á lta lá b a n  rö v id en  fog la lkoznak  a 
p a p rik a  term esz tésév el (T ó t h f a l u s i  1847, B o u c h é  1875, L á z á r  é. n ., 
Cz a p Ár y  1913, N é m e t h  1922, B á s z e l  1924, L i m b a c h e r  1928) és kevés 
f a j tá t  ism erte tn ek . K iv é te l ez alól B á s z e l  (1924) kö n y v e , am ely  24 fa j ta  
n e v é t so ro lja  fel. Jegyzékében  ta lá lh a tó  bo lgár fa j ta  is „B o lg á r to m p a ” 
néven . K ü lö n  em líti a „V örös p a rad ic so m a lak ú ” -t és a „P arad icso m - 
gyüm ölcsű” -t. Az ism erteb b  kü lfö ld i f a j tá k  közül a R u b y  K ing  szerepel

É T K E Z É S I P A P R IK A

A C A P S IC U M  A N N U U M  convar. L O N G U M  FAJTÁI 

H A T V A N I

A fa j ta  nem esítési a lap an y ag a  a H eves m egyei zö ldség term esztő  k ö rz e t­
ben  — H a tv a n  k ö rn y ék én  — régebben  h a jta tá s ra  h a sz n á lt fű szerp ap rik a- 
tá j f a j ta  v o lt. N em esítésé t 1953-ban B o r k a  M i k l ó s  és K o r ó d i  L á s z l ó  
k ezd te  a K e rtésze ti F ő iskola  so roksári ta n g a z d a sá g áb a n . Az egyedi szelek­
cióval e lő á llíto tt új fa j ta  1960-ban k a p o tt  á llam i elism erést.

A la k ta n i leírása : S zára  45 — 55 cm  m agas, vék o n y , fe lü le tén  an thoc iános 
színeződésű. H a jtá sa i a rán y lag  hosszú ízközűek . L evélzete  r i tk a , levelei 
keskenyek , a lán d zsás  típ u sh o z  közelebb állók, m in t a to já sa lak h o z , s ö té t­
zöld sz ínűek . A bogyó k eskeny , hengeres, á lta lá b a n  egyenes, n é h a  a csúcsi 
részen  m eggörbülő  hegyben  végződik . F elü le te  sim a, a te rm és h ú sa  az é tk e ­
zési p ap rik áh o z  v iszo n y ítv a  vék o n y , á tm e n e t a fű sze rp ap rik ák  felé. H éja  
azonban  v ék o n y ab b  és nem  bőrszerű . A bogyó belse jében  2 —3 ér ta lá lh a tó . 
A bogyók  a n ö vényen  lefelé csüngve h e lyezkednek  el. Színük  fo g y asz tásra  
é re t t  á llap o tb an  középzöld , é re tte n  p iros. Ize csípős.
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67. ábra: H a tv a n i

Felhasználása : R öv id  tenyész ide je  és jó  te rm ésk ö tése  m ia tt  m elegágyi 
h a j ta tá s ra  a lkalm as. A h a jta tá s i  idény  kezd e tén  a leg k erese tteb b  csípős 
fa jta .

Termesztési igénye : R öv id  ten y ész id e jű , gyors fe jlődésű , az étkezési 
p a p rik á k n á l igény te lenebb  fa jta . A  fű sz e rp a p rik a -fa jtá k n á l egészségesebb, 
be tegségeknek  — elsősorban  az ú jh itű ség n ek  n e v e z e tt v íru sbe tegségnek  — 
jo b b a n  ellenáll. (Á llam ilag m in ő s íte tt n ö v é n y fa jtá k  jegyzéke 1961) (J a v a s ­
la t  . . . 1963) ( K o m j á t i , 1960).

36. T Á B L Á Z A T

H ajta tási paprikafa jták  terméseredményei 1957— 58— 59. évi átlag 
(Országos fajtakísérlet)

F a j ta
L eszed e tt  term és, db /m elegágy i ab lak* B ev é tel 

F t /m . ab lak  
V II . 31-ig

A z összes te rm ésb ő l

V . 31-ig V I. 30-ig V II .  31-ig L  o. % I I .  O. %

H atvani .............................. 45 224 327 214,31 59,44 40,56
Cecei é d e s ............................ 7 103 166 173,92 78,07 21,93
T é té n y i................................... 3 156 265 170,45 63,13 36,87
Magyar erős ....................... 34 185 300 145,40 64,28 35,72

*(1 ablak alapterülete 1,9 m2)

E L E F Á N T O R M Á N Y

Szárm azása  és n em esítő je  p o n to san  nem  á lla p íth a tó  m eg.
A la k ta n i leírása : S zára  hosszú, kissé szögletes. L evelei le k e re k íte tt 

v á llú ak , sö té tzö ld  színűek . A bogyók  keskenyek , hosszúak , keskeny  h egy­
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b e n  v é g z ő d n e k . A b o g y ó k  h e g y e  h a j lo t t .  A k o c s á n y  k ö z e lé b e n  a te r m é sh é j  
k is sé  g y ű r ő d ö tt . A b o g y ó  fa la  v é k o n y h ú s ú , b e lü l k é t  ér v a n  b e n n e . A b o g y ó k  
a n ö v é n y e n  le fe lé  c sü n g v e  h e ly e z k e d n e k  el. S z ín ü k  v ilá g o s  z ö ld e s sá r g a , 
v a g y  sá r g á sz ö ld , é r e tte n  v ö rö s  (S o m o s 1955).

Felhasználása  : Csak nyers fo g y asz tásra  h a szn á lh a tó . K is bogyóátlag - 
sú lya  és zöldes színe m ia tt  é rtékesítése  b izo n y ta lan , és a tö b b i fa jtá n á l 
lényegesen  o lcsóbban é rték es íth e tő . E z é rt a k ö z te rm esz tésb en  m ár alig 
ta lá lh a tó  ( K o m j Á t i , 1960).

D Z S U 1 U M I  S I P K A

Szárm azása : Ism eretlen eredetű fajta, Bulgáriában általánosan elterjedt.
A laktan i leírása : Termése apró, kúp alakú, hegyben végződő, a hajtásokon csüngve  

fejlődik. A piaci érettség állapotában zöld, éretten piros. Ize nagyon csípős.
Felhasználása : Nyers fogyasztásara és a savanyítóiparban használják.
Termesztési igénye : R övid tenyészidejű , igénytelen fajta. B őven terem . Betegségekre  

nem  nagyon érzékeny. Korai term esztésre és hajtatásra is alkalm as.

H A J T A T Á S I  Z Ö L D  F l

Szárm azását te k in tv e  a H a tv a n i X Csokros fehér keresztezéséből e lő­
á l l í to tt  h ib rid  f a jta . N em esítésé t A n g e l i  L a m b e r t  és O r m o s  I m r é n é  1958- 
b an  k ezd te . Je len leg  előzetesen elism ert n e m e s íte tt fa jta .

A la k ta n i leírása : Szára  szilárd , középm agas növésű . Levelei kissé laza  
á llású ak , világoszöld  színűek . B ogyója  10 13 cm hosszú, hengeres, vékony
hegyben  végződő. Színe a H a tv a n i fa jtá é n á l v ilágosabb , hú sa  v a s ta g a b b . 
Ize csípős. A bogyók a tö v ö n  csüngve h elyezkednek  el.

Felhasználása : F riss fo g y asz tásra  a lkalm as.
Termesztési igénye : R öv id  ten y ész id e jű , ren d k ív ü l gyorsan  fejlődő h ib rid  

f a jta . H a jta tá s ra  k iválóan  alkalm as. Csípős íze m ia tt  elsősorban  belfö ld i 
fo g y asz tásra  h a szn á lh a tó . B etegségekkel szem ben ed ze tt.
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A CON VA К. G R O S S U M  FAJTÁI

K ú p o s bogyójúak 

F e h é r  s z í n ű e k

C E C E I  É D E S  3 .

Szárm azása : A Cecei tá jfa jtá b ó l egyed k iv á lasz tássa l e lő á llíto tt fa jta . 
(Cece F ejér-m egyei p a p rik a te rm esz tő  község.)

N em esítésé t A ngeli Lambert 1949-ben kezd te . A fa j ta  1955-ben k a p o tt  
á llam i e lism erést.

A la k ta n i leírása : S zára  erősen fá so d o tt, kem ény , középm agas, fe lü le te  
gyengén b o rd á z o tt, h a lv á n y  an th o c ián o s színeződéssel. L evelei közép- 
nag y o k , to já s  a lak ú ak , középzöld  sz ínűek . A lem ez fe lü le te  gyengén  fényes. 
A bogyók  á tlag o san  10 cm hosszúak , 5 cm  szélesek. A bogyó a la k ja  széles, 
lefelé csüngő k ú p a lak . F e lü le te  kissé b o rd ás, o ldala i b e n y o m o tta k . A hegye 
á lta lá b a n  kissé v isszaha jló  (bagolycsőr a lakú ). A bogyó színe fo g y asz tásra  
é re t t  á llap o tb an  sárgásfehér, é re tte n  tég lap iro s . A te rm és belse jében  3 ér 
ta lá lh a tó . A bogyó h ú sa  kem ény , elég v a s ta g  (4 —4,5 m m ), íze kellem es, 
nem  csípős.

Felhasználása : N yers fo g y asz tásra  és k o n zerv ip a ri fe ldo lgozásra  egy­
a rá n t  h a szn á lh a tó . H a jta tá s ra , k o ra i szabadfö ld i te rm esz tésre  is a lka lm as. 
Jó  e x p o rtfa jta .

Term esztési igénye : Igényesebb  a B ogyiszlói fa jtá n á l, de term őképessége  
is jo b b . Ö ntözéssel m in d e n ü tt te rm esz th e tő .

B etegségekkel szem ben eléggé ellenálló , a v íru sbe tegségek re  a legkevésbé 
fogékony (K omjÁt i, 1961).

Jó  p a r tn e rn e k  b izo n y u lt kü lfö ld i fa jtá k k a l (bolgár, szov je t) va ló  k eresz­
tezésekhez.

69. ábra: Cecei édes
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37, TÁBLÁZAT

K orai szabadföldi p a prika  fa jtakísérlet eredményei 
(1960— 61 — 62. évek átlaga)

Fajta Összes termés 
q/kh

Korai termés 
V III. 6-ig,

q/kh

Bogyó
átlagsúly

g

K iültetéstől 
virágzásig 

eltelt napok 
száma

Beteg bogyók 
%-os aránya

Cecei édes .............. 106,8 43,88 39,6 32 3,40
Korai halványzöld 92,2 45,75 41,5 30 2,32
Szentesi fehér 87.3 36,51 54.4 38 9,10

K E S Z T H E L Y I  F E H É R

Szárm azása : K eszthely  kö rn y ék én  te rm e sz te tt  tá jfa j tá b ó l  egyed-
k iv á lasz tássa l á ll í to tta  elő J eszenszky  Á r pád , NÁfrÁdi I stvÁnné  és 
K ovács Gy ö rg yné . N em esítésé t 1950-ben k ezd ték , és a f a j ta  1957-ben 
k a p o t t  előzetes elism erést.

A la k ta n i leírása : S zára  középm agas, sz ilárd , m erev , fe lü le te  erősen b o r­
d á z o tt, an tho c ián o s színeződésű. L evélzete  sű rű , tö m ö tt,  levelei középzöld  
színűek , kissé fényesek. A bogyók  szabályos, sim a k ú p  a lak ú ak , közép- 
nag y o k , felállók . Á bogyók  hú sa  v a s ta g , kem ény , színe fo g y asz tásra  é re tt  
á llap o tb an  fehér, é re tte n  p iros. A bogyók  belse jében  h á ro m  ér v an . Ize 
édes, nem  csípős.

Felhasználása  : E lsőso rban  k o n zerv ip a ri fe lh aszn á lásra  k ivá ló  m inőségű 
fa jta . L ecsókészítésre, sa v a n y ítá s ra  és m ély h ű tésre  is a lka lm as.

Természeti igénye : Az igényesebb fa j tá k  közé ta r to z ik . Csak jó  te rm ő ­
képességű ta la jo n  ad  jó  te rm ést. B etegségekre nem  érzékeny . K özépkései 
érésű  fa jta , ezért in k áb b  az ország m elegebb részeire a já n lh a tó  (Á llam ilag 
m in ő s íte tt n ö v é n y fa jtá k  jegyzéke, 1961).

70. ábra: K eszthelyi fehér
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71. ábra: T o k o d i éd es

T O K O D I  É D E S

Szárm azása : A b a ja i tá j f a j tá n a k  kölesdi tá j f a j tá v a l  va ló  keresztezéséből 
á ll í to tta  elő K önözsy Vencel T okodon . N em esítésé t 1940-ben k ezd te . 
A fa j ta  1952-ben k a p o tt  á llam i elism erést.

A la k ta n i leírása  : S zára  középhosszú , gyengén b o rd á z o tt. H a jtá sa i lazán  
szé tág azv a  fejlődnek , erő te ljes b o k o ra lak o t képeznek . Levelei laza  állásúak , 
középnagyok , világoszöld  színűek . A lem ez fe lü le te  fényes. A bogyó közép- 
nag y , keskeny , m eg n y ú lt, fe lü le tén  a közepe tá já n  b e b o rp a d t. Vége kissé 
o ld a lt ha jló . A száron  felálló v agy  o ld a lt álló h e lyze tben  v a n . Színe fogyasz­
tá s ra  é re tt á llap o tb an  sárgásfehér, é re tte n  p iros. B elsejében 2 ér ta lá lh a tó . 
A te rm ésfa l közepes v as tag ság ú . Ize  kellem es, nem  csípős.

Felhasználása  : K o n zerv ip a ri feldo lgozásra a lka lm as fa jta . R égebben  a 
feh érh ú sú  fa j tá k  k ö z ö tt elsőbbséget é lv eze tt, de a Cecei édes h á tté rb e  
sz o ríto tta .

Termesztési igénye : In k áb b  k ö tö tte b b  ta la jo k o n  te rm e sz th e tő . L aza 
ta la jo n  és öntözés n é lkü l csak  kicsi, v ékony  h ú sú  b o g y ó k a t nevel. R öv id  
fejlődési id e jű  fa jta . E lsőso rban  a D u n án tú lo n  és a jó  term őképességű , 
k ö tö t t  ta la jo k o n  ad  b iz to san  jó  te rm é s t. B etegségekre nem  érzékeny .

B O G Y I S Z L Ó I  V A S T A G  H Ú S Ú

Szárm azása : A bogyiszlói tá jfa jtá b ó l eg y edk ivá loga tássa l n em esíte tték . 
(Bogyiszló rég i p ap rik a te rm esz tő  község a D u n a  m e lle tt, T o lna  m egyében.)

A n em esíté s t 1948-ban kezd te  Medgyesi J ózsef és Ács Antal a K e r té ­
sze ti K u ta tó  In té z e t ú jm a jo ri te lepén . 1955-ben a fa j ta  á llam ilag  elism ert 
n e m e s íte tt fa j tá v á  le tt .

A la k ta n i leírása : Szára  rö v id , gyengén b o rd á z o tt, an thoc iános színező- 
désű. H a jtá sa i rö v id  ízközűek . A n ö vény  a lacsony , zöm ök növésű , levélzete  
sű rű , tö m ö tt. Levelei középnagyok , középzöld  színűek , fényes lem ez- 
fe lü le tűek .
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72. ábra: Bogyiszlói

B ogyója szabályos k ú p  a lakú , széles a lapú , rö v id , a száron  felfelé álló 
h osszan ti tengellye l. A te rm és hú sa  v a s ta g , kem ény , színe fo g y asz tásra  
é re tt  á llap o tb an  v ilágossárga, zöldes á rn y a la tú . É re t te n  piros színűvé válik . 
A te rm és belseje h áro m  erű. íze  erősen csípős.

Felhasználása : E lsősorban  nyers fo g y asz tásra  h aszn á lják .
Termesztési igénye : Ig én y te len , száraz  v iszonyok  k ö zö tt, öntözés nélkül 

is jó l te rm esz th e tő . A haza i fa j tá k  k ö z ö tt a leg ed ze tteb b  és a legegészsége­
sebb. Fejlődési ide je  rö v id , a ko ra i f a j tá k  közé ta r to z ik . Term őképessége 
közepes (Áll. m in. növ . fa j tá k  jegyzéke, 1961).

C H I N E J A N  ( K E N É Z F A L V I )

Szárm azása  : R o m án iáb an  a b á n á ti  te rü le te n  e lte r je d t hely i f a jta . K é t 
v á lto z a tá t  k ü lö n íte tté k  el.

Az egyik  v á lto z a t középm agas növésű  (50 — 55 cm ), dús levélze tű . Term ése 
kúpos, v a s ta g  húsú  (5 — 6 m m ), a fogyasz tási é re ttség  á llap o táb an  sárga , 
a fiziológiai é re ttség  á llap o táb an  piros színű. A bogyók  átlagos sú ly a  100 g, 
hosszúsága 7 9 cm , szélessége 5 cm.

A m ásik  t íp u s  erősebb növésű . Á tlagos m agassága  80 85 cm . B ogyói a
tech n ik a i é re ttség  á lla p o tá b a n  zöldek, a te ljes é re ttség  á lla p o tá b a n  p iro sak
(Maier , 1963).

Z ö l d  s z í n ű e k

K E C S K E M É T I  K O R A I  H A L V Á N Y Z Ö L D

Szárm azása : A Cecei tá j f a j ta  és a K alinkó i zöld fa j ta  keresztezéséből 
á ll í to tta  elő V ukovics Lajos a D u n a  T iszaközi M ezőgazdasági K ísérle ti 
In té z e t kecskem éti te lepén . A nem esítési m u n k a  1949-ben k ezd ő d ö tt, és a 
fa j ta  1963-ban k a p o tt  előzetes elism erést.

A la k ta n i leírása : Szára  30 35 cm hosszú, m erev , középhosszú o ld a l­
h a jtá so k k a l. Levelei középnagyok  és középzöld  sz ínűek . A bogyó közép-
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73. ábra:  K e c s k e m é t i  
k o r a i  h a lv á n y z ö ld

n ag y , a la k ja  a Cecei fa jtáéh o z  hason ló , széles, lefelé csüngő, m eg n y ú lt 
k ú p  a lakú . K ülső  fe lü le tén  kissé bo rd ás, o ld a lt b e n y o m o tt. Színe fogyasz­
tá s ra  é re tt  á llap o tb an  világoszöld , é re tte n  p iros. H ú sa  k ö zép v astag , íze 
csípős.

Felhasználása : E lsőso rban  h a j ta tá s ra  és szabadfö ld i k o ra i te rm esz tésre  
a lkalm as. Csípőssége m ia tt  sem  k o n zerv ip a ri fe ldo lgozásra , sem  e x p o rtra  
nem  h aszn á lják .

Term esztési igénye : Ig én y te len  fa jta . A p a p rik a  te rm esz tésére  a lkalm as 
ta la jo k o n  m in d e n ü tt te rm e sz th e tő , de ko ra iság a  csak  gyorsan  m elegedő 
ta la jo n  é rv én y esü lh e t kellően. B etegségekre nem  érzékeny . T erm őképessége 
a Cecei édes 3. fa jtá é v a l á lta lá b a n  azonos, de bogyói kissé n ag y o b b ak . 
(II . P ó tjeg y zék  . . . J a v a s la t  . . . 1963.)

38. TÁBLÁZAT

H ajtatott paprikafa jták  terméseredményei
(1962)

F ajta

Hollandágyban Növényházban

szedett termés, db*
Bogyó
átlag­
súly,

g

szedett termés, db*
Bogyó-
átlag-
súly,

g

IV. V- VI. VII.
összesen

IV. V. VI. V II. .összesen
hónap hónap

Csípős hibrid . 13 132 182 327 19 91 188 77 356 17
H atvani ......... — i 119 169 289 16 — 89 153 66 308 15
Hibrid 1/A . . . — 2 82 150 234 25 — 60 136 35 231 28
T é té n y i.............. — 1 68 141 210 24 — 46 137 40 223 24
Cecei édes 3 — — 57 111 168 31 — 46 98 70 214 28
Korai halv. zöld — — 54 84 138 34 — 43 90 23 156 30

* 1 m e le g á g y !  a b l a k n a k  (1 ,9 4  m -’) m e g fe le lő  t e r ü l e t r ő l
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T Ö R H Ü V E L Y

Szárm azása : A D una T iszaközi M ezőgazdasági K ísérle ti In té z e tb e n  
n em esíte tték .

A la k ta n i leírása : S zára , levélzete  és te rm ése  hasonló  az E le fá n to rm á n y ­
hoz, de bogyó ja  sim a fe lü le tű  és fehér színű.

Felhasználása : F riss á llap o tb an  fo g y asz tásra  a lkalm as.
Term esztési igényei : G yenge term őképességű , hosszú ten y ész id e jű  fa jta , 

ezért a te rm esz tésb en  alig ta lá lh a tó .

S Z I V R I J A

Szárm azása : A fajta eredete pontosan nem  állapítható meg. Bulgáriában hosszú idő  
óta nagy területen term esztik.

A laktan i leírása : Termése kúpos, csúcsi részén enyhén görbült. A bogyók hosszú, gör­
bült kocsányon csüngnek. Színük a technikai érettség állapotában zöldessárga, a teljes 
érettség állapotában piros.

Felhasználása : Nyers fogyasztásra és házi feldolgozásra használják. ( D a s z k a l o V —  
K o l e v , 1958).

Termesztési igénye : R övid tenyészidejű , szabadföldi term esztésre és haj tatásra egy­
aránt használható fajta. B őven terem , de megfelelő term ést csak kedvező körülm ények  
között ad.

P A Z A R D Z S I K I  K A P I J A

Származása : A  fajta eredete pontosan nem állapítható meg. Bulgáriában m a is nagy  
területen term esztik.

A laktan i leírása : A fajta rövid szárú, lazán elágazó. A bogyók sima felelületűek, fénye­
sek, kúp alakúak, elkeskenyedő hegyben végződnek. Rövidebbek a Szivrija bogyóinál, általá­
ban 10— 15 cm hosszúak. A bogyó belsejében három ér található. A hajtásokon lefelé 
csüngve fejlődnek. Színük a felhasználási érettség állapotában halványzöld, a teljes érett­
ség idején élénkpiros. A term ésfal vastag, lédús, nagyon édes ízű.

H osszú tenyészidejű , bőven termő fajta. Bulgáriában több helyi változata  is van (pl. 
K ulenszkaja kapija, K urtovi kapija, N ovoszelszkaja kapija).

Felhasználása : Nyers állapotban, savanyítva és sűrítm énnyé feldolgozva fogyasztják  
( D a s z k a l o v —  K o l e v , 1958).



75. ábra: S z e n te s i fe h é r

Hasábos ( hengeres)  bogyójúak 

F e h é r  s z í n ű e k

S Z E N T E S I  F E H É R

Szárm azása : A Szentes kö rn y ék én  te rm e sz te tt  tá jfa jtá b ó l egyedi szelek­
cióval á ll í to t ta  elő Szalva  P é te r  a szentesi K e rté sz e ti K ísérle ti T elepen. 
N em esítése 1955-ben k ezd ő d ö tt, és 1963-ban k a p o tt  előzetes e lism erést.

A la k ta n i leírása : Szára  35 — 40 cm m agas, erős növésű , m erev , a rán y lag  
kevés o ld a lh a jtá ssa l. A levelek  világoszöldek. A fa j tá ra  a tö m ö tt  levélállás 
jellem ző. A bogyó nag y , hosszúkás hasáb  a lak ú , a b ib ep o n t felőli részén 
b e tü re m le tt. A h a jtá so k o n  a bogyók felfelé v ag y  kissé o ld a lt á llnak . H ú sa  
v a s ta g , színe f ia ta l  k o rb an  zöldesfehér, fo g y asz tásra  é re t t  á llap o tb an  fehér, 
é re tte n  p iros. A bogyó belsejében  3 — 4 ér ta lá lh a tó . N em  csípős.

Felhasználása : E lsősorban  nyers á llap o tb an , friss fo g y asz tásra  a lkalm as. 
Ip a r i  feldo lgozásra eddig  nem  h aszn á lták .

Termesztési igénye : Igényes fa jta . Csak jó  term őképességű  és elég nedves 
ta la jo n  te rem  jó l. K ö z é p k ö tö tt és k ö tö tte b b , jó  v ízgazdá lkodású  ta la jo k ra  
való. H a jta tá s ra  és szabadfö ld i ko ra i te rm esz tésre  nem  a lka lm as. B etegsé­
gekre kevésbé érzékeny . (II . P ó tjegyzék  . . . J a v a s la t  . . .)

K R I M I  F E H É R  2 9 -2 9 3  ( K R I M S Z K I J  B E L I J  2 9 -2 9 3 )

Származása : A krími zöldségkísérleti telepen állították  elő négyszeres egyedkiválasztás 
útján egy „Fehér király” nevű helyi fajtából. 1943 óta term esztésre engedélyezett fajta  
az Orosz SZSZK egyes körzeteiben és Ukrajna krími körzetében.

A laktan i leírása : Alacsony növésű fajta (27—45 cm ), szára sárgászöld színű, az elágazási 
helyeken lilás színeződéssel. Levele m egnyúlt tojás alakú, világoszöld színű. Termése fe l­
felé álló, hengeres, gyengén bordázott felületű. A bogyók belsejében 2 —4 borda található.
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A  bogyók átlagos hossza 7— 10 cm, szélessége 3—4 cm. A  bogyó színe fogyasztásra érett 
állapotban sárgásfehér, teljesen érett állapotban narancsvörös. A term ésfal vastagsága  
2— 3 mm. A terméshéj középvastag.

Felhasználása : Szabadföldi term esztésre való fajta. A konzerviparban és a háztartások­
ban egyaránt tö ltö tt és m arinált paprika, paprikasaláta készítésére használják ( B r e z s - 
N Y E V , I960).

Termesztési igénye : Középhosszú tenyészidejű fajta. A  keléstől a virágzásig 78— 86 
nap, a fogyasztási érettség kezdetéig 105— 110 nap szükséges. Term őképessége jó , egy  
növényen átlagosan 15— 16 bogyó fejlődik. A bogyók átlagos súlya 30—40 g.

A szárazságot nem  bírja. N agy m elegben csak öntözéssel ad m egfelelő term ést. B eteg ­
ségekre érzékeny.

Z ö l d  s z í n ű e k  

K A L I N K Ó I  Z Ö L D

A fa jta  szárm azása  p o n to san  nem  á lla p íth a tó  m eg. M agyarországra  a 
bo lgár zö ldségkertészek  h o z ták  a század  elején. K ésőbb  á lta lán o ssá  v á lt  a 
te rm esz tése . B u lg á riáb an  igen e lte r je d t. A S zov je tu n ió b an  sz in tén  k ite r je d ­
te n  te rm esz tik , és nem esítési a lap an y ag u l h aszn á lják .

A la k ta n i leírása : Szára  hosszú, enyhén  b o rd á z o tt, zöld színű. A h a j tá s ­
részek  középhosszú v agy  hosszú ízközűek . L evélzete  dús, a levelek  széles 
to já s  a lak ú ak , sö té tzö ldek . A bogyók  hengeres a lak ú ak . 3 4 b o rd ásak ,
nag y o k , a b ib ep o n tn á l erős betű rődésse l. A bogyó színe fo g y asz tásra  é re tt 
á llap o tb an  világoszöld , é re tte n  sö té tp iro s . H úsa  vékony . A bogyó belsejében  
3 —4 ér ta lá lh a tó . Ize nem  csípős.

Felhasználása : Csak nyers fo g y asz tásra  és s a lá tá k  készítésére  a lkalm as. 
K o n zerv ip a ri feldolgozásra színe és vékony  h ú sa  m ia tt  nem  haszn á lják .

Termesztési igénye : Igényes fa jta . Csak m egfelelő tá p a n y a g  ta r ta lm ú  
ta la jb a n , kellő v íze llá tássa l ad  jó  te rm é s t. M agyarországon csak öntözéssel 
te rm esz th e tő  sikerrel (All. m in. növ . fa jtá k , 1961).
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B O L G Á R  79 ( B O L G A R S Z K I J  79)

Szárm azása : A  „M ajak” kísérleti telepen állították elő egyedkiválasztással a Bolgár 
70 nevű fajtából. Term esztését 1947-ben engedélyezték a Szovjetunió délnyugati részein.

A laktan i leírása : K özépm agas növésű (50—70 cm), szára zöld, kissé lilás színeződésű  
az elágazási pontoknál. Levelei nagyok, vagy  közepes nagyságúak, a levéllem ez tojás 
alakú. A term és felfelé álló vagy  gyengén oldalt hajló, hasábos formájú, zöld színű, éretten  
sötétvörös. Átlagos hossza 5—9 cm, szélessége 4 — 5 cm. A bogyó belsejében 2—4 ér talál­
ható. A term ésfal 3—4 mm vastag, a terméshéj középvastag. íze  kellem es.

Felhasználása : Friss fogyasztásra és konzervipari célra egyaránt alkalm as.
Termesztési igénye : K özéphosszú tenyészidejű fajta, a keléstől a virágzás kezdetéig a 

krasznodári körzetben és a Krím  félszigeten 55— 65 nap, a term ésszedés kezdetéig 80 — 90 
nap szükséges. Bőven termő fajta, egy-egy tövön átlagosan 14 bogyó fejlődik. A bogyók  
átlagos súlya 40— 70 g. A fajta m elegigényes, az erősebb lehűlésre, továbbá a szárazságra 
és a betegségekre is érzékeny ( B r e z s n y e v , 1960).

N O V O C S E R K A S Z K I  35 (NOVOCSERKASSZKIJ 35)

Szárm azása : A birjucsekutszki zöldségkísérleti telepen állították elő a rosztovi körzet 
egyik helyi fajtájából sokszoros egyedkiválasztással. 1943-ban term esztésre engedélyezték  
az Orosz SZSZK több körzetében, Ukrajna körzeteinek többségében stb.

A laktan i leírása : K özépm agas növésű (45— 55 cm ), zöld szárú fajta, az elágazási csom ók­
nál lilás színeződéssel. Levelei tojás alakúak, zöldek, többnyire nagyok. Termése felfelé álló, 
ritkábban oldalt hajló, hasábos, csúcsa felé elkeskenyedő alakú. A bogyók átlagos hossza 
6 — 10 cm, szélessége 5 — 6  cm. Belsejükben 2—4 borda található. A bogyók külső felülete  
gyengén bordázott. A fogyasztási érettség állapotában világoszöld, teljesen  éretten piros. 
A termés fala 3 — 3,5 mm vastag. íze  jellegzetes paprikaíz. A terméshéj középvastag.

Felhasználása : Friss fogyasztásra, paprikasaláta készítésére és konzervipari feldolgozásra 
egyaránt alkalmas.

Termesztési igénye : K özéphosszú tenyészidejű fajta. H ajtatásra is m egfelelő. Termő- 
képessége jó ( B r e z s n y e v , 1960).

K O N Z E R V  P I R O S  (KONSZERVNIJ KRASZN IJ 211)

Szárm azása : A „M ajak” kísérleti telepen állították elő az Amerikai sárga 413. sz. fa jtá ­
nak több egyéb fajtával végzett keresztezéséből kapott populációból. 1953 óta termesztésre 
engedélyezett fajta az Orosz SZSZK krasznodári körzetében. A jövőben főleg a konzerv­
gyári övezetekben kívánják term eszteni.

A laktan i leírása : Erős növésű fajta, öntözéssel 60 — 80 cm hosszúra nő. Szára zöld színű. 
L evelei hosszas tojásdad alakúak, halványzöld színűek, nagyok. A bogyó hasábos alakú, 
a csúcsa felé elkeskenyedő tom pa végű, 3—4 bordás. A fogyasztási érettség állapotában  
sötétzöld, teljesen érett állapotban sötétpiros. A bogyó 3—4 erű, hossza 10 cm, szélessége 
5,5 cm. Felülete sima, vagy gyengén barázdált. A term ésfal 3— 5 mm vastag. íz e  kellem es, 
érett állapotban különlegesen finom  aromájú. H éja vékony. N agy m elegben, száraz idő­
ben könnyen kap napégést.

Felhasználása : Friss fogyasztásra és konzervipari feldolgozásra használják. Zölden tö l­
tö tt paprikának, éretten m arinált paprikának vagy pürének használják. Minősége erre a 
célra igen jó ( B r e z s n y e v , 1960).

Termesztési igénye : Szabadföldi term esztésre ajánlott fajta. Tenyészideje hosszú: 
a keléstől a virágzásig a krasznodári körzetben 73— 89 nap szükséges, a fogyasztási érett­
ség kezdetéig pedig 103— 130 nap. B őven term ő fajta: 7— 18 bogyót érlel tövenként. 
A bogyók átlagos súlya 50—70 g.

R O S S O  G R O S S O  D I  N O C E R A  É S  G I A L L O  G R O S S O  D I  N O C E R A

Olaszországban igen elterjedt fajta. K ülönösen Nápoly környékén és általában az ország 
déli részén term esztik. Az előbbi teljesen ére tt állapotban piros, az utóbbi sárga bogyójú. 
A két fajta egyéb tulajdonságai azonosak.

A növények erős növésűek, levelei szélesek. A bogyó nagy, hasábos alakú, csüngő b ogyó­
állású, 3—4, esetleg 5 bordás. Színe éretlenül zöld. Az első szedéskor nem ritkán 150 — 200 
g-os bogyókat is szednek. H úsa vastag, édes ízű ( B a r b i e r i , 1962).
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Olaszországban szintén igen elterjedt fa jta , azonban az előbbivel ellentétben különösen  
az ország északi és középső részén term esztik.

A növények középm agasak (50 cm ), erős, m erev szárúak, dús levélzetűek. A szártagok  
középhosszúak. A növény két-három  elágazást nevel. A levelek szabálytalanul kihegyezet­
tek, tojás alakúak, széles lem ezűek, sötétzöldek.

A bogyók felállók, szabálytalan hasábos alakúak, négybordásak. A term ésalap a csészé­
vel együtt bem élyedt, és a bibepontnál szintén erős bem élyedés látható.

A terméshús vastag, (6 — 8 mm) nagyon sötét zöld színű, éréskor a giallo változatnál 
ragyogó sárga, a rosso változatnál pedig piros lesz. íz e  édes, húsa ellenálló, C-vitam inban  
igen gazdag. Igen korai és bőven termő fajta ( U n c i n i , 1962).

Q U A D R A T O  R O S S O  D’A S T I  É S  Q U A D R A T O  G I A L L O  D’A S T I

C A L I F O R N I A  W O N D E R

Származása : Amerikában (Kaliforniában) nem esítették  1828 körül. Régóta term esztett 
fajta.

A laktan i leírása : A növények 70 — 75 cm m agasak, közepesen elágazóak. A szár erős, 
a levelek m egnyúlt tojás alakúak, élénkzöld színűek. A bogyók hossza általában azonos 
szélességükkel (7 cm körül). Belsejükben 4 borda található. A bogyók zöldek vagy  barnás­
zöldek, a teljes érettség állapotában pirosak. A bogyók átlagos súlya 90 g. A term ésfal 
kb. 6  m m  vastag. íze  édes.

Termesztési igénye : Hosszú tenyészidejű fajta, ezért csak meleg vidéken term eszthető.

Lapíto tt (paradicsom  a la kú ) bogyójúak 

F e h é r  s z í n ű e k

P A R A D I C S O M  A L A K Ú  F E H É R

Szárm azása  p o n to san  nem  á lla p íth a tó  m eg. K ülfö ld rő l k e rü lt M agyar- 
o rszágra. T o v ábbnem esítésével m ag y ar n em esítők  nem  fog la lkoz tak . Je le n ­
leg a F a jta m in ő s ítő  T anács fo rg a lo m b ah o za ta lra  eng ed é ly eze tt szab ad  fa j­
tá n a k  m in ő síte tte .

A la k ta n i leírása : S zára  középm agas, erősen fá so d o tt, zöld színű . Levelei 
középzöldek. B ogyója lapos, széles, göm b a lakú . K ülső  fe lü le tén  gyengén

77. ábra: Paradicsom  
alakú fehér
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bordás. A ha jtá srészek en  a bogyók  o ld a lt állók  v agy  csüngök. A kocsány  
felőli részen  erősebb bem élyedés ta lá lh a tó . Színe fo g y asz tá sra  é re tt  á lla p o t­
b a n  sárgásfehér, é re tte n  p iros. V astag , kem ény  h ú sú , belse jében  3 —4 ér 
ta lá lh a tó . N em  csípős.

Felhasználása : K o n zerv ip a ri fe ldo lgozásra  a lkalm as.
Termesztési igénye : E d z e tt , ig ény te len  fa jta , term őképessége  közepes 

(Áll. m in . növ . fa jtá k , 1961).

Z ö l d  s z í n ű e k

P A R A D I C S O M  A L A K Ü  Z Ö L D

Szárm azása : R égi kü lfö ld i n em esítésű  fa jta , szá rm azása  p o n to san  nem  
á lla p íth a tó  m eg. M agyarországon a F a jta m in ő s ítő  T anács fo rgalom ba 
h o z a ta lra  engedé lyeze tt szab ad  fa j tá n a k  m in ő síte tte .

A la k ta n i leírása : Szára  középm agas növésű , erősen fásodó . F e lü le te  kissé 
bo rdás. Dús lev é lze te t fe jlesz t, a levelek  színe sö té tzö ld . B ogyója  lapos, 
széles göm b, fe lü lete  erősebben  b o rd á z o tt a P a rad icso m  a lak ú  fehérnél. 
A kocsány  felőli részen erősen b em élyed t. Színe sö té tzö ld , é re tte n  sö té t­
p iros. B ogyó ja  o ld a lt álló v ag y  csüngő. V astag  h ú sú , belse jében  3 —4 ér 
ta lá lh a tó . N em  csípős.

Felhasználása : N y ersfo g y asz tásra  és k o n zerv ip a ri célra eg y a rá n t hasz­
n á lh a tó . P iro sra  é re tt  á llap o tb an  szedik . A k o n zerv ip a rb an  p a sz tá t (P rita - 
m in t) kész ítenek  belőle (Á ll. m in. növ . fa jtá k , 1961).

B U K A R E S T I  P A R A D I C S O M P A P R I K A  (GOGO$ARI BU CURE§TEN I)

Rom ániában egyik legelterjedtebb fajta.
Szárm azása  pontosan nem  állapítható meg. Régóta term esztik.
A laktan i leírása : A lacsony növésű (30—40 cm ), erős szárú fajta. Termése la p íto tt és 

enyhén bordás felületű. A bogyó nagy, súlya 100— 110 g. Színe éretlenül zöld, éretten sö té t­
piros. A term ésfal 7— 8 mm vastag. K ellem es zam atú, kiváló m inőségű, igen bőtermő fajta.

Felhasználása : Nyers fogyasztásra, sűrítm ény készítésére és egyéb konzervipari célra 
jó l használható fajta ( S c h m i d t , 1961).
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Származása : A  Szovjetunióban a M oldva Köztársaságban régóta nagy területen ter­
m esztett helyi fajta. Pontos eredete ism eretlen. 1954 óta a M oldva K öztársaság területén  
és a vele határos ukrajnai területen engedélyezett fajta.

A laktan i leírása : A fajta középm agas növésű, szára halványzöld színű, erősen lila  
színeződésű csíkokkal. L evélzete közepesen sűrű. A levelek hosszas tojás alakúak, sötét­
zöldek. Termése paradicsom  alakú. Külső fele bordázott, belsejében 2—3 ér található. 
Fogyasztásra érett állapotban sötétzöld színű. A bogyó átlagos hossza 4 cm, szélessége 
6 cm. Színe teljesen éretten piros. A term ésfal 5 — 6  m m  vastag. Gyengén csípős ízű.

Felhasználása : Nyersfogyasztásra, éretten m arinált paprikának és pürének hasz­
nálják.

Termesztési igénye : Középhosszú tenyészidejű  fajta. A keléstől a virágzás kezdetéig  
a M oldva K öztársaságban 56 nap, az első term ések beéréséig 101 nap szükséges. Jó m inő­
ségű talajban öntözéssel bőven terem , tövenként 12— 14 bogyót nevel. E gy bogyó átlag­
súlya 50—60 g ( B r e z s n y e v , 1960).

L E D N I C K Á

Szárm azása  pontosan nem állapítható meg. Csehszlovákiában állították elő.
A laktani leírása : Alacsony növésű (40 cm ), gyengén elágazó, aránylag gyenge szárú 

fajta. Levelei középnagyok, szívalakúan m egnyúlt lem ezzel. A bogyók hasonlítanak a 
paradicsom  alakú fajták bogyóihoz. H osszuk 4 cm, szélességük 5 cm. Alakjuk lap ított 
göm b, enyhén bordás. Színük sárgászöld, érőfélben narancsvörös, teljesen éretten piros. 
A bogyó belsejében 4 borda található. A term ésfal 5,5 mm vastag. A bogyó átlagos súlya  
50 g. Ize nagyon kellem es, édes.

K özéphosszú tenyészidejű fajta.

P A R A D I C S O M  A L A K Ú  H E L Y I  (G O G O S A R I M E S Z T N IJ)

F Ű S Z E R P A P R IK A

A CONVAR. LO N G U M  FAJTÁI

S Z E G E D I  N E M  C S Í P Ő S  4 7 -2 S .

Szárm azása : A Szegedi 75. sz. tö rzsb ő l eg yedk ivá lasz tássa l á ll í to tta  elő 
Oberm ayer  E rnő és E rdei I stván . A nem esítés 1948-ban k ezd ő d ö tt. 
1959-ben k a p o tt  a fa jta  állam i elism erést.

A la k ta n i leírása : S zára  4 0 —45 cm  m agas, m erev . L evélzete  sű rű , tö m ö tt 
levélá llású . A levelek  szélesek, sö té tzö ld  színűek . A te rm és hengeres kúp  
a lakú , 9 —11 cm hosszú. A bogyók a h a jtá so k o n  csüngve h e lyezkednek  el. 
Színük sö té tzö ld , é re tte n  sö té tp iro s. A bogyó belsejében  2 — 3 ér ta lá lh a tó . 
Ize nem  csípős.

Felhasználása : P ap rik aő rlem én y n ek  és egész á llap o tb an  é te lek  ízesítésére 
h aszn á lják .

Termesztési igénye : K ö z é p k ö tö tt, tá p d ú s  ta la jo n  fejlőd ik  jó l. V íru s­
betegségekkel szem ben ellenálló . E lsősorban  a Szeged k ö rn y ék i, jó  m inőségű 
b a rn a  hom ok- és v á ly o g ta la jo k ra  a já n lh a tó . K özépkorai, b ő v en  te rm ő  
fa j ta  (All. m in . növ . fa j tá k  jegyzéke, 1961).

S Z E G E D I  N E M  C S Í P Ő S  47—137

Szárm azása : A Szegedi 75. sz. tö rzsb ő l egyed k iv á lasz tássa l á l l í to tta  elő 
Oberm ayer  E rnő és E rdei I stván . N em esítése 1948-ban k ezd ő d ö tt. 
1959-ben k a p o tt  állam i elism erést.
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A la k ta n i leírása : A leg több  m orfológiai bélyegben  h aso n lít a szegedi 
nem  csípős 4 7 —25 fa jtá h o z . M indössze lényeg te len  a la k ta n i bélyegekben  
kü lönbözik  tő le .

L egnagyobb gazdaság i é rték e  a n ag y  szárazság tű rése . E z  tesz i in d o k o lttá , 
hogy  kü lö n  fa j ta k é n t  te rm esszü k . S záraz  v iszonyok  k ö z ö tt és hom okos 
ta la jo n  is jó  te rm é s t ad . (Áll. m in . n öv . fa j tá k  jegyzéke, 1961).

D O K O M L Á S I  N E M  C S l P Ö S  2710

Szárm azása : K alocsa  k ö rn y ék i tá jfa jtá b ó l eg y ed k iv á lasz tássa l á l l í to tta  
elő K omlóssy György és Schmidt Gabriella . A nem esítés kezd e te  1947, 
1956-ban le t t  á llam ilag  elism ert n e m e s íte tt fa jta .

A la k ta n i leírása: Szára  3 5 —40 cm m agas, lazán  szétágazó . L evélzete  sz in ­
té n  laza  állású . A levelek  keskenyek , fényeszöldek. A bogyók  hengeres a lak ú ak , 
hegyben  végződnek , 9 —11 cm  hosszúak . A bogyó belsejében  2 —4 ér ta lá l ­
h a tó . A te rm és lefelé csüngve helyezked ik  el a h a jtá so k o n . Színe a te ch n ik a i 
é re ttség  á lla p o tá b a n  sö té tzö ld ; fényes, é re tte n  sö té tp iro s . Ize  nem  csípős.

Felhasználása : P ap rik aő rlem én y n ek , é te lek  készítéséhez és s a v a n y ítá s ra  
h aszn á lják . A nem  csípős fű sze rp ap rik a  fa j tá k  k ö z ö tt a K alocsai E  15 u tá n  
a legszebb színű  ő rlem ény t ad ja .

Term esztési igénye : L aza , in k áb b  hom okos ta la jo k ra  a lka lm as kö zép ­
k o ra i és közepes term őképességű  fa jta . V írusbetegségekkel szem ben közepes 
ellenállóságú. E lsőso rban  a K alocsa  k ö rn y ék i hom okos ta la jo k ra  a ján lh a tó  
(Áll. m in . növ . fa j tá k  jegyzéke, 1961).

K A L O C S A I  E 15

Szárm azása : K alocsa  kö rn y ék i tá jfa jtá b ó l eg y ed k iv á lasz tássa l á llíto tta  
elő K omlóssy György és Schmidt Gabriella . N em esítése 1948-ban kez­
d ő d ö tt, és 1959-ben le t t  á llam ilag  e lism ert fa jta .

A la k ta n i leírása : Szára  45 — 50 cm  m agas, m erev , nem  szé tte rü lő  állású . 
Levelei keskenyek , lán d zsa  a lak ú ak , o lajzö ld  sz ínűek , sim a fényes fe lü le tte l. 
A f a j tá t  kissé laza  levélze t je llem zi. A te rm és 8 —11 cm hosszú, hengeres, 
vége felé egyen le tssen  elkeskenyedő, kúpos hegyben  végződik . Színe sö té t 
o lajzö ld , é re tte n  tű zp iro s , u tóérés u tá n  m élypiros.

Felhasználása : E lsősorban  szép színű  és jó  m inőségű p ap rik aő rlem én y ek  
készítésére  a ján lh a tó .

Termesztési igénye : A k ö tö tte b b  ta la jo k a t  jo b b a n  kedveli, azonban  jó  
táp e rő b e n  levő h o m o k ta la jo n  is n ag y  te rm é s t a d h a t. A kalocsai k ö rze tb en  a 
legnagyobb  te rm é s t adó  fa jta . A nem  csípős f a j tá k  k ö z ö tt a legnagyobb  
fe s té k ta r ta lm ú  (fe s té k ta rta lm a  leg inkább  m egközelíti a csípős fű sze rp ap rik a- 
fa jtá k é t) . H osszú ten y ész ide jű , betegségeknek  közepesen ellenálló fa jta . 
E lsőso rban  a K alocsa  k ö rn y ék i m elegebb v á ly o g ta la jo k ra  a já n lh a tó . K o ra i 
pa lán tan ev elésse l Szeged k ö rn y ék én  is te rm e sz th e tő  (Áll. m in . növ . f a j tá k  
jegyzéke, 1961).

v á r s z e g i  n e m  C S l P Ö S

Szárm azása : K alocsa  kö rn y ék i tá jfa jtá b ó l egyed k iv á lasz tássa l á ll í to tta  
elő K is s  László. N em esítése 1946-ban k ez d ő d ö tt és 1956-ban v á lt  előzetesen 
elism ert n e m e s íte tt fa jtá v á .
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A la k ta n i leírása : Szára  30 — 40 cm m agas, lazán  elágazó. Levelei közép ­
szélesek, h a lványzö ld  színűek , fényes fe lü le tűek . A levélze t laza  állású . 
A term és 8 —10 cm hosszú, hengeres, vége felé kissé h a jlo t t  hegyben  végződő 
bogyó. A bogyók  csüngő á llásban  h elyezkednek  el a h a jtá so k o n . Színük 
fényes sö té tzö ld , te ljesen  é re tte n  sö té tp iro s . A bogyó belsejében  2 3 ér v an .
íze  nem  csípős.

Felhasználása : P ap rik aő rlem én y ek  készítésére  h aszn á lják . E rre  k ü lö n ö ­
sen n ag y  fe s té k ta r ta lm a  teszi a lkalm assá.

Termesztési igénye : K ö zé p k ö tö tt, jó  táp e rő b en  levő  ta la jo n  so k a t te rem . 
K alocsa  kö rn y ék én  a legbővebben  te rm ő  fa jta . I t t  te rm esz tése  a ján lh a tó . 
K özépkora i ten y ész ide jű , V írusbetegségekkel szem ben közepesen  ellenálló 
(Áll. m in. n öv . fa jtá k  jegyzéke, 1961).

S Z E G E D I  C S Í P Ő S  4 8 -1 6 3

Szárm azása : A Szeged 9 1 —95 fa jtá b ó l egyed k iv á lasz tássa l á ll í to tta  elő 
Oberm ayer  E r n ő , S zű cs  Á rpád és V isnyovszky  Zsigmond . N em esítése 
1948-ban k ezd ő d ö tt és 1959-ben k a p o tt  állam i elism erést.

A la k ta n i leírása : S zára  3 5 —45 cm  m agas. A f a j tá t  laza  bokorá llás je l­
lem zi. Levelei kissé széles to já sd a d  a lak ú ak , sz ínük  középzöld . A te rm és 
8 —10 cm hosszú, hengeres, vége felé egyen letesen  keskenyedő , kissé h a jlo tt  
hegyben  végződő bogyó. A te rm ésfa l sim a, a bogyó belse jében  2 — 3 ér v an . 
Színe a tech n ik a i é re ttség  á llap o táb an  sö té t o lajzö ld , é re tte n  tű zp iro s . íz e  
csípős.

Termesztési igénye : K ö tö t t  és hom okos ta la jo n  e g y a rá n t jó l fe jlőd ik  és 
bőven  te rem . Fejlődési ideje eddig  ism ert fű sze rp ap rik a -fa jtá in k  k ö zö tt a 
leg röv idebb . A betegségek  közül az ú jh itű ség re  (C ucum is v irus  1)  fogékony. 
T erm esztése elsősorban Szeged kö rn y ék ére  a já n lh a tó  (Áll. m in . nö v . fa jtá k  
jegyzéke, 1961).
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S Z E G E D I  F  0 3

Szárm azása : A Szeged 91 — 95 sz. csípős fa jtá b ó l á l l í to tta  elő B e n e d e k  
László és F élegyházi P á l n é . N em esítése 1951-ben k ezd ő d ö tt, és a fa j ta  
1963-ban k a p o tt  előzetes elism erést.

A la k ta n i leírása : Szára  30—35 cm m agas. L azán  szétágazó . Levelei 
sö té tzö ld  sz ínűek , laza  á llásúak . A te rm és 10 —12 cm  hosszú , hengeres, 
m eg n y ú lt, hegyben  végződő bogyó. A bogyó á llása  csüngő. Színe sö té t 
o lajzö ld , é re tte n  p a p rik ap iro s . E rősen  csípős ízű.

Felhasználása : P a p rik a  ő rlem énynek  k iváló  fe s té k ta r ta lm a  m ia tt  nagyon  
m egfelelő.

Termesztési igénye : E g y fo rm án  te rm e sz th e tő  k ö tö t t  és hom okos ta la jo n . 
A  leg k o ráb b i érésű  fű sze rp ap rik a  fa jta . Az ú jh itű ség g e l szem ben ellenállóbb- 
n a k  b izo n y u lt a tö b b i fű sze rp ap rik a  fa jtá n á l (II . pó tjeg y zék  . . . 1963).

S Z E G E D I  C S t P Ö S  (TÁJFAJTA)

Szárm azása : E red e te  p o n to san  nem  á lla p íth a tó  m eg. Szeged kö rnyékén  
n em esíte tték  a hely i te rm esz tő k .

A la k ta n i leírása : M in t tá j f a j tá n a k  m a is tö b b  b io típ u sa  ism eretes. 
S zára  4 0 —50 cm m agas. Levele sö té tzö ld  színű , laza  állású . B ogyója  lefelé 
csüngő, k eskeny , k ú p  a lakú . H osszúsága nem  éri el a fo rga lom ban  levő 
n e m e s íte tt fa j tá k  bogyó in ak  h osszúságá t. Á lta lá b a n  5 —6 cm -nél nem  
hosszabb . B elseje 3 eres. Színe sö té tzö ld , é re tte n  p iros.

Termesztési igénye : T a la jb an  nem  v á lo g a t. A szá razság o t is jó l b ír ja . 
V írusra érzékeny . Szeged kö rze tében  m a is e lte r je d t fa j ta  (All. m in. növ . 
fa jtá k  jegyzéke, 1961).

A S Z T R A H Á N I  628 (ASZTRAHANSZKIJ 628)

Szárm azása : A  m ajkopi kísérleti telepen állították elő egy K özép-Á zsiából származó 
fajtából. 1943 óta term esztésre engedélyezve az Orosz SZSZK több körzetében, Azer­
bajdzsán és K irgizia nagy részén.

A laktan i leírása : Szára 30— 55 cm  hossszú. Öntözéses term esztésben ennél hosszabb. 
A szár színe zöld, hosszanti lila csíkozással, am ely főleg a szár felső része felé erősebb. Levelei 
m egnyúlt tojás alakúak, sötétzöldek. Termése lefelé csüngő állású, m egnyúlt kúp alakú, 
sim a felü letű, 2— 3 eres. A bogyó átlagos hossza 7— 10 cm, szélessége 1,5— 2,5 cm. A  fejlődő 
term és sötétzöld  színű, teljesen érett állapotban piros. A term ésfal vékony (1 ,5— 2 mm), 
íze nagyon csípős, héja középvastag. Jó m inőségű őrlem ény készíthető belőle.

Felhasználása  : Fűszerpaprikaként őrlem ény készítésére használják elsősorban. Egész  
állapotban vegyes ecetes savanyúság ízesítésére szintén használatos. H ázi gyógyszerként 
i s  többfelé alkalm azzák ( B r e z s n y e v , 1960).

Termesztési igénye : K özéphosszú tenyészidejű fajta. A krasznodári körzetben a kelés­
tő l a bogyók teljes beérésig 123— 131 nap szükséges. B őven terem , egy-egy növényen 12—40 
bogyó fejlődik. A bogyók átlagsúlya 10— 15 g. Betegségek iránt nem  érzékeny. Jó m inő­
ségű talajban, öntözéssel igen nagy term ést ad.

Ó R I Á S  (VELIKAN)

Szárm azása : A  krasznodári zöldségkísérleti telepen egyedkiválasztással állították elő 
a K ardinalszkij fajtából. A szülőfajtától nagyobb bogyói különböztetik  meg. 1943 óta  
engedélyezett fajta az Orosz SZSZK több körzetében, D agesztánban és Grúziában.

A laktan i leírása : A  fajta 40 — 50 cm hosszú, gyengén elágazó szárat fejleszt. Levelei 
hosszúkás tojás alakúak, nagyok. Termése lefelé csüngő, m egnyúlt kúp alakú. Átlagos
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hosszúsága 12 — 21 cm, szélessége 2— 3 cm. A bogyók a hosszanti tengely m entén gyengén  
hajlottak. Színük zöld, teljesen éretten piros. Belsejükben 2— 3 ér található. A term ésfal 
vékony (1— 1,5 mm ). A bogyók íze közepesen csípős vagy  csípős.

Termesztési igénye : K özéphosszú tenyészidejű fajta. A keléstől a virágzás kezdetéig  
70— 75 nap, a technikai] érettségig 105 — 110 nap, a biológiai érettségig 130— 135 nap  
szükséges a krasznodári körzetben. E gy növényen átlagosan 16— 24 bogyó képződik. 
A bogyók súlya 15— 22 g ( B r e z s n y e v , 1960).

Felhasználása : A savanyítóiparban sózott és ecetes zöldségfélék ízesítésére, érett álla­
potban egészben és őrlem ény alakjában fűszerként használják.

U K R A J N A I  C S Í P Ő S  (U K RA IN SZK IJ GORK IJ)

Származása : Az ukrajnai zöldség- és burgonyaterm esztési kutató intézetben állították  
elő a Kupjanszkij mesztnij nevű helyi fajtából töm egszelekcióval, am elynek során term ő- 
képességét, koraiságát és capsaicintartalm át jav ították . 1947 óta term esztésre engedélyez­
ték  Ukrajnában (a krími körzet k ivételével) M oldáviában és a Kirgiz K öztársaságban.

A laktan i leírása : Közepes (26 — 40 cm) növésű, gyengén elágazó szárú fajta. A szár 
sötétzöld színű, az elágazásoknál lilás színeződéssel. A levelek hosszúkás tojás alakúak, 
halványzöldek. A termés lefelé csüngő vagy oldalt álló. A bogyók erősen m egnyúlt kúp  
alakúak, 5 — 8 cm hosszúak, 1,5— 2,5 cm szélesek, belsejükben 2 — 3 ér található. A bogyó  
színe sötétzöld, éretten piros, sim a felületű. A term ésfal vékony: 1 — 1,5 m m , a term éshéj 
vastag. Csípős ízű fajta.

Felhasználása : A  technikai érettség állapotában egészben fűszerként sózott uborka, 
paradicsom között használják vagy m arinálják. Teljesen éretten fűszerpaprika-őrlem ényt 
készítenek belőle ( B r e z s n y e v , 1960).

Termesztési igénye : H osszú tenyészidejű fajta. A keléstől a technikai érettségig a har­
kovi körzetben 80— 115 nap szükséges. B őven terem , egy-egy tövön 40 bogyó is fejlődik . 
A bogyók átlagsúlya az ukrajnai körzetekben 8 — 10 g. Igénytelen  fajta . Betegségekre 
nem  érzékeny.

A CONVAR. G R O SSU M  FAJTÁI

Spanyolországban elterjedt fa jták  

В О L A

Szára kb. 1 m magasra megnő. Általában három főhajtása van, am elyek kiindulási 
pontjuk felett 4— 5 cm-re ism ét kettéágaznak. Az ágak eléggé szétállók. A levelek kisebbek, 
m int a Ram illete fajtánál, és alapi részük kissé aszimmetrikus.

A bogyók alma vagy lefelé csüngő kúp alakúak, közepesen húsosak, három erűek, 
sokm agvúak. A fajta gom babetegségekre érzékeny.

Orleménykészítésre használják ( V i v a n c o s , 1 9 6 4 ) .

R A M I L L E T E

Murcia környékén elterjedt fűszerpaprika-fajta. Magassága az ottani v iszonyok között 
80 cm. E lágazásai kissé széthajlók. A levelei a többi fűszerpaprika fajtákhoz képest eléggé  
nagyok, szim m etrikus alakúak.

A bogyók lap íto tt gömb alakúak, sokm agvúak, négyeresek, sim a felelületűek, kisebb  
horpadásokkal. A bogyóállás csüngő. A bogyók eléggé húsosak.

G om babetegségeknek ellenálló fajta.
Ő r le m é n y k é s z í té s r e  h a s z n á l j á k  (V i v a n c o s , 1 9 6 4 ).

P E R F E C T O  (PERFECTIO N , CORAZÓN, M ORRÓN, CALAHORRA, DULCE D E GENES)

A Spanyolországban ,,Morrón” , „M urciano” , „Corazón” néven term esztett típusból 
szelektálták.
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A növények 70— 80 cm m agasak, dús, sötétzöld levélzetűek, dúsan elágazók. A bogyók  
csüngök, szív alakúak, sim a felelületűek, az alapnál 6 — 8 cm szélesek, fényes zöld színűek, 
éretten  kárminpirosak. É retten soká a tövön  m aradhatnak, s így  egyszerre szedhetők.

Fűszerpaprikaként term esztik, de nem  készítenek belőle őrlem ényt, hanem  egészben, 
nyersen vagy sütve kerül forgalom ba (P im ientos morrones, Pim ientos al natural, P im ientos 
arrostiti néven) ( P io v a n o , 1962).

N O R A  D E  M U R C I A

A Spanyolországban igen régen term esztett Guindilla fajtából származik.
A növények 60 — 65 cm m agasak, eléggé elágazók, dús levélzetűek. A bogyók szív alakúak, 

éretten élénk pirosak, alapjuknál 5— 8 cm szélesek. H úsuk vékony.
Fűszerpaprikaként term esztik.
A b o g y ó k  é r e t t e n  s o k á  a  t ö v ö n  m a r a d h a t n a k ,  é s  e g y s z e r r e  s z e d h e tő k  ( P io v a n o , 1 9 6 2 ) .
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3 . R É S Z

A paprika fejlődésének és növekedésének  
alakulása az egyes é lettéuyezők hatására





3.1. F E J E Z E T

A paprika hőigénye

A h ő m érsék le t a p a p rik a  v a lam en n y i fejlődési szak aszáb an  nagy  szerepet 
já tsz ik . H a tá sa  m ár a csírázáskor is erősen m egny ilvánu l.

A p a p r ik á t a m ag v ak  csírázásán ak  id ő ta r ta m á t te k in tv e  a lassan  csírázó 
zö ldségnövények  közé so ro lh a tju k . E m ia t t  i t t  a c s írázást elősegítő  kü lönböző  
m agkezelési e ljá rá so k n ak  fo k o zo tt je len tősége  v an .

A csírázást közvetlenü l m egelőző id ő szak b an  tö r té n ik  a m ag v ak  v íz ta r ta l ­
m á n a k  kiegészítése a csírázás m eg indu lásához szükséges m érték b en . A v íz ­
fe lvé te l gyorsasága  v iszon t a h ő m érsék le ttő l függ. A K erté sz e ti és Szőlészeti 
F ő iskola  Z öldségterm esztési T anszékén  v ég ze tt k ísé rle te in k  so rán  a z t ta p a sz ­
ta l tu k , hogy  a 20 és 30° C-on c s írá z ta to tt  m agvak  v ízfe lvéte lének  ü tem e k ö ­
z ö tt  alig v o lt kü lönbség . 4 óra a la t t  - az e m líte tt h ő m érsék le ten  — a v ízfe l­
v é te l e lérte  a m ag sú ly án ak  6 0 —6 7 % -á t, 24 óra a la t t  a 82 — 8 8 % -o t, 48 óra- 
a la t t  pedig  a 89 9 4 % -o t (39. tá b lá z a t) .

39. TÁBLÁZAT

A  paprikam ag vízfelvételének alakulása 
(a m ag eredeti súlyának % -ában)

У H őm érséklet °C
Idő ta rtam

20 30

Óra
F a jta neve

Cecei H atvani
Paradicsom 
alakú zöld Cecei H atvani

Paradicsom 
alakú zöld

i 41,47 46,14 49,94 43,88 45,29 44,45
2 48,32 54,39 51,61 58,14 56,78 49,70
4 64,48 65,79 63,24 67,31 61,00 60,69
6 68,90 75,29 74,57 74,57 71,51 68,34

24 81,71 86,23 85,45 87,64 88,35 87,70
48 88,53 96,42 89,94 91,72 92,59 93,65
72 89,64 103,53 93,52 97,96 109,41 96,89
96 98,73 106,12

csírák
102,57 99,04 116,35 108,13

A v izsg á la to k  eredm ényei te h á t  a z t m u ta tjá k , hogy  4 óra lefo rgása a la t t  
20° C-on is vesznek  fel a m ag v ak  an n y i v ize t, am en n y i a csírázás m eg­
indu lásához elegendő.
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80. ábra: A  paprikamag csírázása különböző hőfokon (Fajta: H atvani) 
(K ég lné , 1963)

A fa jtá k  k ö zö tt b izonyos eltérés ta p a sz ta lh a tó , főleg k isebb  hőfokon 
( H o rvát h , 1964).

M ásképpen h a t  a hőm érsék le t a csírázás ü tem ére . K é g l n é  (1963) 3 f a j ­
tá v a l  v é g z e tt v iz sg á la ta i szerin t 30° C-on lényegesen  h a m a ra b b  k e z d e tt a 
m ag csírázn i, m in t a lacsonyabb  hőfokon. V áltakozó  h ő m érsék le t (20 és 
30° C) h a tá s á ra  a csírázás kissé lassú b b  v o lt, de a h e ted ik  n a p ra  elérte  a 
30° C-on t a r to t t  m ag v ak  csírázási száza lék át. A 20° C h ő m érsék le ten  
t a r to t t  m ag v ak  csírázása k é t fa jtá n á l az első 5 n ap o n  jó v a l la ssab b an  
m e n t végbe. A fű sze rp ap rik a  típ u sú  H a tv a n i fa j ta  ezen a hőfokon is jó l 
c s írázo tt. F e ltű n ő en  m eglassu lt a csírázás 10 — 20° C-os v á ltak o zó  hő-

%

81. ábra: A paprikamag csírázása különböző hőfokon. (Fajta: Cecei édes.) 
(K ég lné , 1963)
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82. ábra: A  paprikamag csírázása különböző hőfokon. (Fajta: Paradicsom  alakú] 
zöld.) (K É G L N É , 1963)

m érsék le ten . E zen  a hőfokon csak 13 —18 n ap  u tá n  cs írázo tt a m agvak  
9 0 % -a . (80., 81., 82. áb ra .)

A K erté sze ti és Szőlészeti F ő isko lán  sz in tén  ta n u lm á n y o z tu k  a kelés 
g y o rs ítá sán ak  lehe tő ség é t a h ő m érsék le t segítségével és a z t ta p a s z ta ltu k , 
hogy 30° C-on 6 n ap  a la t t  a m ag 9 7 % -a  k ik e lt, 25° C-on 8 n ap  a la t t  94% , 
ennél a lacsonyabb  h ő m érsék le ten  a kelés k é t-h á ro m szo r enn y i ideig el­
h ú z ó d o tt, és a kelési %  76-ra csökken t (83. áb ra).

A n ö vények  to v á b b i fejlődése során  25° C hőm érsék le ten  é r tü k  el a 
leg jobb  e red m én y t. A p a lá n tá k  növekedése és tö m eg g y a rap o d ása  ezen a 
hőfokon v o lt a legkedvezőbb . A 20, ill. 30° C-on t a r to t t  n ö v én y ek  fejlődése 
e lm a ra d t az op tim ális  hőfokon n ev e ltek é tő l (F ilius 1964) (40. tá b lá z a t) .

40. TÁBLÁZAT

A  hőmérséklet hatása a p aprika  növekedésére 
(B udapest, 1963— 64)
Fajta: Cecei édes

°c
1964 I. 23-án 1964. II . 11-én

magasság
cm

lomblevél
db

magasság
cm

lomblevél
db

30 5 ,0 6 10,8 9
2 5 5 ,0 6 11,2 11
20 3 ,0 4 5 ,6 7
15 2 ,5 3 3,8 6
10 2,0 2 3 ,0 4

a vetés időpontja: 1963. X I. 27.
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A tc rm ésk o ra iság  te k in te té b e n  
a m ag n ak  6 n ap o n  á t  35° C-on 
való  ta r tá s a  a d ta  n á lu n k  a leg ­
jo b b  e red m én y t. Az összes te r ­
m ést is n ö ve lte  a 30 35° C-os
n éh án y  napos kezelés. E gy  m ásik  
k ísé rle tü n k b en  a Cecei és a H a t ­
v an i fa j ta  je len tő sen  tö b b e t t e r ­
m e tt, ha  a m ago t ve tés e lő tt 6 
n ap o n  á t  35° C hőm érsék le ten  t a r ­
to t tu k .

W e n t  (1957) v izsg á la ta i m eg­
erősítik  a csíran ö v én y ek  h ő m ér­
sék le ti o p tim u m á ra  v o na tkozó  
k ísé rle ti e red m én y ein k  helyessé­
gét-

A p a p rik a  s tád ium os fe jlődését 
F e g y i n  (1953) ta n u lm á n y o z ta  a 

Y IR  fiziológiai lab o ra tó riu m á b an . S zerin te  a p a p rik a  jarov izációs s tád iu m a  
k ezde tben  a m ag v ak b an  m egy végbe, később  pedig  a n ö v én y b en  20 — 25° C-on 
60 n ap  fo ly am án . A jarov izációs s tád iu m  a n ö v én y  15 20 napos k o rá b a n
fejeződik  be. A ja rov izác ió  szám ára  leg jobb  n a p p a l a 2 5 --2 1 °  C-os és é jszaka  
a 15 —18° C-os hőm érsék le t. E z egybeesik  azokkal a hőm érsék le ti k ö rü l­
m ényekkel, am elyek  a h a jta tá s b a n  u ra lk o d n ak . A h ő m érsék le t 15° C-ig 
való  csökkentése h á t r á l ta t ja  a fe jlődést, az 5° C-ig való  csökkentés a n ö v e­
k ed ést is.

A p a p rik a  te h á t  az üveg  a la t t i  fejlődési szak aszáb an  á tm eg y  a ja ro v i­
zációs stád iu m o n .

A jarov izációs szakasz leröv id ítése  50 n a p ra  m ég nem  ak ad á ly o zza  a 
p a p rik a  fe jlődését, a 3 0 —40 n a p ra  való  csökken tés azonban  m ár m eg­
á llítja . A 80 n a p ra  való  m eg n y ú jtá s  h a tá sá ra  sem m iféle e ltérés nem  m u ta t ­
kozik  a 60 napos ja ro v izác ió v al szem ben.

A p a p rik a  fejlődéséhez szükséges hőösszeg a fejlődés id ő szak áb an  észlelt 
fényv iszonyok  a lak u lása  sze rin t v á lto z ik . N agyobb  fényerősség és legalább  
n a p i 12 15 órás fén y h a tá s  esetén  lényegesen  k isebb , m in t gyengébb fén y ­
ben  és rö v id  n ap p a li m eg v ilág ításb an . E z é rt a hőösszeg a la p já n  tö r té n ő  
h ő igény-m egállap ítás csak  a v izsg á lt időszak  fén y v iszo n y a in ak  figyelem be­
v é te léve l n y ú j th a t  h a szn á lh a tó  tá jé k o z ta tá s t .

Az e m líte tt  összefüggések közelebbi m egism erése céljából a K e rté sz e ti és 
Szőlészeti Fő isko la  Z öldségterm esztési T anszékén  1952 — 53-ban  v ég ez tü n k  
szakaszos ve tési k ísé rle tek e t (41. tá b lá z a t) .

A tá b lá z a t  a d a ta ib ó l m e g á llap íth a tó , hogy pl. a n ov . 11-én és a decem ber 
23-án v e te t t  m ag v ak b ó l egyszerre (m ájus 5-én) fe jlő d ö tt szedhető  te rm és. 
Az előbbi ese tben  175 n a p , 3603,7° C hőösszeg, a m ásik  ese tben  pedig  133 
n a p  és 2801,4° C hőösszeg k e lle tt az első szedésig. I t t  te h á t  a fejlődési idő  
42 n a p p a l m eg rö v id ü lt. A ta v a sz i és tav aszv ég i id ő szak b an  v e te t t  
n övényeken  pedig  m á r 91 — 98 n ap  m ú lva  fo g y asz tásra  a lkalm as bogyók 
fe jlő d tek  (ez v o lt a leg röv idebb  fejlődési idő), és ebben  az ese tben  2104,8,

•о

Qj

nap
30 -

20

10-

\м \

I  ingadozás mértéke 
a különböző vetési 
időpontokban

i-------------------1---------------------- 1----------------
15 20 25

levegő hőmérséklete
83. ábra: A levegőhőm érséklet hatása a 
rikam ag kelésére. ( F i l i u s , 1966)

~30°C

pap-
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41. T Á B L Á Z A T

A  paprika  tény észidejének változása különböző időszakban végzett vetés esetén 
Fajta: Cecei édes

A vetés ideje
Az első szedés 

ideje
A tenyészidő 
hossza, nap

Átlagos hőmérséklet,
°C

Hőösszeg
°C

1952. X I. 11. V. 5. 175

M elegágyi

3603,7
X I. 18. V. 5. 168 — 3406,7
X I. 25. V. 5. 161 — 3431,7

X II. 2. V. 5. 154 2 0 ,8 3196,1
X II. 9. V. 5. 147 19,6 2874,3
X II. 16. V. 19. 154 20,5 3153,3
X II. 23. V. 5. 133 21 ,1 2801,4
X II. 30. V. 19. 140 21,5 3011,0

1953. I. 13. V. 19. 126 2 0 ,8 2618,6
I. 20. VI. 3. 134 21,9 2934,0
I. 27. VI. 16. 140 22 ,1 3093,5

II. 3. VI. 16. 133 22,3 2971,0
II. 10. VI. 16. 126 22,4 2822,2
II. 17. VI. 16. 119 2 2 ,8 2718,2
II. 24. VI. 16. 112 22,9 2560,9

III. 3. VI. 16. 105 22,9 2410,5
III. 10. VII. 1. 113 2 2 ,8 2581,2
III. 17. VII. 1. 106 2 2 ,6 2393,8

III. 24. VII. 14. 112 2 2 ,0

Szabadföldi

2463,8
III. 31. VII. 14. 105 22,4 2354,6
IV. 14. VII. 28. 105 22,7 2380,7
IV. 21. VII. 28. 98 23,2 2272,6
IV. 28. VIII. 11. 105 21,9 2298,9

V. 5. VIII. 11. 98 23,4 2297,0
V. 12. VIII. 11. 91 23,1 2104,8
V. 19. VIII. 25. 99 23,2 2296,5
V. 26. VIII. 25. 91 23,9 2170,4

VI. 2. IX . 8 . 98 23,1 2262,8
VI. 9. IX  8 . 91 23,6 2151,0
VI. 16. IX . 22. 98 22,9 2243,8
VI. 23. X . 6 . 105 2 1 ,0 2203,4

M egjegyzés: Palántanevelés m indig növényházban. A „m elegágyi” és a „szabadföldi”  
m egjelölés az állandó helyre való ü ltetés utánra vonatkozik.
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ille tv e  2298,9° C hőösszeg is elegendő v o lt a bogyók  kifejlődéséhez. E sze rin t 
te h á t  a Cecei p a p r ik a fa jtá n a k  B u d ap est kö rze téb en  a bogyók  fogyasz­
tá s ra  a lkalm as á lla p o tá n a k  eléréséig 2100 -36 0 0 ° C hőösszeg k e lle tt, a ttó l 
függően, hogy  a fejlődés id ő szak áb an  a fény in te n z itá sa  és a n ap o n k én ti 
m egv ilág ítás id ő ta r ta m a  hogyan  v á lto z o tt.

A r t j u g i n a  (1965) a m ajk o p i k ísérle ti állom áson  a k o ra i p a p r ik a fa jtá k  
hőösszeg-igényét 2700 2800° C -ban, a kése iekét 2800 3000° C -ban á lla ­
p í to t ta  m eg. E zen  belü l az egyes fejlődési szakaszokban  a hőösszeg a k ö v e t­
kezőképpen  a la k u lt:

a v e téstő l a csírázásig 2 2 0 — 250° C
a csírázástó l a v irágzásig

k o ra i fa jtá k n á l 1200 —1300° C
kései fa jtá k n á l 1500° C

A p a p rik a  hő igényének  ism erete , v a la m in t egy a d o tt  he ly  term észetes 
h ő v iszo n y a in ak  ism erete  lehetővé  tesz i a p a p rik a  szap o rítá s i ide jén ek  pon tos 
m eg á llap ítá sá t, v a la m in t az t, hogy a fejlődés k ezd e tén  m en n y i ideig es 
m ilyen  m érték b en  szükséges a h iányzó  h ő t fű téssel, m esterséges (növényházi 
vagy  m elegágyi) kö rn y eze tb en  b iz to sítan i.

A p a p rik a  a p arad icso m n ál érzékenyebben  reagál a h ő m érsék le t v á lto z á ­
sa ira . K ü lönösen  kedvező tlenü l h a t  rá , h a  n a p p a l 20° C-nál a lacsonyabb  
h őm érsék le ten  v an . A fag y o t röv id  ideig sem viseli el.

W e n t  (1957) ta n u lm á n y o z ta  a n a p p a li és az é jszakai hőm érsék le ti o p ti­
m um ok a lak u lá sá t, és a rra  a k ö v e tk ez te tés re  ju to t t ,  hogy  a tenyészidő  
so rán  az é jszakai o p tim ális  hőm érsék le ti igény  fo ly am ato san  csökken. 
21 és 16° C é jszakai hőm érsék le ten  nagy  töm egű  te rm ésk ö tés  tö r té n t ,  s ennek  
k ö v e tk ez téb en  a n övények  növekedése e lm arad t. A te rm ésképzés te k in te te ­
ben  az é jszakai hőm érsék le ti o p tim u m  3 h ó n ap p a l a ve tés u tá n  21° C, 
3 y 2 h ó n ap  u tá n  16° C és 4 hónap  u tá n  12е C.

84. ábra: A  paprika hő­
igényének vizsgálata üveg- 
házban



A K ertésze ti és Szőlészeti F ő isko la  Z ö ldség te rm eléstan i és F ö ldm űvelés- 
ta n i  T anszékén  n ö v én y h ázb an  v ég ze tt v iz sg á la ta in k  so rán  a z t ta p a s z ta l tu k , 
hogy  a p a p rik a  te rm ésh o zam a ak k o r v o lt a leg n ag y o b b , am ik o r a levegő 
h ő m érsék le té t n a p p a l 25° C-on, é jszaka  20° C-on ta r to t tu k ,  a ta la j  h ő m é r­
sék le te  pedig  25° C v o lt. A v izsg á la ti e redm ények  eg yérte lm űen  m u ta t tá k , 
hogy  a levegő h ő n r r s  ík le te  az é jszak a  f j ly a m á n  az o p tim u m n á l 5— 10° C -kal 
k isebb  leh e t, anélkü l, hogy  a n ö v én y ek e t károsodás érné, a ta la j  h ő m érsék le ­
t é t  azonban  é jje l-n ap p a l az op tim ális  25 °C-on kell ta r ta n i  (42. tá b lá z a t.)

42. TÁBLÁZAT

A  hőmérséklet hatása a termésre 
(B udapest 1965.)

Fajta: Cecei édes

Léghőmérséklet °C
Talajhőmérséklet

°c
Termés g/p arcella

Szedés kezdete
N appal Éjszaka korai

V. 7-ig
összes

V. 28-ig

25 25 0 809 1391 IV. 17.
25 25 25 1013 1492 IV. 17.
25 20 0 992 1373 IV. 17.
25 20 25 987 1890 IV. 17.
25 15 0 — 598 V. 14.
25 15 25 548 1660 IV. 30.
25 10 0 — 24 V. 28.
25 10 25 — 165 V. 14.

0  =  nem  szabályozott
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3 . 2 .  F E J E Z E T

A paprika fényigénye

A p a p rik a  fény igényére v o n a tk o zó  ism ere te in k  m ég eléggé hézagosak . 
Az egyes k u ta tó k  á lta l v ég ze tt m egfigyelések nehezen h a so n líth a tó k  össze, 
m ert sok ese tben  a v izsg á la ti he ly  k ö rn y eze ti v iszo n y a it nem  közö lték  
részletesen . E z é rt az a láb b iak b an  elsősorban a K e rté sze ti és Szőlészeti 
Fő isko lán  a Cecei édes é tkezési p a p r ik a fa jtá v a l v é g z e tt k ísé rle te in k  e red ­
m ényeire  tám aszk o d v a  ism e rte tjü k  a p a p rik a  fény igényére  v o n a tk o zó  
ta p a sz ta la to k a t.

A FÉ N Y S T Á D IU M  TA RTA M A

A p ap rik a  fény igényé t és e ttő l e lv á la sz th a ta tla n  hő igényét O l e j n y ik o v a  
(1951), F e g y in  (1953), K r u z silin  és E rva ld  (1954) részletesen  ta n u lm á n y o z ­
ta . F EGYIN L en ing rád  kö rze tében  v ég ze tt v izsg á la ta iv a l a rra  a k ö v e tk ez te tés re  
ju to t t ,  hogy  o t t  a fén y stád iu m  id ő szak áb an  a n a p i 14 órás fén y b eh a tá s  a 
kegkedvezőbb . Ily en  naphosszúság  esetén  a fén y stád iu m  20 napos k o rtó l 
40 n ap o n  á t  t a r t .  K r u z s il in  és E rva ld  (1954) fe lté te lezi, hogy  a fé n y s tá ­
d ium  ennél lényegesen rö v id eb b , és a n ö v én y  3 — 6 lom bleveles k o ráb an  
6 — 8 n ap  a la t t  lezajlik .

K r u z silin  és E rvald  (1954) v izsgá la ta ibó l m e g á llap íth a tó , hogy a p a p ­
rik a  fén y stád iu m a  12 15 órás n ap i fé n y ta r ta m a  esetén  m egy végbe a leg­
gyorsab b an . A hő- és fén y stád iu m  befejezésének  id ő p o n tja  a n ö vényen  
lá th a tó  m orfológiai v á lto záso k  a lap ján  h a tá ro z h a tó  m eg a legkönnyebben . 
V élem ényük  szerin t a p a p rik á n á l a v irág b im b ó k  m egjelenése je lz i az em lí­
t e t t  k é t fejlődési szakasz befejezését.

F e g y in  (1953) szerin t sz in tén  hasonló  — 14 órás — n ap p a lo n  m egy végbe 
leg gyorsabban  a p a p rik a  fén y stád iu m a . E n n ek  a rö v id  n a p p a ln a k  a fény- 
s tá t iá m o n  való  á th a la d á s  érdekében  legalább  60 n ap o n  á t  kell ta r ta n ia . 
H a  csak 45 n ap o n  á t  v an  a n ö vény  rö v id  n ap p a lo n , nem  m u ta tk o z ik  k ü ­
lönbség a te ljes naphosszúságon  és a röv idebb  n ap p a lo n  n ev e lt növények  
tenyész ide je  k ö zö tt. De a 60 n ap o n  tú li naphosszúság -csökken tésnek  sincs 
m ár to v á b b i fe jlődésgyorsító  h a tá sa  a 60 napos kezeléssel szem ben.

A naphosszúság  csökken tésének  azonban  csak  ak k o r v an  h a tá sa  a fe j­
lődésre , ha  a levegő és a ta la j hőm érsék lete  nem  alacsonyabb  15° C-nál. 
A röv idebb  n a p p a l h a tá sa  a n ö v én y re  nem  a csírázáskor kezd  m u ta tk o zn i, 
hanem  csak 20 30 napos k o rb an . E dd ig  az időp o n tig  a hosszú n ap p a l
hasznos a növényre  a n n y ib an , hogy  g y o rs ítja  a n övekedését. A röv id  n a p ­
pa l a ja rov izációs s tád iu m  befejezésekor kezd szükségessé v á ln i a n ö vény  
szám ára . Az étkezési p a p rik a  á tlag o san  40 n ap ig  ta r tó  m e g rö v id íte tt nap -
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p a lt  igényel. A röv id  n ap p a l a 60 naposná l idősebb n ö vény  fejlődésére m ár 
nem  h a t, de a növ én y n ek  szervei képzéséhez szüksége v an  rá  ekkor is. Íg y  
m in d k é t stád iu m o n  á t ju to t t  növény  v irág a i röv id  n ap p a lo n  nem  h u llan ak  le.

A fén y stád iu m o n  való  á th a lad ásh o z  az o p tim ális  h ő m érsék le t n ap p a l 
20 27° C, é jje l 15 17° C. A fény  in te z itá sá n a k  em elle tt n ag y n a k  kell
lenn ie , a b o ru ltság  k ésle lte ti a b im bók  fejlődését. A rö v id  n a p p a l fokozza 
az ed z e tt északi fa jtá k  fagyellenálló ságát —2° C-ig.

A fén y stád iu m  befejeződése ren d sze rin t a b im bók  m egjelenésével e llen ­
ő rizhető  a növényeken . K ruzsilin  (1954) ennek  a s tá d iu m n a k  a b efe je­
zését a növekedési p o n t d iffe renc iá lódásának  fokáva l m éri. A m ikor a n ö v e ­
kedési p o n tn á l (tenyészőcsúcs) m egjelen ik  a b im bó  kezdem énye, vélem énye 
sze rin t a fén y stád iu m  befejeződik . K ruzsilin  az étkezési p ap rik án á l a 
köve tkező  fejlődési s tá d iu m o k a t k ü lö n b ö z te ti m eg: A  jarovizációs stádium  
10 15 n ap ig  ta r t .  A csírázó m ag v ak b an  kezdőd ik , és a szikleveles s tá d iu m ­
b a n  fejeződik  be. A  fé n y  stádium  6 —10 n ap ig  ta r t ,  az első p á r  va lód i lo m b ­
levél m egjelenésekor kezdőd ik , és a h a rm ad ik  p á r levél m egjelenésének 
fáz isában  fejeződik  be.

A  g y ak o rla tb an  m inél hosszabb  ten y ész id e jű  valem ely  fa jta , an n á l 
rö v id eb b n ek  kell a naph o sszú ság n ak  lennie ahhoz, hogy fejlődése m eg­
gyorsu ljon .

V izsgá la ta ink  so rán  nem  sik e rü lt p o n to san  m eg á llap ítan i a Cecei édes 
p a p r ik a fa jta  fén y s tá d iu m á n a k  id ő ta r ta m á t. C supán a r ra  a kérdésre  k a p ­
tu n k  v á la sz t, hogy az e m líte tt fa j ta  z a v a rta la n  fejlődéséhez szükséges 
fén y in ten z itá s  és n ap i fé n y ta r ta m  az első v irág o k  m egjelenéséig, ső t azon 
tú l  is szükséges. A m ikor a p a lá n tá k  fénykezelését kü lönböző  időszak o k b an  
m eg szak íto ttu k , és a fejlődésükhöz szükséges fénynél gyengébb és rö v id eb b  
ta r ta m ú  fé n y h a tá s t  k a p ta k , erre a fénykezelés so rán  ta p a s z ta l t  kedvező  
fejlődés m eg ak ad t, és m in d ad d ig  nem  á llo tt he ly re  a kedvező  á llap o t, am íg 
a te rm észetes nap fén y  el nem  érte  a legalább  5000 lu x n y i fényerősséget 
és a n ap i 12 14 óra fé n y ta r ta m o t.

85. ábra: A paprika 
fényigényének vizs­
gálata a K ertészeti 
és Szőlészeti F őis­
kolán
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X -

A F É N Y IN T E N Z IT Á S  ÉS A F É N Y T A R T A M  H A TÁ SA  A P A P R IK A  
F E JL Ő D É S É R E

Az előbbi összefüggések közelebbi m egism erésére irán y u ló  v iz sg á la ta in ­
k a t  sz in tén  1952 —53-ban k ezd tü k . E lőször a fén y erő t csak  1900 lux ig  
(500 w a tto s  égő) n ö v e ltü k  és a z t ta p a sz ta ltu k , hogy ez kevés a p a p rik a  
v irágzásához és term ésfejlesztéséhez.

1960-ban az em líte tt ta p a sz ta la to k  b ir to k á b a n  m ár 3000 —15 000 lu x  
k ö z ö tti fényerővel fo ly ta t tu k  v iz sg á la ta in k a t, részben  k izáró lag  m este rsé ­
ges fénnyel, részben  pedig  a té li te rm észetes fény  k iegészítéseképpen , a 
p ó tfén y n ek  a h a jta tá s b a n  való  h aszn á lh a tó ság án ak  m eg á llap ítá sá ra  (B a ­
lázs , 1963).

A 3000 lu x  fényerő  is még visszaesést o k o zo tt. A fejlődési idő  csak a n ap i 
m egv ilág ítás ta r ta m á n a k  h o sszabbodásáva l k e z d e tt a rán y o san  csökkenni.

Áz 5000 lu x  fényerő  h a tá sá ra  gyo rsu lt a p a lá n tá k  fejlődése, és a 16—24 
órán  á t  fén y t k a p o tt  növényeken  az első term és jó v a l k o rá b b a n  fe jlő d ö tt 
k i, m in t 3000 luxon . Az állandó  fény  h a tá sá ra  azonban  a n ö vények  szárán  
lilás színeződés m u ta tk o z o tt , és a n ö v én y  a la k ja  is kissé d efo rm áló d o tt. 
(A v irág o k  egy csom óban k e le tk ez tek , és a levéllem ez kissé b e k u n k o ro d o tt.)

A 10 000 lu x  fényerő  h a tá sá ra  a lilás színeződés m ár a 16 ó rán  á t  m eg­
v ilá g íto tt  növényeken  is m u ta tk o z o tt . A je lenség  oka az erősebb m egv ilá­
g ítássa l e g y ü ttjá ró  nagyobb  felm elegedésben keresendő.

A részv izsgá la tok  eredm ényeinek  összesítéséből m eg á llap íth a tó , hogy 
a fejlődési idő  a n ap i m egv ilág ítás ta r ta m á n a k  h a tá s á ra  n ag y o b b  m é rté k ­
ben  v á lto z ik , m in t a fén y in ten z itá s  v á lto zásá ra . A legked v ező b b n ek  b izo­
n y u lt  a 16 — 24 órás m egv ilág ítás és az 5 —10 000 lu x  fén y in ten z itá s . I ly e n  
k ö rü lm én y ek  k ö zö tt a 10 000 lu x  fén y in ten z itá s  az 5000 luxszal szem ben a 
v irágzás kezdetében  m indössze 2 — 3 napos e lőny t je le n te tt .  A n ap i 24 órás

fény  a 16 órással szem ben 
5 — 6 n a p p a l rö v id íte tte  
m eg a v irágzásig  szüksé­
ges id ő t. A Cecei fa j tá ra  
nézve te h á t  nem  fogad ­
h a tó  el az a szám os szerző 
á lta l k ép v ise lt n éze t, 
hogy  a p a p rik a  rö v id n a p ­
palos nö v én y . (86. áb ra , 
4 3 .tá b l .  (B alázs , 1963). 

D aszkalov  — R u s z e -
NOVA-KONDAEEVA
O g n ja n o v a  (1959) sze­
r in t  a pó tm eg v ilág ítá s  a 
D zsu ljunszka  sipka  fa j ta  
fe jlődését és nö v ek ed é­
sé t s ie tte tte , a S ziv rija  
600 fa jtá n á l azonban  a 
szedés kezd e tén ek  e lőbb ­
re  h o z a ta lá b an  nem  oko-

86. ábra: Október 15 — december 1-ig pótm egvilágított nö­
vények fejlettsége. Balról jobbra: ( K =  kontroll, pótm eg­
világítás nélkül) napi 8 óra, 12 óra, 16 óra, 24 óra m estersé­
ges fény
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43. TÁBLÁZAT

A  keléstől a virágzásig eltelt napok száma  

Fajta: Cecei édes

Kiegészítő mesterséges
Mesterséges fény in tenzitása luxokban

Természetes
megvilágítás naponta

3000 4000 5000 10 000
fény

6 6 6 6 6 i 61
58 6 i 55 48
61 6 i 43 40

24 óra ................................................. 43 40 37 35 —

Kontroll (természetes fény) . . . . — — — — 99

Vetés: 1962. október 12.

44. TÁBLÁZAT

A  megvilágítás időtartam ának hatása a p a prika  fejlődésére és terméshozamára a 
nyári időszakban

F ajta

Napi
megvilágítás
időtartam a,

óra

Aiaapok száma a keléstől A levelek száma 
az első term és­

kötésig*

Viszonylagos 
term és 

2 év
átlagában,

%

a bimbózásig a virágzásig

1960 1961 1960 1961 I960 1961

10 37 49 55 64 8,1 8 ,2 116,0
S z iv r ija .............................. 15 47 61 67 74 9,2 9,4 100 ,0

24 61 80 80 88 14,2 13,4 10,0

10 31 45 47 58 7,4 7,6 93,6
K a lin k o v ......................... 15 34 49 54 62 7,8 7,4 1 0 0 ,0

24 40 57 56 69 7,8 7,6 58,1

10 — 52 ___ 64 ___ 8 ,2 110 ,0
Pazardzsiska kapija . . 15 — 60 — 75 — 8,1 1 0 0 ,0

24 — 71 — 86 — 10 ,8 56,0

10 27 37 42 48 6,9 6,9 77,7
Dzsuljunszka sipka . . . 15 33 40 44 49 7,4 7,2 100 ,0

24 30 39 43 48 7,1 7,1 92,7

C. peruvianum  var. 10 52 ___ 68 ___ 10,2 ___

longisiliquum  ............ 15 47 — 60 — 8,4 — —

24 36 — 53 — 9,9 — —

* tövenkénti átlag
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45. TÁBLÁZAT

A megvilágítás időtartamának hatása a pa p rik a  növekedésére fejlődésére és termés­
hozamára a téli időszakban

F ajta

Napi
megvilá­

gítás
idő tar­
tam a,

óra

a

A napok szám a a keléstől 

bimbózásig 1 a virágzásig
az első termés- 

kötésig*

Viszony­
lagos 

termés 
3 év átla­

gában, 
%1958/59 1960/61 1961/62 1958/59 1960/61 1961/62 1960/61 1961/62

10 73 85 - 92 102 9,8 10,9 100
S z iv r ija ................ 16 — 65 79 — 85 93 9,2 10 ,6 116,8

24 — 65 71 — 83 89 9,3 10 ,8 115,1

10 59 64 76 88 84 88 8,4 8,4 100
K a lin k o v ............ 16 46 59 67 78 73 79 7,7 7,8 175,4

24 43 54 57 74 71 73 7,3 7,2 136,0

10 _ _ 82 _ _ 98 _ 9,2 100
Pazardzsiska 16 — — 78 — — 91 — 9,6 133,0

k a p ija .............. 24 — — 70 — — 84 — 9,7 125,2

10 53 53 _ 74 73 67 6,4 6 ,2 100

Dzsuljunszka 16 42 50 — 69 68 57 6,8 6,6 160,0
s ip k a ................ 24 40 42 — 63 65 56 6,3 6,8 176,3

C. peruvianum 10 61 91 — 90 105 — 9,7 1 ,6 100
var. longisi- 16 50 60 — 64 79 — 8,9 7,9 156,1

liquum  . . . . 24 48 57 — 60 83 — 8,9 8,1 182,7

* tövenkénti átlag

z o tt  szám o ttev ő  e lő n y t. Az előbbi fa jtá n á l 34, ill. 75%  k o ra i te rm é s tö b b ­
le te t  e red m én y eze tt, az u tó b b in á l azonban  alig n éh án y  száza lék o sat. A p ó t­
m egv ilág ítás 50 n ap o n  á t  tö r té n t  10 db, eg y en k én t 40 w a tto s  fénycsővel.

R u s z e n o v a -K o n d a r e v a  (1963) tö b b  b u lg á r p a p r ik a fa jta  fény igényét 
ta n u lm á n y o z ta  a ta v a s z i—n y á ri és az őszi—té li idő szak b an . A term észetes 
n ap p a li fé n y t a k ísérle ti kezeléseknek  m egfelelően m esterséges fénnyel 
h o ssz a b b íto tta , ill. ta k a rá ssa l rö v id íte tte .

A k é t id ő szakban  v ég ze tt k ísé rle tek  eredm énye nem  egy eze tt egym ással. 
A ta v a sz i-n y á ri v izsgá la tok  a lk a lm áv a l (áp r. 20-tól 25 — 35° C hőm érsék le­
ten ) a Sziv rija  és a P azardzsiska  k a p ija  rö v id n ap p a lo sn ak  b izo n y u lt (10 
órás fényben  fe jle sz te tt legk o ráb b an  v irág o t, és te rm e tt  leg tö b b e t). A K alin- 
k o v n á l a fé n y ta r ta m  h a tá sa  nem  v o lt olyan k ife jeze tt. A D zsu ljunszka  s ip ­
ka  fa jtá n á l a n ap i fé n y ta r ta m  v á lto zása  alig o k o zo tt e lté rés t, azonban  a 10 
órás fény nem  v o lt elengendő szám ára  a jó  term őképességhez. A Capsicum  
peruv ia n u m  v a r. longisiliquum  an n á l g y o rsabban  fe jlő d ö tt, m inél hosz- 
szabb  v o lt a n a p i m egvilág ítás.
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A té li k ísé rle tek b en  (novem ber 10 19-i k ezd e tte l n ö v én y h ázb an , 18—-
25° C hőm érsék le ten ) a S z iv rija , a K a lin k o v  és a P aza rd zs isk a  k a p ija  n ap i 
16 órás fén y b en , a D zsu ljunszka  sip k a  és a C apsicum  peruvianum  v a r . 
long isiliqunum  ped ig  24 órás fényben  fe jlő d ö tt a leg g y o rsab b an  és te rm e tt  
leg tö b b e t (44. és 45. tá b lá z a t.)

R u s z e n o v a - K o n d a r e v a  (1953) m eg á llap ítá sa  sze rin t a hosszú ten y ész ­
id e jű  f a j tá k  10 órás fé n y ta r ta m  h a tá s á ra  fe jlődnek  a leg g y o rsab b an , és 
te rem n ek  legbővebben . H asonló  ta p a s z ta la to t  sze rze tt O l e j n y i k o v a  (1951) is.

A K ertésze ti F ő isko lán  a Cecei édes fa j ta  fé n y ta r ta m - ig én y é t v izsgál­
tu k . Az egyik  v iz sg á la to t novem ber 11-én, a m á s ik a t decem ber 8-án 
k ezd tü k . M egfigyeltük  ebben a fényszegény  id ő szak b an  a pó tm eg v ilág ítás  
és a h ő m érsék le t eg y ü tte s  h a tá s á t  a n ö v én y ek  fejlődésére. A növekedés és a 
fejlődés 20 25° C hőm érsék le ten  8 órás p ó tv ilág ítá s  h a tá s á ra  je len tősen
m eggyorsu lt. A b im b ó k  a novem ber 11-én tű z d e lt  p a lá n tá k o n  decem ber

46. TÁBLÁZAT

Pótvilágítás és hőmérséklet együttes hatása egész nap állandó hőmérséklet esetén 
(napi 8 óra pótfény)
F ajta: Cecei édes

Nevelés Tűzdelés: X I. 11. Tűzdelés: X II . B.

Hőmérsék- Pótfény Magas- Levél Lomb Bimbó Magas- Levél Lomb Bimbó
let, °C 8 óra ság cm db súly megjelenése ság db súly megjelenése

25 + 39 30 13 X II. 4. 31 33 и I. 10.
25 — 14 19 5 X II. 22. 16 18 5 I. 4.
20 + 27 23 11 XII. 8 . 20 29 7 I. 8 .
20 — 9 14 2 — 7 14 2 —

15 + 17 20 7 X II. 18. 16 18 7 I. 20.
15 4 7 1 — 4 11 1 —

47. TÁBLÁZAT

Pótvilágítás és hőmérséklet együttes hatása eltérő nappali és éjszakai hőmér­
séklet esetén (napi 8  óra pótfény)
Fajta: Cecei édes

Hőmérséklet °C Pótfény 
8 óra

Magasság
cm

Levél
db Lombsúly

A bimbó 
megjelenése

nappal éjszaka

25 25 + 19 22 45 III. 18.
25 25 — 17 17 38 III. 27.
25 20 + 22 23 57 III. 22.
25 20 — 18 16 43 III. 30.
25 15 + 16 17 33 III. 25.
25 15 — 6 11 8 —

25 10 + 9 14 20 III. 28.
25 10 — 4 9 6 —
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87. ábra: A hőm érséklet és 
a pótvilágítás hatása a pa­
lánták növekedésére és a 
lom blevél képződésre, 
( F i l i u s , 1966)

J  elmagyarázat:

1. 25° C, pótvilágitással
2. 25° C, pótvilágítás nélkül
3. 20° C, pótvilágítással
4. 20° C, pótvilágítás nélkül
5. 15° C, pótvilágítással
6. 15° C, pótvilágítás nélkül

4 — 8-án, a decem ber 8-án  tű zd e ltek en  ja n u á r  8 — 10-én je len tek  m eg. A p ó t­
v ilá g ítá s t nem  k a p o tt  növényeken  a b im bók  á lta lá b a n  később m u ta tk o z ­
ta k . ill. a m egfigyelés id ő p o n tjá b a n  m ég nem  is v o lta k  lá th a tó k  (46., 47. 
tá b lá z a t) .

A 25° -ról 20° C-ra c sö k k e n te tt é jszakai h őm érsék le t h a tá s á ra  a fejlődés 
la ssú b b á  v á lt. Jó lleh e t a ho sszan ti növekedés és a levelek  képződése gyorsu lt, 
az első b im bók  m egjelenése 4 n a p o t k é se tt.E z  a késés a k o ra i te rm és m en n y i­
ségének csökkenésében is m eg n y ilv án u lt.

A h őm érsék le t és a fény  eg y ü tte s  h a tá s á t  szem lélte ti a 87. áb ra .
A fű sze rp ap rik a  fény igényére v o n a tk o zó an  sz in tén  kevés a d a tu n k  v an . 

B o h ÁC (1956) a n y itra i M ezőgazdasági Fő isko lán  5  fa jtá n  ta n u lm á n y o z ta  
m ájus 30-tól jú n iu s  21-ig (szikleveles kortó l három  p á r  lom blevél m egjele­
néséig) a n ap i 10 13 órás fé n y ta r ta m , ill. az a b b an  az időben  16 óra k ö rü ­
li te rm észetes naphosszúság  h a tá sá t. A fé n y ta r ta m o t a m elegágyban  levő 
p a lá n tá k  ta k a rá sá v a l szab á ly o z ta . A kezelések befejezése u tá n  a p a lá n tá k  
szabadfö ldben , te rm észetes fényben  nev e lk ed tek  to v á b b .

A nap i 10 órás fé n y ta r ta m  a ta k a ra t la n  növényekhez  k ép est 2 7 n ap p a l
k o ráb b i v irág zásk ezd e te t e red m én y eze tt. A 13 órás fén y n ek  sem m i v agy  
2 — 3 n ap  előnye v o lt. A 10 órás n a p i fé n y ta r ta m  kedvező  h a tá s a  a fejlődés 
későbbi idő szak áb an  is m eg m u ta tk o z o tt, m ert a v irágzás ü tem e is m eggyor­
su lt (88., 89. áb ra).

A K erté sze ti és Szőlészeti F ő iskolán  szakaszos v e tésekkel v izsgá ltuk  
n éh án y  p a p rik a fa jta  fejlődési ide jének  v á lto z á sá t különféle term észetes 
fényv iszonyok  k ö zö tt. V izsgá la ta ink  so rán  a z t ta p a s z ta ltu k , hogy  egy a d o tt  
fa j ta  fejlődési ideje  sokkal nagyobb  m érték b en  m ódosul a fény v á lto zásán ak  
h a tá sá ra , m in t am ekkora  e ltérések  ta p a sz ta lh a tó k  a kü lönböző  fa j tá k  fe j­
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v i r á g z á s
k e z d e t e

Ц 10 óra £2 ára □ természetes nappal
88. ábra: A palántakori napi m egvilágítás időtartam ának hatása öt fűszerpaprika-fajta  
virágzás-kezdetére.
í, =  íi ta v s k á  krajová, P  — Pova^ská krajová, D  =  D unajská krajová, О =  Slovenská ostrá, H  =  H urbanovská krajová 
(BoHÁe, 1956)

te l je s  / 
virágzás

1 70 á ra  £ 2 75 o r o  □  t e r m é s z e t e s  n a p p a l

89. ábra: A  palántakori napi m egvilágítás időtartam ának hatása öt fűszerpaprika-fajta  
virágzására
Z  =  Zitavská krajová, P  =  Povazská krajová, D  =  D unajská krajová, О  =  Slovenská ostrá, H  =  Hurbanovská 
k ra jová , (BohXö, 1956)
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90. ábra: A paprika 
fejlődési szakaszainak  
hosszúsága különböző  
vetési időpont esetén. 
F ajta: Cecei édes.
(1 9 5 3 -1 9 5 6 . évi átlag.) 
(Somos, 1962)

48. TÁBLÁZAT

A  tenyészidő hosszúsága és a megvilágítás alakulása 
(1956)
Fajta: Cecei édes

Vetés ideje
Első szedés 

ideje
Tenyészidő

nap
Átlagos napi 
megvilágítás 
szabadban

Átlagos napi 
megvilágítás 
összege, lux

1955. X II. 29. 1956. IV. 29. 122 14 736 1 797 835
1956. I. 12. V. 29. 138 19 735 2 723 471

I. 26. V. 29. 124 20 448 2 535 573
II. 9. VI. 14. 126 24 352 3 068 373
II. 23. VI. 14. 112 29 719 3 328 537

III. 8. VI. 25. 109 27 987 3 050 276
III. 22. VII. 8. 108 29 764 3 214 547
IV. 5. VII. 19. 105 30 647 3 217 991
IV. 19. VIII. 1. 104 31 608 3 287 272
V. 3. VIII. 8. 97 32 935 3 194 697
V. 17. VIII. 25. 100 34 392 3 439 257
V. 31. IX . 20. 112 29 512 3 305 406

VI. 14. E l f a g y o t t
VI.  28. E l f a g y o t t

VII. 12. E l f a g y o t t
VII. 26. E l f a g y o t t

VIII. 9. E l f a g y o t t
VIII. 23. 1957. I. 14. 144 16 177 2 329 517

IX . 6. III. 13. 188 12 159 2 285 941
IX . 20. III. 31. 192 12 393 2 379 614
X . 3. IV. 7. 186 11 960 2 224 796
X . 18. IV. 12. 176 11 858 2 087 040

X I. 1. IV. 16. 166 11 285 1 873 316
X I. 15. IV. 16. 152 11 807 1 794 717
X I. 29. IV. 16. 138 12 659 1 746 957

X II. 13. IV. 16. 124 13 731 1 702 702
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91. ábra: A paprika fej­
lődési idejének össze­
függése a fénnyel. A  
tenyészido hosszúsága  
és a napi átlagos m egvi­
lágítás különböző vetési 
időpont esetén Fajta: 
Cecei édes ( 1 9 5 6 .  évi 
vetések) ( S o m o s , 1 9 6 2 )

lődési ideje  k ö z ö tt azonos fényv iszonyok  k ö z ö tt tö r té n ő  nevelés ese tén . 
K edvező  fényviszonyok k ö z ö tt  a tenyészido  je len tősen  m egröv idü l. A k é t 
szélső é rték  k ö zö tti kü lönbség  a v izsg á lt fa jtá n  belü l 95 n ap  v o lt (48. t á b ­
lá z a t) . A  tenyészido  a la t t  összesen (a n ap p a li ó rák  n a p i á tlagos fényerős­
ség -ad a ta it a hőösszeg-szám ításhoz hason lóan  összeadva) m in teg y  3 m il­
lió lu x  szükséges a gazdasági é re ttség  kezdeté ig . A  tá b lá z a tb a n  k ö zö lt a d a ­
to k  nem  te k in th e tő k  egészen p o n to sn ak , m ivel a m érések  n a p o n ta  8 ,1 2  és 16 
ó rako r tö r té n te k  (S omos, 1962 a b .) (90., 91. áb ra).
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3.3. F E J E Z E T

A paprika vízigénye

A p ap rik a  köz ism erten  a sok v ize t fe lhasználó  zöldségfélék közé ta r to z ik . 
V ízigénye n ag y o b b , m in t a vele azonos n ö v én y csa lád b a  ta r to z ó  parad icsom é. 
E n n e k  m a g y a rá z a ta  egy rész t a p arad icsom  szá rán  és levelein  ta lá lh a tó  
sző rkép le tek  h iá n y á b a n , m ásrész t a p ap rik a  nag y o b b  hő igényével já ró  
nagyobb  v ízfogyasztásban  keresendő.

A P A P R IK A  T R A N S P IR Á C IÓ S  E G Y Ü T T H A T Ó JA

A tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó  b izonyos m érték ig  a n ö v én y  v ízigényére v o n a t­
kozó tá jé k o z ta tá s ra  a lkalm as. A g y a k o rla tb a n  sok ese tben  n ag y  e ltérések  
v a n n a k  az egyes k u ta tó k  á lta l m e g á lla p íto tt tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó k  
k ö z ö tt. E n n e k  o k á t főleg a v izsgá la ti m ódszerek  különbözőségében  és a f a j ­
tá k  e ltérő  v o ltá b a n  kell k eresn ü n k . E z a m a g y a rá z a ta  a n n ak , hogy  a t r a n s ­
p irációs e g y ü tth a tó  csak m egközelítő  tá jé k o z ta tá s t  ad  a n ö v én y ek  v íz ­
igényéről.

Ily en  je llegű  v izsg á la ta in k  sze rin t (S omos — S o v á n y , 1964) a fű sze rp ap ­
rik á k  közé ta r to z ó  Szegedi és D okom lási fa j ta  tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó ja  
jó v a l k isebb  v o lt, m in t a m egfigyelt é tkezési fa jtá k é  (49. tá b lá z a t) .

49. TÁBLÁZAT

Különböző típusú paprikafa jták  transpirációs együtthatójának alakulása kvarchomokon 
1959

A mérések ideje
Átlag

V II. 27. V III. 26. IX . 23.

1. Szegedi fűszer .............................. 270 255 285 270
2. Dokomlási ..................................... 339 307 284 310
3. Cecei édes ..................................... 336 311 342 330
4. Kálinkéi zöld .............................. 377 323 329 343
5. Paradicsom alakú zöld ............ 327 317 309 318
6 . T é t é n y i ............................................ 350 406 396 384
7. Csokros zöld ................................ 369 390 355 371
8 . Elefántormány ............................ 357 350 311 339

Átlag ................................... 341 333 326 333
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50. TÁ B L Á Z A T

P aprikafajták  iranspirációs együtthatójának alakulása különböző talajon

Talajtípus és fajta
A mérés ideje

Átlag
VII. 27. VIII. 26. IX. 23.

Kvarchomokon

Szegedi fűszer ..................................... 2 7 0 2 5 5 2 8 5 2 7 0
Cecei é d e s ............................................ 3 3 6 3 1 1 3 4 2 3 3 0
K álinkéi z ö l d ..................................... 3 7 7 3 2 3 3 2 9 3 4 3

Paradicsom alakú z ö ld ................... 3 2 7 3 1 7 3 0 9 3 1 8

A fajták átlaga .............. 3 2 7 3 0 2 3 1 6 3 1 5

Homokos vályogon

Szegedi fűszer ..................................... 2 6 0 3 2 0 3 7 5 3 1 8
Cecei é d e s ............................................ 2 8 0 3 5 8 3 6 1 3 3 3
K álinkéi z ö l d ..................................... 4 0 9 3 5 0 3 3 5 3 6 5
Paradicsom alakú z ö ld ................... 3 4 8 3 1 7 2 7 3 3 1 2

A fajták átlaga .............. 3 2 4 3 3 6 3 3 6 3 3 2

Vályogon

Szegedi fűszer ..................................... 4 9 9 4 0 6 3 5 8 4 2 1
Cecei é d e s ............................................ 4 3 5 3 5 0 3 2 1 3 6 9
K álinkéi z ö l d ..................................... 2 1 8 2 9 7 3 1 1 2 7 5
Paradicsom alakú zöld ................ 2 1 1 2 8 5 2 7 8 2 5 8

A fajták  á tla g a .............. 3 4 0 3 3 4 3 1 7 3 3 0

A m egvizsgált 8 fa j ta  á tlag é rték e  a la p já n  sz á m íto tt tran sp irác ió s  e g y ü tt­
h a tó  é rték e : 333. A M agyarországon legnagyobb  te rü le te n  te rm e sz te tt  
Cecei édes é tkezési p a p r ik a fa jta  tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó ja  alig té r t  el a 8 
fa j ta  á tla g á tó l.

Az á lta lu n k  m e g á lla p íto tt e g y ü tth a tó  é rtékekhez  közel azonos e redm ényre  
ju to t t  Csel ő t ei (1964), ak i tö b b  év á tla g á b a n  a p a p rik a  tran sp irác ió s  e g y ü tt­
h a tó já t  a Cecei fa j tá ra  nézve 354-ben á lla p íto tta  m eg.

A Cecei és a fű sze rp ap rik a  fa j tá k  k ö zö tti kü lönbség  o k á t p o n to san  még 
nem  sik e rü lt fe lderíten i. F e lté te lezh e tő , hogy bizonyos szerepe v an  ebben 
a k é t  fa j ta  e lté rő  levélfe lü le tének  is.

A tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó  a tenyész idő  so rán  is v á lto z ik . A f ia ta l  n ö v é­
nyekné l á lta lá b a n  n a g y o b b n a k  ész le ltük . E z m inden  valószínűség  szerin t 
a lev é lfe lü le tnek  a tenyészidő  vége felé bekö v e tk ező  csökkenésével (az alsó 
levelek  elszáradása) függ össze.
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92. ábra: A  p a p rik a  n ap i 
v ízfo g y asz tásán ak  ösz- 
szefüggése a  k lim a tik u s 
tényezőkkel. 1959. jú ­
lius 25. (változó  fe lhő­
z e tű  n ap ). (Somos— 
S ovány , 1964)

vízfogyasztás
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93. ábra: A paprika napi 
vízfogyasztásának ösz- 
szefügése a klim atikus 
tényezőkkel. 1959. 
augusztus 25. (derült 
nap). (Somos—Sovány, 
1964)

víz­
fogyasztás

1 6 5



51. TÁBLÁZAT

A  növény és a tenyészedény talajának együttes vízfogyasztása  (gramm)

Jún. 24. Júl. 24 . A u g . 24 . S z e p t .  21 .

F a j t a T a l a j
24h

a l a t t

12 — 
14h

k ö z ö t t
2 4 h

a l a t t

12 -  
14h  

k ö z ö t t
24 h

a l a t t

12 -  
14h

k ö z ö t t
24h

a l a t t

12 -  
14h 

k ö z ö t t

Szegedi kvarchomok 120 20 90 10 120 20 70 30
fűszer vályogtalaj

homokos
290 60 160 20 590 120 230 60

vályog — — 100 20 500 130 220 70

Cecei édes kvarchomok 210 60 100 20 250 30 70 20
vályogtalaj
homokos

230 50 150 20 450 100 220 50

vályog — — 130 20 440 90 130 30

К alinkói kvarchomok 220 20 80 10 250 40 90 20
zöld vályogtalaj

homokos
210 50 120 10 450 100 180 50

vályog — — 110 20 430 110 130 20

Paradicsom kvarchomok 200 40 90 20 350 70 80 20
alakú zöld vályogtalaj

homokos
240 50 140 20 520 110 180 50

vályog — — 110 10 600 140 230 60

Növény kvarchomok 60 — 45 — 75 — 55 —

nélküli vályogtalaj 150 — 70 — 250 — 140 —
tenyészedény homokos
vízfogyasz­
tása

vályog
— — 50 — 160 — 120 —

A ta la jt íp u s n a k  sz in tén  v an  bizonyos h a tá s a  a tran sp irác ió s  e g y ü tt­
h a tó ra . H om okos v á ly o g ta la jo n  v o lt a tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó  4 fa j ta  á t la ­
g ában  a legnagyobb  (332), k v a rchom okon  pedig  a legkisebb (315) (50. 
tá b lá z a t) .

Az e m líte tt h áro m  ta la jtíp u so n  k a p o t t  e redm ényekbő l u g y an  nem  v o n ­
h a tu n k  le m esszem enő k ö v e tk e z te té s t, de a z t jó l  m u ta t já k , hogy  a ta la j ­
tén y ező  m ódosító  h a tá s a  a fa jtá é n á l kisebb.

A tra n sp irá c ió  n a p i m enetében  is n ag y  kü lönbségek  m u ta tk o z n a k . 
A  tenyészidő  so rán  tö b b  a lkalom m al v ég ze tt és k é tó rá n k é n t ism éte lt, 
egész napos m érése ink  a d a ta ib ó l m eg á llap íth a tó , hogy  a déli és k o ra  délu ­
tá n i  ó rák b an  v o lt a p á ro lo g ta tá s  a legnagyobb . A n a p i v ízfogyasztás 2 2 —25 
% -a a 12 —14 óra  k ö z ö tti  időre  e se tt. N ap lem en té tő l n ap k e lté ig  g y a k o rla ti­
lag  alig v o lt p á ro lo g ta tá s .

166



Az id ő já rá s i tén y ező k n ek  a p á ro lo g ta tá s  m en eté re  g y ak o ro lt h a tá s á t  v izs­
g álva  a z t ta p a s z ta ltu k , hogy a legnagyobb  h a tá s a  a n ap su g árzás  in te n z itá ­
sán ak , ill. ezzel összefüggően a fén y n ek  és a hőm érsék le tnek  v an  (50. tá b l.) .

A  n ap i v ízfogyasztás au g u sz tu sb an  v o lt a legnagyobb . E b b en  az időben  
egy n ap  a la t t  120 — 600 g v ize t p á ro lo g ta tta k  a növ én y ek . E rre  az időre  a 
n ö v én y ek  m ár te ljes lo m b fe lü le tü k e t k ife jlesz tik , te rm é s t is nevelnek , em el­
le t t  az id ő já rás  is g y ak ran  száraz  és m eleg.

Cselotei (1959) szerint a növények vízforgalm a a napi középhőm érsék­
le tte l és a levegő páratartalm ával m utat szoros kapcsolatot.

I vánig (1962) a fű sze rp ap rik a  tra n sp irá c ió já t v iz sg á lta  A rland  m ódsze­
rév e l kü lönböző  tá p a n y a g e llá to ttsá g  esetén , a tenyész idő  fo lyam án  három  
a lkalom m al (jú l. 1, jú l. 21, aug. 11.). A k a p o t t  e redm ények  a la p já n  m egálla­
p íto t ta ,  hogy  a táp a n y a g e llá tá s  v á lto zása  a tra n sp irá c ió b a n  szign ifikáns 
e lté rés t ok o zh a t. A kevés v ag y  nem  m egfelelő a rá n y b a n  a d o tt  tá p a n y a g  
h a tá sá ra  n ag y o b b o d o tt a tran sp irác ió . M egfelelő tá p a n y a g e llá tá s  esetén  a 
v ízhasznosítás gazdaságosabb  v o lt. A tra n sp irá c ió  je llem zésére  leg a lk a l­
m a sab b n ak  ta lá l ta  a v irágzás kezde tén  (jú l. 1.) k a p o t t  e red m én y ek et. E b b en  
az időszak b an  in d u l m eg a n agyobb  a rá n y ú  tá p an y ag fe lv é te l is.

A tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó  a lak u lá sá ra  v o n a tk o zó an  Makszimov (1951) 
n ag y  á lta lán o sság b an  a z t m o n d ja , hogy  ez a n övényekné l 125 —1000 k ö z ö tt 
m ozog, a m érsékelten  nedves ég h a jla to n  azonban  leg g y ak rab b an  300 kö rü l 
v a n . Cselotei (1964) a zö ldségnövényekre v o n a tk o zó an  is a z t ta p a s z ta lta , 
hogy  a leg több  zöldségnövény tran sp irác ió s  h án y ad o sa  300 kö rü li. Ez 
a m egállap ítás az e lőbbiek  a la p já n  a p a p rik á ra  nézve is h e ly tá lló ­
n a k  m o n d h ató .

A P A P R IK A  V ÍZ FO G Y A SZ T Á SI E G Y Ü T T H A T Ó JA

A te rm e sz te tt  n ö v én y ek  v íz fo g y asz tásán ak  je llem zésére h a szn á lják  m ég a 
v íz fogyasz tási e g y ü tth a tó t  is, am ellyel az egységnyi sú lyú  te rm és k ife j­
lesztéséhez fe lh aszn á lt v ízm enny iséget fejezik  ki. I t t  a tenyész idő  fo ly a ­
m án  a n övényeken  és a ta la jo n  á t  e lp á ro lg o tt v íz  m enny iségé t veszik  fig y e ­
lem be.

A v ízfogyasztási e g y ü tth a tó  é rték szám ai m ég nag y o b b  szó ródást m u ta t ­
n a k ,m in t a tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó . E n n e k  az a m a g y a rá z a ta , hogy a t e r ­
m ésm ennyiséget a tenyészidő  a la t t i  id ő já rási v iszonyok  erősen befo lyáso l­
já k , s ezé rt a te rm ésm enny iség re  dön tő en  h a tó  röv id eb b  kedvező  v ag y  k ed ­
v ező tlen  szakasz h a tá s a  a v ízfogyasztási e g y ü tth a tó b a n  jo b b a n  érvényesü l. 
E zen k ív ü l je len tő s  h a tá sa  v a n  m ég a v ízfogyasztási e g y ü tth a tó ra  az evapo- 
rác ió n ak  is, an n a k  ellenére, hogy  kö zv e tlen ü l nem  függ össze a növények  
fejlődésével. Cselotei (1964) szerin t a v ízfogyasztási e g y ü tth a tó  m in tegy  
1/3-a a tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó n a k  (a Cecei édes f a jtá n á l p l. 105, a Tokodi- 
nál 110).

A v ízfogyasztási e g y ü tth a tó  a g y a k o rla tb a n  az e m líte tt  n a g y a rá n y ú  
szóródás ellenére is jo b b  ú tm u ta tá s t  n y ú j t  a v íz fo g y asz tásra  nézve, m in t a 
tran sp irác ió s  e g y ü tth a tó . Segítségével m egközelítő  pon tossággal k iszám ít­
h a tó  a te rm e sz te tt  n övények  fejlődéséhez szükséges v íz  m ennyisége.

167



3.4.  F E J E Z E T

A paprika tápanyagigénye

A  p a p rik a  tá p a n y a g fo rg a lm á n a k  jo b b  m egism erése érdekében  h azá n k b a n  
és kü lfö ldön  eg y a rá n t rendszeresen  fo ly ta tn a k  v iz sg á la to k a t. A ren d e lk e ­
zésre álló a d a to k  segítségével lehetőség  n y ílik  a rra , hogy n é h á n y  összefüg­
gésre fe lh ív ju k  az érdek lődők  figyelm ét.

N IT R O G É N

A h áro m  alap-elem  közül a p a p rik a  fe jlődését is a n itro g én  b efo lyáso lja  a 
legnagyobb  m érték b en . N itro g én h ián y  esetén  M il l e r  (1961) v izsg á la ta i 
sze rin t a levelek  k lo ro tik u ssá  v á ln ak , a növekedés lassú , a n ö v én y ek  csököt- 
te k  lesznek . E zek  a tü n e te k  ak k o r je len tk ezn ek , am ikor az összes n itro g é n ­
ta r ta lo m  a v e g e ta tív  szöve tekben  1 ,26%  alá csökken. M i l l e r  m egállap í­
tá sá v a l egybehangzó  az a ta p a s z ta la tu n k , hogy  a p a p rik a  szövete iben  n o r­
m ális n itro g én e llá tá s  esetén  2 — 3%  n itro g én  v a n  (52. tá b lá z a t) .

52. TÁBLÁZAT

A z összes nitrogén °/0-os mennyisége a szárazanyagban a növény tápanyagellátásálól függően

Az oldatban levő elemek
Az elem mennyisége

N P к Ca Mg

a) A  vegetatív szövetekben :
igen kevés ............................................ 1 ,0 9 3 ,1 6 3 ,6 2 2 ,8 9 2 ,6 1

kevés ........................................................ 1 ,2 6 2 ,7 6 4 ,3 4 3 ,0 8 2 ,1 6

közepes ................................................... 1 ,5 6 1 ,8 3 1 ,6 3 1 ,8 2 1 ,6 3

s o k ............................................................ 4 ,9 3 1 ,6 4 1 ,4 2 1 ,4 4 1 ,4 8

b) A  termés szöveteiben :
kevés ........................................................ 1 ,5 8 2 ,0 5 2 ,7 0 2 ,2 0 2 ,0 6

közepes ................................................... 1 ,7 5 1 ,7 0 1 ,7 8 1 ,7 6 1 ,8 5

s o k ............................................................ 3 ,3 0 1 ,6 9 1 ,6 6 1 ,8 4 1 ,7 0

N itrogénben  bővelkedő  közegben a levelek  az á tlag o sn á l n ag y o b b ra  
nőnek , sz ínük  sö té tzö lddé  vá lik . K ésőbb a M g-hiányos növ én y ek re  jellem ző 
tü n e te k  je len tk ezn ek  ra j tu k . A sok n itro g én n e l e llá to tt  n övények  bogyói
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m egröv idü lnek , te rm ésfa lu k  az á tlag o sn á l v a s ta g a b b  lesz, a la k ju k  legöm ­
bö lyöd ik , sz ínük  a zöld b ogyó jú  fa jtá n á l sö té tzö ld d é  válik .

A K erté sz e ti és Szőlészeti F ő isko lán  v ég ze tt k ísé rle te in k  a lk a lm áv a l az t 
ta p a s z ta ltu k , hogy  a n itro g én  a rá n y á n a k  v á lto zásáv a l m eg g y o rs íth a tó  a 
v e g e ta tív  szakaszbó l a re p ro d u k tív  szakaszba  való  á tm e n e t. A h a jta tá s b a n  
és a k o ra i te rm esz tésb en  ennek  n ag y  a g y ak o rla ti je len tősége . A v irágzás 
előbbrehozásához az első id ő szak b an  kevés n itro g én  szükséges. íg y  p l. az 
e m líte tt v iz sg á la to k  a lk a lm áv a l a legkisebb  n itro g én ad ag g a l k eze lt n ö v é ­
nyeken  (10 12,5 g N , 9,0 g P 20 5, 59,8 g K 20, 50 g pétisó , 116 g szuperfosz­
fá t ,  146 g 50% -os kálisó a la k já b a n  adva) az első szedési h ó n a p b a n  nem  fe j­
lő d ö tt  szám o ttev ő en  kevesebb  bogyó a 2 4 — 6-szor en n y i N -t k a p o tt
n övényekke l ö sszehason lítva . Az összes te rm és m enny iségé t te k in tv e  is 
je len tő s  kü lönbség  m u ta tk o z o tt  a kü lönféle  N -adaggal k eze lt n ö v én y ek  
k ö z ö tt. A legkisebb  N -adaggal n ev e lt n ö v én y ek  te rm e tte k  le g tö b b e t, a leg­
nagyobb  adaggal n ev e ltek  a legkevesebbet (53. tá b lá z a t)  ( S o m o s , 1964).

53. TÁBLÁZAT

A  N  mennyiség változtatásának hatása a pa p rik a  termésére és koraiságára
(1963)
Fajta: Cecei édes

Kezelés
N /P /K

Korai term és d b /10 tő
Összes term és 

db/10 tőV. 7 —V. 15. V .16-V .31 . VI. 1 - V I .  15.

50/116/146 6 11 36 138
100/116/146 5 11 43 131
200/116/146 4 15 28 126
300/116/146 4 12 24 89

N  =  pétisó 25%  N , g/100 lit.
P  =  szuperfoszfát 17% P 20 5, g/100 lit. 
К  =  kénsavas káli, 50% K 20 ,  g/100 lit.

N em  ta p a s z ta ltu n k  em lítésre  m éltó  e lté rés t az első és a m ásod ik  e lágazás­
b an  a v irágok  fejlődése te k in te té b e n  (54. tá b lá z a t) . A v irág o k b ó l fejlődő 
bogyók  m ennyisége a m ásod ik  e lágazásban  a n ag y  N -adagokkal kezelt 
tö v ek en  lényegesen tö b b  v o lt. N y ilván v a ló an  azé rt, m e rt a k isebb  adagok  
m ár nem  b iz to s íto tta k  elegendő N -t tö b b  bogyó kifejlődéséhez. M a y n a r d  
L a c h m a n  e t al. (1962) hasonló  k ö v e tk ez te tés re  ju to t t .  O k is a z t ta p a s z ta l­
tá k , hogy a v irág o k  sz á m á t a n itro g én ad ag  nem  b efo ly áso lta , a te rm és­
k ö té s t azonban  a nag y o b b  m enny iségű  n itro g én  n övelte .

A g y ak o rla t szám ára  ezé rt úgy  a la k íto ttu k  ki a n itro g én  e llá tás  m ó d já t, 
hogy  a fejlődés k ezd e tén  ne h á trá lta s sa  a v irág o k  m egjelenését, de később , 
az első v irág o k  m egjelenése u tá n  a nag y o b b  adag  kedvező  h a tá s a  é rv én y e­
sü ljön  a bogyók  fejlődésében. E zzel a m ódszerrel jo b b  te rm é sá tla g o t k a p ­
tu n k , m in t am ikor az egész tenyész idő  fo lyam án  azonos n itro g én ad ag g a l 
l á t tu k  el a n ö v én y ek e t (55. tá b lá z a t) .
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54. T Á B L Á Z A T

A  N  mennyiség változtatásának hatása a paprika  növekedésére és generatív szerveinek fejlődésére 
(1963)
Fajta: Cecei édes

Kezelés
N /P /K

Növekedés
IV. 11-től 
V. 23-ig 

cm

I. elágazásnál I I . elágazásnál

virág
db

szedhető termés
db

virág
db

szedhető term és 
db

5 0 / 1 1 6 / 1 4 6  ............... 3 8 ,5 18 7 21 8
1 0 0 /1 1 6 / 1 4 6  ............... 41 15 7 2 3 9
2 0 0 / 1 1 6 / 1 4 6  ............... 3 7 18 7 2 4 15
3 0 0 / 1 1 6 / 1 4 6  ............... 3 1 ,5 18 10 2 4 18

N  =  pétisó 25% N , g/100 lit.
P =  szuperfoszfát 17% P 20 5, g/100 lit. 
К  =  kénsavas káli 50% K 20 ,  g/100 lit.

55. TÁBLÁZAT

Virágok és kötődött bogyók száma 10 lövőn az első két elágazásnál
( 1 9 6 3 )
Fajta: Cecei édes

K e z e l é s
N/P/K

I. elágazásnál II . elágazásnál

virág
db

szedhető
term és

db
virág

db

szedhető
term és

db

100/116/146 .................................................................... 15 7 23 9
Első term éskötésig 100/116/146
Első term éskötéstől 200/232/146 .......................... 14 11 24 9
Első termés kifejl.-ig 80/120/20
U tána 1 hónapon át 132/88/—
A tenyészidő végéig 2 2 0 / —/ — ............................ 16 11 24 21

N  =  pétisó 25% N , g/100 lit.
P  =  szuperfoszfát 17% P 20 3, g/100 lit. 
К  =  kénsavas káli 50%  K 20 ,  g/100 lit.

пд/э

т.9. m.29. шив. vas. XAdzsgálat idqe—- g yö kér--s z á r-- levél ... termés

94. ábra: A  nitrogén m ennyiségének ala­
kulása a szedési idény folyam án az egyes 
növényi részekben (szárazanyagra szá­
m ítva). ( S o m o s — T a r j á n y i n é , 1965)
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A p a p rik a  ten y ész id e je  fo lyam án  tö b b  a lk a lo m m al v é g z e tt v iz sg á la ta in k  
so rán  a z t ta p a s z ta ltu k , hogy  a n itro g én  m ennyisége a kü lönböző  növén y i 
részekben  20 — 30 m g/g k ö z ö tt v á lto z o tt. A szélső é rték ek  alsó h a tá r á t  
a gyökér és a szár, a felső h a tá r t  a levél és a te rm és kép v ise lte . A különböző  
id ő p o n to k b an  v ég ze tt elem zések eredm ényei a gyökérben  és szá rb an  levő  
N -nek n ag y o b b  v á lto zásá ró l ta n ú sk o d ta k . A te rm ésb en  és a levélben  a N 
m ennyisége a tenyész idő  fo lyam án  alig in g a d o z o tt (94. áb ra ).

FO SZ FO R

A p a p rik á b a n  ta lá lh a tó  foszfor m ennyisége lényegesen  kevesebb , m in t a 
n itro g én é . A rán y a  v iz sg á la ta in k  sze rin t — az alsó h a tá ré r té k e t  te k in tv e  
m in teg y  1/10-e a n itro g én én ek , és m ennyisége 2 m g/g kö rü l v an . A felső 
h a tá ré r té k e k  jó v a l szélesebb skálán  ing ad o zn ak , m in t a n itro g én n é l (Somos— 
T a r jÁn y in é , 1965). F o sz fo r-h ián y tü n e tek  Miller  (1961) sze rin t csak  a k ­
k o r je len tk ezn ek , h a  a n ö v én y ek  v e g e ta tív  szövete inek  fo sz fo rta rta lm a  
0 ,09% , v ag y  m ég kevesebb . A kevés foszforral e llá to tt  n ö v én y ek  gyengén 
növekednek . A levelek  lem eze k eskeny , szürkészöld  színű. A szár és a leve­
lek  piros v ag y  b íb o r színeződése — am i m ás n övényeken  a foszfo rh iány  
g yakori tü n e te  -  a p a p rik á n  nem  ta p a sz ta lh a tó .

56. TÄBLÄZAT

A z összes foszfor °/0-os mennyisége a szárazanyagban a növény tápanyagellátásától függően

Az oldatban levő elemek
Az elem mennyisege

N P К Ca Mg

a) A  vegetatív szövetekben :

igen kevés .......................................... 0 ,3 3 0 ,0 8 0 ,5 5 0 ,3 6 0 ,2 2

k e v é s ...................................................... 0 ,3 4 0 ,0 9 0 ,5 8 0 ,3 8 0 ,3 6

közepes ................................................. 0 ,3 0 0 ,3 0 0 ,3 1 0 ,3 4 0 ,2 9

s o k .......................................................... 0 ,4 0 0 ,4 2 0 ,2 6 0 ,1 2 0 ,2 4

b) A  termés szöveteiben :

kevés ..................................................... 0 ,4 1 0 ,1 3 0 ,5 8 0 ,3 9 0 ,4 6

közepes ................................................. 0 ,3 9 0 ,3 8 0 ,4 0 0 ,4 0 0 ,4 1

s o k .......................................................... 0 ,4 4 0 ,4 1 0 ,3 9 0 ,2 2 0 ,3 6

A n ö v én y ek  á lta l h aszn o síth a tó  foszfor m enny iségé t az egyéb tá p a n y a g o k ­
k a l való  e llá tás  is befo lyáso lja . Miller  (1961) e m líte tt k ísé rle te ib en  szign i­
fik án s  csökkenést ta p a s z ta l t  a n ö v én y ek  szöve te inek  fo sz fo rta rta lm áb a n , 
h a  a tá p o ld a t sok C a-t v ag y  sok M g-t ta r ta lm a z o tt .  (56. tá b lá z a t)  Az előbbi 
ese tben  a kis foszforfelvétel összefügghet a ka lc iu m fo szfá t k icsap ó d ásáv a l 
a tá p o ld a tb a n . >
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A legnagyobb  fo sz fo rta rta lm a t 
azokban  a n ö v én y ek b en  ta lá ltá k , 
am elyek  kevés К -t k a p ta k .

Az egyes n ö v én y i részek  közül a 
bogyó ta r ta lm a z  leg több  foszfort. 
M ennyisége 4,5 m g/g fölé em elke­
dik . A  levél fo sz fo rta rta lm a  m eg­
közelíti a 3 m g-o t. L egkevesebb 
foszfort a gyökér és a szár ta r ta lm a z .

A gyökérben  levő foszfor m en n y i­
sége a ten y ész id ő  fo ly am án  g y a k o r­
la tilag  sem m it sem  v á lto z o tt. A szár

95. ábra: Lila színeződés fehér bogyójú  
paprikafajtán

mg/g

fo sz fo rta rta lm a  v iszo n t an n á l in k áb b  
h u llá m z o tt. A levelek  fo sz fo r ta r ta l­
m ában  a gyökérhez h ason lóan  nem  
m u ta tk o z ta k  n ag y  ingadozások . A 
bogyók fo sz fo rta rta lm a  k o rán tsem  
v o lt a n n y ira  egyenletes, m in t a n i tro ­
g én ta rta lo m  (96. áb ra ) ( S o m o s  - 
T a r j á n y i n é , 1965).

A p a p rik a  z a v a rta la n  fejlődéséhez 
szükséges op tim ális  foszfo rm enny isé­
get keresve az t ta p a s z ta ltu k , bogy  a 
k o ra iság o t és a szedési id én y  első felé­

ben  fe jlő d ö tt bogyók  m enny iségét te k in tv e  a s ta n d a rd k é n t h a sz n á lt 116 g 
szuperfoszfát 100 lite r  v ízben  (tisz ta  h a tó a n y a g b a n  9 g foszfo rnak  felel m eg), 
b izo n y u lt a leg jo b b n ak . Az ennél k isebb  
és n agyobb  ad ag o k ra  a p a p rik a  egy­
a rá n t  k ed vező tlenebbü l reag á lt (57. 
tá b lá z a t) .

A tá p o ld a t  fo sz fo rta rta lm a  a bogyók 
a la k já ra  és n ag y ság ára  is h a t.  K ísérle­
te in k b en  a tö b b  foszfort és k á liu m o t 
ta r ta lm a z ó  o ld a to k b an  n ev e lt p ap rik a  
bogyói zöm ökebbek , szélesebbek le tte k , 
és tö b b  v o lt k ö z ö ttü k  a lilás színező­
déséi (58. tá b lá z a t) .

M i l l e r  (1961) sz in tén  m egfigyelte  
a bogyók  a la k v á lto z ásá t a tá p o ld a t  
fo sz fo rta rta lm án a k  h a tá sá ra . A kevés 
foszfo rt ta r ta lm a z ó  o ld a tb a n  n ev e lt 
n övények  bogyói középhosszúak  v o l­
ta k , de á tm é rő jü k  csökken t, s így m eg­
n y ú lt  a la k ú a k  le tte k . Az igen kevés 
foszfor h a tá s á ra  pedig  a bogyók  ap rók
m a ra d ta k , és g y ak ran  e lto rz u lta k . 96. ábra: A foszfor mennyiségének ala-

. , 1 i / ✓ i kulasa a szedesi idény loiyaman az egyes
A  v e g e t a t ív  r e sz e k  a k ís é r le te in k b e n  n ö v é n y i  r é s z e k b e n  ( s z á r a z a n y a g r a  s z á -  

h a sz n á lt  le g k ise b b  fo sz fo r a d a g  ( b 8  g m í t v a ) .  ( S o m o s — T a r j á n y i n é , 1965)
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57. T Á B L Á Z A T

A  P  mennyiség változtatásának hatása a pa p rik a  termésére 
és koraiságára  (1961)
Fajta: Cecei édes

Kezelés
N /P /K

Korai term és db/10 tő összes term és 
db/10 tőV. 7 —У. 15. V. 1 6 -V . 31.

100 /58/146 7 21 89
100/116/146 15 30 82
100/232/146 13 28 79
100/348/146 10 22 81

N  =  pétisó 20,5%  N , g/100 lit.
P =  szuperfoszfát 17% P 20 5, g/100 lit. 
К  =  kénsavas káli 50% K 20 ,  g/100 lit.

58. TÁBLÁZAT

A  tápoldat összetételének hatása a paprikabogyók alakjára és színére
Fajta: Tétényi
(1960)

Káliumnitrát/kalciummonofoszfát 
mennyisége 100 1 vízben, g

A bogyó 
szélessége 

mm

A bogyó 
hossza 

mm

Szélesség:
hosszúság

aránya

A lila
színeződésű 

bogyók 
%-os aránya

150/ 36 arány: 4,2:1 2 ,6 9,9 1:3,8 0 ,6
150/ 72 2 ,1:1 2 ,6 10,1 1:3,8 0,5
300/ 72 4,2:1 2,5 9,8 1:3,9 5,2
300/144 2 ,0:1 2,7 9,8 1:3,6 13,2
300/288 1 ,0 :1 ,0 2,9 10,1 1:3,5 15,5
600/288 2 ,1:1 2,7 9,2 1:3,4 45,5
600/576 1 ,0 :1 ,0 2 ,8 8 ,8 1:3,1 51,2

Pétisó /szuperfoszfát/ kénsavas 
káli mennyisége 100  1 vízben, g

100(116)146 3,2 9,3 1:2,9 16,5
100(132)146 2,9 9,2 1:3,2 11 ,1

Kontroll (m elegágyi föld) 2 ,6 8,7 1:3,3 19,6

szuperfoszfát) h a tá sá ra  n ő tte k  a legerősebben . A tö b b i kezelés egym ás k ö z ö tt 
lényeges e lté ré s t nem  m u ta to t t  (59. tá b lá z a t) .
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59. TÁ B L Á Z A T

A  P  mennyiség változtatásának hatása a p a prika  növekedésére és generatív szerveinek fejlődésére 
(1961)
Fajta: Cecei édes

Kezelés

N /P /K

Növekedés 
IV. 11-től 
V. 23-ig

cm

I. elágazásnál I I . elágazásnál

virág
db

szedhető
db

virág
db

szedhető
db

100/ 58/146 ............ 37 í i 2 22 3
100/116/146 ............ 27 12 4 20 3
100/232/146 ............ 26 13 2 23 1

100/348/146 ............ 27 10 2 19 4

N  =  pétisó 20,5%  N , g/100 lit.
P =  szuperfoszfát 17% P 20 5, g/100 lit. 
К  =  kénsavas káli 50%  K 20 ,  g/100 lit.

A g en era tív  részek  fejlődésére  — h a  csekély eltérésse l is — a 116 g szuper- 
foszfát/100 lite r  víz h a to t t  a legkedvezőbben , am i az előbb m ár e m líte tt 
te rm ésm enny iségben  és te rm ésk o ra iság b an  is m eg n y ilv án u lt.

Az egy tő  á lta l fe lh aszn á lt tá p o ld a t m ennyisége u g y an csak  ilyen  összeté­
te ln é l a leggazdaságosabb . 1 kg te rm ésre  szám ítv a  is ebből az o ld a tb ó l 
fo g y a sz to tta k  a n ö v én y ek  a legkevesebbe t (Somos, 1962/c, Somos—Sovány 
1963).

60. TÁBLÁZAT

A  P  mennyiség változtatásának hatása 
a tápoldat felhasználásra ( 1 9 6 1 )
Fajta: Cecei édes

Kezelés Tápoldatfelhasználás

N /P /K lit./tő
l i t . / l  kg 
termés

1 0 0 / 5 8 /1 4 6 1 8 ,4 8 2 ,8

1 0 0 /1 1 6 /1 4 6 1 6 .7 7 7 ,2

1 0 0 /2 3 2 /1 4 6 1 8 ,3 9 3 ,9

1 0 0 /3 4 8 /1 4 6 1 9 ,9 1 0 0 ,3

N  =  pétisó 20,5%  N , g/100 lit.
P =  szuperfoszfát 17% P .,0 5, g/100 lit. 
К  =  kénsavas káli 50%  K 20 5, g/100 lit.

K Á L IU M

A három  leg fon tosabb  táp lá ló  elem  közül a k á liu m  az, am elynek  h ián y a  leg­
elsőkén t lá th a tó  a n ö v ényen . A növekedés la ssú b b o d ik , a levelek  elcsöke- 
vén y esed n ek , és bronzos színeződésűek lesznek. K ésőbb  kis n e k ro tik u s  sebek
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ke le tk ezn ek  az erek  m en tén , m ajd  pedig  levélte lenedés k ö v e tk ez ik  be. E z t 
a je lensége t a S oroksári T an g azd aság  h o m o k ta la já n  tá p o ld a to s  ön tözési 
k ísé rle te in k  so rán  is m egfig y e ltü k  azokon a p arce llák o n , am elyek  kevés 
k á lim ű trá g y á t k a p ta k . (97. áb ra ). Az e m líte tt h iá n y tü n e te k  M i l l e r  (1961) 
sze rin t a n ö vények  1,17% -os vagy  an n á l k isebb  k á liu m ta r ta lm á n á l je le n t­
keznek  (61. táb l.)

A zokon a n ö vényeken , am elyek  kevés k á liu m o t k a p n a k , csökken  a t e r ­
m ések n ag y ság a  és m ennyisége. A sok k á lium  kedvezően  h a t  a te rm é s ­
képzésre , de a b o g y ó k a t kissé h a jlam o sab b á  tesz i a c sú csro th ad ásra .

A p ap rik an ö v én y  k á lium bó l jóval tö b b e t ta r ta lm a z , m in t n itro g én b ő l 
és foszforból. V izsgá la ta ink  so rán  a z t ta p a s z ta l tu k , hogy a leg tö b b  k á lium  
a levelekben  ta lá lh a tó  (47 — 68 m g/g). A tenyész idő  vége felé kü lönösen  
sok halm ozódik  fel belőle ezekben a szervekben .

A k á liu m  m ennyisége a szá rb an  in g a d o z o tt a legerősebben . A szélső é r té ­
k ek  26 és 48 m g/g k ö z ö tt v á lto z ta k .

A g yökérzet az e m líte tt k é t növén y i résznél k ev eseb b e t ta r ta lm a z o tt  
(1 9 —32 mg/g).

A te rm ésb en  sz in tén  kevés v o lt a k á liu m , és m ennyisége a ten y ész id ő  
fo lyam án  csak  kevese t v á lto z o tt  (27 — 34 m g/g) (98. áb ra).

Az egyéb tá p lá ló  elem ek közü l a M g m ennyiségének növelése csökkenti 
a vegetatív szövetek К -tartalm át, a nagyobb Ca-tartalom pedig a termésekét. 
A n ö v én y  К -fe lvé te lét fokozza, h a  a tá p o ld a t  kevés P - t  és kevés N -t t a r ­
ta lm a z  (M i l l e r , 1961).

97. ábra: K á liu m h ián y  k ö v e tk ez téb en  lev é lte len ed ett p ap rik a tö v ek
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mg/g A p a p rik a  tá p o ld a to s  h a jta tá sá h o z
legm egfelelőbb összeté te lű  tá p o ld a t 
keresése so rán  tö b b  éven á t  v ég ze tt 
k ísé rle te in k b en  az t ta p a s z ta ltu k , hogy 
100 150 g k énsavas ká li 100 lite r
v ízben  elegendő a p a p rik a  z a v a rta lan  
fejlődéséhez. E n n é l tö b b  k énsavas ká li 
feleslegesnek te k in th e tő  (S o m o s—T a r - 
JÁNYINÉ, 1965).

A 62. tá b lá z a t  a kü lönböző  kálium  
ad ag o k a t ta r ta lm a z ó  tá p o ld a tb ó l fe l­
v e t t  m enny iségeket m u ta tja . A kevés 
k á liu m o t ta r ta lm a z ó  o ld a to k b an  a n ö ­
v én y ek  v e g e ta tív  fejlődése gyenge v o lt, 
s ezzel m a g y a rázh a tó  az egy tő re  eső 
kis táp o ld a tfo g y asz tás . Az 1 k g  t e r ­
m ésre s z á m íto tt tá p o ld a t  fe lh aszn á lás­
ná l a kis és közepes adagok  m u ta tk o z ­
n a k  gazdaságosnak .

A ká lium -m enny iségnek  a tenyészidő  
a la t t i  v á lto z ta tá sá v a l, s ezen k eresz­
tü l a К -felvétel szab á ly o zásáv a l a p a p ­
rik a  re p ro d u k tív  szerveinek  (v irágok  

és te rm ések ) fejlődése je len tősen  g y o rs íth a tó . A v irágzásig  k á liu m m al 
gyengébben  e llá to tt  növényeken  a v irág o k  10 —15% -kal jo b b a n  te rm éke- 
n y ü lte k , és hasonló  a rá n y b a n  a ko ra i te rm és m ennyisége is n ag y o b b  v o lt 
(S omos T a r já n y i  T a r j á n y in é , 1965).

A k á liu m h ián y  h a tá sá ra  a tenyészidő  vége felé a bogyók szám a és nagysága  
csökken . E n n e k  m eg ak ad á ly o zásá ra  in d o k o ltn a k  lá tsz ik  a tenyész idő  m áso­
dik  felében k ö n n y en  fe lvehető  k á liu m m al való  fe jtrág y ázás .

98. ábra: A k á liu m  m ennyiségének  a la ­
k u lása  a p a p rik a  szedési id én y e  fo ly a ­
m án  az egyes növény i részekben  (száraz­
a n y ag ra  szám ítv a). (Somos—T arján yi­
nk , 1965)

61. TÁBLÁZAT

A z  összes kálium  % -os mennyisége a szárazanyagban a növény lápanyagellátásától függően

Az elem mennyisége
Az o ldatban levő elemek

N P К Ca Mg

a) A  vegetatív szövetekben :

igen kevés .......................................... 3,51 5,30 1,00 3,67 4,88
kevés ..................................................... 3,51 4,70 1,17 3,70 4,02
közepes ................................................. 3,83 3,41 3,34 3,31 3,68
s o k .......................................................... 2,70 2,77 4,64 3,71 2,78

b) A  termés szöveteiben :
kevés ...................................................... 3,26 3,32 1,84 2,41 2,98
k ö z e p e s .......................................... 2,87 2,83 2,90 2,78 2,95
s o k .......................................................... 2,31 2,54 3,38 3,15 2,95
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K evés k á liu m  je len lé téb en  a v e ­
g e ta tív  részek  is gyengébben  fe jlő d ­
nek . A tá p a n y a g  je len tő s  része a 
te rm ések  képzésére haszn á ló d ik  fel 
(63. tá b lá z a t) .

A p a p rik a  táp an y ag ig én y én ek  
m eg á llap ítá sá ra  irán y u ló  eddigi v izs­
g á la ta in k  a la p já n  a z t ta p a s z ta ltu k , 
hogy  a v izsg á lt fa j tá k  fejlődése az 
a láb b i n itro g én  — foszfor — k á lium  
összeté te l esetén  v o lt k ifo g ás ta lan : 

20 25 g n itro g én ,
59,8 g k á lium ,

9,0 g foszfor.

62. t á b l á z a t

A  К -mennyiség változtatásának hatása a táp- , 
oldat felhasználásra  (1961)
F ajta; Cecei édes

K énsavas káli 
g/100 1

Felhasznált tápo ldat mennyisége

liter/tő
liter/kg
termés

25 12,03 43,3
50 13,60 54,3

100 17,85 .54,3
146 19,00 54,8
200 16,75 57,2

63. TÁBLÁZAT

A  pa p rik a  terméshozamának változása különböző kálium-adagok hatására 
(1964)
Fajta: Cecei édes

Kezelés 
kénsavas káli

g /ioo  I.

Term és m ennyisége —  10 tövön

Első időszak 
IV. 3 0 -V . 15.

Teljes 
IV . 30

időszak 
—VI.20.

db kg db k g

25 ............................................ 45,5 1,43 120,5 2,78
50 ............................................ 40,0 1,32 117,5 2,51

100  ............................................ 39,5 1,33 147,0 3,29
146 ............................................ 33,0 1,19 149,0 3,47
20 0  ............................................ 39,0 1,19 133,5 2,93

M elegágyi föld (kontroll) 25,0 0,85 103,0 2,50

E zek e t a h a tó an y ag m en n y iség ek e t kav icsközegben , tá p o ld a t  a la k já b a n , 100 
l i te r  v ízben  100 g p é tisó t, 116 g szu p erfo szfá to t és 146 g 50% -os k á lisó t o ldva  
ad ag o ltu k  (S omos S o v á n y , 1963).

Az e m líte tt k ísé rle tek  segítségével m egközelítő  pon to sság g a l m egálla ­
p íth a tó  a ten y ész id ő  so rán  k á t . h o ld a n k in t fe lv e tt tá p lá ló  elem ek (N, P , K ) 
m ennyisége is (64. tá b lá z a t) .

A 64. tá b lá z a tb a n  fe l tü n te te t t  a d a to k  k iszám ításáh o z  egy á llandó  súlyig 
s z á r í to t t  n ö v én y  á tla g sú ly á t, és a b enne  ta lá l t  N , P  és К  m enny iségét 
v e t tü k  a lapu l. A k ísé rle ti n ö v én y ek  term ése  288 q /k h  p a p rik á n a k  fele lt m eg.

A fen tiek  a la p já n  a ten y ész id ő  so rán  133,77 kg  N , 15,2 kg  P  és 182,6 kg 
К  k e rü lt  a ta la jb ó l a növényekbe. A  fe lv e tt N :P :K  a rá n y a  k ik e rek ítv e  9:1:12. 
(Ez az a rá n y  a tá p o ld a t  összetétele sz e rin t v á lto z h a t.)

12 Som os: A p a p rik ; 177



64. TÁBLÁZAT

A tenyészidö fo lyam án  felvett tápláló anyagok mennyisége és aránya

Növényi
rész

Állandó
súly

(szárazanyag) 
X. 8-án 

g/növény

1 növény tápláló anyag 
ta rtalm a X . 8-án, mg

N :P :K  arány

N P К

Gyökér . . . . 16,21 395,69 37,9 503,3 10,4:1:13,3
Szár ............ 8,69 214,82 18,0 402,0 11,9:1:22,3
Levél ......... 13,63 438,34 34,9 915,9 12,6:1:26,2
Termés . . . 35,35 1180,69 161,2 1223,1 7,3:1: 7,6

Összesen . 73,88 2229,54 252,0 3044,3 8 ,8 :1 : 1 2 ,1

A h a sz n á lt m ű trá g y á k  h a tó a n y a g ta r ta lm á t figyelem be véve, ezek a m eny- 
ny iségek  535,1 kg 25% -os p é tisó b an , 193,5 kg 18% -os szu p erfo szfá tb an  
és 440,2 kg 50% -os k én sav as k á lib an  ta lá lh a tó k . Az egyes m ű trá g y á k  egy­
m áshoz v a ló  a rá n y a  2,76:1:2,22.

1 q te rm ésre  szám ítv a  0,25 kg N , 0,034 kg P  (egyenlő 0,08 kg  P 20 5-dal) 
és 0,26 kg  К  (egyenlő 0,31 kg  K 20 -d a l)  kerü l el a ta la jb ó l (S o m o s—T a r - 
j á n y in é , 1965).

Az étkezési p ap rik a  táp lá ló an y ag -ig én y ére  v o n a tk o zó an  k a p o t t  a d a ta in k  
a k iv o n t tá p lá íó an y ag o k  m enny iségét és a rá n y á t te k in tv e  is e lté rn ek  a fű- 
sz e rp a p rik á ra  vo n a tk o zó  h aza i iro d a lo m b an  közö lt v iz sg á la ti e red m én y ek ­
tő l. H orváth  és B u jk  (1934) sze rin t a fű sze rp ap rik a  (k á t. h o ld a n k in t 50 — 60 
q n y ers , vagyis 10 —12 q légszáraz te rm é s t véve alapu l) 79 kg N -t, 15 kg 
P 20 5-° t  és 81 kg K ,0 - t  vesz fel a ta la jb ó l.

K A LC IU M  É S M A G N ÉZIU M

A  kalcium  h iá n y a  a p ap rik a  te rm ésén  fe ltű n ő  je lenségben , az ún . csúcs­
ro th a d á sb a n  m u ta tk o z ik . M il l e r  (1961) v iz sg á la ta ib an  a kevés k a lc iu m ­
m al e llá to tt  n ö v én y ek  term ésének  legalább  a felén k ia la k u lt ez a ren d e lle ­
nesség. E g y é b k é n t a bogyók  norm ális a lak ú ak  v o lta k , jó lleh e t va lam iv e l 
k isebbek  és sö té teb b  zöld színűek  a fa j tá ra  jellem zőnél.

A v e g e ta tív  részek  a nem  k ie lég ítő  k a lc iu m ellá tás  h a tá s á ra  sö té t színűekké 
és csö k ö tté  v á ln ak . A C a-felvétel n em csak  k a lc iu m h ián y  esetén  kevés, han em  
a tú l  sok n itro g én , k á lium  v ag y  m agnézium  je len lé te  is a k a d á ly o z h a tja  
a ka lc ium  b e ju tá s á t a növén y i szövetekbe.

A  m agnézium  h ián y a  a levélze ten  az erek  k ö zö tti k lo rózisban  m u ta tk o ­
zik. Az erek , v a la m in t m e le ttü k  m ég egy keskeny  sáv  színe nem  v á lto z ik . 
A k lo ro tik u s fe lü le teken  később  n e k ro tik u s  sebek  a lak u ln ak  k i, különösen 
a növ én y  felső részén. A term és norm ális a lak ú , de a bogyók  n ag y ság a  és 
m ennyisége is csökken (M il l e r , 1961).
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1 kh  területről (60 000 növény) kivont tápanyagok mennyisége, kg
N :P jO#:K 20

aránya
N P P .O , К K 20

23,7 2,3 5,27 30,2 36,38 4,5:1: 6,9
12,9 U 2,52 24,1 29,03 5,1:1:11,5
26,3 2 ,1 4,81 55,0 66,25 5,5:1:13,8
70,8 9,7 22,23 73,4 88,42 3,2:1: 4,0

133,7 15,2 34,83 182,7 220,08 3,8:1: 6,3

12* 179



3.5. F E J E Z E T

A paprika anyagcserefolyamatainak 
néhány jellemzője

AZ O ZM O TIK U S É R T É K  A L A K U L Á SA  SÓS K Ö Z E G B E N

B e r n s t e in  (1961) v iz sg á la ta i szerin t az ozm otik u s n yom ás a p aprika g y ö k ér­
ze téb en  és fö ld  fe le tt i részeib en  a n ö v é n y t  tá p lá ló  o ld a t só tarta lm án ak  g y a ­
rap od ásáva l arán yosan  n agyob b od ik  m in d ad d ig , am íg az o ld a t tö m én y ség e  
le h e tő v é  tesz i a n ö v én y ek  n öv ek ed ésé t. A zt is m eg fig y e lte , h ogy  a n övek ed és  
a só tarta lom  fok o zó d á sá v a l fo ly a m a to sa n  csök k en t (65. tá b lá za t).

65. TÁBLÁZAT

A  növényi részek nyers súlya (g ) különféle ozmózisos nyom ású tápoldatban

Vizsgált 
növényi rész

A tápoldat ozmózisos nyomása, atm.

0,4 1,4 2,4 3,4 4,4

1 . kísérlet

f ö l d  f e l e t t i  r é s z e k 754 626 406 393 176
g y ö k é r z e t 190 140 126 119 71

2 . kísérlet

f ö l d  f e l e t t i  r é s z e k 1081 641 348 454 267
g y ö k é r z e t 208 120 96 142 144

A 65. tá b lá z a t  a d a ta ib ó l m eg á llap íth a tó , hogy  a fö ld  fe le tti  részek  a só­
ta r ta lo m  fo k o zására  érzékenyebben  re a g á lta k , m in t a gyökérze t.

B e r n s t e in  (1961) azt is m eg á lla p íto tta , h o g y  a p lazm olíz is a paprika  
gyök érsejtje ib en  h irte len , sz in te  á tm en et n élk ü l k ö v etk ez ik  b e, e llen tétb en  
a b ab b al, ahol ez a fo ly a m a t fok oza tosab b  (99. ábra).

A F O T O S Z IN T É Z IS

A fo tosz in téz is in te n z itá sá n a k  m egism eréséhez jó  tá jé k o z ta tá s t  n y ú j ta ­
n a k  H r iszt o v— Ge n c se v  (1961) v izsg á la ti e redm ényei. A k é t  k u ta tó  5 
p a p r ik a fa jtá n  v izsg á lta  a fo to sz in téz is  m é rté k é t tö b b e k  k ö z ö tt azzal 
a céllal, hogy  tá jé k o z ta tá s t  n y e rjen ek  a h ib rid  f a j tá k  és a t is z ta  f a j­
tá k  fo to sz in téz isének  a lak u lásá ró l. E red m én y ek ő l m eg á llap íth a tó , hogy 
1 m 2 levélfe lü le t ó rá n k é n t 572 — 3380 m g sz á ra z an y a g o t k ép ezh e t. 
A  kü lönböző  fejlődési szak aszo k b an  a v izsg á lt f a j tá k  asszim iláció ja
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k ö z ö tti e lté résekbő l eg y érte lm ű  k ö v e t­
kez te tés  nem  teh e tő .

A n ag y  ingadozások  ellenére is an n y i 
jó l lá th a tó , hogy a fo toszin tézis a v e ­
g e ta tív  fázisok  ide jén  kevésbé in ten z ív , 
a re p ro d u k tív  fázis k ezde tével lé n y e ­
gesen erősebbé vá lik . A v e g e ta tív  
fázisból a re p ro d u k tív  fáz isba  való  
á tm e n e t id ő szak áb an  a fo tosz in téz is 
erősödése azzal m ag y a rázh a tó , hogy 
a n ö v én y ek n ek  ebben a fejlődési id ő ­
szak b an  sokkal tö b b  p lasz tik u s an y ag ra  
v a n  szükségük a v irágok  és a te rm ések  
képzéséhez, s ennek  érdekében  a levé l­
fe lü le t is gyorsan  n ag yobbod ik .

A  légzés intenzitása  az egyes fázisok 
ide jén  sz in tén  eltérő .

H risztov  és Ge n c s e v  (1961) m egfi­
gyelése sze rin t a légzés in te z itá sa  a 
b im bóképzésig  nagy o b b o d ik , ez t k ö v e­
tő en  egy v iszony lag  m agas sz in ten  
b izonyos m érték ig  állandósu l, és az 
u to lsó  időszak b an  (4. és 6. szedés) ism ét 
csökken, am inek  elsősorban a n ö v é ­
n y ek  öregedése az oka  (66. tá b lá z a t) .

A  kataláz és peroxidáz aktiv itást ille­
tő en  az á lta lán o s v é lem ény  az, hogy 
szoros k ap cso la t v an  az é le tfo ly am a­
to k  in te n z itá sa  és a k a ta lá z -a k tiv itá s  
k ö z ö tt (67. tá b lá z a t) .

Az ak tiv itá s  az e m líte tt  k é t bo lgár 
szerző v izsg á la ta ib an  a v irágzás kez­
d eté ig  á llan d ó an  n ag y o b b o d o tt. E z t 
köve tően  fo ly am ato san  csökken t, és a 
szedési idény  végén á lta lá b a n  azon a 
sz in ten  á lla p o d o tt m eg, am ely e t 8 
lom bleveles k o rb an  é r t  el.

A  peroxidáz aktivitás és a légzés in ten ­
zitása között sz in tén  szoros k ap cso la t 
v an . H risztov  és Ge n c s e v  (1961) e red ­
m ényei m egerősítik  a fen ti m egállap ítás  
helyességét. A p erox idáz  a k tiv itá s  a 
68. tá b lá z a tb a n  közö lt a d a to k  sze rin t 
a szedési id én y  kezdeté ig  á llan d ó an  n a ­
gyobbod ik  és a szedési id én y  vége felé 
fokoza tosan  csökken.

A  klorofill mennyisége  a levelekben  H riszto v  és Ge n c s e v  (1961) m egálla 
p ítá sa  szerin t a tenyész idő  végéig á llan d ó an  gy arap sz ik . A m ax im u m o t í

99. ábra: M annitol oldatban nevelt pap­
rika gyökérsejtjeinek plazm olizálódása  
NaCl oldat hatására. V ízszintes tengely: 
m annitol o ldat ozm ózisos nyom ása. F üg­
gőleges tengely: a plazm a összehúzódá­
sának m értéke. ( B e r n s t e i n , 1961)
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100. ábra: A  klorofill fel- 
halm ozódás d in am ik á ja  a  
p a p rik a  levelében. ( H risz- 
Tov— G e n c s e v  1961)

mg/%

68. TÁBLÁZAT

Pernxidáz aktivitás (abszulút számértékek/100 mg száraz sú ly)

F ajta  és hibrid 
neve

F  e n  о f á z i 8 о к

8. lom b­
levél

bim bó­
zás kezdete Virágzás I.

Termés

I I .

s z e d é s

I I I .

az analízis kelte

II I . 31. IV . 16. VI. 2. V I. 9. VI. 29. V II. 18. V III. 3.

S z iv r ija ....................... 76 216 167 218 208 280 175
K a lin k o v ................... 135 282 244 226 298 256 172
K alinkov X Szivrija 177 263 278 214 322 250 190

1 9 6 1 )

1 8 3



te rm ésképzés k ezd e ti id ő szak áb an  éri el (100. áb ra ). Sok m ás növénynél 
a k lo ro fillta rta lo m  m ax im u m a egybeesik  a v irágzás időszak áv a l.

T anu lságos és szem lélte tő  a szá razan y ag  fe lh a lm o zó d ására  v o n a tk o zó  
101. áb ra  is. E bbő l m eg á llap íth a tó , hogy  a szá razan y ag  fe lhalm ozódása  a 
ten y ész id ő  so rán  lényegében  á llan d ó an  fokozódik .

H risztov  és G e n c s e v  (1961) v izsg á la ta i a rra  nézve  is tá jé k o z ta tn a k , 
hogy  a tiszta  fa jtá k  és a hibridek termőképességében mutatkozó eltérések nem  
m agyarázhatók csupán a fo toszin tézis eltérő aktivitásával.
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4. R É S Z

A paprika term esztése





4.1. F E J E Z E T

Magyarország paprikatermesztő körzetei

M agyarország  te rm észe ti a d o ttsá g a i v á lto za to s  n ö v én y te rm esz tés re  n y ú j ta ­
n a k  lehe tősége t. H azán k  o lyan  fö ld ra jz i övezetben  fekszik , am ely tő l észak ra  
a m elegigényes n ö v én y ek  — m in t pl. a p a p rik a  — szab ad b an  m ár alig 
te rm e sz th e tő k . N á lu n k  m ég az a rán y lag  hosszú tenyész idő  jó  lehe tősége t 
b iz to s ít a m elegigényes p a p rik a  te rm esz tésére  is. Az ország kis te rü le te  
ellenére is az egyes országrészek  k ö zö tt je len tő s  hőm érsék le ti kü lönbségek  
ta p a s z ta lh a tó k , s ennek  a la p já n  h a tá ro z o tta n  e lk ü lö n íth e tő k  a p a p rik a  szá­
m ára  kedvező  és kevésbé a lka lm as te rü le te k . M ivel a h ő m érsék le ti v iszo­
n y o k  szabadfö ld i k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt gazdaságosan  nem  v á lto z ta th a tó k , 
az egyes k ö rze tek  elkü lön ítésénél a le g h a tá ro z o tta b b  és leg á llandóbb  té n y e ­
zők én t a h őm érsék le t te k in th e tő . A k ö v e tk ező k b en  ism erte té sre  kerü lő  
n é h á n y  k ö rze t e lh a tá ro lá sán á l elsősorban  az é g h a jla to t a lk o tó  fo n to sab b  
tén y ező k e t, kü lönösen  a h ő m érsék le te t és a fén y v iszo n y o k a t vesszük  fig y e ­
lem be. A ta la jb a n  m u ta tk o z ó  kü lönbségek  je len tősége  ilyen  v o n a tk o zásb an  
m ár lényegesen  k isebb . Ig az , hogy a ta la j k ö tö ttség e  a ta v a sz i fe lm elegedést 
és ennek  k ö v e tk ez téb en  a te rm és k o ra iság á t je len tő sen  befo lyáso lja , és ilyen 
é rte lem b en  nem  v i ta th a tó  a hom ok- és hom okos v á ly o g ta la jo k  előnye. 
A ta la j  term őképessége, tá p a n y a g ta r ta lm a , nedvessége trág y ázássa l és ö n tö ­
zéssel m ár egyszerűen és gazdaságosan  p ó to lh a tó . E z é rt a k ö rze tek  k ia la k í­
tá sá b a n  a ta la j és a csapadék  je len tősége  m áso d ren d ű v é  válik .

A m agyaro rszág i é g h a jla ti a d o ttság o k  á tte k in té sé n e k  m egkönny ítése  cé ljá ­
ból n é h á n y  té rk é p e t és tá b lá z a to t  közlü n k  az O rszágos M eteorológiai I n té ­
ze t sokévi á tlag é rték e i a lap ján .

A tá b lá z a to k  a p a p rik a te rm esz tő  k ö rze tek b en , v ag y  azok közelében levő 
m eteoro lóg iai á llom ások  a d a ta i t  ta r ta lm a z z á k . Az á lta lán o s a d a to k o n  k ívü l 

különös je len tősége  m ia tt  — a ta v a sz i u to lsó  és őszi első fagyok  v á rh a tó  
id ő p o n tjá t, a késő ta v a sz i (m ájusi) fagyok  fellépésének  v alósz ínűségét, 
to v á b b á  a ta la jh ő m é rsé k le t a lak u lá sán ak  n é h á n y  je llem ző jé t is közö ljük , 
am elyek  az ü lte té s , v a la m in t az öntözés m egkezdésének  id ő p o n tjá t  szab ják  
m eg ( B a c s ó , 1959, O rszágos M eteorológiai In té z e t ad a ta i)  (69., 70., 71., 
72., 73., 74. tá b lá z a t) .

Az ország  é g h a jla tá n ak  jellem zése cé ljábó l k ö zö lt n éh án y  a d a t lehe tő ség e t 
n y ú j t  m ás p a p rik a te rm esz tő  o rszágok é g h a jla tá v a l va ló  összehason lításra . 
V a lam en n y i eu ró p a i p a p rik a te rm esz tő  o rszág ra  je llem ző  a v iszony lag  m agas 
évi k ö zéphőm érsék le t. íg y  p l. S panyo lo rszág  és P o rtu g á lia  p a p rik a te rm esz tő  
v idékein  az év i közép h ő m érsék le t eléri a 17° C-ot, B u lg á riáb an  a p lo v d iv i 
k ö rze tb en  a 12,3r C-ot. Ju g o sz láv iáb an  a V a jd aság b an  is 11° C fö lö tt v a n . 
Az eu ró p a i p ap rik a te rm esz té s  északi h a tá rá n a k  te k in th e tő  C sehszlovákiá-
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S z e g e d B u d a p e s t
hőmérséklet csapadék

mm

I I 'I I I I I Г  I' I I " I  ,
/. //. ///. ív V. VI. vn. vm. ix. X. XI. XII. hónap

hőmérséklet
°C

csapadék
mm

--- hőmérséklet havi átiaqa°C ----csapadék havi összege,mm

---------hóm érséklet havi á tla g a , C° e  fagyos időszak
csapadék havi összege, mm ezza p fse i ill. korai faggok időszaka

--- hőmérséklet havi átlaga',°C _  fagyos időszak fkései és korai--- csapadék how összege, mm fagyokkal együttJ

102. ábra: N éhány paprikaterm eszto ország ill. körzet klimagramja



b a n , ahol m ég a p ap rik a  term esztése  k ifize tőnek  m o n d h a tó , a h őm érsék le t 
évi á tla g a  m á r n éh án y  tized  fokkal a 10° C a la t t  v an .

A tenyész időszak  középhőm érsék lete  azokban  az o rszágokban  is m eg­
h a la d ja  a 17° C-ot, ahol az évi á tlagos h ő m érsék le t 10 —12° C-nál nem  tö b b  
(S zű cs, 1960).

A p a p rik a te rm esz tő  országok h őm érsék le ti v iszonyai a la p já n  lev o n h a tó  
o ly an  á lta lán o s k ö v e tk ez te tés , hogy  a p a p rik a  csak  o t t  te rm e sz th e tő  e red ­
m ényesen , ahol az évi k özéphőm érsék let m eg h alad ja  a 10° C-ot. Ob e r - 
m a y e r — H o rváth  Szány i  (1938) sze rin t a jó  m inőségű fű sze rp ap rik a  t e r ­
m esztéséhez az á p rilis—szep tem ber h ó n ap o k  középhőm érsék leténck  leg­
a láb b  17,5° C -nak kell lennie.

Az évi hőösszeg leg tö b b  p a p rik a te rm esz tő  o rszágban  m eg h a lad ja  a 
4000° C-ot. E b b ő l á lta lá b a n  3000° C-nál tö b b  ju t  a ten y ész id ő szak ra . A fa g y ­
m en tes  időszak  hosszának  alsó h a tá ra  140 n ap .

A hazai hőm érsék le ti v iszo n y o k at fe ltü n te tő  tá b lá z a to k b ó l m eg á llap ít­
h a tó , hogy p a p rik a te rm esz tő  k ö rze te in k b en  a h ő m érsék le t m egfelel az 
e m líte tt k ö v e te lm én y ek n ek . Az év i k özéphőm érsék let 10,3 —11,4° C. A te- 
ten y ész id ő szak  középhőm érsék lete  á lta lá b a n  eléri, ső t tú lh a la d ja  a 18° C-ot.

A p a p rik a  fé n y  tartam igény ét v izsgálva  m e g á lla p íth a tju k , hogy  évi 2000 
ó rá t m egközelítő  n a p sü té s t k ív án . E z  a fe lté te l m ég a csehszlovákiai kö rze­
te k b e n  is b iz to s ítv a  van .

A csapadék te k in te té b e n  m ár sokkal n ag y o b b ak  a kü lönbségek  a p a p r ik a ­
te rm esz tő  országok k ö zö tt. S panyo lo rszág , B u lgária  és Ju g o sz láv ia  p ap rik a - 
te rm esz tő  kö rze te iben  kevés a csapadék . I t t  a p a p rik a  v íze llá tá sa  öntözés 
n é lk ü l á lta lá b a n  h iányos. P lo v d iv b an  a csap ad ék  évi á tla g a  501 m m . A n y á ri 
h ó n ap o k  különösen  aszályosak . A csapadék  75% -os valószínűségi é rtéke  
n y á ro n  m indössze 8 m m . S panyolország  leg fon tosabb  fű sz e rp a p rik a te r­
m esztő  tá já n , M urcia kö rn y ék én  pedig  m indössze 286 m m  a csap ad ék  évi 
á tlag a . A p a p rik a te rm esz tő  országok közül csak C sehszlovákiában  ele­
gendő a n y á ri h ó n ap o k  csap ad ék a  a p a p rik a  fejlődéséhez. I t t  m ég a leg ­
szárazab b  jú lius és augusztus h ó n ap b an  is m eg h a lad ja  az 50 m m -t 
(Szűcs, 1960).

A szak iroda lm i a d a to k  és a g y ak o rla ti ta p a s z ta la to k  a z t b izo n y ítják , 
hogy  a fű sze rp ap rik a  tenyész ide je  a la t t  lega lább  150 — 200 m m  csap ad ék o t 
k ív á n . Ob e r m a y e r  — H o r v á t h — S z a n y i (1938) sze rin t a a m egfelelő p a p ­
rik a te rm és  b iz to sításáh o z  jú n iu s  és jú liu s  h ó n ap b an  60 — 80 m m  csapadék  
szükséges. A h aza i fű sze rp ap rik a te rm esz tő  k ö rze tek b en  az összes csap ad ék  
m ennyisége tö b b n y ire  elegendő vo ln a , azonban  a h a v i m egoszlást f ig y e ­
lem be véve a te rm ésered m én y ek  szem p o n tjáb ó l d ö n tő  h ó n ap o k b an  csak 
öntözéssel b iz to s íth a tó  az e m líte tt csapadékm enny iség .

Az étkezési p ap rik a  v ízigénye jó v a l n ag y o b b . O tt, ahol a tenyész időszak  
a la t t  a csap ad ék  m ennyisége 300 m m  körü l v an , m ég legalább  200 — 300 
m m -nek  m egfelelő öntözés is szükséges (A n g e l i, 1964).

A h őm érsék let és a csapad ék  h a tá sá t a term ésered m én yek re szép en  je llem zi 
az országos fa jta k ísér le tek  ad ata ib ó l (K omjÁti 1960, 1963) ö ssz eá llíto tt  
75. tá b lá za t.

M inthogy a p a p r ik á t ezekben a k ísé rle tek b en  öntözéssel te rm e sz te tté k , 
elsősorban  a h ő m érsék le t h a tá sa  é rv én y esü lt. A leg jobb  te rm ésű  évek  (1958,
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105. ábra: A  napsütés évi összege (Magyarország éghajlati atlasza)
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108. ábra: M agyarország fontosabb paprikaterm esztő körzetei: 1. Szegedi, 2. kalocsai, 3. 
békési, 4. szentesi, 5. cecei, 6 . budapesti, 7. boldogi körzet

75. T Á B L Á ZA T

A  hőmérséklet, a csapadék és a terméseredmények összefüggése 
(B udatétény)

Vizsgált
tényező Hónap

1958 1959 1960 1961 1962 Sokévi
átlagÉv

H avi középhőmérséklet V. + 4 ,0 - 0 ,2 — 0 ,8 - 1 , 4 — 1,4 16,6
eltérése a sokévi átlagtól °C VI. - 1,2 —0,4 + 0 ,9 +  1,4 — 1 ,2 19,7

VII. + 0 ,5 +  1Д - 1 , 7 - 1,2 - 1 , 3 2 1 ,6
VIII. + 0 ,9 + 0 ,2 + 0 ,3 + 0 ,8 + 2 ,6 2 0 ,8

IX . + 0 ,8 — 0 ,6 — 0 ,6 + .M + 0 ,1 16,3

H avi csapadékösszeg eltérése V. — 40 +  18 — 31 — 15 — 19 64
a sokévi átlagtól, mm VI. + 6 9 +  12 9 — 19 —42 68

VII. +  9 + 7 3 + 3 7 +  11 — 5 51
VIII. — 23 —43 - 1 8 —42 —47 47

IX . — 40 — 30 — 23 - 5 3 — 27 54

Cecei édes 3 fajta termése 149 148 123 109 99 126
q/kh

K eszthelyi fehér fajta 
termése q/kh

130 138 121 115 72 115
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1959) n y a ra  m eleg és az á tlag n á l csapadékosabb  v o lt. A fe ltű n ő en  rossz 
te rm ésű  1962-es éve t a n y á r  elején je len ték en y  h ő h ián y  és egész n y á ro n  
csap ad ék h ián y  je llem ezte .

A p a p rik a  te rm esz tésére  a lkalm as k ö rze tek  az ország legm elegebb részein  
h elyezkednek  el. Á lta láb an  a legeredm ényesebben  te rm e sz th e tő  M agyar- 
országon a p ap rik a  C songrád, B ékés, B ács-K iskun , P es t, Szolnok, F e jé r 
és H eves m egye könnyen  m elegedő és ön tözésre a lkalm as ta la jú  te rü le te in . 
A hűvösebb  é g h a jla t m ia tt  legkevésbé a lkalm as a p a p rik a  te rm esz tésére  a 
n y u g a ti h a tá rv id é k  és az északi h eg y v o n u la to t m ag áb an  foglaló m egyék 
te rü le te .

A 108. és a 109. áb ra  összehason lításábó l k itű n ik , hogy a p a p rik a te rm esz tő  
k ö rze tek b en  a rán y lag  sok az ö n té s ta la j és a csernozjom ; több fe lé  ta lá lh a tó  
ré ti  ta la j és hom ok  is.

A p ap rik a te rm esz tő  k ö rze tek  ta la já t  S zű cs L ászló (1958) adatközlése  
a lap ján  je llem ezzük.

SZ E G E D  ÉS K Ö R N Y É K E

A k ö rze t m ag v a  Szeged város és a szegedi já rá s , v a la m in t H ódm ező­
v ásá rh e ly  város (Obermayer  — Má n d y —B e n e d e k , 1955).

A k ö rze t hőm érsék le ti v iszonya i a lk a lm asak  a p a p rik a  szabadfö ld i t e r ­
m esztésére. A tav asz i fagyok  az ország tö b b i részével ö sszehason lítva  i t t  
k o rán  m egszűnnek , és az őszi fagyok  későn lép n ek  fel. M ájusi gyenge ta la j ­
m en ti fagy 0 -----2° C-ig az 1950 — 60-as év tizedben  évi á tla g b a n  1,6-szor,
ennél erősebb fagy  0,8-szor fo rd u lt elő.

A n apsü téses ó rák  szám a az o rszágban  i t t  a leg tö b b , és bőségesen elegendő 
a p a p rik a  szám ára .

A tenyész id ő szak  a la t t  sokéves á tla g b a n  300 — 350 m m  csap ad ék  hull. 
A h iányzó  víz öntözéssel p ó to lh a tó . A levegő p á ra ta r ta lm a  jú liu sb an  nagyon  
kicsi, 40— 4 5 % -nál nem  n ag yobb . Ily en k o r a n y á ri m eleg m ia tt  a növények  
p á ro lo g ta tá sa  am úgy  is n ag y , ezért a n ö v én y ek  no rm ális  v ízfelvétele  csak 
öntözéssel b iz to s íth a tó .

Talaja. Szeged k ö rn y ék én  a ta la j  a la p a n y a g a  tú ln y o m ó rész t alföldi lösz. 
A ta la j részben  m ezőségi, részben  ré ti  vályog . A T isza és a M aros m en tén  
sav a n y ú  ö n té s ta la jo k  v an n ak .

A m ezőségi ta la jo k  hum uszos ré teg e  5 0 —80 cm v a s ta g . A fe lta la j h u m u sz ­
ta r ta lm a  2— 2,5% . S zerkezete m orzsás, csak  a s z á n to tt  ré teg  p o ro so d o tt el. 
A ta la jo k  szénsavasm ész ta r ta lm a  a felső hum uszos sz in tb en  2 - 5 % , k ém ­
h a tá su k  á lta lá b a n  lúgos (p H  8 — 9).

V ízgazdálkodásuk  jó . A higroszkópos nedvesség  (hy) a hum uszos ré te g ­
ben  2 —2,5% . Az 5 órás kap illá ris  vízem elés 250 — 300 m m . (K iv é te l ez alól 
a szik, de o t t  p a p r ik á t nem  te rm esz ten ek ). A leg jobb  p a p rik a ta la j a Szeged 
k ö rn y ék i, k ö n n y ű  m ű v ele tű , te lev én y b en  gazdag vályog . Ily en ek  a város 
kö rü l elhelyezkedő  ún . „ fe k e te ”  ta la jo k .

A közelm últig  a szegedi k ö rze tb en  sz in te  k izáró lag  fű sz e rp a p rik á t t e r ­
m esz te ttek . Az étkezési p a p rik a  te rm esz tése  h á tté rb e  szo ru lt. Ú ja b b a n  a 
fű sze rp ap rik a  m e lle tt az é tkezési p a p rik a  te rm esz tése  is te r je d .
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110. ábra: A  szegedi és a kalocsai paprikaterm esztő körzet térképe. (A pontozott terület 
az egykori belső zárt körzet.) ( O b e r m a y e r — M á n d y —  B e n e d e k ,  1955)

A m ú ltb an  a fű sze rp ap rik a  te rm esz tésén ek  je llegzetes m ódszere a la k u lt 
k i. A p a lá n tá k a t  á lta lá b a n  h idegágyban  n ev e lték . E lő fo rd u lt az á llandó  
hely re  ve tés is. A p a lá n tá k a t  3 — 5 szá lával „ b o k o rb a ”  ü lte tté k .

A kö rze tb en  a régi Szegedi tá j f a j ta  n e m e s íte tt édes és csípős v á lto z a ta it  
te rm esz tik .

K A LO CSA  ÉS K Ö R N Y É K E

A kalocsai k ö rze t K alo csa  v á ro s t és a kalocsai já rá s t ,  B a ja  v á ro s t, S ükösd , 
N em esn ád u d v ar, É rsek csan ád , D u n a p a ta j, H a r ta , C sászártö ltés, B ogyiszló, 
F ad d , Ö csény, és Decs község te rü le té t  fog lalja  m ag áb an .

É g h a jla ta  hasonló  a szegedi kö rze téhez. A ta v a sz i fagyok  veszélye v a la ­
m ivel k isebb , m in t Szegeden. A csap ad ék  is kevesebb , így  a p a p rik a  v íz ­
igénye i t t  is csak  öntözéssel e lég íthe tő  ki.

Talaja . A kalocsai k ö rze t fö ld jei jó  m inőségű, m észben gazdag , közép ­
k ö tö tt  v á ly o g ta la jo k . A te rm ék en y  D u n a  m en ti ö n té s ta la jo k  hum uszos 
ré tege  70 80 cm  v as tag . K ülönös é rték ü k , hogy  a ta la jv íz  sz in tje  leg több
helyen  közel v an  a felszínhez, és így a sekélyen gyökerező n ö v én y ek  — m in t 
a p ap rik a  is — a ta la jv iz e t jó l h a szn o s íth a tják .

A kalocsai k ö rze t e lsősorban fű sze rp ap rik a  term esz tésév el v á lt  ism ertté . 
Je len leg  is n ag y  te rü le ten  te rm esz ten ek  i t t  fű sz e rp a p rik á t, de az étkezési
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p a p rik a  te rm esz tése  is m ár rég ó ta  jó v a l n ag y o b b  m ére tű , m in t a szegedi 
k ö rze tb en . A B ogyiszlói é tkezési p a p r ik a fa j tá t  edze ttsége , szárazság tű rése  
m ia tt  hosszú időn  á t  az egész o rszágban  n ag y b a n  te rm e sz te tté k . A k ö rze t 
m ásik  jó l ism ert étkezési p a p r ik a - tá jfa j tá ja  a B a ja i fehér v o lt. Je len leg  az 
o rszágban  á lta lán o san  e lte r je d t f a j tá k a t  te rm esz tik .

A B É K É S I K Ö B Z E T

A p a p rik a te rm esz tő  k ö zp o n t G yula város k ö rü l a la k u lt k i. I t t  k ezd e ttő l 
fogva étkezési p a p rik a  te rm esz tése  fo g la lta  el a nag y o b b  te rü le te t .  F űszer- 
p ap rik áb ó l lényegesen k ev eseb b e t te rm e sz te tte k .

G yula kö rn y ék én  a p ap rik a te rm esz té s  az  1920 25-ös években  k ezd ő d ö tt.
H a jta tá s a  az 1930-as években  b o n ta k o z o tt ki. A k ö rze tb en  je len leg  m in tegy  
600 kh-on  te rm esz ten ek  étkezési p a p rik á t. A te rm ő te rü le t  4 5 % -a  G yula 
k ö rn y ék én  helyezked ik  el, a fen n m arad ó  55%  pedig  n ag y jáb ó l egyenletesen  
B ékéscsaba és O rosháza k ö z ö tt oszlik  m eg (B al á z s , 1956).

B ékéscsaba k ö rn y ék én  a k é t v ilág h áb o rú  k ö z ö tti időben  önálló  hely i 
é tkezési p a p r ik a fa jta  a la k u lt ki C sabai fehér néven . M a m ár nem  te rm esz tik . 
A gyulai p ap rik a te rm esz tő k  a legu tó b b i időkig  főleg az ún . M ezőkovácsházi
tá j f a j tá t  h a szn á lták  szán tó fö ld i 
te rm esz tésre  és h a j ta tá s ra  eg y a­
rá n t .  A szán tó fö ld i te rm esz tés  
m e lle tt főleg G yula kö rn y ék én  a 
p ap rik a  h a jta tá s a  sz in tén  á lta lá ­
nosan e lte r jed t.

É ghajlata. A békési k ö rze t hav i 
középhőm érsék lete i a tenyész idő  
fo ly am án  csaknem  teljesen  azo­
n osak  a szegediekkel. Az J ősz és 
a té l v a lam ivel h idegebb . Az első 
fagyok  is u g y an ab b an  az időben 
je len tk ezn ek . A tav asz i fagyok  i t t  
m a ra d n a k  el a leg k o ráb b an , á t la ­
gosan m árc . 29-én. A m áju si t a ­
la jm e n ti fagyok  te k in te té b e n  is 
az ország legkedvezőbb v idékei 
közé ta rto z ik .

A n apsü téses ó rák  szám a 1983, 
te h á t  kevesebb , m in t az eddig 
tá rg y a lt  k é t k ö rze tb en , de még 
elegendő a p a p rik a  fejlődéséhez.

A csapadék  sz in tén  kevesebb 
(567 m m ), m egoszlása hasonló  a 
tö b b i kö rzetéhez.

Talaja . A békési k ö rze t ta la ja i  
ké tfé le  an y ak ő ze tb ő l k épződ tek . 
A B ékéscsaba -G y u la  v o n a láb an

111. ábra: A  b é k é s i p a p r ik a te rm e s z tő  k ö rz e t
té rk é p e . (A n g e l i , 1955)
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folyó K örös és É lő v íz -csa to rn a  v á lasz tó v o n a ltó l északra  a K örösök egy­
kori á r te rü le tén  tú ln y o m ó rész t ré ti ag y ag ta la jo k  és nagyon  kis te rü le ten  
hum uszos ö n té s ta la jo k  k ép ző d tek . Az u tó b b ia k  főleg a K ö rös-csa to rna , 
ill. az É lő v íz -csa to rna  és a F eh ér K örös m en tén  ta lá lh a tó k . A K örös­
c sa to rn á tó l és az É lő v íz -csa to rn á tó l délre lö sz-anyakőzeten  alföldi és ré ti 
csernozjom ok, a m élyebb részeken pedig  szikesek k épződ tek .

A ré ti ta la jo k  sav an y ú ak . H u m u sz ta rta lm u k  3,5 -7 % . A hum uszos ré teg  
v as tag ság a  50 100 cm. E rősen  k ö tö tt ,  repedezésre  nagyon  hajlam os ta la jo k .
V ízvezető  képességük gyenge, v íz ta r tó  képességük nagy .

A hum uszos ö n té s ta la jo k  50 cm m élységig sav an y ú ak . M élyebben m ár 
szénsavas m eszet ta r ta lm a z n a k , és lúgos k é m h a tá sú a k . H um uszos ré teg ü k  
40 100 cm. H u m u sz ta rta lm u k  2,5 4 % . V ízvezető  képességük közepes,
v íz ta r tó  képességük jó .

A térszín ileg  m agasabb  h á ta k o n  k ép z ő d ö tt ré ti  csernozjom ok hum uszos 
ré tege  90 —120 cm v as tag . H u m u sz ta rta lm u k  3 — 4 % . A szelvény egész 
v a s ta g sá g á b a n  ta r ta lm a z n a k  szénsavas m eszet, p H  é rté k ü k  a felszínen 
7,2 —7,6, a m élyebb ré teg ek b en  ennél n ag yobb . M orzsás szerkezetű , jó  
v ízvezető  képességű és a v ize t jól ta r tó  ta la jo k . A m élyebb ré tegekben  
he ly en k én t káros n á tr iu m só k a t ta r ta lm a z n a k .

A p ap rik a  term esz tésére  e lsősorban a csernozjom - és a hum uszos ö n tés­
ta la jo k  a lka lm asak .

Az ú jo n n an  é p ü lt békéscsabai 
k o n zerv g y ár to v áb b i a lap o t ad  a 
k ö rze tb en  a p ap rik a te rm esz té s  fe j­
lődésének.

A S Z E N T E S I K Ö R Z E T

A szentesi zö ldség term esztő  k ö r­
ze tben  az é tkezési p a p rik a  te rm esz ­
tése a m ú lt század végén a la k u lt ki. 
Az oda te le p e d e tt bo lgár ke rté szek  
so k a t te t te k  e lte rjed éséé rt. A k ö r­
zet Szentes város h a tá rá n  k ív ü l Szeg­
v á r, M indszent község te rü le té t  fog­
la l ja  m ag áb an , dé lke le ti irán y b an  
D erekegyházig  b ezáró lag . A p a p rik a ­
term esz tés  k ö z p o n tja  a Szen testő l 
M indszentig  húzódó K u rc a -p a ta k  
m en tén  helyezked ik  el.

É ghajla ta . A h ő m érsék le t a la k u ­
lása  hasonló  a szegedihez. K ü lö ­
nösen kedvező  a ta v a sz  és a n y á r  
eleji hőm érsék le t, főleg ennek  k ö ­
szönhető  i t t  a k o ra i te rm esz tés  k i­
a laku lása . A m áju si fagyok  r i tk á b ­
b ak , m in t Szeged kö rn y ék én .

112. ábra: A  sz e n te s i p a p r ik a te rm e s z tő  k ö r ­
z e t  té rk é p e . (A n g e l i , 1955)
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Szentes Szegedhez h ason lóan  az ország n ap sü té sb en  leg g azd ag ab b  részén 
helyezked ik  el.

A csap ad ék  a p a p rik á n a k  kevés (évi 546 m m ), az ön tözési lehetőségek  
azo n b an  igen jó k .

Talaja . A k ö rze t ta la já n a k  tú ln y o m ó  része ö n té s ta la j. A S z e n te s—Szegvár 
északi déli irá n y ú  v o n a ltó l n y u g a tra  tú ln y o m ó rész t ré ti ta la jo k , k isebb  
m érték b en  hum uszos ö n té s ta la jo k , fo lto k k én t nyers ö n tések  ta lá lh a tó k . 
A z e m líte tt  v o n a ltó l k e le tre  ré ti  csernozjom , a m élyebb  részeken  sós ré ti 
cse rnoz jom okkal és szikesekkel ta rk ítv a .

A ré ti  ta la jo k  hum uszos ré tege  70 —180 cm v a s ta g , 3 — 4 %  h u m u sz ta r ­
ta lo m m al. A felszíni ré teg  sav a n y ú  kém iai reak c ió jú . A sav a n y ú b b  ta la jo k  
v ízg azd á lk o d ása  rossz. Y ízvezető  képességük  gyenge. A gyengén sav a n y ú  
és közöm bös ta la jo k  v ízveze tő  képessége jó . A hum uszos ö n té s ta la jo k  h u m u ­
szos ré tege  30 100 cm v a s ta g , 3 3 ,5 %  h u m u sz ta rta lo m m a l.

A nyers ö n té s ta la jo k  h u m u szb an  szegény, k ö z é p k ö tö tt v á ly o g ta la jo k .
A ré ti csernozjom ok  n ag y  részének  a lta la já b a n  kü lönböző  m élységben  

n á tr iu m só k  ta lá lh a tó k . A hum uszos ré teg  v a s ta g sá g a  70 —140 cm , 4 %  
k ö rü li h u m u sz ta rta lo m m al. A sófelhalm ozódásos ré teg ek  k ivé te lév e l v íz ­
veze tő  és v íz ta r tó  képességük jó .

A K u rca  p a r t já n  jó  szerkezetű , k ö z é p k ö tö tt m ély ré teg ű  ö n té s ta la j van. 
K özöm bös k ém h a tá sú , m ésszel kellőképpen  te l í te t t .  E zen a ta la jo n  t e r ­
m esz tik  a leg tö b b  p a p rik á t.

A F áb ián seb esty én  — M ágocs—V ásárhely i m ű ú t k ö z ö tt sz in tén  k ö zép ­
k ö tö t t ,  m ély ré teg ű , jó  szerkezetű , de az előbbinél sö té teb b  színű  és tú ln y o m ó - 
ré sz t sav an y ú  k é m h a tá sú  ta la j v a n , am ely  p ap rik a te rm esz té sre  sz in tén  
alkalm as.

Ö ntözésre e lsősorban  a K u rca  és a V eker v izé t h a szn á lják . Az ezektő l 
tá v o la b b i te rü le tek en  pedig  cső k u tak b ó l b iz to s ítjá k  az ön tözéshez szü k sé­
ges v ize t (B alázs, 1954).

A kö rze tb en  főleg étkezési p a p r ik á t te rm esz ten ek . H ely i fa j tá ju k  a Szentesi 
fehér. M indszen ten  és ú ja b b a n  Szentesen  is n ag y  töm eg b en  te rm esz tik  a 
P arad icsom  a lak ú  zöldet, am elyből igen so k a t ex p o rtá ln ak .

C E C E  ÉS K Ö R N Y É K E

A Cece k ö rn y ék i p ap rik a te rm esz té s  k ia la k u lá sá n a k  id e jé t p o n to san  nem  
ism erjü k . M inden valószínűség  sze rin t az első v ilág h áb o rú  e lő tti években  
k ezd ő d ö tt. T ény , hogy az 1930-as években  m ár n ag y  m enny iségű  p a p r ik á t 
te rm e sz te tte k . A k ö rze t m ag áb an  fog la lja  a Cece, V a jta , A lap, A lsószent- 
iv án , A ba, R é tsz ilas, S á rk e resz tú r község h a tá rá t .  N y u gatró l a Sárvíz és 
a Sió, keletrő l a D una h a tá ro lja . A kö rze t déli része közv e tlen ü l csa tlakoz ik  
a kalocsaihoz.

É ghajlata. A h av i középhőm érsék let a lak u lása  á lta lá b a n  a kalocsaihoz 
hasonló . A csap ad ék  kevés. É v i m ennyisége 516 m m . A teny ész id ő szak b an  
is kevés a csapadék . P a p rik a te rm e sz tő  kö rze te in k  közül i t t  a legnagyobb  
a c sap ad ék h ián y . E n n ek  ellenére öntözés n é lkü l is a rán y lag  jó  p ap rik a - 
te rm ések e t é r tek  el, m e rt a ta la jv íz  sz in tje  közel v an  a ta la j felszínéhez.
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113. ábra:  A  c e c e i p a p r i k a t e r m e s z t ő  k ö r z e t  
t é r k é p e .  (A n g e l i , 1 9 5 5 )

f a j tá t  te rm e sz te tté k . A legu tó b b i 
Cecei édes fa j ta  te rm esz tése  is.

Talaja. A k ö rze t fő ta la jn em e  
k ö z é p k ö tö tt m eszes vályog . A S á r­
víz m en tén  5 — 10 km  szélességben 
v á lto za to s  ö ssze té te lű  hom ok van . 
(S av an y ú , te lev én y b en  szegény, te le- 
v én y b en  gazdag , és m eszes, te levé- 
nyes hom ok.) E gyes helyeken  tőzeg- 
és k o tu ta la jo k , to v á b b á  jó  m inőségű 
vályog- és ö n té s ta la jo k  is ta lá l ­
h a tó k .

A m ezőségi típ u sú  ta la jo k  h u m u ­
szos ré teg én ek  átlagos v as tag ság a  
70 -80 cm . K é m h a tá su k  p H  8 —8,5, 
szénsavas m é sz ta r ta lm ú k  a felső 
ré teg b en  1 6 % . A h igroszkópos
nedvesség  (hy) 2 — 3 % . Az 5 órás v íz ­
em elés 250 — 300 m m , a h u m u s z ta r ­
ta lo m  3 —4 % . Az i t te n i  m ezőségi 
ta la jo k  M agyarország  leg te rm ék e­
n y eb b  ta la ja i  közé ta r to z n a k .

A cecei p ap rik a te rm esz té s  je lleg ­
zetességei közé ta r to z o t t  a leg ­
u tó b b i idők ig  a n ag y  té rá llá sú  ü lte ­
tés és a m ezőgazdasági fo rgóban  való  
öntözés n é lk ü li te rm esz tés . K iz á ró ­
lag az o t t  k ia la k u lt  Cecei csípős tá j-  

években  te r je d  a belőle sze lek tá lt

B U D A P E S T  K Ö R N Y É K E

A k ö rze t a b u d a i o ldalon  É rd tő l C sillaghegyig, a p esti o ldalon  S áritó l 
Cegléden á t  Gödig te rje d . Id e  so ro lha tó  azonban  a Cegléd és a N agykőrös 
kö rn y ék i p a p rik a te rm esz té s  is.

É ghajla ta . A tenyész időszak  a la t t i  á tlagos h ő m érsék le t 16 — 18° C. A 
fagyok  ta v a ssz a l április  15 — 20 k ö z ö tt szűnnek  m eg. Az első őszi fag y ra  
o k tó b er 10 — 20 k ö z ö tt leh e t szám ítan i.

A n ap sü téses  ó rák  szám a évi 2000.
Az évi csapadék  550 — 600 m m , ebből a tenyész idő  a la t t  350 m m  

hu ll le.
Talaja. A ta la jo k  felső sz in tje  gyengén lúgos k ém h a tá sú . Á tlagos szén- 

sa v asm ész -ta rta lm u k  6 —10% . A hum uszos ré teg  v as tag ság a  30 — 60 cm, 
1,8 2 ,5 %  h u m u sz ta rta lo m m a l. A hu m u szré teg b en  a h igroszkópos ta la j-
nedvesség  (hy) 1,5 —2,5% . Az 5 órás k ap illá ris  vízem elés a felszínen 200 — 
250 m m . A k ö rze t ta la ja i  jó  v ízvezetők , és elég jó  v íz ta r tó  képességűek . 
Vecsés és Ü llő kö rn y ék én  k isebb -nagyobb  fo lto k b an  e lte rü lő  ré ti  jellegű
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m ezőségi ta la jo k o n  te rm esz tik  a p a p rik á t. Ü llő, S oroksár, D u n ah a ra sz ti 
k ö rn y ék én , to v á b b á  Ú jp est északi részén hum uszos h o m o k ta la jo k  v an n ak . 
E zek  v ízgazdálkodás te k in te té b e n  m ár lényegesen  ro sszabb  m inőségűek. 
A hum uszos ré teg  v as tag ság a  30 — 70 cm , h u m u sz ta r ta lm u k  1,5 —2,5% . 
K ém iai reak c ió ju k  közöm bös és gyengén lúgos. p H  7 — 7,5. Szénsavasm ész- 
ta r ta lm u k  a felső ré teg b en  3 —10% .

A p ap rik a  term esztése  a m ú lt század  m ásod ik  felében a la k u lt ki ebben a 
k ö rze tb en . T ú lny o m ó rész t é tkezési p a p r ik á t te rm esz ten ek , am ely e t a b u d a ­
p esti piacon é rték es íten ek . E zenk ívü l a kö rnyező  k o n z e rv g y á rak a t is 
részben  innen  lá t já k  el ny ersan y ag g a l.

Az u tó b b i időben  elsősorban  a h a jta tá s  és a szabad fö ld i k o ra i p a p r ik a ­
te rm esz tés  te rü le te  g y a ra p o d o tt. A k ö rze t fa jtá i  k ö zö tt a Cecei édes, a 
H a tv a n i és egyéb fa jtá k  e g y a rá n t m eg ta lá lh a tó k .

B O LD O G  ES K Ö R N Y É K E

M agyarország leg fia ta lab b  p a p rik a te rm esz tő  k ö rze te . A p a p rik a  te rm esz ­
tésév e l az első v ilág h áb o rú  u tá n i  években  k ezd tek  i t t  fog lalkozni. Az első 
időben  a B ogyiszlói t á j f a j tá t  h a sz n á ltá k , és idők  fo ly am án  ebből a la k íto ttá k  
ki a B oldogi tá j f a j tá t .

A k ö rze t B oldog község h a tá rá n  k ív ü l H a tv a n t  és a kö rn y ék én  fekvő
m elegebb ta la jú  te rü le te k e t fog lalja  
m ag áb an . A p a p rik á v a l h a sz n o s íto tt 
te rü le t  k b . 500 kh .

É ghajla ta . F ö ld ra jz i fekvésénél 
fogva a szabad fö ld i k o ra i p ap rik a - 
te rm esz tésre  nem  a lka lm as o lyan  
m érték b en , m in t a csongrád i v agy  
a békési k ö rze t.

A napfényes ó rák  évi m ennyisége 
is kevesebb , m in t az ország déli ré ­
szein. A d o ttsá g a it ja v í t ja  a tő le 
észak ra  fekvő  M átra-hegység , am ely  
a h ideg  északi szelet felfogja. E n n ek  
köszönhető , hogy i t t  n incs tö b b  f a ­
gyos n ap , m in t az ország déli részén.

C sapadékban  szegény, kevesebb 
eső esik i t t ,  m in t B u d ap esten  vagy  
az ország déli részén.

Talaja. Jó  m inőségű, m ezőségi 
vá lyog  és hom okos vályog . A Szol­
nok  m egyével h a tá ro s , és az oda 
á tn y ú ló  jászság i te rü le tek en  a h o ­
m o k ta la j je llem ző. A h o m o k ta la jo k  
legnagyobb  része tá p a n y a g b a n  g az ­
dag, b a rn a , sav an y ú  k ém h a tá sú . A 
mezőségi ta la jo k  hum uszos rétege

114. ábra: A  b o ld o g i p a p r ik a te rm e s z tő  k ö r ­
z e t  té rk é p e . (A n g e l i , 1955)
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30 80 cm v a s ta g . H u m u sz ta r ta lm u k  3 %  körü li. A higroszkópos ta la jn e d ­
vesség (hy) 3 — 3 ,4% . Az 5 órás v ízem elési é r ték  200 — 240 m m . A ta la j  
v íz ta r tó  képessége jó . A löszös hom okon  k ép ző d ö tt m ezőségi ta la jo k  ( H a t­
v an  délkele ti része és Jász fén y sza ru  k ö zö tt)  főleg a b b an  té rn e k  el az e lőbb  
e m líte tt m ezőségi típ u s tó l, hogy ezekben m ár a felső hum uszos ré tegben  
2 -5 %  szénsavas mész is ta lá lh a tó . Az itte n i h o m o k ta la jo k  hum uszos r é ­
tege  30 —80 cm v a s ta g . H u m u sz ta r ta lm a  1,5 — 2 % .

A k örzet p aprikaterm esztésére je llem ző k én t em líth etjü k , h ogy  a zö ldség-  
term esztésb en  h aszn á lt csők u tas ön tözés eb b ől a k örzetb ő l in d u lt k i, és 
ter jed t el az egész országb an. A p ap rik át töb b n y ire  a m ezőgazd asági n ö v é ­
n y ek  forgójába ille sz tv e  term esztik  (B alázs , 1958).

Az u tó b b i években  a k ö rze t déli irá n y b a n  növekszik , Jász fén y sza ru  és 
k ö rn y ék én ek  lazább  szerkezetű , k ö n n y eb b en  m elegedő ta la ja ira  is á t te r je d t ,  
ahol sz in tén  cső k u tak b ó l ön töznek .
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4.2. F E J E Z E T

A paprika szabadföldi termesztése és haj tatása

M agyarországon és a hasonló  é g h a jla tú  te rü le te k e n  a p a p rik a  csak az év  
m elegebb részében  te rm e sz th e tő  a szab ad b an . O k tó b ertő l m ájusig  csak 
fe d e tt  te rü le te n  (n ö v én y h ázb an  v agy  h a jta tó á g y b a n )  te rm e sz th e tő . A k é t ­
féle te rm esz tési e ljá rá s t — a jo b b  á tte k in té s  v é g e tt — célszerű kü lö n  t á r ­
gyaln i.

K ü lö n -k ü lö n  tém ak ö rb e  ta r to z ik  az étkezési- és a fű sze rp ap rik a  te rm esz ­
tése  is, ezért egym ástó l e lk ü lö n ítv e  ism e r te tjü k  a k é t típ u s  te rm esz tés i m u n ­
k á it.

AZ É T K E Z É S I P A P R IK A  S Z A B A D FÖ L D I T E R M E S Z T É S E  

H E L Y E  A V ETÉSFO R G Ó BAN

G yakran  fe lvetődő  p rob lém a n a p ja in k b a n  a vetésfo rgó  h a sz n á la tá n a k  
szükségessége. E dd ig i ta p a s z ta la ta in k  a z t m u ta tjá k , hogy  a te rm e s z te tt  
n ö v én y ek  m e g h a tá ro z o tt so rren d  sze rin ti v e tésfo rgóba  való  illesztése m a is 
időszerű  és in d o k o lt. A vetésforgó  jó  n ö v én y v á ltá s i so rrend je  k é tség te lenü l 
seg ítséget n y ú jt  a gazdaságosabb  ta la j - és m u n k aerő k ih aszn álásh o z , a b e te g ­
ségek és k á r te v ő k  elleni eredm ényesebb  védekezéshez, v a la m in t a t e r v ­
szerű  tá p a n y a g u tá n p ó tlá sh o z  és ta la j  m űveléshez.

A p a p rik a  vetésfo rg ó b an  való  te rm esz tésén ek  e m líte tt e lőnyeirő l a K e r té ­
sze ti és Szőlészeti Fő isko la  so roksári ta n g a z d a sá g áb a n  v é g z e tt vetésforgó- 
k ísé rle te in k  so rán  g y ő ző d tü n k  m eg. A k ísé rle tso ro za t egy rész t a P e s ttő l 
délre e lte rü lő  D u n am en ti ö n té s ta la jo k ra  és la za  h o m o k ta la jo k ra  legm eg­
felelőbb zöldséges vetésfo rgó -rendszerek  k ia la k ítá sá ra , m ásrész t a v e té s ­
fo rgóban  és a m o n o k u ltú ra k é n t tö r té n ő  te rm esz tés  ö sszeh aso n lításá ra  i r á ­
n y u l.

H étfé le  v e tésfo rgóban  és m o n o k u ltú rá b a n  te rm e sz te tt  p a p rik a  te rm és- 
eredm ényeinek  összehason lítása  so rán  a z t ta p a s z ta l tu k  bogy a m o n o k u ltú rá ­
b an  a p a p rik a  k ev eseb b e t te rm e tt ,  m in t a v izsg á lt v e tésfo rgók  b á rm e ly i­
kében  (Somos—Ta rjá n y i , 1964. (76. tá b lá z a t ,  115. áb ra ).

A te rm éskü lönbségek  n ag y ság a  term észe tesen  é v já ra to n k é n t v á lto z ik . 
A p a p rik a  szám ára  kedvező  é v já ra to k b a n  a m o n o k u ltú ra  ro v á sá ra  m u ta t ­
kozó te rm éskü lönbség  n ag y o b b , m in t a k ed v ező tlen eb b  id ő já rá sú  években . 
N agyobb vo lt a kü lönbség  a b b an  az ese tben  is, h a  a tá p a n y a g p ó tlá s  is tá lló - 
és m ű trá g y á v a l tö r té n t ,  m in t ha is tá lló trá g y a  nélkü l, csak  m ű trá g y á t h asz ­
n á ltu n k  (76., 77. és 78. tá b lá z a t) .
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A m o n o k u ltú ra  te rm éscsö k k en tő  h a ­
tá sá n a k  tö b b  oka lehet.

L egnagyobb szerepük  a b etegségek ­
nek  és a k á rtev ő k n ek  v o lt. A különböző  
betegségek , de főleg a v íru sok , a V erti- 
cillium , a tö b b  éven á t p ap rik áv a l 
b e ü lte te t t  tá b lá k o n  erősebben e lsza­
p o ro d tak .

A term éscsökkenés m ásik  oka a t a ­
laj egyoldalú  k ih aszn á lá sáb an  keres­
he tő . E  te k in te tb e n  elsősorban  nem  a 
szerves- és m ű trá g y á k k a l p ó to lh a tó  
a lap v e tő  tá p a n y a g o k  (N , P , K ) fo k o ­
zo tta b b  fe lhasználásáró l van  szó, m ert 
ezek a trág y ázássa l szükség szerin t p ó ­
to lh a tó k , hanem  a ta la jb a n  kis m cny- 
ny iségben  ta lá lh a tó  ú n . n y om elem ek­
rő l (bór, cink, m angán , réz s tb .) , 
am elyeknek  rendszeres p ó tlá sá ra  eddig 
nem  k e rü lt sor.

K é tség te len ü l része v an  a te rm és- 
csökkenés előidézésében an n a k  is, hogy 
a p ap rik a  szedésének kései befejezése 
m ia tt  a m o n o k u ltú rás  te rm esz tésb en  
nem  végezhetők  el kellő  időben  a leg­
fo n to sab b  ta la j  m u n k ák .

M inthogy a p ap rik a  n á lu n k  csak ö n ­
tözéssel te rm e sz th e tő  b iz to n ság o san , 
a m o n o k u ltú ráb an  való  te rm esz tés  
szerkezetes ta la jo n  m aga u tá n  v o n ja  a 

fo k o zo ttab b  szerk ezetro m lást, szerkezet nélküli ta la jo n  az összetöm ődést 
és a n agyobb  a rá n y ú  k ilúgozódást, s e m ia tt lesznek  évrő l évre ro sszab b ak  
szám ára  a ta la jv iszo n y o k .

A p a p rik a  helyének  kijelö lésekor te k in te tb e  kell v en n ü n k  leg fon tosabb  
ig én y e it. E lő ve tem énye  lehető leg  o lyan  n ö v én y  legyen , am ely  nem  h asz ­
n á lja  ki tú lság o san  a ta la j tá p a n y a g k é sz le té t, nem  gyom osít, és a ra tá sa  
elég k o rán  tö r té n ik , s így  a p a p rik a  szám ára  szükséges ta la j m u n k a  időben  
elvégezhető . J ó  e lőve tem énynek  te k in th e tő  a borsó , a b ab , a k o ra i k áp o sz ta  
s tb .

A p a p rik a  u tá n  m inden  tav assza l ü l te te t t ,  ille tve  v e te t t  zöldség vagy  
m ezőgazdasági n ö vény  te rm esz th e tő . A p a p rik a  e m líte tt g yakori ön tözése, 
n ag y  táp an y ag ig én y e  m ia tt  a ján la to sab b  u tá n a  kevesebb  tá p a n y a g o t, t a la j ­
áp o lá s t és ö n tözést k ív án ó  n ö v én y ek e t te rm esz ten i. L ehetőség  sze rin t ne 
te rm esszü n k  u tá n a  a Solanaceae c sa lád b a  ta r to z ó  n ö v én y ek e t (parad icsom , 
b u rg o n y a , to jásgyüm ölcs, d o h án y ), sem  pedig u b o rk á t (v írusfertőzés). T öbb 
v o n a tk o zásb an  hasonló  biológiai igényeik , hasonló  kórokozó ik  és k á rte v ő ik  
m ia tt  egym ás u tá n i te rm esz té sü k  u g y an o ly an  h á trá n y o k k a l já r ,  m in th a  
p a p r ik á t  te rm esz ten én k  tö b b  éven  á t  önm aga  u tá n .

------vetésforgóban

S  kultúrában ,
') é s  m űtrágyával

........monokultúrában
műtrágyával

115. ábra: A m onokultúraként term esz­
te tt  paprika term ésm ennyisége a v etés­
forgóban elért term és százalékában So­
roksár, 1 9 5 6 — 6 2 .  ( S o m o s — T a r j á n y i , 
1 9 6 4 )
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76. T Á B L Á Z A T

A  pa p rik a  termésátlagai vetésforgóban és monokultúrás termesztésben 
T ápanyagvisszapótlás: m űtrágyával 
(Soroksár, 1956— 62)
Fajta: Cecei édes

A kísérlet 
éve

Termésmennyiség

Vetésforgóban M onokultúrás term esztésben

q/kh q/kh
a vetésforgóban 

elért term és 
% -ában

1956 .......................................... 116,0 135,0 116,3
1957 .......................................... 81,7 87,8 107,5
1958 .......................................... 72,3 51,4 71,1
1959 .......................................... 85,0 46,8 55,1
1960 .......................................... 153,8 101,9 66,3
1961 .......................................... 54,9 24,4 44,4
1962 .......................................... 37,3 48,6 130,3

1956—62. év  összesen . . . 601,0 495,9 82,5
É vi á t la g ................................. 85,8 70,8

77. TÁBLÁZAT

A  p a prika  termésmennyisége különböző vetésforgókban (q/kh) 
( istállótrágya nélkül)
(Soroksár)
Fajta: Cecei édes

Vetésforgó 1956 1957 1958 1959 1960 1961 1962 1963 1964 Átlag

Évelő v ö r ö sh e r és ................ 211 80 114 57 194 38 33 176 81 96,5
E gyéves szudáni füves . . . 209 85 99 135 181 38 35 205 66 105,5
Vízigényes zöldségnövényes 
R övidéletű takarmány-

116 82 72 85 154 55 37 134 85 8 8 ,0

növényes ............................ 108 89 77 110 147 24 86 163 83 98,6
Z ö ld trágyás............................ 108 97 79 92 143 48 75 180 82 100,4
M onoku ltú ra .......................... 135 88 51 47 102 24 49 91 65 71,3

A laptrágya :
É vi 200 kg/kh szuperfoszfát ■ 200 kg/kh 50% -os kálisó

K ülönleges ese tben  m egengedhető  egy -ké t évig a p a p rik a  te rm esz tése  
u g y an azo n  a te rü le te n  is. U gyanez v o n a tk o z ik  az e m líte tt rokon  növ én y ek re  is.

A n ö v én y te rm esz tő  üzem ek  te rm esz tési fe la d a ta it  figyelem be véve in d o ­
k o ltn a k  lá tsz ik  a p a p rik a  szám ára  kétfé le  v e tésfo rgó -típus k ia la k ítá sa .

14 Som os: A  p a p r ik a 209



78. T Á B L Á Z A T

A  p a prika  termésmennyisége különböző vetésforgókban ( q/kh) 
(istálló- és m űtrágyával)
(Soroksár)
Fajta: Cecei édes

Vetésforgó 1956 1957 1958 1959 1960 1961 1962 1963 1964 Átlag

Évelő v ö r ö sh e r és ................ 226 81 119 95 191 35 35 205 95 107,0
Egyéves szudáni füves . . . . 165 81 130 131 186 43 44 202 113 116,2
Vízigényes zöldségnövényes 
R övidéletű takarmány-

180 95 81 96 152 56 102 199 115 1 1 2 ,0

növényes ............................ 194 103 94 99 160 40 119 164 115 111,7
Z ö ld trágyás............................ 199 101 96 98 163 38 103 173 107 109,8
Monokultúra ....................... 154 100 58 60 97 20 49 120 71 81,0

A laptrágya :
2 00  kg/kh szuperfoszfát ^
2 00  kg/kh 50% -os kálisó J évente
2 évenként 20 0  q/kh félérett istállótrágya

Az egyik  típ u s  h a sz n á la ta  o lyan  ese tben  a já n la to s , am ikor a p a p r ik á t 
egyéb zöldségnövényekkel egy forgóban  te rm e sz tjü k . Ilyen  vetésfo rgók  
ö sszeállításako r fo k o zo ttan  figyelem be kell v en n ü n k  az öntözéssel e g y ü tt­
já ró  n agyobb  a rá n y ú  tá p a n y a g - és sze rv esanyag-fe lhaszná lást, k ö tö tte b b  
ta la jo n  a ta la jsze rk eze t ro m lá sá t és a ta la jlevegőzés je len tő s  csökkenését. 
Ily en  kö rü lm én y ek  k ö z ö tt in d o k o lt a nagyobb  szerv estrág y a-ad ag o k  hasz­
n á la ta . Is tá lló trá g y a h iá n y  esetén  a szükséges szervesanyag  p ó tlá sá ra  nagy  
gy ö k értö m eg et és egyéb növény i h u llad ék o t ( ta r ló m a ra d v án y , levél, szár) 
szo lg á lta tó  n ö v én y ek e t kell a forgóba ik ta tn i.

A zöldséges ve tésfo rgók  összeállításához vezérfonalu l az a láb b i pé ld ák  
a já n lh a tó k  ( A n g e l i , 1964):

1. p a p rik a , (fél is tá lló trá g y á v a l, m ű trág y áv a l) ,
2. gyökérzöldség, (m ű trág y ázv a),
3. tav asz i sa lá ta , re te k  és kései káposz ta fé le .
Ahol sok k áp o sz ta fé lé t kell te rm esz ten i, a p ap rik a  a köv e tk ező  vetés 

fo rg ó -típ u sb a  ik ta th a tó  be:
1. füveshere , m ű trág y ázv a ,
2. füveshere,
3. k o ra i k áp o sz ta  és sp en ó t v ag y  sa lá ta  (m ű trág y ázv a),
4. p ap rik a , (is tá lló trág y ázv a),
5. borsó  és kései k áp o sz ta , (m ű trág y ázv a),
6. gyökérzöldség, (m ű trág y ázv a).
Ahol a fő te rm é n y  a p ap rik a , az a lább i vetésfo rgó  v eh e tő  a lap u l:
1. lu ce rn a , (m ű trág y ázv a),
2. lu cern a ,
3. lu cern a ,
4. p a p rik a  (m ű trág y ázv a),
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5. ko ra i k áp o sz ta  és sp en ó t v ag y  sa lá ta , ( is tá lló trág y ázv a  és m ű trág y ázv a )
6. gyökérzöldség, (m ű trág y ázv a),
7. p a p rik a , (is tá lló trág y ázv a).
O ly a n  e s e tb e n , h a  a z  é tk e z é s i p a p r ik á t  m e z ő g a z d a s á g i n ö v é n y e k k e l e g y  

fo r g ó b a n  te r m e s z t ik , az a lá b b i ö s s z e á llítá s  a já n lh a tó  (A n g e l i , 1955):
1. p a p r ik a , (te lje s  is tá lló tr á g y á v a l) ,
2. ta v a sz i á rp a , (m ű trág y ázv a),
3. b ab , borsó  v ag y  ta v a sz i ta k a rm á n y k e v e ré k ,
4. őszi b ú za , (m ű trág y ázv a),
5. p a p rik a , (teljes is tá lló trág y áv a l) ,
6. lu ce rn a , (forgón k ív ü l 4 — 5 évig),
7. k u k o rica , (m ű trág y ázv a),
8. őszi búza .

79. TÁBLÁZAT

A vetésforgók összetétele

1. Füveshere (2 . év)
2. Korai káposzta, m ásodvetés bokorbab
3. Paprika
4. Tavaszi saláta, m ásodvetés kései káposzta
5. Zeller
6 . Korai káposzta, m ásodvetés bokorbab
7. Paprika
8 . Füveshere ( 1 . év)

Egyéves szudáni fü ves
1. Szudáni fű
2. Korai káposzta, m ásodvetés bokorbab
3. Paprika
4. Tavaszi saláta, m ásodvetés kései káposzta
5. Zeller
6 . Korai káposzta, m ásodvetés bokorbab
7. Paprika
8 . K ései káposzta

Vízigényes zöldségnövény es
1. Zeller
2. Korai káposzta, m ásodvetés bokorbab
3. Paprika
4. Tavaszi saláta, m ásodvetés kései káposzta

R övid életű takarm ány növény es
1. Zeller
2. Korai káposzta, m ásodvetés szudáni fű
3. Paprika
4. Zabosbükköny takarm ánynak, m ásodvetés kései káposzta

Zöldlrágyás
1. Zeller
2. Korai káposzta, m ásodvetés borsó, spenót (zöldtrágya)
3. Paprika
4. Zabosbükköny (zöldtrágya), m ásodvetés kései káposzta
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A  TRÁ G Y ÁZÁSI R E N D SZ E R  K IALA K ÍTÁSÁNA K  IR Á N Y E L V E I

A gazdaságos tá p a n y a g e llá tá s  ren d szerén ek  k ia la k ítá sá b a n  sok hely i k ö rü l­
m ény  já ts z ik  fon tos szerepe t. E z é rt az á lta lán o s  irán y e lv ek en  tú lm en ő en  
üzem en k én t és ve tésfo rg ó -ren d szeren k én t kell a re n d sz e rt k ia la k íta n u n k .

A tá p a n y a g e llá tá ssa l k ap cso la tb an  fe lvetődő  kérdések  közül elsősorban  
a sze rv es trág y ák  és a m ű trá g y á k  je len tő ség é t kell t is z tá z n u n k . -

A sze rv es trág y ák  szerepe az idők  fo ly am án  n ag y  v á lto záso n  m en t á t. 
R égebben  sz in te  k izáró lag  sze rv es trág y áv a l p ó to ltá k  a n ö v én y ek  á lta l fe l­
v e t t  tá p a n y a g o t. M a, am ikor az a lap v e tő  n ö vény i tá p a n y a g o k a t ta r ta lm a z ó  
m ű trá g y á k a t v ilág szerte  n ag y  töm eg b en  g y á r tjá k , a sze rv es trág y a  szerepe 
e lsősorban  nem  a tá p a n y a g p ó tlá s , h an em  a ta la j  sze rk ezetén ek  a lak ítá sa , 
v ízg azd á lk o d ásán ak  m ódosítása , a ta la j  levegő- és v íz -a rá n y á n a k , v a la m in t 
a ta la jla k ó  m ik roorgan izm usok , ille tve  a ta la jé le t  fe lté te le in ek  szab á ly o ­
zása.

A sze rv es trág y ák  e lőállítási kö ltségének  állandó  em elkedése m a m ár nem  
tesz i leh e tő v é  a régebb i (főleg bo lg ár k ertészek n él szokásos) 600 — 800 q-s 
k á t .  h o ld a n k é n ti is tá lló trág y a -ad ag o k  h a sz n á la tá t . T erm észetesen  a k ü lö n ­
böző sze rv es trág y ák  e lőállítási kö ltsége  k ö z ö tt is lényeges e lté rések  v a n n a k . 
T e r t s  (1963) D u n a  m en ti ö n té s ta la jo n  v é g z e tt k ísé rle téb ő l, am elyben  a 
p a p r ik á t  3 szakaszos zöldséges fo rgóban  te rm e sz te tte , az tű n ik  ki, hogy  
a b ru t tó  b ev é te l a la p já n  a sertés- és a ló trá g y á v a l le h e te t t  a legnagyobb  
é r té k e t e lőá llítan i (80. tá b lá z a t) .

A tis z tá n  m ű trá g y á z o tt  parce llák  b evé te le  a h a tfé le  kezelés k ö z ö tt  a neg y e­
d ik  he ly re  k e rü lt. A trá g y á z á s i kö ltségek  lev o n ása  u tá n  azo n b an  a szerző 
szám ítása  sze rin t a se rté s trá g y a  és a m ű trá g y a  h a sz n á la ta  b izo n y u lt a leg ­
gazd aság o sab b n ak .

A p a p rik a  szám ára  az e m líte tt ta la jo n  előnyösebb  v o lt a sze rv es trág y a , 
m in t a m ű trá g y a  h a sz n á la ta . A sze rv es trág y áv a l trá g y á z o tt  te rü le te n  a 
h á ro m  szak aszb an  e lh e ly ezett ö tféle zö ldségnövény közü l a p a p rik á ra  és 
a p a rad icso m ra  ju to t t  a b ru t tó  term elési é r ték  3 9 —6 2% -a .

E zzel szem ben a m ű trá g y á z o tt te rü le te n  a b ru t tó  b e v é te ln ek  csupán  
16% -a  ju t o t t  erre  a szakaszra .

A m ű trá g y á k n a k  a szerv estrág y áh o z  k ép est kevésbé  m egfelelő é rv én y e­
sü lésé t ebben  az ese tben  fe lteh e tő en  az okoz ta , hogy a ta la j k ö tö tte b b  szer­
k eze tű , nehezen  m elegedő v o lt, s a sze rv estrág y a  laz ító  h a tá s a  ez t a tu la j ­
d o n ság á t k edvezőbben  befo lyáso lta .

Az is tá lló trá g y a  és a zö ld trág y a  h a tá s fo k á n a k  közelebb i m egism erése 
céljából a K e rté sze ti és Szőlészeti Fő isko la  so roksári ta n g a z d a sá g áb a n  t a r ­
ta m k ísé r le te t á ll í to ttu n k  be. A 9 éve folyó k ísé rle t eredm ényei a z t m u ta t ­
já k , hogy ezen a te rü le te n  (szin tén  D u n a  m en ti ö n té s ta la j, de lazáb b  szer­
k eze tű , tö b b  hom o k o t ta r ta lm a z ó )  az is tá lló trá g y a  2 0 % -k a l tö b b  te rm é s t 
b iz to s íto tt , m in t a z ö ld trág y a  (S o m o s—T a r j á n y i , 1965) (81. tá b lá z a t,  
116. áb ra ).

A te rm elési é r té k  a la k u lá sá t te k in tv e  a zö ld trág y a -n ö v én y ek e t t a r t a l ­
m azó v e tésfo rg ó -v á lto za tb an  m in teg y  1800 fo r in tta l k a p tu n k  k isebb  é rté k e t 
a z ö ld trá g y á z o tt és m ű trá g y á z o tt  te rü le te n  m in t o t t ,  ahol a zö ld trág y án  
és a m ű trá g y á n  k ívü l is tá lló trá g y á t is h a sz n á ltu n k . E z  a csak  m ű trág y á -
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80. TÁBLÁZAT

A trágyázás hatására elért terméstöbblet értéke 3 szakaszos zöldséges forgóba;

Ló trágya

vPo'-

Ы)Я *»
3 fa

39,4

60,8

0 ,8

100

M űtrágya

vPO''

15,9

83,6

0,5

100

6 785 

10 287 

144

17 217

TiO
n

t—t—

U)a3 fa
«*3fa

1 896 

9 980 

58

11 934

Оосо

£

3 561 
10  010

12 730 
7 844

144

278 
3 514

11 554 
8  406

58

Tozegfekál

vP

Ь£« « 
*-> fa

*<!■w

61,6

38,4

100

Gombatrágya

\Po4-

ьрЯ *J
3

60,1

37,3

2 ,6

100

9 375 

5 841

15 216

5 023

4 657 

2 888 

202

7 747

1 781

10 231 
8 519

12 230 
548

fa
2 819 
6  495

5 243 
533

202

Sertéstrágya

5?

56.8

41.8 

1,4

100

M arhatrágya

64,4

34,6

1 ,0

100
Я«*3fa

11 380 

8 366 

289

20 035

2 274

Ш3 fa
*<!

5 590 

2 998 

87

8 675

3 650

12 586
10 175

11 907
4 825

289

s,

5 881 
5 299

9 075 
— 3 078

87

Növény

P a ra d ic so m ...............................
Paprika .....................................

Sárgarépa...................................
P etrezse lyem ............................

M agborsó ...................................

Összesen ............................

A trágyázás költsége F t/kh

P a ra d ic so m ...............................
Paprika .....................................

Sárgarépa...................................
P etrezse lyem ............................

M agborsó...................................

Ö sszesen .....................................

A trágyázás költsége F t/kh

Szakasz
száma

I-H
 

см
 

С
О

ГН
 

см’ 
СО
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..........7. vetésforgó/zöld, istálló és mútrógyázott tér./
------2. vetésforgó/zö/d- és mútrógyázott tér./
----- 3. ve t és forgó/istálló-és mútrógyázott tér./
----- 4  vetésforgó/mútrógyázott tér./

116. ábra: A  p a p rik a  term ésm enny iségének  a lak u lása  a  kü lönböző  v e tésfo rg ó k b an  (% -b an ), 
100%  =  a m ű trá g y á z o tt  te rü le t  (4. vetésforgó) te rm ése. (Somos—T a r já n y i 1965)

81. TÁBLÁZAT

A  p a p rika  termésmennyisége a különbözőképpen trágyázott vetésforgókban 
(Soroksár, 1956— 1964)
F a j ta :  Cecei édes

A kísérlet 
éve

T é r m é s m e n n у i s é g

zöldtrágyázott, 
istálló- és mű­

trágyázott 
területen

zöldtrágyázott 
és műtrágyázott 

területen

istálló- és 
műtrágyázott 

területen

műtrágyázott
területen

q/kh %* q/kh % • q/kh % • q/kh %

1 9 5 6  ........................................ 1 9 9 ,2 1 7 1 ,7 1 0 7 ,9 9 3 ,0 1 7 9 ,6 1 5 4 ,8 1 1 6 ,0 1 0 0

1 9 5 7  ........................................ 1 0 1 ,2 1 2 3 ,9 9 7 ,2 1 1 9 ,0 9 5 ,4 1 1 6 ,8 8 1 ,7 1 0 0

1 9 5 8  ........................................ 9 5 ,8 1 3 2 ,5 7 8 ,3 1 0 8 ,3 8 0 ,9 1 1 1 ,9 7 2 ,3 1 0 0

1 9 5 9  ........................................ 9 7 ,7 1 1 4 ,9 9 2 ,3 1 0 8 ,6 9 6 ,2 1 1 3 ,2 8 5 ,0 1 0 0

1 9 6 0  ........................................ 1 6 2 ,7 1 0 5 ,8 1 4 2 ,9 9 2 ,9 1 5 2 ,4 9 8 ,9 1 5 3 ,8 1 0 0

1 9 6 1  ........................................ 8 3 ,3 6 9 ,8 4 8 ,1 8 7 ,6 5 5 ,7 1 0 1 ,5 5 4 ,9 1 0 0

1 9 6 2  ........................................ 1 0 3 ,4 2 7 6 ,4 7 5 ,3 2 0 1 ,9 1 0 1 ,8 2 7 2 ,9 3 7 ,3 1 0 0

1 9 6 3  ........................................ 1 7 2 ,8 1 2 9 ,0 1 8 0 ,2 1 3 4 ,5 1 9 9 ,4 1 4 8 ,5 1 3 4 ,0 1 0 0

1 9 6 4  ........................................ 1 0 7 ,0 1 2 6 ,0 8 1 ,5 9 6 ,0 1 1 4 ,5 1 3 4 ,9 8 4 ,9 1 0 0

É v i á tlag 1 1 9 ,8 1 3 1 ,6 1 0 0 ,4 1 0 9 ,8 1 1 9 ,5 1 3 1 ,2 9 1 ,1 1 0 0

* 100%  =  a  m ű trá g y á z o tt  kezelés term ésm ennyisége
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82. TÄ B LÄ ZA T

A  termelési érték alakulása a kizárólag zöldségnövényekből összeállított vetésforgó-változatokban 
(Soroksár 1956— 1963)
F ajta: Cecei édes

Term esztett
növény

Elszámolási
ár,

F t/q

Termésmennyiség és termelési érték kh-anként

Istálló trágyázott és m ű­
trágyázo tt területen M űtrágyázott területen

Termés
q/kh

A term és értéke 
F t/kh

Termés
q/kh

A term és értéke 
F t/kh

1. Tavaszi saláta 0,3/fej 65 160 fej 19 548,— 64 617 fej 19 385 ,—
mt. Kései káposzta 70 219,5 15 3 6 5 , - 2 0 2 ,2 14 154,—

2. Z e ller .......................... 145 135,3 19 618,50 147,0 21 315,—

3. Korai káposzta 100 203,5 20 350,— 188,1 18 810,—
mt. Zöldbab ......... 170 66,5 11 305,— 66,9 11 373,—

4. P a p r ik a ..................... 150 106,2 15 930,— 98,2 14 730,—

5. Tavaszi saláta 0,3/fej 64 178 fej 19 253,— 63 435 fej 19 031,—
mt. Kései káposzta 70 210,3 14 721,— 175,9 12 313,—

6 . Z e ller .......................... 145 96.1 13 934,50 97,1 14 079,50

7. Korai káposzta 100 322,3 32 230,— 267,8 26 780,—
mt. Zöldbab ......... 170 73,6 12 5 1 2 , - 69,3 11 781,—

8 . P a p r ik a ..................... 150 117,9 17 685,— 77,8 11 670,—

A 8 évben term elt érték ö ssze se n ..................... 212 4 5 2 , - 195 421,50

Az egy évre eső átlago termelési érték . . . . 26 556,50 24 427,68

z o tt , k izáró lag  zöldségnövényekből ö sszeá llíto tt v e tésfo rgóban  k a p o tt  
te rm elési é rték h ez  k ép est m indössze 700 fo r in tta l nagyobb  é r té k e t je le n ­
t e t t  (14 730, ill. 15 405). A te rm és pedig  csak 5 q -va l v o lt tö b b  (82., 83. 
tá b lá z a t) .

Lényeges kérdés a gazdaságos tá p a n y a g -u tá n p ó tlá s  m ódszerének  k ia la k í­
tá sá b a n  az egyes trá g y á k b ó l te rü le teg y ség en k én t h aszn á lan d ó  m ennyiség  
m eg állap ítása , és a trá g y á z á s  id ő p o n tja . 9 éve ta r tó  k ísé rle te in k  eredm ényei 
a z t m u ta tjá k , hogy  a 6 év en k én t a d o tt  400 q is tá lló trá g y a , és ehhez m ég 
év en te  20 q k o m p o sz tá lt trá g y a  eg y ü tte s  h a tá sa  nem  o lyan  gazdaságos, 
m in t ha  csupán  20 q k o m p o sz tá lt tr á g y á t  ad u n k  év en te . Az előbbi ese tben
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83. T Á B L Á Z A T

A  termelési érték alakulása a zöldtrágyanövényeket tartalm azó vetésforgó változatokban 
Soroksár 1956— 1963 
Fajta: Cecei édes

Termésmennyiség és termelési érték kh-anként

Term esztett
növény

Elszámolási
ár,

F t/q

Zöldtrágyázott, istálló- és 
m űtrágyázott területen

Zöldtrágyázott és m ű­
trágyázo tt területen

Termés
q/kh

Termés értéke 
F t/kh

Termés
q /kh

Termés értéke 
F t/kh

1. Zabosbükköny zöldtrágya _ _ _ _ _
m t. Kései K á p o sz ta ......... 70,— 194,8 13 636,— 162,6 11 382,—

2. Z e ller ....................................... 145,— 133,4 19 343,— 134,3 19 473,50
3. Korai káposzta ................ 1 0 0 ,— 190,1 19 010,— 191,8 19 180,—

m t. Csillagfürt zöldtrágya . — — — — —
4. P a p r ik a ................................... 150,— 114,3 17 1 4 5 , - 102,7 15 405,—
5. Zabosbükköny zöldtrágya . — — — — —

mt. Kései káposzta ......... 70,— 170,0 11 900, - 143,0 10  0 1 0 ,—
Zeller ............................................ 145,— 95,5 13 847,50 107,1 15 529,50
7. Korai káposzta ................ 1 0 0 ,— 315,5 31 550,— 276,9 27 690,—

mt. Csillagfürt zöldtrágya . — — — — —
8 . P a p r ik a ................................... 150,— 105,4 15 810,— 96,3 14 445,—

A 8 évben term elt érték összesen . .  . 142 241,50 133 1 1 5 , -

Az 1 évre eső átlagos termelési érték 17 780 18 16 639.37

84. TÁBLÁZAT

A  p a p rik a  termésmennyisége különböző trágyázási rendszerekben
Soroksár, 1956— 1963
Fajta: Paradicsom  alakú zöld

Ősszel ado tt alaptrágya kh-anként Termés
q/kh

8 évi átlagIstállótrágya Szuperfoszfát Kálisó

É vente 20  q kom posztált ....................... évi 20 0  kg évi 300 kg 115,7
6  évenként 400 q félérett, évente 20 q

kom posztált .............................................. évi 200  kg évi 300 kg 129,2
É vente 200  q fé lé r e tt ................................ évi 20 0  kg évi 300 kg 126,9
É vente 100  q fé lé r e tt ................................ évi 2 00  kg* évi 300 kg 122 ,1

0  ........................................................................ 0 0 89,8
0  ........................................................................ évi 200  kg év i 300 kg 104,7

* istállótrágyához adva és együ tt érlelve
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e lé rt n é h á n y  q-s te r ­
m éstö b b le t nem  áll 
a rá n y b a n  a fe lh aszn á lt 
trá g y a  kö ltségével.

Végső so rb an  a gaz­
daságossági sz á m ítá ­
sok d ö n tik  el, hogy a 
leg jobb  te rm é sá tla g o t 
adó évi 200 q is tá lló ­
trá g y a , v ag y  pedig  a 
20 q is tá lló trá g y a  m ű ­
trá g y á z á ssa l k iegé­
sz ítve  n y ú jt-e  n agyobb  
t is z ta  jö v ed e lm et (84. 
tá b lá z a t) .

A v ilág v iszo n y la t­
b a n  egyre n agyobb  
g o n d o t okozó szerves- 
trá g y a h iá n y  kén y sze­
r í t  b e n n ü n k e t o lyan  
trá g y á z á s i e ljá ráso k  keresésére, am elyek  révén  a ta la jb ó l k iv o n t tá p a n y a g  
p ó tlá sa  tis z tá n  m ű trá g y á k k a l v ag y  csak kis m enny iségű  sze rv estrág y a  
h a sz n á la tá v a l lehetséges. E z t a k é rd és t a K ertésze ti Fő isko la  ta n g a z d a sá ­
g áb an  a D u n a —T isza közi ho m o k k al azonos típ u sú  h o m o k ta la jo n  évek  ó ta  
tan u lm án y o zzu k . Az eddigi k ísé rle tek  eredm ényei (85. tá b lá z a t)  a z t m u ­
ta t já k ,  hogy  ilyen  ta la jo n  tisz tá n  m ű trá g y á k k a l g azdaságosabban  te rm e sz t­
h e tő  a p a p rik a , m in t közepes v ag y  n ag y  sze rv estrág y a  adag o k k al (S o m o s  — 
T ú r i , 1963).

A tisz tá n  m ű trá g y á k  h a sz n á la tá v a l e lé rt n ag y o b b  b ru t tó  te rm elési é rték  
és t is z ta  jövede lem  egyrész t a m ű trá g y á z o tt  te rü le te n  k a p o t t  nag y o b b  t e r ­
m éseredm ényekbő l, m ásrész t a lényegesen  k isebb  trá g y a -  és trá g y á z á s i 
kö ltségekbő l a d ó d o tt.

117. ábra: Sovány hom okon, szervestrágya nélkül (tisztán  
m űtrágyával) term esztett paprika

85. TÁBLÁZAT

A  szerves- és m űtrágyázás gazdaságossága öntözéses termesztésben 
(Soroksár, 1960— 61— 62 átlaga)
F ajta: Cecei édes

Táp anyagellátás 
módj a

Termés
q/kh

B ruttó
bevétel
F t/k h

Trágya
költsége

F t/kh

Öntözővíz
költsége

F t/kh

Trágya és 
öntözővíz 
értékével 

csökkentett 
bevétel 
F t/kh

100 0  q/kh szervestrágya ................... 230,90 60 616 8  000 3 862 48 754
100  q/kh szervestrágya és fejtrágyá­

zás m űtrágyaoldattal ..................... 230,14 61 953 2 874 3 862 55 217
Csak m űtrágyaoldat ............................ 227,55 68  738 2 613 3 862 62 263
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Jogo san  fe lteh e tő  az a kérdés, hogy a sze rv es trág y ák  e lh ag y ása  nem  okoz-e 
n éh án y  év m ú lv a  roham os term éscsö k k en ést a m ű trá g y á z o tt  te rü le te n . 
E dd ig i ta p a s z ta la ta in k  a z t m u ta tjá k , hogy  e ttő l nem  kell ta r ta n i ,  m e rt a 
p ap rik a te rm és  b e ta k a r ítá sa  u tá n  a te rü le te n  m arad ó  gyökérze t, szár és levél- 
ze t elegendő szervesanyago t ad  a jó  te rm ése red m én y ek  eléréséhez szükséges 
hum usz pó tlásáh o z  ( S o m o s  T a r j á n y i , 1965) (86. tá b lá z a t) .

86. TÁBLÁZAT

Zöldségnövények nyers tarlóm aradványainak mennyisége 
(Soroksár, 1959— 1964)

Növényfaj

Nyers tarlóm aradványok mennyisége q/kh

istállótrágyázott és [ m űtrágyázott 
m űtrágyázo tt területen 

területen

Korai káposzta ................................ 150,3 139,9
Kései k á p o sz ta ................................... 151,7 137,8
Paprika .............................................. 85,9 69,6
Zeller ................................................... 47,1 45,4
Zöldbab (m ásod vetésű )................... 46,7 46,4
Tavaszi saláta ................................... 36,5 44,9

L ényeges szerepe t já tsz ik  a gazdaságos trá g y á z á s i m ódszer k ia la k ítá sá ­
b an  a p a p rik a  m egfelelő fejlődéséhez szükséges tá p a n y a g o k  összetétele , és 
a kü lönböző  id ő p o n to k b an  ad ag o lt fe jtrá g y á k  összetétele . A ko rszerű  t r á ­
gyázási ren d sze r nem  á llh a t csupán  a lap trág y ázásb ó l. Az a la p trá g y á zá s  csak 
a tenyészidő  fo lyam án  a d o tt  fe jtrá g y á k k a l k iegészítve v eze t te ljes  e red ­
m ényre . A m ár e m líte tt h o m o k ta la jo n  v ég ze tt szerves- és m ű trág y ázás i 
k ísé rle te in k b en  a z t ta p a s z ta l tu k , hogy  a m ű trá g y á k  legnagyobb  részé t a 
tenyész idő  fo ly am án  célszerű adn i. A p a lá n tá z ás  u tá n  egy h ó n ap o n  á t  a 
fe jtrág y ak ev e rék b en  n itro g én -, foszfor- és k á liu m ta r ta lm ú  m ű trá g y á k  is 
szerepeljenek . A köve tkező  h ó n ap b an  a k á lim ű trá g y a  e lh ag y h a tó , a h a r ­
m ad ik  h ó n a p b a n  pedig  csupán  n itro g é n m ű trá g y á t ad v a  k a p tu k  a leg jobb  
e red m én y t ( S o m o s  T ú r i , 1962 a, b ,) (87. tá b lá z a t) .

A ta la jb a  j u t t a to t t  tá p a n y a g o k a t a n ö vény  csak  elegendő nedvesség  je le n ­
lé téb en  h a sz n o s íth a tja . E z é rt a trá g y á z á s  eredm ényességének  értékelésekor 
figyelem be veendő  a n ö v én y ek  v íz e llá to ttsá g a  is (csapadék  és öntözés). 
A v ize t k ö n n y en  vezető , te h á t  gyorsan  száradó  h o m o k ta la jo n  kü lön  gon­
d o t okoz a tá p a n y a g n a k  a n ö vények  á lta l fe lvehető  sz in ten  való  ta r tá s a . 
E z é rt az ön tö zésen k én t a d o tt  víz m ennyisége ak k o ra  legyen , hogy  a ta la j 
az alsó gyökerek  m élységéig á tn ed v esed jék , m e rt eg y éb k én t a tá p a n y a g o k  
h a tá sa  lényegében  rosszabbu l é rvényesü l (S o m o s — T ú r i , 1963).

Az ú ja b b a n  egyre n agyobb  m érték b en  te rje d ő  p e rm e ttrá g y áz á s  ( lo m b ­
trág y ázás) n y ú j to t ta  kedvező  lehetőségek  k ih aszn á lása  céljábó l célszerű 
a fe jtrá g y á t tá p o ld a t  fo rm á jáb an  adagoln i, ahol ez lehetséges.
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118. ábra: M űtrágyákból készült tápoldattal öntözött paprikatábla

A n y o m elem trág y ázás szükségességét az u tó b b i időben  sz in tén  k ite r je d ­
te n  v izsgálják . A p a p rik á n á l eddig nem  sik e rü lt m eg á llap ítan i a jo b b  fe jlő ­
d és t elősegítő  nyom elem eket.

G y ak rab b an  h aszn á lják  ú ja b b a n  a szénd iox ido t is trá g y á z á s ra . A levegő 
C 0 2-ta r ta lm á n a k  növelése fokozza a p a p rik a  te rm ésh o zam át. E z t az e ljá rást 
azo n b an  csak fe d e tt te rü le te n  h aszn á lják , ezért rész le tesebb  ism erte té sé re  
a fe d e tt te rü le te n  való  te rm esz tésné l k e rü l sor.

O r o s  (1964) R o m án iáb an  a p a p rik a  b a k té r iu m trá g y á z á sá v a l k ísé rle te ­
z e tt. A b a k té r iu m trá g y á k  jó  h a tá sa  elsősorban o lyan  ta la jo n  é rvényesü l, 
ahol a ta la j  levegőzö ttsége  és n ed v esség ta rta lm a  a b a k té riu m o k  szám ára  
kedvező  fe lté te lek e t b iz to sít.

K evésbé kedvező  ta la j-  és nedvességv iszonyok  esetén  200 q is tá lló trá g y a , 
fe jtrá g y a k é n t 55 kg N -t, 105 kg P 20 5-t és 30 kg K 20 - t  ta r ta lm a z ó  m ű trá g y á k  
és k iegészítésképpen  kom plex  b a k té r iu m trá g y á k  h a sz n á la ta  a já n lh a tó .

T ALAJ ELŐ KÉSZÍTÉS

A ta la j előkészítő  m u n k ák n á l k ö v e te tt  irán y e lv ek  á lta lá b a n  m egegyez­
nek  a tö b b i zöldségnövények  ta la j e lőkészítésének  szab á ly a iv a l. K ö tö tte b b  
ta la jo n  különleges szerep ju t  a ta v a sz i ta la j előkészítő  m u n k á k  k ö z ö tt a 
ta la j gyorsabb  felm elegedését elősegítő  ta la jp o rh a n y ítá sn a k .

Az a lap v e tő  ta la jm u n k á k  közül a p ap rik a  ta la je lő k ész ítéséb en  is az őszi 
m élyszántás a leg fon tosabb . Id e jé t e lsősorban az e lővetem ény  a ra tá sá n a k
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id ő p o n tja  h a tá ro z z a  m eg. Á lta láb an  o k tó b er végétő l a té li fagyok  b eá lltá ig  
végezhető . M inél k ö tö tte b b  a ta la j ,  an n á l fo n to sab b  az őszi m é lyszán tás 
k o ráb b i elvégzése. A szán tás  m élysége legalább  30 cm legyen.

A tavaszi ta la jm unkák  so rá t a ta la j  fe lü le tén ek  s im ítózása  n y it ja  m eg. 
E z t a té l  végén , m ih e ly t a ta la jr a  rá  leh e t m enn i, el kell végezni.

A sim ítózás u tá n  kö v e tk ező  ta v a sz i ta la jm u n k a  a ta la j felső ré teg én ek  
laz ítá sa , p o rh a n y ítá sa . Id e jé t  e lsősorban  a tav aszo d ás  id ő p o n tja  h a tá ro z z a  
m eg. Á lta lá b a n  m árcius fo ly am án , de legkésőbb április  első felében  el kell 
végezni az első p o rh a n y ítá s t, ez t szükség szerin t főleg k ö tö t t  v ag y  gyom os 
ta la jo n  — ism éte ln i kell. A m ásod ik  p o rh a n y ítá s  az április közepe — m ájus 
közepe k ö z ö tti időben , te h á t  nem  sokkal az ü lte té s  e lő tt esedékes.

T av assza l a ta la j k u ltiv á to rra l , tá rc sá s  b o ro n áv a l, r i tk á b b a n  ekével (tav asz i 
szán tás) p o rh a n y íth a tó .

A ta v a sz i szán tás  h a tá s á ra  b ek öve tkező  gyorsabb  felm elegedés kedvezően  
h a t  a k iü lte te t t  p a lá n tá k  fejlődésére  m ég lazáb b  szerk ezetű  hom okos ta la jo n  
is. A k o ráb b i te rm ésb en  m u ta tk o z ó  tö b b le t — m ég h a  nem  is n ag y  a 
k o ra i p a p rik a  m agas á ra  m ia tt  je len tő s  b ev é te ltö b b le th ez  j u t t a t j a  az üzem et. 
A K erté sze ti és Szőlészeti Fő isko la  so roksári ta n g a z d a sá g áb a n  v é g z e tt k ísé r­
le te in k b ő l m eg á llap íth a tó , hogy  kü lönösen  azokban  az években  v o lt a t a v a ­
szi szán tás  előnyös, am ikor a ta la j ta v a ssz a l későn  m eleg ed e tt fel. I ly en  
v o lt p l. az 1961-es esz tendő  is. H áro m  év  á tla g á b a n  csak kis kü lönbség  
m u ta tk o z o tt  a tav asz i szán tá s  ja v á ra  (88. tá b lá z a t) .

«8. TÁBLÁZAT

P aprika-ta la j előkészítési és -kapálási kísérlet 
(Soroksár)
Fajta: Cecei édes

Kezelés Augusztus 1-ig szedett termés q/kh összes term és q /kh

Szántás Kapálás Ü ltetési mód 1961 1962 1963 átlag 1961 1962 1963 átlag

ő M. m. si 15 4,8 16 11,9 152 41 111 101
ő M. m. ь 14 5,6 23 14,2 153 48 128 110
ő sa si 13 7,0 16 12 ,0 134 45 113 97
ő sa b 12 7,0 24 14,3 152 49 124 108,3
ő M. 2 . si 17 5,9 17 13,3 153 44 118 105
ő M. 2 . b 15 5,9 24 15,0 166 45 133 114.6
T M. m. si 18 6 ,6 14 12,9 149 50 115 105
T M. m. b 20 5,9 21 15,7 160 48 133 114
T sa si 18 6 ,6 14 12,9 163 49 115 109
T sa b 21 5,2 25 17,0 163 50 131 114,6
T M. 2 . si 19 5,9 14 13,0 158 46 113 106
T M. 2 . b 21 6 ,8 21 16,3 168 47 129 114,6

Szántás: Ö =  Őszi T =  T avaszi 
K apálás: M =  M ély, sa =  sarabolás

m  =  m inden öntözés után, 2 . =  m inden m ásodik öntözés után  
Ültetési mód: si =  sima, b =  barázdás
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PA L Á N T A N E V E L É S  

Vetés előtti magkezelés

A p ap rik am ag  vetés e lő tti kezelési m ódszereirő l és az á lta lu k  elérhető  
kedvező  h a tá s ró l m ég k ev ese t tu d u n k . A tö b b i zöldségféléhez k ép est a p a p ­
rik áv a l kapcso la to s ez irá n y ú  v izsg á la to k  h á tté rb e n  m a ra d ta k .

A m aggal te r jed ő  kórokozók  p u sz títá sá ra  szolgáló m agkezelési e ljá rások , 
az ún . csávázás ism erte té sé tő l i t t  e lte k in th e tü n k , m ert ez t a k ö n y v  6. 
része tá rg y a lja .

A K ertésze ti és Szőlészeti Fő iskola  Z ö ldség term eléstan i és F öldm űvelés- 
ta n i  T anszékén  tö b b  m agkezelési e ljá rá s t p ró b á ltu n k  ki a H a tv a n i, a Cecei 
édes és a P a rad icso m  a lak ú  zöld étkezési p a p rik a fa jtá n .

A m ag v ak  tá p o ld a to s  á z ta tá sa  so rán  a z t ta p a s z ta l tu k , hogy  a 2 — 
6 4 % 0-es a m m ó n iu m n itrá t-  o ld a tb a n  való  24 ó ra i á z ta tá s  kissé n ö v e lte  a

89. TÁBLÁZAT

A  tápanyagban való áztatás hatása a paprikam ag csírázóképességére
éŝ  csírázási erélyére
(Á ztatás 24h-ig, csíráztatás 25— 30° C-on)

Tápanyag és töménység
Cecei édes

cse. csk.

2n/' io"e s  ammonium nitrát o ld a t ........................ 72 90
4°/00-es ammóniumnitrát o ld a t ............................ 69 98

16°/oo'es ammóniumnitrát o ld a t ............................ 84 94
32°/oo"es am m óniumnitrát o ld a t ............................ 79 94
64°/oo"es ammóniumnitrát o ld a t ............................ 86 97
tiszta v í z .......................................................................... 83 90

2°/oo"es kénsavas k á l i .............................................. 89 96
4°/oo_es kénsavas k á l i ............................................... 83 93

16°/00-es kénsavas káli .............................................. 91 95
32°/OÜ-es kénsavas k á l i .............................................. 94 97
64°/00-es kénsavas k á l i .............................................. 92 96
tiszta v í z .......................................................................... 81 91

2 °/00-es kalcium foszfát ............................................ 89 93
4°/00-es kalcium foszfát ............................................ 91 92

160/ 00-es kalcium foszfát ............................................ 86 93
87 92

64°/n r es kalcium foszfát ............................................ 91 92
tiszta v í z .......................................................................... 86 94

cse — csírázási erély 
csk — csírázóképesség
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csírázási% -o t. A k énsavas ká li és a ká lc ium foszfá t hasonló  töm én y ség ű  o ld a ­
ta in a k  h a tá sá ra  a f a j tá k  nem  v ise lk ed tek  eg y ö n te tű en . L ényeges eltérés 
azo n b an  a különféle kezelések és a tis z ta  v ízben  v é g z e tt á z ta tá s  h a tá sa  
k ö z ö tt nem  v o lt (89. tá b lá z a t) .

Sem m iféle h a tá sa  nem  v o lt a b ó rsav as, m agnézium szu lfátos és a m alein- 
savas á z ta tá sn a k  (90. tá b lá z a t) .

A gibberellines kezelés sem  m u ta to t t  kedvező  h a tá s t  a csírázóképességre 
(91. tá b lá z a t) .

A c s írá z ta tá s  e lő tt n é h á n y  (1 — 5) n ap o n  á t  0 — 2° C-os h ideg  kezelés n ém i­
leg ja v í to t ta  a csírázási e ré ly t és a csírázóképességet, de az egyes fa j tá k  
nem  v ise lk ed tek  eg y ö n te tű en  (92. tá b lá z a t) .

Á lta láb an  m e g á lla p íth a tju k , hogy a k ísé rle tek b en  h a sz n á lt, eg y éb k én t is 
jó  csírázóképességű  és csírázási e ré lyű  m ag v ak ra  a fe lso ro lt kezelések kevéssé 
h a to t ta k . F e lteh e tő , hogy gyengébb m inőségű m agnál kedvezőbb  e redm ény  
m u ta tk o z ik  (H o r v á t h , 1964).

90. TÁBLÁZAT

A  vegyszerekben való áztatás hatása a paprikam ag csírázóképességére és 
csírázási erélyére (Á ztatás 24h-ig, csíráztatás 25— 30° C-on)

Cecei édes
Kezelés

cse. csk.

K ezeletlen (áztatás nélkül) ..................................... 95 98

Áztatás tiszta vízben 6h .......................................... 93 95
Áztatás tiszta vízben 24h ....................................... 94 98

Áztatás 0,03%  bórsav old. 6h ............................ 90 95
Áztatás 0,03%  bórsav old. 24h ............................ 92 96

Áztatás 0,4%  magnéziumszulfát oldat 6 95 97
Áztatás 0,4% magnéziumszulfát oldat 24b 92 97

Á ztatás 0 ,0 1 % m aleinsav old. 6h ..................... 95 97
Á ztatás 0,01% m aleinsav old. 24h ..................... 89 95

cse — csírázási erély  
csk — csírázóképesség

A kelés u tá n i  fejlődés g y o rsítása  és a te rm ésh o zam  növelése cé ljábó l 
v é g z e tt hőkezelési k ísé rle te in k  1960. és 1961. évi eredm ényei az t m u ta t tá k , 
hogy  a v izsg á lt kezelések közül a Cecei fa jtá n á l a leg jobb  h a tá s t  a m agvak  
6 n ap o n  á t  35° C-on, v ag y  9 n ap o n  á t  v á ltak o zó  (n a p o n ta  16 ó ra  25° C-on 
és 8 ó ra  0 — 2° C-on) h őm érsék le ten  való  ta r tá s á v a l  é r tü k  el (93. tá b lá z a t) .
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91. T Á B L Á Z A T

Gibberellinsavas áztatás hatása a paprikam ag csírázóképességére és csirázási erélyére

K e z e l é s
Cece édes

cse. csk.

Száraz k o n tro ll........................................................................................................ 86 98
Vízben áztatva 6 ó r á ig ...................................................................................... 94 98
Vízben áztatva 24 óráig ................................................................................... 87 98
100  ppm. gibberellinsavas oldatban áztatva 6  óráig .......................... 97 97
100 ppm. gibberellinsav oldatban áztatva 24 óráig ............................ 95 95
500 ppm. gibberellinsav oldatban áztatva 24 óráig ............................ 91 98
1%-os H2S 0 4 oldatban 30 percig, utána 100 ppm. gibberellinsav 

oldatban áztatva 6  ó r á ig ............................................................................... 89 90
1%-os H2SO, oldatban 30 percig, utána 100 ppm. gibberellinsav 

oldatban áztatva 24 ó r á ig ............................................................................ 94 94

cse =  csirázási erély 
csk =  csírázóképesség

92. TÁBLÁZAT

A  csíráztatás előtti hűtés hatása a paprikam ag csírázóképességére és 
csirázási erélyére (Csíráztatás 25° C-on)

Kezelés
Cecei

cse. csk.

K ezeletlen ........................................................................ 83 88
0— 2° C-on 1 napig ................................................... 79 81
0— 2° C-on 3 napig ................................................... 88 93
0— 2° C-on 5 napig ................................................... 91 95
0— 2° C-on 7 napig ................................................... 89 93
0 —2° C-on 9 napig ................................................... 90 94

cse =  csirázási erély 
csk =  csírázóképesség

A tá b lá z a t  a v izsg á lt k om binác iók  közül csak a le g jo b b a k a t ta r ta lm a z z a .
T á jék o z ta tó  jelleggel 1964-ben ism ét v ég ez tü n k  jarov izációs k ísé rle tek e t 

a Cecei édes és a H a tv a n i fa jtá v a l. E zekbő l az tű n t  k i, hogy  a 6 n ap o n  á t 
3 — 5° C-on t a r to t t  m ag v ak b ó l n ev e lt n övények  a k o n tro lin á l 100% -kal 
tö b b e t te rm e tte k  (119. áb ra).

Az e lek trom os á ram m al v é g z e tt m agkezelés sz in tén  h a tá ro z o tt  te rm é s­
hozam  n ö v ek ed ést o k o zo tt a v izsgált h á ro m  fa j ta  közül k e ttő n é l (a Cecei
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119. ábra: A  vetőm ag hőkezelés hatása a paprika term éshozam ára  
1 =  Kezeletlen, 2  =  3 —5° C-on 3 napig, 3  =  3 —5° C-on 6 napig, 4  - 40° C-on 3 napig,
5 =  40° C-on 6 napig kezelt mag

93. TÁBLÁZAT

Paprika jarovizációs kísérletek 
(Soroksár 1960, 1961)
Fajta: Cecei édes

(ímérséklet
°c

Idő tartam
nap Kezelési mód

V III. 5-ig 
szedett 
termés 
q /kh

Összes
term és

q/kh

V III. 5-ig
szedett
term és

q/kh

Összes
termés

q/kh

30 8 állandó hőmérséklet 12,0 140,0 18,9 66,3
35 4 állandó hőmérséklet — — 17,7 56,2
35 6 állandó hőmérséklet 18,9 151,1 25,2 55,6

25 és 
0------2

9 25° C 16 órán át 
0 ------2° C 8 órán át

20,1 148,1 21,6 55,4

35 és 
0 ------2

9 35° C 8 órán át 
0 —-— 2° C 16 órán át

— 21,3 53,7

— — Nedves kontroll 14,4 139,3 15,4 48,9

édesnél és a P arad icso m  a lak ú  zöldnél), a H a tv a n i fa j ta  te rm ésh o zam a azon­
b a n  a kezelés h a tá sá ra  csökken t.

A fen ti tá jé k o z ta tó  a d a to k  a lap ján  fe lté te lezh e tő , hogy  a hőkezelés és az 
e lek trom os á ram m al való  m agkezelés az e ljá rások  to v áb b fe jle sz tése  és az 
egyes fa j tá k  igényének  tisz tázá sa  u tá n  a n ö v én y ek  fe jlődését m eggyor­
s í t ja , és a te rm ésh o zam o t növeli.

15 Som os: A paprika 2 2 5



A  m a g v e té s  i d ő p o n t j a

A m agvetés id ő p o n tjá n a k  m eg á llap ítá sán ál tö b b  tén y ező t kell figyelem be 
venn i. A leg fo n to sab b n ak  v eh e tő  a te rv e z e tt  szedési id én y  kezd e te , a fe lhasz­
ná lás célja  és a te rm e sz te tt  fa jta  fejlődési ideje . Az e m líte tt tényezőkön  
k ív ü l te rm észe tesen  d ö n tő  szerepe v a n  a te rm esz tő h e ly  é g h a jla tá n a k  és 
id ő já rá sá n a k  is. Az id ő já rási tén y ező k  közü l főleg a h ő m érsék le t és a fén y ­
v iszonyok a lak u lása  h a t  a f ia ta l  p a lá n tá k  fejlődésére . T élen , k edvező tlen  
hő- és fényv iszonyok  k ö zep e tte  lényegesen la ssab b an  fejlődnek , m in t tav asz - 
szal v ag y  n y á r  elején , am ikor bőven  k a p n a k  kellő  erősségű fé n y t és m eleget.

A m agvetés id ő p o n tjá n a k  kellő  k ö rü ltek in tésse l tö r té n ő  m eg v álasz tása  
je len tő sen  h a t  a te rm esz tési kö ltségekre  is, m e rt a p a p r ik a p a lá n tá k  nevelése 
n ö v én y h ázak b an  v ag y  h a jta tó á g y a k b a n  igen kö ltséges, és a p a lán tan ev e lés  
ide jén ek  rö v id ítéséve l e lérhető  m eg ta k a rítá s  csö k k en ti a te rm esz tési k ö ltsé ­
geket.

A b u d ap es ti k ö rze t szám ára  a já n lh a tó  ve tési id ő p o n to k  m eg á llap ítá sa  
céljából v é g z e tt szakaszos ve tési k ísé rle te in k  e red m én y eit a 94. tá b lá z a t 
fog lalja  össze.

94. TÁBLÁZAT

P aprika  szakaszos vetési és ültetési kísérlet tűzdeletlen palántával 
(Soroksár 1961)
Fajta: Cecei édes

V III. 1-ig
..
Összes

A vetés ideje ideje id ej e szedett term és 
q/kb

termés
q/kh

и . 23. V. 2 . VII. 14. 1,64 119,28
ti. 23. V. 9. VII. 7. 2 ,21 108,91
и. 23. V. 25. VII. 7. 4,75 98,52

in. 9. V. 2 . VII. 14. 0,62 121,60
ni. 9. V. 9. VII. 14. 0,96 106,13
in. 9. V. 25. VII. 7. 10,98 131,75
in. 23. V. 2 . VII. 2 0 . 0 ,1 0 102,59
in. 23. V. 9. VIII. 3. — 76,55
ni. 23. У. 25. VII. 14. 0,18 97,52

A K erté sz e ti és Szőlészeti Fő isko la  so roksári k ísé rle ti te lep én  a Cecei édes 
fa jtá v a l v ég ze tt szakaszos vetési k ísé rle tü n k b en  tűzdelés nélkü li p a lá n tá k  
nevelése esetén  m árcius 9-i ve tésb ő l, m ájus 25-én ü lte tv e  a p a lá n tá k a t , szed­
tü k  a leg több  ko ra i és összes te rm é s t. Mivel a nem  k o ra i szabadfö ld i t e r ­
m esztésben  a tűzdeléses p a lán tan ev e lés  a n ag y o b b  ab lak fe lü le t-igény  és 
m unkaerőszükség le t m ia tt  nem  szokásos, a m árcius első d e k á d já n á l k o ráb b i 
ve tés i t t  nem  a já n lh a tó . A tú l  k o rán  v e te t t  tű zd e le tlen  p a lá n tá k  az ü lte tés  
ide jé re  fe jlődésükben  m egállnak , „e lö reg ed n ek ” , és az ü lte té s  u tá n  la s sa b ­
b an  gyökeresednek  és in d u ln ak  ism ét fejlődésnek .
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K ésői tav aszo d ás  esetén  célszerű a v e té s t m árcius m ásodik  d e k á d já ra  
h a lasz tan i.

H a  a p a lá n tá k a t  szabadfö ld i te rm esz tés  cé ljá ra  tűzdeléssel k ív á n ju k  n e ­
veln i, ak k o r fe b ru á r végén m ár v e th e tü n k . Ily en  ese tben  a k o ráb b i v e tés 
n ag y o b b  ko ra i és összes te rm é s t eredm ényez (95. tá b lá z a t) .

95. TÁBLÁZAT

P aprika szakaszos vetési és ültetési kísérlet 
egyszer tűzdelt palántával 
(Soroksár 1962)
Fajta: Cecei édes

A vetés ideje
Az ültetés 

ideje
Az első 

szedés ideje
V III. 1-ig

szedett 
term és q/kh

Összes
termés

q/kh

II. 23. IV. 30. VII. 24. 29,23 77,23
II. 23. V. 10. VII. 24. 46,69 117,75
II. 23. V. 25. VII. 24. 26,54 94,53

III. 9. IV. 30. VII. 24. 19,85 82,03
III. 9. V. 10. VII. 24. 25,27 86,32
Ш . 9. V. 25. VII. 24. 22,71 93,60
III. 23. IV. 30. VII. 24. 19,45 83,34
III. 23. V. 10. VII. 24. 10 ,68 51,52
III. 23. V. 25. VII. 24. 6,91 52,74

A ve tési és az ü lte té s i idő  k ö z ö tti összefüggésekről, v a la m in t a h a j ta tá s ­
b a n  a já n lh a tó  ve tési id ő p o n to k ró l később  lesz szó.

A szabadfö ld i te rm esz tésre  sz á n t p a p rik a  m agvetésekor figyelem be kell 
v en n i a ta la j felm elegedésének és a kései fagyok  fellépésének id ő szak á t. A 
szabadfö ld i p a p r ik a p a lá n tá k  k iü lte té se  b iz to n ság o san  csak a „fagyosszen- 
te k ” (m ájus 12 15) e lm úlása  u tá n i időre te rv ezh e tő . E rre  az id ő p o n tra
legyenek  készen a p a lá n tá k .

Az egy n ég y ze tm éterre  v e th e tő  m agm ennyiség  10— 15 g (A n g e l i 1964). 
K o ráb b i vetéshez kevesebb , későbbi ve téshez  tö b b  v e tő m ag  h a sz n á lh a tó .

A m agvetés m ó d já t te k in tv e  előnyösebb a soros, m in t a szó rt v e tés. I ly en  
m ódon 1 g m agbó l tö b b  h aszn á lh a tó  p a lá n ta  n ev e lh e tő  (A ng eli, 1964) 
(96. tá b lá z a t) .

A 96. tá b lá z a t  a d a ta ib ó l kö n n y en  o lyan  k ö v e tk ez te tés  is lev o n h a tó , hogy 
a szó rt ve tés sem  ad lényegesen  rosszabb  e red m én y t. A kis kü lönbségek  
oka, hogy a m ag o t jó  m inőségű, m orzsás, gyom m entes m elegágyi fö ldbe, 
egyen le tesen  v e te tté k , s ilyen  k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt a szó rtan  v e te t t  n övények  
is jó l fe jlő d tek . A te rm esz tő  üzem ekben  ren d sze rin t k ed v ező tlenebb  hely re  
k e rü l a m agvetés, s így  a soros v etés előnye h a tá ro z o tta b b a n  m u ta tk o z ik .

A m a g v a k a t ta k a ró fö ld ré te g v a s ta g s á g a  0,5 —1,5 cm legyen . Soros v e té s ­
k o r a sorok  készítése közben  k e le tk e z e tt o rm ok  les im ítása  m ár elegendő 
e rre . A szó rt ve tésre  jó  m inőségű m elegágyi fö ld  ro s tá lá sá v a l b iz to s íth a tó
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96. TÁ B L Á Z A T

Paprikapalánta-nevelési kísérlet 
(1951)
Fajta: Cecei felálló

Vetés módja Soros vetés Szórt vetés

Ablakonként (1,8 m 2) ve te tt magmennyiség 20 g 30 g 40 g 20 g 30 g 40 g

Felnevelt palánta db .............................................. 1900 2724 3438 1886 2669 3149
1 g magból felnevelt palánta d b ....................... 95 91 87 95 89 78

a szükséges ta k a ró . A tak a ró fö ld b e  a p a lán tad ő lés  ellen m egfelelő n ö v é n y ­
védőszert k everünk .

A gyors csírázás és kelés b iz to s ítá sa  céljából a m agvetés szám ára  20 -3 0 °  C 
m eleg szükséges. E g y éb k én t a csírázás v o n ta to t tá  vá lik .

A  palántanevelés irányelvei

M agyarországon az é tkezési p a p rik a  csak úgy  te rm e sz th e tő  e red m én y e­
sen, h a  a m ag o t nem  állandó  h e ly re  — a szán tó fö ld re  —, h an em  p a lá n ta ­
nevelő  n ö v én y h ázak b a , ü l. á g y ak b a  v e tik . A hhoz, hogy  az őszi fagyokig  
a n ö v én y ek  kellő m ennyiségben  te rm é s t érle lhessenek , szükséges, hogy n ev e­
lé sü k  az e m líte tt  szab á ly o zh a tó  h őm érsék le tű  helyeken  m ár a b b an  az id ő ­
ben  m egkezdőd jék , am ikor a szab ad b an  a felm elegedés m ég nem  éri el a p a p ­
r ik a  szám ára  szükséges 20 -25° C-ot. A p a lán tan ev e lé s  te h á t  a te rm esz tés  
első szakasza , m u n k á i sok te k in te tb e n  k ü lö nböznek  a szán tó fö ldön  fo ly ta tó d ó  
m ásod ik  szakasz m u n k á itó l. A p a lán tan ev e lé s  cé lja  te h á t  a szedési id én y  
k ezd e tén ek  előbbre h o za ta la , és ily  m ódon hosszabb  szedési id én y  b iz to s ítá sa , 
am in ek  te rm észe tes k ö v e tk ezm én y e  a n ag y o b b  te rm ésh o zam .

A pa lán tan ev elésh ez  szükséges fe lü le t a n ö v én y ek  te rv e z e tt  ten y ész te rü - 
le té tő l (sor- és tő táv o lság ), a p a lán tan ev e lés  m ó d já tó l és a v e tés id ő p o n tjá ­
tó l függ. E g y  m 2-en tűzde lés n é lkü l 1000 —1700 db  p a lá n ta  nev e lh e tő . A p a ­
lá n ta n e v e lő  berendezések  n ag y ság a  nem  csupán  a p a p rik a , henem  az üzem ­
ben  te rm e sz te tt  egyéb, p a lá n ta n e v e lé s t k ív án ó  n ö v én y ek  v e té s te rü le tén e k  
n ag y ság á tó l is függ. A gazdaságos p a lán tan ev e lé s  m eg k ív án ja , hogy  egy- 
egy üzem en belü l o lyan  m érték b en  tö rté n jé k  a p a lá n tá k  nevelése, hogy a 
m unkaigényes m ű v ele tek  géppel va ló  végzéséhez szükséges gépek g azd asá ­
gos k ih aszn á lása  b iz to s ítv a  legyen. O tt, ahol az ilyen  m ére tű  p a lá n ta n e v e ­
lé s t az üzem  te rm elési te rv e  nem  tesz i leh e tő v é , in d o k o lt le h e t a p a lá n ta ­
nevelés h e ly e tt  kész p a lá n tá k  v ásá rlá sa  va lam ely  m egfelelő szá llítási tá v o l­
ságon belü l levő  k ö zp o n ti p a lán tan ev e lő  te lep rő l.

A  p a lán tan ev e lés  n ag y  szak é rte lm e t és gondosságot k ív án ó  m u n k a . A f i ­
a ta l  p a lá n tá k  é le tkö rü lm ényei a n ö v én y ek  később i fejlődésére és te rm é s ­
h o zam ára  is k ih a tn a k . A p a lán tan ev e lés  m inden  ré sz le tm u n k á já t i t t  nem  
tá rg y a lju k , csupán  n é h á n y  fontos és so k a t v i ta to t t  kérdésse l in d oko lt 
rész le tesebben  foglalkozni.
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A fen tiek  é rte lm ében  elsősorban  a p a lá n tá k  tű zd e lésén ek  szükségességét 
in d o k o lt m egv izsgálnunk.

A tűzdelés m e lle tt szó lnak  azok az érvek , am elyek  a tű z d e lt  p a lá n tá k  
k o ráb b i te rm ésk ép zésére  és nag y o b b  te rm ésh o zam ára  h iv a tk o z n a k . Az el­
lenvé lem ények  közül a legsú lyosabb  a tűzdelés n ag y  m u n k aig én y e . E z a 
m u n k a  csak kézzel végezhető , s ezért ren d k ív ü l növeli a te rm esz tés  m u n k a ­
k ö ltségét.

A tűzdelésse l kapcso la to s  e llen tm o n d áso k  k iküszöbölése csak  k ísé rle ti 
m egfigyeléseken és te rm esz tési ta p a sz ta la to k o n  n y u g v ó  a d a to k  b ir to k á b a n  
lehetséges. A leg lényegesebb e te k in te tb e n  an n a k  a m eg á llap ítá sa , hogy  
a tűzdeslé  m ilyen  k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt szükséges, ill. gazdaságos. Az eddigi 
k ísérle ti és te rm esz tési ta p a s z ta la to k  az t b iz o n y ítjá k , hogy  a tűzdelés 
in d o k o ltság á t m indig  a m agvetés id ő p o n tja  d ö n ti el. A m ikor a ve tés ko ra i 
id ő p o n tja  m ia tt  a p a lán tan ev e lés  egy m e g h a tá ro z o tt időnél h o sszab b ra  n y ú ­
lik  szükséges a tűzde lés. A későbbi ve tések n é l a tű zd e lés  term ésfokozó  
h a tá s a  m ár n incs a rá n y b a n  a m unkakö ltséggel. A K erté sz e ti és Szőlészeti 
Fő isko lán  v é g z e tt k ísé rle te in k  eredm ényei a z t m u ta t tá k , hogy  a fe b ru á r 
20 m árcius 20 k ö z ö tt v e te t t  p a p rik a  tűzdelése  m ind ig  in d o k o lt (97. tá b lá ­
za t) . K ü lönösen  a fe b ru á r 20-án v e te t t  növ én y ek n é l m u ta tk o z o tt  a tű z d e lt  
p a lá n tá k  előnye a jú l. 15-ig le szed e tt k o ra i te rm és és az összes te rm és  
m ennyiségében eg y a rán t.

97. TÁBLÁZAT

Paprikatűzdelési kísérlet terméseredményei (q/kh)
(Soroksár 1964)
Fajta: Cecei édes

A vetés ideje
A tűzdelésre kerü lt palánta 'ejlettsége

tűzdelés

Szikleveles 2 lombleveles 4 lombleveles 6 lombleveles
nélkül

II. 20.
összes termés 
VII. 15-ig szedett

201 166 172 195 161

termés 38 32 38 52 22

összes termés 217 199 185 166 195
III. 3. VII. 15-ig szedett 

termés
48 37 44 6 42

összes termés 219 212 190 186 197
III. 20. VII. 15-ig szedett 

termés
35 45 2 7 23

Lényeges kérdésnek  b izo n y u lt a tűzde lés op tim ális  id ő p o n tjá n a k  m egálla ­
p ítá sa  is. A 97. tá b lá z a t  a d a ta ib ó l erre  is v á la sz t k ap u n k . Az az á lta lán o s 
szab á ly , hogy  f ia ta l  k o rb an  a n ö v én y  k ö n n y eb b en  vészeli á t  a m egrázkód­
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ta tá s o k a t  (s a tűzdelés is ilyennek  
te k in te n d ő , m ert je len tő s  g yökér­
sérüléssel já r ) , a p a p rik á ra  is é rv é ­
nyes. E z é rt az ese tek  n ag y  részé­
ben legcélszerűbb  m ár szikleveles 
k o rb an  tűzd e ln i. M inél idősebb 
k o rb an  tű zd e lik  a p a lá n tá k a t, 
an n á l k isebb  a tűzdelésse l e lérhető  
te rm é s tö b b le t. A tűzde lés id ő ­
p o n tja  sz in tén  a m agvetés id e jé ­
hez igazodik . M inél k o ráb b an  
tö r té n t  a m agvetés, an n á l in k áb b  
lehetséges, ső t szükséges a későbbi 
tűzdelés — tö b b  lom bleveles k o r­
b an . A 97. tá b lá z a tb ó l k itű n ik , 
hogy a feb ru á ri m agvetések  6 
lom bleveles, a m árc ius 20-i m ag ­
v e tések  szikleveles v ag y  2 lo m b ­
leveles k o rb a n  tű zd e lv e  a d tá k  a 
leg tö b b  k o ra i te rm é s t, és összes 
te rm ésü k  is kedvezően  a la k u lt.

A tűzde lés végezhető  k ö zv e tle ­
nül a p a lán tan ev e lő  ág y ak  fö ld ­
jéb e , p rése lt fö ld k o ck ák b a , g y ep ­
k o ck ák b a  és cserepekbe.

A sim a fe lü le tű  ág y ak b a  tű z ­
de lt p a lá n tá k  jó  m inőségű  m eleg­
ágy! fö ldbe k e rü ln ek , egym ástó l 
5 — 7 cm  táv o lság ra .

A tá p k o c k á k  a lap an y ag a , összetétele  kü lönböző  leh e t. M elegágyi fö ldet, 
m a rh a trá g y á t, esetleg h om oko t v agy  tőzege t k ev ern ek  o lyan  a rán y b an , 
hogy a kockák  szé t ne essenek, de ne is tö m ő d jen ek  an n y ira  össze, hogy  ez a 
gyökerek  fe jlődését akadályozza .

M agyarországon a táp k o ck ás  p a lán tan ev e lés  a k o ra i szabadfö ld i p a p r ik a ­
te rm esz tésb en  gazdaságosnak  b izo n y u lt. Segítségével elsősorban  a kora i 
te rm és m ennyisége je len tő sen  növelhető .

A tá p k o c k á k  h a tá sa  a te rm és m ennyiségére és k o ra iság á ra  egyrész t a t á p ­
k o ck ák  an y ag á tó l, m ásrész t n ag y ság á tó l függ. Á lta lá b a n  a nagyobb  m ére tű  
tá p k o c k á k  term ésfokozó  h a tá sa  n ag yobb . A m egfelelő tá p k o c k a m é re t 
m eg v álasz tása  gazdaságossági néző p o n tb ó l ren d k ív ü l fon tos. A n agyobb  
tá p k o c k á k  nagyobb  a la p te rü le te t fog la lnak  el a költséges nö v én y h áz i, ill. 
p a lán tan ev e lő ág y i fe lü le tbő l. A K erté sze ti és Szőlészeti F ő isko lán  v ég ze tt 
k ísé rle te in k  so rán  az t ta p a sz ta ltu k , hogy  a 7 — 8 cm -nél n agyobb  á tm érő jű  
táp k o c k a  h a sz n á la ta  nem  gazdaságos. A különböző  an y ag ú  és m ére tű  t á p ­
k o ck ák  h a tá s á t  a te rm és k o ra iság ára  és m enny iségére a 98. tá b lá z a t  m u ­
ta t ja .

A 98. tá b lá z a t  a d a ta i a lap ján  m eg á llap íth a tó , hogy  a 7 cm-es táp k o c k a , 
a J if fy -p o t (norvég  tőzegcserép) és a fóliacserép  (fó lia töm lőbe tö l tö t t  m eleg-
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Tőzegcserepes p a p rik a  korai szabadföldi termesztési kísérlet 
(Soroksár 1964)
Fajta: Cecei édes

98. T Á B L Á Z A T

Termés q/kh (halmozott)

V II. 15-ig V III. 5-ig IX . 24-ig

5 cm-es J iffy -str ip .......................................... .........  13,79 73,30 151,39
6 ,, ,, ,, ........................................ ..............  37,65 90,68 153,59
7 „ J if fy -p o t ............................................ .........  ! 51,56 103,15 171,73
8 11 11 11 ....................................................... .......... 47,70 109,98 182,09

10 11 11 11 ....................................................... .......... 38,09 94,88 155,59
7 „ Terts-féle tőzegcserép ................ .........  I 3,74 51,60 109,11
7 ,, Tápkocka .......................................... .......... 52,23 103,89 171,47
7 ,, Fóliacserép ..................................... .......... 35,67 100,40 167,94
6 ,, G yep kocka....................................... ___  í 29,41 82,00 144,82

ágyi fö ld , a tá p k o c k a  összetételével azonos) te rm ésnövelő  h a tá sa  csaknem  
egyform a. A J if fy -p o t im p o rtá lá sa  azonban  nem  gazdaságos.

A tá p k o c k a  és a fóliacserép  eg y a rá n t gazdaságosan  h aszn á lh a tó . A k e ttő  
k ö z ö tt a v á la sz tá s  a t tó l  függ, hogy van -e  az üzem ben  tá p k o c k a g y á rtó  gép, 
v ag y  nincs.

A g yepkocka sz in tén  jó l h a szn á lh a tó  p a lán tan ev e lésre . E lőnyös tu la jd o n ­
sága  levegős szerkezete  (nagyobb  gyökértöm eg , kevesebb  föld), am i a p a p ­
rik a  szám ára  ren d k ív ü l fon to s , és a tá p k o c k á b a n  főleg h a  a ta la j k ö tö t-  
te b b  szerkezetű  — nem  b iz to s íth a tó  ( A n g e l i , 1961) (99., 100. tá b lá z a t) .

A gy ep k o ck ák  k ész íth e tő k  házilag  e lő á llíto tt gyepvágó ásóval v ag y  gyep- 
kockavágó  géppel. Az ősgyepek te rü le té n e k  csökkenése és a n ag y  szállítási 
kö ltség  m ia tt  célszerű a g yepkockák  a n y a g á t az üzem  te rü le té n  v e te t t  gyep-

121. ábra: Fóliacserépben  
n evelt palánták
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99. TÁBLÁZAT

A  gyepkocka nagyságának hatása a terméshozamra 
(1959— 60 átlaga)
Fajta: Cecei édes

Gyepkocka-
nagyság

Szedett term és q/kh halmozott)

V II. 15-ig V II. 31-ig Összesen

( 5 x 5  cm) 25 cm 2* ..................... 11,52 47,25 164,16
( 5 x 5  cm) 25 cm 2** ................... 13,67 55,91 168,79
( 7 x 7  cm) 49 cm 2* ....................... 27,41 63,71 182,08
(7 X 7  cm) 49 cm 2** ................... 28,85 70,04 187,85
(8,7 X 8,7 cm) 75 cm 2* ................ 40,56 71,83 194,37
(8,7 X 8,7 cm) 75 cm 2* * .............. 38,83 80,06 200,90
(1 0 x 10  cm) 100  cm 2* 42,80 75,11 203,53
(1 0 x 10  cm) 100  cm 2** ............ 42,73 87,92 205,70

* tűzdelés: 1959. IV. 7., 1960. IV. 11.
** tűzdelés: 1959. IV. 16., 1960. IV. 21.

100. TÁBLÁZAT

Gyepkockás, lápkockás és tűzdeléses palántanevelés hatása a terméshozamra  
(1957— 58— 59—60. évek átlaga)
Fajta: Cecei édes

Kezelések
K orai term és q/kh* Terméseredmény

összesen
q/khV II. 10-ig V II. 31-ig

Tűzdelt ( 7 x 7  cm) 49 cm 2 ......... 6 ,8 8 55,29 171,44
Tápkockás (8  cm csúcstáv) 36 cm 2 4,87 55,96 190,50
Gyepkockás ( 7 x 7  cm) 49 cm 2 . . . 11,62 76,32 2 1 2 ,1 2

* halm ozott adatok

bői vágn i. Jó  gyepet ad  erre a célra a Festuca sulcata, a Festuca rubra, a 
B rom us erectus ( A n g e l i , 1961).

A p a lá n tá k  ápolási m u n k á i a hőm érsék le t- és fényszabá lyozásbó l, a m eg­
felelő víz b iz to sítá sáb ó l, a tá p a n y a g e llá tá sb ó l, a gyo m irtásb ó l és a szü k ­
ség szerin ti növényvédelm i m u n k ák b ó l te v ő d n ek  össze.

A p a lá n tá k  ü lte té se  e lő tti időszak  különleges fe la d a ta  a p a lá n tá k  edzése. 
Az edzés célja , hogy a p a lá n tá k  az ü lte té s ig  m ár a szab ad  k ö rn y eze t hő- 
és fén y v iszo n y a it k a p já k , s ennek  k ö v e tk ez téb en  az ü lte té s t  m inél k ö n n y e b ­
ben  átvészeljék .

Az edzés ide jén  a négy  a lap v e tő  é le ttényező  te k in te té b e n  az a láb b i v á l­
to záso k  tö r té n n e k : csökken a hőm érsék le t, növekszik  a k ö zv e tlen  fén y h a tá s , 
csökken a v ízadago lás, nő a táp a n y a g e llá tá s .
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122. ábra: Palántakiszedés m elegágyból

A te rm ésm enny iség  a lak u lása  és a ko ra i te rm és a rá n y a  je len tő s  m é rté k ­
ben  függ a p a lá n tá k  állandó  hely re  való  ü lte té sén ek  id ő p o n tjá tó l. Az id őpon t 
helyes m eg v álasz tása  legalább  a n n y ira  fon tos, m in t a m ár e m líte tt ve tési 
időpon té .

Az ü lte té s  id ő p o n tja  e lsősorban  a szán tó fö ld  felm elegedésétő l függ. A ta la j 
18° C-ra való  felm elegése e lő tt k iü l te te t t  n ö v én y ek  nem  fe jlő d n ek  k ielég í­
tő en , és így  a k o ra i ü lte té s  ellenére sem  a d n a k  k o ra i te rm é s t.

101. TÄBLÄZAT

A z ültetési időpont hatása a p aprika  terméshozamára 
(1960)
Fajta: Cecei édes

Ültetés ideje
Szedett termés q /kh  (halmozott

V II. 15-ig V II. 31-ig összesen %

IY. 30. 8,72 43,64 152,76 82,20
Y. 5. 17,33 73,30 200,15 107,70
V. 1 0 . 22,63 71,21 199,03 107,10
V. 16. 18,38 55,70 185,84 1 0 0 ,—
V. 2 0 . 21,56 54,11 196,32 105,63
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Sok évi ta p a s z ta la t  a lap ján  M agyarországon az állandó  h e ly re  való ü l te ­
tés a lkalm as ide je  m ájus 5 20-a k ö z ö tt v an . A m ájus közepén gyakori
erős lehűlések , esetleges fagyok  m ia tt  a ján la to s  in k áb b  a fagyosszen tek  el­
m úlása  u tá n  ü lte tn i (101. tá b lá z a t) , jó llehe t kedvező  é v já ra tb a n  ko rább i 
ü lte tésse l tö b b  ko ra i és összes te rm é s t é rh e tü n k  el (v. ö. a 95. tá b lá z a t  a d a ­
ta iv a l).

A  pa lán ták  állandó helyre ( szántóföldre)  ültetése

Az állandó  helyre  való  ü lte té s  sokféle te ch n ik a i, szervezési és egyéb k é r­
dése közül i t t  csupán  egy, de n ag y  je len tőségű  kérdéssel fog la lkozunk : a 
tény észterület (á llom ánysűrűség) p ro b lém ájáv a l.

A te n y é sz te rü le t helyes m eg v álasz tása  fon tos eszköze a te rm ésh o zam o k  
növelésének  és a gazdaságos te rm esz tésn ek . A b enne  re jlő  lehe tőségeke t 
á lta lá b a n  m ég nem  h aszn á lják  ki eléggé a te rm esz tő k .

A d o t t  e s e tb e n  a m e g fe le lő  á l lo m á n y s ű r ű s é g e t  le g c é ls z e r ű b b  a  h e ly s z ín e n  
v a g y  le g a lá b b is  a  k ö r z e tb e n  f a j t á n k é n t  v é g z e t t  k í s é r le te k k e l  k ü lö n  m e g á l la ­
p í t a n i .

A te n y é sz te rü le t n a g y ság á t m eghatá rozó  tén y ező k  k ö z ö tt e lsősorban a 
kö rn y eze ti tén y ező k e t, p o n to sab b an  az é g h a jla to t és a ta la j t  kell em líte ­
n ü n k . A p a p rik a  igényeinek  m egfelelő é g h a jla ti és ta la j ad o ttsá g o k  esetén  
jo b b a n  csö k k en th e tő  a n ö v én y ek  té rá llá sa , vagy is te rü le teg y ség en k én t tö b b  
n ö vény  ü lte th e tő , — te rm észe tesen  egy b izonyos, b io lógiailag  m egenged­
h e tő  h a tá ré r ték ig .

Az egyes fa j tá k  h a b itu sá b a n , to v á b b á  az é le ttén y ező k k el szem ben t á ­
m a sz to tt igényében  m u ta tk o z ó  e ltérések  in d o k o lják  a legm egfelelőbb állo- 
m ánysű rűség  m egállap ításán ál a fa jta tu la jd o n sá g o k  m esszem enő figyelem - 
bev é te lé t.

A gépi növényápo lás e lő térbe  kerü lésével fe lü lv izsg á la tra  szo ru lt a n ö v é­
n y ek  elrendezésének m ódja  is. A régebben  á lta lán o s egysoros (egyenletes

123. ábra: Ikersorosan ü l­
te te tt paprikatábla
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s orközű) ü lte té s  h e ly é t egyre  in k áb b  
az  ikersoros (v á ltak o zó  sorközű) ü lte ­
té s  fo g la lja  el, m e rt ez jo b b  leh e tő sé ­
g e t  n y ú j t  a ta la j m u n k ák  gépi e lvég­
zéséhez.

A sorok  egym ás k ö z ö tti tá v o lsá ­
g án  k ív ü l nem  közöm bös a n ö v é ­
n y e k  fe jlődésére  és a te rm esz té s  g az ­
d aság o sság á ra  nézve a tö v e k  eg y ­
m ástó l va ló  táv o lsá g a  sem .

V égül az egy n ö v én y re  s z á m íto tt 
te n y é sz te rü le t a t tó l  is függ, hogy 124 ábra. P a iántázás üite tőfával 
egy v ag y  k é t tö v e t ü lte tte k -e  fész­
k en k én t.

A m egfelelő ü lte té s i sű rűség  m eg h a tá ro zásáh o z  tá m p o n tu l h a szn á lh a tó k  
a K e rté sze ti és Szőlészeti F ő isko lán  tö b b  éven á t  v é g z e tt ten y ész te rü le t-  
k ísé rle tek  eredm ényei. E zek  so rán  m eg á lla p íto ttu k , hogy a M agyaro rszá­
gon leg e lte rjed teb b  Cecei édes é tkezési p a p r ik a fa jta  szám ára  a te rm ésh o za ­
m o t te k in tv e  a legkedvezőbb  te n y é sz te rü le t 350 — 525 cm 2 (102. tá b lá z a t) .

T a p a sz ta la tu n k  sze rin t — azonos k h -k é n ti tő sz á m o t véve a lap u l — k e d ­
vezőbben  h a t  a n ö v én y ek  fejlődésére  az ikersoros e lrendezés, m in t a nagy  
(70 — 80 cm) sorközszélességű, de a soron belü l nag y o n  kicsi (10 -15  cm) tő t á ­
vo lságú  ü lte té s . Az enny ire  sű rű n  ü l te te t t  növények  nem  tu d n a k  m egfelelő­
en k ife jlődn i, te rm é s t érlelni.

102. TÁBLÁZAT

A  termésm ennyiség változása a tenyészterület hatására 
(Soroksár 1953— 54 és 1963— 64 átlaga)
Fajta: Cecei édes

Sor- és tőtávolság, 
cm

Ü ltetési
mód

Tenyészterület
cm 2

Termés q/kh

7 0 x 1 0 kettesével 350 177,56
50 +  2 0 x 2 0 kettesével 350 192,00
5 0 + 2 0 x 3 0 kettesével 525 171,75
70X 10 egyesével 700 153,07
7 0 x 2 0 kettesével 700 146,26
5 0 + 2 0 x 2 0 egyesével 700 165,16
5 0 + 2 0 x 4 0 kettesével 700 147,08
5 0 + 2 0 x 3 0 egyesével 1050 143,14
7 0 x 2 0 egyesével 1400 115,72
5 0 + 2 0 x 4 0 egyesével 1400 115,32

A term ésh o zam o n  k ív ü l a végleges dön tés k ia la k ítá sá n á l te rm észe tesen  
a gazdaságosságo t is m ind ig  szem  e lő tt kell ta r ta n i .  B izonyos h a tá ro n  tú l a 
te rm ésh o zam  n ag y o b b o d ása  n incs a rá n y b a n  a sű rű b b  állom ánnyal já ró
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125. ábra: Palántázás 
és öntözés kézierővel

nagyobb  p a lán tan ev e lési, ü lte té s i és egyéb költséggel, s ezért az á llom ány  
to v á b b i sű rítése  m ár csökken ti a tisz ta  jö v ed e lm et.

E rre  von a tk o zó an  tá jé k o z ta tá su l közö ljük  a 103. tá b lá z a to t  ( A n g e l i , 
1964), am elynek  a d a ta ib ó l m e g á llap íth a tó , hogy  a leggazdaságosabb  a 800 
cm 2-es á llom ánysű rűség  60 -)- 20 X 20 cm-es elrendezésben , 1 szá láv a l ü lte tv e . 
Á tlagos te rm ése  jó , önköltsége nem  n ag y . A 60 -|- 2 0 x 1 5  cm-es egyszálas 
(600 cm 2) és a 4 0 -)-4 0 x 2 0  cm-es k é tszá las (400 cm 2) ü lte té sse l e lé rt 6, ill. 
8 q-s te rm é s tö b b le t a n ag y  önköltség  m ia tt  nem  gazdaságos. A r itk á b b , 
1200, 1600 cm 2-es ü lte té s  pedig m ár 26-30 q -v a l k evesebbe t te rm e tt  az 
e m líte tt  legkedvezőbb sor- és tő táv o lság ú  á llo m án y n á l.

A z  ültetés módját tekintve  a nagyüzem i m ére tű  te rm esz tés  leh e tő v é  tesz i a 
p a lá n tá k  gépi ü lte té sé t. A táp k o ck ás  és a tá p k o c k a  nélkü li p a lá n tá k  egya-

126. ábra: T áp­
kockás palán­
ták ikersoros 
ültetéséhez á t­
alak ított ü lte ­
tőgép
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127. ábra: Palántázás 
Accord-típusú géppel

r á n t  ü lte th e tő k  géppel. A gépi ü lte té s  csökken ti a p a lá n tá z ás  k ö ltségét. 
J ó l  b e v á lt e célra  az „A cco rd ” típ u sú  p a lá n ta ü lte tő  gép. 20 25 lóerős
tra k to r ra l  b iz tonságosan , k önnyűszerre l v o n ta th a tó . Ikerso ros ü lte té sre  
sz in tén  á ta la k íth a tó  (126., 127., 128. áb ra).

128. ábra: Földkockában nevelt palánták gépi ültetése
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103. T Á B L Á Z A T

I tény észterület hatása a pa p rik a  önköltségére

Sor- és tőtóvolság 
cm

Tenyész-
terület,

cm2

Palánta
szükséglet

db/kh
Anyagköltség

F t/kh

M unka­
költség
F t/kh

összes ráfordítás* 
F t/kh

Hozam
q/kh

1 q paprika 
önköltsége 

F t

60 +  2 0 x 20  
1 szálas 800 71 938 8 565,44 5 400,50 19 353,37 120 161,27

60 +  2 0 x 3 0  
1 szálas 1200 47 959 6 796,00 4 654,20 16 026,40 96 167,90

60 +  2 0 x 3 0  
2 szálas 600 95 918 10 326,20 5 396,50 21 658,50 117 185,10

60 +  2 0 x 1 5
1 szálas 600 95 918 10 326,20 5 868,20 22 295,70 126 176,90

8 0 x 1 5  
1 szálas 1200 47 959 6 796,00 4 580,15 15 831,40 94 168,20

8 0 x 1 5  
2 szálas 600 95 918 10 326,20 4 924,30 20 907,20 100 209,00

80X 10  
1 szálas 800 71 938 8 565,44 4 781,40 18 433,70 98 188,00

8 0 x 1 0
2 szálas 400 143 876 13 815,50 5 428,20 26 166,85 113 231,55

40 +  4 0 x 3 0  
1 szálas 1200 47 959 6 796,00 4 723,35 16 032,75 97 165,20

4 0 + 4 0 x 4 0  
1 szálas 1600 35 969 5 912,50 4 338,30 14 317,60 90 159,00

4 0 + 4 0  X  40 
2 szálas 800 71 938 8 565,44 5 152,40 17 917,60 109 164,38

40 +  4 0 x 2 0  
2 szálas 400 143 976 13 815,50 5 917,30 26 884,65 128 2 1 0 ,0 0

* A nyag, m unka, közteher, segédüzem ág, általános költség összege.

ÁPOLÁSI M U N K Á K  A SZÁNTÓFÖLDÖN

A p a lá n tá k  állandó  he ly re  való  k iü lte té sé tő l a te rm ényszedés b efe jezé­
séig v ég ze tt m u n k á k a t az ápolási m u n k á k  fogalom körébe so ro ljuk . A m u n ­
k á k  jellege és m ennyisége a te rm esz tő h e ly  te rm észe ti a d o ttsá g a i sze rin t 
vá ltoz ik .

Az ápo lási m u n k á k a t k ö n n y eb b  á tte k in té s  v é g e tt cé ljuk  sze rin t a k ö v e t­
kező c so p o rto sítá sb an  tá rg y a lo m : 

a v ízh ián y  p ó tlá sa  (öntözés), 
a tá p a n y a g h iá n y  p ó tlá sa  (fe jtrágyázás),
a ta la j tö m ő d ö ttség én ek  m egszün te tése  (ta la j ápolás), gyom növények  

ir tá sa ,
betegségek  és k á rte v ő k  ir tá sa  (növényvédelem ).
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A  csapadékhiány pótlása

M int ism eretes, az é tkezési p a p rik a  a n ag y  v íz igényű  zö ldségnövények  
közé ta r to z ik . V ízfelhasználása azonban  hosszú ten y ész id e jé t figyelem be 
véve  nem  nag y . Csel ő t ei (1964) sze rin t a p a p rik a  jú n iu s  m ásod ik  felétő l 
a szedési idény  befejezéséig n a p o n ta  3 ,5 —4 m m  v ize t fogyaszt.

A p a p rik a  csak  o t t  fe jlőd ik  jó l, ahol a ta la jb a n  n ag y  m enny iségű  könnyen  
fe lvehető  víz v an . K ifo g ásta lan  fejlődéséhez a ta la jb a n  (a te ljes  te l í t e t t ­
ség % -áb an  kifejezve) legalább  70%  nedvesség  szükséges ( A n g e l i  1951)

104. TÁBLÁZAT

Különböző talajnedvességtartalomnál öntözött p a prika  terméseredményei 
Fajta: Cecei csüngő 
(N agytétén y  1951)

Termés T erméskülönbség

q /kh % q /kh

O n tö zetlen .......................................................... 108,28 100 ±  0 .0 0
50% -°s talajnedvességnél ö n tö z v e ......... 193,52 179 +  85,24
60% -OS ,. „ ......... 261,87 242 +  153,59
70% -os „ „ ......... 310,39 287 +  2 0 2 ,1 1
80% -os „ „ ......... 321,22 297 +  212,94

A 104. tá b lá z a t a d a ta i sze rin t a 80% -os nedvességi sz in ten  t a r to t t  t e r ü ­
le ten  v o lt a leg tö b b  te rm és, de a 70 és 80% -os te líte tts é g  k ö zö tti k ü lö n b ­
ség k á t. ho ld ra  á tsz á m ítv a  m indössze 10 q v o lt .E z  a z tm u ta t ja ,  hogy  a 80% -os 
te líte ttsé g n é l a v ízhasznosu lás m ár kevésbé gazdaságos, m in t 70% -nál.

E gy  m ásik  k ísé rle tü n k  so rán , am elyben  a ta la jn e d v e s íté s  m é rté k é t az 
á tn e d v e s íte tt  ta la js z ín t m élységének  v á lto z ta tá sá v a l összefüggésben v izs­
g á ltu k , a z t ta p a s z ta l tu k , hogy  h o m o k ta la jo n  20 — 30 cm  m élységig v é g z e tt

105. TÁBLÁZAT

P aprika  öntözési kísérlet eredményei 
(Soroksár)
Fajta: Cecei édes

K e z e l é s e k

20 cm m é ly ség ig  50% VK -nál öntözve 
20 cm „ 70%
30 cm ,, 50% ,,
30 cm „ 70% „ „
40 cm ,, 80% „ „
Ontözetlen . . ...................................................... *

* Nincs adat

Termés q/kh Öntözések
száma

A dott öntözővíz 
m m , összesen

1962 1963 1962 1963 1962 1963

66 95 4 * 112 *

66 117 10 * 170 *

73 132 7 * 224 *

61 145 9 6 225 180
56 128 15 21 345 273

49
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nedvesítés esetén  a 70%  V K -ig (szántófö ld i v ízk ap ac itás) való  te líté s  a d ta  
a leg jobb  e red m én y t (105. tá b lá z a t) .

A külfö ld i hasonló  je llegű  öntözési k ísérle tek  közül a Balasa Micha- 
lache et al. (1962) á lta l közölt e redm ények  m egerősítik  a fen ti a d a to k  h e ­
lyességét. A K alinkó i zöld fa jtá v a l v ég ze tt k ísérle te ikben  a leg jobb  e red ­
m én y t ak k o r é rték  el, am ikor az első bogyók fejlődésének  m egindu lásáig  
a ta la j nedvességét V K  60% -on ta r to t tá k ,  e zu tán  pedig 8 0 % -ra  n öve lték  
(106. tá b lá z a t) .

106. TÁBLÁZAT

Paprika öntözési kísérlet eredményei 
Fajta: Kalinkói zöld

Kezelések
Termés 

kg/tő

Vegetatív
részek
súlya
kg/tő

Termés: 
vég. részek 
sú lyaránya

Bogyó átlag­
súly 

g

Szántóföldi YK  60% -ánál önt................... 0,562 0,205 2,74:1 42
„  „ 70% „ „ ................ 0,747 0,237 3,15:1 43

„ 80% „ .......................
Az ültetéstől az első bogyók képzéséig

0,766 0,216 3,55:1 47

VK 60% -nál, utána 80% -nál öntözve 0,814 0,213 3,82:1 51

A levegő n ed v esség ta rta lm a  te k in te té b e n  a p ap rik a  nem  ta r to z ik  az igé­
nyes növények  közé. K evés re la tív  p á ra ta r ta lo m  esetén  is k ifo g ásta lan u l 
fejlődik .

Az öntözés időszaka  a csap ad ék  eloszlása és m ennyisége sze rin t m ódosul. 
A p a p rik a  a p a lá n tá k  k iü lte té se  u tá n  3 — 4 hétig  á lta lá b a n  kevés v ize t fogyaszt. 
Cselőtei (1964) szerin t jú n iu s  közepéig — te h á t  a tenyészidő  első n egyedé­
b en  — az egész tenyészidő  a la t t  fe lh aszn á lt v ízm enny iségnek  c s a k 8 — 1 0 % -át 
fo g y asz tja  el. F e jlődésé t ebben az időszakban  a h ő m érsék le t h a tá ro z z a  m eg. 
E z é rt add ig , am íg a ta la j és a levegő hőm érsék le te  ta r tó s a n  20° C-ra fel nem  
m elegszik, nem  a ján la to s  az ö n tözést elkezdeni. Az öntözés 4 — 5 nap ig

is 2 — 4° C-kal h ű th e ti  a t a la j t ,  s ez a n ö v é ­
n y ek  fe jlődését h á tr á l ta t ja .

Az öntözővíz h ő fo k án ak  a te rm ésm eny- 
ny iség  a lak u lá sá ra  is je len tő s  h a tá s a  v an . 
U garcsinszki (1964) v izsg á la ta i szám ­
a d a to k k a l b iz o n y ítjá k  a h ideg  öntözővíz  
é rést késle lte tő  és te rm éscsö k k en tő  h a tá ­
sá t (107., 108. tá b lá z a t) .

Jú n iu s  u to lsó  h a rm a d á b a n  a felm elege­
dés tö b b n y ire  o lyan  erős, hogy  az öntözés 
oko z ta  lehűlés m ár nem  k á ro s ítja  a n ö v é ­
n y ek e t. E rre  az időre esik az első te rm é ­
sek  fejlődése is, s e m ia tt  a p a p rik a  v íz ­
igénye h ir te le n  m egnagyobbod ik . M ivel a

107. TÁBLÁZAT

A z öntözővíz hőfokának hatása a p a p ­
rika terméshozamára 1959— 60— 61 
átlagában

Az öntözővíz
Termés q/khhőfoka

10— 12° C 285,4
15— 17° C 310,7
20—22° C 340,5
25—27° C 372,2
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108. T Á B LÁ ZA T

A z öntözővíz hőmérsékletének hatása a paprikaérés lefolyására

Az öntözővíz 
hőfoka

Szedett termés, kg

1. szedés 2. szedés 3 .szedés
A tenyészidő 
a la tt összesen

1 0 - 1 2 °  C 6 ,8 6,5 2,7 16,0
15— 17° C 7,8 6,9 3,0 17,7
20—22° C 9,2 8,2 3,5 21,9
25—27° C 11,8 9,5 4,8 26,1

p ap rik a  víz- és hőigénye is n ag y , kellő  öntözéssel a m eleg, száraz  é v já ra ­
to k b a n  á lta lá b a n  nag y o b b  te rm ések  é rh e tő k  el, m in t a c sap ad ék o sab b , de 
ren d sze rin t e g y ú tta l hűvösebb  é v já ra to k b a n . L egjobb  te rm észe tesen  a csa­
p adékos, m eleg id ő já rás . A p a p rik a  ön tözőv íz-igénye Cs e l Őt e i (1964) 
szám ítása i szerin t á tlagosan  a követk ező k ép p en  a lak u l:

109. TÁBLÁZAT

A z öntözés alakulása étkezési paprikánál különböző csapadék-valószínűség esetén

A csapadék mennyisége mm Az öntözővíz mennyisége mm

Csapadék
való­

színűség

a tenyészidő 
a la tt

V. 15. —IX . 20.

a m értékadó 
időszakban

VI. 2 0 .-V III .3 1 .

Az
öntözé­

sek
k iado tt hasznosul

JNovény rendeikezesere 
álló víz mm

%
lehulló

haszno­
sul

40%
lehulló

haszno­
sul

40%

száma 60%
a tenyészidő 

a la tt
a m ért. adó 
időszakban

10 420 168 252 101 201 134
25 306 122 194 78 2—3 80— 120

(1 0 0 )
60 215 171

50 198 79 122 49 4 -5 160—200
(180)

108 22 0 190

75 123 49 75 30 5 - 7 200— 280
(240)

144 226 207

90 83 33 52 21 6 - 8 240— 320
(280)

168 234 222

M egjegyzés: A növény rendelkezésére álló víz m ennyiségénél a talajban tárolt ned 
vességből 33 m m -t vettü nk  figyelem be.

A 109. tá b lá z a t  a d a ta i szerin t az öntözés id ő szak áb an  12 — 15 n a p o n k é n t 
kell ism éte ln i az ö n tözést. T a rtó s , n ag y  m elegben 6 — 7 n a p o n k é n t kell 
ön tözn i.

Az eredm ényes öntözés lényeges fe lté te le  az egy-egy öntözés a lk a lm áv a l 
h aszn á lan d ó  víz m enny iségének  ism ere te . Az erre v o n a tk o zó  k ísé rle ti e red ­
m én y ek e t figyelem be véve az ö n tö zésen k én t szükséges víz 35 — 45 m m .

16 Som os: A  p a p r ik a 241



E n n ek  m egfelelően az ön tözési idén y b en  összesen 250—400 m m  víz pó tlása  
szükséges. A K erté sze ti F ő iskolán  v ég ze tt k ísé rle te in k  eredm ényei az t 
m u ta ttá k , hogy  az 50 m m -nél nagyobb  v ízadagok  nem  gazdaságosak  ( S o ­
m o s , 1955) (110. tá b lá z a t) .

110. TÁBLÁZAT

A z öntözővíz hasznosulása paprikánál 
(N agytétény 1948— 51 átlaga)
Fajta: Cecei

Vízadag öntözé­
senként 

mm

Öntözővíz
összesen

mm

1 mm 
öntözővízre 
eső termés

kg

összes
termés
q/kh

Öntözetlen 0 87
25 162 31 137
50 325 30 184

100 650 16 191

S záraz id ő já rá sb an  és r i tk á b b a n  v ég ze tt ön tözések  esetén  a 60 80 m m -es
v ízadagok  h a sz n á la ta  b izo n y u lt előnyösebbnek . Az ön tö zésen k én ti v íz ­
adagok  n ag y ság á t te h á t  a te rm észe tes csap ad ék  m enny iségé t és g y ak o risá ­
g á t, m ásrész t a ta la j v íz ta r tó  képességét figyelem be véve á lla p ítju k  meg.

S o k a t v i ta to t t  kérdés az öntözés h a tá sa  a p a p rik a  m inőségére. E  té ren  
a z t ta p a sz ta ltu k , hogy a te rm ésh o zam  növekedése az ö n tö z ö tt te rü le te n  
nem csak  a kedvező  kö tődésbő l és tö b b  bogyó felneveléséből, h an em  a bogyók 
te rm ésfa l-v as tag ság án ak  g y arap o d ásáb ó l és a bogyók  n ag y o b b  sú lyábó l is 
ered (Angeli , 1951) (111. tá b lá z a t) .

i n .  TÁBLÁZAT

100 bogyósúly alakulása különböző vízmennyiséggel öntözött p a p r i­
kánál
Fajta: Cecei csüngő 
N agytétén y  1950— 1951

Csapadék
mm

Öntözővíz
mm Átlagsúly

kg

Csapadék
mm

Öntözővíz
mm Átlagsúly

kg
1950-ben V. 1 - I X .  30-ig 1951-ben V. 1 - I X .  30-ig

104,5 0 2,85 270,4 0 3,40
104,5 100 3,60 270,4 100 4,05
104,5 200 4,13 270,4 200 4,84
104,5 400 4,41 270,4 400 4,85

M ásként h a t  az öntözés a p a p rik a  C -v itam in- és sz á ra z an y a g -ta r ta lm á ra . 
Az öntözés k ö v e tk ez téb en  m in d k e ttő  h a  nem  is n ag y  m érték b en  — csök­
ken. Ez azonban  nem  te k in th e tő  kom oly  h á trá n y n a k , m e rt a p a p rik a  még
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így  is bőven  ta r ta lm a z  C -v itam in t, a sz á ra z an y a g -ta r ta lo m n a k  pedig  n incs 
n ag y  je len tősége.

Az öntözési mód m eg v á lasz tásán á l sz in tén  tö b b  tén y ező  fig yelem bevétele  
in d o k o lt. E lső helyen  a gazdaságosság  köve te lm én y e  áll. A m ásik  lényeges 
irán y e lv  a ta la j szerkezetének  és jó  levegőzésének  m egóvása. E z é rt e lőnyö­
sebbek  azok az ön tözési m ódok, am elyek  a ta la j  felső ré te g é t kevésbé tö m ö ­
r ít ik , és kevésbé m o zg a tják  m eg. V égül a rró l sem  szab ad  m egfeledkeznünk , 
hogy  a v á la s z to tt  ön tözési m ód a n ö v én y ek e t k ím élje  (ne tö r je  le a v irá g o ­
k a t ,  ap ró  te rm ések e t s tb .) .

A gazdaságosság  k ö v e te lm én y e  m inden  ese tben  a kis b e ru h á z á s t és kevés 
m u n k a fo rd ítá s t k ívánó  öntözési m ód v á la sz tá sá t indo k o lja . Az ön tö ző b e­
rendezés lé tes ítése  k é tség te len ü l a régebb i, p rim itív eb b  b a rázd ás  ön tözésnél 
a legolcsóbb. H a  azonban  a te rm esz tési kö ltségek  összességét vesszük  te k in ­
te tb e , g y a k ra n  a rra  a k ö v e tk ez te tés re  ju tu n k , hogy  érdem esebb  az ép í­
tési kö ltségek  te k in te té b e n  jó v a l d rág áb b  öntözési m ódok közül v á la sz tan i. 
E z a m a g y a rá z a ta  an n ak , hogy h azá n k b a n  ú ja b b a n  az olcsóbb és egysze­
rű b b  b a rázd ás  öntözési m ód m e lle tt gyorsan  te r je d  a p erm etező  öntözés, 
an n a k  ellenére, hogy  b e ru h ázás i kö ltsége  lényegesen  n ag y o b b . A költség- 
tö b b le t n ag y  részben  a ta la j fagym en tes sz in tjéb e  fe k te te t t  e te rn ite s  cső­
veze ték , a ta la j  felszínén elhelyezendő v ízveze tő  csövek és a szórófejek  
á ráb ó l tev ő d ik  össze. A p a p rik a  egész te rm elési k ö ltség é t te k in tv e  v iszo n t 
ez az öntözési m ód ö n k ö ltség csö k k en tést je le n t, m e rt a te rm ő te rü le tb ő l 
nem  m egy veszendőbe sem m i v ízvezető  c sa to rn á k ra  és á rk o k ra , a t e r ­
m ő te rü le t te ljes  egészében a te rm e s z te tt  n ö vénnyel h a szn o s íth a tó , a tenyész  
idő  a la t t i  ta la já p o lá s i m u n k á k  géppel végezhetők  (a ta la jb a n  levő  csőve­
zeték  nem  ak ad á ly o zza  a gépek m u n k á já t) , és ez a m u n k ak ö ltség ek e t je le n ­
tő sen  csökken ti. Az öntözés is kevesebb  m u n k ae rő t k ív án .

Az e lm o n d o ttak b ó l k ö v e tk ez ik , hogy  am ikor a nag y o b b  ép ítési kö ltség ­
gel já ró  p erm etező  öntözés lé tesítése  nem  lehetséges, szükségm egoldáskén t

129. ábra: Barázdás öntözés vázlata
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időre, am íg az anyag i 
lehetőségek  n incsenek  
m eg a p erm etező  ö n tö ­
zésre való  á tté ré sh e z .

A te rü le t  b e ren d ezé ­
sé t b a rá z d á s  ön tözésre  
a 129. á b ra  szem lé lte ti. 

A v ize t a ta la j fel-
u _____  _________________ , sz ínének  m egfelelő ki-

, ,/* / \ , .  ,*/ * * * képzésével lé te s íte tt
N t o ló z á r  h id ran s . .  .. r ..o n to zo b arazd ak b an  v e ­

zetik . A b a rá z d á k  m é­
re te , egym ástó l való  
táv o lság a  a váz la to s  
ra jzo n  lá th a tó .

Az öntözővíz  a b a rázd án  v ég ig h a lad v a  á tn e d v e s íti a t a la j t  a b a rázd a  
a lján  és a b a k h á ta k  o lda lán . A víz m ozgása a ta la jb a n  a ta la j szerkezeté tő l, 
ill. v ízvezető  képességétől függ. H u m u szb an  gazdag , finom  szem cséjű  v á ly o g ­

o m

130. ábra: A  vasbeton  csöves és az eternit csöves esöztető be­
rendezés vázlatos rajza

1 0 5 6 /2  m

131. ábra: K is perm etintenzitású M annesm ann-berendezés elhelyezése
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132. ábra: Paprikatábla  
perm etező öntözése „Me- 
dárd” esőztető öntöző- 
berendezéssel

v ag y  hom okos v á ly o g ta la jo n  a v ízvezető  b a rá z d á k  egym ástó l m esszebbre 
k e rü lh e tn e k , m in t agyagos vályogon  v ag y  d u rv a  szem cséjű  hom okon.

A p erm etező  öntözés e lv é t a 130. áb ra  m u ta tja  (A n g e l i 1964). A perm etező  
öntözés kü lönösen  laza  szerkezetű  ta la jo k o n  a já n lh a tó , ahol a víz vezetése 
ö n tö ző b a rázd ák b an  a gyors elfolyás m ia tt  nem  lehetséges. U gyancsak  nincs 
helye sok m érlegelésnek hullám os fe lü le tű  te rü le te n , ahol a v ízvezetés 
csak  csövekben  tö r té n h e t. K ö tö t t  ta la jo n  is m eglehetősen  nehéz a b a rázd ás  
ön tözés, egy rész t a tú lö n tö zés  lehetősége, m ásrész t a n agyobb  a rá n y ú  ta la j ­
erózió és nem egyszer a szikesedés veszélye m ia tt.

A perm etező  öntözés m inősége elsősorban  a h a szn á lt szórófejek  m inősé­
gétől függ. A p ap rik a  ön tözésére csak a fin o m an  po rlasz tó  szórófejek  a lk a l­
m asak . A n ag y  cseppekben  a ta la jr a  ju tó  víz h a tá s á ra  a ta la jm o rz sá k  h am ar 
szé tiszapo lódnak , a ta la jfe lsz ín  levegőny ílása i összetöm ődnek , s a to v áb b i-

133. ábra: Mannes- 
m ann típusú beren­
dezéssel öntözött 
paprikatábla
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akban az ö n tö ző v íz  és a le v eg ő  is n eh ezeb b en  ju t  a ta la jb a . A n a g y  cseppek- 
b en  h u lló  ö n tö ző v íz  k árt ok ozh at a n ö v én y á llo m á n y b a n  is. A v ízcsep p ek  
átm érőjén ek  fe lső  határa: 1 m m  (A n g e l i, 1964).

A p erm etező  ön tözőberendezések  közül a p a p rik a  ön tözésére  is jó l b e v á l­
ta k  a rö v id su g arú  ön tözőberendezések . Az u tó b b i években  a M annesm ann- 
típ u s  te r je d t  el n ag y  te rü le te n . V ízszállító  k a p a c itá sa  32 1/sec. A v ízp o rlasz­
tá s ra  h a szn á lh a tó  szórófejek  közül az M R 20-as szórófej fú v ó k á já n a k  á t ­
m érő je  6 m m , v íz fogyasz tása  0,72 1/sec, és egyszerre 44 szórófejen  ju t t a t j a  
a v ize t a ta la j  fe lü le tére. E g y  szórófej su g á rtáv o lság a  19 m . A m egfelelő 
porlasz táshoz  3,5 a tm oszféra  nyom ással kell a v ízn ek  a csövet e lhagyn ia . 
Az ilyen  in te n z itá sú  szórófejek  előnye — a ta la j-  és növényk ím élő  h a táso n  
k ív ü l —, hogy  é jszaka  szó ró fe j-á tá llítás  n é lkü l ö n tö z h e tü n k , és így  az 
ö n tö z ö tt te rü le t  tap o sásáb ó l eredő k á r  lényegesen  csökken.

Tápanyagutánpótlás a tenyészidő alatt

A tenyész idő  a la t t i  tá p a n y a g u tá n p ó tlá s t  rö v id en  fe jtrá g y á zá sn a k  nevez­
zük. A hogy a n ö vények  tá p a n y a g ig é n y é t egyre jo b b a n  m egism erjük , a fe j­
trá g y á z á s  je len tősége  úgy  nő. K orszerű , gazdaságos p ap rik a te rm esz té s  
rendszeres fe jtrág y ázás  n é lk ü l m a m ár nehezen  képze lh e tő  el. A fe jtrá g y á ­
zás je len tő ség é t fokozza az a k ö rü lm én y , hogy a ten y ész id ő  fo ly am án  az 
öntözéssel sok v ize t ju t ta tu n k  a ta la jb a , am i egy rész t a tá p a n y a g o k  b izo ­
nyos m érték ű  k im o só d ásá t, m ásrész t n agyobb  a rá n y ú  fe lh aszn á lásá t okozza.

A  fe jtrág y ázássa l a n ö v én y  igényeinek  m egfelelően ja v íth a tó  a ta la j t á p ­
an y ag a in ak  a rá n y a  a ten y ész id ő  fo lyam án . Az év en te  egy a lka lom m al a d o tt 
a la p trá g y a  a n ö v én y ek  k ezd e ti fejlődése ide jén , am ikor a rán y lag  m ég kevés 
tá p a n y a g ra  v a n  szükségük, bőséges e llá tá s t b iz to s ít, később pedig , am ikor 
a táp an y ag ig én y  növekszik , a ta la j készlete  m ár csökken . A fe jtrág y ázás  
gyors te rjed ésén ek  az a fő oka, hogy a b b an  az időben  ju t t a tu n k  a ta la jb a  
tá p a n y a g o t, am ikor szükséges, és a n ö vény  kö zv e tlen ü l fe lh a szn á lh a tja .

A fe jtrá g y á zá sn a k  fo kozo tt je len tősége  v an  h o m o k ta la jo n , és m in t 
m ár e m líte ttü k  — ö n tö z ö tt te rü le tek en . M agyarországon te h á t  a p a p r ik a ­
te rm ő  te rü le te k  leg tö b b jén  m in d k é t okból in d o k o lt az eddig inél nagyobb  
a rá n y ú  fe jtrág y ázás .

A tenyész idő  a la t t  v é g z e tt trág y ázás  tö b b  a la p v e tő  kérdése m ég t is z tá ­
zásra  v á r. A  K erté sze ti és Szőlészeti Fő iskola  so roksári k ísé rle ti te lepén  
a z t ta p a s z ta l tu k , hogy a p a lá n tá k  á llandó  h e ly re  ü lte té sé tő l az első te rm é ­
sek  szedésének kezdeté ig  (jún ius végéig) N , P  és К  h a tó a n y a g o t t a r t a l ­
m azó fe jtrá g y a  e g y a rá n t szükséges. E b b en  az id ő szak b an  h a tó a n y a g ra  
v o n a tk o z ta tv a  foszforból a d h a tó  a leg tö b b . V alam ivel kevesebb  kell n itro ­
génből, és lényegesen kevesebb  k á lium bó l (1/3-a 1/4-e a foszfo rnak , ill.
a n itro g én n ek ).

Ú jab b  v iz sg á la ta in k  so rán  az t ta p a s z ta ltu k , hogy  a p a lán tan ev elésse l 
s z a p o ríto tt p a p rik á n á l k isebb a je len tősége  a táp an y ag -ö ssze té te l h av i 
v á lto z ta tá sá n a k , m in t aho g y an  a z t előbb m eg á llap íto ttu k .

O lyan ese tben , am ikor a ko ra i te rm és m enny iségének  növelése fontos 
fe la d a t, a n itro g én ad ag  csö k k en th e tő . A n itrogénhőség  h a tá s á ra  a n ö vények
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v e g e ta tív  részei fe jlődnek  erősen, s a v irágképzés és a te rm ések  fejlődése 
n éh án y  napos h á trá n y t  szenved.

A köv e tk ező  k b . nég y h e tes  id ő szak b an  (jú lius fo lyam án) e lh ag y h a tó  a 
ká liu m , és elegendő a n itro g én - és fo sz fo rta rta lm ú  m ű trá g y á k  h aszn á la ta . 
A n itro g én ad ag  v á lto z a tla n , a foszfor m ennyisége v iszo n t az előző id ő szak ­
hoz kép est k b . 1/4-ére csö k k en th e tő . A h a rm a d ik  szak aszb an  (augu sz tu sb an ) 
a foszfor is e lh ag y h a tó , és elegendő csupán  a n itro g én - és e se te n k é n t k á liu m ­
ta r ta lm ú  m ű trá g y á k  h a sz n á la ta . A n itro g én  a ten y ész id ő  vége felé azé rt 
szükséges, m e rt seg ítségével a növén y ek n ek  a n y á r  fo ly am án  e lszá rad t, 
e lp u sz tu lt v e g e ta tív  része it p ó to ln i tu d ja , és to v á b b i te rm ésfe jlesz tésre  is 
képes. A n itro g én  m ennyisége azonban  m ár lényegesen  kevesebb , m in teg y  
1/3-a az előző k é t h ó n a p ra  m e g á lla p íto tt ad ag n ak .

A tá p a n y a g  összeté te lének  h a v o n k é n ti v á lto z ta tá sá v a l p ró b á ltu k  k ö v e tn i 
a p a p rik a  táp an y ag fe lv é te lén ek  v izsg á la ta  so rán  ta p a s z ta l t  összefüggéseket. 
E n n e k  a la p já n  ju to t tu n k  a rra  a k ö v e tk ez te tés re , hogy  a n ö v én y ek  szakaszos 
fejlődésének  tö rv én y sze rű ség eit a lap u l véve a tá p a n y a g  ö sszeté te lének  sza­
kaszos v á lto z ta tá sá v a l lehetséges bizonyos tá p a n y a g -m e g ta k a rítá s  anélkü l, 
hogy  az a te rm ésm en n y iség  ro v á sá ra  m enne.

A fe jtrág y ázás  so rán  különös gonddal tö r té n jé k  a m ű trá g y á k  ta la jb a  
ju t ta tá s a .  A tö m én y  m ű trá g y a  p lazm olíz ist v ag y  levélperzselést okoz, ezért 
a fe jtrá g y a  p o ra la k b a n  csak  m egfelelő m ű trág y aszó ró  géppel szó rh a tó  
k ifo g ásta lan u l. A m ű trá g y á n a k  az ön tözéssel egy időben  tö r té n ő  adagolása 
e se tén  1 m 3 v ízben  5 10 kg ad h a tó .

Gyomirtás

A g yom irtás legrégibb és m a is á lta lán o s m ód ja  a k ap á lás  és a sekély  
sarabo lás.

A p ap rik a te rm esz té sb en  a vegyszeres g yom irtás egyelőre a k ísérle tezés 
á lla p o tá b a n  v an . A K erté sz e ti és Szőlészeti F ő isko lán  v ég ze tt k ísé rle te in k  
so rán  még nem  ta lá ltu n k  o lyan  kém iai p re p a rá tu m o t, am elynek  m egfelelő 
gyo m irtó  h a tá s a  le t t  vo ln a , és nem  k á ro s íto tta  v o ln a  a p a p rik á t. T öbb éven 
á t  szám os szert p ró b á ltu n k  ki. A fenox iece tsav  ta r ta lm ú  szerek  közül a 
D ik o n irt gyom irtó  h a tá sa  jó n a k  b izo n y u lt, és a p a p rik a á llo m á n y n ak  is csak 
1 0 % -á t p u s z tí to t ta  el.

A k a rb a m á to k  cso p o rtjáb an  a P reveno  156 és a P reveno l 40 k ész ítm ény  
csupán  az Echinochloa crus-gallit (kakasláb fű ) p u s z tí to t ta  el. E zé rt 
an n a k  ellenére, hogy a p a p r ik á t sem  tá m a d ja  m eg, g y o m irtá sra  nem  h asz ­

n á lh a tó .
Az a lk y l-am in o -triaz in o k  közül az A 1114 és A 1803 sz. G eigy k ész ítm én y ­

nye l, és a M agyarországon g y á r to t t  M erkazinnal é r tü k  el a legkedvezőbb 
e red m én y t. Az e m líte tt g y o m irtó k  közül egyik  sem  b iz to s íto tt  te ljes gyom ­
m en tességet az egész tenyész idő  fo ly am án , csupán  a tenyész id ő szak  első 
felében  s ik e rü lt v e lük  a gy o m o k at e lnyom ni. E z é rt vegyszeres gyom irtás 
cé ljá ra  ezek sem  a lka lm asak .

Az em líte tt szerek  gyom irtó  h a tá sá n a k  közelebbi m egism erése céljából 
jó  á t te k in té s t  n y ú jt  a 112. tá b lá z a t,  am elyből m eg á llap íth a tó , hogy  a kísér-

247



Gyomirtószerek hatása a p aprika  gyom flórájára  
A gyom ok szám a 1 m 2-re szám ítva (db) 
(Soroksár — 1963)

112. T Á B LÁ ZA T

A gyom neve

Selektin 50* 
2 kg ha

A 1114**
2 kg/ha

A 1803 
2 kg/ha

Merkazin 
2,6 kg/ha

Gyomos
kontroll

VI.
2-án

VII.
15-én

VI.
2-án

V II.
15-én

VI.
2-án

VII.
15-én

VI.
2-án

V II.
15-én

VI.
2-án

V II.
15-én

Chenopodium album 2 8 19 3 5 2 7 1,2 64 3
,, hibridum — — — — — 0 ,2 — — —

Amaranthus sp. 11 29 18 2 0 ,8 1,5 1 2 20 14
Echinochloa crus-galli 0 ,01 4 3 1 0,4 0 ,6 0,1 2 6 11
Portulaca oleracea — 12 0,5 4 — 4,5 — 2 40 83
Convolvulus arvensis 1 — 0 ,2 1 0,5 — — — — —

Eragrostis minor — 6 — 8 — 6 — 4 — 60
Digitaria sanguinalis — 0 ,1 — 0,5 — 0 ,1 — — — —
Raphanus raphanistrum 0 ,2

A  szerek újabb neve: * A ktin it 50 
** Gesagard 50

113. TÁBLÁZAT

A  vegyszeres gyom irtási kísérlet terméseredményei 
(Soroksár 1964)
Fajta: Cecei édes

Kezelések

I. és II . ősz tá lyú  term és

termésösszeg terméskülönbözet

q/kh % q/kh %

1. A 1114 0,86 k g / k h ........................ 8,29 14,68 —48,16 —  85,32
2. A „ 1,43 „ ................... 9,10 16,12 —47,35 -  83,88
3. A  1803 0,57 „ ................... 6,41 11.35 —  50,04 — 88,65
4- A „ 1,15 „ ................... 7,81 13,83 —  48,64 —  86,17
5. Merkazin 1,00 ................... 14,54 25,75 —  41,91 —  74,25
6 . „  1,50 „ ................... 12,02 21,29 —  44,43 —  78,71
7. K a p á l t  k o n t r o l l ................................ 56,45 100,00 ±  0,00 ±  0,00
8. K a p á l a t l a n  k o n t r o l l  ................... 24.05 42,60 —  32,40 —  57,40

le ti  te rü le te n  előforduló 12 féle gyom ot legnagyobb  m érték b en  az A 1803 
és a M erkazin i r to t ta .

A 113. tá b lá z a t a leg jo b b an  b e v á lt gyom irtó szerek  és a k ap á lás  h a tá s á t  
m u ta t ja  a p a p rik a  te rm ésered m én y ére . A szerek  te rm éscsö k k en tő  h a tá ­
sá t részben  a p a p rik a tö v e k  p u sz tu lása , részben  e lnyom orodása  oko z ta  
( T e r p ó n é , 1962, 1964).
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SpALDON(1962)Nyit- 
rá n  5 éven á t  v ég ze tt 
k ísé rle tek  so rán  m eg­
á lla p íto tta , hogy je ­
lenleg a p a p r ik a te r ­
m esztésben  a kapá lás 
m ás g yom irtási e ljá ­
rássa l nem  h e ly e tte ­
s íth e tő . A D ikotexszel 
és a S im azinnal gyom - 
ta la n í to t t  te rü le tek en  
is szükséges a kap á lás , 
hogy  a gyom irtó  sze­
rek  h a tá sa  fokozódjék.

Talajápoló m unkák

A p ap rik a  ta la j áp o ­
lása  fő k én t ta la jp o r-  
h an y ítá sb ó l áll. Je llege sze rin t b e szé lh e tü n k  k ap á lásró l, k u ltiv á to ro z á sró l 
és sa rabo lásró l. A ta la já p o lá s  célja  g yom irtás és nedvességm egőrzés is. 
Ö ntözéses te rm esz tésb en  fő célja  a ta la j  p o rh a n y ítá sa , am ely  m indig  seké­
ly en  tö r té n jé k .

A ta la j v ízkészle tének  m egőrzése kü lönösen  ö n tö ze tlen  te rü le te n  fon tos. 
E  célra — a ta la j k ö tö ttség e  szerin t a sa rab o lás , a sekély  k u ltiv á to ro z á s  
és k ap á lás  eg y a rá n t a já n lh a tó . H o m o k ta la jo n  á lta lá b a n  4 — 5, k ö z é p k ö tö tt 
ta la jo n  5 6 p o rh an y ítá s  szükséges.

A  betegségek és a kártevők elleni védekezés a k ö n y v  6. részében  ta lá lh a tó .

SZE DÉS ÉS ELŐKÉSZÍTÉS AZ É R T É K E SÍT É SR E

Az étkezési p ap rik a  szedésével kapcso la to s irán y e lv ek  ism erte té se  e lő tt 
szükséges a p ap rik ab o g y ó k  fe jle ttség ére  v o n a tk o zó  fog a lm ak  pon tos m eg­
h a tá ro zása .

Az étkezési p a p rik a  n ag y  részé t h a z á n k b a n  a fogy asz tási é re ttség  á llap o ­
tá b a n  szedik . F o g y asz tási é re ttség n ek  n evezzük  a b o g y ó n ak  a z t a fe jle ttség i 
fo k á t, am ikor a fa j tá ra  je llem ző m é re ta rá n y o k a t (hosszúság, szélesség, 
h ú sv astag ság ) e lérte , a héj fe lü le te  fényes, a bogyó k isebb  n y o m ásn ak  ellen­
áll. A biológiai é re ttség  fogalm án  a z t az á lla p o to t é r tjü k , am ik o r a bogyó 
a fa j tá ra  jellem ző m é re ta rá n y o k a t e lérte , m a g ja it beérle li, a te rm ésfa l 
színe a fa j tá ra  jellem zően  m egváltoz ik  (a leg több  fa j ta  m egpirosodik , n é h á n y  
m egsárgu l vagy  egyéb sz ín t vesz fel). Az étkezési p a p r ik a fa jtá k  közül c sak ­
nem  k iv é te l né lkü l ilyen  á llap o tb an  szedik  a P a rad icso m  a lak ú  zöld fa j tá t .  
B izonyos kész ítm én y ek  (p ap rik asű rítm én y ek  — P rita m in  — olajos p a p ­
rik a ) e lőállításához a k o n zerv ip a r is bio lógiailag  é re t t  p a p r ik á t  k ív án , a 
konzerv k ész ítm én y ek  n ag y  részé t azonban  fo g y asz tásra  é re tt  p ap rik áb ó l 
g y á rtjá k .

134. ábra: Paprikatábla kézi kultivátorozása
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A szabadfö ld i é tkezési p ap rik a  
szedési idénye M agyarországon 
jú liu sb an  kezdőd ik , és az őszi fa ­
gyok  kezde té ig  ta r t .  A szedési 
idény  k ezde te  az egyes kö rze tek  
fö ld ra jz i fekvése és ég h a jla ti a d o t t ­
ságai sze rin t m ódosul. A déli 
országrészekben  k o rá b b a n , az észa­
k ibb  v idékeken  későbben  kezdő­
dik. A szedési id én y  k e zd e té t m ég 
a te rm e sz te tt  fa j ta  fejlődési ü te ­
m e, a p a lán tan ev e lé s  időszaka  és 
m ód ja , és a tenyész idő  a la t t  vég­
z e tt ápo lási m u n k ák  m inősége b e ­
fo lyáso lja .

A szedési id én y  a lak u lásáb an  
m u ta tk o z ó  e ltérések  az ország 
egyes részei k ö zö tt a kis fö ld ra jz i 
táv o lság o k  ellenére sem  je le n té k ­
te lenek . Szem lélte tő  á tte k in té s t  
n y ú jt  erről a tö b b  helyen  v ég ze tt 
országos fa jta k ísé r le tek  an y ag a  
(A n g e l i, 1955) (114. tá b lá z a t) .

A tá b lá z a t  a d a ta ib ó l, v a la m in t 
s a já t  m egfigyeléseinkből (136. 
áb ra ) m e g á lla p íth a tó , hogy  az o r­
szág te rü le té n  a fö ld ra jz i széles­

ségből adódó különbségek  h a tá sa  a p a p rik a  fejlődésm enetére  k isebb , m in t 
a ta la jtíp u so k é . A könnyebben  m elegedő, hom okos ta la jo k o n  a p a p rik a  szá­
m ára  szükséges felm elegedés k o ráb b an  köve tkez ik  be, m in t a k ö tö tte b b

135. ábra: Szedésre ké 
paprika

fogyasztásra érett

114. TÁBLÁZAT

A z érés alakulása egyes termelési helyeken 
(1951)
Fajta: Cecei édes

Hely
A szedés ideje összes

term és
július augusztus szeptember október

Budatétény q/kh ............................ 25,79 144,67 38,11 16,41 224,98
% ............................ 11,46 64,30 16,95 7,29 100

Cegléd q/kh ............................ 18,95 31,87 50,00 26.96 127,78
% ............................ 14,83 24,94 39,13 21,10 100

Debrecen q/kh ............................ 29,17 30,91 13,62 21,52 95,22
% .......................... 30,63 32,46 14,30 22,61 100
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A  p a p rik a  szedési idényének lefolyása különböző évjáratokban
N agytétény
Fajta: Cecei édes

115. T Á B L Á Z A T

Év Vetés Ü ltetés

1948

1949

1950

1951

III. 12. V. 3.

III. 23. V. 18.

III. 17. V. 10.

III. 2 1 . | V. 22.

július

3,27 q
2 .66%

6,92 q 
3,00%

46,92 q 
21,14%

augusztus

34,06 q 
27,66%

41,80 q 
18,15%

111,51 q 
50,23%

127,20 q 
55,15%

szeptember október

60,57 q 
49,19%

115,15 q 
49,99%

25,23 q
20,49%

66,45 q 
28,86%

63,57 q 
28,63%

79,69 q 23,76 q 
34,55% ] 10,30%

összesen

123,13 q 
100 %

230,32 q 
100%

222,— q 
100%

230,65 q 
100%

ta la jo k o n , s ezért a szed ési 
id én y  első  h ón ap jáb an  a h o ­
m o k ta la jú  k örzetek b en  a le g ­
töb b  évjáratb an  a term ésn ek  
lén yegesen  n agyob b  h án yad a  
k erü l szed ésre, m in t a k ö tö tteb b  
ta la jú  v id ék ek en  (S omos 
T ú r i  1964).

A legnagyobb  töm egben  
a u g u sz tu sb an  és szep tem b er 
első felében kerü l a p a p rik a  a 
p iacra .

A szedési id én y  az egyes év ­
já ra to k b a n  az id ő já rás  (első­
so rb an  a h ő m érsék le t a la k u ­
lása) sze rin t je len tő sen  e lto ­
ló d h a t. S zem lélte tően  m u ta tja  
ez t a Cecei étkezési p ap rik a  
szedési idényének  összehason­
lítá sa  az 1948 51 k ö zö tti négy
évben  (A n g e l i 1955) (115. t á b ­
láza t).

A szedési kö ltség  a p ap rik a  
összes m unk ak ö ltség én ek  m in t­
egy 5 0 —6 0% -a . É p p en  ezért 
kü lönös je len tősége  v an  az

q /k h

136. ábra: T erm előszövetkezetek paprika termés- 
eredm ényei hom okon és k ötö tt talajon ( S o m o s —  
T ű r i , 1 9 6 4 )
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137. ábra: Paprikaszedő kocsi

138. ábra: Félig gépesített paprikaszedés
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egyes szedések közö tti id ő ta r ta m  helyes m eg h a tá ro zásán ak . K étség te lenü l 
csö k k en ten é  a k ö ltséget, h a  csak  egy-két a lkalom m al kerü ln e  a szedésre 
sor, u g y an ú g y , m in t az egy időben érő zöldségféléknél. E z á lta l azonban  
csökkenne a te rm és m ennyisége, is m ert a fogyasz tási é re ttség tő l a biológiai 
é re ttség ig  m ég n ag y  m ennyiségű  a ssz im ilá tá t ra k tá ro z n a k  a bogyók , és 
így  a növ én y b en  k ép ző d ö tt assz im ilá tákbó l lényegesen kevesebb  ju t  új b o ­
gyók fejlesztésére. E zé rt a leg a lk a lm asab b n ak  b izo n y u lt a h e te n k é n ti szedés.

A különféle időközökben  ism éte lt szedések te rm ésh o zam alak ító  h a tá s á ­
n a k  összehasonlításából m eg á llap íth a tó , hogy a h e ten k én ti szedés esetén  a 
te rm ésm enny iség  22% -k al v o lt tö b b  a tenyészidő  végén egy a lkalom m al 
szed e tt p a p rik a  te rm ésénél és 13% -kal m ú lta  felü l a k é th e te n k é n t szed e tt 
tá b lá k  te rm é sé t (116. tá b lá z a t) .

Az étkezési p a p rik a  szedése je len leg  m ég tú ln y o m ó rész t kézzel tö r té n ik . 
A gépi szedés bevezetésének  fe lté te le  o lyan  p a p r ik a fa jtá k  e lő á llítása  és 
te rm esz tése , am elyeknek  bogyói csaknem  egyszerre fe jlődnek , s így  az egy 
m enetben  v é g z e tt gépi szedésre a lk a lm asak . Ily en  fa j ta  m ég kevés v an . 
E z é rt te ljesen  a u to m a tiz á lt szedés h e ly e tt egyelőre a félig g é p es íte tt m egoldás 
célszerűbb . E rre  akalm as szedőgép típ u sa  a 137. á b rá n  lá th a tó .

A M agyarországon sze rk esz te tt p ap rik aszed ő  géppel a szedési kö ltség  
m in teg y  25 -3 0 % -k a l csö k k en th e tő .

A gépi szedés a lap fe lté te le  o lyan  ü lte té s i sorköz h a sz n á la ta , am i leh e tő v é  
tesz i a te ljesen  k ife jle tt n övények  k ö zö tt is a g y ű jtő lá d á k a t szá llító  tra k to r  
közlekedését (138. áb ra).
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140. ábra: P ap rik aszed és 
kézzel

K ézi szedés esetén  a b o g y ó k a t legcélszerűbb vászonna l b é le lt vödörbe  
szedni. Ez a sű rű  p ap rik aso ro k  k ö zö tt is k ö n n y en  m o zg a th a tó  anélkü l, 
hogy a h a jtá sv é g e k e t le tö rn é . L ád áv a l, k o sá rra l a szedés sokkal nehéz­
kesebb  (140. áb ra).

n e .  t A b A l z a t

Paprikaszedési kísérlet terméseredményei 
(1949— 1950, átlag)
Fajta: Cecei

A szedés gyakorisága
T e r m é s

q /kh %

A tenyészidő végén egyszerre ......................... 124,49 91
H etenként ................................................................... 153,51 113
K éthetenként ............................................................ 136,08 100

Á lta lános ta p a s z ta la t ,  hogy  a csüngő bogyó jú  fa j tá k  k ö n n y eb b en  szedhe­
tő k , m in t a felfelé állóak . E gyes fa j tá k  ko csán y áró l a bogyók  fe ltűnően  
nehezen  v á la sz th a tó k  le. Sok esetben  in k áb b  leszak ad  a kocsán y ró l a bogyó 
te rm ésfa la , és o t t  m a rad  a ko csán n y a l e g y ü tt a csum a is. M áskor a bogyóval 
eg y ü tt leszakad  a h a jtá s  is.

Osztályozás

Az osztá lyozás m ó d já t a szabadfö ld i é tkezési p a p r ik a fa jtá k ra  v o n a tk o ­
zóan a M agyar S zab v án y ü g y i H iv a ta l á lta l k id o lg o zo tt MSz 11 894 52 sz,
a h a j ta to t t  (üvegházi és m elegágyi) á ru ra  az MSz 3592- 57 sz. szab v án y  
ír ja  elő. Az osztályozás fon to sab b  követe lm én y ei a k ö v e tk ező k  (V a j a  
D i a m a n t , 1959):
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I . o sz tá ly :
F a jtá já ra  jellem ző a lak ú , fe jle tt , friss, ta p in tá s ra  kem ény , ép, egészséges, 

t is z ta  és fo ltm en tes , szá rra l szed e tt legyen . N em  leh e t tö b b  fa jtá b ó l k ev e rt, 
z ú zó d o tt v ag y  tö rő d ö tt ,  fa g y o tt v agy  n a p é g e tt.

Színe fa j tá já ra  je llem ző, eg y ö n te tű , é re ttsége  sz in tén  eg y ö n te tű  (a P a ra ­
dicsom  alakú  zöld p iro sán  é re tt)  legyen. Nem  leh e t é re tlen  és tú l é re tt. Ize 
és csípőssége a fa j tá ra  jellem ző legyen .

1 k g -ban  legfeljebb az a láb b i m enny iségű  p a p rik a  leh e t:

K alinkó i fehér és zöld fa jtá b ó l . . . 20 d arab
P arad icso m  a lak ú , fe h é r ..................... 20
Cecei ........................................................... 20
Bogyiszlói ................................................. 25
P arad icso m  a lak ú , zöld ................... 15
M agyar hegyes (H a tv an i)  ................. 60
Cseresznye a l a k ú ................................... 70
K o s s z a r v ú .................................................. 30

Meg nem  en g ed e tt h ib ák :
N agyfokú  fo n n y ad tság , ráncosodás, k is z a k íto tt szár, fe jle tlen , erősen 

de fo rm ált, fe lrep ed t bogyó, fa g y o tt és egyéb n agyobb  m érv ű  fo lt, zú zó d o tt, 
b e tegség tő l m e g tá m a d o tt, ro th a d t , penészes, á lla ti  és ro v a rk á rte v ő k  á lta l 
o k o zo tt sérülés.

I I .  o sz tá ly :
U gyanaz , m in t az I . o sz tá ly ú é , azzal az eltéréssel, hogy 10%  fo n n y a d t, 

a lak i h ibás, kissé fo ltos és sé rü lt d a rab  m egengedett.
A h ibás d a ra b o k  szám a 10%  leh e t, ebből azonban  legfeljebb  a fele enyhén  

fo n n y a d t v ag y  szárazh ib ás , a tö b b i a lakbeli e ltérés.
Színe u g y an az , m in t az I . o sz tá ly ú , azzal az eltéréssel, hogy 10%  ére ttség i 

színeltérésű  d a rab  m egengedett. É re ttsé g  és íz ugy anaz , m in t az I  o sz tá ly ú b an  
azzal a kü lönbséggel, hogy  10%  nem  azonos é re ttség ű  d a rab  m egengedett.

141. ábra: Paprika osztá­
lyozása kézzel
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1 k g -b a n  v a n  le g fe lje b b :

K alinkó i fehér és z ö l d ................ 30 d arab
P arad icsom  a lakú , fe h é r .............. 30 11
Cecei .................................................... 30 11
Bogyiszlói .......................................... 35 11
P arad icsom  alakú , zöld ............ 24 11
M agyar h e g y e s ................................. 80 11
Cseresznye a l a k ú ............................ 1 00
K o s s z a r v ú .......................................... ___  40 11

A meg nem  en g ed e tt h ib ák  ugy an azo k , m in t az I . o sz tá ly ú n á l.
I I I .  o sz tá ly :
U gyanaz , m in t a I I .  o sz tá lyú , azzal az eltéréssel, hogy  20%  nem  azonos 

fa j tá jú , de hasonló  a lakú , szárnélkü li, fe jle tlen  a lak ú  d a rab  e ltű rh e tő .
Színe ug y an az , m in t a I I .  o sz tá lyúé , azzal az eltéréssel, hogy  nem  eg y ö n te ­

tű e n  sz íneződö tt d a rab o k  is m egengedhetők .
É re ttsé g e  és íze u g y an az , m in t az I. o sz tá lyúé , azzal az eltéréssel, hogy 

2 0 %  nem  azonos é re ttség ű  d a rab  e ltű rh e tő  benne.
D arabszám -elő írás n incs.
Meg nem  en g ed e tt h ib ák : u g y an az , m in t az I. o sz tá ly ú n á l.

M elegágyi vagy üvegházi zöldpaprika

MSz 3592 57
I. o sz tá ly :
Z ö ld -ére tt (zö ld -é re tt az a p ap rik a , am ely  a fa j tá já ra  je llem ző n ag y ság o t 

és a lak o t e lé rte , fényes, sim a fe lü le tű , kem ény , n y o m ásra  ro p p an , a m agvak  
k ife jlő d tek , te lte k  (MSz 19898). F rissen  szed e tt, ta p in tá s ra  ru g a lm asan  
kem ény , fa j tá já ra  je llem ző a lak ú  és színű, ép, egészséges, k o csán n y a l 
szed e tt, fo lt- és sérü lésm entes.

M éret: hegyes fa jtá k n á l legalább  10 cm hosszú, to m p a  a lak ú ak n á i leg a­
lá b b  8 cm hosszú.

I I .  o sz tá ly :
U gyanaz , m in t az I. o sz tá ly , azzal az eltéréssel, hogy összesen legfeljebb 

2 0 % -ig  kocsány  nélkü li, s zab á ly ta lan  a lakú , enyhén  fo n n y a d t, nem  azonos 
é re ttség ű  és fa jtá jíi , szárazh ibás d a rab  m egengedett.

M éret: legalább  7 cm hosszú.
Á tvé te lné l az I. o sz tá ly ú  á ru b an  legfeljebb 5 %  I I . o sz tá ly ú  á ru  leh e t.

A p a p r ik á t a kö ze lm ú ltb an  m ég k izáró lag  kézzel és csak  szem m érték  
szerin t o sz tá ly o z ták . A leg ú jab b an  sze rk esz te tt osztályozó géppel a m u n k a ­
te lje s ítm é n y  növ e lh e tő , és a m u n k a  m inősége is ja v íth a tó .

Je len leg  M agyarországon a p ap rik a  és a p arad icsom  osz tá ly o zásá ra  Uni- 
ru c t- t íp u sú  gépeket h aszn á ln ak . A 142. á b ra  egy p a p rik a  o sz tá lyozására  
a lk a lm as gépet m u ta t.
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Csomagolás

A p a p rik a  csom agolására  v o n a t­
kozó e lő íráso k a t M agyarországon az 
MSz 6349 sz. szab v án y  ta r t a l ­
m azza. E sze rin t m inden  csom a­
golási egységben csak  eg y ö n te tű , 
egyféle m inőségű, a szab v án y  elő­
írá sa in ak  m egfelelő m ére tű  és azo­
nos é re ttség ű  p ap rik a  lehet.

A csom agolásra  h a sz n á lt lád ák , 
b á rm ily en  anyagbó l készü lnek  is, 
t is z tá k , szá razak  és szag ta lan o k  
legyenek . C som agoláskor a p a p r ik a ­
bogyók  szorosan helyezendők egy­
m ás m ellé, hogy  a szá llítás köz­
ben  ne ho rzso lód janak .

N edves p a p r ik á t csom agolni nem  
szab ad , m e rt ilyen á llap o tb an  
kö n n y en  fü lled .

A p a p rik á ra  v o n a tk o zó  rész le­
te s  csom agolási és szá llítás i elő­
íráso k  a k ö v e tk ező k b en  fo g la lh a ­
tó k  össze: 142. ábra: Paprika osztályozására alkalm as gép

A p ap rik a  csom agolására  az MSz
1875, MSz 1876 és MSz. 10127 sz. sz ab v án y b an  le ír t gyüm ölcsszállító  lád a , 
h ű tő h áz i rekesz  ill. zöldségesrekesz és p a p rik á s lá d a  h aszn á lh a tó . M inden 
lá d á ra  c ím két ra g a sz ta n ak , am ely  a p a p rik a  m inőségére, szá rm azására  és 
m ennyiségére vo n a tk o zó  a d a to k a t ta r ta lm a z z a  az MSz 11894 sz. szab ­
v á n y  elő írásai szerin t (143. áb ra).

143. ábra: O sztályozott, 
ládákba csom agolt pap­
rika
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AZ É T K E Z É S I P A P R IK A  S Z A B A D FÖ L D I K O R A I T E R M E S Z T É S E

A szabadfö ld i ko ra i p ap rik a te rm esz té s  fogalm án  az étkezési p a p rik á n a k  
az t a te rm esz tési m ó d já t é r tjü k , am ely  a szabadfö ld i te rm esz tésb en  szokásos 
id ő p o n tn á l k o ráb b i m agvetéssel és p a lán ta tű zd e lésse l tö r té n ik . A fa j tá k  
k iv á la sz tá sáb an  a lap v e tő  k ö v e te lm én y  a röv id eb b  tenyészidő , és a gy o r­
sabb  fejlődés.

M agyarországon a k o ra i szabadfö ld i p ap rik a te rm esz té s  je len tősége  az 
u tó b b i években  foko zó d o tt. A szedési idény  kezd e téb en  ilyen  m ódon elér­
h e tő  m in teg y  n é g y -h a th e ti időnyereség  so k a t je le n t a belfö ld i fogyasztás 
egyenletesebbé té te léb en , és a p a p rik a  fogyasztási id én y én ek  m eghosszabí- 
tá sá b a n . A k o ra i szabadfö ld i te rm esz tés  révén  ja v í th a tó  a friss p ap rik a  
k iv ite li lehetősége is. A te rm esz tő  üzem ek szám ára  pedig  jó  jö v ed e lm et 
b iz to sít.

M ivel a ko ra i p ap rik a te rm esz tés  sikere az id ő já rási tén y ező k  közül első­
so rb an  a h ő m érsék le ttő l függ, a k o ra i szabadfö ld i te rm esz té s t elsősorban az 
ország déli részén, továbbá a könnyen melegedő, homokos ta la jú  kedvező fekvésű  
vidékeken kívánatos fejleszten i.

A te rm esz tési m u n k ák  leg n ag y o b b rész t m egegyeznek a szabadfö ld i é tk e ­
zési p a p rik a  term esz tésén él ism e r te te tt  e ljá ráso k k a l. E z é rt i t t  csak  az a ttó l 
e lté rő  m o zzan a to k a t ism erte tjü k .

A trá g y á z á s i ren d szer k ia lak ítá sán á l a rra  kell tö rek ed n ü n k , hogy  az a lap ­
trá g y á b a n  kevesebb  n itro g én  legyen. A n agyobb  n itro g én ad ag o k  h a tá sá ra  
a p a p rik a  v e g e ta tív  részei erősen fejlődnek , de a v irág o k  és az első te rm ések  
k ifejlődése késik . E z é rt a n itro g én  tú ln y o m ó rész t a tenyész idő  a la t t ,  fej- 
trá g y a  fo rm á jáb an  k e rü ljö n  a növényekhez , am ikor m ár az első te rm ések  
kö tése  m e g tö rté n t. Célszerű a tenyészidő  a la t t  tö b b szö ri kis adagú  n itro g én ­
m ű trág y ázás . A ta la j előkészítő  m u n k ák  k ö z ö tt a ta v a sz i m élyebb  por- 
h a n y ítá s , ső t k ö tö tte b b  ta la jo n  a tav asz i szán tás  sok ese tben  a ján lh a tó , 
m e rt elősegíti a felm elegedést. (A tav asz i szán tás  ta la jsz á r ító  h a tá sa  az 
öntözéssel e llensú lyozható .)

144. ábra: Palánták tűzde- 
lése földkockába
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145. ábra: Tűzdelés fö ld­
kockába iszapolásos m ód­
szerrel

A p a lán tan ev e lés  so rán  a k ö v e tk ező k e t kell szem  e lő tt ta r ta n i :
A m ago t ve tés e lő tt a ján la to s  c s írá z ta tn i, m e rt ezzel 3 6 napos előnyhöz

ju th a tu n k .
A m agvetés leg a lk a lm asab b  id ő p o n tja  a k ísérle ti és te rm esz tési ta p a s z ta ­

la to k  a lap ján  m árcius első fele. ( A n g e l i , 1961.)
A 117. tá b lá z a t a d a ta i szem lélte tően  m u ta tjá k , hogy  a k o ra i ve tés egy­

m ag áb an  nem  hozza m eg az elm életileg v á rh a tó  k o ráb b i id én y k ezd e té t, 
v ag y  h a  az első szedésre k o rá b b a n  is k e rü lh e t sor, az összes k o ra i te rm és 
m égis kevesebb  a m árcius m ásod ik  felében v e te t t  n ö v én y ek  term ésénél. 
A 117. tá b lá z a t a d a ta i sze rin t m ég a m árcius 25-én v e te t t  és m ájus 2-án 
tű z d e lt nö v én y ek rő l is jú liu s  végéig sok ko ra i te rm és szedhető . A feb ru á r 
végi, m árcius eleji v e tések  az ese tek  nagyrészében  nem  b iz to s ítjá k  te h á t  a 
n agyobb  k o ra iság o t (A n g e l i  1961).

Lényeges az eredm ényes ko ra i te rm esz tésb en  a p a lá n tá k  tűzdelési id e jé ­
n ek  helyes m egválasz tása  is. Á lta lá b a n  a v e tés u tá n  négy  h é tte l — egy 
h ó n ap p a l szükséges a p a lá n tá k  tűzdelése. A tűzdelés id e jé t sz in tén  nem  cél­
szerű  előbbre hozni azzal az elgondolással, hogy ez k o ráb b i állandó  helyre  
ü lte té s t  és k o ráb b i szedéskezdete t tesz lehe tővé . In k á b b  a tűzdelés e lő tt 
v á r ja n a k  a kelle ténél to v á b b  a p a lá n tá k , m in tsem  hogy a tű z d e lt p a lá n tá k  
vén ü ljen ek  el az á llandó  hely re  ü lte tés ig . A tűzde lés e lő tti e löregedést a 
p a lán tan ev e lő  ágyban  k ö n n y eb b en  k ih ev erik  a n ö v ények , m in t a tűzdelés 
u tá n i t  a szán tó fö ld re  való  k iü lte té s  u tá n .

A p a lá n tá k  fö ldkockába, g yepkockába  v agy  fó lia töm lős fö ld k o ck áb a  való  
tűzdelése  azé rt előnyös, m ert így  az ü lte té sk o r gyökérsérü lés né lkü l k e rü lh e t­
n ek  állandó  hely ü k re . A táp k o c k a  nélkü l ü l te te t t  p a lá n tá k  gyökérzetének  
regenerálódásához hosszabb  idő  szükséges, és ez a la t t  a n ö v én y ek  fejlődése 
s tag n á l. A k iü lte tésse l já ró  m e g rá z k ó d ta tá s t csak  2 3 h é t a la t t  h ev erik  ki.
E n n e k  a v isszaesésnek a szedést késle lte tő  h a tá sa  m ia tt  a je len tősége  a 
ko ra i szabadfö ld i te rm esz tésb en  sokka l sú lyosabb , m in t a később i szedésre 
sz á n t p ap rik án á l.
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117. TÁBLÁZAT

A  vetési és a tüzdelési időpont hatása a gyepkockában nevelt p a p rika  terméshozamára 
(1960)
Fajta: Cecei édes

s z e d  e 11 t e r m é s

A vetés és a tűzdelés 
ideje

VI. 29 V II. 7. V II. 14.

V II. 15-ig szedett 
összterm.

V II. 31-ig szedett 
összterm.

összes 
term és 
X. 5-ig

q/kh
q/kh % q/kh %

1. Vetés: III. 7. 
Tűzd.: IV. 7.

0 ,1 2 2,60 10,37 13,09 91,34 55,64 78,35 206,67

2. Vetés: III. 12. 
Tűzd.: IV 16.

— 7,17 17,30 24,47 170,76 63,71 89,72 207,72

3. Vetés: III. 17. 
Tűzd.: IV. 16.

— 7,37 19,01 26,38 184,08 70,30 99,00 226,06

4. Vetés: III. 22. 
Tűzd.: IV. 22.

— 1,34 12,99 14,33 1 0 0 ,0 0 71,01 1 0 0 ,0 0 203,01

5. Vetés: III. 22. 
Tűzd.: IV. 27.

— — 8,13 8,13 56,73 72,55 102,17 224,00

6 . Vetés: III. 25. 
Tűzd.: V. 2.

— 0,18 5,11 5,29 36,92 72,63 102,28 197,41

7. Vetés: III. 25. 
Tűzd. —

— — 1,01 1,01 7,05 41,98 59,12 192,73

Ültetés: V. 20.

Lényeges a ko ra i szabadfö ld i p ap rik a te rm esz té sb en  az állandó  hely re  
való  ü lte té s  id ő p o n tjá n a k  helyes m eg v álasz tása  is. A K e rté sz e ti és Szőlé­
sze ti F ő isko lán  v ég ze tt k ísé rle te in k b en  a m áju s  5 10-e k ö z ö tt á llandó
h e ly re  ü l te te t t  n ö vények  k o ra iság b an  és összes te rm ésb en  e g y a rá n t a leg­
jo b b a k  v o lta k . N em  sokkal k ev eseb b e t te rm e tt  a m ájus u to lsó  h a rm a d á b a n  
ü l te te t t  p a p rik a  sem . A legrosszabb  e red m én y t az április 30-án ü l te te t t  
n ö v én y ek  a d tá k . M ivel m ájus közepén  csaknem  m inden  évben  n éh án y  
napos erős lehűlés köv e tk ez ik  be, b iz tonságosabb  a m ájus m ásod ik  felében 
— a fagyosszen tek  e lm úlása u tá n  — v é g z e tt ü lte té s .

Az ü lte té s  u tá n  a h őm érsék le t m ég 2 — 3 hé tig  csak  m egközelíti a p a p rik a  
m egfelelő fejlődéséhez szükséges n ap i á tlagos 20° C-ot, ezért ebben  az időben  
a hőm érsék le ti tén y ező  a leg fon tosabb  fejlődésszabályozó , és m inden  ápolási 
m u n k á t ennek  szem  e lő tt ta r tá s á v a l  kell végezni. A fő cél az legyen , hogy 
a természet adta melegből m inél többet használhassanak fe l  a növények. N em  
szab ad  fölöslegesen o lyan  m u n k á k a t végezni, am ely  a ta la j t  és a ta la j fe le tti 
levegőré teget to v á b b  h ű ten é . Ö ntözni ebben az id ő szak b an  m ég akkor sem  
a ján la to s , h a  a n ö vények  a szárazság  m ia tt  kissé szenvednek  is.

Sok évi a d a to k  a lap ján  a levegő és a ta la j n ap i középhőm érsék lete  jú n iu s  
közepe u tá n  m elegszik fel 20° C-ra v ag y  afölé. E ttő l  az id ő tő l kezdve a
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p a p rik a  fejlődésében  a víz és a tá p a n y a g  a dön tő  tényező . Az ápolási m u n k ák  
k ö z p o n tjá b a  te h á t  a víz- és tá p an y ag ig én y  kielég ítése , az öntözés és a fe j­
trág y ázás  k erü l. Jú n iu s  végétő l k ezdve sor k e rü lh e t a gyorsan  oldódó 
n itro g é n m ű trá g y á k  h a sz n á la tá ra  is.

A tö b b i ápolási m u n k a  m egegyezik  a szabadfö ld i é tkezési p a p rik á n á l 
ism e r te te tt  m u n k ák k a l.

A F Ű S Z E R P A P R IK A  SZ A B A D F Ö L D I T E R M E S Z T É S E

A fű sze rp ap rik a  szabadfö ld i te rm esz tésén él á lta lán o s  irá n y e lv k é n t k ö v e t­
h e tő k  azok az ú tm u ta tá so k , am ely ek e t az é tkezési p a p rik a  szabadfö ld i 
te rm esz tésén él ism e r te ttü n k . Fölösleges ism étlések  elkerülése v é g e tt i t t  
e lsősorban csak  azokkal a kérdésekkel fog la lkozunk  rész le tesen , am elyeknél 
az é tkezési p a p rik á tó l e lté rő  m u n k am o zzan a to k  v ag y  egyéb tén y ező k  ez t 
in d o k o lttá  teszik .

M agyarországon a fű sze rp ap rik a  te rm esz tésére  k ije lö lt 2 k ö rze tb en  
(szegedi, kalocsai) ta v a sz tó l őszig a p a p rik a  z a v a rta la n  fejlődéséhez és a 
gazdaságos term esz téshez  elegendő a sok évi á tla g b a n  2800 — 3000 n a p ­
sü téses ó ra  a ten y ész id ő szak b an . A tenyész id ő szak  a la t t i  h av o n k é n ti 
á tlagos csapadékm enny iség  v iszo n t u g y an ú g y  kevés a fű sz e rp a p rik án a k  is, 
m in t az é tkezési p a p rik á n a k . E z é rt tu d o m ásu l kell v en n ü n k , hogy  M agyar- 
országon a fű sze rp ap rik a  te rm esz tése  csak öntözéssel b iztonságos és 
jövedelm ező .

H E L Y E  A V ETÉSFO R G Ó BAN

A  fű sze rp ap rik án ak  vetésfo rgó -rendszerbe  tö r té n ő  beillesztése so rán  
a lap u l v eh e tő k  az étkezési p a p rik á n á l ism e r te te t t  irán y e lv ek . M ivel rég eb ­
ben  a fű sz e rp a p rik á t tú ln y o m ó rész t m ezőgazdasági növ én y ek k e l v á lto g a tv a  
te rm e sz te tté k , g y ak ran  2 gabona közé ille sz te tték . I ly en  ese tben  cé lra ­
v eze tőbb  e lő v e tem én y k én t őszi g abona , p a p rik a  u tá n  pedig  ta v a sz i kalászos 
b e ik ta tá sa . A p a p rik a  u tá n  őszi kalászos csak o lyan  ese tben  k e rü ljö n , am ikor 
a p a p rik a  szedése a n n y ira  k o rán  befe jeződ ik , hogy  u tá n a  m ég elegendő 
idő  j u t  az őszi gabona vetéséhez szükséges ta la je lő k ész ítő  m u n k á ra , és az 
őszi gabona  ve tése  is o k tó b e r végén v ag y  n o v em b er első d e k á d já b a n  b e ­
fe jeződhe t. A m ezőgazdasági k ap ásn ö v én y ek  közül jó l k ap cso lh a tó  a fűszer- 
p a p rik a  a kukoricához és a cukorrépához. Az e m líte tt  2 k ap ásn ö v én y  közül 
lehetőség  sze rin t a k u korica  legyen a p a p rik a  e lő tt. E n n e k  főleg k ö tö tte b b  
ta la jo k o n  o lyan  előnye is leh e t, hogy  a k u k o rica  u tá n  a ta la jb a n  v issza­
m arad ó  n ag y tö m eg ű  gyökérze t je len tő s  m érték b en  ja v í t ja  a levegőzését, 
és g azd ag ítja  a ta la j h u m u sz ta r ta lm á t. E zek  pedig  a p a p rik a  jó  fejlődéséhez 
szükségesek. A vetésfo rg ó b an  szereplő  főbb n ö v én y ek  ig ényé t is figyelem be 
véve jo b b , ha  a p a p rik a  elővetem énye és u tó te rm é n y e  közül az egyik kap ás 
és csak  a m ásik  kalászos. N em  h á trá n y o s  a fű sz e rp a p rik á ra , h a  zöldség­
növ én y ek k e l e g y ü tt, te h á t  zöldséges fo rgóban  te rm e sz tjü k . M agyarországi 
k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt lényeges k ö v e te lm én y  azonban  az, hogy  a fű szer­
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p a p rik a  elővetem énye u tá n  b árm ily en  ko rán  lekerü l is az a ta la jró l —, 
ne k e rü ljö n  m áso d te rm én y .

A m áso d te rm én y  ugyan is a leg több  ese tben  késő ősszel кетШ b e ta k a r í­
tá s ra , és így  az őszi ta la je lő k ész ítő  m u n k á k  késői végzése m ia tt  a n n y ira  fon­
to s  őszi és té li  csapadékbó l kevesebb  ju t .  E zenk ívü l a m áso d te rm én y  foko­
z o tt m érték b en  igénybeveszi a ta la j n y á ri v ízk ész le té t is, és a kellő  term és 
b iz to s ítá sa  csak nagyobb  m enny iségű  öntözővízzel v á ln a  lehetségessé.

TRÁGYÁZÁS

A n ag y  te rm ések n ek  nem  egyetlen  és leg fon tosabb  tén y ező je  — m in t az t 
M agyarországon régebben  á ll í to ttá k  a n agy  m enny iségű  sze rv estrág y a  
h a sz n á la ta  a fű sze rp ap rik án á l. Ma m ár a szakem berek  jó l tu d já k , hogy az 
is tá lló trá g y a  elsődleges fe la d a ta  nem  a tá p a n y a g -u tá n p ó tlá s , h an em  a ta la j 
szerkezetének  és ezzel e g y ü tt  a víz- és lev eg ő -ta rta lo m  a rá n y á n a k  szab á ly o ­
zása. V iszont az egyes e lővetem ények  n a g y m e n n y isé g ű  gyökérzete  és ta r ló ­
m a ra d v á n y a  am elynek  szervesanyag-készle te  m ind  a ta la jb a n  m arad  —, 
jó v a l n agyobb  je len tőségű  e té re n , m in t ahogy a z t régebben  g o n do lták . 
E z é rt v iszony lag  kis m ennyiségű  is tá lló trág y a  fe lh aszn á lásáv a l, ha  a szüksé­
ges tá p a n y a g  m ű trá g y á k k a l p ó to lh a tó , n ag y  te rm ések  é rh e tő k  el.

A fű sze rp ap rik a  részére szán t is tá lló trá g y a  a lehetőség  sze rin t a n y á r  
fo ly am án , de legkésőbb ősz elején k e rü ljön  b e szán tá sra . Tél végi, tav asz i 
k iho rdás és a lá szán tás  esetén  rosszabb  h a tá sfo k k a l é rvényesü l. A fűszer- 
p a p rik a  részére szükséges trá g y a a d a g o k  pon tos m eg h a tá ro zása  k ö rze ten ­
k é n t, ső t ü zem en k én t lehetséges csak  a ta la j fe lvehető  tá p a n y a g - ta r ta lm a , 
a te rü le t  ég h a jla ti v iszonyai, az üzem  rendelkezésére  álló trá g y a  m ilyensége 
és m ennyisége és a te rm e sz te tt fa jta  figyelem bevételével.

Á lta láb an  a n itro g é n ta r ta lm ú  trá g y á k  h a sz n á la tá n á l fo k o zo ttab b  ó v a to s­
ság  szükséges. A n itro g é n ta r ta lm ú  trá g y á k  h a sz n á la ta  h azá n k b a n  az u tó b b i 
években  gyorsan  te rje d . L egtöbb  ese tben  szükség is v a n  a fo k o zo ttab b  
n itro g é n -u tá n p ó tlá s ra . A fű sze rp ap rik án á l is k é tség te len ü l kedvezően  h a t  a 
n agyobb  m enny iségű  n itro g é n ta r ta lm ú  trá g y a  a gyökérze t, a szár és a levél- 
ze t fejlődésére, v iszon t a bogyók érésé t késle lte ti, és ezért a szedés kezdete  
későbbi id ő szak ra  esik, am i az esetleges k o ráb b i őszi fagyok  m ia tt  lén y eg e­
sen k isebb  te rm ésh o zam o t id ézh e t elő.

A szükséges term ésm enny iség  b iz to sítá sáh o z  k iin d u lási a la p k é n t a ján lh a tó  
k h -a n k é n t 100 -1 5 0  q is tá íló trág y a , 1 q n itro g é n ta r ta lm ú  (pétisó , kénsavas 
am m ónia), 2 q fo sz fo rta rta lm ú  (szuperfoszfát) és k á lib an  szegény ta la jo n  
50 — 100 kg  k á liu m ta r ta lm ú  (40% -os kálisó  v ag y  50% -os k énsavas káli) 
m ű trá g y a  h a sz n á la ta . E zek  a m ennyiségek  a m agyaro rszág i fű sze rp ap rik a ­
te rm esz tő  k ö rze tek b en  az esetek  n ag y  részében elegendőnek  b izo n y u l­
ta k .

TALAJELŐ KÉSZITÉS

A ta la j előkészítő  m u n k ák  a lap ja  a n y á r  végi őszi 30 40 cm m ély  szán tás .
A tav asz i ta la jm u n k á k  so rá t a sim ítózás n y it ja  m eg, és ez t köve tő en  a 

ta la j  ülepedése és gyom osodása sze rin t a p a lá n tá k  ü lte té sé ig  1 —2-szeri 
ta la jp o rh a n y ítá s  (k u ltiv á to ro zás , tá rc sázás , fogasolás) szükséges.
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MAGVETÉS ÉS PA LÁ N TA N EV ELÉS

A szakszerű  és m egfelelő időben  v ég ze tt szap o rítá s i m u n k a  d ö n tő  m é rté k ­
ben  h a t  a te rm éshozam ok  a lak u lá sá ra . A lap v e tő  elvi kérdés a n n a k  e ldöntése, 
hogy a szaporítás á llandó  hely re  m agvetéssel, v ag y  pedig  az é tkezési p a p r i­
k án á l ism e r te te tt  p a lán tan ev e lő  te lepeken  pa lán tan ev elésse l tö r té n jé k .

M agyarországon rég eb b en  a fű sz e rp a p rik á t csak  pa lán tan ev elésse l t e r ­
m esz te tték . Az állandó  h e ly re  való  m agvetéssel nem  lá t tá k  b iz to s íto ttn a k , 
hogy  az első fagyok  b eá lltá ig  elegendő é re tt  bogyó fe jlő d h e t a növényeken . 
Ú jab b an  (PoSGAY, 1954) a fű sze rp ap rik a  m ag v ak  ja ro v iz á lá sá ra  a lkalm as 
m ódszer k ido lgozásával s ik e rü lt az á llandó  h e ly re  v e te t t  n ö v én y ek  tenyész- 
id e jé t is o lyan  m érték b en  rö v id íten i, hogy így is elegendő é re tt  bogyó 
fe jlőd ik  az őszi fagyok  b eálltá ig .

A fű sze rp ap rik a  szap o rítás i m ó d ján ak  m eg á llap ítá sán á l m inden  esetben  
m érlegelnünk  kell a ké tfé le  szap o rítás i e ljá rás e llen tm o n d ása it, a te rm és- 
e red m én y ek e t befolyásoló  leg fon tosabb  tén y ező k  h a tá s á t  a te rm esz tési 
kö ltségekre . A g y a k o rla tb a n  a p a lán tan ev e lés  az á lta lán o san  e lte r je d t. 
M indez b izonyos ó v a to sság ra  in t  az á llandó  h e ly re  való  v e té s t ille tően , 
és az esetleges n agyobb  k á ro k  elkerülése v é g e tt fe lté tlen ü l in d o k o lt a k é t­
féle szap o rítá s i e ljá rás helyszín i összehasonlító  v izsg á la ta . E n n ek  a lap ján  
h a tá ro z z u k  m eg véglegesen üzem i m ére tek b en  a te rm e sz te tt  fű sze rp ap rik a  
szap o rítá s i m ó d já t.

A p a lán tan ev e lés  ké tség te len  előnye a szap o rító an y ag  b iz to sab b  és k o ráb b i 
e lőá llítása , a fejlődés kezde ti idő szak áb an  je len tő s  m u n k aerő  és védekező 
an y ag  m e g ta k a rítá sa  (sokkal k isebb te rü le te n  kell a f ia ta l  n ö v én y ek e t 
p a lán tan ev e lő  te lepen  áp o ln u n k , m in t h a  a m a g v a k a t á llandó  he ly re  v e tjü k  
el). H á trá n y a  v iszon t az, hogy  a te rm esz tési kö ltségek , a sok p én z t igénylő  
p a lán tan ev e lő  te lep  ép ítési, ill. am ortizációs kö ltségeivel, to v á b b á  a p a lá n tá k  
ü lte té s i kö ltségeivel és — gépi ü lte té s  esetén  az ü lte tő g ép  üzem elte tési 
és am ortizációs kö ltségeivel n ag y o b b o d n ak .

A p a lán tan ev e lés  az é tkezési p a p rik á n á l is m e r te te tt  e ljá rá so k tó l tö b b  
v o n a tk o zásb an  eltér.

A m agvetés id ő p o n tja  (a szegedi és a kalocsai p a p rik a te rm esz tő  k ö rze tb en ) 
á lta lá b a n  m árcius 1 ~ 1 5 -e  k ö z ö tt v an . M agvetés cé ljá ra  a szegedi k ö rze tb en  
á lta lá b a n  csak  napm eleggel f ű tö t t  ú n . h id eg ág y ak a t, a ka locsa i k ö rze tb en  
20 — 30 cm v a s ta g  trág y a ré teg g e l m e leg íte tt lan g y o sá g y a k a t kész ítenek . 
Az u tó b b i kedvező  h a tá sa  főleg bo rú s, hűvös id ő já rá s  esetén  szám o ttev ő . 
Az is tá lló trá g y a  bom lásak o r kele tkező  széndioxid  növeli az ág y ak  levegő jé­
n ek  C 0 2 ta r ta lm á t ,  és ennek  k ö v e tk ez téb en  n apsü téses m eleg időben  a fo to ­
szin tézis is e rő te ljesebb , am i végső soron a f ia ta l  n övények  e rő te ljesebb , 
gyorsabb  növekedésében  ju t  kifejezésre.

A m ag o t — m ivel a fű sz e rp a p rik a p a lá n tá k a t nem  tű zd e lik  a ján la to s  
úgy  v e tn i, hogy a keléstő l az á llandó  hely re  ü lte té s ig  e lte lt idő  a la t t  a n ö v é­
n y ek  gyökerei és fö ld  fe le tti  h a jtá srésze i, levelei z a v a rta la n u l fe jlődhessenek , 
a m egnyú lás elkerülése cé ljábó l elegendő fény  ju sso n  a levelek  a la t t  levő szik 
a la t t i  h a jtá sré szek n ek  is. E z é r t a fű sze rp ap rik a-p a lán tan ev e lé sb en  sze rze tt 
ta p a s z ta la to k  figyelem bevételével m 2-k é n t 25 — 35 g v e tő m ag  v e th e tő  
( E r d e i , 1964).
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A vetés e lő tt u g y an azo k  a vetőm agkezelési e ljá ráso k  v égezhetők , am elye­
k e t az étkezési p ap rik a  szap o rítá sán á l e m líte ttü n k .

A p a lán tan ev e lé s  id ő ta r ta m a  á lta lá b a n  6 h é t. A n ag y  te rm és egy ik  lén y e­
ges tén y ező je  az erő te ljes fe jle ttség ű , dús gyökérze tű , zöm ök (és nem  m eg­
n y ú lt) , 6 — 7 h é tn é l nem  idősebb  p a lá n ta  h a sz n á la ta . Sok ese tben  a ki- 
ü lte té s re  a lkalm as idő szak o t a p a lá n tá k  fe jle ttség i á llap o ta  sze rin t rögz ítik . 
Á lta lá b a n  a g y ak o rla ti ta p a s z ta la to k  a lap ján  a 6 lom bleveles p a lá n ta  
a lkalm as az állandó  he ly re  való  k iü lte té s re . E n n e k  a ta p a s z ta la tn a k  e lle n t­
m o n d an ak  E r d e i  (1964) m egfigyelései. K ísé rle ti eredm ényei sze rin t a 8 és 
10 lom bleveles k o rb an  ü l te te t t  p a lá n tá k  h a sz n á la ta  ese tén  kereken  15—- 
3 0 % -o ste rm éstö b b le t m u ta tk o z o tt  (118. tá b lá z a t) .

118. T Á B LÁ ZA T

A  különböző fejlettségi fokon ültetett p a lá n tá k  hatása a termésre

A k iü lte te tt 
palánták 

lomblevélszáma

Összes termés 
(a 6 lombleveleshez 

viszonyítva)
%

Az első két szedéssel 
leszedett term és

% -a
Év

4 86,9 32,8 1958
88,5 53,6 1959
74,4 59,5 1960

6 100 ,0 40,6 1958
100 ,0 60,6 1959
100 ,0 72,6 1960

8 122 ,0 47,2 1958
98,1 68,5 1959

127,8 73,5 1960

10 117,6 51,3 1958
115,1 61.0 1959
120 ,0 73,3 1960

A p a lá n tá k  ü lte tési ideje a fű sze rp ap rik án á l az é tkezési p ap rik áh o z  
hason lóan  a n a p tá r i  időszakok  a la p já n  is m eg á llap íth a tó . A sokévi á tlag n ak  
m egfelelő id ő já rás  esetén  m ájus 5 — 25-e k ö z ti id ő p o n tb an  célszerű a p a p r ik a ­
p a lá n tá k a t  ü lte tn i (119. tá b lá z a t) . E  te k in te tb e n  értékes ú tm u ta tá s t  n y ú j­
ta n a k  Ob e r m a y e r  (1955) tö b b  éves k ísé rle ti m egfigyelései, am elyeknek  
a la p já n  o lyan  k ö v e tk ez te tés re  ju to t t ,  hogy száraz, m eleg é v já ra tb a n  m ájus 
első d e k á d já b a n , hűvös, nedves id ő já rás  esetén  m ájus u to lsó  és esetleg  m ég 
jú n iu s  első d e k á d já b a n  a legkedvezőbb az ü lte té s .

A csípős fű sze rp ap rik a  teny ész id e je  rö v id eb b , m in t a csípősségm entes 
fa jtá k é . E z é rt az előbbi c soportba  ta r to z ó  fa j tá k  károsodás nélkü l n éh án y
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119. T Á B L Á Z A T

A z  ültetés idejének hatása a fű sze rp a p r ika  terméshozamára 
(Újszeged)

Ü ltetés ideje
É re tt term és q/kh

1952 1953 1954

IV. 25— 28 ............ 34,7 23,0
V. 3 - 9  ............ 35,3 25,0 48,2
V. 13— 19 ............ 31,3 26,8 40,9
V. 23—29 ............ 27,0 30,5 46,7

VI. 3 - 9  ............ 19,3 32,5 45,8
VI. 13— 19 ............ 17,8 29,1 32,4
VI. 23— 29 ............ — 23,2 23,5

n a p p a l később  ü lte th e tő k . A csípősségm entes fű sz e rp a p rik a -fa jtá k  hosszabb  
fejlődési ide jé re  való  te k in te t te l  fo k o zo tt m érték b en  v a n  szükség a langyos- 
ágy i p a lán tan ev e lé sre  (Ob e r m a y e r , 1955).

Az ü lte té s  id ő p o n tja  a fű sze rp ap rik án á l nem csak  a te rm és m ennyiségére 
h a t  je len tő s  m érték b en , h an em  a bogyók  te rm é sh ú sá n a k  sz ín an y ag a ira  is. 
K ésőbb i p a lá n ta ü lte té s  esetén  kevesebb  festék  fe jlőd ik  a b o g y ókban , 
e h e ly e tt tö b b  lesz a fű sze rp ap rik án á l nem  k ív án a to s  cukor (120. tá b lá z a t) .

120. TÁ B L Á Z A T

A z  ültetési időpont hatása a fű sze rp a p r ika  festék- és összes cukortartalm ára  
(1954)

Az ültetés 
ideje

Festék g/kg Összes cukor %

Újszeged,
csípős

Fehértó,
csípős

Kecskés­
telep,

nem csípős
Fehértó, 

nem csípős
Újszeged,

csípős
Fehértó,

csípős

Kecskés­
telep, 

nem csípős
Fehértó, 

nem csípős

V. 9 6,5 7,5 5,7 5,5 23,3 23,6 25,5 28,1
V. 19 6,9 7,6 5,8 5,5 25,1 2 2 ,6 25,9 28,6
V . 29 7,5 8 ,0 6,4 4,6 25,4 23,3 23,4 28,9

VI. 9 6 ,6 8 ,6 6 ,6 5,4 25,8 23,1 23,6 28,3
VI. 19 5,4 7,3 5,1 4,8 27,2 23,9 25,7 28,4
VI. 29 6,1 6,7 4,2 3,9 24,3 26,6 30,8 32,8

A p ap rik ab e teg ség ek  közül az Ob e r m a y e r  (1955) á lta l v iz sg á lt fe rtő ző  
h e rv ad ás  k á r té te le  a később  ü l te te t t  p a lá n tá k o n  k isebb . U g y an csak  k isebb  
az esős, nedves é v já ra tb a n  is. E  te k in te tb e n  a m eleg, aszályos é v já ra t  a 
legrosszabb .

Az ú jb itű ség n ek  n e v eze tt v írusos m egbetegedés sz in tén  lényegesen  g y ak o ­
rib b  a k o ráb b an  ü l te te t t  n övényeken  (121. tá b lá z a t) .
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121. TÁBLÁZAT

A z ültetési időpont hatása a fertőző hervadás és az újhitüség fellépésére Újszegeden

Fertőző hervadásban m egbetegedett tövek % -a

Év 1. 2. 3. 4- 5. 6. 7. M EGJEGYZÉS

ültetési időpont*

1952 ............ 46 40 13 8 3 0,7 aszályos év
1953 ............ 24 23 26 17 19 6 3 igen nedves év
1954 ............ 32 25 21 19 18 12 — közepes év

Újhitűségben megbetegedett tövek % -a

2- 3. 4. 5. 6. 7. M EGJEGYZÉS

ültetési időpont*

1954 .............. 6 8 74 31 35 25 21 közepes év

* A z  ü l t e t é s i  d á t u m o k  é v j á r a t o n k é n t  n e m  e s t e k  p o n t o s a n  u g y a n a r r a  a  n a p r a .  A z  1 .  
ü l t e t é s  m i n d i g  a z  a z  é v i  l e g k o r á b b i ,  a  7 .  a  l e g k é s ő b b i  ü l t e t é s t  j e l e n t i .  ( L á s d  a  1 1 9 .  t á b ­
l á z a t b a n )

A fen ti összefüggések ism ere tében  m égis a k o rá b b i ü lte té s  m egfelelőbb, 
m ivel kézi ü lte té s  esetén  — m in t ahogy ez t m ár e m líte ttü k  —,a  növényeken  
sok bogyó é re tlen  m ég az első őszi fagyok  ide jén . E z é rt a kései ü lte té s  
fű sze rp ap rik a  esetében  (ahol csak é re t t  bogyók  k e rü ln ek  szedésre) nem  
a ján lh a tó .

A fűszerpaprika szaporításának másik módja a mag állandó helyre való  
vetése. A vetés előtt a vírusbetegségek ellen szükséges nátronlúgos csávázá- 
son k ívül ajánlható a jarovizálás is. P osgay (1954) erre vonatkozó kísérleti 
eredm ényei azt m utatják, hogy az általa javasolt módszerrel a paprika 
term éshozam a növelhető, és a fejlődés ütem e gyorsítható.

P osgay v izsg á la ta i szerin t a szegedi csípős fű sze rp ap rik a  m ag ján ak  10 
n ap o n  á t  30° C-on való  ta r tá s á v a l , és ez t m egelőzően a m ag v íz ta r ta lm á n a k  
6 2 —6 5 % -ra  való  növelésével a te rm ésh o zam  9 — 12% -k al n ö v e lh e tő  (a 
p iro sra  é re t t  te rm é s t szám ítva).

A csípősségm entes fa jtá k k a l hasonló  ta p a s z ta la to k a t  n y e rte k . I t t  is 
7 — 14% -os te rm é s tö b b le t m u ta tk o z o tt  a ja ro v iz á it m agból fe jlő d ö tt n ö v é­
n y ek  ja v á ra . A v izsg á la to k  egyérte lm űen  a z t m u ta t tá k , hogy a 10 n ap o n  á t  
30° C-os hőm érsék le ten  v ég ze tt ja ro v izác ió  a leg a lk a lm asab b . H áro m  évi 
k ísé rle te iben  P osgay (1954) a z t ta p a s z ta l ta , hogy  a ja rov izác ió  h a tá sá ra  a 
p a p rik a  éréskezdete  4-5 n a p p a l előbb k ö v e tk ez ik  be, a bogyók  á tlag sú ly a  
5 — 10% -kal, az összes te rm és pedig  10 — 15% -kal nő.

Az üzem i m ére tű  ja ro v izá lás  a követk ező k ép p en  tö r té n ik :
A jarovizáláshoz jól szellőztethető, tágas, 17 — 22° C hőm érsékletű hely i­

ség szükséges m eleg, sima felületű padozattal.
A v e tő m ag o t a p ad ló ra  h a lo m b a ö n tik  (2 — 3 q m ag leh e t egy h a lo m b an ). 

Az első m u n k am o zzan a t a légszáraz m ag n ed v e ssé g ta rta lm án a k  65 % -ra
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való  növelése. A nedvesítés négy egyenlő rész le tben  e lo sz tva  tö r té n jé k  
2 — 3 ó rán k én ti időközökben . A nedvesítés közben  a m ago t á llan d ó an  kevern i 
kell. 24 óra m ú lv a  a h a lo m b a ö n tö tt  m ag hőm érsék le te  eléri a 30° C-ot. 
33° C fölé k á ro s  k ö v e tk ezm én y ek  n é lk ü l nem  em elkedhet.

A nedvesítés u tá n  3 —4 n a p p a l a m aghéj fö lreped , lá th a tó v á  v á lik  a csíra. 
A bból a célból, hogy  a m ag v ak  2 — 3 % -án á l tö b b  ne csírázzon k i, a h a lo m ­
b an  levő  m ago t legalább  n a p o n ta  egyszeri á tla p á to lá ssa l sze llőz te tik .

A hőkezelés a 30° C-ra való  felm elegedéstő l szám ítv a  8 —10 n ap ig  ta r t .  
E z a la t t  a csírázó m ag v ak  á tm en n ek  a h ő stád iu m o n . U tá n a  a ja ro v iz á lt m ag 
rö g tö n  v e th e tő , de k isz á rítv a  tö b b  h é tig  is e l ta r th a tó  káros kö v e tk ezm én y  
nélkü l.

ÁLLO M ÁNY SŰR ŰSÉ G  ÉS ÜLTETÉS

A fű sze rp ap rik a  te rm ésh o zam án ak  a la k u lá sáb an  az á llom ánysű rűség  
sz in tén  fontos tényező . Mivel a leg több  fű sz e rp a p rik a -fa jtá n k  k isebb  növésű 
az étkezési p a p r ik a fa jtá k n á l, ten y ész te rü le t- ig én y ü k  is m ás. A K alocsán  
v ég ze tt k ísé rle tek  eredm ényei az t m u ta ttá k , hogy a 60 X 40 cm-es és a 
7 0 X 3 0  cm-es sor- és tő táv o lság g a l é rh e tő  el a leg jobb  eredm ény . Ikerso ros 
e lrendezésben  6 0 + 4 0 x 2 0  cm -es sor- és tő táv o lság g a l, négy  szá láva l ü lte tv e  
k a p ta k  k h -k é n t leg több  te rm é s t. N agyobb  növésű  fa jtá k n á l szám ításb a  
v e h e tő  m ég 8 0 + 2 0 x 2 0  cm-es te n y é sz te rü le t 3 szá láv a l ü lte tv e  (VÁG- 
ú j f a l v i , 1957).

Á llandó  h e ly re  való  ve tés esetén  az á llo m án y sű rű ség e t r itk ítá s sa l a la k ít­
já k  k i. A fészkek táv o lság a  10 —40 cm leh e t. F észk en k én t 3 4 szálnál tö b b
n ö v én y  ne m arad jo n . H a  a táv o lság  n ag y o b b , fészk en k én t leg a láb b  4 szál 
szükséges.

122. TÁBLÁZAT

Tenyészterület-kísérlet eredményei 4 év (1959— 62) átlagában

Vizsgált anyag
K e z e l é s e k

l . 2 - 3. 4.

N y e r s  c s ö v e s  t e r m é s  q / k h  . . . . . . . 7 9 , 0 0 8 0 , 2 1 8 1 , 4 2 8 7 , 1 4
B o r  s z á r a z a n y a g - t e r m é s  a  n y e r s  

t e r m é s  % - á b a n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 0 , 5 1 1 0 , 9 2 1 0 , 7 6 1 0 , 8 1
B o r  s z .  a n y a g  t e r m é s  q / k h . . . . . . . 8 , 3 8 , 7 6 8 , 7 6 9 , 4 2
F e s t é k t a r t a l o m  g / k g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 , 3 3 5 . 2 5 5 , 2 5 5 , 1 7
F e s t é k t e r m é s  k g / k h . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 4 3 4 , 6 4 , 6 4 , 8 7

M e g j e g y z é s :  S o r t á v o l s á g  5 5  -j- 5 5  +  7 0  c m  
K e z e l é s e k :

1 .  4  s z á l  4 0  c m - e n k é n t  9 6  0 0 0
2 .  4  s z á l  3 0  c m - e n k é n t  1 4 4  0 0 0
3 .  4  s z á l  2 0  c m - e n k é n t  1 9 2  0 0 0

4 .  4  s z á l  1 0  c m - e n k é n t  3 8 4  0 0 0

t ő / k h
t ő / k h
t ő / k h
t ő / k h

26 7



P osgay (1963) négyéves ten y ész te rü le t-k ísé rle te i so rán  m e g á lla p íto tta , 
hogy  a nyers bogyó („csöves” ) te rm é s t te k in tv e  a legsű rű b b  állom ány  
(10 cm -en k én ti tő táv o lság  4 szálával) m in teg y  10% -os te rm é s tö b b le te t 
e red m én y eze tt. A te rm ésfa l (am elyet a g y a k o rla tb a n  re n d sz e rin t „ b ő r” -nek 
neveznek) sz á razan y ag -a rán y a  sz in tén  kedvezően  a la k u lt, a fe s té k ­
ta r ta lo m  azonban  n éh án y  tized  százalékkal k isebb  v o lt a legsű rű b b  á llo ­
m án y b an . Az e redm ények  a lap ján  PosGAY állandó  h e ly re  v e te t t ,  ö n tö z ö tt 
fű sze rp ap rik áb ó l k h -k é n t 384 000 n ö vény  m eg h ag y ásá t a já n lja  (122. 
tá b lá z a t) .

A m ikor a fű sz e rp a p rik á t nem  állandó  hely re  v e tik , a gépi ü lte té s  fe lté t­
len ü l gazdaságosabb , m in t a kézi, és m inden  ese tben  a já n lh a tó .

ÁPOLÁSI M UNK ÁK

A  fű sze rp ap rik a  ápolási m u n k á i k ö z ö tt a le g tö b b e t v i t a to t t  kérdés az 
öntözés p ro b lém ája . A fű sze rp ap rik a  ön tözésétő l sokan  m ég a leg u tó b b i 
időkig  is ta r tó z k o d ta k , m e rt úgy  vélik , hogy  az öntözés h a tá s á ra  m inősége 
rom lik .

A fű sze rp ap rik a  ön tözési lehetőségeinek  ta n u lm á n y o z á sa  cé ljábó l b e ­
á l l í to tt  k ísé rle tek  (S zű cs 1956, P osgay 1963) egybehangzóan  a z t m u ­
ta t tá k ,  hogy  az öntözés a fű sze rp ap rik a  m inőségét nem  ro n tja , te rm é s­
h o zam á t pedig  o tt ,  ahol a fejlődéséhez szükséges c sap ad ék o t nem  k a p ja  m eg, 
növeli és b iz tonságossá  teszi.

Az öntözés időszaka  h azán k b an  jú n iu s  m ásod ik  felétő l augu sz tu s  közepéig  
te r je d  (E r d e i , 1963). A ugusztus közepe u tá n  m ár a fű sz e rp a p rik á t nem  
a ján la to s  ön tözn i, m e rt k ü lönben  az érés n ag y o b b  m érték b en  elto lód ik , 
és az őszi fag y o k  b ek ö v e tk ez té ig  kevesebb  lesz az é re t t  bogyó.

Az öntözési m ódszerek  ug y an azo k , m in t az é tkezési p a p rik á n á l. N agyon  
fon tos a v ízelosztás egyenletessége. M egfelelő e losztással lényegesen  k isebb  
v ízm ennyiséggel jo b b  term ésfokozó  h a tá s  é rh e tő  el. Az egyenletes v íz ­
e llá tás  je len tősége  jó l k itű n ik  az 1960. és 1961. é v já ra t  h a v o n k é n ti c sap ad ék ­
eloszlásából (E rd ei , 1963) (123. tá b lá z a t) .

123. TÁBLÁZAT

A  tenyészidő alatti csapadékeloszlás hatása a fű szerpaprika  termésére 
(Szarvas)

Év
Májusi Júniusi Júliusi Augusztusi Szeptern- Tenyészidő 

béri alatti összes Termés q /kh

csapadék mm

1 9 6 0
1 9 6 1

3 6 , 8
6 5 , 5

4 0 , 7
9 2 , 9

3 3 , 3
5 2 , 9

2 4 . 4
1 1 . 5

2 6 , 4
3 , 9

1 6 1 , 6
2 2 6 , 7

6 3 , 0 0
4 2 , 3 4

A 123. tá b lá z a t  a d a ta ib ó l m e g á llap íth a tó , hogy  jó  csapadékeloszlás esetén  
m ár a ten y ész id ő  a la t t i  162 m m  eső is jó  te rm é s t b iz to s íth a t. K ed v ező tlen eb b  
eloszlással v iszo n t még a 227 m m  tenyész idő  a la t t i  c sap ad ék  is jó v a l kevesebb
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te rm é s t e red m én y eze tt. A 123. tá b lá z a t  a d a ta i m egerősítik  Ob e h m a y e r  
(1938, 1951, 1955) m eg á llap ítá sá t, am ely  szerin t a fű sze rp ap rik a  m egfelelő 
te rm éshozásához  az ü lte té s tő l az érés kezdeté ig  150 —180 m m  jó  eloszlású 
csapadékot kíván.

P osgay (1963) fűszerpaprika-öntözési kísérleteiben öt év  átlagában  
70% -os term éstöbbletet kapott (124. táblázat).

124. TÁBLÁZAT

Az öntözés hatása a fűszerpaprika-termésre 
5  é v i  ( 1 9 5 8 — 1 9 6 2 )  á t l a g

Nyers
csöves

termés,

Bőr szárazanyagtermés Festék

K e z e l é s
q/kh

a nyers csöves tartalom term és

q/kh term és
% -ában slH kg/kh

Ö n t ö z ö t t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 8 , 9 9 9 , 4 9 1 0 , 8 7 4 , 9 4 , 6 8
Ö n t ö z e t l e n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ö n t ö z ö t t  a z  ö n t ö z e t l e n
5 2 , 4 3 5 , 2 9 1 0 , 0 3 5 , 3 6 2 , 8 1

% - á b a n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7 0 1 7 9 1 6 6

S o k at v i ta to t t  kérdés v o lt hosszú időn  á t  az öntözés h a tá sa  a bogyók 
fejlődési ü tem ére . Sokan a z t á llí to ttá k , hogy  az öntözés k ésle lte ti az érés 
k ezd e té t. Az összefüggés p o n to sab b  fe lderítése  cé ljábó l érdem es ta n u lm á ­
nyozn i S zű cs  Á r pá d  (1956) m eg á llap ítá sa it. E zek  sze rin t (125. tá b lá z a t)  
az első k é t  szedésre eső te rm és a rá n y a  nem  az ö n tö ze tlen , han em  a m érsé­
k e lten  ö n tö z ö tt parce llákon  a legnagyobb . A bőséges öntözés m ár csökken ti 
az  a rá n y t, azonban  a tény leges k o ra i te rm és (q /k h -b an  kifejezve) bőséges 
öntözés esetén  is n ag yobb , m in t öntözés nélkü l. Az öntözés te h á t  m ár a 
k o ra i te rm ések n é l is je len tő s  tö b b le te t  e redm ényez és így  növeli a te rm é s­
b iz to n ság o t (125. tá b lá z a t) .

125. TÁBLÁZAT

Az öntözés hatása a fűszerpaprika terméskoraiságára

Öntözés

Összes termés Az összes term ésből az első k ét szedésre

q/kh
ellenőrzőhöz
viszonyítva

%

leszedhető
term és

%

leszedhető
term és
q/kh

A q/kh  
ellenőrzőhöz 

v iszonyított % -a

0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 , 7 0 1 0 0 , 0 7 9 , 9 0 1 6 , 5 4 1 0 0 , 0
m é r s é k e l t . . . . . . . . . . . . . . . 3 5 , 6 5 1 7 2 , 2 8 3 , 2 0 2 9 , 6 6 1 7 9 , 3

b ő s é g e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 2 , 8 3 6 9 0 , 0 5 9 , 9 0 8 5 , 5 6 5 1 7 , 3

A z  öntözés hatékonysága természetesen egyéb tényezőktől is fü g g , ezért az 
ön tözéssel egy időben  gondoskodni kell a megfelelő tápanyagellátásról, a 
m axim ális hozamot biztosító ten y ész te rü le trő l és az öntözést megháláló 
fa jtákró l.
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SZEDÉS ÉS UTÓÉRLELÉS

Az ére tlen ü l szed e tt p ap rik a te rm és  fa lá n a k  v as tag ság a , fe s té k ta r ta lm a , 
A -p ro v itam in  ta r ta lm a  az u tóérle lés u tá n  k isebb , h a m u ta r ta lm a , ny ersro st- 
ta r ta lm a  pedig  n ag y o b b , m in t az é re tte n  szed e tt te rm ésé  (B e n e d e k , 1959) 
(146. áb ra).

A fű sz e rp a p rik á t ezért m indig  bio lógiailag  é re tt  á llap o tb an  szedik . Ez 
azonban  tö b b n y ire  m égsem  egy a lkalom m al, hanem  2 3-szor ism éte lve  
tö r té n ik .

A tö b b szö ri szedés n ag y  m unkakö ltsége  m ia tt  fe lv e tő d ik  az egyszeri 
szedésre való  á tté ré s  lehetőségének  v izsg á la ta . Az egyszeri szedés te rm é ­
szetesen elsősorban ún . csokros (egy időben  érő) fa j tá k  te rm esz tése  esetén  
kézenfekvő m egoldás. N em  ilyen  je llegű  fa jtá k  te rm esz tése  esetén  sem  okoz 
azonban  az egyszeri szedés kom oly  term éscsökkenést. P osgay (1963) tö b b ­
éves szedési k ísérle te iben  a nyers te rm és az egyszeri szedés h a tá sá ra  á t la ­
gosan 8 % -k a l csökken t. E z a sú lyveszteség  részben  a tö v ö n  m a ra d t é re t t  
bogyók  szá rad ása  fo ly tán  á llt elő, te h á t  a feldo lgozásra kerü lő  te rm ésfa l 
(„ b ő r” ) s tb . m ennyiségében  m ég ekkora  csökkenés sem  m u ta tk o z ik .

Az egyszeri szedés a bogyók  fe s té k ta r ta lm á ra  is kedvezően  h a t.
B e n e d e k —Mészárosné—T asnádiné (1964) a tö v ö n  való  u tóérle lés és a 

le szed e tt á llap o tb an  v ég ze tt u tóérle lés h a tá s á t  h a so n líto tta  össze.
A tö v ö n  való  u tóérle lés és az un . k e ttő s  u tóérle lés (részben tö v ö n , részben 

leszedve) va lam ivel n agyobb  összes fe s té k ta r ta lm a t eredm ényez, m in t a 
leszedés u tá n i u tóérle lés. Az e ltérések  nem  nagyok , azonban  a tö v ö n  való  
részleges v ag y  te ljes u tóérle lés a szedések szám án ak  csö k k en tésé t és ezzel a 
te rm elési kö ltségek  csö k k en tésé t tesz i lehetővé .

A szán tó fö ldön  leszed e tt p a p rik a  bogyók, m ie lő tt a paprikafe ldo lgozó  
üzem ben ő rlem én y t kész ítenének  belő lük , hosszabb  u tóérle lési és elő­
készítési fo ly am ato n  m ennek  á t.

A p irosra  é re tte n  le szed e tt fű sze rp ap rik a  színe B en ed e k  (1959) m eg­
á llap ítá sa  sze rin t az u tóérle lés fo ly am án  m élyül, sö té teb b é  válik .

E z t a beszárad áso n  k ívü l a te rm ésfa l szá razan y ag ra  v o n a tk o z ta to tt  
fe s té k ta r ta lm á n a k  (összes k a ro tin o id ) növekedése okozza. A csípős és nem  
csípős fű sze rp ap rik a  fe s té k ta r ta lm a  a szedéskor k b . azonos, de az u tó ­
érlelés so rán  a csípős fű sze rp ap rik án á l csaknem  120% -kal, a csípősség n é l­
k ü lin é l kb . 65% -kal nő . A m ax im u m o t a csípős fű sze rp ap rik a  a szedés u tá n  
5 — 6 h é tte l, a csípősségm entes 3 —4 h é tte l éri el. E z u tá n  a fe s té k ta rta lo m  
m ár nem  v á lto z ik  (147. áb ra).

Az u tóérle lés fo lyam án  végbem enő m ásik  lényeges v á lto zás  a cukor- 
ta r ta lo m  (összes cukor) csökkenése. A csípős és a csípősségm entes fűszer- 
p a p rik a  ebben a te k in te tb e n  is e lté rően  v ise lked ik : az e lőbbi a szedéstő l 
s z á m íto tt 7 — 8 h é t m ú lv a , az u tó b b i m ár 5 — 6 h é t m ú lv a  eléri v ég ­
leges c u k o r ta r ta lm á t, am i az e redetiné l 32, ill. 2 5 % -k a l kevesebb  (148. 
áb ra).

A csípősség nélkü li fű sze rp ap rik a  g y o rsab b an  szárad , m in t a csípős 
(149. áb ra).

A fen tiek  figyelem bevételével a csípős fű sz e rp a p rik á t 7 — 8 h e ti, a csípős­
ség n é lk ü lit pedig  5 — 6 h e ti u tóérle lés u tá n  szab ad  csak feldolgozni. E nné l
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összes festék 
g/kg

k o rá b b a n  a fű sze rp ap rik a  
m inősítő  v eg y v iz sg á la tá t 
sem  szab ad  m egejten i (Be ­
n e d e k , 1959).

Az u tóérle léshez  a p a p r i­
k á t  ren d sze rin t füzérekre  
fűzik . A füzérek re  való  fe l­
fűzés tö r té n h e t m ég a te r ­
m esztő  üzem ekben , v ag y  
ped ig  az á tv e v ő  te lep en  a 
feldolgozó üzem  végzi el.

H a  elegendő m unkaerő  
áll rendelkezésre , a já n lh a tó , 
hogy  a te rm esz tő  üzem ben 
fűzzék  füzérre , m e rt ez is 
a p a p rik a te rm esz tő  üzem  
te rm elési é r té k é t növeli. 
I ly e n  ese tben  a szán tó fö ldön  
le szed e tt b o g y ó k a t o lyan  
te rü le tre  kell szá llítan i, ahol

az osztályozás és a fűzés lehető leg  m ár fe d e tt  helyen  tö r té n h e t.
A fűzés m egkezdése e lő tt a p a p r ik á t n éh án y  n ap ig  sz ik k asz tan i kell, 

m e rt csak  ezu tán  v á lik  fűzésre a lkalm assá . A p ap rik ab o g y ó k  v íz ta r ta lm á n a k  
legnagyobb  része a kocsányon  k eresz tü l páro log  el, a v ízveszteség  m érték e  
te h á t  a ko csán y  fo n n y ad ásán  figyelem m el k ísé rh e tő . A le szed e tt bogyók 
ak k o r v á ln a k  fűzhe tővé , am ikor a kocsány  m eg rán co so d o tt, és tű v e l á t ­
szú rv a  nem  rep ed  to v áb b .

A nyers fű sze rp ap rik á ra  vo n a tk o zó  M Sz 6344 sz. szab v án y  rész le tesen  
ta r ta lm a z z a  a fű sze rp ap rik a  szá rítá s i, m inőségi o sz tá ly o zási, tá ro lá s i és 
felfűzési e lő írása it.

A fűzetlen  nyers p a p r ik á t legegyszerűbben  úgy  h e ly e z h e tjü k  el, h a  azok ­
b an  a lá d á k b a n  m arad , am elyekben  a szán tó fö ld rő l b e k e rü lt az osztályozó

dcsipósségnélküli Q csípős
147. ábra:  S z a b a d b a n  t á r o l t  c s íp ő s  é s  c s í p ő s s é g  n é l k ü l i  
f ű s z e r p a p r i k a  ö s s z e s  f e s t é k t a r t a l m á n a k  n ö v e k e d é s e .
( B e n e d e k , 1 9 5 9 )

148. ábra: A  s z a b a d b a n  
t á r o l t  c s íp ő s  é s  c s íp ő s s é g  
n é l k ü l i  f ű s z e r p a p r i k a  
ö s s z e s  c u k o r t a r t a l m á ­
n a k  c s ö k k e n é s e .  ( B e n e ­
d e k , 1 9 5 9 ) □  csípés О csipósségnélkü/i
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149. ábra: A szabadban tárolt csípős és csípősség nélküli fűszerpaprika szárazanyagtartal­
m ának változása. ( B e n e d e k , 1959)

és fűző hely re . (A lá d á k  egym ásra  ra k á sa k o r  a fü lledés e lkerü lésére  legalább  
5 —8 cm üres lég té r m arad jo n  az egyes lá d á k  k ö zö tt.)

A jó l kezelt nyers á ru  a szedés u tá n  á lta lá b a n  4 — 5 n ap  a la t t  vesz ít el 
an n y i v ize t, hogy a k ocsányok  m ár kellőképpen  összefonnyadnak , de m ég 
nem  a n n y ira  szárazak , hogy  a fűző tű  fe lh a s ítan á , ill. e ltö rn én ek . A fűzésre 
á lta lá b a n  leg a lk a lm asab b ak  a b e to n  a lja z a tú  szá rító  p a jtá k .

A fűzés m inden  ese tben  v á lo g a tássa l eg y bekapcso lt m u n k a fo ly a m a t.

A  fűzésre használt fűzőtű finom an hegyezett, csiszolt, rugalmasra edzett 30— 35 cm  
hosszú, 2,6 mm vastag, 1,2 m m  lyukbűségű és 6 m m  lyukhosszúságú tű . A fűző zsinór a 
kereskedelm i forgalom ban 2/175-2/125 sz. jelzéssel szerepel.

E gy-egy fe lfűzött paprikafüzér zsinórjának hossza 2 7 0  cm. Átlagos hüvelyn agyság  
m ellett m integy 9 — 10  kg súlyú paprikahüvely kerül egy füzérre. A  régi szegedi paprika­
füzér 5 0 6  cm ( ló  láb) hosszú vo lt, és adásvételnél mérték- és értékegységként használták. 
N yers súlya a felfűzéskor 2 2 — 2 6  kg volt. Túlságos hosszúsága és 2 2 — 2 6  kg súlya m iatt 
nehezen vo lt kezelhető, ezért újabban áttértek az előbb em lített kisebb m értékegységre 
( K a r d o s , 1 9 5 4 ) .

A füzérekre fűzéssel á lta lá b a n  befejeződik  a fű sze rp ap rik a  szedése u tá n i  
m u n k a  a te rm esz tő  üzem ekben . A füzérre  fe lfű zö tt á ru t  a k ije lö lt b e v á ltó ­
helyeken  á ta d já k  a paprikafeldo lgozó  üzem nek , és a to v á b b i m u n k ák  m ár 
o t t  tö rté n n e k .

A feldolgozó üzem ekben  a m u n k ák , —  az e célra é p íte t t  ú n . fü z é rp a jtá k b a n  
tö r té n ő  u tóérle lés befejezésével — a bogyók leh ú zásáv a l, m a jd  ez t köve tően  
ú n . ,,csipedésével”  fo ly ta tó d n a k  (a füzérek  zsinó rjá ró l leh ú zzák  a b o g y ó k a t, 
e ltá v o lítjá k  a k o csán y i, a csészeleveleket és a k ö zp o n ti m a g ta r tó  ré sz t 
— a csu m át — a m ag v ak k a l eg y ü tt) . L eg a lk a lm asab b  erre  a cé lra  a p a p rik a  
akkor, h a  a bogyók v íz ta r ta lm u k n a k  m in teg y  5 0 % -á t m ár e lp á ro lo g ta ttá k .

A „csipedés”  befejezése u tá n  soron köv e tk ező  m ű v e le t a bogyók  te rm é s­
fa lán ak  fe lh aso g a tása  és ezzel egy időben  ese ten k én t a te rm ésfa l belsejében  
ta lá lh a tó  b o rd á k  (erek) e ltáv o lítá sa . E z t k ö v e tő en  k e rü l sor a szeletelésre.

A to v á b b i fo ly am a t az alapanyag teljes kiszárítása  ( fű tö tt  hely iségben), 
ez t köve tően  az a lap an y ag b ó l félterm ék készítése, ennek  a végső őrlésig való

18 Som os: A  p a p rik a 273



150. ábra: A  nagyüzem i fűszerpaprika feldolgozás m unkafolyam atának vázlata  
( K a b d o s ,  1954)



tárolása, végül pedig  az őrlés elvégzésével a fogyasztásra  kerülő p a p r ik a ­
őrlemény előállítása, a nyers őrlemény szárítása és egységesítése, m a jd  értékesí­
tése. A szedéstő l az ő rlem ény  készítésig  szükséges m u n k am o zzan a to k  á t ­
te k in th e tő k  a 150. á b rá n .

A P A P R IK A  H A JTA TÁ SA

A h a jta tá s  fogalm án  a fe d e tt  te rü le te n , te h á t  m esterségesen  szab á ly o zo tt 
k ö rn y eze ti fe lté te lek  k ö z ö tt tö rté n ő  zö ldség te rm esz tést é r tjü k .

M agyarországon a p a p rik a  h a j ta tá s  cé ljá ra  a növényházak  és a h a jta tó , 
ill. melegágyak a lka lm asak .

A haj ta tó  berendezések  fű tésére  a természetes hőforrások m eleg vize, an ag y o b b  
ip a rte lep ek  és e rőm űvek  üzem elte téséné l ke le tkező  ipari hulladékhő  (m eleg 
v íz, gőz, fü stgázok), to v á b b á  fö ldgáz  és olaj (p ak u ra ), v a la m in t szén és koksz 
v eh e tő k  figyelem be.

H a jta tá s ra  csak rö v id  ten y ész id e jű , gyorsan  fejlődő , gyengébb fényben  
is jó l k ö tő d ő  fa j tá k  a lk a lm asak . Ily en  a H atvan i, a H y, a H ajta tási zöld F x, 
később i h a jta tá s ra  a Cecei édes (S o m o s  — A n g e l i , 1962) (126. tá b lá z a t) .

126. t á b l Az a t

Növényházban hajtatott paprikafajták  éréslefolyása és terméshozama 
(B udapest 1961)

F a j t a

A szedés ideje Összesen
100 db
bogyó

átlagsúlya
kg

IV.
2 8 -3 0 .

V.
1 -1 5 .

V.
1 6 -3 1 .

VI.
1 -1 5 .

VI.
1 6 -3 0 .

db /m 2 kg/m*
db /m 2

C 6 ........................................ 37 33 28 98 3,57 3,65
Hibrid 1 ....................... 1 9 33 41 32 116 3,29 2,84
Cecei é d e s ..................... — — 29 36 30 95 3,31 3,49
H a t v a n i .......................... 4 7 35 48 50 144 2,44 1,69
T é té n y i............................ — — 59 43 50 152 3,74 2,46

Vetés: I. 15., Tűzd.: II. 13, K iült.: IV. 1-én.

A p a p rik a  h a jta tá s á v a l  je len tő s  m érték b en  h o sszab b íth a tó  a friss é tkezési 
p a p rik a  fogyasz tási idénye. A C -v itam in b an  gazdag , értékes é tkezési p a p ­
r ik a  m ár áp rilis tó l kezdve fo g y asz th a tó , a késő őszi h a jta tá s  pedig  egészen 
decem ber végéig , ja n u á r  közepéig  leh e tő v é  tesz i fo g y asz tá sá t. I ly  m ódon 
te h á t  M agyarországon alig 2 — 3 h ó n a p ra  zsugorodik  az az időszak , am ikor 
friss é tkezési p a p rik a  n incs.

NÖ V ÉN Y H Á ZI TERM ESZTÉS

A n ö v én y h áz i h a jta tá s n a k  elsősorban  a hűvösebb  é g h a jla tú , hideg te lű  
v id ék ek en  v a n  je len tősége , ahol az erős é jje li lehű lések  m ia tt  a n ö v én y ­
h ázak  belső lég te rének  m egfelelő hőfokon való  ta r tá s a  — a nag y o b b  belső
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151. ábra: Szaporítóház  
hasznosítása paprikahaj­
tással

lég té r m ia tt  lényegesen kö n n y eb b , m in t az egészen kis lé g te rű  h a jta tó  
ág y ak b an .

A n ö v én y h ázak  ép ítési kö ltsége jó v a l n ag y o b b , m in t a h a j ta tó  ágyaké 
és e m ia tt az am ortizác ió  n agyobb  összeggel te rh e li a h a jta tá s  ö nkö ltségét 
is. A m u n k ak ö ltség  ezzel szem ben a n ö v én y h ázak b an  k isebb , m e rt a ta la j­
előkészítési, ültetési és növényápolási m u n k ák , to v á b b á  a szedés m inden  e se t­
ben  könnyebben  és gyorsabban  végezhető  o lyan  h a j ta tó  berendezések  a la t t ,

152. ábra: Paprikahaj tatás növényházban
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ahol az álló te s th e ly z e tű  m ozgás lehetősége b iz to s ítv a  v a n . U gyancsak  
jo b b  lehetőség  ny ílik  a kézierő  p ó tlá sá ra  szolgáló kü lönböző  m unkagépek  
fe lh aszn á lására  is a nagyobb  belső lég te rű  h a j ta tó  h áz a k b a n , m in t a m eleg­
ág y ak b an . E z é rt végső soron — n éh án y  különleges ese ttő l e ltek in tv e  
a n ö v én y h áz i p a p r ik a h a jta tá s  ígérkezik  a leggazd aság o sab b n ak  (152. áb ra).

A p a p r ik a h a jta tá s  cé ljá ra  á lta lá b a n  nincs szükség különleges ép ítésű  és 
belső berendezésű  n ö v én y h ázak ra . Az un iverzális  h aszn o sítá sú  zö ldséghaj­
ta tó  h á zak  erre is jó l h a szn á lh a tó k . A ho llan d ia i V en lo -típus, to v á b b á  az 
N D K -b an  g y á r to t t  N-055 típ u s , v a la m in t a M agyarországon gyorsan  t e r ­
jed ő  m elegágyi ab lak o k k a l fe d e tt, ú n . gyulai h a jta tó h á z - típ u s  egyform án  
a lk a lm asn ak  m o n d h a tó  erre a célra.

A  növényváliás sorrendje

A n ö vényház i p a p rik a  h a jta tá s  eredm ényessége és jövedelm e n a g y m é rté k ­
ben  függ a h aszn á la to s  n ö v én y v á ltá s i so rren d tő l. Az egyes h a j ta tá s ra  kerü lő  
zöldségfélék e g y m á su tá n já t o lyan  m ódon kell összeállítan i, hogy  a n ö v én y ­
ház az év fo lyam án  m inél hosszabb  időn  á t  m egfelelően ki legyen  haszná lva .

M agyar v iszonyok  k ö z ö tt jó n a k  b iz o n y u ltak  azok a c so p o rto sítások , 
am elyeknél a p a p rik a p a lá n tá k  n ö v én y h áz i ü lte té se  e lő tt kevesebb  m eleget 
k ív án ó  zöldségfélék: sa lá ta , k a ra láb é , hónapos re te k  k e rü lte k  h a jta tá s ra . 
A h a jta tó h á z b a n  p a lá n ta  is nev e lh e tő , a p a p rik a  k iü lte tésé ig .

Az e m líte tt e lővetem ények  o lyan  id ő p o n tb a n  ii lte th e tő k  csak  a h a j ta tó ­
h ázb a , hogy  é rték es íté sü k  m árcius első felében befe jeződ jék .

A p a p rik a  részére á lta lá b a n  m árcius közepétő l jú n iu s ig  szükséges a n ö v é n y ­
ház i te rü le t. Ősszel, a n y á ri m eleg csökkenése u tá n  (szep tem b ertő l ja n u á r  
közepéig) pedig  a csiperkegom ba te rm esz tésével h a szn o síth a tó k  jö v ed e lm e­
zően a n ö v én y h ázak  ( S o m o s , 1961) (127. tá b lá z a t) .

153. ábra: Hidropó- 
niás paprikahajtatás



154. ábra: Talaj nél­
kül hajta to tt papri­
ka növényházban

Az em líte ttek en  k ív ü l te rm észetesen  egyéb n ö v én y ek  sz in tén  b e á llíth a ­
tó k  a n ö v én y v á ltá s i so rrendbe, és az egyes kö rze tek , to v á b b á  üzem ek kü lö n ­
leges követe lm ényei ugyan csak  szükségessé te h e tn e k  bizonyos m ó d o sításo k a t.

A n övényházi p ap rik a  tápanyaggal való ellátása a szabadföldi termesztés­
nél ismertetett elvek szerint történik. Az a té n y , hogy a n ö v én y h ázak  ta la já t
á lta lá b a n  3 —4 év en k én t k icseré­
lik , sok te k in te tb e n  m ódo sítja  a 
trá g y á z á s i m ódszer k ia la k ítá sá t. 
Az u tó b b i évek ta p a s z ta la ta i  a la p ­
já n , és te k in te tte l  a rra , hogy a 
n ö v én y h ázak b an  a p ihenési id ő ­
szak , a n ö v én y h ázak  üresen  állása 
a n y á ri m eleg időszak ra  esik, a 
sz e rv es trág y ázás t ebben  az időben 
a ján la to s  elvégezni. A m ásod ik  id ő ­
p o n t a té li h a j ta tá s i  id é n y k e z d e te  
e lő tt leh e t. A sze rv estrág y a  h asz ­
n á la tá n a k  je len tősége  jó  m inőségű, 
szerkezetes n ö v ényház i ta la jo n  
k isebb . A szükséges tá p a n y a g  u tá n ­
p ó tlá sá ra  ilyen  ese tben  főleg m ű ­
trá g y á k a t  h aszn á ln ak .

A  ta la j előkészítő m un ká k  leg fon ­
to sab b  része a ta la j kellő  m élységű 
fo rg a tása . T ö m ő d ö tt, kevés lev e ­
gő jű  ta la jb a n  a p a p rik a  gyökérzete  
lassan  fejlőd ik , és ez a te rm ésh o ­
zam  csökken tésén  k ívü l je len tősen  
h á t r á l ta t ja  a szedési id én y  kezde­
té t  is (153, 154. áb ra).

155. ábra: Sólerakódás tápoldatban h ajtatott 
paprika szárán
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156. ábra: Levélhullás és 
sókrakódás nem  m egfele­
lő összetételű tápoldat­
ban hajtatott paprikán

127. TÁBLÁZAT

A  paprikahajtó növényházak kihasználásának néhány lehetősége

Válto­
za t Növény

Az ültetés 
ideje

A szedés 
befejezése

Összes
költség

Termelési
érték

Tiszta
jövedelem

100 Ft 
költségre

eső
termelési

érték

A
kihasz­
nálás

mértéke
%

F t/m 2

í . Paprika 189,61 173,53 - 1 6 ,0 8 9 2 , -

2 . Gomba
(kétszintes) IX . 1.

I. 20. 
III. 18.

I. 18. 
III. 6 . 

VII. 1.

131,73
76,26

113,24

288,—
62,10

173,53

156,27
- 1 4 ,1 6

60,29

218,63
81,—

153,24Paprika ............

321,23 523,63 202,40 163,— 120

3. VIII. 20. 
X II. 21. 

IV. 8 .

X II. 20. 
IV. 6 . 

VII. 1.

122.73 
125,60
103.74

288,—
288,—
173,53

165,27
162,40

69,79

234,66
229,29
167,27Paprika ............

352,07 749,53 397,46 212,89 148

4. IX . 1. 
II. 1.
II. 20.
III. 18.

I. 25.
II. 18.
III. 8 . 

VII. 1.

137,48
54,81
54,44

115,36

288,—
1 0 0 ,—
1 0 0 ,—
173,53

150,52
45,19
45,56
58,17

209,49
182,44
183,68
150,42

Cikória I.

362,09 661,53 299,44 182,70 118

Megjegyzés: Gombánál az ü ltetés helyett telepítés, a cikóriánál a hajtatás kezdete értendő
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Ú ja b b a n  egyes helyeken  ta lá lk o z u n k  a zöldségfélék ún. hidropóniás ter­
mesztésével. I t t  a trá g y á z á s  és ta la je lő k ész ítés  m u n k á i te lje sen  m ásk én t 
a lak u ln ak . E lm a ra d  a sze rv estrág y ázás, a tá p a n y a g e llá tá s  te ljes  m érték b en  
m ű trá g y á k k a l tö r té n ik , a ta la j előkészítés pedig  csupán  a gyökerek  rögz í­
té sé re  h a sz n á lt közeg (kavics, kőzúzalék , s te ril hom ok) fe rtő tlen íté séb ő l áll. 
A h id ro p ó n iás  te rm esz tés  m ég nagyobb  szak é rte lm e t és gondosságot k ív án , 
m in t a hag y o m án y o s te rm esz tési e ljá rás . A nem  m egfelelő összeté te lű  
v ag y  h e ly te len ü l adag o lt tá p o ld a t  tö n k re te h e ti az egész n ö v én y á llo m án y t 
(155., 156. áb ra).

Vetés és palántanevelés

A jövedelm ező  n ö v én y h áz i p a p r ik a h a jta tá s  egyik  lényeges fe lté te le , hogy  
a m ag o t m egfelelő id ő p o n tb an  vessük  el. M agyarországon általában decem­
ber végénél korábbi magvetés nem  ajánlható, ha  n incs lehetőség  a rra , hogy a 
té li  gyenge te rm észe tes  fé n y t p ó tm eg v ilág ítá ssa l egészítsük  ki. F e b ru á r  
végéig a v irág o k  m egfelelő kö tődéséhez a te rm észe tes fény  nem  elegendő.

A p a lá n tá k a t  1 —2-szeri tűzdeléssel, tá p k o c k á b a n  nevelik , a tűzdelésrc  
legm egfelelőbbek  a té li időszakban  a szikleveles és 2 lom bleveles p a lá n tá k .

A K erté sz e ti és Szőlészeti F ő isko lán  v ég ze tt k ísé rle te in k b en  a z t ta p a s z ­
ta l tu k , hogy s te ril ho m o k b an , tá p o ld a tta l  is jó  m inőségű p a lá n tá k  n ev e l­
h e tő k , a hagyom ányos nevelési m ódnál lényegesen  olcsóbban .

A z  első tüzdelés 5 x 5 , a m ásodik  (3—4 h é tte l később) 7 x 7  cm-re történik.
A h a j ta to t t  p a p rik a  tenyészterületének megválasztásához ú tm u ta tá s t  n y ú j t ­

h a t  a Cecei édes fa jtá v a l v ég ze tt k ísé rle tü n k  (S omos A n g e l i , 1956).
Az e m líte tt fa j ta  szám ára  a 30 X 30 cm-es ü lte té s i táv o lság  v o lt a legm eg­

felelőbb, am i 2 szá lával ü lte tv e  -  m 2-k én t 20 tő n e k  felel m eg. Más f a j­
tá k  igénye term észe tesen  e ttő l e ltérő  leh e t.

A fészk en k én ti 2 szálas ü lte té s  e lőnyösebb, m in t az egyszálas. K om oly  
k ö ltsé g tö b b le te t nem  je le n t, m e rt a p a lá n tá k a t  k e tte sév e l tű zd e lik  is, s így  
a k é tszá las  ü lte té sh ez  szükséges kétszeres p a lá n ta  m ennyiség  a p a lá n ta n e v e ­
lés id ő szak áb an  nem  foglal el nagyobb  ü v eg fe lü le te t.

A p a lá n tá k a t  m árcius fo lyam án , fe jle tt  b im bós á llap o tb an  ü lte t jü k  á llandó  
h e ly ü k re . Ü lte tés  e lő tt o lyan  je llegű  edzés, m in t a szabadfö ld i te rm e sz té s ­
nél, nem szükséges, m e rt a f ia ta l  n ö v én y ek  to v á b b ra  is v é d e tt  k ö rn y eze tb en  
m arad n ak .

Ápolás

A n ö v én y h áz i p ap rik a te rm esz té s  so rán  so rra  kerü lő  ápolási m u n k á k  célja  
sz in tén  az egyes é le ttén y ező k  (hő, fény , víz, tá p a n y a g )  irá n t  tá m a s z to tt  igény 
b iz to s ítá sa , to v á b b á  a kü lönféle  betegségek  és k á rte v ő k  m egjelenésének m eg­
előzése és esetleges fellépése esetén  a k á r té te l  m ielőbbi lo kalizá lása  és m eg­
szün te tése .

Az egyes é le ttén y ező k  irá n ti  igények  rész le tesebb  v izsg á la ta  so rán  m eg­
á lla p íth a tó , hogy a m egfelelő fejlődéshez szükséges 20° C-os h ő m érsék le t,
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m in t alsó h a tá r , a lehetőség  sze rin t a fejlődés k ezd e té tő l m indvég ig  b iz to ­
s ítv a  legyen . Az éjjeli nyugalom  id ő szak áb an , am ikor a fén y h ián y  m ia tt  
n incs asszim iláció , a 2 — 3° C-kal k isebb  m eleget is k árosodás n é lk ü l elviseli.

A fén y ig én y t v iszo n y a in k  k ö z ö tt á lta lá b a n  csak a te rm észe tes  n ap fén y  elé­
g íti k i. P ó tv ilá g ítá s  h a sz n á la ta  az elek trom os á ram  d rág a  v o lta  m ia tt  egye­
lő re  nem  célszerű. A p a p rik a  fény igényének  m eg h a tá ro zásá ra  és a p ó tv ilá ­
g ítássa l e lé rh e tő  fejlődési idő  m egröv id ítésre  v o n a tk o zó  tan szék i k ísérle­
te in k  so rán  B alázs (1963) a z t ta p a s z ta l ta , hogy  a hosszabb  ideig  fénykeze lt 
n ö v én y ek  g y o rsab b an  fe jlő d tek , a b im bók , ille tv e  v irág o k  m egjelenése a 
keléstő l sz á m ítv a  128. tá b lá z a t  sze rin t a lak u lt.

128. TÁBLÁZAT

Fénykezelés hatása a pa p rik a  fejlődésére 
(B udapest 1961— 62)
Fajta: Cecei édes

K e z e l é s

A keléstől

a bimbó I a virág

megjelenéséig 
eltelt napok száma

1. k o n tro ll.................................................................................................... 7 0 9 6

2 . 2  hétig (X II. 2 9 —I. 1 1 .)  nappal kezelt .............................. — 8 7

3 . 4  hétig (X II. 2 9 —I. 2 5 . )  nappal kezelt .............................. 3 8 7 7
4 . 6  hétig (XII. 2 9 -  II. 8 .)  nappal kezelt . . . .  .................. 3 6 6 8
5 . 8  hétig (X II. 2 9 —II. 2 2 .)  nappal kezelt .............................. 3 6 5 9
6 .  2  hétig (X II. 2 9 — 1. 1 1 .)  éjjel kezelt ................................... — 7 5
7 . 4  hétig (XII. 2 9 —I. 2 5 .)  éjjel kezelt ................................... 31 7 5
8 . 6  hétig (XII. 2 9 —II. 8 .)  éjjel k e z e l t ..................................... 31 5 9

9 . 8  hétig (X II. 2 9 - 1 1 .  2 2 .)  éjjel k e z e l t ..................................... 31 5 2

— =  a kiültetéskor m ég nem  volt bimbó

A v irág zásk o r a k o n tro ll és a 8 he tes kezelés k ö z ö tt 37 — 44 n ap  eltérés 
m u ta tk o z o tt , a bogyók  gazdaság i é re ttség i fo k á n a k  elérésekor ez m ár alig 
v o lt szám ottevő .

A v izsg á la t eredm ényei te h á t  a z t m u ta t tá k , hogy  a té li id ő szak b an  p ó t­
m egv ilág ítássa l b im bós, ill. v irágzó  korig  fe ln ev e lt p a lá n tá k  a to v á b b ia k ­
b a n  is fényszegény  id ő szak b an  nem  fe jlesz tenek  k o rá b b a n  te rm é s t, m in t a 
p ó tfén y  n é lk ü l nev e ltek . A pó tm eg v ilág ítás  a p a p r ik a p a lá n ta  nevelésénél 
h a szn á lh a tó  eredm ényesen , h a  a későbbi id ő szak b an  a to v á b b i fejlődéshez 
szükséges fény  m ár n ap fén y  a la k já b a n  a n ö v én y ek  rendelkezésére  áll. 
E z M agyarországon m árcius m ásod ik  felében k ö v e tk ez ik  be. A szakaszos 
v e té s i k ísé rle tek  eredm ényei az t m u ta t tá k , hogy  a p a lán tan ev e lé s  során 
h a sz n á lt pó tm eg v ilág ítás  leh e tő v é  tesz i a decem ber végi m agvetés h e ly e tt 
a feb ru á r első felében v ég ze tt m ag v e tést. (Ilyen  m ódon a p a lán tan ev e lés  
ide je  4 — 6 h é tte l m egröv idü l, és ez je len tő s  m érték b en  csökken ti a fű tés 
és az am ortizác ió  kö ltségeit.)
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A leg k o ráb b an  szedhető  bogyók  fe b ru á r 1-i m agvetésbő l szárm azó  n a p i 
12 órás p ó tm eg v ilág ítá sb an  részesü lt n övényeken  fe jlő d tek  (129. tá b lá z a t) .

A p ó tm eg v ilág ítás i k ísé rle tek  so rán  az is b eb izo n y o so d o tt, hogy  a m eg­
v ilág ítás  id ő ta r ta m a  nagyobb  h a tá ssa l v an  a fejlődés ü tem ére , m in t a m eg­
v ilág ításhoz  h a sz n á lt fény  erőssége.

129. TÁBLÁZAT

Fénykezelés hatása a paprika  terméshozamára növényházban 
(B udapest 1962)
Fajta: Cecei édes

j e
Fény kezelés 

kezdete

Napi
fénykezelés

ta rtam a
össze­

senE g y s é g
V. V. V. V. VI. VI. VI. VI. V II. VII.
n . 18. 25. 31. 7. 14. 21. 28. 5. 12.

i i . í. 8 óra d b 3 7 9 9 10 20 29 17 13 117
% — 3 6 8 8 9 17 25 15 i i 100

i i . í . 12 óra d b 1 3 8 8 9 11 21 21 14 14 111
О /
/ о 1 3 7 7 8 10 19 19 13 13 100

i i . í . fénykezelés d b — — 7 4 15 17 22 30 20 19 134
nélkül 0 /

/0 — — 5 3 11 13 16 22 15 14 100

II. 15. 8 óra d b — 3 8 6 10 15 24 25 15 15 121

% — 2 7 5 8 12 20 21 12 12 100

II. 15. 12  óra d b — 2 6 5 11 12 22 27 15 18 118
0/
/ 0 — 2 5 4 9 10 19 23 13 15 100

II. 15. fénykezelés d b — — 5 6 18 18 22 29 25 26 149
nélkül 0 //0 3 4 12 12 15 19 17 17 100

A február második dekádjában végzett m agvetés esetén a keléstől szá­
m ítva  4 — 5 héten át szükséges a pótm egvilágítás. íg y  március végén állandó 
helyre ü ltethető  bimbós palánták nevelhetők, am elyek a fénykezelés befeje­
zése után zavartalanul fejlődnek tovább, m ivel abban az időben már ele­
gendő term észetes fényt kapnak (B alázs, 1963).

Az öntözés je len tősége  a p a p r ik a h a jta tá s b a n  n ag y o b b , m in t a szab ad ­
földi te rm esz tésb en , m ert i t t  a te rm észe tes  csapadékbó l sem m i sem ju t  a 
ta la jb a .

A szám ításb a  v eh e tő  ön tözési m ódok közül a legolcsóbb a b a rázd ás ö n tö ­
zés. A p a p rik a  fejlődéséhez szükséges n ag y  m enny iségű  víz így  ju t ta th a tó  
el v iszony lag  a leggazdaságosabban  és leg gyorsabban  a növényekhez .

Az ápolási id ő szakban  a tá p a n y ag b iz to s ítá sh o z  h a sz n á lt fe jtrágya  össze­
té te lé re  nézve i t t  is a szán tó fö ld i te rm esz tésrő l szóló részben  a fe jtrá g y á ­
zásnál is m e r te te tt  elvek érvényesek . A trá g y a  ö ssze té te lének  m egfelelő idő­
szakonkénti változtatása  c sö k k en th e ti a k ö ltségeke t.

Egyes tá p a n y a g o k  h a tá sá n a k  ta n u lm á n y o z á sa  so rán  az t ta p a sz ta ltu k , 
hogy  a m agnézium  je len tős m érték b en  seg íti a p a p rik a  fe jlődését, a v irágok  
jo b b  k ö tő d ésé t és a bogyók  fe jlődését eg y a rá n t. E z é rt a kevés m agnéziu-
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m o t  t a r t a l m a z ó  t a l a j o k o n  i n d o k o l t n a k  l á t s z i k  a  3 a l a p - h a t ó a n y a g o t  t a r t a l ­
m a z ó  m ű t r á g y á n  k í v ü l  a  m a g n é z i u m  a d a g o l á s a  is.

A p a p rik a  n övényházi h a jta tá s á b a n  az e lm o n d o ttak o n  k ív ü l je len tősége 
v an  a szénd iox idnak  is, m in t trá g y a a n y a g n ak . A K erté sz e ti és Szőlészeti 
Fő iskola  Z ö ldség term eléstan i T anszékén  v ég ze tt k ísé rle te in k  so rán  a z t ta p a s z ­
ta l tu k , hogy  a levegő C 0 2 ta r ta lm á n a k  5 10-szeresre való  növelésével 
a  n ö v én y ek  fejlődési ü tem e  és a zöld á llap o tb an  h aszn o síth a tó  p ap rik a  
m ennyisége n ag y m érték b en  fo kozha tó . A C 0 2 h a sz n á la ta  a p a p rik a  n ö v én y ­
házi h a jta tá s á b a n  üzem i m érték b en  is je len tős.

A növényvédelm i m u n k ák  k ö z ö tt különösen  fon tos a p a p rik a  h a j ta tá s á ­
b an  a levéltetvek és a takácsatkák  fellépésének és e lszap o ro d ásán ak  m eg­
ak ad á ly o zása . A tö b b i be tegség  és k á r te v ő  m egjelenésnek  valószínűsége 
a  szán tó fö ldön  te rm e sz te tt p a p rik á n á l ta p a s z ta l t  e lőfordulással azonosnak  
m o n d h a tó .

A p ap rik a  n ö v én y h áz i h a jta tá s á n á l  — főleg sű rű n  la k o tt  övezetben  — fe l­
v e tő d ik  a ta la j né lkü li h a j ta tá s  bevezetésének  lehetősége. A n ö v én y h ázak  
3 év en k én t szükséges ta la jc se ré jén ek  költségei (1 k h  a la p te rü le tre  szám ítv a  
6000 m 3 ta la j cseréje) n ag y m érték b en  d rá g ítjá k  a h a j ta tá s t .  A n ö v én y h ázak ­
b an  szükséges jő  m inőségű föld beszerzése m ind  n ag y o b b  nehézségekbe 
ü tk ö z ik , és azonk ívü l a nagyobb  táv o lság ra  tö r té n ő  szá llítás költsége is 
növeli a n ö v én y h áz i ta la jc se réb ő l adódó k ö ltségeke t.

A K erté sze ti és Szőlészeti Fő iskola  Z ö ldség term eléstan i T anszékén  1959 
ó ta  tan u lm án y o zzu k  a kavicsközegben  tá p o ld a tta l  tö r té n ő  p a p rik a h a j ta tá s  
lehe tőségé t. E dd ig i v iz sg á la ta in k  során  az t ta p a s z ta ltu k , hogy  2 — 5 m m  
á tm é rő jű  k av icsb an , am elynek  h ézag té rfo g a ta  4 1 % , té rfo g a tsú ly a  1,53 kg, 
v íz ta r tó  képessége 4 sú ly  %  körü l v o lt, e redm ényesen  h a j ta th a tó  az é tk e ­
zési p ap rik a .

A p a p r ik a  h a j t a t á s á r a  a lk a lm a s  t á p o ld a t  k e resé se  so rá n  (So m o s— S o v á n y , 1963) leg ­
jo b b n a k  t a lá l tu k  az  a lá b b i  ö s s z e té te lű  t á p o ld a to t  (100 l i te r  v íz re ):

pétisó 100 g
szuperfoszfát 116 g
kénsavas káli 146 g
m agnézium szulfát 12 g
vasszulfát 1,4 g
m angánszulfát 0 ,2 g
bórax 0,17 g
cinkszulfát 0,08 g
rézszulfát 0,06 g-

A fen ti tá p o ld a tb a n  a n övények  k ifo g ásta lan u l fe jlő d tek  és te rm é sh o z a ­
m uk  is nag y o b b  v o lt a szokásos m elegágyi fö ldben  fe jlő d ö tt növényekénél 
(S o m o s—S o v á n y , 1963) (130. tá b lá z a t) .

E gy  n ö vény  a tenyészidőszak  fo lyam án  á tlag o san  17 — 21 lite r  tá p o ld a to t 
h a sz n á lt fel. 1 kg  p ap rik a  te rm és e lőállításához pedig  78 l i te r t  h a szn á ltak  
fel a növények .

A kavicson  k ívü l egyéb rögzítő  any ag o k  is (ste ril hom ok, kőzúzalék  s tb .)  
fe lh a szn á lh a tó k  a táp o ld a to s  term esz tés  céljára .

A tá p o ld a to s  term esz tés  v ilágszerte  te r je d , és m a  m ár n agy  iro d a lm a  v an . 
Ily en  te rm esz téshez  a n ö v én y h ázak  b e lse jé t a tá p o ld a t  szá llítá sá ra  és tá ro ­
lá sá ra  a lkalm as m ódon kell k iképezni.
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130. T Á B L Á Z A T

Tápoldattal és melegágyi fö ldben hajtatott p a p rika  term éshozam ának összehasonlítása

10 tőről szedett term és (halmozott adatok)
Bogyó

átlagsúlyKezelés У. 16-ig 
db

V. 30-ig
a tenyészidő végéig

db
db k g

g

„T étényi” fajta, 1960

T á p o ld a tta l....................................... 31 66 127 2,34 18,04
Melegágyi fö ld b e n .......................... 24 50 80 1,32 14,5

„Cecei édes” fajta, 1961

T á p o ld a tta l....................................... 15 45 82 2,15 26,2
Melegágyi földben ....................... .. 15 29 64 2,22 25,0

M ELEGÁGYI TERM ESZTÉS

M agyarországon a ta v a sz i id ő szak b an  á lta lán o san  e lte r je d t a p ap rik a  
m elegágyi h a jta tá s a . E rre  a célra főleg ú n . ik er (holland) á g y a k a t h a szn á l­
n ak  (157., 158., 159. áb ra).

157. ábra: Előre gyártott elem ekből összerakható hollandágy. (Somos—A n g e l i, 1962)
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158. ábra: Meleg vízzel 
fű tö tt, előre gyártott 
elem ekből összerakható 
hollandágy fűtőcsövei­
nek elhelyezése. (S o m o s  
— A n g e l i , 1 9 6 2 )

O = o d a v e z e ti  csövek #  visszavezeti csövek

Ú ja b b a n  e lő térbe  k e rü lt  az egyszerűbb  k iv ite lű , m elegágyi ab lak  h e ly e tt  
m ű an y ag fó liáv a l ta k a r t  ág y ak b an  való  h a jta tá s  is. A m ű anyagfó lia -ágya- 
k a t  a ta la j felszínére fe k te te t t  c ső h á ló za tta l fű tik  (162. áb ra ).

K ísé rle te in k b en  a p a p rik a  és a p arad icso m  ak k o r fe jlő d ö tt a legkedvezőb­
ben , am ikor a m eleg ítőcsövek  k ö z ö tti táv o lság  60 cm  v o lt. A ta la jfű té sse l

131. TÁBLÁZAT

A  paprikahajtalás bevételeinek alakulása m űanyagfólia alatt és melegített talajon  
(A kontroll bevételét 100-nak véve)

Bruttó
K ez e lé s bevétel

/о

Takaratlan, nem m elegített (kontroll) .................................................... 100

Takart, m elegített, 60 cm fűtőcső távolság ................................... 322
90 ,, ,, ................................... 212

120  ,, „ ................................... 186
Takaratlan, m elegített 60 cm fűtőcsőtávolság ............................ 157

90 ,. „ ............................ 103
120  „ ., ............................ 118

Takart, nem m elegített ............................................................................. 126

•  o d a v e z e tő  cső O v is s z a v e z e tő  csó  к  - k a z á n

159. ábra: K ü lö n  s z a b á ­
ly o z h a tó  t a l a j -  é s  l é g t é r f ű ­
té s s e l  e l l á t o t t  h o l l a n d á g y  
k e r e s z tm e t s z e t e .  (C r o b o - 
c z e k , 1958)
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160. ábra: P a p r ik a h a j t a tá s  ik e rá g y b a n

k o m b in á lt fó lia ta k a rá s  h a tá sá ra  a szabadfö ld i k o n tro lihoz  v iszo n y ítv a  tö b b  
m in t három szoros b ru t tó  b e v é te lt é r tü n k  el m 2-kén t.

A k ísé rle tb ő l az is k i tű n t , hogy fó lia tak a ró  nélkü l, csupán  a ta la j m elegí­
té sév e l is 5 0 % -k ai n agyobb  b ru t tó  b ev é te l é rh e tő  el 60 cm -es fű tő cső tá - 
volság  esetén  ( S o m o s  — F i l i u s , 1961) (131. tá b lá z a t) .

A h a jta tó á g y a k  ép ítési kö ltsége k isebb  a m elegágyi a b lak o k k a l fe d e tt 
n ö v én y h ázak én á l. E z é rt an n a k  ellenére, hogy a b en n ü k  e lh e ly eze tt n ö v én y ek

161. ábra: Paprikahaj­
tatás egysoros meleg 
ágyban



162. ábra: Paprikahaj ta ­
tásra alkalm as m űanyag- 
fólia-ágy vázlata

3,00 m

Q20m

kezelése az egészen kicsi belső lég té r m ia tt  sokkal k ö rü lm ényesebb , m in t 
a n ö v én y h ázak b an  ( i t t  a kezelés a lk a lm áv a l a ta k a ró  a b la k o k a t, a fó lia ­
ta k a ró t  az ág yak ró l el kell tá v o líta n i, m a jd  a kezelés befejezése u tá n  ism é t 
v isszahelyezn i), a k isebb  ép ítési és ennek  m egfelelően a k isebb  am ortizác iós 
kö ltségek  m ia tt  mégis m ind  ez ideig ép íté sü k  g y o rsab b an  te r je d t , m in t a 
növ én y h ázak é.

T a la j előkészítés és trágyázás

Az e m líte tt m u n k á k  a n ö v én y h áz i h a jta tá s n á l  ism e r te te t t  irán y e lv ek  
sze rin t végzendők.

A  növényváltás sorrendje

M agyar v iszonyok  k ö z ö tt az eddigi te rm esz tés i ta p a s z ta la to k  a la p já t  
az o lyan  m egoldás b izo n y u lt jó n a k , am ikor a p a p rik a  h a j ta tá s ra  szán t 
ág y ak b an  a p a p r ik a p a lá n tá k  k iü lte té se  e lő tt a kevesebb  m eleget k ív án ó  
zöldségfélék h a jta tá s á v a l  és p a lán tan ev e lésév e l kezdőd ik  a té l  végi, ta v a sz i 
h aszn o sítá s , és ez t köve tően  k e rü l sor a p a p rik a  p a lá n tá k  k iü lte té sé re .

Jó  e lőve tem énynek  b izo n y u lt a fe b ru á r  m ásod ik  felében ü l te te t t  fejes s a ­
lá ta ,  am ely  m árcius végére m ár szedhe tő , to v á b b á  az u g y an csak  fe b ru á r 
közepe tá já n  v e te t t  hónapos re te k , am ely  legkésőbb április elején  sz in tén  
é rték esíté sre  kerü l.

A ja n u á r  közepén sz a p o ríto tt és m árcius e lején  m eleg ág y ak b a  ü l te te t t  
k a ra lá b é p a lá n tá k b ó l csak április  végén, m ájus elején  lesz e la d h a tó  te rm é n y  
és e m ia tt  ezek u tá n  csak m ájus közepén  ü lte th e tő k  a p a p r ik a p a lá n tá k  az 
ág y ak b a . E b b en  az ese tben  csak a szabad fö ld i k o ra i p a p rik á v a l egy időben  
n y e rh e tő  é rték esítésre  a lka lm as friss p ap ik a .

Ősszel a h a j ta tó  ág y ak b an  ism ét fe je ssa lá ta  és csiperkegom ba te rm e sz t­
h e tő  ( S o m o s ,  1 9 6 1 )  ( 1 3 2 .  tá b lá z a t) .

A m ennyiben  az üzem  d ísznövények  term esz tésév el is foglalkozik , k rizan - 
tém u m  v ag y  egyéb cserepes v irág o k  elhelyezésével h a sz n o s íth a tó k  a t e r ­
m esztő  ágyak .

A felso ro lt lehetőségeken  k ív ü l m ég sok egyéb m egoldás is lehetséges, 
és i t t  is legcélszerűbb  ü zem en k én t és e se ten k én t a zö ldség term esztő
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üzem  eg y ü tte s  te rm esz tési fe lad a ­
tá n a k  a lap u lv é te lév el k ia la k íta n i a 
lega lk a lm asab b  n ö v én y v á ltá s i so r­
ren d e t.

R égebben  — főleg a gyulai k ö r­
ze tben  á lta lán o san  h a sz n á ltá k  a 
p a p r ik á t köztes n ö v én y n ek  az 
u b o rk a h a jta tó  ág y ak b an . E z  a m eg­
oldás nem  b izo n y u lt gazdaságos­
n ak , a n n ak  ellenére, hogy a h a j ­
ta tó  ág y ak  te rü le te  így  lá tszó lag  
jo b b a n  k ih aszn á lh a tó . Az u b o rk a  és 
a p ap rik a  e ltérő  igényei m ia tt  a p a p ­
rik a  fejlődésének  o p tim ális  fe lté ­
te le i nem  b iz to s íth a tó k  o lyan  jó l, 
m in t a csak tis z tá n  p a p rik á v a l b eü l­
t e t e t t  m elegágyakban .

Vetés és palántanevelés

163. ábra: Egyszerű, házilag készíthető föld 
kockaprés

A v e té s t m egelőző m agkezelé­
sekre a n ö v én y h áz i h a jta tá s n á l  
m o n d o tta k  i t t  is é rvényesek .

A m agvetés id ő p o n tjá u l M agyar- 
országon a f e b r u á r i  —15 k ö z ti id ő ­
szak  a já n lh a tó .

A m ag o t lehető leg  szap o rító  lá d á k b a  vessük , m ert így a kelésig  és ez t k ö ­
vető en  a tűzdelésig  je len tő s  te rü le t ta k a r í th a tó  m eg (a lá d á k b a n  5 cm  sor- 
és k b . 1 cm tő tá v o lsá g ra  k e rü l­
jen ek  a m ag v ak ; a m ag v e tést 
0,5 cm v as tag o n  jó  m inőségű 
m elegágyi fö lddel ta k a r ju k ) .

A m elegágyi h a jta tá s  cél­
já ra  sz in tén  kétszeri p a lá n ta -  
tűzdelés szükséges. Az első 
tűzdelés egészen f ia ta l  k o rb an  
(szik- és első lom bleveles) tö r- 
té n jé k 5  X 5 cm táv o lság ra . F e b ­
ru á r  végétő l m ár m elegágyba 
leh e t tűzd e ln i.

2 — 3 lom bleveles k o rb an  ese­
dékes a m ásod ik  tűzdelés, 
am ely  tá p k o c k á b a  (fö ldkocka, 
gyepkocka, fó lia töm lő) k erü l.
A táp k o c k á k  m é re ta rá n y á t t e ­
k in tv e  8 x 8 ,  esetleg 10x10  ern­
es nagyság  b izo n y u lt leg jobb  164 ábra. 
n ak . gép

„Erdprinz” földkockakészítő és tűzdelő
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165. ábra: Az ,,Erd- 
prinz” gép m unka köz­
ben. A tűzdelésre alkal­
m as palánta köré pré­
seli a földet

O lyan  ese tben , am ikor az első tűzde lés az e m líte tt tá v o lsá g n á l n agyobb  
té rá llá s ra  tö r té n t  ( 8 x 5  8 x 8  cm ), esetleg  e lm a ra d h a t a m ásod ik  tű zd e lés ,
de az ilyen  p a p r ik á t k o rán  kell á llan d ó  he ly re  ü lte tn i.

A m elegágyi h a jta tá s b a n  legm egfelelőbb sor- és tő tá v o lsá g ra  nézve  a 
K e rté sz e ti és Szőlészeti F ő isko la  Z ö ldség term eléstan i T anszékén  v ég ze tt 
k ísé rle te in k  a z t m u ta tjá k , hogy  a M agyarországon á lta lán o san  e lte r je d t 
Cecei fa j ta  szám ára  a 3 0 x 3 0  cm -es sor- és tő tá v o lsá g  a lega lk a lm asab b , 
egy fészekbe 2 p a lá n tá t  ü lte tv e  (Somos A ngeli , 1956) (133. és 134. t á b ­
láza t).

133. TÁBLÁZAT

H ajtatott pa p rik a  tenyészterület-kísérlet
A z érés lefolyása és a terméshozam ablakonként*
(B udapest 1954)
Fajta: Cecei édes

Az ültetés sűrűsége
S z e d é s i i d ő összes

termés
V III.
31-ig

V.
1 -1 5 .

V.
1 6 -3 1 .

VI.
1 -1 5 .

VI.
1 6 -3 0 .

V II.
1 -1 5 .

V II.
1 6 -3 1 .

10  bokor/ablak ............ db 2 6 44 35 37 19 169
(40 X 40 cm) ............ 0//0 1 4 26 21 22 11 100

20  bokor/ablak ............ db 1 31 90 80 28 49 317
(3 0 x 3 0  cm) ............ % 0,3 10 28 25 9 15 100

40 bokor/ablak ............ db 1 14 18 40 29 43 198
(1 8 x 2 5  cm) ............ % 0,5 7 9 20 15 22 100

* egy ablak területe = 1 , 9  m 2

19* 291



134. T Á B L Á Z A T

A z egyes és kettes ültetés összehasonlítása melegágyi paprikahajtatásban  
Érés lefolyása és terméshozam ablakonként*
(B udapest 1954)
Fajta: Cecei édes

Ültetési mód
S z e d é s i  i d ő összes

V.
1 -1 5 .

V.
1 6 -3 1 .

YI.
1 -1 5 .

VI.
1 6 -3 0 .

VII.
1 -1 5 .

VII.
1 6 -3 1 .

term és 
V III. 31-ig

E gyesével ü ltetve db 6 18 44 37 46 29 205
(3 0 x 3 0  cm) % 3 9 21 18 22 14 100

K ettesével ültetve db 5 27 40 38 66 36 253
(3 0 x 3 0  cm) % 2 11 16 15 26 14 100

*  e g y  a b l a k  t e r ü l e t e :  1 , 9  m 2

Á po lási m u n ká k

A m elegágyi p ap rik ah a j ta tá s  ápolási m u n k ái k ö z ö tt a szükséges m eleg 
(20 — 25° C) b iz to s ítá sa  —• a n ö v én y h ázak éh o z  v iszo n y ítv a  — lényegesen 
n agyobb  k ö rü ltek in tésse l lehetséges, m ivel a belső lég té r  i t t  sokkal k isebb , 
m in t a n ö v én y h ázak b an , s ezért a kü lső  hőm érsék le ti v á lto záso k ra  g y o r­
sab b an  reag á ln ak  a növények . Ez tesz i szükségessé az erősebb é jje li lehűlés 
elleni rendszeres ta k a rá s t ,  a n ap p a li, déli ó rák b an  sokszor b ek öve tkező  erős 
felm elegedés ese tén  pedig  a m egfelelő sze llőz te tést.

A szénd iox iddal va ló  fe jtrág y ázás  i t t  is in d o k o lt. A növényvédelm i 
m u n k ák n á l sz in tén  a n ö v én y h áz i h a jta tá s n á l  is m e r te te tt  irán y e lv ek  v eh e ­
tő k  a lapu l.

A sokszori öntözés h a tá sá ra  a ta la j szerkezete  gyorsan  rom lik , ezzel e g y ü tt 
a ta la jb a n  levő  levegő csökken , és ez — figyelem be véve a p a p rik a  n ag y  
ta la jlev eg ő  ig én y é t — szükségessé tesz i a g y akoribb  ta la já p o lá s i m u n k á t. 
Á lta lános elvnek  te k in th e tő , hogy  m inden  öntözés u tá n  — m ih e ly t a föld 
a n n y ira  m egszikkad , hogy a m űvelő  eszközre nem  ra g a d  - a felső ré teg e t 
p o rh a n y íta n i kell. Ez m elegágyi h a jta tá s b a n  csak  kézi k a p á v a l lehetsé- 
ges.

A sokszori ta la jp o rh a n y ítá s  n ag y b an  növeli az ápolási m u n k á k  k ö ltsé ­
gét, ezért célszerű ennek  csökkentése céljábó l a ta la j fe lü le té t m ájus m ásod ik  
felében n éh á n y  cm v as tag o n  kom posztszerűen  é re tt  t rá g y á v a l v ag y  egyéb 
k o m p o sz tan y ag g a l b o ríta n i (m ulcsírozás).

A ta k a rá s  u tá n  v ég ze tt öntözések a lk a lm áv a l nem  tö m ő d ik  el o ly an  m ér­
ték b en  a ta la j ,  nem  cserélődik  felső része, m ivel a ta k a ró a n y a g  á llandóan  
nedves á llap o tb an  ta r t ja ,  és így  a többszö ri p o rh a n y ítá s  a tenyészidőszak  
h á tra le v ő  részében  á lta lá b a n  m ár nem  szükséges.

A szedést h e te n k é n t célszerű ism ételn i.
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A z  étkezési p a p rika  őszi melegágyi hajtatása

Az őszi m elegágyi p a p r ik a h a jta tá s  rév én  az é tkezési p a p rik a  fogyasztási 
idénye decem ber végéig m eg h o sszab b íth a tó .

Az őszi h a jta tá s  m agyaro rszág i m ódszere m ég n em  elég k id o lgozo tt. 
K é tség te len , hogy  az őszi n a p já rá s  e ltérő  v o lta  m ia t t  a ta v a sz i h a j ta tá s tó l  
tö b b  v o n a tk o zásb an  e ltérő  te rm esz tési e ljá rá s t kell k ö v e tn i. Az e redm é­
nyes h a j ta tá s t  n ehez íti, hogy  a té l  felé h a la d v a  egyre kevesebb  n ap fén y  a 
te rm é sk ö té s t akadá lyozza . A betegségek  fellépése a p á rá s , hűvös idő  m ia tt  
g y ak o rib b , m in t a ta v a sz i h a jta tá sb a n .

Az őszi h a jta tá sh o z  a magvetés jú n iu s  végén, jú l iu s  első felében  esedékes. 
Az ü lte té s re  augusztus e lején  k e rü l sor. A szedés kezde te  n o v em b er végére, 
decem ber elejére v á rh a tó .

H JDEG ÁG YI TERM ESZTÉS

H idegágy i h a jta tá s n a k  a n ap  m elegével fű tö t t  á g y ak b an  való  h a j ta tá s t  
nevezzük . A h idegágy i h a j ta tá s ra  tö b b n y ire  ik e rá g y a k a t v ag y  fó liaág y ak a t 
h aszn á ln ak .

A h idegágy i h a jta tá s  lényegesen  olcsóbb az eddig  ism e r te te t t  m ó doknál, 
m ivel az így  n ev e lt n ö vényekné l n incs fű tési kö ltség , és az ág y ak  fű tő b e re n ­
dezés n é lk ü l lényegesen o lcsóbbak . A sokévi á tla g n a k  m egfelelő ta v a sz i 
id ő já rás  ese tén  a h idegágy i h a jta tá s s a l 10 —14 n a p p a l k o ráb b i szedéskezdet 
é rh e tő  el, m in t a ko ra i szabadfö ld i term esztésse l.

A  növényváltás sorrendje

A h idegágy i h a jta tá s b a n  —  kü lönösen  a fó liaág y ak n á l —  g y ak o ri a v á n ­
d o ro lta tá s , m ert ilyen  m ódon a ta v a sz i id ő szak b an  az ág y ak  2 3-szori h a sz ­
n o sítá sa  is lehetséges.

A v á n d o ro lta tá s  lehetőségeinek  ism erte téséh ez  p é ld ak ép p en  b e m u ta tju k  
a K e rté sze ti és Szőlészeti Fő isko la  so roksári ta n g a z d a sá g áb a n  üzem i m ére­
tek b en  is jó l b e v á lt ren d sze rt (135. tá b lá z a t) .

A szóban  forgó v á n d o ro lta tá s  fó liaág y ak k a l tö r té n t .  H ason ló  so rrend  
k ö v e th e tő  m elegágyi ab lak o k k a l t a k a r t  ág y ak n á l is. A  ta v a sz i időszak b an  
h á ro m  n ö v én y cso p o rt felnevelésére h a sz n á ltu k  a te rm esz tő b eren d ezést.

Az első cso p o rto t am elyben  fejes sa lá ta , hónapos re te k  és k a ra lá b é  sze­
re p e lt m árcius fo lyam án  ü lte t té k  a fó lia tak a ró  alá.

A m ásod ik  csoport növényei k ö z ö tt a parad icso m , a p a p rik a , és az u b o rk a  
Ígérkezik a leg jo b b n ak . E zek n ek  a p a lá n tá i  áp rilisb an  k e rü lte k  a fó lia tak a ró  
alá.

A h a rm a d ik  cso p o rtb an  sz in tén  p a rad icsom  és p a p rik a  szerepelt, m ájusi 
ü lte tésse l. E zek  jú n iu s  első h a rm a d á b a n  m ég a fó lia tak a ró  a la t t  m a ra d ­
ta k , m ert ebben  az időben  é jszaka  m ég 14 —16° C-ig c sö k k en t a hőm érsék ­
le t.

A tá b lá z a t a d a ta ib ó l m e g á lla p íth a tju k , hogy  ilyen  v á n d o ro lta tá ssa l a 
b ev é te l je len tő sen  növelhető .
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135. TÁ B L Á Z A T

Vándoroltatási kísérlet fóliaágyakkal. 
(Soroksár 1964)
Fajta: Cecei édes

S z e d é s i  i d ő
összesen

VI. 10. VI. 23. V II. 1. V II. 3. V II. 10. V II. 16. V III. 3. V III. 5.

II . szakasz 
Szedett termés

halm. kg/m 2 .............. 0,07 0,38 1,04 1,71 2,25 2,65 4,61 4,61
о//о . . . . . . . 1,52 6,72 14,32 14,53 11,71 8 ,6 8 33,84 — 100

Bevétel
halm. F t/m 2 .............. 6,50 25,52 58,52 74,91 87,46 101.28 105,12 — 105,12

I I I .  szakasz 
Szedett termés

halm. kg/m 2 .............. 0 ,0 2 0,41 0,84 1,50 1,82 4,33 4,33
% .......... — 0,46 9,01 9,93 15,24 7,39 — 57,97 100

Bevétel
halm. F t/m 2 .............. — 0,80 10,16 20,17 32,81 38,23 — 44,50 44,50

Szabadföldi kontroll 
Szedett termés

halm. kg/m 2 .............. 0,37 3,10 3,10

% .............. — — — — — 11,93 — 88,06 100
Bevétel

halm. F t/m 2 .............. — — — — — 6,30 — 13,31 13,31

I. szakasz: saláta, hónaposretek, karalábé vagy  karfiol (III. 12-től)
II. szakasz: paprika, paradicsom , vagy uborka (IV. 10-től)

III. szakasz: paprika vagy  paradicsom . (IV. 28., ill. V. 12-től)

M egjegyzés: A táblázat csak a paprika adatait tartalm azza.

A p a p r ik á t ebben  a c so p o rto sítá sb an  k é t ízben , áp rilisb an  és m á ju sb an  
ü lte tjü k . E zzel a h idegágy i p a p r ik a h a jta tá s  fe lü le te  ké tszeresére  n ö v e l­
he tő . Ig az  u g y an , hogy  az  áp rilis i ü lte té s  összes b ev é te lé t 100-nak véve , a 
m áju si ü lte té s  bevéte le  csak  42, de a szabadfö ld i k o n tro lla l összehason lítva  
m ég így  is 30 % -k a l tö b b .

Vetés és palántanevelés

A p a lán tan ev e lés  a h idegágy i h a jta tá s  cé ljá ra  u g y an ú g y  tö r té n ik , m in t a 
m elegágyié. M indössze a m agvetés id ő p o n tjá b a n  v an  e ltérés. A h idegágyi 
b a jta tá sb o z  a m agvetés ideje  fe b ru á r  m ásod ik  felében v a n , h a  április ele­
jé n  te rv ez ik  az állandó  hely re  való  ü lte té s t. A m ájus elejére te rv e z e tt  ü lte ­
téshez  elegendő m árcius m ásod ik  felében v e tn i.
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166. ábra: Paprikahaj- 
ta tás fóliaágyban

A p a lán tan ev e lésre  a já n lo tt  kü lönféle  tá p k o c k á k a t ö sszeh aso n líto ttu k  
a kü lfö ldön  jó l ism ert n o rvég  g y á rtm á n y ú  J if fy -p o t p a lán tan ev e lő  csere­
pekkel. A zt ta p a s z ta ltu k , hogy  a 11 cm  á tm é rő jű  cserepekben  fe jlő d tek  a 
p a lá n tá k  a legszebben , s az így  n ev e lt n ö v én y ek  a d tá k  a leg tö b b  és a leg­
k o ráb b i te rm é s t (136. tá b lá z a t) .

136. TÁBLÁZAT

H idegágyi p a prika  hajtatási kísérlet különféle módon nevelt palántákkal 
(Soroksár 1964)
Fajta: Cecei édes

Termés kg/m 2 (halmozott)
Kezeiesek

V II.
15-ig

VI.
30-ig

V II.
15-ig

V III.
1-ig

7 cm J i f f y - p o t ................................. 0,34 1,15 1,81 2,57
8  ......................................................... 0,62 1,41 2,23 2,93

10  ., ............................................... 0,70 1,51 2,49 3,47
И  „  „  ............................................. 1 ,11 1,61 2 ,6 6 3,57

1. tűzd. 5 cm J if f y - p o t ............
2 . tűzd. 10  „ „  .............. 0,57 1,19 2,03 2,79

7 cm Terts-féle tőzegcserép . . . . 0,07 0,56 1,32 1,91
7 cm tá p k o ck a ................................. 0,51 1,06 2,07 2,85
7 cm  agyagcserép............................ 0 ,11 0,92 1,71 2 ,6 8
7 cm  fóliacserép ............................ 0,24 0,60 1,27 1,83
6  cm műanyagcserép ................... 0,17 1,04 1,84 2,73
7 cm „ ..................... 0,53 1 ,22 2,07 2,81

10  cm „  ..................... 0,59 1,13 2,13 2,77
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A n á lu n k  h a sz n á lt tá p k o c k á v a l 
azonos nagy ság ú  J if fy -p o t (7 cm 
átm érő ) azonban  rosszabb  e red ­
m én y t a d o tt  a tá p k o c k á n á l Az 
előbb e m líte tt kedvező  h a tá s  t e ­
h á t  nem  a J if fy -p o t an y ag án ak , 
hanem  nagyobb  m ére tén ek  k ö ­
szönhető . A m egfelelő m ére tű  t á p ­
kocka te h á t  a lk a lm asab b  a n á ­
lu n k  nem  ta lá lh a tó  speciális tő zeg ­
ből k észü lt, és ennélfogva d rág a  
J iffy -p o tn á l.

Á p o lási m unkák

Az első h ó n a p b a n , am íg a p a ­
lá n tá k  a m elegágyi ab lak o k , ill. a 
fó lia tak a ró  a la t t  v a n n a k , az asszi­
m ilációs tev ék en y ség  fokozása 
céljából a ján la to s  rendszeres C 0 2 
u tá n p ó tlá s ró l gondoskodni.

A ta k a ró  e ltá v o lítá sa  u tá n  az 
ápolási m u n k á k a t a szabadfö ld i 
te rm esz tésn é l e lm o n d o tta k  szerin t 
kell végezni. Az ön tözések  szám át 
a csapadék  eloszlása és m en n y i­
sége szab ja  m eg. A n ap p a li e rő ­
sebb felm elegedés h a tá s á ra  az 
ág y ak b an  a levegő a déli ó rá k ­
b an  a szükségesnél jo b b a n  fel- 
m elegszik. A tú lz o t t  felm elege­

dés az ág y ak  szellőztetésével c sö k ken the tő . A m elegágyi ab lak o k k a l t a ­
k a r t  ág y a k a t úgy  sze llő z te tjü k , hogy az a b la k o k a t levegőző fák k a l tá m a s z t­
ju k  fel. E z t a sok id ő t k ív án ó  m u n k á t egyszerűsíti és k ö n n y íti az o lyan  
ab lakem elő  szerkezet, am ellyel az egész ab lakso r egyszerre em elhető .

A fó liaág y ak  szellőztetése sokkal egyszerűbb . Az ágyak  k é t végének  m eg­
felelő fe ln y itá sáv a l b iz to s íth a tó  a gyors levegőcsere. E zzel e lérhető , hogy  
a legm elegebb déli ó rák b an  sem  lesz m elegebb az ág y b an , m in t a sza b a d ­
b a n  (167. áb ra).

A p a p rik á v a l b e ü lte te t t  fó liaágyak  sze llőz te tését k ísérle ti ta p a s z ta la ta in k  
sze rin t április h ó n ap b an  ak k o r kell kezdeni, am ikor hő m érsék le tü k  30° C-ra 
em elkedik . M ájusban  m ár 20° C-nál m eg kell kezdeni a sze llő z te tést (S o ­
m os, 1965) (137. tá b lá z a t) .

---  zári fo/iaágy
........  felig nyitott fóliaágy----nyitott fáh'aógy
------ szabadföldi kontroll

167. ábra: A szellőztetés hatása a fóliaágy hő­
mérsékletére. (Somos, 1965)
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A  szellőztetés hatása a fóliaágyban hajtatott p a prika  terméshozamára 
(Soroksár 1964)
Fajta: Cecei édes 
(kg/m 2, halm ozott adatok)

137. TÁBLÁZAT

Kezelések
S Z e d é s i i d ő

Bevétel
F t/m 2VI.

10.
VI.
17.

VI.
23.

VII.
1.

V II.
3.

V II.
10.

V II.
16.

V III.
3.

V III.
5.

ültetés IV . 10.
20° C-nál szellőztetve . . . . 0,15 0,62 1,27 1,91 2,47 2,97 3,56 4,90 126,18
30 „ 0,34 0,89 1,28 2,06 2,61 3,66 4,09 5,35 — 134,91
40 „ 0,05 0,14 0,23 0,53 0,73 1,32 1,46 2,41 — 46,14

ültetés V. 12.
20° C-nál szellőztetve . . . . 0,07 0 ,6 8 1,19 1,87 2 ,2 0 4,37 54,43
30 „ „ ___ — — 0,03 0,36 0,80 1,42 1,70 - 3,70 41,18
40 „ — — — 0 ,1 0 0,19 0,42 0 ,8 8 2,70 20,82

Szabadföldi kontroll ......... — — — — — — 0,37 3,10 13,32
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5.  R É S Z

A paprika nemesítése és magtermesztése





5.1. F E J E Z E T

Nemesítés

A N E M E S ÍT É S  IR Á N Y E L V E I

A p a p rik a  fo g y asz tá sán ak  ö rven d e tes  te rjed ése  szükségképpen  m aga u tá n  
v o n ja  a p a p rik a  te rm esz tésén ek  m ind  nag y o b b  te rü le tre  va ló  k ite rje sz té sé t 
és ezzel e g y ü tt  a p a p rik a  nem esítésének  fe lk a ro lá sá t is.

A p a p rik a  n em esítő inek  m a m ár m eglehetősen  sokféle igén y  k ie lég ítésé t 
kell figyelem be venn iö k  az új fa j tá k  e lőá llításako r.

Az étkezési p a p rik a  fa j tá k  irá n t  tá m a s z to t t  á lta lán o s  köv e te lm én y ek  
k ö z ö tt szerepel a nagy termőképesség, a rövid fe jlődési időtartam , sok v ita ­
m in  és egyéb, biológiailag értékes hatóanyagok jelenléte.

E zenk ívü l nem  k erü lh e ti el a nem esítő k  fig y e lm ét az egyes különleges 
te rm esz tési célokra h a sz n á lt p a p r ik a fa jtá k  nem esítésénél jó  n é h á n y  egyéb 
tu la jd o n sá g  sem . íg y  p l. a h a jta tá sh o z  nem csak  rö v id  fejlődési id ő ta r ta m ú  
han em  a d rág a  h a j ta tó  fe lü le t jo b b  k ih aszn á lása  céljából k im o n d o tta n  
alacsony növésű, k is  lombozatéi fa j tá k  szükségesek.

Az a té n y , hogy  a p a p rik a  fejlődéséhez sok víz szükséges és ez leg több  
helyen  a te rm észe tes c sap ad ék k a l nem  b iz to s íth a tó , h an em  csak öntözéssel, 
szükségessé tesz i o lyan , v iszonylag  hosszú növésű  fa j tá k  te rm esz té sé t, am e­
lyeken  a bogyók  a száron  m ag asab b an  h elyezkednek  el és ilyen  m ódon nem  
érin tk ezn ek  a vizes ta la jja l . A sáros, nedves bogyók  nem csak  az é rték esí­
té s t  n eh ez ítik  m eg, han em  a kü lönböző  betegségek  is k ö n n y eb b en  m e g tá ­
m ad ják .

Az étkezési p a p rik a  b io lógiai é rték én ek  k iegész ítésekén t te k in th e tő  an n a k  
íze is. A fogyasz tók  szere tik  a csípős p a p rik á ra  je llem ző íz t, de csípősség 
nélkü l. E zen k ív ü l u g y an csak  h o z z á ta rto z ik  a jó  m inőségű étkezési p a p r ik a ­
fa j ta  tu la jd o n ság a ih o z  a vékony héj és a héj alatti vastag szövetrész, a m e ly e t 
a p ap rik a  h ú sá n a k  neveznek .

L átszó lag  nem  lényeges, a va ló ság b an  m égis fon tos szerep e t já ts z ik  az 
é tkezési p a p rik a  kelendőségénél a bogyók színe. M agyarországon á lta lá b a n  a 
v ilágossárga , cson tfehér színű f a j tá k a t  és az egészen p iro sa k a t szeretik . 
A k o n ze rv ip a r is szívesebben h aszn á lja  a „ feh é r b o g y ó jú ”  (fehér húsú) 
f a j tá k a t  tö lte n i va ló  p a p rik á n a k , kü lönböző  p a p rik a sa lá tá k , lecsó s tb . 
cé ljá ra , m in t a zö ldeket. A p ap rik áb ó l g y á r to t t  sű rítm én y ek , v a la m in t szá­
r í to t t ,  sze le te lt p ap rik ak ész ítm én y  cé ljá ra  a piros színű fa j tá k  a k e re se ttek .

A p ap rik ab o g y ó k  t is z t í tá s á t  k ö n n y íti a sim a bogyófelület, ezé rt ú ja b b a n  
a lap v e tő  k ö v e te lm én y  új é tkezési p a p r ik a fa jtá k  e lő á llítá sán á l a bogyók 
sim a fe lü le te  a kúpos, a hengeres és a p a rad icsom  a lak ú  fa j tá k n á l  eg y a rán t.

Az étkezési p a p r ik a fa jtá k  csípősségét te k in tv e  az e lm ú lt év tizedekben  
je len tő s  v á lto zás  k ö v e tk e z e tt be. A fogyasz tók  többsége  m a a csípősségmen­
tes, ú n . édes f a j tá k a t  szereti. B izonyos k eresle t azonban  je le n tk e z ik  a kissé
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csípős fa j tá k  irá n t  is, m e rt a fogyasztók  egy részének  vélem énye sze rin t a 
p a p rik a  ízéhez h o zzá ta rto z ik  b izonyos csípősség is.

A  fű szerp a p rika  nem esítésénél te rm észe tesen  m ás szem pon tok  é rv én y e­
sü lnek . Az e cso p o rtb a  ta r to z ó  fa jtá k n á l a nagy termőképesség, a gyors f e j ­
lődés u g y an o ly an  fon tos köve te lm én y , m in t az é tkezési p ap rik án á l.

A fen tieken  k ív ü l különleges igény  m u ta tk o z ik  a fű sze rp ap rik a  festéktarta l­
ma i rá n t is. A fűszerp ap rik a-ő rlem én y ek  kereskedelm i é rtéke  n a g y m é rté k ­
ben az őrlem ény sz ínétő l függ. H a lv án y p iro s  színű őrlem ény  a nem zetközi 
kereskedelem ben  nem  é rték es íth e tő , de belfö ldön is k e re se tteb b  az é lén k ­
piros színű  őrlem ény.

A  nagy m ennyiségű capsaicint tartalmazó őrlem ények  e x p o rtra  nem kere­
settek és belfö ldön  is csak  v iszonylag  kis m enny iségben  he lyezhe tők  el. E z é rt 
a nem esítők  fő tö rekvése  m a m ár a nem  csípős fa j tá k  e lőá llítása . A csípős 
fa jtá k b ó l csípősségm entes ő rlem ények  készítése  ren d k ív ü l d rág a , m ivel a 
capsaic in  ta r ta lm ú  „ e re k ”  e ltáv o lítá sa  sok m u n k a id ő t k ív án . A feldolgozó 
ip a r  te h á t  m a o lyan  fű sz e rp a p rik a -fa jtá k a t keres, am elyek  kevés cap sa ic in t 
ta r ta lm a z n a k , v ag y  eg y á lta lán  nincs b en n ü k  capsaic in , eg y éb k én t azonban  
a csípős f a j tá k  tö b b i jó  tu la jd o n sá g a it — főleg a fes ték  és z a m a ta n y ag  
ta r ta lm á t  — m e g ta r tjá k , vagy  még to v á b b  fokozzák.

A  gyógyszeripar igénye az előbbitől merőben eltérő. M ivel a g y ó g y ásza tb an  
a cap sa ic in n ak  fontos szerepe v an , ezé rt erre a célra capsaicinban gazdag  
fa jtá k  előállítása szükséges. E  te k in te tb e n  a n em esítő k n ek  a rra  kell tö re k e d ­
n iük , hogy csípősségben, ill. c ap sa ic in -ta rta lo m b an  az e lő á llíto tt fa j tá k  
érjék  el a v a d  p a p r ik a fa jtá k  c a p sa ic in ta rta lm á t.

M ivel a te rm esz tés  te rü le ti te rjed ése  sa jn á la to s  m ódon a betegségek  n a ­
gyobb a rá n y ú  k á r té te lé t  is m aga u tá n  v o n ta , fo k o zo tt m érték b en  szükséges a 
p a p rik á n á l is a legnagyobb  k á r t  okozó kü lönböző  vírusbetegségeknek, to v á b b á  
a F u zá riu m n a k  ellenálló fa jtá k  előállítása. (O b e r m a y e h -B e n e d e k  e t  al., 1959).

Az élő m u n k a  állandó  d rág u lása  m ia tt  e lő térbe  k e rü lt a p a p rik a  gépi 
szedésének m egoldása is. Ez a ren d k ív ü l b o n y o lu lt fe la d a t egy rész t az egy­
szerre érő (csokros típ u sú ) p a p r ik a fa jtá k  e lő á llításáv a l, m ásrész t a p ap rik a  
b io lógiai tu la jd o n sá g a it m esszem enően figyelem be vevő  szedőgépek szer­
k esz tésével o ld h a tó  m eg.

AZ A LA PA N Y A G  K IV Á LA SZTÁ SA

A tu d o m án y o s  a lapokon  nyugvó  nem esítési m u n k a  eredm ényességének  
d ö n tő  fe lté te le  a p a p rik a  g enetika i tu la jd o n sá g a in a k  p o n to sab b  ism erete . 
E z t eddig  nem  ta n u lm á n y o z tá k  o lyan  b eh a tó a n , m in t a p a rad icso m ét. 
A C apsicum  a n n u u m  faj s e jtm a g já b a n  24 krom oszóm a ta lá lh a tó  (2 n =  24).

A K erté sze ti F ő isko lán  N a g y n é  (1964) v é g z e tt cito lóg iai v iz sg á la to k a t 
a H a tv a n i és a Cecei édes fa jtá v a l. A m itózis m in d k é t fa j ta  ese tében  norm ális 
lefo lyású  v o lt, a fa jra  je llem ző 2 n =  24 k rom oszóm ával (168, 169. áb ra).

A H a tv a n i fa j ta  m eiozisa norm ális v o lt, m íg a Cecei édes f a jtá n á l ren d e lle ­
nességet ta p a s z ta l t .  A p lazm áb an  e lm a ra d t k ro m o szó m ák a t ta lá l t .  E z t a 
je lenséget fe ltehe tően  az o k o z ta , hogy a n ö v én y ek e t ü v eg h ázb an  nev e lték , 
ugyan is H e il b o r n  (1930) hason lóan  rendellenes k rom o szó m a-p áro so d ást 
f ig y e lt m eg n ö v én y h áz i k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt (170. áb ra).
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168. ábra: A  H atvani fajta gyökértenyészőcsúcs m itózis m etafázisa (K b. 1200 X nagyítás). 
(N a g y n é  1965)

A nem esítés cé ljának  m eg h a tá ro zása  u tá n  a m u n k á k  so rren d jéb en  első 
helyen  szerepel a nem esítést a lap an y ag , te h á t  az új fa j tá k  e lő á llítá sá ra  a l­
k alm as szü lő fa jták  k iv á lasz tása .

A szü lő fa jták  k iv á la sz tá sá n á l m ind ig  szem  e lő tt kell t a r ta n i  a leendő  
új fa j ta  tu la jd o n sá g a in a k  eg y ü tte s  m enny iségét. M ivel az új fa j tá n a k  egy 
v ag y  tö b b  v o n a tk o zásb an  felü l kell m ú ln ia  a m eglevő f a j tá k a t ,  a szü lő fa jták  
ö sszegyű jtésé t a te rm e sz te tt  fa j tá k  tu la jd o n sá g a in a k  alapos m egism erése 
előzi meg.

A fa jta tu la jd o n sá g o k  ta n u lm á n y o z á sa  so rán  m eg á llap ítan d ó  kereszte- 
zéses nem esítés esetén  — az egyes tu la jd o n ság o k  örök lődésének  m enete . 
E  té ren  a p ap rik an em esítő k  nehezebb  he ly ze tb en  v a n n a k , m in t egyéb, az 
egész v ilágon  rég ó ta  n ag y  te rü le te n  te rm e sz te tt  és ennek  m egfelelő m é r­
ték b en  ta n u lm á n y o z o tt n ö v én y ek  nem esítő i.

A fo n to sab b  tu la jd o n ság o k  az u tó d o k  első nem zedékében  az a láb b i tö r ­
vényszerűségek  sze rin t n y ilv á n u ln a k  m eg:

1. te rm és színe: zöld X fehér =  zöld,
2. te rm ésá llá s : csüngő X felálló  =  csüngő,
3. csípősség: csípős X  csípősségm entes =  csípős,
4. ko ra iság : ko ra i X kései =  kora i,
5. b o gyóalak : hosszú X lapos =  á tm en e ti,
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169. ábra: A H atvani fajta m eiózis m etafázisa. (Kb. 1 2 0 0 X  nagyítás.) (N a g y n é , 1 9 6 5 )

6. bogyóállás: egyes bogyóállás X csokros bogyóállás =  egyes bogyóállás,
7. tő n ag y ság : m agas tő  X alacsony  tő  =  á tm e n e ti (Angeli , 1957).
Öd l a n d  (1947) hasonló  v izsg á la ta i m egerősítik  az előbbi m egállap ításo k

h e ly tá lló ság á t.
Az egyéb zö ldségfajok  nem esítése  so rán  sze rze tt ta p a s z ta la to k  a lap ján  

fe lteh e tő , hogy  a p a p rik a  nem esítésében  is n ag y o b b  szerepet k ap  a fa jh ib ­
rid ek  e lő á llítá sá ra  való  tö rek v és. Ism e rt gene tika i tö rv én y szerű ség ek  a lap ján  
a fa jh ib rid ek  lé treh o zásáv a l növekszik  az eddig  te rm e s z te tt  f a jtá k n á l é r té ­
kesebb  új f a j tá k  e lő á llítá sán ak  valószínűsége.

S ajnos, e te k in te tb e n  sz in tén  kevés a d a t áll m ég a n em esítő k  rendelkezésére . 
Smith és H eiser  (1957) az É szak- és D él-A m erikából b e g y ű jtö tt  ö t C ap­

sicum  faj k ö zö tt v ég ze tt keresztezési v izsg á la to k  eredm ényei a la p já n  a 
k ö v e tk ező k e t á lla p íto tta  m eg (a fa jo k  röv id  je llem zését a 138. tá b lá z a t  
ta r ta lm a z z a ) .

A  Capsicum  a n n u u m  X  C. fru tescens  esetében  á lta lá b a n  a m ag v ak  2 % -a  
v o lt  é le tképes, h a  a fru tescens v o lt az anya . A rec ip rok  keresztezés soha­
sem v o lt e redm ényes. Az növényei te ljesen  s te ril po llenűek , v ag y  rész ­
ben  fe rtilisek . A v isszakeresz tezésekben  és az É 2-ben e g y a rá n t n ag y fo k ú  
a p o llen s te rilitá s .

C. a n n u u m  X  C. sinense. K eresz tezések  m in d k é t irá n y b a n  v égezhetők , 
de a keresztezés sokkal k ö n n y eb b , h a  a C. annuum ot h a sz n á ljá k  an y a k é n t.
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170. ábra: A  Cecei édes fajta m eiózis anafázisa. (K b. 1 2 0 0 X  nagyítás.) ( N a g y n É, 1 9 6 5 )

A m ásik  irá n y b a n  csak e se ten k én t v o lt sikeres a keresztezés. Az F t n ö vények  
te lje sen  p o llenste rilek  v agy  m érsékelten  fe rtilisek  v o lta k , és a v isszakereszte- 
zések is m in d k é t szülővel s ik e rü ltek , b á r  i t t  is, és az F 2-ben is n ag y  v o lt a 
s te rilitá s .

C. a n n u u m  X C. pen d u lu m . É le tképes F x m ag o t sohasem  n y e rtek . H a  a 
p en d u lu m  v o lt az an y a , e m b rió k u ltú rá b a n  részlegesen fe jle tt  em b rió k a t 
k a p ta k . H a  az a n n u u m  v o lt az an y a , sem m iféle m agképződés nem  m u ta t ­
k o zo tt. Az F x n ö v én y ek  n ag y m érték b en  önm eddők  v o ltak . V isszakeresz- 
tezések  nem  sik erü ltek .

C. a n n u u m  X C. pubescens. A keresz tezések  te rm é s t csak  igen r i tk á n  
e red m én y eztek , és ezek is m agnélkü liek  v o ltak .

C. fru tescens  X  C. sinense. K eresz tezések  m in d k é t irá n y b a n  lehetségesek , 
de h a  a sinense  az an y a , csak  n ag y  nehézségekkel. Az F x te lje sen  v ag y  m ér­
séke lten  önm eddő. V isszakeresztezés b á rm e ly  szülővel é le tképes m ago t 
e red m én y eze tt.

C. fru tescens  X  C. pen d u lu m . A keresztezés m in d k é t irá n y b a n  végezhető , 
de k ö n n y eb b , h a  a p en d u lu m  az an y a . Az F x n ag y m érték b en  m eddő , é le t­
képes F 2 m ag r i tk á n  fejlőd ik . Y isszakeresztezések  b á rm e ly  szülővel csak 
k ivéte lesen  sikerü ltek .

C. frutescens  X  C. pubescens. Sohasem  k a p ta k  te rm é s t a keresz tezések ­
ből.
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138. TÁBLÁZAT

A  termesztett paprikafajok megkülönböztető morfológiai tulajdonságai

Tulajdonság
F a j

C. annuum C. frutescens | C. sinense | C. pendulum  | C. pubescens

virágszín fehér halvány v ia­
szos sár­
gásfehér

fehér, vagy
halvány
sárgásfehér

fehér, a to ­
roknál sár­
gán tarká- 
zott

bíbor színű, 
a kehely  
töve fehér

porzók színe kék V. bíbor kék V. bíbor kék V. bíbor sárga bíbor

fcocsányok száma 
nodusonként

1 (a) 1 — 5, 
rendsz. 2 .

2—5,
rendsz. 3—5

1 , ritkán 2 1 , ritkán 2

a virágok állása felálló vagy  
csüngő

felálló (b) görbült vagy  
csüngő (c)

felálló vagy  
csüngő

felálló vagy  
csüngő

magszín sárga sárga sárga sárga bíbor-fekete

a mag széle sima sima, néha 
kissé ráncos

ráncos, néha
majdnem
sima

sima ráncos

beszűkülés a csésze 
alapjánál

változó nincs beszűkülő beszűkülő beszűkülő

(a )  Páros kocsány néha az első virághozó nodusnál előfordul.
(b )  A  kocsány virágnyíláskor nagyon karcsú, kb. 20-szor olyan hosszú, m int vastag
(c )  Igen ritkán felálló. A kocsány a nyíláskor kb. 10-szer olyan hosszú, m int vastag

C. sinense  X  C. pendu lum . H a  a p en d u lu m  az an y a , a keresztezés ném i 
nehézségek  á rán  elvégezhető . K evés F 2 m ago t k a p ta k  u g y an , de ez nem  v o lt 
é le tképes. A v isszakeresztezések  e red m én y te len ek  v o ltak .

C. sinense  X  C. pubescens. H a  a sinense  v o lt az an y a , te rm és fe jlő d ö tt. 
Az é re tt  te rm ésb en  sok m ag v o lt, te lje sen  k ife jle tt em brióval, de endosper- 
m ium  nélkü l. Az em b rió k a t m esterséges k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt fel tu d tá k  
neveln i. Az F x n ö v én y ek  m eddők  v o lta k , és a v isszakeresz tezések  nem  si­
k erü ltek .

C. p en d u lu m  X  C. pubescens. A keresz tezések  n em  s ik e rü ltek  (S m it h  — 
H e is e r , 1957.) (139. tá b lá z a t ,  171. áb ra ).

D a sz k a l o v  — R u s z e n o v a - K o n d a r e v a  (1963) a C apsicum  n e m z e t­
ségen belü l v ég ze tt tá v o li h ib rid izá lási k ísé rle tek e t. A C. p eru v ia n u m  H áz. 
k é t v á lto z a tá t :  a bicoloratum ot és a long isiliquum ot, v a la m in t a C. a n n u u m  
3 f a j tá já t  (S ziv rija  600, K a lin k o v  805 és P aza rd zs isk a  794) h a sz n á ltá k  a k e ­
resztezésekhez.
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A bicoloratum- és longisili- 
« /uum -változat é rték e , hogy  n a ­
gyon é le tképesek , te rm ék en y ek  
és v iszony lag  ellenállók  a d o ­
h á n y  és az u b o rk a  m o za ik v í­
ru sá v a l szem ben. G a z e n b u s  
(1958) a d a ta ib ó l ism eretes, 
hogy  a p a p rik a fa jo k  k ö z ö tt  C. 
p eru v ia n u m  h ideg- és szá raz ­
ság  ellenállóképessége a le g n a ­
gyobb . A n ö v én y ek  m ag asak , 
é le tképesek , gyorsan  fásodó 
szá rú ak , n ag y , v ilágoszöld  le ­
velekkel és középnagy , k ré m ­
színű  v irág o k k a l, sö té tsá rg a  
v ag y  b a rn a  fo ltta l a szirom le­
vél a lap ján . T erm ése n agyon  
csípős, kü lönös ízű , hosszú  ko- 
csányú . V ilágoszöld, é re tte n  v i­
lágospiros. A v a r . long isiliquum nak  n ag y o b b , 6 — 8 cm  hosszú csüngő b o ­
g yó ja  v a n , a v a r . bicoloratum  b o g y ó ja  ap ró , ovális, felálló .

Az e redm ények  az t m u ta t tá k , hogy  gyakorlatilag életképes m agvakat lehet 
k a p n i, ha a C. peruvianum ot anyanövényként használják. A  n ö v én y ek  az 
F 1-ben k ieg y en líte ttek . Az an y a i tu la jd o n sá g o k  u ra lk o d n ak . M inden növ én y  
n ag y  v o lt, erős, gyorsan  fásodó  szá rra l, jó  term őképességgel és csípős bo-

—  eletkepes hibridet nem koptak
—  csak embriókul túrával
—  fbrti/is hibridek

171. ábra: A  term esztett Capsicum fajok keresz- 
tezhetősége. (A nyilak  az anyanövény felé m u­
tatnak .) (Sm it h — H e i s e r , 1957)

139. TÁBLÁZAT

Capsicum-fajkeresztezések eredményei

K E R E S Z T E Z É S E re d e ti
keresztezés

É le tk ép es  
F ,  m ag

É le tk ép es  m ag 
v isszakereszte- 

zésből

C. annuum X C . frutescens ........................................ X X X

C. annuum X C . sin en se .............................................. X  X X  X X  X

C. annuum X C. p en d u lu m .......................................... E X —

C. annuum X C . pu b escen s .......................................... — — —
C. frutescens X C. sinense .......................................... X X X

C. frutescens X C. pendulum  ..................................... X  X X X

C. fru tescensxC . pubescen s ....................................... — — —

C. sinenseX C. pendulum  .......................................... X — —

C. sinenseX C. pubescens .......................................... E - —

C. pendulum X C. pubescens ..................................... —

E =  csak em briókultúrában  
— =  életképes m ag nem  fejlődött 
x =  kevés életképes mag 

X X =  sok életképes mag

20* 307



gyóval. Az an y an ö v én y tő l e lté rően  a h ib rid ek n ek  a p ró b b , sö té tzö ld  levelei, 
rö v id eb b  in te rn ó d u sa i és sá rg a  p ö tty ö s  fehér v irág a i v o ltak . A bogyók  
sö té tzö ld  színükkel és fo rm á ju k k a l e lü tö tte k  a v a d  fo rm a b o g y ó já tó l. A h a ­
sadás és az új a lak o k  képzése az F 2-ben kezdődik . A n ö v én y ek  i t t  h áro m  
cso p o rtb a  so ro lh a tó k  (140. tá b lá z a t) .

140. t á b l Az a t

A z örökletesség jellege az F 2-ben

Kombináció
A növények

Az F 2 örökletességének 
típusa

száma összesen
anyai
(vad) közbülső

apai
(kultúr)

1. C. peruvianum  var. bicoloratumX  
S z iv r ija ............................................................... 416 124 222 70

2. C. peruvianum  var. longisiliquum X
Szivrij a ............................................................... 2 6 0 8 4 113 63

3. C. peruvianum  var. bicoloratumX
Kalinkov .......................................................... 202 56 90 56

4. C. peruvianum  var. longisiliquum X  
Kalinkov .......................................................... 8 6 (?) 28(?) 49(?) 19(?)

5. C. peruvianum  var. longisiliquum X
Pazardzsiska kapija ................................... 71 23 34 14

M egjegyzés: A 4. kom bináció adatai az eredetiben is sajtóhibásak.

1. az anyához  erősen hasonló  típ u so k  (vad  alak ),
2. in te rm ed ie r (közbülső) a lak ,
3. az a p a fa jtáh o z  hasonló  típ u so k  (k u ltú rtíp u s) .
E zekbő l k é t új a lak o t n e m e s íte tte k  csokrosan  álló, h a lv án y zö ld , egy időben  

érő te rm ésekkel. N övésük  zöm ök, a lacsony . A gépi szedésre a lka lm as típ u so k  
nem esítése  szem p o n tjáb ó l érdekesek . t

E zen k ív ü l e lő á llíto tta k  n éh án y  n ag y b o g y ó jú  v o n a la t, am elyek  a rán y lag  
e llenállóak  az u b o rk a-m o za ik k a l szem ben. E zek  a lk a lm asak  a heterózis- 
nem esítésben  k o m p o n en sk én t való  fe lhaszná lásra .

A V IR Á G ZÁ S É S A T E R M É K E N Y Ü L É S  ;

Az eredm ényes keresztezéses nem esítés lényeges fe lté te le  a p a p rik a  v irá g ­
zá sán ak  és te rm ék en y ü lési kö rü lm én y ein ek  pon to s  ism erete .

A rendelkezésre  álló iro d a lm i a d a to k  sze rin t (Ga z e n b u s , 1964) a k ü lö n b ö ­
ző fa jtá k o n  a v irág részek  fejlődése és a te rm ék en y ü lés  tö b b fé lek ép p en  tö r ­
té n ik . A p a p rik a  v irá g a ira  a heterostylia  jellem ző. A v irág o k b an  n e k tá r  k é p ­
ződik.

Az ap ró , kúpos bog y ó jú  fa j tá k ra  jellem ző, hogy  a v irág n y ílás  id ő p o n tjá ­
b a n  a p o rto k o k  m ag asab b an  á llnak , m in t a b ibe. A p o rto k o k  a szirm ok
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n y ílá sa  u tá n  á lta lá b a n  10 —12 óra m ú lv a  rep ed n ek  fel. (B o ru lt időben  tö b b
óra szükséges.)

A n ag y b o g y ó jú  fa j tá k  b ibéje  u g y an o ly an  bosszú , m in t a p o rto k , v ag y  p e ­
dig  rö v id eb b . A b ibe  m ár a b im b ó b an  te ljesen  é re tt , a p o rto k o k  pedig  szin­
té n  m ár a b im b ó b an , v ag y  legkésőbb 2 3 ó ra  m ú lva  m egérnek  és fe lny ílnak .

A v á z o lt e lté rő  fe jlődésm enetbő l k ö v e tk ez ik , hogy  a n ag y b o g y ó jú  fa j tá k ra  
az ö n te rm ékenyü lés, a k isbogyó jú  f a j tá k ra  pedig  az idegen  beporzás je llem ­
ző. E zek  sze rin t a p a p rik a  fa k u lta tív  önterm ékenyülő növény. T erm észetes 
k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt a csípős p a p r ik a fa jtá k  k ö z ö tti idegen  beporzás m érték e  
a 70 % -o t is e lé rhe ti, a csípősségm entes f a jtá k n á l azonban  tö b b n y ire  csak 
0 - 4  % .

K eresztezéses nem esítés esetén  a csípős, v ék o n y  te rm ésfa lú  (húsú) f a j­
tá k k a l  az idegenbeporzó  típ u so k ra  érvényes szab á ly o k  sze rin t kell e ljá rn i, a 
csípősségm entes, v a s ta g h ú sú  fa jtá k n á l pedig  az önbeporzó  növ én y ek n é l 
h a sz n á lt  m ódszerek  a legcélszerűbbek .

A p a p rik a  v irág zásán ak  m e n e té t v izsgálva  B a l d in i  (1952) m eg á lla p íto tta , 
hogy  a v irágzás a szirom levelek  szé tn y ílá sáv a l kezdőd ik . E z t közv e tlen ü l 
k ö v e ti a p o rto k o k  fe lny ílása , és csaknem  u g y a n a b b a n  az időben  je len ik  m eg 
a b ibefe jen  a pollen  rögzítéséhez  szükséges ned v . E zek  sze rin t a te rm ő  é r e t t ­
sége és a v irág p o rn ak  a p o rto k o k b ó l való  k iju tá sa  csaknem  egy időben  k ö ­
v e tk ez ik  be.

E r d e i  O b e r m a y e r  (1962) fű sze rp ap rik a-v irág o k o n  tö b b  éven á t  v ég ­
z e tt  m egfigyelések a la p já n  m e g á lla p íto tta , hogy  a p a p rik a  v irágzásm enete  
á lta lá b a n  a köve tkező :

1. az első sz iro m v a rra t felrepedése,
2. az összes sz iro m v a rra to k  felrepedése,
3. az első p o rto k o k  felrepedése,
4. az összes p o rto k o k  felrepedése.

B orongós, hűvös id ő já rás  esetén  előfordul, hogy  egy-egy p o rto k  m ég az 
összes sz iro m v a rra t felrepedése e lő tt felreped.

Az első sz iro m v a rra t fe lrepedésétő l az összes sz iro m v arra to k  felrepedéséig  
á tlag o san  1/2 — 3, az első p o rto k  felrepedéséig  3 — 5, az összes p o rto k o k  fe l­
repedéséig  á lta lá b a n  5 — 8 óra te lik  el.

A leg g y ak rab b an  előforduló  é rték ek  ennél va lam iv e l k isebbek . Az első szi­
ro m v a rra t fe lrepedésétő l az összes sz iro m v a rra t fe lrepedéséig  leg g y ak rab b an  
0 3, az első p o rto k o k  felrepedéséig  1 - 4 ,  az összes p o rto k o k  felrepedéséig
pedig  2 5 óra te lik  el (172. áb ra).

B a l d in i  (1952) sze rin t a p a p rik a  szám ára  kedvező  id ő já rá sb an  a v irágok  
n y ílá sa  a k o ra  reggeli ó rák b an  kezdőd ik . A leg tö b b  v irág  reggel 7 —8 óra 
k ö z ö tt n y ílik . K ésőbb  a k iny íló  v irág o k  szám a fo k o za to san  csökken. A déli 
ó rák b an  a v irág n y ílás  m egszűnik , s egészen a köv e tk ező  n a p  reggeléig szü ­
nete l.

D a szk a lo v  és P o po v a  (1962) sz in tén  rész le tesen  ta n u lm á n y o z ta  a v irá g ­
zás n ap i m en e té t. Az ő ta p a s z ta la tu k  sze rin t k isebb  a rá n y ú  v irág n y ílá s  a 
déli és a d é lu tán i ó rák b an  is ta p a sz ta lh a tó , estefelé pedig  ism é t nő  a k iny íló  
v irág o k  szám a (141. tá b lá z a t) .
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E gy-egy  v irág  2 — 3 n ap ig  m arad  n y itv a .
A fű sze rp ap rik a  v irá g a in a k  m eg term ékenyü lési k ö rü lm én y e it MÁRKUS 

(1963) sz in tén  rész le tesen  ta n u lm á n y o z ta . Az iro d a lo m b an  ta lá lh a tó  e llen t­
m ondó a d a to k  m ia tt  t a r to t t a  szükségesnek  3 fű sz e rp a p rik a -fa jta  részletes 
v iz sg á la tá t. M egfigyelte a te rm észe tes k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt, k a sz trá lá s  
né lk ü l, kü lönböző  te n y é sz te rü le tre  ü l te te t t  nö v én y ek en  előforduló  idegen- 
te rm ék en y ü lés  m érték é t, a k a sz trá lt  v irágokon  te rm észe tes  k ö rü lm én y ek  
k ö z ö tt előforduló  m eg term ékenyü lés m é rté k é t, végü l az id eg en te rm ék en y ü - 
lés n ap i r i tm u s á t.

E lö fg rd u lá so k
szama

1-2 3 -4  5-6 7-8 9-10 11-1213-14 15-1617-18 19-20 21-2223-24252627-28 Óra időtartam

172. ábra:  A p a p r i k a  v i r á g n y í l á s á n a k  d i n a m i k á j a .  A v i r á g n y í l á s  e g y e s  
f á z i s a in a k  i d ő t a r t a m a  ( E r d e i — O b e r m a y e r , 1 9 6 2 )
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142. TÁBLÁZAT

A z  idegentermékenyülés mértéke különböző tenyészterületre ültetett fű sze rp a p r iká n

Megnevezés
Idegen­

termékenyülés
%-a

60 X  40 cm-re ültetve
I -f- II bog termésének utódai ............................................................................... 16,03
60 X  40 cm-re ültetve
III. bog term ésétől f e l f e lé ........................................................................................ 18,68
80 -f- 2 0 x 3 0  cm-re ültetve
I. -f- II. bog termésének utódai ............................................................................. 15,20
80 +  20 X 30 cm-re ültetve
III. bog term ésétől felfelé ......................................................................................... 21,60

A 142. tá b lá z a t  ad a ta ib ó l m eg á llap íth a tó , hogy  a sűrűbb állom ány nem  
növelte az idegentermékenyülés mértékét. Az egyes növények különböző magas­
ságban elhelyezkedő virágain azonban eltérő m értékű idegentermékenyülés 
fo rd u lt elő. A  I I .  bog tó l fölfelé 2,65, ill. 6 ,4 0% -kal v o lt az id eg en te rm ék e­
nyü lés tö b b , m in t az I . és I I .  bognál. E b b ő l a rra  k ö v e tk e z te t, hogy  a meg- 
porzásban nem  a szélnek, hanem a rovaroknak, e lsősorban  a m éheknek van  
fon tos szerepe. E z  a m egállap ítás  egyezik  K ormos (1948) vélem ényével.

S a já t v irág p o r h íján  (k asz trá lás  u tá n )  a z á r t á llo m án y b an  n ev e lt fa j tá k  
v irág a i 26 — 3 0% -ban  te rm é k e n y ü lte k  idegen v irág p o rra l. O lyan esetben  
te h á t ,  am ikor egy fa jtá n a k  nincs lehetősége sa já t  v irág p o ráv a l te rm ék e- 
n y ü ln i, az idegen te rm ék en y ü lés  az á llom ányon  belü l 10 — 15% -kal n ag y o b b , 
m in t a k a sz trá lá s  nélkü li fa j tá k  k ev e rt ü lte té se  esetén  (143. tá b lá z a t) .

143. TÁBLÁZAT

A z  idegentermékenyülés előfordulása kasztrált p a p r ik a v i­
rágokon

A fajta 
megnevezése

A kasztrált 
virágok közül 
term ékenyült,

%

M agvak száma a 
kezeletlen termések 

magszámának 
% -ában

K. E -  15 ............ 30,3 33,9
K. 56 -  31 ......... 25,8 57,2
Sz. 48 — 163 ......... 27,3 85,9

Az id egen term ékenyü lés n a p i r i tm u s á t  te k in tv e , a z t ta p a s z ta l ta , hogy 
az idegenbeporzás 7 ó rá tó l 14 óráig a legnagyobb  a rán y ú . E z az id ő p o n t 
á lta lá b a n  egybeesik  a m éhek  n ap i repü lési id ő szak áv a l, m e rt az dé le lő tt 
1)2 9 —11 óra k ö z ö tt a legélénkebb. Az idegen te rm ékenyü lés n a p i r i tm u s á ­
b an  is vo lt ném i eltérés az egyes fa j tá k  k ö z ö tt (144. tá b lá z a t) .

Má r k u s  (1963) a z t is m egfigyelte , hogy  a b o g y ó n k én ti m agszám  össze­
függ a te rm ék en y ü lés  id ő p o n tjáv a l. A leg több  m ag azokban  a bogyókban
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144. TÁ B L Á Z A T

A z idegentermékenyülés napi ritm usának alakulása fűszerpaprikán

Megnevezés
(fajta)

A kasztrált virágok Termésenké
átlagos

magszám
db

nyitvatartási
ideje,
óra

termékenyülési
%-a

4 - 7
K. E — 15 7— 10 45,5 57,7

10— 14 27,7 68,5
1 4 - 1 8 15,0 22,8

4 - 7 3,0 10,0
K. 56—31 7— 10 38,7 46,7

10 14 31,2 66,5
1 4 - 1 8 16,8 36,0

4 - 7 5,0 14,2
Sz. 48— 163 7— 10 35,8 63,7

10— 14 41,6 69,0
1 4 - 1 8 12,5 14,4

fe jlő d ö tt, am elyekre  a leg tö b b  pollen  ju to t t ,  te h á t  a 10 —14 óra k ö z ö tt t e r ­
m ék en y ü lt v irágokbó l szárm azó k b an .

P opova  (1962 a, b) B u lg á riáb an  a v ra n a i k ísé rle ti te lep en  ta n u lm á n y o z ta  
tö b b  p a p r ik a fa jta  v irág zásán ak , b ep o rzásán ak  és k ö tő d ésén ek  k ö rü lm é­
n y e it. A v izsg á la to k b ó l a köv e tk ező  tan u lság o k  v o n h a tó k  le:

a) A p a p rik a  k a sz trá lá sá ra  leg a lk a lm asab b  a szirom levelek  k in y ílá sá t 
közv e tlen ü l m egelőző időszak .

145. TÁBLÁZAT

A  beporzás időpontjának hatása a terméskötésre

Kezelések Hőmérséklet
°C

T erméskötődés
%

Mag
egy term ésben 

db

K alinkói X Szivrija
Keresztezés 8— 11 óra k ö z ö t t .............................. 20,1 53,7 114

„  1 1 - 1 6  „ „ .............................. 26,0 40,0 95
„  1 6 - 1 8  „ „ ............................... 24,6 42,5 93

K özi roh X Dzsuljunszka sipka
Keresztezés 8— 11 óra k ö z ö t t ............................... 20,1 47,5 48

1 1 - 1 6  „  „ .............................. 26,0 35,0 11
>» 16— 18 „  „  .............................. 24,0 40,0 15
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173. ábra: Megporzásra alkalmas fejlettségű bimbó

174. ábra: A szirom levelek szétnyitása csipesszel kasztráláshoz és megporzáshoz

3 1 4



175. ábra: A porzók eltávolítása csipesszel

176. ábra: A szirom levelek és a portokok eltávolítása közben szabaddá vá lt bibe
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77. ábra : Paprikavirág izolálása vattával

146. TÁBLÁZAT

A z  ismételt beporzás hatása a terméskötésre

1957-ben 1957 -58 üvegházban

a J t I. II . I. II .

K alinkói X Szivrija
1. Egyszeri beporzás ................................................. 60 196 60 74
2. Kétszeri b ep o rzá s................................................... 48 218 67 116
3. Háromszori beporzás .......................................... 62 247 83 248

K özi roh X Dzsuljunszka sipka
1. Egyszeri bep orzás................................................... 48 79 S3 34
2. K étszeri b e p o r z á s................................................... 62 106 67 71
3. Háromszori beporzás ..........................................

I. =  A k ö tö tt term ések %-a 
II. =  A term ésben levő m agvak száma

66 127 80 118

b) A bőséges beporzás (sok v irág p o rra l)  növeli a te rm ések  szám á t és a 
bo g y ó k b an  a m ag v ak  m enny iségét.

c) A m esterséges b ep o rzásra  a reggeli ó rák  (7 11) a leg a lk a lm asab b ak .
d) A bo g y ó k b an  fejlődő m ag v ak  szám a a k e re sz te ze tt f a j tá k tó l  függően 

je len tő sen  vá lto z ik .
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A P A P R IK A N E M E S ÍT E S  M Ó D JA I

A  S Z E L E K C I Ó S  N E M E S Í T É S

A p ap rik an em esítésb en  h aszn á la to s  e ljá ráso k  k ö z ö tt a legegyszerűbb  a 
szelekciós nem esítés. E n n é l a m ódnál a nem esítés a la p a n y a g á t az e célra 
b e g y ű jtö t t  á llom ánybó l v á la sz tju k  ki. A 178. á b ra  v áz la to san  m u ta t ja  a 
m u n k a  év en k én ti m o zzan a ta it. E zzel a m ódszerrel egy új fa j ta  e lő á llítá sá ­
hoz — be leé rtv e  az országos fa jta k ísé rle tb en  v é g z e tt ö sszehaso n lítás t is — 
8 -10  év  szükséges.

A nem esítési a lap an y ag tó l lényegesen  e lté rő  tu la jd o n sá g ú  f a j tá k  előállí­
tá s a  a szelekciós nem esítéssel r i tk á n  lehetséges. Segítségével csak  k isebb  m o r­
fológiai v ag y  biológiai e lté rések  rö g z íth e tő k , és ezek a la p já n  a la k íth a tó
ki az új fa jta .

A nem esítési m u n k a  kü lön b ö z ik  
asze rin t, hogy a külsőleg  m egfigyel­
h e tő  bélyegek  a lap ján  rö g z íth e tő  
tu la jd o n sá g o k  képezik-e  a n em esí­
tés cé ljá t. Az összehason lítás a lap ja  
a  te rm ésm enny iség , az érés, ill. a 
fejlődés id ő ta r ta m a  és a fa j ta  m ag a­
ta r tá s a  a k ö rn y eze ti tén y ező k k e l 
szem ben.

A m ikor a belső tu la jd o n ság o k  
(nagyobb  b iológiai é rték , jo b b  m i­
nőségű ő rlem ény  s tb .)  ja v ítá s a  a 
szelekció célja , a nem esítési m u n ­
k á n a k  p o n to s  vegyv izsg á la ti a d a to ­
kon  kell a lap u ln ia .

A  K E R E S Z T E Z É S E S  N E M E S Í T É S

A keresztezéses nem esítés m a a 
leg e lte rjed teb b  nem esítési e ljá rás. 
N em csak  a p ap rik an em esítő k , h a ­
nem  a m ás k e rté sze ti és m ezőgaz­
daság i n ö v én y ek  nem esítésével fog­
la lkozók  is ez t a m ódszert h a szn á l­
já k  a leg g y ak rab b an .

A keresztezéses nem esítés sikere 
d ö n tő  m érték b en  a keresztezéshez 
h a sz n á lt a lap an y ag  k ö rü lte k in tő  
k iv á la sz tá sá tó l függ. A keresztezési 
p a r tn e rk é n t  szám ítá sb a  jö v ő  fa j tá k  
előzetes gene tika i és n ö v én y é le ttan i 
v izsg á la ta  b izonyos m érték ig  k és­
le lte ti  ugyan  a nem esítési m u n k a

I  I  parcellás kísérlet
szaporítás

178. ábra: A  s z e l e k c i ó s  n e m e s í t é s  v á z l a t a .  
( O b e b m a y e r — B e n e d e k  e t  a l . ,  1 9 5 9 )
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m egkezdését, de ez a l á t ­
szólagos h á trá n y  m egtérü l 
a jo b b  és gyo rsabb  e redm é­
ny ek b en . A te rv s z e rű ,e re d ­
m ényes m u n k á n a k  ez n é l­
k ü lö zh e te tlen  a lap ja .

Az egyes tu la jd o n ság o k  
ö rök lésm enete  ak k o r á lla ­
p íth a tó  m eg előre , h a  a 
keresz tezéshez  v á la s z to tt  
fa j tá k  m ár ún. hom ozigó ta  
á llap o tb an  v a n n a k . A még 
h asad ásb an  levő  an y ag n á l 
nem  leh e t előre p o n to san  
szám ítan i az egyes tu la j ­
donságok m egjelenésére. A 
h asadó  h ib rid ek k e l v ég ze tt 
keresz tezések  sok m eglepe­
té s t  re jth e tn e k  m ag u k b an , 
s ezért az ilyen  anyagga l 
v é g z e tt keresztezés k o c k á ­
zatos.

A keresz tezések  u tá n  a 
h ib rid  te rm ések b ő l n y e r t  
m agból nevelik  a k ö v e t­

kező esz tendőben  a h ib rid ek  első nem zedékét. E b b en  az esz tendőben  még 
nincs szelekció. A m ásod ik  nem zedékben  kezdőd ik  a h ib rid ek  részletes v iz s­
g á la ta , és a nem esítési célnak  m egfelelő egyedek  elkü lön ítése . A keresz te- 
zéses nem esítés m en e té t a 179. áb ra  m u ta tja .

A h ib rid ek  to v áb b i k iv á lo g a tá sa  so rán  sor k e rü lh e t ism é te lt v isszakeresz- 
tezésekre  is. E gyes h ib rid ek  v isszakeresztezése egyik  v ag y  m ásik  szülővel 

-  a k ív án a to s  tu la jd o n ság o k  érdekében  a nem esítés h a tá so ssá g á t sok 
ese tben  növeli.

B E T E G S É G E L L E N Á L L Ó  F A J T Á K  E L Ő Á L L Í T Á S A

A különféle  n ö vény i betegségek  és kórokozók  elleni védekezés leg jobb  
m ód ja  ké tség te len ü l az ellenálló f a j tá k  te rm esz tése . E z é rt az u tó b b i időben 
m ind  n agyobb  gondo t fo rd íta n a k  ilyen fa j tá k  e lő á llítá sá ra , jó lleh e t a rez isz ­
ten c ian em esítés  n agyon  h o sszan ta rtó  fo ly am at. A nehézségek abbó l ad ó d n ak , 
hogy  a betegségekkel szem ben tö b b n y ire  a v a d  és fé lvad  típ u so k  a legellen- 
á llóbbak , ezek azonban  te rm esz tési és fogyasz tási n éző p o n tb ó l le g tö b b ­
ször é rték te len ek . A fe la d a t sikeres m egoldása te h á t  csak  úgy  lehetséges, 
ha  a k u ltú r fa j tá k  értékes tu la jd o n sá g a it (jó term őképesség , k o ra iság , ke l­
lem es íz, n ag y  bio lógiai é r ték  stb .) m egőrizve sikerü l ezekbe á tv in n n i a vad  
fa jo k n ak , ille tve  v á lto z a to k n a k  az egyes betegségekkel, ill. k á rtev ő k k e l 
szem beni e llenállóságát.

179. ábra: T u l a j d o n s á g o k  e g y e s í t é s é t  c é l z ó  n e m e s í t é s  
v á z l a t a .  ( O b e e m a y e r — B e n e d e k  e t  a l . ,  1 9 5 9 )
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Recurrens X DonorAz ilyen je llegű  keresz- 
tezéses nem esítés m egkez­
dése e lő tt m ég nagyobb  a rá ­
n y ú  és k ö rü lte k in tő b b  v izs­
g á la to k  szükségesek a szü lő­
n övények  m egfelelő k iv á ­
la sz tásáh o z . A m u n k á t g y a k ­
ra n  neh ez íti, hogy a p a r t ­
n e rk é n t v á la sz to tt  fa jtá k  
nem  te rm é k e n y ü ln e k  egy­
m ással.

A rezisztens fa jtá k  e lőállí­
tá s á n a k  v á z la ta  a 180. á b ­
rán  lá th a tó .

HIBRID F Á J T Á K  E L Ő ­
Á L L Í T Á S A

3/Щ'2хКлй б/ШЩМ i [ÍJ 6/lM/2xR/2 8/2xRxRxR

3/M/2xRxR 6/kRxR/2xR/l 8/2xRxRxR

Törzskeverék

Elit vetőmag

180. ábra: V í r u s r e z i s z t e n c i á r a  t ö r t é n ő  n e m e s í t é s  v á z ­
l a t a .  ( O b e r m a y e r — B e n e d e k  e t  a l . ,  1 9 5 9 )

Más növ én y ek n é l sze r­
z e tt  kedvező  ta p a s z ta la to k  
n y o m án  (term őképesség  és 
ko ra iság  n a g y a rá n y ú  n ö v e­
kedése az u tó d o k b a n )a  p a p ­
r ik a  nem esítése  te ré n  is tö b b  
helyen  tö r té n t  p róbálkozás 
h ib rid  f a j tá k  e lő á llítá sá ra .
K ö zü lü k  a B u lg áriáb an ,
R o m án iáb an  és M ag y aro r­
szágon v é g z e tt v iz sg á la to k ­
bó l m e ríth e tő  a leg több  
o ly an  hasznos ta p a s z ta la t ,  
am elyek  seg ítségével a to ­
v á b b ia k  so rán  elm életileg  
m eg a lap o zo ttab b an  fo ly ta ­
tó d h a t  a h ib rid  p a p r ik a fa jtá k  m ag term esz tése , ille tő leg  h ib rid  p a p r ik a ­
fa j tá k  te rm esz tése  nyers fo g y asz tásra  és k o n zerv ip a ri célra e g y a rá n t.

Á lta lán o sság b an  a p a p rik á n á l is é rvényesnek  te k in th e tő k  azok a m eg­
á llap ítá so k , am ely ek e t m ás növ én y ek k e l v é g z e tt keresztezési k ísé rle tek  
so rán  szerez tek  a g ene tikusok  és nem esítők . íg y  n y ilv án v a ló , hogy a k e d ­
vezőbb h e te ró z is-h a tás  elérése céljából egyik szülőfajtaként valam elyik helyi 
fa jtá t  célszerű v á la sz tan i, keresztező partnerü l pedig távolabbi fö ld ra jz i h e ly ek ­
ről szárm azó , te h á t  m ás k ö rn y eze ti tén y ező k  (ég h a jla t, ta la j ,  te rm esz tési 
e ljá rás) h a tá sá ra  lé tr e jö t t  f a j tá t .

H a z án k b an  tö b b  éven á t  v ég ze tt fa jtak e resz tezés i k ísé rle tek  so rán  tö b ­
b ek  k ö z ö tt a z t ta p a s z ta ltu k , hogy  a m ag y ar f a j tá k  a b u lg á r f a jtá k k a l k e ­
resz tezve  kedvező  heterózis h a tá s t  ad n a k  (181. és 182. áb ra ) (A n g e l i , 
1957, S o m o s ,  1957).
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181. ábra: C e c e i  é d e s  X P a  
z a r d z s i k i  k a p i j a  F t  h i b r i d

Az e m líte tt keresztezési k ísé rle tek  a lk a lm áv a l kü lönösen  jó  e red m én y t 
a d ta k  a Cecei édes ( x )  S ziv rija  keresztezéséből, to v á b b á  a Cecei édes (X )  
D zsuluni sipka  keresztezéséből n y e rt h ib rid ek  (147., 148. tá b lá z a t) .

A b n lg á r fa jtá k o n  k ív ü l m ag y ar fa j tá k  is szerepeltek  a keresz tezésekben . 
A 16 kom bináció  közül 13 esetben  a h ib ridek  k o rá b b ia k n a k  b izo n y u ltak  
a szü lő fa jták n á l, a te rm éshozam  te k in te té b e n  pedig  m indössze a Cecei (X )  
B ogyiszlói h ib rid  m a ra d t el a szülők m ö g ö tt. N égy h ib rid  az eg y ike t m ú lta  
felül szü lő fa jtá i közü l te rm ésh o zam b an , 11 h ib rid  pedig  m in d k é t szülőnél 
tö b b e t te rm e tt  (149. tá b lá z a t) .

A betegségekkel szem ben a h ib rid ek  sz in tén  e llen á lló b b ak n ak  b izo n y u ltak . 
A h ib rid ek en  á lta lá b a n  50% -k al kevesebb  b eteg  bogyó v o lt, m in t a szü lő­
n övényeken  (150. tá b lá z a t) .
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P aprikahibridek terméseredményei növényházban 
( 1 9 5 3 )

147. TÁBLÁZAT

Megnevezés

Szedés 10 tőről
Bogyó-
átlag-
súly
dkg

I I I .  27. IV . 7. IV. 20.
Összesen 
VI. 30-ig

db db db db kg

C e c e i  é d e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 i 6 , 7 3 0 0 , 4 1 1 , 4
C e c e i  é d e s  x S z i v r i j a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 5 8 , 4 2 6 , 7 7 0 1 , 3 4 1 , 9

S z i v r i j a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 — 1 7 , 5 5 0 0 , 6 7 1 , 3

C e c e i  é d e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . — 1 1 0 3 5 0 , 5 3 1 , 5
C e c e i  é d e s  X D z s u l u n i  s i p k a . . . . . . . . . . . . . 2 5 2 3 2 3 1 6 7 2 , 4 8 1 , 5
D z s u l u n i  s i p k a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . , . . . . . . . . . . 3 4 , 2 2 0 3 1 1 6 3 1 , 0 5 0 , 6

T é t é n y i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . — — — 4 3 0 , 4 9 1 , 1
T é t é n y i  X A l b á n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . — 5 , 8 1 8 , 3 7 9 1 , 1 6 1 , 5

A l b á n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . '--- — 6 , 7 5 7 1 , 0 5 1 , 8

148. TÁBLÁZAT

Paprikahibridek terméseredményei szabadban. 
( 1 9 5 3 )

Szedés 10 tőről

Megnevezés V II. 22. V III. 6. V III 19. Összesen 
IX . 15-ig

d b kg db kg db kg db kg

C e c e i  é d e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 0 , 6 8 2 2 1 , 0 8 1 6 0 , 7 0 1 0 0 4 , 0 0
C e c e i  é d e s  x S z i v r i j a . . . . . . . . . . . . . 2 6 1 , 1 4 3 8 2 , 0 6 4 0 1 , 3 4 1 6 2 6 , 7 2

S z i v r i j a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 0 , 2 0 2 0 0 , 8 0 3 8 1 , 1 2 1 5 6 4 , 9 2

C e c e i  é d e s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8 0 , 6 0 1 2 0 , 6 0 4 0 , 1 6 7 0 2 , 7 8
C e c e i  é d e s  X D z s u l u n i  s i p k a .  . 2 8 1 , 2 4 2 6 1 , 3 4 4 0 1 , 6 4 1 6 2 7 , 3 2
D z s u l u n i  s i p k a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 4 0 , 5 0 7 8 0 , 5 8 1 0 8 1 , 0 8 3 9 6 3 , 0 2

T é t é n y i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 0 , 3 6 3 8 1 , 0 8 2 6 0 , 6 2 1 2 0 3 , 0 2
T é t é n y i  X A l b á n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 0 1 , 4 2 1 8 1 , 0 4 4 2 1 , 6 6 1 4 4 6 , 4 2

A l b á n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 0 , 1 8 2 8 1 , 4 2 2 0 0 , 9 2 1 0 4 4 , 4 4

A kereskedelm i k ö v e te lm én y ek n ek  jó l m egfeleltek  az a láb b i k om binác iók :
Cecei X T étén y i 
Cecei X M agyar hegyes 
Cecei X E le fán to rm án y .

21 Som os: A paprika 321



149. TÁBLÁZAT

A  paprikahibridek összehasonlítása a szülőkkel szabadföldi termesztésben
(1953)

H ibrid megnevezése Terméshozam Koraiság

T o k o d i x  D z s u l u n i  s i p k a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

C e c e i  é d e s x S z i v r i j a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

C e c e i  é d e s  X  C e c e i  f e l á l l ó  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

C e c e i  é d e s  X  B o g y i s z l ó i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . — X  —

C e c e i  é d e s x M o n o r i  J u b i l e u m  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X
C e c e i  é d e s X  P a z a r d z s i s k a  k a p i j a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

C e c e i  é d e s X  H u n g a r i a n  Y e l l o w . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X  — X

C e c e i  é d e s X  A l b á n . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

C e c e i  é d e s X  D z s u l u n i  s i p k a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

T é t é n y i  X  A l b á n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

T é t é n y i  X  C e c e i  é d e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

T é t é n y i  X  C e c e i  f e l á l l ó  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X  — X

T é t é n y i  X  D z s u l u n i  s i p k a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X  — X  —

T é t é n y i  X  S z i v r i j  a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X  — X

M o n o r i  J u b i l e u m  X  C e c e i  é d e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X  —

A l b á n  X  C e c e i  f e l á l l ó  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X X

X =  M in d k é t  s z ü lő n é l  jo b b .
—  =  M in d k é t  s z ü lő n é l  r o s s z a b b ,  

x — =  E g y i k  s z ü lő n é l  j o b b ,  a  m á s i k n á l  r o s s z a b b .

R o m án iáb an  A n d r o n ic e s c u  K isim ova  e t al. (1962) vég ez tek  nagyobb  
szabású  keresztezési k ísé rle tek e t az é tkezési p a p rik á v a l. E red m én y e ik  
szerin t kü lönösen  é rték esn ek  b iz o n y u lta k  a

L in ia  6 9 /5 6 x B ja la  k a p ija  
K alinkov  X C hinejan  
B jala k a p ija  X Cecei, v a la m in t a 
Cecei X K alin k o v

h ib rid ek  (151. tá b lá z a t) .
A B u lg á riáb an  v ég ze tt keresztezési k ísé rle tek b en  a leg jo b b n ak  b izo n y u lt 

a m ag y ar Cecei fa jtá n a k  a S z iv rijáva l és a B ja la  k a p ijá v a l tö r té n ő  k e re sz te ­
zéséből k a p o tt  h ib rid .

A fen ti e redm ények  a lap ján  m e g á lla p íth a tju k , hogy a h ib rid  p a p r ik a ­
fa jtá k  te rm esz tésb e  véte lével m ind  a te rm ésh o zam , m ind  a ko ra iság  to v á b b  
n öve lhe tő . N ehezíti a h ib rid  p a p r ik a fa jtá k  te rm esz tésén ek  gyorsabb  te r ­
jed ésé t a h ib rid  f a j tá k  v e tő m ag term esztésén é l g y ak ran  ta p a sz ta lh a tó  k isebb 
m aghozam .

A n g e l i  (1964a) az ú n . „cso k ro s”  fa jta c so p o rtb a  ta r to z ó  fa j tá k  k e re sz te ­
zéséből is e lő á llíto tt értékes h ib r id fa jtá k a t. C sokrosnak nevezzük  az olyan 
p a p rik á t, am elynek  fő h a jtá sa  vagy  fő- és o ld a lh a jtá sa i rö v id  szá rtag ú
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150. T Á B LÁ ZA T

A  p aprikah ibridek  terméseredményei szabadban
(1956)

Szedés 10 tőről
M e g n e v e z é s e VII 17. Összesen Beteg

db kg db kg kg

C e c e i............................................................... 7 0 ,1 9 8 6 3 ,7 7
C eceixT étén y i .......................................... 2 9 0 ,8 6 1 1 2 4 ,5 2 0 ,0 5
T é té n y i.......................................................... 18 0 ,4 5 1 4 2 4 ,5 2 0 ,0 6

C e c e i............................................................... 7 0 ,1 9 8 6 3 ,7 7 _
Cecei X Magyar hegyes .......................... 21 0 ,5 2 1 2 7 3 ,8 1 —
Magyar h e g y e s .......................................... 16 0 ,3 3 1 0 9 1 ,7 9 0 ,0 8

E lefá n to rm á n y .......................................... 6 0 ,1 6 8 7 2 ,7 2 0 ,1 5
Elefántorm ány X C ece i............................ 17 0 ,5 1 1 0 1 4 ,0 5 0 ,0 4
C e c e i............................................................... 7 0 ,1 9 8 6 3 ,7 7 —

Jav. K álinkéi .......................................... 3 0 ,1 5 6 4 4 ,1 1 0 ,0 9

Jav. K álinkéi X Cecei ............................ 13 0 ,6 7 6 9 3 ,4 1 0 ,0 6

C e ce i............................................................... 7 0 ,1 9 8 6 3 ,7 7 —

151. T Á B L Á Z A T

A  T iganegti kísérleti állomáson ( R om ánia )  előállított legjobb h ibrid-kom binációk  
(1960)

K om bináció

K o ra i te rm és ö s sz e s  te rm és

q /h a
a  sz ü lő fa jták  

term ésén ek  
% -á b a n

q /h a
a  sz ü lő fa jták  
te rm ésén ek  

% -á b a n

Linia 69/56X Chinejan ................................. 48,6 318 414,6 127
„ ,, X K alinkov ............................... 58,8 225 355,2 97
„  „  X C ece i.......................................... 67,2 280 410,4 124
, ,  ,, X Bjala kapija ....................... 55,2 292 464,4 125

K alinkovX Chinejan ..................................... 82,2 279 427,2 119
Chinejan X K alinkov ..................................... 90,0 306 415,8 115
Cecei X K a lin k o v .............................................. 71,4 203 441,6 121
Chineja n X B jala kapija .............................. 63,6 286 391,2 107
Bjala kapija X Chinejan .............................. 68,9 308 400,2 109
Bjala kapijaX C ece i........................................ 75,0 269 457,8 123

h a jtá s sa l fe jez ik  be növ ek ed ésü k e t, és ezeknek  m indegy ik  s z á r ta g já n  levél 
és v irág  képződ ik . N evét te h á t  o n n an  k a p ta , hogy  a fő- és o ld a lh a jtá so k  
végén a sű rű n  egym ás m e lle tt e lhelyezkedő  leve lek  és v irág o k  csokro t 
képeznek .

21* 3 2 3



A csokros felálló  é tkezési p a p rik a  
fa j ta  jó  nem esítési p a r tn e rn e k  b i­
zo n y u lt h ib r id fa jtá k  előállításához. 
É rték es  tu la jd o n sá g a , hogy  a leg rö ­
v idebb  ten y ész id e jű  h a jta tá s i  f a j ­
tá n á l  (H a tv a n i)  is k o rá b b a n  v irá g ­
zik, és a belőle szárm azó  F j n e m ­
zedék ten y ész id e je  is m egröv idü l. 
E zen k ív ü l egyes f a j tá k  m inőségét 
is ja v ít ja .  M agyarországon 2 csok­
ros h ib rid  fa jta je lö lt  elism erése fo ­
ly a m a tb a n  v a n  (H x és H 2). M ind­
k é t fa j ta  e lő á llítá sán á l az apa  a 
csokros felálló  fa j ta  v o lt, az a n y a ­
fa j ta k é n t  a H j-n é l a Cecei édes, a H,,- 
nél a H a tv a n i szerepe lt (183. áb ra ).

A H x és H 2 je lzésű  h ib r id fa jta  
nem  csokros növekedésű . B okor 
a la k ju k  h aso n lít a Cecei, ill. H a t ­
v an i fa jtá h o z . A bogyók  csüngő 
á llásúak , sz ínük : a H x-nek  fehér, a 
H 2-nek világoszöld . A bogyók  n ag y -

. _ . , . sága és m inősége k ifo g ás ta lan , m in ­ted. abra: Csokros etkezesi paprika hibrid . D .den v o n a tk o zásb an  k ielég íti a k e res­
kedelm i igényeke t.

A k é t  h ib r id fa jta  érésm enete  és te rm őképessége sz in tén  kedvezően  a la k u lt. 
A H x fa j ta  k o ráb b i, m in t szülője, a Cecei édes, és term őképessége  is 20% -k al 
jo b b  v o lt, m in t a Cecei édes szü lő fa jtáé . A H 2 ko ra iság a  azonos a H a tv a n i­
v a l, de term őképessége  ennek  is 20% -k al nag y o b b  v o lt (An g el i, 1964/a). 
(152. tá b lá z a t) .

A  K O N V ER G EN S NEM ESÍTÉS

E z az ú ja b b a n  g y ak ran  h aszn á la to s  nem esítési m ódszer abb an j k ü ­
lönbözik  az egyszerű  keresztezéses nem esítéstő l, hogy a nem esítés 2 kü lön  
cso p o rtb an  p á rh u zam o san  fo ly ik  o ly  m ódon, hogy  az egyik  vona lo n  a h ib ­
rid  nem zedéket ism é te lten  az egyik  szülővel, a m ásik  vonalon  pedig  h aso n ­
lóképpen  a m ásik  szülővel k eresz tezik  4 nem zedéken  á t.

A nem esítési a la p an y ag o t a 2 szü lő fa jta  keresztezéséből szárm azó  első 
nem zedékbeli h ib rid  populáció  képezi. Az F x popu láció  m a g já t k e tté o sz tv a  
a la k ítjá k  k i az előbb e m líte tt 2 kü lön  nem esítési a lap an y ag o t. Az F j n e m ­
zedékből fe lnevelt n ö v én y ek e t ezu tán  3 nem zedéken  á t  a m ár e m líte tt m ó­
don, az egyik  cso p o rtb an  az egyik  szülővel, a m ásik  cso p o rtb an  a m ásik  
szülővel keresz tezik  m inden  évben.

A v isszakeresz tezések  id ő szak áb an  m ár a 2. nem zedék  á llom ányábó l a 
to v á b b i keresztezés a la p a n y a g ak é n t csak  azo k a t a tö v e k e t h a sz n á ljá k  fel, 
am elyekben  a m ásik  szülő tu la jd o n ság a i is lá th a tó  m ódon je len  v a n n a k .
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152. t A B LA Z A T

A  csokros és nem  csokros p a p rika fa jtá k  szedésének lefolyása

F a j t a

S z e d e tt m en n y iség  (h a lm o zo tt) T e rm és­
hozam  
a  Cecei 
édeshez 

v iszo n y ítv a
V.

16-ig
V.

30-ig
V I.

15-ig
V I.

30-ig
V II .
15-ig

V II .
30-ig

Cecei é d e s .............. db/m 2 _ 5 20 53 75 100
kg/m 2 — 0,13 0,61 1,55 2 ,2 1 2,91 1 0 0 ,0 0 %
% — 4,47 20,96 53,26 75,94 100

H atvani ................. db/m 2 13 50 92 139 171 209
kg/m 2 0,16 0 ,6 6 1,18 1,72 2 ,11 2,62 90,03%
% 6 ,11 25,19 45,04 65,65 80,53 100

Csokros csüngő . . . db/m 2 4 27 52 83 105 130
kg/m 2 0,06 0,51 1,07 1,76 2,26 2 ,8 6 98,28%
% 2 ,1 0 17,83 37,41 61,54 79,02 100

Csokros felálló . . . db/m 2 7 39 61 90 109 148
kg/m 2 0,09 0,64 1 ,11 1,65 2,08 2 ,8 6 98,28%
0 /
/о 3,15 22,38 38,81 57,69 72,73 100

H A (Cecei édesX db/m 2 — 12 34 70 101 138
Csokros felálló) kg/m 2 — 0,26 0,82 1,74 2,54 3,48 119,59%

0//0 — 7,47 23,56 50,00 72,99 100
11, (H atvani X db/m 2 10 48 83 131 160 205

Csokros felálló kg/m 2 0,13 0,69 1,24 1,98 2,40 3,16 108,59%
0//0 4,11 21,84 39,24 62,66 75,95 100

M egjegyzés: A  % adatok a kg/m 2 termésre vonatkoznak.

A 4. n em zedékben  m ár o lyan  h ib rid ek  ke le tk ezn ek , am elyek  az egyik  
v o n a lb an  az „ A ” , a m ásik  v o n a lb an  a ,,B ”  szülő tu la jd o n sá g a i te k in te té b e n  
hom ozigó ták . Az e m líte tt típ u so k  k iv á lo g a tá sa  az 5. nem zedékben  tö r té n ik . 
Az így  k a p o tt  típ u so k b ó l 2 hom ozigó ta  v o n a la t n y e r a n em esítő , am elyek  
egy ikében  a ,,B ” , a m ásik b an  az „ A ”  szülő tu la jd o n sá g a i is b e n n fo g la lta t­
n ak .

Az ilyen  tu la jd o n ság o k k a l rendelkező  2 tö rz se t to v á b b i nem esítési a la p ­
a n y a g k é n t fe lh aszn á lv a , ism é te lt összekeresztezésnek  v e tik  a lá , és az így  
k a p o t t  első nem zedék  tú ln y o m ó  többsége  egyes tu la jd o n sá g a i te k in te té b e n  
m ár hom ozigó ta  lesz. Az ism é te lt keresz tezésbő l szárm azó  F 2 n em zedék  
v iszony lag  k ie g y e n líte tt  á llo m án y ú  lesz és h asad ó  típ u so k  m ár alig ford id - 
n a k  elő ben n e  (184. áb ra).

C élszerű a nem esítő  á lta l e lő á llíto tt új f a j tá t  m ég a n a g y b an i üzem i te r ­
m esztés szám ára  tö r té n ő  á ta d á s  e lő tt m ég egy u to lsó , fa j tá n  belü li k e resz te ­
zéssel to v á b b  ja v íta n i, az új fa j ta  á llo m án y án ak  gondos á tv iz sg á lá sa  so rán  
ta lá lh a tó , az á tlag n á l jo b b  te ljes ítő k ép esség ű  (kora iság , te rm őképesség , 
betegség  ellenállóság s tb .) egyedek  összekeresztezésével.
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184. ábra: K onvergens nem esítés vázlata. 
(Somos, 1959)

185. ábra: Fajtafenntartó nem esítés 
vázlata. ( O b e r m a y e r —  B e n e d e k  et 
al„ 1959)
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FA JTAFENN TARTÓ  NEM ESÍTÉS (SZ U PE R E L IT  VETŐMAG ELŐÁLLÍTÁSA)

F a jta fe n n ta r tó  nem esítésrő l ak k o r beszélünk , am ik o r v a lam e ly ik  te rm esz ­
té sb en  levő  fa j tá n a k  m ár m eglevő te ljes ítő k ép esség é t kell huzam os időn  á t 
fe n n ta r ta n i, ill. to v á b b  ja v íta n i.

A fa j ta fe n n ta r tó  nem esítés m u n k á ja  tö b b  v o n a tk o z á sb a n  e lté r  az előbb 
is m e r te te tt  nem esítési e ljá ráso k tó l.

A fa jta fe n n ta r tó  nem esítési m u n k a  sok egyedből álló popu lációbó l v ég ze tt 
ú n . an y a tö v e k  k iv á lo g a tá sáv a l kezdőd ik . Az an y a tö v ek b ő l kü lö n  „ A ” tör­
zseket kell lé te s íten i a köve tkező  évben . Az „ A ”  tö rz se t 1 so ro za tb an  tö rz se n ­
k é n t 1 0 —20 nö v én n y el ü lte tik  k i. Az e red e ti fa jtá v a l való  összehasonlítás 
cé ljábó l 10 an y a tö rzs  u tá n  az e red e ti f a jtá v a l kell egy tö rzs-n ag y ság n y i- 
n a k  m egfelelő te rü le te t  b e ü lte tn i. Az összehasonlító  m u n k a  so rán  a tö rzsek  
egy része a to v á b b i v izsg á la to k b ó l kiesik .

A s ta n d a rd  fa j tá n á l  jo b b n a k  b izo n y u lt tö rzsek  a k ö v e tk ező  évben  4 ism é t­
léssel p a rc e llá n k én t 10 — 20 n ö vénnyel tö rzsk ísé rle tb e  kerü ln ek . Az 
összehason lítás lehe tő ség e t n y ú j t  to v á b b i szigorú  szelekcióra, am inek  e red ­
m én y ek én t az „ A ”  tö rzsek  közül ism ét csak a leg érték eseb b ek  m a ra d n a k  
m eg és a köv e tk ező  évben  ezeknek  m ag jáb ó l n eve lik  az ún . „ В ”  törzseket. 
A „ B ” tö rzsek  sz in tén  4 — 6 ism étléses — p a rc e llá n k én t 10 — 20 n ö v én n y el 
összehasonlító  k ísé rle t so rán  to v á b b i szelekció alá kerü ln ek . Az a lk a lm a tla n ­
n a k  b izo n y u lt „ B ”  tö rzsek  a to v á b b i nem esítésbő l k iesnek . A m egm aradó  
tö rzsek  m agjábó l a köve tkező  évben  m á r kü lön -kü lön  p a rce lláb an  nevelik  
a n ö v én y ek e t. E b b en  az évben m ég egy u to lsó  összehasonlító  é rték e lést 
és szelekciót végeznek  (185. áb ra).

Az ily  m ódon v ég ze tt k ö rü lte k in tő  tö rzsszelekció  u tá n  m egm aradó  2 — 3 
tö rzs m ag ja  — am elynek  m ár te ljesen  k ie g y e n líte ttn e k  kell lennie  —, a 
kö v e tk ező  évben m in t törzskeverék k e rü l felnevelésre. E b b ő l lesz a szuper­
elit v e tőm ag .

A szupere lit ve tő m ag b ó l fe lneve lt m ag v ak  k épezik  az elit vetőmagot, am ely ­
bő l a köv e tk ező  évben  n y e rik  az első fo k ú  szaporítást, és ez m ár az üzem i 
te rm esz tés  szám ára  a lkalm as fa jta tisz ta  vetőmagként k e rü l a kereskedelem  
ú tjá n  fo rgalom ba.

327



5.2. F E J E Z E T

Magtermesztés

A M A G T E R M E SZ T É S K Ü L Ö N L E G E S  M U N K Á I

A v e tő m ag o t szo lg á lta tó  p a p rik a tö v e k  nevelése az élelm iszernek  te rm e sz te tt  
p ap rik áéh o z  hason lóan  tö r té n ik . A p a p rik a  m ag term esz tése  so rán  a k ü lö n ­
leges m u n k ák  nem  az e ltérő  te rm esz tési e ljá ráso k b an  je len tk ezn ek , hanem  
n é h á n y  o lyan  különleges fe la d a t elvégzése is szükséges, am elyekre  a nyers- 
fo g y asz tá sra  v ag y  k o n zerv ip a ri célra te rm e s z te tt  p a p rik á n á l nem  kerü l sor.

Az első különleges fe la d a t a m ag term ő  p a p rik a  jó  területi elhelyezésének 
biztosítása. Az egyes f a j tá k  közé 200 300 m  izolációs táv o lsá g o t kell b e ik ­
ta tn i ,  hogy  a ro v a ro k  a v irá g p o rt egyik  fa jtá ró l a m ásik ra  á t  ne v igyék . 
A táv o lság  csö k k en th e tő , ha  az e lv á lasz tó sáv b a  m agas növésű  növények  
(kukorica , c irok , k en d e r, n ap rafo rgó ) k e rü ln ek .

Az ápo lási m u n k á k  k ö z ö tt különleges ten n iv a ló  a növényállom ány szelek­
ciója. E z t a m u n k á t legalább  2 a lkalom m al kell elvégezni. F e la d a ta  az id e ­
gen fa j tá jú , be teg , gyenge fejlődésű  n ö vények  e ltáv o lítá sa .

M ivel a p ap rik a b o g y ó k a t m agnyerés cé ljá ra  b io lógiailag  é re t t  á llap o tb an  
szedik , k ív án a to s , hogy  ez t az á llap o to t a n ö v én y ek  augu sz tu s  végére e lé r­
jé k , és szep tem b er közepére a szedés lehető leg  be is fe jeződ jék . E n n e k  é rd e­
kében  a tenyészidő alatt lehetőleg m ellőzni kell a n itrogéntartalm ú m űtrágyák  
használatát, és az öntözést is augusztus m ásodik felében be kell fe je zn i.

A b o g y ó k a t kézzel szedik . Csak te lje sen  é re tt  b o g y ó k a t szab ad  leszedni. 
A félig é re ttek b ő l n y e r t  m ag v ak  csírázóképessége g y ak o rla ti ta p a s z ta la to k  
és tö b b  k u ta tó  (Co c h ran , 1943, Sp a l d o n  P e v n á , 1962, G ik a l o , 1962)
k ísérle ti eredm ényei szerin t is rosszabb .

153. TÁBLÁZAT

A  bogyók érettségi fokának hatása a mag csírázóképességére

Kezelés Bogyó érésfoka Mag csírázási
% -a

A Biológiailag érett termés 95,0%
В Átm eneti érésű termés 88,5%
C Gazdasági érésű termés 23,0%
D Gazdaságilag éretlen

vOo'"'
оСЧ

A m ag v ak  abszo lú t sú ly a  a bogyó te ljes  é re ttség én ek  b eá lltá ig  nő , u tá n a  
csökken. A m ag légzésének in te n z itá sa  és n ed v esség ta rta lm a  a te ljes  é r e t t ­
ség ide jén  (a bogyók  színeződésének kezdete  u tá n  30 — 40 n ap p a l) a m in i­
m u m ra  csökken. A tú lé re t t  bogyókban  m in d k e ttő  erősen em elkedik .
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Co ch ran  (1943) sze rin t a b io lógiai é re ttség  kezde tén  le szed e tt b o g y ó k ­
ból jó  csírázóképességű m ag n y e rh e tő , ha  a szedés u tá n  szobahőm érsék le ten  
30 n ap o n  á t  u tóérlc lik .

Sp a l d o n  és P e v n Á (1962) sz in tén  részletesen  ta n u lm á n y o z ta  a Cecei 
édes é tkezési p a p rik á n  az u tóérle lés h a tá s á t  a m ag csírázóképességére. T a p a sz ­
ta la tu k  sze rin t az u tóérle lés m inőség jav ító  h a tá sa  sokkal k ife jeze tteb b  a

154. TÁBLÁZAT

A  különféle érettségű bogyóból származó magvak fontosabb tulajdonságai 
Fajta: Bolgarszkij 79.
(1960)

A bogyó érettségi 
foka

A mag­
vak AZ.,embrió

Endos­
permium

Mag­
héj*

Csírázó­
képesség

Csírázási
erély

Csírázó­
képesség %

Csírázási 
erély %

abszolút súlya g % % 1 évi tárolás u tán

10  napos ............ 6,4 0,9 3,7 2,1 53,0 28,0 35,0 3,5
2 0  „ ............ 6,9 1Д 4,2 2,1 91,4 60,0 87,5 45,0
30 „ ............ 6,9 1,1 4,3 2,1 90,8 80,5 79,0 48,0
40 „ ............ 6 ,8 1,1 4,3 2,1 96,8 94,5 81,0 64,0
50 „  ............ 6 ,6 1 ,0 3,8 1,9 97,5 93,0 81,5 2,5

* 1961. év i vizsgálat
Megjegyzés : Az em brió, az endosperm ium  és a maghéj együttes súlya a táb lázatban  

nem  azonos a m agvak összes sú lyával, m ert a részletadatok két különböző évjáratból 
valók.

155. TÁBLÁZAT

A  bogyók érettségi fokának és az utóérlelés tartam ának hatása a mag minőségére

Kezelés
Érési fok a 

szedés idején

Bogyók 
magozása 
a szedés 

u tán

Csírázási 
erély %

Csírázó 
képesség %

A mag abszolút 
súlya, g

1959. 1960. 1959. 1960. 1959. 
IX . 12.

1960. 
I I . 8.IX . 12. II . 8. IX . 12. I I . 8.

A Biológiai érettség 5 nappal 87,5 99,5 88,5 99,5 7,91 7,78
15 93,5 98,5 97,5 98,5 7,93 7,80

В Átm eneti érettség* 5 „ 76,0 95,0 87,5 97,0 7,95 7,90
15 „ 89,5 97,0 92,5 98,5 8,03 7,80

C Gazdasági érettség* 5 „ 27,0 67,5 49,5 6 8 ,0 7,33 7,22
15 68,5 81,0 76,0 84,0 7,69 7,22

D Gazdaságilag éretlen 5 „ 10,5 17,5 13,0 18,5 6 ,0 2 5,78
15 „ 33,0 35,5 37,5 39,5 6,34 5,81

* azonos a szedési érettséggel
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156. T Á B L Á Z A T

A  bogyók érettségi fokának és az utóérlelés tartam ának hatása a nyert magból nevelt növények 
fejlődésére

Kezelés

Mago- 
zási 

napok 
száma 
a sze­
déstől

A kelés napja A valódi levelek megjelenése A növekedés magassága, cm

10% 50 %
1. pár 2. jár

VI. 13. VII. 11. V III. 15.

10% 50% 10% 50%

A 5 12,4 15,4 21,4 24,4 6,5 9,5 8,4 16,0 27,2
15 11,4 13,4 19,4 22,4 6,5 9,5 8 ,0 18,4 25,0

В 5 7,4 11,4 18,4 21,4 2,5 7,5 10 ,2 17,0 23,2
15 — — — — - — 7,2 13,6 21 ,8

C 5 18,4 21,4 27,4 30,4 6,5 9,5 4,4 15,4 26,2
15 15,4 19,4 26,4 28,4 — — 6 ,6 14,8 26,2

D 5 21,4 22,4 27,4 1,5 7,5 10,5 4,8 19,2 28,4
15 19,4 — — — — — 8 ,8 18,6 31,4

b io lógiai érés k ezd e tén  (á tm en e ti érés) szed e tt bogyóknál, m in t a fogyasz­
tá s ra  é re tte k n é l. A m ag v ak  csírázási erélye és csírázóképessége a 3. és a 4. 
h ó n a p b a n  ja v u lt .  A ja v u lá s  n agyobb  m érték ű  v o lt az o lyan  m ag v ak n á l, 
am ely ek e t rö v id eb b  ideig u tó é rle lt bogyóból f e j te t te k  ki.

A 18 — 23 n ap ig  u tó é rle lt bogyókbó l n y e r t  m ag v ak  ab szo lú t sú ly á ra  az 
u tóérle lés n agyon  kedvezően h a to t t .

Az érési fo k n ak  és az u tóérle lésn ek  nincs k im u ta th a tó  h a tá s a  az u tó d o k  
te rm ésh o zam ára  és kém iai összetételére  (155. és 156. tá b lá z a t.)

186. ábra: Paprikam ag- 
mosás
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Különféle érettségű paprikabogyók utódainak termő­
képessége, koraisága és egészségi állapota

157. TÁ B L Á Z A T

Fajta: Bolgarszkij 79

A bogyó 
érettségi 

foka*

Termés q/ha Beteg növények 
% -aÖsszes K orai

10  napos . . . 211,3 63,6 24,0
20  „ . . . 212,5 82,6 15,7
30 ............. 235,7 93,2 9,6
40 ............. 241,0 92,5 16,3
50 „  . . . 226,2 82,0 25,5

Gikalo (1962) ezzel szem ­
ben azt tapasztalta , hogy a 
teljesen pirosra színeződött 
bogyókból k ifejtett magból 
szárm azó növények korai és 
összes term ése több v o lt, m int 
a nem  teljesen érett bogyók  
utódaié. Az előbbiek között 
vo lt a legkevesebb beteg tő  is 
(157. táblázat).

Az é re t t  á lla p o tb a n  le szed e tt 
bogyókból legcélszerűbb  a m a ­
go t n y o m b an  kiszedni. A sze­
dés u tá n  k ö zv e tlen ü l a bogyók 
te rm ésfa la  (húsa) ru g a lm as, 
sokka l k ö n n y eb b en  v ág h a tó , 
m in t fo n n y ad ás  u tá n . Az é t ­
kezési p a p rik a  v isszam aradó  te rm ésfa la  (húsa) k o n zerv ip a ri feldo lgozásra 
é rték es íth e tő .

A m ag v ak  e ltá v o lítá sa  a te rm ésk o csán n y a l e g y ü tt  tö r té n ik . E z u tá n , 
a t tó l  függően, hogy  van -e  m ag szárító  berendezés, a m ag o t vízzel v agy  száraz 
dörzsöléssel szed ik  le a csum áró l. A vizes e ljá rás jo b b , m e rt a dörzsölés k ö z­
b en  a léh a  m ag v ak  a víz színére k e rü ln ek , és így  azonnal e ltá v o líth a tó k . 
A m u n k a  is g y o rsab b an  h a la d  így . A vizes és a száraz  dörzsöléssel n y e r t  
m ag o t e g y a rá n t sz á ríta n i kell. E  célra  leg jobb  a 3 5 —40° C hőm érsék le tű  
és gyors levegőm ozgást b iz to sító  szárítóberendezés. E n n e k  h iá n y á b a n  a 
m ag v ak  sz á rítá sa  sz ita d ró tb ó l k é sz íte tt  cserényen  v ék o n y an  e lte r ítv e  a 
n a p o n  tö r té n jé k . G yors szá rítá ssa l szép világos színű  (sárgás), lassú  sz á rítá s ­
sal b a rn a  színű  m ag n y erh e tő .

Az é re t t  p ap rik ab o g y ó k  szedését, h a s ítá sá t, m o sásá t és sz á r ítá sá t úgy 
szervezzük  m eg, hogy  a m u n k a  fo lyam atos legyen.

A színeződés kezdetétől szám ítva

A szükséges munkaerő kiszám ításához az alábbi szám adatok nyújthatnak segítséget: 
5 dkg-os átlagos bogyósúlyú paprikából egy szedő napi teljesítm énye 6 — 8  q. A magozó 

2,5— 3 q-t magoz naponta. E gy  vagon paprikabogyó leszedéséhez és m agozásáboz egy napra
átlagosan 50 dolgozó szükséges.

Az egyes fa jtá k b ó l n y e rh e tő  m ag

158. TÁBLÁZAT

P aprikafajták  magtermése

Fajta 100 kg
paprikából mag

T é té n y i..................................... 3 kg
Tokodi ..................................... 2 kg
Cecei c sü n g ő .......................... 2 kg
Kalinkói zöld ....................... 1 ,8  kg

m ennyisége vá lto zó . A n g e l i  (1964) 
m érései sze rin t n éh án y  p a p r ik a fa j­
tá n k  m aghozam a az 158. tá b lá z a t 
sze rin t a la k u lt.

K á t. h o ld a n k é n t é tkezési p a p r i­
k áb ó l ön tözéssel 130—150 kg p a p ­
rik am ag  n y erh e tő .

A p a p rik am ag  m inőségi k ö v e te l­
m én y e it a 159. tá b lá z a t  m u ta tja .

A  fű sze rp a p rika  vetőmagtermesztése 
esetén  a m ag n ak  sz á n t b o g y ó k a t 
u g y an ú g y  füzérek re  fűzve  u tóérle lik , 
m in t az ő rlem énynek  sz á n t fűszer-
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p a p r ik á t. A fe lfű z ö tt p a p ­
r ik a b o g y ó k a t d a rab  ó n ­
k é n t kell e llenőrizn i, hogy  
m egfelelnek-e a fa j ta k ö ­
v e te lm én y ek n ek , és csak 
ezu tán  k e rü ln ek  a sz á r ító ­
p a jtá k b a , ahol add ig  m a ­
ra d n a k , am íg v íz ta r ta l ­
m u k  kb . a felére nem  
csökken . Ez az á llap o t 
á lta lá b a n  novem ber ele­
jé re  k ö v e tk ez ik  be.

A feldolgozás (a te rm ésfa l h a s ítá sa , a kocsányon  levő m ag v ak  kiem elése) 
kü lön  m u n k a te rm ek b en  tö r té n ik . E z t a m u n k á t a legügyesebb  dolgozók 
végezzék. A füzérek rő l előzetesen le h ú z o tt bogyók k o c sá n y á t kézzel lecsíp ik , 
és ú n . fo rg a tássa l k iem elik  a c su m á t és az e reze te t. (A fo rg a tás  a h a s ítá s tó l 
a b b an  k ü lönböz ik , hogy a bogyók  felvágása, k ifo rd ítá sa  és a belső részek  
kézzel való  kiem elése u tá n  az é r ta lp a k a t  nem  k a p a r já k  le.)

A m agházzal és e reze tte l e g y ü tt  le v á la sz to tt m ago t ro s tá ra  helyezik , 
és dörzsöléssel tá v o lí t já k  el a kocsányró l és az erezetrő l.

A felso ro lt m u n k ák  elvégzése u tá n  a fű sze rp ap rik a  m a g já t is sz á rítjá k . 
A szá rítá s  m osás nélkü l, szobahőm érsék leten  tö r té n ik . A szárítóhe ly iség  
30° C-nál ne legyen  m elegebb.

A sz á r í to t t  m ag o t t is z ta  zsák o k b an , száraz , szellős helyen  tá ro ljá k .
A m ag v íz ta r ta lm a  13% -nál tö b b  nem  lehet

A H IB R ID  F A JT Á K  M A G T E R M E SZ T É SE

A h ib rid  p a p r ik a fa jtá k  nag y o b b  a rá n y ú  te rm esz tésén ek  elő felté te le  a 
h ib rid m ag te rm esz tés  gazdaságosságának  b iz to s ítá sa . Az eddigi ta p a sz ta la to k  
sze rin t a h ib r id fa jtá k  te rm esz tésén ek  gyorsabb  te rje d é sé t n eh ez íti az a 
k ö rü lm én y , hogy  a jó  kom binációkhoz a lkalm as szü lő fa jták  keresztezése 
u tá n  kevés m ag fe jlőd ik  a m agkezdem ényekbő l. E z é rt a szükséges v e tő m ag  
e lőállításáh o z  sok v irá g o t kell k a sz trá ln i, és m esterségesen  beporozn i, s ez 
n agyon  növeli a m ag term esz tés kö ltség é t. M indadd ig , am íg nem  sikerü l 
o lyan  gyors, m egb ízha tó  keresz tezési m ódszert k ia la k íta n i, am ellyel az 
e m líte tt sok kézi m u n k á t k ív án ó  m u n k a fo ly am a t k ik ü szöbö lhe tő , nem  szá­
m íth a tu n k  a h ib rid  p a p r ik a fa jtá k  n agyobb  a rá n y ú  e lte rjedésére . T ovább  
fokozza a h ib rid  fa j tá k  m ag term esz tésén ek  nehézségét, hogy  a v irág o k  n á lu n k  
és a h azán k h o z  hason lóan  száraz és m eleg n y a rú  v id ék ek en  szab ad b an  
rosszul k ö tn e k , és kevés m ago t fe jlesztenek .

A K erté sz e ti és Szőlészeti F ő isko lán  v ég ze tt k ísé rle tek  so rán  m in teg y  2000 
m esterségesen  m eg p o rzo tt v irágbó l m ég 600 bogyó sem  fe jlő d ö tt. A kö tő d é  
s á tlag o san  28%  v o lt. A szélső é rték ek  10 és 62%  k ö z ö tt v á lto z ta k . Az 
egyes fa j tá k  v iselkedésérő l a 160. tá b lá z a t  tá jé k o z ta t  (A n g e l i , 1957).

A leg jobb  te rm é sk ö té s t a v izsgált fa j tá k  k ö z ö tt a bo lg ár S ziv rija  és a 
Cecei édes fa j ta  keresztezésekor k a p tá k  (3 4 —62% ). J ó  v o lt a kö tődés a 
Cecei édes X M agyar hegyes keresztezésénél is.

159. T Á B L Á Z A T

A  paprikam ag minőségi követelményei

A mag minősége Tisztaság
%

Csírázóképesség
%

K iváló ..................................... 99,5 92
1 . o szt......................................... 99 90
2 . o szt........................................ 98 85
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160. TÁBLÁZAT

A  paprikakeresztezések kötődési százaléka ( szabadban)  
(1956)

Megnevezés Eredésiо//о

C eceix Magyar hegyes . 
Magyar hegyes X Cecei . 
C eceix Jav íto tt K álinkéi 
Javított Kalinkói X Cecei 
Cecei X Elefántorm ány . . 
Elefántorm ányX Cecei . . 
Cecei X Kaliforniai óriás 
Kaliforniai óriás X Cecei
C eceixSzivrija ................
SzivrijaX Cecei ................
C eceix Tétényi ................
T é tén y ix  Cecei ..............
C eceix Csilei .....................
CsileiX Cecei .....................

36
41,4
23
17
22
44.7 
23 
17 
34
61.7
29.7
33.7 
16 
10

Átlag 28

A h ib r id fa jtá k  rossz m aghozásának  p o n to sab b  m egism erése cé ljábó l é rd e ­
kes az összehason lítás a n á lu n k  te rm e s z te t t  é tkezési p a p r ik a fa jtá k k a l. Az 
egyes f a j tá k  á tlag o san  200 300 m ag o t ta r ta lm a z n a k  b o g y ó n k én t, a h ib ­
rid ek b en  v iszo n t leg jobb  ese tben  80 90 m ag fe jlő d ö tt. A leg tö b b  k e resz te ­
zésből azonban  csak 30 —60, a leggyengébbekbő l pedig  m indössze 10 — 12 
db m ago t k a p ta k  b o g y ó n k én t.

A h ib rid  p ap rik am ag te rm esz té s  kö ltségeinek  csökken tése céljából v izs­
g á ltá k  a m esterséges beporzás n é lkü li h ib rid ek  e lő á llítá sán ak  lehetőségeit 
is. A n g e l i  (1957) e m líte tt  k ísé rle te iben  a z t ta p a s z ta l ta , hogy  n agyobb  
Cecei tá b lá b a  ü l te te t t  k isebb  tő szám ú  m ás fa j tá k  k a sz trá lá s  n é lkü l k ifogás­
ta la n u l k ö tö tte k  te rm é s t, de ebből m indössze 0 — 31 %  v o lt a h ib rid  m ag. 
A töm egesen  ü l te te t t  k a sz trá lá s  n é lkü li Cecei tö v e k  a szom szédos n é h á n y  
tő  idegen fa j tá tó l  alig h ib rizá ló d tak . A legnagyobb  é rték  2 ,7%  v o lt (161. 
tá b lá z a t) .

A fen ti tá jé k o z ta tó  k ísé rle tek  a la p já n  m eg á llap íth a tó , hogy  sem  a k asz t-  
rá láso s , sem  a k asz trá lá s  n é lkü li szabad beporzás — a k ísé rle tb en  szereplő 
fa j tá k  ese tében  — nem  használható hibrid paprikam ag  előállítására. N övény­
h ázb an , ahol a levegő p á ra ta r ta lm a  szab á ly o zh a tó , és a k a sz trá lá s i m u n k a  
is kénye lm esebb , a h ib rid  p a p rik a m a g  jo b b  h a tá s fo k k a l te rm esz th e tő .

A v irág o k  k a sz trá lá sá ra  leg a lk a lm asab b  a v irág n y ílá sn ak  az a szakasza, 
am ik o r a szirom levelek  éppen  felny ílás e lő tt á llnak .

A  bőséges m egporzás (sok v irág p o rra l)  ja v í t ja  a te rm ésk ö tés  % -os a rá ­
n y á t  és növeli a te rm ésen  belü li m agszám ot (D aszkalov  — P o po v a , 1962), 
ső t kedvezően  h a t  az F x k o ra iság ára  és te rm ésh o zam ára  is ( P o po v a , 1962a).
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161. T Á B L Á Z A T

Természetes beporzás előfordulásának gyakorisága  
(B udatétény 1956)

M e g n e v e z é s
Kiültetett

tő
db

Hibrid

db %

Cecei édes táblába ültetett Szivrija tövek, 
kasztrált v irá g o k k a l................................................. 39 39 100

Cecei édes táblába ü ltetett Szivrija tövek, 
nem kasztrált v irágok ka l..................................... 54 17 31

Szivrija mellé ü ltetett Cecei édes, kasztrált 
virágokkal ................................................................. 148 14 9,4

Szivrija mellé ü ltetett Cecei édes, nem kasztrált 
virágokkal ................................................................. 578 0 0

Cecei édes táblába ültetett Tétényi tövek  
kasztrált v irá g o k k a l................................................. 12 12 100

Cecei édes táblába ü ltetett Tétényi tövek  
nem kasztrált v irágok kal........................................ 910 29 3

Tétényi mellé ü lte tett Cecei édes kasztrált 
virágokkal ................................................................. 21 1 4,7

Tétényi mellé ü ltetett Cecei édes nem kasztrált 
virágokkal 688 19 2,7

Cecei édes táblába ültetett jav. Kálinkéi tövek, 
kasztrált virágokkal .............................................. 40 38 95

Cecei édes táblába ü ltetett jav . Kálinkéi tövek, 
nem kasztrált v irágok k a l..................................... 194 15 7,7

Jav. Kálinkéi mellé ü ltetett Cecei édes, kasztrált 
virágokkal ................................................................. 24 0 0

Jav. K álinkéi mellé ü ltetett Cecei édes, nem  
kasztrált virágokkal .............................................. 184 0 0

Cecei édes táblába ü ltetett Magyar hegyes tövek  
kasztrált virágokkal .............................................. 183 154 84

Cecei édes táblába ü ltetett Magyar hegyes tövek  
nem kasztrált v irágok k a l..................................... 680 123 18

Magyar hegyes mellé ü ltetett Cecei édes, nem  
kasztrált virágokkal .............................................. 266 1 0,37

Cecei édes táblába ü ltetett Kaliforniai óriás 
tövek nem kasztrált v irá g o k k a l....................... 100 20 20

Kaliforniai óriás mellé ü ltetett Cecei édes, 
kasztrált virágokkal ............................................... 160 0 0

Kaliforniai óriás mellé ü ltetett Cecei édes, nem  
kasztrált virágokkal ............................................... 312 0 0

A sti mellé ü ltetett Cecei édes, kasztrált virá­
gokkal .......................................................................... 36 0 0

A sti mellé ü ltetett Cecei édes, nem kasztrált 
virágokkal ................................................................. 252 0 0
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H asonló jó  h a tá s t  é r te k  el az e m líte tt k u ta tó k  k e v e rt — tö b b  n ö v ényrő l 
g y ű jtö t t  — v irág p o r h a sz n á la tá v a l (162. tá b lá z a t) .

162. TÁBLÁZAT

A  hibridmag előállítása céljából végzett megporzás körülményeinek hatása az F l termő- 
képességére

P aprikaterm és 
q/ha

Megporzáshoz használt 
virágpor mennyisége

Virágpor szedése

Kevés Sok Egy növényről Sok növényről

Korai termés (első 5 szedés) ................... 324,0 377,0 273,2 337,8

Összes te r m é s ................................................... 453,0 513,0 359,3 451,6

A P A P R IK A M A G  TÁ R O LÁ SA

A p ap rik am ag  tá ro lá sáh o z  nem  szükséges különleges hely iség . Az egyéb 
ke rté sze ti n ö v én y ek  m ag v a in ak  tá ro lá sá ra  a lka lm as m ag tá ro ló  a p a p r ik a ­
m ag m egőrzésére is a lka lm as. A leg fon tosabb  k ö v e te lm én y  a hely iség  h ő m ér­
sék le tén ek  és a levegő p á ra ta r ta lm á n a k  k ö n n y ű  szab á ly o zh a tó ság a . Á h ő m ér­
sék le t lehető leg  a lacsony  (3 — 5° C), a levegő p á ra ta r ta lm a  sz in tén  a lacsony  
legyen  (50 60 %  re la tív  nedvesség). I ly en  k ö rü lm én y ek  r i tk á n  b iz to s ít­
h a tó k , de a p ap rik am ag  jó l szellőző, száraz hely iségben  szobahőm érsék le­
te n  is jó l tá ro lh a tó . F o n to s , hogy a hely iség  k ö n n y en  tis z tá n  ta r th a tó  és 
fe r tő tle n íth e tő  legyen.

A tá ro lá s ra  jó l levegőző, r i tk a  szövésű z sák o t h a szn á ln ak . K isebb  té te le k  
(nem esítési an y ag  s tb .)  tá ro lá sá ra  leg a lk a lm asab b  a tü llzacskó .

187. ábra: K ülönböző 
évjáratban term ett pap­
rikamag kelése. V izsgá­
lat éve: 1959. (B og- 
NÁRNÉ, 1959)



---------  2 eves
%  ---------- 3  ,

188. ábra: K ü lönböző  ko rú  
p ap rik am ag  csírázóképessége 
( M i n k o v — P e t r o v —  C v e t k o v , 
1 9 6 3 )

1 — 2 évnél to v á b b  a p ap rik a  m a g já t nem  érdem es tá ro ln i, m ert csírázó­
képessége és csírázási erélye is rom lik .

A p ap rik am ag  m inőségének m egőrzése a tö b b i n ö vény  vető m ag jáh o z  
h ason lóan  —- je len tő s  m érték b en  függ a m ag te rm ő  esz tendő  id ő já rá sá tó l. 
Az é v já ra to k  h a tá sa  főleg a csírázóképességen észlelhető . A K erté sze ti és 
Szőlészeti F ő isko lán  az 1953-ban b e g y ű jtö tt , jó  é v já ra tb ó l szárm azó  m ag 
csírázóképessége 6 év a la t t  csak  9 % -o t c sökken t, csírázási erélye pedig  
csaknem  v á lto z a tla n  m a ra d t. Rossz é v já ra tb ó l (1955) szárm azó  m agvak  
ezzel szem ben m ár négy  év  a la t t  1 2 % -o t v e sz te tte k  csírázóképességükből, 
és csírázási e ré ly ű k  is csökken t.

A m ag öregedésének a h a tá sa  szem lélte tően  k im u ta th a tó  a kelési e redm é­
n y ek en . Az idősebb m ag v ak  rosszabb  kelésének  az a m a g y a rá z a ta , hogy 
időközben  a m ag ta r ta lé k - tá p a n y a g á n a k  egy része a lassú  bom lási fo ly a ­
m a to k  so rán  m egsem m isül, és a fejlődő csírán ak  m ár nincs ereje  az 1 cm 
v a s ta g  hom okréteg  á ttö réséh ez . Az idősebb m ag v ak n á l a csírázási és a 
kelési %  k ö z ö tt lényegesen n agyobb  a kü lönbség , m in t az 1 — 2 éves m ag ­
v ak n á l. Az idősebb m agvak  kelési % -a  lényegesen rosszabb  a csírázási % -nál. 
Íg y  p l. az egyéves m ag kelési % -a  alig 1 % -k a l v o lt k isebb  a csírázási % -nál, 
a négyéves m ag n ál 6 % , a 6 évesnél ped ig  24%  kü lönbség  m u ta tk o z o tt  a 
kelési %  ro v ásá ra .

Az idősebb m ag v ak  kelése term észetesen  lényegesen v o n ta to tta b b  is. 
Az egyéves m ag kelése 14 n ap  a la t t  be fe jező d ö tt. U gyanaz  a m ag 6 évi 
tá ro lá s  u tá n  m ár csak 22 n ap  a la t t  k e lt k i (B ognÁr n é , 1959) (163. tá b lá z a t) .

U gyanezeket a kérdéseke t a bo lgár k u ta tó k  (M i n k o v — P e t r o v  — C v e t ­
k o v , 1963) is v izsg á lták , és az ism e rte te tte k k e l te lje sen  egybehangzó  e red ­
m én y ek e t k a p ta k  (164. tá b lá z a t, 188. áb ra).
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163. T Á B LÁ ZA T

Különböző évjáratú magvak csírázóképessége és csírázási erélye

A magtermés 
éve

A vizsgálat 
éve

Csírázási
erély
%

Csírázóképesség
%

A csírázás 
időtartam a, 

nap

1 9 5 3 1 9 5 3 7 6 9 7 18
1 9 5 3 1 9 5 9 7 5 ,5 8 8 10

1 9 5 5 1 9 5 5 6 6 8 8 11
1 9 5 5 1 9 5 9 5 0 7 6 16

1 9 5 8 1 9 5 9 7 9 9 4 12

164. TÁBLÁZAT

A  laboratóriumi csírázási és kelési % közötti eltérések a mag 
korától függően

Magtermés
éve

A tárolás 
ta rtam a, 

év

Csírázóképesség
%

Csírázási erély
%

szűrőpapír
közt földben

szűrőpapír
közt földben

1 9 5 9 2 9 6 ,0 7 7 ,0 6 0 ,5 1 1 ,0
1 9 5 8 3 8 7 ,0 6 5 ,0 3 4 ,0 1 ,5
1 9 5 7 4 8 6 ,0 5 8 ,0 2 8 ,0 —

1 9 5 6 5 3 6 ,0 3 1 ,0 — —

1 9 5 5 6 6 ,5 5 ,0 —

2 2  Somos: A paprika 337





6.  R É S Z

A paprika betegségei és kártevői

2 2 *





A p a p rik a  te rm esz tésén ek  te rjed ésév el a betegségek  és k á r te v ő k  á lta l oko­
z o tt  term ésk iesés is je len tő sen  n ag y o b b o d o tt. Az eredm ényes n ö v én y v éd e­
lem  a p a p rik a  esetében  is csak  sokféle m u n k a fo ly am a t m egfelelő össze­
h an g o lásáv a l b iz to s íth a tó . A védekező  m u n k á k  egyik  része az egyes b e teg ­
ségek és k á r te v ő k  fellépésének  m eg ak ad á ly o zásá t szolgálja . Az e m líte tt 
cé lt szolgáló m egelőző védekezés je len tő ség é t fo n to sa b b n a k  te k in tjü k , m in t 
a m ár je len levő  betegségek , á lla ti  k á r te v ő k  p u sz títá sá n a k  m eg ak ad á ly o zá­
sá t, m ert így  leg tö b b  ese tben  k ö n n y eb b en  és gazd aság o sab b an  m eg ak ad á ­
ly o z h a tju k  a nagyobb  k á r t .

A ko rszerű  növényvéde lm i m u n k á k  k ö z ö tt e g y a rá n t m eg ta lá lh a tó k  a 
term esztéstechnikai e ljá ráso k , a kü lönböző  biológiai n övényvéde lm i m u n k ák , 
a m echanikai védekezés so k ré tű  e ljá rása i, v a la m in t a kém ia i n övényvédelem . 
N ap ja in k b a n  a kü lönböző  kém ia i p re p a rá tu m o k  h a ta lm a s  töm ege áll a 
növényvédelem  szo lg á la táb an . M int k ib o n tak o zásb an  levő je lenségrő l te h e ­
tü n k  em lítés t a n ö v én y te rm esz tésb en  is a belső gyógykezelés ú t já n  (endo- 
te rá p ia )  tö r té n ő  g y ó g y ításró l.

Az e m líte tt e ljá ráso k k a l m erőben  e llen té tes a lapelvbő l in d u l ki a növény- 
véde lem nek  az a m ó d ja , am ely ik  az összes növényvéde lm i m u n k á k a t, 
m in t a te rm esz tési k ö ltség e t je len tő sen  é rin tő  té n y e z ő t k ív á n ja  fölös­
legessé te n n i azzal, hogy  az egyes betegségeknek ellenálló növényfa jták  
te rm esz tésév el akadá lyozza  m eg a betegségek  és k á r te v ő k  p u sz títá sá t. 
Ma á lta lán o s tö rek v és a p a p rik á n á l u g y an ú g y , m in t a tö b b i te rm e s z te tt  
n ö v én y n é l a be tegségeknek  és a k á r te v ő k  p u sz títá sá n a k  ellenálló  f a j tá k  
nem esítése . A rez isz tens f a j tá k  nem esítése  azonban  re n d k ív ü l b o n y o lu lt 
fe la d a t, m e rt az ellenálló  típ u so k  tú ln y o m ó  tö b b ség e  a te rm e s z te tt  fa j tá k  
ő sa lak ja ib an  ta lá lh a tó . A v a d  fa jo k  term őképessége  és te rm é sü k  biológiai 
é rték e  nem  éri el a m ai kö v e te lm én y ek  sz ín v o n a lá t. E z é rt a nem esítés so rán  
a v a d  fa jo k  gyenge te rm őképességének  és m inőségének, v a la m in t a k u ltú r  - 
f a j tá k  jó  term őképességének  és m inőségének, de gyenge ellenállóképességé­
n ek  e llen tm o n d ásá t kell az új f a j tá k  e lő á llításáv a l sz in tézisbe hozni.
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6.1. F E J E Z E T

A megelőző védekezés alapelvei

A m egelőző védekezés lényegé t a köve tkező  tén y ező k  je llem zik :
a )  F ertőzésm en tes p a lán tan ev e lő  berendezések , eszközök és ta la j .
b)  F ertő zésm en tes  v e tő m ag  b iz to s ítá sa .
c)  E rő te lje s , gyors fe jlődést b iz to sító  m ódszerek  h aszn á la ta .
d)  B etegségek  és k á r te v ő k  szé th u rco lásán ak  m eg akadá lyozása .
e)  R ezisztens fa j tá k  term esztése .

A P A L Á N T A N E V E L É S H E Z  H A SZN Á LT B E R E N D E Z É S E K , 
E SZ K Ö Z Ö K  ÉS T A L A J F E R T Ő T L E N ÍT É S E

A p a lán tan ev e lésb en  h a sz n á lt szaporítóházak fertőtlenítésére m ég m a is 
a leg jobb  fe rtő tle n ítő  e ljá ráso k  közé so ro lha tó  a kénes füstö lés. E  célból 
elem i k é n t sp ritu ssza l leö n tv e  (10—60 g k én /m 3) égetnek  a fe r tő tlen íten d ő  
hely iségben , te lje sen  z á r t  té rb en . (A  m 3-en k én t szükséges kén  a hely iség  
légm entes zá rh a tó sá g án a k  fo k á tó l, a fertőzés m érték é tő l és a fertőzés okozó­
já n a k  ellenállóságátó l függ.)

A z égés a lk a lm áv a l k ép ző d ö tt kén d io x id  h a té k o n y sá g a  csak  nagyobb  
m elegben é rvényesü l m egfelelően, ezé rt a fe rtő tlen íté sk o r a szaporítóház  
hőm érsék le te  legalább  15 —16° C legyen . A n ö v én y h áz  a kén  elégetése u tá n  
2 4 —36 órán  á t  légm entesen  zá rv a  m arad . E z t k ö v e tő en  10 n ap ig  te ljes  
sze llő z te té st k ív án . 10 n ap  u tá n  h a sz n á la tb a  v eh e tő .

A fe rtő tlen íté s  e lő tt a n ö v én y h ázb ó l m inden  o ttle v ő  a n y ag o t, eszközt 
el kell tá v o líta n i, és te lje sen  szárazon  kell a fe r tő tle n íté s t kezden i, m ert a 
kén d io x id  szám os a n y ag o t m eg tám ad .

A fo lyékony  fe r tő tle n ítő k  közül első hely en  em líth e tő  a fo rm a lin .
A szap o rító h ázak  és p a lán tan ev e lő  ág y ak  fo rm alinos fe rtő tlen íté séh ez  

m 3-k én t 60 g 40% -os fo rm alin  e lp á ro lo g ta tá sa  szükséges.
A fe rtő tlen íté s  sz in tén  légm entesen  z á r t  k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt tö r té n jé k . 

A form alingőz képződésének  g y o rsítása  cé ljábó l a já n la to s  a fo rm alinos 
edényekbe 3 0 —50 dkg  k ló rm esze t ön ten i. A fo lyadék  e lpáro lgása  u tá n  a 
hely iség  leg a láb b  х/2 n ap ig  m arad jo n  le z á r t á llap o tb an . E z t köv e tő en  1 2
n a p i szellőztetés elegendő a levegőben  levő  fo rm alingőzök  e ltáv o zásá ra .

A  fo rm a lin  csak gombaölő szer.
A fa lak , á llv án y o k , asz ta lo k  és egyéb belső berendezések  lem osására , 

to v á b b á  p a lán tan ev e lő  cserepek, m ás edények  és kü lönböző  eszközök fe r­
tő tlen íté sé re  a 2 — 5 °/0-os fo rm a lin  v agy  ug y an ily en  töm én y ség ű  k rezo l (Lysol) 
o ld a t a leg h a táso sab b .
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J ó  fe rtő tlen ítő sze rn ek  b izo n y u lt a 10% -os szódaoldat is.
A szap o rító lád ák  és a m elegágyi k e re te k  fe rtő tlen íté sé re  jó l b e v á lt az 5 % -os 

rézszulfát oldattal va ló  lem osás.
A szap o rító lád ák  fe rtő tlen íté sén ek  legegyszerűbb  m ó d ja , h a  azo k a t köz­

vetlen tűzlánggal m eg csap a tju k .
A magvetéshez és palántaneveléshez használt fö ld  fertőtlenítése  az eredm ényes 

p re v e n tív  védekezés a lap v e tő  k ö v e te lm én y e . L eggyakoribb  m ódja  a forró  
vízzel való  gőzölés és a vegyszerekkel va ló  fe rtő tlen íté s .

Forró vízzel ak k o r in d o k o lt fe r tő tle n íte n i, am ik o r csak a ta la j  felső része 
fe r tő z ő d ö tt, főleg csíranövények  és p a lá n tá k  gom babetegségeivel.

Forró vízzel úgy fertőtlen ítünk, hogy a fertőzött ta lajt legalább 10 cm  m élységig forró 
vízzel leöntjük (10 lit. v íz/m 2 terü let) és a kezelést néhány nap m úlva m egism ételjük.

A forró  vizes fe rtő tlen íté s  ja v í to t t  fo rm á ja  a talajgőzölés. A ta la jgőzö lés 
a lk a lm áv a l forró  vízgőz k e rü l a ta la jb a  és ez p u s z tít ja  el a b e tegségeke t és 
k á r te v ő k e t.

É  gőzölés történhet ún. gőzölő taliga, gőzölő üst és gőzölő villa  (gőzölő rosta) segítségével. 
I t t  csupán a gőzölő üst használatát ism ertetjük, m ivel ez terjedt el a legnagyobb m értékben.

A gőzölő üst legtöbbször fogantyúval e llá tott lapos, teknő alakú, belül bádoggal borított 
faláda, am elyet a fertőtlenítendő talajra helyeznek. A gőz bevezetésére egy cső szolgál, 
am elyet az üst a latt levő talajba helyeznek. A csőbe tú lh ev ített gőz kerül 40— 90 percen 
át. A  gőztől a talaj 90— 96 °C-ra m elegszik. A gőzölés befejezése után célszerű a ta lajt 
még 1— 2 napig m űanyagfóliával letakarni.

A gőz fejlesztésére bárm ilyen kazán felhasználható.

A gőzölés közben  ke le tkező  n ag y  m eleg nem csak  a káros m ik roo rgan iz ­
m u so k a t p u sz tít ja  el, h an em  a ta la j  beéredését és a n ö v én y ek  tá p lá lk o z á ­
sá t segítő  hasznos é lő lényeket is. A hasznos élő lények  ú jbó li e lszaporodásá­
hoz a gőzölés u tá n  b izonyos idő  szükséges, ezé rt legalább  n é h á n y  n ap ig  
a ján la to s  a ta la j t  p ih e n te tn i, és csak  ezu tán  v en n i h a sz n á la tb a . A ta la j ­
m ikrobio lógiai v izsg á la to k  egybehangzóan  a z t b izo n y ítják , hogy  a gőzölés 
u tá n  közv e tlen ü l a b a k té riu m o k  tevékenysége te lje sen  m egszűn t, de n é h á n y  
n ap  m ú lva  ism ét m eg in d u lt és röv idesen  fe lü lm ú lta  a gőzölés e lő tti m é re tek e t.

189. ábra: Talajgőzölő 
berendezés
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A ta la j p H  é rték e  a gőzölés h a tá s á ra  nem  v á lto z ik  és a m ész ta rta lo m b an  
sem  m u ta th a tó  k i lényeges eltérés.

A n övények  táp lá lk o zásáb an  dö n tő  szerepe t já tsz ó  elem ek közü l a gőzölés 
h a tá sá ra  növekszik az am m óniák nitrogén m ennyisége. A foszforsav változása 
eltérő, a káli egyes ese tekben  je len ték en y  m enny iségben  oldódik .

A nyom elem ek  o ldódása m eg gyorsu lha t. (Ez elsősorban  a m an g án ra  és 
v a sra  érvényes.)

O lyan  helyen , ahol a ta la j fe rtő tlen íté sé re  n incs a lkalm as gőzölő b e re n d e ­
zés, vegyszerekkel is leh e t a t a la j t  fe r tő tlen íten i.

A h aszn á la to s  ta la j fe rtő tle n ítő  k ész ítm én y ek  közü l a leg ism erteb b  az 
égetett mész, a rézgálic, illető leg  a rézgálicból és m észből k é sz íte tt bordói lé, 
to v á b b á  a szénkéneg  és a fo rm a lin .

A felsoro lt k ész ítm én y ek  közül tö b b  v o n a tk o zásb an  leg jo b b n ak  b izo n y u lt 
a fo rm alinos ta la j fertőtlenítés.

A  formalinos fertőtlenítés kupacokba összerakott, kellőképpen m egnedvesített talajon  
végzendő. E  célra 1 m 3 földhöz 2,5— 5 liter 40% -os form aldehid szükséges.

A fertőtlenítés úgy történik, hogy a kupacokba rakott nedves talajra ráöntik a 2 ,5—5% -os 
form alinos oldatot. E zt követően az egyenletes eloszlás biztosítása céljából a kupacokat 
át kell lapátolni, m ajd 24 órán át fóliával takarva hagyni. E gy  nap eltelte u tán  a takarót 
eltávolítva  és a kupacba rakott ta lajt 10— 15 cm  vastagra szétterítve, b iztosítható  a for 
m alingőzök gyors eltávolítása. A form alingőzök teljes eltávolításához 1 — 2 hét szükséges.

Magvetéshez 2 hét m úlva, pa lán ták  tüzdeléséhez 3 hét m úlva  h a sz n á lh a tó  a 
a form alingőzzel f e r tő tle n íte tt  ta la j.

A P A P R IK A M A G  CSÁYÁZÁSA

A ve tés e lő tti m agkezeléshez h aszn á la to s  csávázószerek  h a tó a n y a g u k  
sze rin t leh e tn ek  réz, higany  és form aldehid  ta r ta lm ú a k .

A  rézgálicos csávázásnak a paprikaterm esztésben nincs jelentősége.
A h iganyos szerek  fő előnye a ré z ta r ta lm ú a k k a l szem ben az, h o g y  nem  

ro n tjá k  a n n y ira  a m ag v ak  csírázóképességét, ezért helyes h a sz n á la tu k  ese­
té n  az ilyen  szerekkel c sáv ázo tt m ag v ak  m indig  jo b b a n  kelnek .

A p ap rik a m a g v a k n á l — M agyarországon m ég nem  b e sz é lh e tü n k  a 
h iganyos csávázószerek  á lta lán o s h a sz n á la tá n a k  bevezetésérő l.

A fo rm aldeh id  ta r ta lm ú  szerek  h a sz n á la ta  sz in tén  ism ere tlen  m ég a p a p r i­
k am a g v a k  csáv ázásáb an .

Ú ja b b a n  a nátronlúg  h a sz n á la ta  kezd  te rje d n i a zö ldségm agvak  csávázá- 
sán á l. H a sz n á la ta  elsősorban a dohánym ozaik  v iru s (au k u b a-tö rzs) (M arm or  
abaci v a r . aucuba)  ellen b izo n y u lt e redm ényesnek .

Nátronlúgos csávázás esetén a paprika m agját 1% -os nátronlúg-oldatban áztatják 10 
percig. A nátronlúgos csávázás értékét növeli az a körülm ény, hogy nincs csírabántó  
hatása, és a csávázás után 1 hónap m úlva sem  romlik a m agvak csírázóképessége.

N em  te k in th e tő  szorosan m agcsávázó  szernek  a fe rrid im e tild itio k a rb a - 
m á t (B ercem a F e rb am  20, B ercem a F erb am  50), a F u k lasin  F  és a p e n ta -  
k ló rn itro b en zo l ta r ta lm ú  szerek  (B rassicol, O lpisan) h a sz n á la ta , m ivel nem  
a m ag v ak  fe lü le tére  ju t ta t já k ,  han em  a m agvetésre  e lő k ész íte tt ta la jb a .
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E n n ek  ellenére érdem es i t t  is m egem líten i, m ert h a sz n á la tu k  a f ia ta l  n ö v é ­
n y ek e t p u sz tító  nagyon  gyakori p a lán tad ő lés  ( R hizoctonia, P y th iu m )  ellen 
n y ú jt  véde lm et.

K edvező  h a tá s u k a t legcélszerűbben  úgy  fe jtik  k i, ha  a m a g ta k a ró  fö ldbe 
keverik .

AZ E R Ő T E L JE S  F E JL Ő D É S T  B IZ T O S ÍT Ó  M Ó D SZ E R E K  
S Z E R E P E  A M EG ELŐ ZŐ  V É D E K E Z É S B E N

Á lta lános é rv én y ű  ta p a s z ta la t ,  hogy  a k e zd e ttő l fogva gyorsan  és e rő ­
te ljesen  fejlődő növén y ek b en  a kü lönböző  betegségek  sokka l k isebb k á r t  
okoznak , m in t a lassan  fejlődő , rossz k ö rü lm én y ek  k ö z ö tt levő , vézna , 
gyenge növényekben .

E z é rt a te rm esz tő  szám ára  e lső rendű  fe la d a t a m egfelelő beéredett talaj- 
állapot, a z a v a rta la n  táp an y ag fe lv é te l b iz to sításáh o z  szükséges nedvesség 
és tápanyag, to v á b b á  erőteljes pa lán ta  és a megfelelő állom ány sűrűség  b iz ­
to s ítá sa .

M indezeket a k ö n y v n ek  a p a p rik a  te rm esz tésév el foglalkozó fejezeteiben  
rész le tesen  tá rg y a lju k , ezé rt i t t  c supán  h iv a tk o z u n k  az o t ta n i  m egállap í­
tá so k ra .

A p re v e n tív  védekezéshez so ro lh a tó  a p a p rik a tá b lá k o n  levő utak szélének, 
to v á b b á  az esetleges vízvezető öntözőcsatornák p a rtja in a k  rendszeres gyom ta­
lanítása . A gyom ok sok ese tben  a kü lönféle  gom babetegségek  és á lla ti k á r ­
te v ő k  g azdanövényei. I r tá s u k  te h á t  k ö zv e tv e  csökken ti a be tegségek  és 
k á r te v ő k  fellépésének m érték é t.

Az ese tek  leg tö b b jéb en  figyelm en  k ív ü l h a g y já k  a p a lán tan ev e lésb ez  
h a sz n á lt öntözővíz tisztaságának fontosságát. A  fertőzött öntözővíz terjeszti leg­
gyorsabban a betegségeket. N agyon  sok k e llem etlenséget o k o zo tt m ár o lyan  
üzem ekben  a fe r tő z ö tt víz, ahol a kü lönböző  fonálférgek  (n em ató d ák ) 
szap o ro d tak  el.

Az öntözéses te rm esz tés  e lő té rbe  kerü lésével n em csak  a p a lá n ta n e v e lé s ­
ben  o k o zh a t k á ro k a t a fe r tő z ö tt ön tözőv íz , han em  a szán tó fö ldön  n ev e lt 
á llo m án y b an  is. E z is h o zzá já ru l ahhoz, hogy ú ja b b a n  m ind  tö b b  hely rő l 
sze rezh etü n k  tu d o m á s t az ön tözővízzel te r je s z te t t  betegségek  és k á rte v ő k  
kom oly  te rm éscsö k k en tő  h a tá sá ró l.

A z  öntözővíz tisztaságának rendszeres laboratórium i ellenőrzését te h á t  a leg ­
fo n to sab b  óvóin tézkedések  közé so ro ljuk .

A B E T E G S É G E K  ÉS K Á R T E V Ő K  S Z É T H U R C O L Á S Á N A K  
ME G A K A D Á LY O ZÁ SA

A betegségek  és k á r te v ő k  szé th u rco lásán ak  m eg ak ad á ly o zásá t a leg tö b b  
o rszágban  kü lön  szerv , a növényvédelm i zárszolgálat irá n y ítja .

A zárszo lgálat fe la d a ta  e lsősorban az ország te rü le té re  k ü lfö ld rő l bekerü lő  
növények , te rm ések , v e tő m ag v ak  b eh o za ta lak o r m eggyőződni azok egész­
séges v o ltá ró l. Sok ese tben  a kó rokozó t vagy  k á r te v ő t m ás n ö v én y fa jja l
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h u rco lják  be. A kereskedelm i forgalom  bővülésével a rán y o san  növekszik  
a növényvédelm i zárszo lgálat m u n k á já n a k  je len tősége  is. K ü lönösen  n agy  
figyelm et k ív án  a kü lönböző  növény i v irusbetegségek  b e h o z a ta lán a k  m eg­
akadá lyozása . Az egyes v íru so k  je len lé te  a b eh o zo tt á ru n  m ég m ik roszkóp­
p a l sem  ism erh e tő  fel. Ilyen  esetben  azo k a t a té te le k e t, am elyeken  v irus 
v ag y  egyéb nehezen  felism erhető  kórokozó je len lé tén ek  g y an ú ja  forog fenn , 
szé tosz tás e lő tt m egb ízható  ellenőrzésnek kell a láv e tn i. A p a p r ik á t p u sz tító  
v iru sbetegségek  behurco lása  elleni védekezésben  különös je len tő ség ű  a k ü l­
fö ld rő l b eh o zo tt b u rg o n y a  és doh án y  is, m e rt a p ap rik án  előforduló  v írusok  
egy ike-m ásika  a b u rg o n y án  és a dohán y o n  is m eg ta lá lh a tó .

N agyon sok betegség  elterjedése  ak ad á ly o zh a tó  m eg kü lfö ld rő l b eh o zo tt 
növén y ek n ek  és n ö vény i részeknek  k ö zpon ti k a ra n té n  te lepen  való  e lhelye­
zésével, és o t ta n i  p ró b a te rm esz tésév e l. Az ebből eredő kö ltség  sokkal kisebb 
k á r t  je le n t, m in t ha ú jabb  veszedelm es kórokozók  k e rü ln ek  a fe rtő z ö tt 
an y ag  ú tjá n  az országba.

O lyan  ese tben , ha  a betegség  valaho l fe llép e tt, azonnali szállítási zárlat 
e lrendelésével a leg több  ese tben  b iz to s íth a tó  a be tegség  gyors lokalizá lása . 
A fe r tő z ö tt gócokból a szá llítási t i la lm a t m in d ad d ig  fenn  kell ta r ta n i ,  am íg 
a betegség  m eg nem  szűnik .

REZISZTENS FAJTÁK HASZNÁLATA A TERMESZTÉSBEN

Je len leg  m ég n á lu n k  és kü lfö ldön  is kevés a be tegségeknek  ellenálló  fa jta . 
A p ap rik an em esítés  e té re n  h á tté rb e  szo ru lt a p arad icsom nem esítéssel szem ­
ben , ahol m ár tö b b  betegségnek  ellenálló  f a j tá t  s ik e rü lt e lőá llítan i. A D una 
T isza közi M ezőgazdasági K ísérle ti In té z e tb e n  v ad  p a rad icso m fa jo k k al való  
keresz tezések  ú tjá n  e lő á llíto tt p a rad icso m -fa jh ib rid ek  ú tm u ta tá s u l  szolgál­
h a tn a k  a p a p rik a  fa jh ib rid ek  előállításához. A p a p rik a  nem esítése  so rán  v íru s- 
és fuzárium -ellenálíó  fa j tá k  nem esítésére  kell tö rek ed n ü n k .
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6.2. F E J E Z E T

A paprika növényvédelméhez használt 
készítmények

G O M B A Ö L Ő SZ E R E K

A  gom baölőszerek közü l rég ó ta  e lte r je d te k  a ré z ta r ta lm ú  és a k é n ta r ta lm ú  
szerek .

A  ré z ta r ta lm ú  növényvédőszerek  közü l a leg ism ertebb  a bordói lé. A lap ­
a n y ag a  a rézgálic  0 ,5 —2% -os és az o l to t t  m ész 1 — 1,5% -os o ld a ta .

A  bordó i lé h a tó a n y a g a  a rézszu lfá t. A m ész csak  az o ld a t növényperzse lő , 
s a v a n y ú  k é m h a tá sá n a k  közöm bösítésére  szolgál. A jó l k é sz íte tt  b o rdó i lé 
gyengén lúgos k é m h a tá sú  (a vörös la k m u sz t m egkék íti).

A  k é n ta r ta lm ú  növényvédőszerek  közü l a leg e lte rjed teb b  a m észkénlé. 
A lap an y ag a  elem i kén  és m ész. T ö rz so ld a tá t 1,1 kg  é g e te tt m észből, 2 kg  
k én p o rb ó l és 10 l ite r  v ízből főzik, és a szükséges m érték b en  h íg ítjá k . K ö rü l­
m ényes kész ítésm ó d ja  m ia tt  ú ja b b a n  a kereskedelem ben  készen k a p h a tó  
N eopollal v ag y  m ás szerekkel h e ly e tte s ítik .

A  régebben  h a sz n á lt szerve tlen  h a tó a n y a g ú  gom baölőszereken  k ív ü l ú ja b ­
b a n  szerves h a tó a n y a g ú a k  is k e rü ln ek  fo rgalom ba. E zek  közü l a p a p r ik a ­
te rm esz tésb en  g y ak ran  h a sz n á ljá k  a F u k lasin  F -e t, a p a lá n ta d ő lé s t okozó 
gom bák  ellen. H a tó a n y a g a  v as-d im e th y l-d ith io c a rb am a t. H ason ló  célra  h a sz ­
n á ljá k  a F e rb a m -o t is.

R O V A R Ö L Ő S Z E R E K

Az ú ja b b a n  h a sz n á lt rovarö lőszerek  n ag y  része k o n ta k t  m éreg k én t, azaz 
é rin tés  ú t já n  h a t  a ro v a ro k  szab ad  idegvégződéseire. H a tó a n y a g u k  tö b b ­
n y ire  k ló ro zo tt szénh id rogénvegyü let.

A szerves k ló rv eg y ü le tek  közül h a z á n k b a n  főleg a D D T -nek  n e v eze tt 
d ik ló r-d ifen il-trik ló rm etil-m etán  és a H C H -n ak  n e v e z e tt hexak ló r-cik lo - 
h ex án  ta r ta lm ú  szerek  te r je d te k  el.

A D D T  típ u sú  szerek  h a tá sa  ta r tó s a b b , de la ssú b b . H aza i g y á rtm á n y ú  
D D T -ta rta lm ú  szer a H u n g á ria  M atad o r és a H olló 10. A H C H  típ u sú  
szerek  fő előnye a gyorsabb  hatóképesség , h á trá n y u k  v iszo n t ke llem etlen , 
á th a tó  szaguk , am ely e t a p e rm e te z e tt, v ag y  p o ro z o tt n ö v én y  is á tv esz , és 
m ég h e te k  m ú lv a  is é rezhető  r a j ta .  E z é r t  az ilyen  szerekkel u to lsó  ízben  a 
fogy asz tás  e lő tt 3 —4 h é tte l  szab ad  csak  p erm etezn i, v ag y  po rozn i (190. 
és 191. áb ra ). A p ap rik a te rm esz té sb en  célszerű ezek h e ly e tt  az ú ja b b a n  fo r­
ga lom ba k e rü lt  ke llem etlen  szag n é lk ü li gam m a H C H  szerek  h a sz n á la ta .

A leg ú jab b an  g y á r to t t  rovarö lőszerek  h a tó a n y a g a  szerves foszfo rvegyü let. 
A leg ism erteb b ek  közü lük  a p a ra th io n - ta r ta lm ú  szerek . E zek  az em beri 
szervezet szám ára  is veszedelm es m érgek , ezé rt h a sz n á la tu k  so rán  szigorúan  
be  kell ta r ta n i  az e lő írt ó v ó ren d szab á ly o k a t (véd ő ru h a , védőszem üveg, 
k a la p , gum icsizm a, g u m ik esz ty ű  viselése kö telező).
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190. ábra: R S—09-es traktor permetező- és porozógépe

N álu n k  a leg e lte rjed teb b  p a ra th io n  ta r ta lm ú  szer a W o fa to x  (W ofa tox  
S p ritzp u lv e r — 30). H a tó a n y a g a  felszívódik  a növén y i szövetekbe, és ezért 
n em csak  a p erm etléve l közve tlenü l é rin tkező  k á rte v ő k  p u sz tu ln a k  el tő le , 
h an em  azok is, am elyek  pl. a b eso d o rt levelekben  sz iv o g a tn ak , és így  a 
perm etezőszer nem  fé rhe t hozzájuk . H a tá sa  1 2 hé tig  ta r t .  A zöldségnövé­
nyeknél á lta lá b a n  0 ,2 —0,3% -os töm énységben  h aszn á lják .

Az E k a to x  20 az előbbihez hasonló  h a tó a n y a g ú  növényvédőszer. L evél- 
te tv e k  és ta k á c sa tk á k  ellen 0,1% -os töm énységben  h aszn á lják .

191. ábra:
Paprikatábla
porozása
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A növényvédőszerek  köve tkező  c so p o rtjá t az ú n . szisztem ikus (fel­
szívódó) rovarö lőszerek  képezik . E zek  egyen le tesebben , g y o rsab b an  sz ívód­
n ak  fel a n ö v énybe , ezé rt h a tá su k  is jo b b . A leg e lte rjed teb b  k ö zü lü k  a 
M etasystox. A le v é lte tv e k  és a ta k á c s a tk á k  ellen h aszn á lják . E m b erre , á lla tra  
eg y a rá n t veszélyes m éreg. H a sz n á la tá t a te rm é n y  fogyasz tása  e lő tt egy 
h ó n ap p a l ab b a  kell hagyn i.

A nikotinos permetlevet fő k én t a le v é lte tv ek  ellen h aszn á lju k . A n ik o tin  
bőr- és lélegzési m éreg, am ely  á lta lá b a n  a p u h a  k ü lta k a ró jú  szívó- és rág ó ­
k á rte v ő k  ir tá sá ra  a lkalm as.

A n iko tinos pe rm etlé  n y ersn ik o tin b ó l, k á liszap p an b ó l és v ízből készül. 
(A  k á liszap p an  a pe rm etlé  jo b b  ta p a d á sa  révén  fokozza a n ik o tin  rov arö lő  
h a tá sá t.)

A n ik o tin  bordó i lével is k ev erh e tő , de ilyen  ese tben  k á liszap p an  nélkü l 
kell kész íten i, és a k á liszap p an  e lhagyása  m ia tt  beálló  h a táscsökkenés 
k iegyen lítésére  50% -k al tö b b  nyers n ik o tin  szükséges.

M ivel a n ik o tin  is n agyon  erős m éreg, h a sz n á la ta k o r az e lő íráso k a t szigo­
rú a n  be kell ta r ta n i .

N ö v én y h ázb an  és h a jtó á g y b a n  a le v é lte tv e k  ir tá s á ra  a lka lm as e ljá rás  a 
nikotinos gázosítás. E h h ez  10 lég k ö b m é te ren k én t 1 —1,5 cm 3 nyers n ik o tin  
szükséges, am ely e t fém edénybe ö n tv e , a lu lró l m eleg ítve kell a hely iségben 
c lp á ro lo g ta tn i.

M ivel a gázosítás n ap sü té sb en  k á ro s ítja  a n ö v én y ek e t, ez a m ű v e le t csak 
é jje l végezhető .

F üstö lés és gázosítás e lő tt közv e tlen ü l nem  szab ad  a n ö v én y ek e t vízzel 
perm etezn i, m e rt a leveleken  m arad ó  v ízcseppek  a n ik o tin t fe lszív ják  és 
perzselési fo lto k a t okoznak .

G Y O M IR T Ó S Z E R E K

A gyom irtószerek  egyik  cso p o rtjáb a  a h o rm o n h a tá sú , v ag y  felszívódó 
szerek  ta r to z n a k . E zek  a leveleken  k e resz tü l ju tn a k  a n ö v én y  belsejébe, 
s úgy  h a tn a k , hogy  az osztódó  szövetekben  rendellenes fo ly a m a to k a t idéz­
n ek  elő, am inek  végső k ö v e tk ezm én y e  a n ö v én y ek  an y ag cserezav aráb ó l 
eredő p u sz tu lás . I ly en  h a tá s ú  haza i gyom irtószer a D ikonirt. A m ásik  cso­
p o r to t a m aró  (perzselő) h a tá sú  gyom irtószerek  a lk o tjá k . E zek  a n ö vény  
fö ld  fe le tti részeire p e rm etezv e  szé tro n cso lják  a lo m b o za to t, a h a jtá so k a t, 
s ennek  k ö v e tk ez téb en  p u s z tít já k  a g y o m o k at. L eg ism ertebb  a K rezo n it 
E  és F  és a C uscutan .

A h a rm a d ik  csoportba  ta r to z n a k  az ún . gyökérherb ic idek , am elyek  a 
n övények  gyökerein  k eresz tü l sz ívódnak  fel, és így  tesz ik  tö n k re  a g y om okat. 
(Ilyen  k ész ítm én y  a k u k o ricán á l h a sz n á lt H ungaz in  és A traz in .) A zöldség­
féléknél h a szn á lh a tó  gyom irtó szerek  szám a m ég nag y o n  kicsi. A p a ra d i­
csom nál, a p a p rik á n á l és a to jásgyüm ölcsné l a kü lfö ld i szak irodalom  a 
TCA  — A lanap  2 —4 DS h a sz n á la tá t  a ján lja . U g yancsak  a já n ljá k  m ég ü lte ­
tés e lő tt egy h é tte l k iszó rva  a CM U-t is. A K ertésze ti és Szőlészeti Fő iskola  
Z ö ldség term eléstan i T anszékén  v ég ze tt k ísé rle tek  so rán  a P reveno l 50 és 
56 (CIPC) ü lte té s  e lő tt perm etezve  a d o tt  e lfogadható  e red m én y t.
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6.3. F E J E Z E T

A paprika betegségei és az ellenük való 
védekezés
A G OM BÁK Á LTA L O K O ZO TT B E T E G S É G E K

PALÁNTAVÉSZ (Rhizoctonia solani)

A betegség  szám o ttev ő  p a lá n ta  p u sz tu lá sá t okozza a p a lán tan ev e lő  te lepen . 
N éha a szabadfö ldön  is előfordul.

A gom ba m á r a csírázó n ö v é n y t m eg tám ad ja . E z a m a g y a rá z a ta  an n ak , 
hogy  ilyen  ese tben  a kelés is fo lto sán  tö r té n ik .

Ä p a lá n tá k  szikleveles k o rtó l 3 —4 lom bleveles á llap o tig  fe rtő ző d h e tn ek .
A betegség  m egjelenésének szem m el lá th a tó  je le  a p a lá n tá k  g y ö kérnyak i 

részének e lh a lv án y o d ása , m ajd  később m egp u h u lása , a szárrész elvékonyo- 
d ása  és végül b a rn u lá sa . Az e lv ék o n y o d o tt szárrész nem  b ír ja  sz ilárdan  
ta r ta n i  a fö lö tte  levő  szikleveles és 1 — 2 lom bleveles ré sz t, s eldől anélkül, 
hogy k ezd e tb en  e lh e rv ad n a  (ezért szo k ták  p a lán tad ő lé sn ek  is nevezn i a 
b e tegséget). Az idősebb  n ö v én y ek  szárán  p á rás  sebhelyek  u ta ln a k  a b e teg ­
ségre. Áz ilyen  p a lá n tá k  szára  kö n n y en  tö rik .

A kórokozó kép le te i sokféle gazdanövényen  élnek. A gom ba fejlődésének 
op tim ális  hő igénye 16—18° C. M egfigyeléseink sze rin t a kü lönféle  h ő m ér­
sék le t h a tá s á ra  a p a lán tan ev elésb en  a R h izocton ia-fertőzés a k ö v e tk ező ­
képpen  a la k u lt (165. tá b lá z a t) .

A kórokozó  a ta la j kém iai reak c ió ja  ir á n t  nem  érzékeny . Lúgos és sav an y ú  
közegben , to v á b b á  száraz és nedves ta la jo n  eg y a rá n t jó l fe jlőd ik . Szaporodó 
szervei a ta la jb a n  tö b b  évig m egőrzik  é le tképességüket, a legm ostohább  
k ö rü lm én y ek e t is á tvészelik .

Védekezés. A védekezés leg jobb  m ód ja  i t t  is az op tim ális  fe lté te lek  b iz ­
to s ítá sa  a fejlődés szám ára . S o k a t segít a he lyze ten  a r i tk á b b  p a lá n ta á llo ­
m án y  és a felső ta la jré te g  állandó  lazán  ta r tá s a .  A p a lán tan ev e lő  helyiség 
á llandó  szellőztetésével és a p a lá n tá k  sz á rá t is érő n ap fén y  b iz to s ítá sáv a l 
a betegség  fellépése az ese tek  n ag y  részében  e lkerü lhető .

A b eteg  n ö v én y ek e t azonnal gyöke-
165. T Á B L Á Z A T

Palántadólésben elpusztult növények

Hőmérséklet
°C

Szikleveles 1 2 lombleveles

korban, %

30 2 2
25 2 9
20 11 53
15 38 58
10 67 84

ré stő l el kell tá v o líta n i o lyan  m ódon, 
hogy  a m e lle ttü k  levő  esetleg  fe r tő ­
z ö tt  föld is k ik e rü ljö n . Az összegyű j­
tö t t  b e teg  á llom ány  azonnal m eg­
sem m isítendő . A ján la to s  a be teg  
n ö vények  k ö rü l levő — még egész­
ségesnek lá tszó  — n ö v én y ek e t is el­
tá v o líta n i, hogy  a gom ba te rjed ése  
m eg ak ad á ly o zh a tó  legyen .

A p a lán tav ésszel fe r tő z ö tt  ta la j 
csak fe rtő tlen íté s  u tá n  h aszn á lh a tó  
ism ét p a lán tan ev e lésre .
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A betegség  leküzdésére  jó  e redm énnyel h a szn á lh a tó k  a fe rrid im etild itio - 
k a rb a m á t- ta r ta lm ú  (F uk lasin  F , B ercem a F e rb am  20, B ercem a F erb am  50) 
és a p e n tak ló rn itro b en zo l ta r ta lm ú  (B rassicol, O lpisan) növényvédőszerek .

Az e m líte tt növényvédőszerek  közül egyeseket m ag v etésk o r kell a m ag ­
ta k a ró  fö ldbe kevern i. H a  ez t e lm u la sz to ttu k , és a p a lán tav ész  fe llép e tt, 
a b e teg  fo lto k a t m 2-k én t 2,5 l ite r  F u k lasin  F  1% -os, ille tő leg  B ercem a 
F e rb am  20 0,5% -os o ld a tá v a l locso lókannával ön tözzük . E z t köve tően  
an n y i t is z ta  vízzel kell a n ö v én y ek e t ön tözn i, hogy  a levelekre  ta p a d t  
sz e rt lem ossa a gyökérnyakhoz.

A p a lá n tá k  állandó  hely re  való  ü lte té sek o r a be tegség  tü n e té t  m u ta tó  p a ­
lá n tá k a t  el kell tá v o líta n i, és m eg kell sem m isíteni.

H a  a betegség  a szán tó fö ldön  lép  fel, ellene a legeredm ényesebb  v éd ek e­
zést a v e tésfo rgóban  ö sszeá llíto tt n ö v é n y v á ltá s i so rrend  pon tos b e ta r tá sa  
je le n ti. A leg fon tosabb  irán y e lv , hogy p a p r ik á t egyéb S o lanaceák  (p a ra d i­
csom , bu rg o n y a) u tá n  v agy  m ellé ne ü lte ssü n k . H ason lóképpen  nem  a já n ­
la to s  a p a p r ik á t rép a , sa lá ta , re te k  u tá n  ü lte tn i (S zirm ai, 1949a, K a s z o n y i, 
1956). Ga r o fALO (1962) a zöldségnövények  p a lán tab e teg ség e i ellen (R h izoc­
to n ia , P y th iu m , P h y to p h th o ra , B o try tis , A lte rn a ria , F u sa riu m ) az a lább i 
szerekkel é r t  el jó  e red m én y t: P o lia n tib io tik u m , szerves h ig an y v eg y ü le t, 
F e rb am  p o ra lak b an . K özü lük  kü lönösen  jó n a k  b izo n y u lt a p o lian tib io tik u m , 
am ellyel a b e teg  p a lá n tá k  szám át 2 %  alá  s ik e rü lt szo rítan i. A szerves h i­
g any  vegyü le tek b ő l k é sz íte tt szerekkel is 9 %  a la t t  m a ra d t a betegség  k á r ­
té te le . A F erb am -p o r h a tá sá ra  10 13% -os k á r té te l  je le n tk e z e tt a leveleken ,
a p a lá n tá k n a k  pedig  87% -a  e lp u sz tu lt.

VERTICILLIUMOS TŐ H ER VAD ÁS (Verticill ium albo-atrum)

A betegség  m egjelenését egyes tö v e k  h e rv ad ása  je lz i. A b e teg  tö v e k  lev e ­
lei sá rg u ln ak , a levélnyél te ljesen  elveszti ru g a lm asság á t, a levéllem ezek  
a szárhoz s im u lva  ló gnak , m a jd  összeszáradnak , és leh u llan ak . A te rm ések  
sz in tén  k ezde tben  fo n n y ad n ak , később leh u llan ak , m a jd  k é n y sz e ré re tt á lla ­
p o tb a n  m a ra d n a k  a tö v ek en . H a  a gyö k ere t és a s z á ra t k e re sz tü lv á g ju k , a 
k am b iu m ré teg b en  fo lto sán  v agy  körkörösen  b a rn a  fo lto k  lá th a tó k .

A kórokozó a ta la jb ó l a gyökereken , esetleg  a g y ö kérnyakon  ta lá lh a tó  
sérü léseken  k eresz tü l j u t  a n ö v énybe . F ejlődésére  a 21 28° C-os hőm érsék ­
le t a legkedvezőbb. A kórokozó b u rg o n y án  és to jásgyüm ölcsön  is előfor­
dul.

Védekezés : A b eteg  tö v e k  rendszeres e ltáv o lítá sa  és m egsem m isítése. 
V e tőm ago t csak egészséges növényeken  fe jlő d ö tt te rm ések b ő l g y ű jtsü n k . 
A n ö v én y v á ltá s i so rrend  b e ta r tá s á n a k  sz in tén  n ag y  szerepe v a n  a betegség  
e lterjedése  elleni küzdelem ben  (K e n d r ic k  Mid d l e t o n , 1959).

FUZÁKIUM OS TŐ H ER VAD ÁS ( Fusarium moniliforme)

A betegség  m egjelenését a p a p rik a tö v e k  h e rv ad ása , fe jlődésük  m eg ak a­
dása  jelzi. A k e re sz tirán y b an  k e tté v á g o tt  gy ö k érn y ak o n  és szá rb an  rész le ­
ges v ag y  kö rkörös b á m u lá s  a k am b iu m ré teg b en  sz in tén  m eg ta lá lh a tó .
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192. ábra: Fuzárium os tőhervadás 193. ábra: Baktérium os lágyrothadás

A kórokozó részben  a se jtek  k ö zö tt, részben a se jtek en  belü l te r je d , és 
így  tesz i tö n k re  a növén y ek e t. A növénybe csak sérüléseken k eresz tü l ju th a t  
be. A száraz , m eleg idő  kedvez a gom ba fejlődésének. S zin tén  sok gazd a­
növénye v a n  (192. áb ra).

Védekezés : A vertic illium os tő h e rv a d á sn á l is m e r te te tt  védekezés h aszn á l­
h a tó  a F uzárium os betegségekkel szem ben is.

B A K T É R IU M O K T Ó L  E R E D Ő  B E T E G S É G E K

A PA P R IK A  BAK TÉRIUM OS LÁG YROTH ADÁSA ( Pseudomonas syringae var. c a p s id )

A betegség  az u tó b b i években  egyre n agyobb  k á r t  okoz p a p rik a te rm esz té ­
sü n k b en . K ó ro k o zó já t K l em en t  1956-ban á lla p íto tta  meg.

A be teg  n ö vények  te rm ésén  (bogyó ján) a csészelevelektől k iindu ló  b a rn a  
lá g y ro th a d á s  m u ta tk o z ik . A külső  b ő rszöve t ép m arad , az a la t ta  levő  húsos 
rész azonban  szétesik . A ro th a d á s  a m agházra , később  a k o csán y ra  és a szárra  
is á tte r je d . A ro th a d t  te rm ések  a kocsányon  csüngve m ara d n a k , m ajd  az 
őszi h a rm a to s , párás  idő beköszön tével a ko csán n y a l e g y ü tt, v ag y  a csésze­
lev e lek tő l e lvá lva  fö ldre h u llan ak . Száraz időben  a te rm és a növényen  össze­
szárad , m egkem ényedik .
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A kórokozó a b eteg  te rm ésekbő l k ifo lyó b a k té r iu m n y á lk á v a l te r je d . 
M aggal nem  v ih e tő  á t.

A fertőzés szabad  szem m el alig v ag y  eg y á lta lán  nem  lá th a tó  sérü lése­
ken  k e resz tü l tö r té n ik .

Védekezés : A betegség  m egszün te tésére  a lkalm as n övényvédőszer m ég  
n in cs . T erjedése egyelőre csak a b e teg  te rm ések  összegyűjtésével és m eg­
sem m isítéséve l csö k k en th e tő . A n ö v é n y v á ltá s i so rrend  i t t  is so k a t seg ít 
a  betegség  te rjed ésén ek  m eg ak ad á ly o zásáb an  (K l e m e n t , 1956).

BAK TÉRIUM O S LEVÉLFOLTOSSÁG (Xanthomonas vesicatoria)

A be tegsége t M agyarországon 1957-ben v e tté k  észre először Szeged és 
K alocsa  k ö rnyékén .

A leveleken  sö té tzö ld , v izenyős, p u h a  fo ltok  je le n te k  m eg sz a b á ly ta la n  
kö r- v agy  csillaga lakban , fe ltű n ő  sö té tzö ld  szegéllyel. A fo lto k  később m eg­
sz á ra d n a k  és közepük  m egfehéred ik . A száron  hasonló  fo lto k  kép ző d n ek . 
A  n ö v én y  később  a fo ltos leveleket led o b ja , s az így  fellépő levélvesz teség  
m ia tt  a te rm és m ennyisége je len tő sen  csökken.

A kórokozó b a k té r iu m  esőcseppel, széllel és ro v a ro k  ú tjá n  te r je d . A fe r­
tő z é s  a levelek  légzőny ílása in  k eresz tü l tá m a d ja  m eg a n ö v én y t.

Védekezés : Igen  fon tos i t t  is a m egfelelő n ö v én y v á ltá s , to v á b b á  a v e tő m a g  
h ig a n y , c a p ta n , ill. th iu ra m  ta r ta lm ú  szerrel va ló  p o rcsáv ázása  (1 kg  m ag ­
h o z  5 —7 g csávázószer szükséges). K ü lfö ld i a d a to k  szerin t kedvező  e red ­
m é n y t é rtek  el a v e tő m ag  S trep to m y c in  ta r ta lm ú  a n tib io tik u m o k k a l v a lú  
kezelésével (Ubrizsy , 1960).

V ÍR U S O K  Á LTA L E L Ő ID É Z E T T  B E T E G S É G E K

D O H ÁNY M O ZAIK  VIRUS ( Marmor tabaci —Nicotiana virus 1.)

A dohánym ozaik  v írus egyik  tö rzse  elsősorban  a fű sze rp ap rik án  pusztít,, 
a  levelek  h u llá sá t okozza. A képződő  új levelek  m ozaik fo ltosak , ille tő leg  
s á rg u lta k  lesznek. A be teg  n övények  v irágkö tése  h iányos, a k ö tő d ö tt  bogyók  
e lto rzu ln ak .

E gy  m ásik  tö rzse az гin . aukubam ozaik. Az étkezési p a p rik á n  is e lőfor­
d u l, és a levelek  világos zö ldessárga ta rk u lá s á t  okozza. A fe r tő z ö tt te rm é ­
sek  szab ad  szem m el nem  lá th a tó  sérülésein  kü lönféle  m ásod lagosan  fellépcí 
g o m b ák  (A lternaria  sp ., Cladosporium  s p .,s tb .)  te lep ed n ek  m eg. A v íru s  
érin tésse l, ta la j ja l  és m aggal e g y a rá n t te r je d . A 6 —8 leveles á lla p o tb a n  tö r ­
té n ő  fertőződés a legveszélyesebb.

U BO RK AM O ZAIK  ( Marmor cucumeris =  Cucumis virus 1.)

A p a p rik a  ún . ,,ú jh itű sé g -” ének okozója. K á rté te le  főleg a fű sze rp ap rik án  
je le n tő s . O rszágosan m in teg y  10 m illió F t- ra  te h e tő  a k á r té te l  k ö v e tk e z té ­
b en  kieső jövedelem .

Az u b o rk am o za ik  v íru ssa l fe r tő z ö tt n ö v én y ek  fejlődése lassu l, a lacso n y ab ­
b a k  m ara d n a k , a rö v id  zártag o k so n  a levelek  ro ze tta szerű en  fe jlődnek  (levél- 
csokrosodás). A levelek  nyele m egnyú lik , v ag y  te lje sen  v isszafe jlőd ik , a le v é l 
lem ez elkeskenyed ik , és sá rg a  színűvé vá lik . Je llem ző  tü n e te  m ég az u b o rk a ­
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m o za ik  v íru sn ak  a ren d k ív ü l gazdag  v irághozás, de v irág k ö tés  né lkü l. A  
n é h á n y  k ö tő d ö tt  te rm és fejlődés közben  elto rzu l, fe lü lete  érdessé v á lik .

A v írus érin téssel, ta la jja l  és ro v a ro k k a l (lev é lte tv ek  ú tjá n )  te r je d . A je l­
legzetes tü n e te k  a lev é lte tv ek  m egjelenése u tá n  egy h ó n ap  m úlva  je le n tk e z ­
n ek . H a  a m ájus közepétő l jú n iu s  közepéig  te r jed ő  időszak  hűvös, c sap a ­
dékos, a v íru sfe rtő zö ttség  v isszaszoru l, m ivel az ilyen  idő  a le v é lte tv e k  
szap o ro d ásán ak  nem  kedvez.

M ÁRVÁNYOS MOZAIK (M armor medicaginis  =  Medicago vírus 2.)

A lucern am o zaik  betegséget előidéző v írus okozza a p a p rik a  m egbetege­
d é sé t is. A be teg  n ö vények  levele it sza b á ly ta la n  a lak ú , k rém fehér fo lto k  
b o r ít já k . A te rm ésen  h a lv án y zö ld  sávok  lá th a tó k .

A v íru s érin téssel, m aggal és lev é lte tv ek  á lta l te r je d . E zenk ívü l egyes 
a ra n k a -fa jo k k a l is á tv ih e tő  a p a p rik á ra .

SZ T O LBU R -BETEG SÉG  (Chlorogenus australiensis var. stolbur)

A betegség  a fű sze rp ap rik án  gyakori. K o ra i fe rtőződésekor a n ö v én y ek  
, , le fo rrá z o tta k ” , e lsárgu lva  ló g a tjá k  lev e lü k e t. A b eteg  n ö vény  so k a t v irá g ­
z ik , de term ésk ö tés  nem  jö n  lé tre , v agy  a k ö tő d ö tt  v irág  h am aro san  leh u ll. 
N y ár végén a p a p rik a tő  te te jé n  rö v id  szá rtag ú  h a jtá sré szek  kép ző d n ek , 
am elyeken  apró , kerekded , sá rg u lt levelek  fe jlődnek . A csúcstó l lefelé 
h a la d v a  a levelek  egym ás u tá n  leh u llan ak . A le h u llo tt levelek  helyén  
ap ró  levélkék  képződnek , am elyek  később sz in tén  leh u llan ak , és a n ö v én y  
sz á ra  lo m b ta lan  m arad . A tö v ek  azonban  nem  sz á rad n ak  el.

A sz to lb u rv íru s t évelő gyom ok és k ab ó cák  (elsősorban  a sá rg a láb ú  recés 
kabóca) te rje sz tik .

Védekezés a vírusbetegségek ellen :
A védekezés elsősorban a be tegséget te r je sz tő  gyom ok, le v é lte tv e k  és 

kab ó cák  ir tá s á ra  összpontosu l. A be teg  n ö vények  m ielőbbi e ltá v o lítá sa  és 
m egsem m isítése, a p a lán tan ev e lő  te lep  ta la já n a k  rendszeres fe rtő tlen íté se  
csö k k en ti a v íru s te rjed ésé t. A v e tő m ag  nátro n lú g o s (N aO H ) csáv ázása  
so k a t segít a betegség  te rjed ésén ek  ak ad á ly o zásáb an .

A p a p rik am ag v ak  ú tjá n  tö r té n ő  v íru sá tv ite l ké rd ésé t M agyarországon 
S zirm ai (1949b) v izsg á lta  részletesen . V izsgála ta i so rán  m e g á lla p íto tta , 
hogy az ú jh itű sé g e t okozó u b o rk am o za ik  v íru s á tv ite léb en  a m ag v ak  3 0 —• 
4 0 % -b a n  szerepelnek . K o vacsevszk i (1940) v izsg á la ta i sze rin t az u b o rk a ­
m ozaik v íru s t a p a p rik am ag v ak  csak r i tk á n  te rje sz tik .

A vetésforgó  szigorú b e ta r tá sa  az eredm ényes védekezés lényeges té n y e ­
zője. A p a p rik a tá b lá h o z  100 m -nél közelebb ne legyen o lyan  n ö v én y , a m e ly e t 
a  d ohány-, u b o rk a-, lucerna- és sz to lb u rv íru s  fe rtő zh e t.

A v íru so k  terjedésére  jellem ző, hogy  pl. horgos k ö rn y ék én , Ju g o sz láv iá ­
n a k  M agyarországgal h a tá ro s  részén , egyes helyeken  36% -os v íru sfe rtő zö tt-  
séget is észleltek . A leggyakoribb  és legnagyobb  k á r t  okozó v írusbetegség  
az u b o rk av íru s , az „ ú jh itű sé g ”  v o lt. Még n agyobb  k á r t  o k o zh a tn ak  azon­
b a n  a p ap rik aá llo m án y b an  a kü lönböző  v íru sok  vegyes fertőzései .(M oesz; 
1926, Ob e r m a y e r  1938, S zirm ai 1937, 1940, 1948, K o vacsevszk i 1940, 
1942, P etróczi 1956, S utic  1959, S o lym o sy  1960).
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6.4. f e j  e z  e t

A  paprika kártevői

TAK ÁCSATK ÁK  (Tetranychidae)

A ta k á c sa tk á k  szab ad  szem m el alig lá th a tó , 8 lá b ú , zö ld esb arn a  v agy  b a r ­
násvörös színű , p ó k fo rm á jú  á lla to k . In n e n  e red  sokszor h a sz n á lt „vö rös 
p ó k ”  e lnevezésük  is.

E lsőso rban  a h a j ta to t t ,  de k isebb  m érték b en  a szabad fö ld i p a p r ik á t 
is k á ro s ítjá k . T ö bbny ire  a levelek  fo n ák án , az erek  m en tén  ta rtó z k o d n a k , 
és szúró-szívó szá ju k k a l sz ív ják  a p a p rik a  n ed v e it. A szívás helyén  apró , 
fehéres v ag y  sárgászöld , e lh a lv án y u ló  fo ltok  k e le tkeznek . E rős fe rtőzéskor 
a h a lv án y u lá s  k ite rje d  a levél egész felü le tére. Az a tk á k  a fe r tő z ö tt növény i 
ré sz t finom  szövedékkel há lózzák  be. E z é rt n evezik  ta k á c s a tk á n a k  v agy  
szö v ő a tk án ak .

A ta k á c s a tk á k  m eleg, száraz időben  szap o ro d n ak  e rő te ljesen  (194. 
áb ra ).

Védekezés : A m egelőző védekezés te ré n  a bőséges öntözés ú t já n  a levegő 
p á ra ta r ta lm á n a k  növelése és a p a p r ik a tá b la  m e lle tt ta lá lh a tó  gyom ok 
ir tá sa  a leg fon tosabb .

Az a tk á k  ir tá s á ra  a lkalm as n övényvédőszerek  közü l a p a ra th io n  ta r ta lm ú  
v ag y  egyéb a tk aö lő  k ész ítm ényekke l legkésőbb a szedés k e z d e té t m egelőző 
egy hónap ig  végezhető  perm etezés. A p a ra th io n  ta r ta lm ú  szerek  közül 
jó n a k  b iz o n y u lta k  a M etasystox , a T inox  és a B i—58 típ u sú  szerek . A spe­
ciális a tk aö lő  kész ítm én y ek  közül a P h en cap to n  (0 ,1% ), a D iazinon  % 
+  P h en cap to n  (0 ,1% ), a T edion (0 ,2% ) és a Sool (0 ,4% ) a já n lh a tó .

LEYÉL T E T Y E K  ( Aphididae)

A le v é lte tv e k  a p a lá n tá k o n , a h a j ta to t t  és a sz a b a d fö ld b e ü lte te tt  növényeken  
je len tő s  k á ro k a t okoznak . R en d sze rin t c soporto san , k isebb -nagyobb  te le ­
p ek e t a lk o tv a  sz ív ják  a n ö v én y ek  leg fia ta lab b  leve le it. A m e g tá m a d o tt 
leveleken  rag ad ó s v á lad ék  ra k ó d ik  le, és a sz ívogatás h a tá s á ra  a levelek  
összezsugorodnak . E rrő l a k á r te v ő  k ö n n y en  fe lism erhető .

A le v é lte tv e k  k ö zve tlen  k á r té te lé n é l m ég je len tő seb b  a p ap rik av íru so k  
te rje sz tésév e l o k o zo tt k á r .

Védekezés : L egh a táso sab b  védekezés a f ia ta l  n ö v én y ek  perm etezése  p a ­
ra th io n  ta r ta lm ú  szerekkel. A p e rm etezést a szedés kezd e te  e lő tt h áro m  
h é tte l  be kell fejezni. E ttő l  kezdve m ár csak  1 — 2 ezrelékes ká liszappanos 
n ik o tin o ld a tta l va ló  perm etezés eng ed h e tő  m eg.

L ev é lte tű  és ta k á c s a tk a  eg y ü tte s  m egjelenése esetén  legeredm ényesebb  
a D iazinon  -)- P h e n c a p to n  0 ,1% -os o ld a tá v a l va ló  perm etezés.
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194. ábra: A tkakártétel növényházban hajtatott paprikán

ÜV EG H ÁZI M OLYTETŰ ( Trialeurodes vaporariorum)

A m o ly te tű  á lta l m e g tá m a d o tt p a p rik a  levelei e lh a lv án y o d n ak , azu tán  
leh u llan ak . A növényeken  a te tv e k  ü rü lék é tő l fényes b e v o n a t (m ézh arm at) 
képződik .

A k á r té te l t  a m in teg y  0,5 m m  hosszú, m oly lepke-szerű  á lla t okozza. A le ­
vélfonákon sz ívogat, a növ én y  érin tésére  to v á b b  repü l.

L á rv á ja  p a jz s te tű re  em lékez tet. A levél fo n ák i részén  él. A h á tá t  ta k a ró  
pajzs sárgászöld  színű.

Az üvegházi m o ly te tű  szab ad b an  nem  tu d  á tte le ln i. M elegigényes fa j. 
T o já sa it a levelek  fo n ák ára  ra k ja .

Védekezés : L egeredm ényesebb  a p a ra th io n  h a tó a n y a g ú  szerekkel va ló  
perm etezés. I ly en  m ódon nem csak  az im ágók, h an em  a le te le p e d e tt lá rv á k  
is e lp u sz tu ln ak  ( B a l á s , 1963).

T R IPSZ E K  (Thysanoptera)

K izáró lag  fe d e tt  te rü le te n  élnek. E z é rt csak  a h a j ta to t t  p a p rik á n  okoz­
n a k  k á r t .

Az alig 1 m m  hosszúságú  á lla to k  a levelek  színén és fo n ák án  ta rtó z k o d n a k . 
A sz ívogatás k ö v e tk ez téb en  a levelek  ezüstössé v á ln a k , a fo n ák i részen p e ­
dig ap ró , feke te  ü rü lékcseppek  ta lá lh a tó k .

Védekezés : A le v é lte tv e k  ir tá s á ra  a já n lo tt  szerek  h a sz n á la ta  i t t  is cé lra ­
vezető . E zen k ív ü l a trip szek  ellen jó l h a szn á lh a tó k  a g am m a-H C H  h a tó ­
an y ag ú  szerek  is.
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Im ág ó -á llap o tb an  5 cm  hosszú, b a rn a  színű, hengerded , bársonyos te s tű  
á lla t, á sásra  a la k u lt elülső láb ak k a l.

N y áro n , jú n iu s  e lején  párosod ik . I ly en k o r a te ljesen  k ife jle tt  egyedek  
é jje l a ta la j  felszínére jö n n ek , s n éh a  rep ü ln ek  is. A m e g te rm é k e n y íte tt 
n ő s tén y  jú n iu s  végén, jú liu s  elején a ta la jb a n  25 30 cm m élyen ty ú k to já s
n ag y ság ú  ü reg e t k ész ít, s ab b a  ra k ja  to já sa it. E gy-egy  n ő stén y  200 — 300 
to já s t  ra k . A to jáso k b ó l k ikelő  lá rv á k  n agyobb  h an g y ák h o z  h aso n lítan ak . 
(B alás, 1963).

A ló te tű  tá p lá lé k a  főleg földi g iliszta  és kü lönböző  ro v a rlá rv á k , de m eg­
eszi az ú t já b a  kerü lő  n ö v én y i gyökerek  föld a la t t i  része it is. E zzel okoz 
k á r t  a p a lán tan ev e lő  te lep en  és n éh a  a szán tó fö ld re  k iü lte te t t  á llo m án y b an  
is.

A ló te tű  a laza , h u m u szb an  gazdag , frissen  is tá lló trá g y á z o tt  ta la jb a n  
érzi jó l m ag á t. E z é rt főleg a m elegágyi te lep ek en , v a la m in t a trá g y a -  és 
k o m p o sz tk az lak  k ö rn y ék én  szaporod ik  el. A trá g y a -  v agy  kom p o sz tk aza l- 
b an  v ag y  m élyebben  a ta la jb a n  te le l á t.

Védekezés : Az ú ja b b  k u ta tá s i  e redm ények  sze rin t (Ma n n in g e r , 1960) 
jó  eredm énnyel i r th a tó  a foszfo rsavészter ta r ta lm ú , p o r a lak ú  n ö v én y v éd ő ­
szerekkel (W ofatoxpor). N edves ta la jr a  m 2-k én t 40 — 50 g -o t kell belőle 
k iszórn i, és u tá n a  azonnal b efo rg a tn i. Főleg a p a lán tan ev e lő  te lep en  oko­
z o tt  k á r  m egelőzésére a lkalm as.

A régebb i kész ítm ények  közül leg jo b b n ak  b izo n y u lt a c in k fo sz fid -ta rta lm ú  
A rvalin . E z t c sa lé tek k én t kell m ájus végén , jú n iu s  elején k iszórn i a v a k o n d ­
tü c sö k  á lta l m e g tá m a d o tt te rü le te n  a já ra to k  m ellé v ag y  a já ra to k b a .

J ó  m ódszernek  b izo n y u lt a csalogató  trág y acso m ó k  beásása  n y á r  végén 
6 0 —70 cm m ély  gödrökbe. A k ö rn y ék en  ta lá lh a tó  ló te tv e k  a friss t r á g y a ­
csom óba gyű lnek , és o t t  szénkéneggel k ö n n y en  m egsem m isíthe tők .

A ján la to s  a ló te tű v e l fe r tő z ö tt trá g y a k a z la k  szénkéneggel va ló  fe r tő tle n í­
tése  is (m 3-k én t 40 — 50 g szénkéneg szükséges).

PATTAN Ó BO G ARA K  (Elatoridae)

L apos te s tű  bo g arak , am elyek  arró l ism erh e tő k  m eg, hogy  a h á tu k ra  fek te tv e  
a levegőbe p a tta n n a k , és h a sra  fo rd u ln ak . A b o g arak  főleg a p a p r ik a v irá ­
g o k a t lá to g a tjá k . N em  k áro sak . L á rv á ju k  v iszo n t, az ú n . „ d ró tfé re g ”  a 
ta la jb a n  él, és k á ro s ítja  a n ö v én y ek e t. A m eg rág o tt gyökerű  p a lá n tá k , ill. 
idősebb  n ö v én y ek  k idő lnek , e lh e rv ad n ak  és e lszárad n ak .

A p a tta n ó b o g a ra k  lá rv á i 1—4 évig fejlődnek . L egkedve ltebb  ta rtó z k o d á s i 
h e ly ü k  a gyepes te rü le t.

Védekezés : A m egelőző védekezésben  a leg fo n to sab b , hogy  friss g yep ­
tö résb e  ne k erü ljö n  p ap rik a .

C SEREBO G ARA K  LÁRVÁI (PAJO RO K )

A cserebogarak  közé különböző  nem zetségekbe ta r to z ó , v á lto za to s  a lak ú  
és n ag y ság ú  b o g a rak  ta r to z n a k . P a jo r ju k  — a fa jtó l függően — egy* v ag y  
tö b b év es fejlődésű , és fő k én t élő növén y i részekkel táp lá lk o z ik . Egyes

VAKONDTÜCSÖK (LÓTETŰ) (Gryllotalpa vulgaris)
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fa jo k  im ágó- és lá rv a á lla p o tb an  eg y a rán t n agy  k á ro k a t okoznak . A p a p r ik á t 
csak a lá rv á k  k á ro s ítjá k . E lsősorban  a gyökerek  e lrág ásáv al okoznak  k á r t . 
A vék o n y ab b  g yökereke t te ljesen  e lrág ják , a v a s tag ab b ak ró l pedig a k é r­
ge t hám ozzák  le.

Védekezés : A leggazdaságosabb  védekezési m ód a cserebogarak  ra jzása  
ide jén  a v e szé ly ez te te tt növények  perm etezése p a ra th io n , D D T  v agy  H C H  
ta r ta lm ú  szerekkel.

K isebb  te rü le te n  a já n lh a tó  a p a jo ro k  kézzel való  összeszedetése. N a g y a rá ­
n y ú  fe rtőzéskor szóba jö h e t a ta la j fe rtő tlen íté s  is.

VETÉSI BAG O LYPILLE (Agrotis segetum)

A bago lyp illék  im ágói sö té t színű , é jszakai lepkék . A to r  elején  valóságos 
ga llé rt ako tó  g yap jas szőrözetük  m ia tt  k a p tá k  n ev ü k e t.

A ve tési bago lypille  lá rv á já t  „m ocskos p a jo r” -nak  nevezik . N ev é t te s t ­
sz ínétő l k a p ta , am ely  nagyon  haso n lít a b a rn a  ta la jo k  színéhez.

N ap p al csigaa lakban  összegörbülve a fö ld b en  ta n y á z ik . É jje l táp lá lk o z ik . 
A leve leke t és a f ia ta l  te rm ések e t e g y a rá n t k á ro s ítja .

A f ia ta l  h e rn y ó  k ezde tben  ren d sze rin t gyom okkal táp lá lk o z ik . K ésőbb 
á t té r  a te rm e sz te tt  növények  fo g y asz tásá ra . A n ö v én y ek e t fo lto n k é n t pu sz­
t í t ja ,  a fo lt perem étő l h a lad  kifelé. A fo ltok  szélén ta lá lh a tó  a leg tö b b  hernyó .

Védekezés : A m egelőző védekezés fon tos m o zzan a ta  a te rü le t  és k ö rn y e ­
ze tének  gyom m entesen  ta r tá s a  (különösen jú liu s  —au g u sz tu sb an ). A h e r­

ny ó k  h a lad ás i i rá n y á ra  m erő le­
gesen h ú z o tt , idegm éreggel b e ­
szó rt á rok  sok h e rn y ó t e lp u sz tít. 
Jó l p u sz títh a tó  csa lé tekkel is. E rre  
a célra  cuko rrép aszele t, lu c e rn a ­
lisz t, esetleg  k o rp a  h aszn á lh a tó  
(10 -15 kg  a lap an y ag h o z  1 kg 
D D T , v ag y  H C H  porozószerrel 
b iztos h a tá s  é rh e tő  el). A csa lé tek  
vízzel m asszaszerűvé g y ú rv a  kerü l 
a c sap d ak én t á so tt  á ro k b a . (1 kh- 
r a  30 — 35 kg csa lé tek  szükséges).

GÖRÖG BA G O LYPILLE
( Phytometra gamma)

E lü lső  szá rn y a in  ezü stfeh ér színű  
gam m a a lak ú  ra jz o la t v an . E z é rt 
gam m a-bago lyp illének  is nevezik . 
L á rv á ja  fe jle tt  á llap o tb an  25 — 30 
m m  hosszú, világos- és b a rnászö ld  
k ö z ö tt v á ltozó  színű , fehér és sárga  
csíkokkal. T av asz tó l őszig m inden  
fejlődési a lak b an  ta lá lh a tó . L á r­
v á ja  n a p p a l is táp lá lk o z ik ,

195. ábra: Görög bagolypille hernyóinak kár­
tétele
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de a fő k á r té te l t  é jszaka  végzi. A 
p a p rik a  lev e lé t rá g ja  m eg. H e rn y ó ­
ja  m ag ányosan , v agy  kevesedm a- 
gáv a l él, ezért nem  veszedelm es 
(195. áb ra).

PAPRIK AM O LY  
(P lod ia  inlerpunctella)

Az őrölt p ap rik á b a n  vagy  a félkész 
á ru b a n  tesz k á r t .  A legszakszerűbb  
ra k tá ro z ás  m e lle tt is fellép. A 
m olyosodás első jele a „pókháló - 
so d á s” , azaz vékony , pókhálószerű  
fo n a lak  fellépése, am ely  az ő rle­
m én y t, ille tve  a fé lte rm ék et h á ló ­
za to sán  szövi á t. (N em  tév esz ten d ő  
össze a penészfonalakkal.)

M oly -kárté te l esetén  kukacok , 
lá rv á k , ü rü lék részek  is fe lism erhe­
tő k .

Védekezés : L egeredm ényesebben  
gázosító  szerekkel v éd ek ezh e tü n k  
ellene, de a g y ak o rla t a z t m u ta tja , 
hogy  a m o ly lepkéke t az erős lég ­
h u z a t is rö v id id ő n  belü l a szab ad b a  
so d o rja . A gázos m o ly ta la n ítá s t 196~ ábra: A mezei Pocok kártétele 
h a tó ság ilag  en g ed é ly eze tt, egész­
ségre á r ta lm a tla n  gázzal v ag y  k ö n n y en  páro lgó  szerekkel végezzük. E rre  
a célra  az e tilénox id , a T -gáz, to v á b b á  a h an g y asav -m e til és -e til igen jó l 
b e v á lt ( K a r d o s , 1954).

M EZEI POCOK (Microtus arvalis)

A föld a la t t  fészkel. Fészkéből su g á ra lak b an  ág azn ak  el az é lelem szer­
zés céljából k é sz íte tt já ra to k .

E lsőso rban  a p a lán tan ev e lő  ág y ak b an  szo k o tt k á r t  okozni azzal, hogy  az 
e lv e te t t  p ap rik a m a g o t k ik a p a rja  és összehord ja  fészkébe, ahol a c s írá t 
k irá g ja  belőle. N éha a szán tó fö ldön  a p a p rik a  b o g y ó k a t is m egrág ja . I ly e n ­
k o r elsősorban  a m a g v a k a t és a m a g h áza t fo g y asz tja  el (196. és 197. áb ra).

Védekezés : Á lta lán o san  e lte r je d t a m érg eze tt csa lé tekkel (E gér-A rvalin ) 
va ló  védekezés. A csalogató  h a tá s t  fokozza, h a  té len  3 %  n ö v én y i o la jja l 
k ev erik , n y á ro n  pedig  m elasszal édesítik  a csa lé tk e t.

Ú ja b b a n  a T oxap h en n e l é r te k  el jó  e red m én y t (M a n n i n g e r , 1960). E z az 
á lla t szőrére ra g a d , és azá lta l m érgez, hogy a pocok  n y a lo g a tá ssa l p ró b á lja  
m agáró l e ltáv o lítan i.

Irtó sze rek  h iá n y á b a n  egérfogóval is p u sz títh a tó  a pocok. H a táso s a szén- 
kénegezés is. A m e g ta lá lt já r a tb a  5- - 6 g szénkéneget kell ö n ten i, és a laposan  
e ltöm ni.
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197. ábra: Mezei 
pocok által kirágott 
m agházú paprika­
bogyók

Az egerek és a pa tká n yo k  a fű sze rp ap rik a  ra k tá ro z á s a  közben  is súlyos k á ro ­
k a t  o k o zh a tn ak . Az á ru t  beszennyezik , a zsíros p a p rik a m a g o t rág csá lják , 
a z sák o k a t k ily u k a sz tjá k . Á llandóan  védekezn i ke ll ellenük . A tá ro lá s  e lő tti 
ta ta ro z á s , á llandó  ren d  és tisz ta ság , csap d ák , tisz ta sá g ra  s z o k ta to tt ,  jó  ege- 
résző m acskák  m egfelelő véd e lm et je len ten ek  (K a r d o s , 1954).

V A K O N D O K  (T a lpa  europea)

K izáró lag  ro v a rlá rv á k k a l és m ás á lla ti e red e tű  an y ag o k k al táp lá lk o z ik . 
A növén y i ré szek e t csak  ak k o r b á n tja , h a  já r a tá b a  k e rü ln ek . Az e lrág o tt 
gyökerű  n ö v én y  e lh erv ad  és e lp usz tu l. K ü lönösen  ö n tö z ö tt te rü le te n  okoz 
n agy  k á r t  a v ak o n d o k , ahol a já ra tk é sz íté s  a v ízveze tő  c sa to rn ák  g á tja in a k  
la z u lá sá t és az öntözővíz á tsz iv á rg á sá t o k o zh a tja .

A p a lán tan ev e lő  te lepen  sz in tén  n ag y  k á r t  te h e t  a p a lá n ta á llo m á n y b an  
azzal, hogy  a p a lán tan ev e lő  ág y ak  a la t t  k ész íti já r a ta i t .

Védekezés : A v ak o n d o k  á lta lá b a n  tö b b  h aszn o t h a jt ,  m in t am enny i 
k á r t  okoz, e zé rt i r tá s á t  lehető leg  m ellőzzük. A védekezési m u n k a  csak a 
te rü le trő l va ló  elűzésére szorítkozzék . H a  já ra ta ib a  n éh án y  helyen  p e tró ­
leu m b a  v ag y  k á trá n y b a  m á r to tt  ro n g y o t h e lyezünk , a finom  szaglású  
á lla t ezeket a já r a to k a t  e lh ag y ja  és e lvándoro l a k ö rn y ék rő l.
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6.5. F E J E Z E T

Egyéb okokból eredő károsodások

NA PÉG ÉS

A te rm ésen , á lta lá b a n  a csúcsi részen először szürkészöld  fo lt k e le tkezik , 
am ely  később beszárad . Az e lp u sz tu lt részek  fe lü le tén  az A lternaria  tenuis  
gom ba zö ldesbarna , később  fekete  színű b e v o n a ta  je len ik  m eg. A k á r té te l 
n ag y  szárazságban  gyakori. Szoros összefüggésben v an  a n ö vény  v ízfo r­
ga lm ával. A levelek  közül kiálló , v ék o n y h é jú  bogyók  n agyobb  m érték b en  
k áro so d n ak .

Védekezés : L ehető leg  o lyan  fa j tá k a t  te rm esz tü n k , am elyeknek  bogyói 
csüngő á llásúak . E zek e t a lo m b o za t nagy  m elegben is véd i a közvetlen  
nap su g árzástó l.

Száraz id ő já rá sb an  a rendszeres öntözés sz in tén  n ag y m érték b en  csökkenti 
a napégés k á r té te lé t  (198. áb ra).

HOM OKVERÉS

L aza h o m o k ta la jo n , erős szél k ö v e tk ez téb en  a d u rv a  hom okszem csék 
o lyan  erővel v á g ó d h a tn a k  a p ap rik an ö v én y  föld fe le tti részeihez, hogy a le ­
veleken , a bogyókon súlyos sérü lések  k e le tkeznek , ső t a f ia ta l  n ö v én y ek  te l­
jesen  el is p u sz tu lh a tn a k  (199. ábra).

198. ábra: Napégés 
és a nyom ában fellé­
p ett Alternaria-ter­
mésfertőzés
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199. ábra: A  hom okverés 
kártétele

JÉG VERÉS

A jégszem csék a n ö vények  leveleit k ily u k a sz tjá k , e lroncso lják . A v irág o ­
k a t , a f ia ta l  h a jtá s o k a t le tö rik , a bogyókon fe lü le ti sérü léseket okoznak  
v ag y  egészen á tly u k a sz tjá k  a bogyó h ú sá t (200. áb ra).

A BOGYÓK F E L R E P E D É S E

A jelenség  oka az egyenlő tlen  v íze llá tás. H a  ta r tó s  v ízh ián y  u tá n  bőséges 
vízhez (öntözés, eső) ju tn a k  a növények , a bogyók te rm ésfa la  a belső szö­
v e tek  n y o m ásán ak  h a tá sá ra  fe lrep ed h et (201. áb ra ).

200. ábra: A jégverés kár­
tétele
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201. ábra: H o s s z á b a n  f e l r e p e d t  p a p r i k a b o -  
g y ö k

202. ábra: N agy aranka kártétele m elegágyban hajtatott paprikán
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NA G Y A R A N K A  (Cuscuta pentagona)

A m e g tá m a d o tt n ö v é n y t a n agy  a ra n k a  a ran y - v agy  n a ran cssá rg a  színű , 
fonálszerű  szára i há lózzák  be. A v irág o k n ak  jó l lá th a tó  kocsánya  v an . 
A k in y ílt v irá g  h a ra n g  a lakú . M agja la p í to t t  göm b a lakú , d o h án y b a rn a  
v ag y  fekete  színű , ké tszer akkora , m in t a kis a ran k áé , 1 1,8 m m  á tm érő jű .
A k u ltú rn ö v én y ek en  k ívü l gyom növényeken  is élősködik. A p ap rik án

204. ábra: A  paprikavirágok rendellenes á ta la­
kulása
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205. ábra: Rendellenes szö­
vetfejlődés a csum án

kü lönösen  a p a lán tan ev e lő  ág y b an  okoz n agy  k á ro k a t. A f ia ta l  n ö v ényeke t 
a rán y lag  k isebb tö m eg ű  a ra n k a  is te ljesen  e lp u sz títh a tja  (202. áb ra).

R itk á b b a n  fo rdu l elő a szán tó fö ld i p ap rik án . O tt, m ivel a tö v e k  tá v o la b b  
v a n n a k  egym ástó l, te rjed ése  is la ssú b b . M egjelenése k ö n n y en  észrevehető , 
s így  to v á b b te rje d é se  gyorsan  m eg ak ad á ly o zh a tó .

Védekezés : Az a ran k am ag g al fe r tő z ö tt, ill. fe rtőzésre  gyanús m elegágyi 
fö ld e t m ésszel kell kezelni.

A  gy o m o k at jú liu s  elejéig, az a ra n k a  m agérésének  idejéig  a p a p r ik a ­
tá b la  közeléből el kell tá v o líta n i. G yom os te rü le te n  K rezo n it E -vel, Cus- 
cu tan -n a l v ag y  m ás hasonló  szerrel i r th a tó  (U b r iz s y , 1960).

A  paprika b etegségei és k á rtev ő i ellen i v éd ek ezés összefog la lása  (k om p ­
le x  n ö v én y v éd e lem ) a 166. tá b lá za tb a n  ta lá lh a tó  (M il in k ó , 1965).

R E N D E L L E N E S ALAKULÁSO K

A p ap rik a  rendellenes a lak u lása i igen sokfélék leh e tn ek . (V ege ta tív  részek , 
te rm ések  összenövése, tú lb u rjá n z á sa , á ta la k u lá sa  s tb .)  Ob e r m a y e r — 
Má n d y  B e n e d e k  (1955) tö b b  k u ta tó  n y o m án  rész le tesen  felso ro lja  eze­
k e t. I t t  c supán  a tan g az d a sá g u n k b an  m egfigyelt te rm és-összenövést, és a 
csum án  e lő fo rdu lt szö v e tb u rjá n z ás t k ö zö ljük  a 203., 204. és a 205. á b rán .
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Tárgymutató

A c c o r d - t í p u s ú  p a l á n t a ü l t e t ő  g é p  2 3 7  
á g r e n d s z e r  8 7  
Agrotis segetum  3 5 8  
á l l o m á n y s ű r ű s é g  2 3 4 ,  2 6 7  
A ltern aria-term ésfertozés  3 6 1  

a n y a g c s e r e f o l y a m a t o k  1 8 0  
á p o l á s i  m u n k á k  2 3 8 ,  2 6 8 ,  2 9 6

—  —  m e l e g á g y a k b a n  2 9 2
—  —  n ö v é n y h á z a k b a n  2 8 8  

a s c o r b i n s a v - t a r t a l o m  5 6 ,  5 8  
á s v á n y i  a n y a g - t a r t a l o m  6 2  
á t m e n e t i  é r é s  3 3 0  
А - v i t a m i n  h a t á s ú  a n y a g o k  5 4  
A s z t r a h á n i  628. 1 3 9

b a k t é r i u m o s  l á g y T o t h a d á s  3 5 2
—  l e v é l f o l t o s s á g  3 5 3  

b e p o r z á s  3 1 3 ,  3 1 6
—  m e s t e r s é g e s  3 1 6

—  t e r m é s z e t e s  3 3 4  
B o g y i s z l ó i  v a s t a g b ú s ú  1 2 7  
b o g y ó  9 2
b o g y ó k  f e l r e p e d é s e  362
B o l a  1 4 0
B o l g á r  7 9 .  1 3 3
B rom us erectus 2 3 2

B u k a r e s t i  p a r a d i c s o m p a p r i k a  1 3 5
B - v i t a m i n c s o p o r t  5 4

C a l i f o r n i a  w o n d e r  1 3 4  
c a p s a i c i n  5 9  

c a p s a n t i n  6 0  
C apsicum - n e m z e t s é g  6 9  
C apsicum  angulosum  7 1

— a n n u u m  7 0 ,  7 1 ,  7 3 ,  7 4 ,  7 8 ,  8 0 ,  8 1 ,  3 0 2 ,  
3 0 4 ,  3 0 6

— baccatum  7 0 ,  7 1  
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—  cardiforme  7 1
—  cerasiforme  7 1
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—  fru tescens  7 0 ,  7 3 ,  3 0 4 ,  3 0 5
—  grossum  7 0 ,  7 3
—  longum  7 1
—  lu teum  7 1
—  m icrocarpium  7 1

—  m illeri 7 1
—  p en d u lu m  7 0 ,  7 1 ,  7 3 ,  3 0 5 ,  3 0 6
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csom agolás 257
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D okom lási nem  csipős 2710. 137 
D zsulum i sipka 124

edzés 232 
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érési fok 330 
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foszfor 171 
fotoszintézis 180 
F usarium  moniliforme 351 
fuzárium os tőhervadás 351 
fűszerpaprika-fajták 136

— nagyüzem i feldolgozásának vázlata 274 
fűzés 272

Giallo grosso di nocera 133 
gibberellinsavas áztatás 223, 224 
Gogosari bucuresteni 135 
Gogosari m esztnij 136 
gom baölőszerek 347 
görög bagolypille 358 
Gryllotalpa vulgaris 357

gyepkockás palántanevelés 231, 232 
gyom irtás 247 
gyom irtószerek 248, 349 
gyökérrendszer 83 
gyökérzet 83, 104

hajtásrendszer 84, 105 
hajtatás 275 
H ajtatási zöld Fx 124 
ham utartalom  62
hasábos (hengeres) bogyójúak 131 
H atvani 122, 303 
hibridek kiválogatása 318

— term éseredm ényei 321, 323 
hibridfaj ták előállítása 319
— m agterm esztése 332, 333 
hidegágyi term esztés 293, 294, 295 
hidropóniás paprikahaj tatás 277 
hollandágy 284 
hom okverés 361 
hőm érséklet 188, 191 
hőigény 145, 150

idegen term ékenyülés 312, 313 
ikerágy 284, 286 
istá llótrágya 212

jarovizáció 266
jarovizációs kísérletek 224, 225

— stádium  148, 153 
jégverés 362

J i f f y - p o t  2 3 0
k a l c i u m  1 7 8

K a l i n k ó i  z ö l d  1 3 2
k á l i u m  1 7 4

K a l o c s a i  E  15. 1 3 7
K a p i j a  1 3 0

k a r o t i n t a r t a l o m  5 5
k a t a l á z - a k t i v i t á s  1 8 1 ,  1 8 2

K e c s k e m é t i  k o r a i  h a l v á n y z ö l d  1 2 8
k e l é s  1 4 7 ,  3 3 6
K e s z t h e l y i  f e h é r  1 2 6

k l o r o f i l l - f e l h a l m o z ó d á s  1 8 3
— m ennyiség  181 

K o n z e r v  p i r o s  211.
K r i m i  f e h é r  1 3 1  

k ú p o s  b o g y ó j ú a k  1 2 5

l a p í t o t t  ( p a r a d i c s o m  a l a k ú )  b o g y ó j ú a k  1 3 4  
L e d n i c k á  1 3 6

l é g z é s  i n t e n z i t á s a  1 8 1 ,  1 8 2  
l e v é l t e t v e k  3 5 5  

l e v é l z e t  8 8 ,  1 1 0  
l ó t e t ű  3 5 7

m a g c s á v á z ó  s z e r e k  3 4 4  
m a g k e z e l é s  2 2 2  
m a g  m i n ő s é g e  3 2 9

—  m o s á s a  3 3 0
—  t e r m é s  3 3 1
—  s z á r í t á s  3 3 1

—  t á r o l á s  3 3 5
—  t e r m e s z t é s  3 2 8 ,  3 3 1  

m a g n é z i u m  1 7 8  
M a n n e s m a n n - b e r e n d e z é s  2 4 4
M arm or cucumeris —  cucum is v irus 1. 2 5 3

—  medicaginis  —  medicago virus 2. 3 5 4
—  tabaci — nicotiana v irus  3 5 3  

m á r v á n y o s  m o z a i k  3 5 4
M e d á r d - f é l e  e s ő z t e t ő  ö n t ö z ő b e r e n d e z é s  2 4 5  
m e g v i l á g í t á s  i d ő t a r t a m á n a k  h a t á s a  1 5 5 ,  

1 5 6
m e l e g á g y i  h a j t a t á s  2 9 0

—  t e r m e s z t é s  2 8 4  
m e z e i  p o c o k  3 5 9  
M icrotus arvalis  3 5 9

m o n o k u l t ú r a  t e r m é s c s ö k k e n t ő  h a t á s a  2 0 8 ,  
2 0 9

m ű t r á g y á k  2 1 2 ,  2 6 2

n a g y  a r a n k a  k á r t é t e l e  3 6 3 ,  3 6 6  
n a p é g é s  3 6 1  
n a p f é n y t a r t a m  1 9 0  

n a p s ü t é s  1 9 5  
n e m e s í t é s  3 0 1

—  f a j t a f e n n t a r t ó  3 2 6 ,  3 2 7
—  i r á n y e l v e i  3 0 1
—  k e r e s z t e z é s e s  3 0 9 ,  3 1 7
—  k o n v e r g e n s  3 2 4
—  s z e l e k c i ó s  3 1 7
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nikotinos gázosítás 349 
nitrogén 168 
Nora de murcia 141 
norvég tőzegcserép (Jiffy-pot) 230 
Novocserkasszkij 35. 133 
napfényápolás 234 
növényházak kihasználása 279 
növényházi term esztés 275 
növényváltás sorrendje hajtatóágyakban  

287
— — növényházban 277 

növényvédelm i zárszolgálat 345

nyersrosttartalom  61

Óriás (Yelikan) 139 
osztályozás 254, 257 
ozm otikus érték 180

öntözés 245
— esőztető  245

hatása 56, 217, 239, 241, 242, 269 
hatékonysága 269 
időszaka 268 
módja 243

— perm etező 245
— szakaszos 245
— tápoldatta l 220 

ön tözővíz  hőfoka 240
— tisztasága 345

ősz i m elegágyi hajtatás 293

pajorok 357
palánták ápolási m unkái 232 
palántanevelés 222, 228, 259, 263, 290

— kiszedés 233
— vész 350

palántázás kézierővel 234, 235
— géppel 236, 237 

paprika elterjedése 29
— fajták 121

— — M agyarországon 79 
fényigén ye 152 
hőösszeg-igénye 150 
kém iai összetétele 54, 57, 64 
konzervek 53
m agja 102, 120

— m ag m inőségi követelm ényei 332 
paprikam oly 359
paprika napi vízfogyasztása 164, 165

— szabadföldi term esztése 207 
paprikaszedőgép 253

— — kocsi 252 
paprika term ése 92, 114

— term ésének színe 99 
term esztése M agyarországon 41 
term esztési területei 34, 36, 37, 38 
term esztő körzetek 187, 197

— tenyészidejének változatossága 149

paprika v e té s te r ü le té n e k  a lak u lása  49  
P arad icsom  a lak ú  feh ér  134 

— — zöld  135 
p a tta n ó b o g a ra k  357  
P a zard zsik i k ap ija  130 
p ek tin ta r ta lo m  61 
P erfecto  140 
p erm etezés 348  
p erox id áz a k tiv itá s  181, 183 
P hytom etra gam m a  358  
Plodia interpunctella  359  
p orozás 348 
p ó tfé n y  157
Pseudom onas syringae  var. capsici 352

Q u a d r a t o  g i a l l o  d ’ A s t i  1 3 4
—  r o s s o  d ’ A s t i  1 3 4

R a m i l l e t e  1 4 0
r e n d e l l e n e s  s z ö v e t f e j l ő d é s  3 6 7  

r e z i s z t e n s  f a j t á k  3 4 6  
Rhizoctonia solani 3 5 0  
R o s s o  g r o s s o  d i  n o c e r a  1 3 3  

r o v a r ö l ő s z e r e k  3 4 7  
S o l a n a l e s  6 9  
S o l a n a c e a e  6 9 ,  2 0 8

s z a p o r í t ó h á z  h a s z n o s í t á s a  2 7 6  
s z á r a z a n y a g t a r t a l o m  5 6 ,  2 7 3  
s z e d é s  2 4 9 ,  2 5 0 ,  2 7 0  
S z e g e d i  c s i p ő s  ( t á j f a j t a )  1 3 9  

-  4 8 - 1 6 3  1 3 8
—  F  03 1 3 9
—  n e m  c s í p ő s  4 7 —25 1 3 6

-  4 7 —137 1 3 6  
s z e l e k c i ó  3 2 8  
s z é n h i d r á t o k  6 1  
S z e n t e s i  f e h é r  1 3 1  
s z e r v e s  n ö v é n y i  s a v a k  6 5  
s z e r v e s t r á g y á k  2 1 2  
S z i v r i j a  1 3 0  
s z t o l b u r - b e t e g s é g  3 5 4  
s z u p e r e l i t  v e t ő m a g  3 2 7

t a k á c s a t k á k  3 5 5  
t a l a j á p o l á s  2 4 9

—  e l ő k é s z í t é s  2 2 0 ,  2 6 2
—  f e r t ő t l e n í t é s  3 4 2 ,  3 4 4
—  g ő z ö l é s  3 4 3
—  h ő m é r s é k l e t  1 8 9
—  m u n k á k  2 2 1  

Talpa europaea 3 6 0  
t á p a n y a g e l l á t á s  1 6 8

—  f o r g a l o m  1 6 8
—  i g é n y  1 6 8

—  u t á n p ó t l á s  2 1 5 ,  2 4 6  
t á p k o c k á s  p a l á n t a n e v e l é s  2 3 0  
t á p l á l k o z á s i  é r t é k  5 2

2 5  Som os: A  p a p rik a 385



tápoldatos áztatás 222
— paprikahajtatás 253 

tenyészidő hosszúsága 160 
tenyészterü let 234, 291

— hatása 56 
term ékenyülés 309, 311 
term elési érték alakulása 215 , 216 
term ésalap 95
term éscsúcs 98 
term ésfal 98, 119 
term éskoraiság 269 
term éstest 97 
term ésüreg 98 
T etraynchidae 355 
tham noid gyökérzet 84 
T hysanoptera 356 
Tokodi édes 127 
Tőr hü vely  130 
tőzegcserép 231
trágyázási rendszer 212, 218, 258, 262 
transpirációs együttható  162, 163, 167 
Trialeunodes vaporiarum  356 
tripszek 356 
tűzdelés 227, 229, 259

— növényházban 280

uborkam ozaikvírus 353 
Ukrajnai csípős 140 
utóérlelés 270, 329, 330

ültetési időpont 233
— — hatása 253, 265 

üvegházi m olytetű  356

vakondok 360 
vakondtücsök 357 
vándoroltatás 293 
Várszegi nem  csípős 137

V ertic illium  albo-atrum  351 
verticillim os tőhervadás 351 
vetés állandó helyre 266 
vetésforgó 207, 209, 210, 261 
vetésforgók összetétele 211 
vetési bagolypille 358 
v etés ideje 226, 259, 263, 290

— növényházban 280 
vetőm ag hőkezelése 225 
virág 90, 112
virágnyílás dinamikája 310 
virágzás 308 
vitam inok 54 
vízfe lvéte l alakulása 145 
vízfogyasztás 162, 163, 166 
vízfogyasztási együttható  167 
vízigény 162 
víztartalom  66

X anthom onas vesicatoria  353

ü ltetés 233, 234, 235, 236 
állandó helyre 234 
egyen letes sorközű 235 

— ikersoros 235

zöldséges vetésforgók 210 
zöldtrágya 212

zsírtartalom  62
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